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A: - Puntos de contacto del Codex
- Participantes en la 23 reunién del Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos
- Organismos internacionales interesados

DE: - Secretario de la Comisién del Codex Alimentarius, Programa Conjunto FAO/OMS sobre
Normas Alimentarias, FAO, 00100 Roma, Italia

ASUNTO: Distribucién del informe de la 232 reunién del Comité del Codex sobre Etiquetado

de los Alimentos (ALINORM 95/22)

A. CUESTIONES QUE REQUIEREN LA APROBACION DE LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS EN SU 21° PERIODO DE SESIONES

Anteproyectos de directrices en el Tramite 8 del Procedimiento

1. Anteproyecto de Directrices para el Uso de Declaraciones de Propiedades Nutricionales y
Saludables en el Etiquetado de Alimentos (p4rr. 94, Apéndice III)

2. Anteproyecto de Directrices para el Uso del Término "Halal" (p4rr. 128, Apéndice IV)

Los gobiernos que deseen formular observaciones acerca de las repercusiones que podria tener-
el documento mencionado para sus intereses econémicos, deber4n hacerlo, de conformidad con el
Procedimiento para la Elaboracién de Normas Mundiales en el Tramite S, escribiendo al Secretario del
Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias, FAO, Via delle Terme di Caracalla, 00100

Roma, Italia, antes del 15 de mayo de 1995.

Nota de la Secretaria: Después de que la Comisién haya adoptado en el Trimite 5 los anteproyectos
indicados en los puntos 1. y 2., se enviar4 a los gobiernos y las organizaciones internacionales una carta
circular pidiendo que formulen sus observaciones en el Tramite 6.

B. PETICION DE OBSERVACIONES E INFORMACION

Proyectos de directrices en el Tramite 6 del Procedimiento

3. Anteproyecto de Directrices para la Produccién, Elaboracién, Etiquetado y Comercializacién
de Alimentos Producidos Orgdnicamente (p4rr. 75, Apéndice III).

Se invita a los gobiernos y los organismos internacionales a que formulen sus observaciones
acerca de los proyectos de directrices, en especial acerca de las secciones sobre conversién/transicién
y produccién ganadera, la Seccién 7. "Importaciones”, las secciones que figuran entre corchetes y los
anexos. '



Anteproyectos de directrices en el Trimite 3

4."  El Anteproyecto de Recomendaciones para el Etiquetado de Alimentos e Ingredientes que

Pueden Causar Hipersensibilidad (Enmienda a la Norma General para el Etiquetado de los
Alimentos Preenvasados) (pdrr. 112, Apéndice V).

Se invita a los gobiernos a que formulen sus observaciones sobre las Recomendaciones, en
especial sobre las sustancias que han de incluirse en la lista de los posibles alergenos (Seccién 4.2.1.3)
y de los requisitos de etiquetado referentes a esas sustancias, asf como a facilitar informacién cientffica
sobre la incidencia y gravedad de las alergias alimentarias y el enfoque adoptado en los pafses para
tratar esa cuestién.

Otros asuntos
5. Directrices Generales sobre el Etiquetado de los Alimentos (pérr. 130).

Se invita a los gobiernos a facilitar informacién sobre los enfoques y politicas adoptados por sus
pafses con respecto al etiquetado nutricional, ya que el Comité ha convenido en que serfa oportuno
examinar las directrices actuales teniendo en cuenta las novedades registradas en este sector.

Los gobiernos y las organizaciones internacionales que deseen formular observaciones o facilitar
informacion acerca de los puntos 3., 4. y 5. deber4n hacerlo escribiendo al Secretario del Comité, Mr.
Ron B. Burke, Deputy Director, Bureau of Food Regulatory, International and Interagency Liaison,
Food Directorate - Health Protection Branch, Health Canada, H.P.B. Building, Room 200, Tunneys
Pasture, Ottawa, Ontario K1A OL2, Canad4, remitiendo una copia al Secretario de la Comisién del
Codex Alimentarius, Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias, FAO, Via delle Terme
di Caracalla, 00100 Roma, Italia, antes del 30 de mayo de 1995.
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RESUMEN Y CONCLUSIONES

El resumen y conclusiones de la 23? reunién del Comité del Codex sobre Etiquetado de los
Alimentos son los siguientes:

Asuntos que se presentan para adopcion a la Comisidén:
El Comité:

- acordé adelantar al Trdmite 5 el Anteproyecto de Directrices para el Uso de
Declaraciones de Propiedades Nutricionales y Saludables (p4rr. 94, Apéndice III)

- convino en adelantar al Trdmite 5 el Anteproyecto de Directrices para el Uso del
Término "Halal" (parr. 128, Apéndice IV)

- decidi6 interrumpir los trabajos de elaboracién de una enmienda a las Directrices
Generales sobre Declaraciones de Propiedades, relativas al Uso del Término "Natural"
(pérr. 97).

Otras cuestiones de interés para la Comisién:
El Comité:

- acord6 devolver al Trémite 6 el Anteproyecto de Directrices para la Produccién,
Elaboracién, Etiquetado y Comercializacion de Alimentos Producidos
Orgdnicamente, para recabar observaciones adicionales (parr. 75, Apéndice II).

- convino en devolver al Trdmite 3 el Anteproyecto de Recomendaciones para el
Etiquetado de Alimentos e Ingredientes que Pueden Causar Hipersensibilidad
(Enmienda a la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados) para
recabar observaciones adicionales (p4rr. 112, Apéndice V).

- acord6 continuar su labor sobre las repercusiones de la biotecnologfa en el etiquetado de
los alimentos (pdrr. 119).
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ALINORM 95/22

INTRODUCCION

1. Por cortesfa del Gobierno del Canadd, el Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos
celebr6 su 23? reunién en Ottawa, Canadd, del 24 al 28 de octubre de 1994. Las sesiones fueron
presididas por la Sra. Katharine Gourlie, Directora General de la Dependencia de Productos de
Consumo, del Ministerio de Industrias del Canad4. A esta reunién asistieron 160 participantes, en
representacién de 33 pafses miembros y 13 organizaciones internacionales. En el Apéndice I de este
informe figura la lista de participantes.

APERTURA DE LA REUNION (Tema 1 del programa)

2. El Excmo. Sr. Fernand Robichaud, Secretario de Estado (Agricultura y Agroalimentacién, Pesca
y Océanos) del Canad4, inauguré la reunién y, en nombre del Gobierno del Canad4, dio la bienvenida
a Ottawa a los delegados y observadores.

3. El Sr. Robichaud indic6 que el Canad4, en su calidad de miembro fundador de la Comisién del
Codex Alimentarius, habfa sido siempre un decidido impulsor de este organismo y de su mandato de
elaborar normas alimentarias internacionales que protegieran la salud de los consumidores y facilitaran
el comercio internacional. Asimismo, felicité al Comité Ejecutivo del Codex por haber aprobado
recientemente los principios que guiarfan a los pafses miembros en el proceso de integracién de la
ciencia y otros factores pertinentes a la proteccién de la salud con la promocidn de pricticas leales en
el comercio internacional. Segun expresara el Sr. Robichaud, la adherencia a esos principios por parte
de los gobiernos miembros del Codex era fundamental para que este organismo llevara a cabo sus tareas
de manera eficiente en la era posterior al GATT.

4. El Sr. Robichaud sefal6 que la continua mundializacién del mercado y la variedad y complejidad
cada vez mds amplias de los productos alimenticios, combinadas con la demanda de los consumidores
de recibir informacién suficiente para poder elegir de manera fundada, aumentarfan la presién para
producir un etiquetado alimentario mds claro, preciso y aceptado a nivel internacional. El ministro
indic6 que en el programa del 232 reunién del Comité se incluyeron varias cuestiones que tendrfan
repercusiones de gran alcance en el comercio internacional y en la salud y seguridad del consumidor,
quien cada vez m4s se transformaba en consumidor cosmopolita.

5. El Sr. Robichaud felicit6 al Comité por los logros alcanzados hasta la fecha y le desed éxito en
sus deliberaciones. Asimismo, inst6 a los miembros del Comité a recordar la importancia de extender
su mirada mé4s all4 de sus propias fronteras, de modo que el mundo del comercio se acercara adn mads
a criterios de mayor armonizacién y acuerdo en el drea del etiquetado de alimentos.

‘APROBACION DEL PROGRAMA (Tema 2 del programa)

6. El Comité aprob6 el programa, tal como figuraba en el documento CX/FL 94/1, sin
modificaciones.

7. Con el fin de facilitar el debate sobre el Anteproyecto de Directrices para la Produccién,
Elaboracién, Etiquetado y Comercializacién de Alimentos Producidos Orgdnicamente (Apéndice V,
ALINORM 93/22), el Comité nombré un Grupo Especial de Trabajo para examinar este asunto, bajo
la direccion de la Sra. Ruth Lovisolo (Australia).



8. A rafz de la decisién adoptada por la Comisién del Codex Alimentarius, en su 20° perfodo de
sesiones, de permitir en la mayor medida posible! el acceso del publico y la prensa a los trabajos del
Codex, el Comité se mostr6 de acuerdo en admitir a las reuniones a representantes de la prensa escrita
y la televisién, ddndose por sentado que tal participacién no interferirfa o interrumpirfa las
deliberaciones de los comités.

. ASUNTOS REMITIDOS AL COMITE POR LA COMISION Y OTROS COMITES DEL CODEX
(Tema 3a del programa)

9. La Secretarfa present6 el documento CX/FL 94/2 que contenfa los antedichos asuntos de interés.
El Comité fue informado de la propuesta formulada por el Comité Ejecutivo, en su 41° perfodo de
sesiones, para la reorganizacién del trabajo del Comité sobre Nutricién y Alimentos para Regfmenes
Especiales, en especial con el fin de formar una estructura destinada a tratar asuntos nuevos, tales como
la biotecnologfa. Algunas delegaciones expresaron su preocupacién respecto al etiquetado en relacién
con la biotecnologfa, y la Secretarfa indicé que el hecho de que el CCNFSDU asf reorganizado se
encargara en general de un proyecto marco sobre biotecnologfa no le quitaba mérito a la competencia
especffica del CCFL en este campo, ya que en la sesi6n en curso se estaban abordando, a peticién de
la Comisidn, las repercusiones de la biotecnologfa en el etiquetado. Tras reconocer la necesidad de una
estrecha cooperacién con el CCNFSDU y otros Comités, cuando fuera el caso, el Comité expres6 la
firme opinién de que tenfa que marcar la pauta en todos los asuntos relativos al etiquetado de alimentos.

10. El Comité tom6 nota de los asuntos planteados en la 142 reunién del Comité sobre Grasas y
Aceites en lo referente a las declaraciones de propiedades nutricionales relativas al contenido de materia
grasa en las grasas para untar y la mayonesa, y se acord6 que este tema se estudiarfa bajo una
perspectiva general en el marco del tema 6 del programa (Declaracxones de Propiedades Nutricionales
y Saludables).

11. Respecto a la peticién del Comité sobre Pescado y Productos Pesqueros referente al etiquetado
de los productos de imitacién o substitutos, el Comité acordé que no era necesario adoptar medidas
especificas, ya que el asunto se habfa tratado adecuadamente en los Principios Generales de la Norma
General para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados, en virtud de los cuales "el alimento preenvasado
no serd descrito o presentado en una forma falsa, errénea o engafiosa o que pueda crear una impresién
equivocada en cuanto a su caricter en cualquier respecto.”

CUESTIONES PLANTEADAS POR OTRAS ORGANIZACIONES INTERNACIONALES
(Tema 3b del programa)

Organizacién Internacional de Uniones de Consumidores (OIUC)

12. El observador de la OIUC indicé que la organizacién habfa continuado amplidndose y que en
ese momento representaba a 201 organizaciones miembros en todo el mundo. Los miembros de la
mayorfa de esas organizaciones eran consumidores individuales y por medio de la coordinacién nacional
y regional de las mismas la OIUC representaba a decenas de millones de consumidores en todo el
mundo.

13. Desde la ultima reunién del CCFL, la OIUC habfa reorganizado su administracién ampliando
mucho la oficina central de Londres y cerrando a la vez la oficina de La Haya. Se establecieron nuevos
sectores programdticos para economfas desarrolladas y en desarrollo. La OIUC estaba representada en
todos los continentes con oficinas regionales para Asia y el Pacifico (Penang, Malasia), América Latina

! pérrafos 410-411, ALINORM 93/40



y‘ el Caribe (Santiago, Chile) y la oficina regional de Africa, en Harare, Zimbabwe recientemente
abierta.

14. La OIUC se complacfa en estar representada en la reuni6n por delegados de los Estados Unidos
de América, el Reino Unido y Zimbabwe. Teniendo en cuenta el programa del CCFL y la importancia
del etiquetado de los alimentos para los consumidores, no se podfa subestimar la importancia del Comité
del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos.

15. En el reciente congreso mundial de 1a OIUC (septiembre de 1994), celebrado en Montpellier,
Francia, se examinaron las prioridades de trabajo de la OIUC. Se otorgé la m4s alta prioridad al trabajo
del Codex y a la participacién de la OIUC en ese organismo. A nivel nacional, con respecto a la

- Pparticipacién de la OIUC por conducto de sus organizaciones miembros, ésta indicé que después de

muchos debates, como los mantenidos en el 20° perfodo de sesiones de la Comisién del Codex
Alimentarius en 1993, en algunos casos se habfa logrado una mayor participacién y compromiso por
parte de los consumidores. Sin embargo, en algunos pafses, los gobiernos todavfa tenfan que mejorar
su capacidad de intervencion y coordinacién con respecto a la participacién de los consumidores en las
cuestiones del Codex. Una mayor participacién de los consumidores era esencial para asegurar la
confianza de los consumidores y su aceptacién de los procedimientos y deliberaciones del Codex.

16. La OIUC también reconoci6 la necesidad de que la Comision del Codex estableciera criterios

- para evaluar las organizaciones de consumidores y su base representativa, y elaborara y mejorara el

mecanismo destinado e lograr una participacién y compromiso mds eficaces por parte de los
consumidores.

EXAMEN DE LAS DISPOSICIONES DE ETIQUETADO ESTIPULADAS EN LAS NORMAS

DEL CODEX (Tema 4 del programa)

17. El Comité examind las disposiciones de etiquetado? presentadas por el Comité del Codex sobre
Grasas y Aceites (ALINORM 95/17), durante su 142 reunién, para ser ratificadas de conformidad con
la Norma General Revisada del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados.?

18. El Comité indicé que las disposiciones de etiquetado estaban presentadas de conformidad con
los procedimientos revisados relativos al formato de las Normas del Codex sobre Productos y a las
Relaciones entre los Comités del Codex sobre Productos y los Comités de Asuntos Generales.*

19. El Comité aprobé sin modificacién alguna las disposiciones de etiquetado presentadas para las
siguientes Normas del Codex: '

- Proyecto de Norma para la Olefna de Palma (Trdmite 8) (Apéndice II)

- Proyecto de Norma para la Estearina de Palma (Tr4mite 8) (Apéndice III)

- Anteproyecto de Norma para las Grasas y Aceites Comestibles no Regulados por
Normas Individuales (Trdmite 5) (Apéndice V)

- Anteproyecto de Norma para los Productos Vendidos como Alternativa al Ghee (Trdmite
S) (Apéndice .VI)

- Anteproyecto de- Norma para las Grasas Animales Denominadas (Trdmite 5)
(Apéndice VII)

2 CX/FL 94/3 y CX/FL 94/3-Add. 1.
3 Codex Alimentarius, Volumen 1 (Requisitos generales), Seccién 4.

Pdginas 92 y 99-101, respectivamente del Manual de Procedimiento (octava edici6n).
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- Anteproyecto de Norma para los Aceites Vegetales Denominados (Trémite 5)
_ (Apéndice VIII)
- Anteproyecto de Norma para los Aceites de Oliva y los Aceites de Orujo de Aceituna
(Trdmite 5) (Apéndice X)
- Anteproyecto de Norma para la Mayonesa (Tramite 5) (Apéndice XI)

La delegacién de Suecia sefialé a la atencién del Comité la supresién del pdrrafo 6.1 de las normas
anteriores (Aceites Vegetales Denominados) que hacfa que la indicacién de la etiqueta "aceites para
ensalada” era insuficientes para informar al consumidor acerca de la naturaleza del aceite.

20. En relacién con el anteproyecto de Norma para las Grasas para Untar (Apéndice IX), el Comité
recomend6 que se suprimiera el término "mezclas” de la tercera linea de la seccién 7.1 a), con el fin
de mantener cierta coherencia dentro de la Norma.

21. Varias delegaciones manifestaron la opinién de que las expresiones "tres cuartas partes" y "con
la mitad de" (Nombre del alimento - Seccién 7.1) a menudo eran mal comprendidas por los
consumidores cuando se usaban por sf solas. En esos casos, se sugirié que las definiciones tales como
"ligero", "de bajo contenido" o de contenido reducido” podrian usarse como descripciones adicionales
o alternativas (es decir, con los valores correspondientes de materia grasa) a fin de proporcionar a los
consumidores informacién precisa y significativa en el etiquetado. Se indic6 ademds que
independientemente de los términos que se usaran, deberfa evitarse la confusién derivada del uso de
términos similares para diferentes productos aproximando dichas etiquetas en forma horizontal.

22. A este propdsito, se informé al Comité de que el Comité del Codex sobre Nutricién y Alimentos
para Regimenes Especiales no se habfa reunido desde la 222 reunién del CCFL y que, como
consecuencia de ello, todavia no se habfa proporcionado el asesoramiento requerido sobre el Cuadro
para los Anteproyectos de Directrices para el Uso de Declaraciones de Propiedades Nutricionales y
Saludables (véase ALINORM 93/22, p4rr. 48).

23. En vista del debate mencionado, el Comité decidié aprobar las disposiciones de etiquetado del
Anteproyecto de Norma para las Grasas para Untar, pero observé que éstas podrfan verse afectadas por
las decisiones definitivas adoptadas por el Comité del Codex sobre Nutricién y Alimentos para
regfmenes Especiales, en su 19° reunién, sobre el uso de términos normalizados, tales como "ligero”,
"de bajo contenido” o "de contenido reducido" en el contexto de las Directrices para el Uso de
Declaraciones de Propiedades Nutricionales y Saludables en el Etiquetado de los productos alimenticios
(véase también los pérrs. 91 -94). Algunas delegaciones manifestaron cierta preocupacién acerca del
empleo de dichos términos para las grasas para untar, ya que no podfan aplicarse de manera apropiada
a productos en los que el contenido de grasa segufa siendo elevado incluso después de la reduccion.

24, Ademds, al indicar el Comité que la seccién del Anteproyecto de Norma para las Grasas para
Untar relativo a la mantequilla era competencia del Comité del Codex sobre la Leche y los Productos
Licteos (CCMMP), se decidié remitir esta decisién a dicho Comité.

PROYECTO DE DIRECTRICES PARA LA PRODUCCION, ELABORACION, ETIQUETADO

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS PRODUCIDOS ORGANICAMENTES

(Tema 5 del programa)

25. Se inform6 al Comité de que las Directrices anteriormente indicadas habfan sido adoptadas en

3 Apéndice V, ALINORM 93/22.
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el Tramite 5° por la Comisién del Codex Alimentarius, en su 20° perfodo de sesiones. En el Trdmite
6, en respuesta a la CL 1994/8, se recibieron comentarios de los gobiernos de Argentina, Australia,
Canad4, Dinamarca, Espafia, Estados Unidos de América, Japén, México, Nueva Zelandia, Suecia, la
" Asociacién de Industrias Lecheras de la Comunidad Europea, y la Federacién Internacional de los
Movimientos de Agricultura Biolégica (IFOAM)’.

26. La Delegacién del Japén indic6 que no apoyaba el avance de las Directrices ya que en su
opinién, éstas no reflejaban las condiciones ambientales y geogrdficas de su pafs, ¢ imponfan en el
mismo ciertas limitaciones a la gestién de los sistemas de produccién por métodos orgédnicos. Ademds,
Japon expresé preocupaciones especificas acerca de la obligacién de los pafses de adoptar las directrices
del Codex para fines nacionales, y de los sistemas de inspeccién y certificacién requeridos por los
drganos de certificacién de los productos biol6gicos como base para el etiquetado de dichos productos.

27. La Sra. R. Lovisolo (Australia), Presidenta del Grupo Especial de Trabajo sobre directrices para
la produccién, elaboracién, etiquetado y comercializacién de alimentos producidos orgdnicamente,
presentS un informe oral de las deliberaciones del Grupo, que estaba integrado por representantes de
Australia, Canad4, Dinamarca, Estados Unidos de América, Francia, Alemania, Japén, Lituania, Pafses
Bajos, la Comunidad Europea, la Federacién Internacional de los Movimientos de Agricultura Biol6gica
(IFOAM) y la Organizacién Internacional de Uniones de Consumidores (OIUC).

28. Segin solicit6 el Comité, el Grupo de Trabajo examiné las extensas observaciones escritas
recibidas sobre el proyecto de directrices, revisé el proyecto a la luz de las mismas, y prepar6
recomendaciones para el avance de las directrices y su futuro examen.

29. Al examinar el proyecto de Directrices, el Grupo de Trabajo estudi6 las cuestiones identificadas
por la asamblea plenaria, entre las cuales figuraban las siguientes:

- coherencia entre las definiciones de las Directrices y otras definiciones del Codex

- sistemas de inspeccién/certificacién y certificacién por parte de terceros

- enmiendas a la lista de sustancias aprobadas

- produccién ganadera

- almacenamiento y tratamiento

- disposiciones de etiquetado para conversién, productos mezclados e importaciones

- cultivos experimentales excepciones relativas a la produccién de semillas, tratamientos
postcosecha, manufactura, etc.

30. Debido a la cantidad y amplitud de los temas que debfa estudiar el Grupo de Trabajo sélo pudo
ocuparse del cuerpo principal de las Directrices, salvo la seccién 7 relativa a las disposiciones sobre
importaciones. Ademds, el Grupo de Trabajo examiné solamente las partes de los anexos que trataban
de la conversidn (transicién) hacia sistemas de produccién por métodos orgdnicos y el uso en dichos
sistemas de productos derivados de organismos modificados genéticamente. :

31. Se hicieron varias enmiendas o cambios al texto, y se identificaron motivos de preocupacién
especfficos. El Grupo de Trabajo opiné que ciertas cuestiones de etiquetado eran de la mayor .
importancia, incluyendo las relacionadas con alimentos derivados de productos mezclados (es decir,
hechos con ingredientes tanto orgdnicos como inorgénicos) y estudi6 la cuestion de si debfa haber o no

¢ pérrafo 187, ALINORM 93/40.

? CX/FL 94/4, 94/4 - Add. 1, Add. 2, Add. 3, y Add. 4; y documentos de sala No. 4,5, 8y 9.
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disposiciones especfficas para declaraciones de propiedades en las etiquetas de dichos productos. Se
tom6 nota de que esta cuestién tenfa que examinarse detalladamente en el futuro, ya que en ese
© Thomento no existfa ningiin acuerdo entre los pafses acerca de c6mo se deberfan hacer esas declaraciones
de propiedades o representaciones.

32. Asimismo seguin el Grupo de Trabajo, era necesario abordar la cuestién del etiquetado de los
productos derivados de los sistemas de conversién/transicién hacia la plena condicién de "productos
biolégicos". En el texto revisado se incluyd un proyecto de disposicién para someterlo a examen.

33, El Grupo de Trabajo convino en que se eliminaran las referencia que permitfan el uso de las
sustancias derivadas de organismos modificados genéticamente, incluidas en las listas de los anexos.

Asimismo, se acordé incluir una declaracién en la seccién "Ambito de aplicacién" del documento en

la que se prohibiera el uso de tales sustancias en la agricultura biolégica. El observador de la CE,
hablando en nombre de los Estados Miembros de la Comunidad, no estuvo de acuerdo con esta
decision, ya que la CE no estaba en condiciones de adoptar una posicién al respecto.

34. El Grupo de Trabajo acordé también introducir una nueva seccién 8 en las directrices con el
objeto de fijar un mecanismo para el examen de las sustancias incluidas en dicha seccién.

35.. Al examinar las deliberaciones del Grupo de Trabajo, el Comité se mostré de acuerdo con las
siguientes modificaciones a las Directrices. No se ha tomado nota de manera especffica de los cambios
secundarios aportados a la redaccién. : :
PREAMBULO

Parrafo 2

36. Se habfa incluido un texto revisado, més positivo, sobre la agricultura biolégica.

Parrafo 14

37. Se incluy6 una referencia al medio ambiente ya que, segtn se estimaba, era un aspecto
importante dentro de los objetivos de las Directrices.

Parrafo 17
38. Este pdrrafo se revis6 de modo que reflejara la inclusién de un proceso de examen continuo.
AMBITO DE APLICACION

Seccién 1.2

39. Esta seccién se amplié para mayor claridad.
Seccién 1.5

40. Se afadi6 un nuevo pdrrafo para indicar que los productos derivados de organismos modificados

genéticamente no eran compatibles con los principios de la produccién orgénica y por ello no eran .

aceptables en el marco de las Directrices.

41.  El observador de la Comunidad Europea, hablando en nombre de los Estado Miembros de la
CE, indic6 que éstos no podfan adoptar una posicién sobre esa cuestién, ya que el asunto se estaba atin
examinando en el 4mbito del Consejo de Ministros de la CE.



DESCRIPCION Y DEFINICIONES
Seccién 2.1 - Descripcién

42.  Se aclar6 .el texto.

Seccién 2.2 - Definiciones

43.  El Comité acordé que las definiciones de "certificacién”, "ingredientes" y "medicamento
veterinario” se armonizaran, con las definiciones aplicadas en el Codex a esos Términos.

4. La definicién de "preparaci6n" se modific6 para abarcar las operaciones de elaboracion,
conservacién y envasado de productos agricolas.

45. Se eliminé la definicién de "granja de produccién orgédnica certificada”.
ETIQUETADO

Secciones 3.2, 3.3 v 3.6

46. El Comité decidié cambiar y volver a redactar las referencias a "etiquetado y publicidad” en las
secciones sobre "Etiquetado y declaraciones de propiedades”, ya que el mandato del CCFL se limitaba
al estudio de los problemas asociados con la publicidad de alimentos en relacién con las declaraciones
de propiedades y descripciones engariosas.

Seccién 3.3 f)

47. En el marco de los sistemas de inspeg:cién se incluy6 una referencia a los productos importados.
Seccién 3.4

48. Se eliminaron los corchetes de "5% m/m".

Seccién 3.5

49.  Esta seccién se trasladé al Anexo I (Principios de elaboracién, almacenamiento y transporte).

Seccién 3.6 a)

50. Al haber acuerdo general en que se permitiera el etiquetado de ingredientes orgénicos, siempre
que al menos el 50% de los ingredientes agricolas se hubieran producido de conformidad con las
Directrices, se agregé una disposicién para permitir declaraciones de propiedades para un(os)
ingrediente(s) en esos productos mezclados, con objeto de fomentar los mercados y la produccién. La
cuestion del etiquetado de productos con menos del 50% de ingredientes de origen orgdnico quedé
pendiente en espera de un ulterior examen y de observaciones especfficas sobre el asunto por parte de
los gobiernos. :

Seccién 3.7

51. El Comité, si bien indicé que esta seccién debfa ser objeto de ulteriores debates sobre los
perfodos de transicién, decidié modificar todas las referencias a las granjas para que se leyera "granjas
y unidades agricolas", con el fin de tener en cuenta los sectores especfficos de produccién agricola
dentro de cada granja.
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52  Se agregé una nueva disposicién para el etiquetado de productos derivados de sistemas de

- produccién orgdnica en el proceso de transicién o conversién.

NORMAS DE PRODUCCION

Seccién 4.1 b)

53. Se suprimi6 la definicioén "pulverizadores de follaje", dado que se trataba ya sea de fertilizantes
que de productos de proteccién de las plantas.

Seccién 4.2 b)

54. El término "no prohibido" fue sustituido por la expresién "autorizado”, para mayor claridad.

Seccién §

S5. Se acordé cambiar el titulo de la seccién para reflejar el hecho de que se elaborarfan listas en
los pafses.
56. Se acord6 que las secciones se reordenaran poniendo primero los criterios de enmienda de las

listas del Codex y luego las referencias a las listas nacionales.
Seccién 5.1

57. Esta seccién se modificé incluyendo criterios para la enmienda de las listas del Codex en los
anexos y para reflejar el cambio al término "autorizado", en la seccién 4.

58. El observador de la IFOAM indic6 que esta seccién no se habfa examinado en detalle en el

Grupo de Trabajo y, por tanto, el Comité acordé que los criterios especfficos y las listas mds detalladas
fueran objeto de ulteriores debates.

Seccién 5.1 a)

59. Se elimind el texto entre corchetes en el segundo y tercer sangrados, por considerase
innecesarios.

Seccidén 5.1 b)

60. Se eliming el texto entre corchetes en el segundo sangrado, por considerarse repetitivo.

Seccién 5.1 ¢)

61. El Comité decidi6 cambiar el término "hormona del crecimiento” por "sustancias promotoras
del crecimiento” para mayor claridad.

Seccién 5.2

62. Esta seccién se enmend6 para reflejar la elaboracién de listas nacionales utilizando criterios
formulados para enmendar las listas del Codex.
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SISTEMAS DE INSPECCION Y CERTIFICACION

Seccién 6

63. Se acord6 que esta seccién se enmendara para reflejar los diversos niveles a que se aplicaban
los sistemas de inspeccién y la delegacién de funciones para la aprobacién o acreditacién de los
organismos de certificacién e inspeccién con respecto a una tercera parte. Esto dio lugar a una
reorganizacién importante de la seccién.

Seccién 6.1

64. Se elimin6 la referencia a los requisitos entre el productor y el organismo de certificacién
dado que esta funcién se estipulaba en el Anexo 3 de las Directrices.

Seccién 6.1 a)

65. El observador de la Comunidad Europea hablando en nombre de los Estados Miembros de la
Comunidad, hizo una objeci6n a la supresién de esta seccién de las Directrices ya que en esa fase los
pafses no podfan adoptar una posicién (véase el pdrr. 41 anterior). Sin embargo, el Comité estuvo de
acuerdo con la opinién del grupo de Trabajo de que la inclusi6n de tal seccién era sumamente limitante
para el Codex y de que este requisito deberfa dejarse para las autoridades nacionales.

Seccidén 6.3

66. Esta secci6n se suprimi6 al considerar que el hecho de que el requisito estuviera incluido en
las Directrices no tenfa ningiin fin préctico. ’

Seccién 7

67. Tal como se indica en el parrafo 58 anterior, esta seccién no fue examinada detalladamente por
el Grupo de Trabajo, y por tanto fue objeto de ulteriores debates en vista de la posibilidad de que tales
disposiciones se elaboraran en una fase posterior.

Seccion 8

68. Se afiadi6 una nueva seccién, 8.1, para indicar que las Directrices se someterfan a revisién
peri6dica, en especial en lo referente a las listas de los anexos. Se hizo referencia a la posibilidad de
utilizar el procedimiento acelerado para enmendar las Directrices, en caso necesario.

ANEXO 1 - PRINCIPIOS DE PRODUCCION ORGANICA

Parrafo 1

69. Se eliminaron los corchetes y la palabra "dos". Se eliminaron los corchetes que encerraban la
frase "pero no menos de 12 meses” con objeto de mantener la credibilidad del sistema de produccién
orgdnico ante el consumidor y para estimular a los gobiernos a introducir perfodos de conversién

Parrafo 2

70.  Los detalles de las disposiciones para conversién/transicién se ampliaron para asegurar la
armonizacién entre los pafses, a este respecto.
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ANEXO 2 - SUSTANCIAS PERMITIDAS PARA LA PRODUCCION DE ALIMENTOS
ORGANICOS

Cuadro 4A - Seccién A4 b)

71. Se suprimi6 esta seccién dado que en las Directrices no se permitfa el uso de organismos
genéticamente modificados.

Cuadro 4B b)

72. Se suprimi6 esta seccién dado que en las Directrices no se permitfa el uso de organismos
genéticamente modificados.

73. El Grupo de Trabajo consideré que en vista de los cambios registrados en las técnicas de
produccidn de alimentos organicos desde la tltima reunién del Comité, y de la necesidad de mds tiempo
para estudiar los problemas técnicos planteados, el anteproyecto de directrices deberfa devolverse al
Tréamite 6 del procedimiento. Se acordé asimismo que el Grupo de Trabaja elaborara ulteriormente el
proyecto del documento, habida cuenta de las observaciones presentadas con respecto a esta seccién
pero ain no examinadas. En particular, en la lista de sustancias proporcionada por la IFOAM, en el
proyecto revisado, se incorporarfan adiciones sustantivas para la produccién ganadera. La delegacién
de Australia se declaré dispuesta a seguir coordinando este trabajo.

74. Con objeto de facilitar estas tareas, el Grupo de Trabajo recabé también la aprobacién del
Comité para reunirse por un perfodo mds largo en conjuncién con la préxima reunién del CCFL, con
objeto de poder tratar con mayor detalle las cuestiones técnicas importantes. Se consideré que estas
cuestiones eran esenciales para el progreso continuo de la industria, dado que tenfan un impacto
considerable sobre el comercio mundial y sobre la confianza del consumidor en sus productos
alimenticios. '

Estado del Proyecto de Directrices parala Produccién, Elaboracién, Etiquetado y Comercializacién
de Alimentos Producidos Orgdnicamente

75. El Comité acord6 devolver el proyecto de Directrices al Trdmite 6 para recabar observaciones
adicionales de los gobiernos. Al adoptar esta decisién, se decidié que las Directrices se revisarfan
durante la 242 reunién del CCFL, sobre la base de las nuevas observaciones presentadas, asf como de
las observaciones que no se examinaran en el perfodo de sesiones en curso. El proyecto de Directrices
enmendado por el Comité, se adjunta a este informe como Apéndice II.

76. Al mostrar su agradecimiento al Grupo de Trabajo por sus labores, el Comité decidi6 reintegrar
el Grupo de Trabajo para su 24? reunién.

ANTEPROYECTO DE_DIRECTRICES PARA EL USO DE DECLARACIONES
NUTRICIONALES Y SALUDABLES (Tema 6 del programa)

77. La delegacion del Canad4 presentd el documento de trabajo CX FL 94/5, y records que en la
222 reunién del Comité se habfa acordado establecer un Grupo de Redaccién (Australia, Dinamarca,
Estados Unidos de América, Francia, Noruega, Nueva Zelandia, Reino Unido, Suecia, Suiza) para
estudiar las disposiciones de las secciones 6, Declaraciones de Propiedades Relativas a la Funcién de
los Nutrientes y 7, Declaraciones de Propiedades Saludables y definiciones afines (secciones 2.1.3 y
2.2). En las observaciones recibidas (que figuran en el Apéndice 2 del documento) no hubo consenso
sobre las cuestiones planteadas y, en consecuencia, se hicieron circular dos opciones entre los miembros
del Grupo de Redaccién: la opcidn 1 que mantenfa categorfas separadas de declaraciones de
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~ propiedades, y ‘la opcién 2, que volvfa a definir la "declaracién de propiedades saludables” como
declaracidn relativa a la funcién del nutriente. A la luz de las otras observaciones recibidas, se redactd
de nuevo el documento con declaraciones separadas en las secciones 6 y 7. Las observaciones de los
gobiernos sobre el proyecto se presentaron en el Add. 1 (Dinamarca, Francia), Add. 2 (Canadi,
Tailandia), Add. 3 (ASILEC - Asociacién de Industrias Lecheras de la Comunidad Europea), documento
de sala N°2 (OIUC), documento de sala N °3 (European Heart Network, y documento de sala N°6

(Malasia).
Seccién 2 DEFINICIONES

78. El Comité convino en sustituir la definicién de las Declaraciones de Propiedades Relativas a la
Funcién de los nutrientes por una declaracién propuesta por la delegacion del canadd que hacfa
referencia al "papel de los nutrientes en las normales funciones del organismo”, en lugar de a la
“salud”, con objeto de aclarar la naturaleza de la declaracion.

79. El Comité sostuvo un amplio intercambio de opiniones sobre la necesidad de mantener la
referencia a la "enfermedad” en la definicién de declaraciones de propiedades saludables. Hubo
consenso general sobre la prohibicién de las declaraciones de propiedades medicinales, con relacién a
la cura, tratamiento o prevencién de enfermedades.

80. Algunas delegaciones y el observador de la OIUC opinaron que las declaraciones de propiedades
saludables no constitufan una respuesta adecuada para una mejor educacién e informacién en materia
de nutricién en pro de la salud publica, que en muchos casos resultaban ser engafosas para el
consumidor. Otras delegaciones, y los observadores de la IFGMA y la CIAA subrayaron que tales
declaraciones de propiedades ya estaban presentes en el mercado y que los consumidores se enfrentaban
con una amplia variedad de declaraciones que deberfan regularse para que éstos pudieran elegir los
productos basdndose en una informacién adecuada.

81. Tal como sugiri6 el Presidente, el Comité acordé mantener entre corchetes la definicién actual
de declaraciones de propiedades saludables.

Seccién 5 DECLARACIONES DE PROPIEDADES COMPARATIVAS

82. El Presidente recordé que en la reunién anterior del Comité se habfa llegado a un acuerdo sobre
las otras secciones del proyecto; se habian examinado las declaraciones de propiedades nutricionales y
se habfa tomado nota de que los valores para los descriptores de los nutrientes, ‘tales como "bajo
contenido”, "alto contenido” o "fuente de" presentados en el Cuadro eran competencia del Comité sobre
Nutricién y Alimentos para Regfmenes Especiales, que los estudiarfa en su siguiente reunién (marzo
de 1995). Dado que la responsabilidad de las declaraciones de propiedades comparativas incumbfa al
CCFL en su ltima reunién, el Comité habfa propuesto que se incluyera este corchetes un pérrafo 5.4.

83.  El Comité mantuvo un intercambio de opiniones sobre esta cuestién y no llegé a ninguna
decision acerca de la definicién de declaraciones de propiedades comparativas ya que en su opinién la
referencia a valores especfficos para reduccién deberfa someterse al examen del CCNFSDU. El
observador de la OIUC record6 los debates mantenidos en la tltima reunién sobre declaraciones de
propiedades, tales como "es bueno para usted", y se observé que éstos podrfan incorporarse en la
seccién 8.5 y que podrfan recabarse mds observaciones al respecto.

84. Con referencia a la ratificacién de las disposiciones de etiquetado para las grasas para untar, se
indicé que una vez ultimadas las Directrices, se le pedirfa al Comité sobre Grasas y Aceites que
incluyera en la norma un pérrafo para indicar que podfa permitirse el uso de una declaracién de
propiedades comparativas de conformidad con las disposiciones pertinentes de las Directrices. EI Comité
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tomé nota de la peticién de la delegacién de Malasia de que la declaracién relativa a los 4dcidos grasos
trans- se incluyese, ya fuera por separado o junto con la grasa saturada en relacién con las declaraciones
de "bajo contenido” del Cuadro, y convino en presentar la cuestién en la siguiente reunién del
‘CCNFSDU.

8s. En la secci6én 6.2, el Comité acord6 que el alimento deberfa contener por lo menos el 10% del
VRN de una ingesta diaria razonable y, después de un intercambio de opiniones sobre la definicién de
una fuente significativa del nutriente, acordé recabar el asesoramiento del CCNFSDU sobre estas
cuestiones.

-86. El Comité mantuvo un intercambio de opiniones sobre los requisitos que tenfan que definirse
en la seccién 6.3. Si bien se acordé en términos generales que deberfa reconocerse el efecto del
nutriente mencionado en la declaracién de propiedades, se expresaron puntos de vista diferentes con
respecto a la naturaleza de tal reconocimiento (por ejemplo, "oficial”, "nacional" o "internacional").
Después de un animado debate sobre este punto, el Comité acordé enmendar la definicién para
puntualizar que la declaracién tendrfa que basarse en un consenso cientffico y ser apoyada por la
autoridad competente, que podrfa ser un organismo cientffico asesor.

87. En la seccién 6.5 se sugirié que la prohibicién de las declaraciones de propiedades medicinales
ya se estipulaba en las Directrices Generales sobre Declaraciones de Propiedades (Seccién 3.
Declaraciones de Propiedades Prohibidas). No obstante, el Comité observé que en el caso en cuestién
se tomaron en consideracién los nutrientes, mientras que las Directrices se referfan a alimentos, y
acordoé afadir que tales declaraciones no deberfan considerarse implicitas. La delegacién de Suiza y el
observador de la CIAA no apoyaron la inclusién de la expresién "considerarse implicitas” dado que
parecfa ser muy restrictiva. El Comité acordé mantener dicha expresién entre corchetes.

88. La delegacién de Francia apoyada por la delegacién de Dinamarca y el observador de la OIUC
fueron de la opinién que deberfa incluirse una seccién adicional para indicar que las declaraciones de
propiedades no deberfan ser selectivas de manera engafiosa y que se le deberfa proporcionar al
consumidor toda la informacién necesaria. Sin embargo, el Comité acordé que esto serfa demasiado
restrictivo para las declaraciones relativas a la funcién de los nutrientes, y que podrfa crear confusién
con las declaraciones de propiedades nutricionales. La delegacién de Francia sugirié que se incluyera
una seccién sobre los riesgos asociados a un consumo excesivo de nutrientes. El Comité estuvo de
acuerdo en que dicha seccién ya figuraba en la Norma General para el Etiquetado (seccién 4.8). Sefal6
asimismo que la aprobacién y evaluacién de las declaraciones de propiedades a nivel nacional eran
competencia de las autoridades nacionales y no deberfan tomarse en consideracién en las Directrices.

Seccién 7 DECLARACIONES DE PROPIEDADES SALUDABLES
Seccién 7.1

89.  El Comité sostuvo un debate minucioso sobre la distincién entre enfermedad y condicién
relacionada con la salud, y acordé hacer referencia a "un efecto sobre una condicién adversa relacionada
con la salud” con objeto de aclarar la naturaleza de la declaracién. En respuesta a una cuestién relativa
a la prohibicién ya contenida en las Directrices Generales sobre Declaraciones de Propiedades, el
Presidente sefalé que las Directrices tenfan por objeto complementarlas, y no sustituirlas, tal como
establecido en el "Ambito de aplicacién”. El Comité acordé asimismo indicar que esa definicién se
aplicaba "sin perjuicio-de la seccién 8", para evitar toda confusién con las disposiciones de la misma.
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Seccién 7.2

90.  El Comité sostuvo un amplio debate sobre la posibilidad de permitir declaraciones de
propiedades saludables; al parecer, no podfa obtenerse consenso entre las diferentes posiciones
adoptadas, dado que algunas delegaciones y el observador de la OIUC se oponfan en principio a la
inclusién de dichas declaraciones de propiedades saludables, mientras que otras delegaciones y el
observador de la CE podfan aceptarlas si no se hacfa referencia alguna a la enfermedad y otras todavfa
podfan aceptarlas con sujecién a varias condiciones, tal como se estipulaba en la seccién 7 .2, ya que

. constituirfan una valiosa fuente de informacién para el consumidor. '

91.  Por lo tanto, el Comité acordé mantener entre corchetes las expresiones "deberfa/no deberfa '
(permitirse)" dado que en esa frase no podfa llegarse a ninguna decisién. Con respecto a las condiciones
apropiadas para el uso de declaraciones de propiedades saludables, el Comité acords que la referencia
a la enfermedad se incluyera entre corchetes. Se acordé ademds, para fines de coherencia que se
incluyera una declaracién similar a la introducida en la seccién 6.3.

92. La delegacién de Francia reiteré su propuesta de que se incluyese una advertencia contra los
riesgos asociados con el consumo excesivo. El observador de la OIUC subrayé que la declaracién de
propiedades no deberfa implicar un efecto del alimento relacionado con la salud, sino que deberfa
referirse al régimen en su conjunto, especialmente en el caso de las declaraciones de propiedades
saludables, para evitar engafiar al consumidor. El Comité acord$ afiadir un nuevo pérrafo entre
corchetes (7.2.5), en el sentido de que la declaracién de propiedades no deberfa efectuarse si el consumo
del alimento podrfa aumentar el riesgo de una enfermedad o la condicién relacionada con la salud.

93. Dado que el Anteproyecto se habfa examinado a fondo en las dos tltimas reuniones, el Comité
acord6 adelantarlo en el Procedimiento, aunque algunas secciones segufan figurando entre corchetes.
Se record6 que en su 212 reunién el Comité habfa pedido asesoramiento al CCNFSDU acerca de las
secciones 6 y 7, por lo cual el Comité convino en pedirle también asesoramiento sobre las otras
secciones, y en especial sobre las declaraciones de propiedades comparativas.

Estado del Anteproyecto de Directrices sobre el Uso de Declaraciones de Propiedades Nutricionales

Y Saludables

El Comité acordé adelantar el Anteproyecto de Directrices al Tramite 5 del Procedimiento para la que
la Comisién lo adoptara en su 22° perfodo de sesiones. El texto revisado se adjunta al informe como
Apéndice III.

ANTEPROYECTO DE_ENMIENDA A LAS DIRECTRICES GENERALES SOBRE
DECLARACIONES DE PROPIEDADES RELATIVAS AL USO DEL TERMINO "NATURAL"
(Tema 7 del Programa) '

94, El Comité examiné el anteproyecto a enmienda de las Directrices Generales del Codex sobre
Declaraciones de Propiedades Relativas al Uso del Término "Natural” (CX/FL 94/6), que fue preparado
por el Canadd a peticién de la 22* reunién del Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos?.
En el Trdmite 3 del anteproyecto de enmienda se recibieron observaciones de los gobiernos de Austria,
Canad4, Costa Rica, Dinamarca, Espafia, Granada, Hungrfa, Kuwait, Malasia, Marruecos, Qatar, el

8 pérrafo 95, ALINORM 93/22
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Reino Unido, Rusia, Suecia, Tailandia, Reino Unido, la Federacién Internacional de Lecherfa, la
Federacién Internacional de Asociaciones de Fabricantes de Productos Comestibles, la Federacién
Internacional de los Movimientos de Agricultura Biolégica, y la Asociacién de Industrias Lecheras de
la Comunidad Europea®.

95. Al presentar el documento de trabajo, la delegacién del Canad4 observé que la enmienda
propuesta conllevaba la revisién de la seccién 5.1 (iii) (Declaraciones de Propiedades Condicionales)
y la adicion de una nueva Secci6n 5.2 a las Directrices Generales del Codex sobre Declaraciones de
Propiedades!®. : o

96. En vista de la dificultad de establecer a nivel internacional, una definicién estricta del término
"natural” y los criterios para "procesos mfnimos", y teniendo en cuenta los reglamentos nacionales
vigentes y las percepciones del consumidor al respecto, varias delegaciones se mostraron partidarias de
mantener invariada la seccién 5.1 (iii) de las Directrices. Otras delegaciones apoyaron la enmienda a
las Directrices, tal como se habfa propuesto, especialmente en vista de la importancia de establecer
orientaciones para el uso del término "natural” en el comercio internacional.

97. El Comité, al tiempo que expresé su agradecimiento al Canad4 por sus esfuerzos en tratar esta
cuestion, decidi6 interrumpir el examen de la enmienda a las Directices Generales del Codex sobre las
Declaraciones de Propiedades relativas al uso del término "natural”. Se decidié adem4s someter esta
recomendacién al Comité Ejecutivo para que la aprobara.

RECOMENDACIONES PARA EL ETIQUETADO DE POSIBLES ALERGENOS
(Tema 8 del programa)

98. El Comité tuvo ante sf las Recomendaciones para la enmienda de la Norma General del Codex
para el Etiquetado, incluidas en el Apéndice IV de ALINORM 93/22 y presentadas por la delegacién
de Noruega. Las observaciones recibidas en respuesta a la CL 1993 12-FL se presentaron en los -
documentos CX/FL 94/7 (Dinamarca, Finlandia, Francia, México, Reino Unido, Suecia, Asociacién
de Sociedades Europeas de Celiaca (AOESC), Add. 1 (Estados Unidos de América), Add.2 (Canad,
Tailandia), Add.3 (ASSILEC), Documento de sala 10 (Austria). El Comité expresé su agradecimiento
a la delegacién de Noruega por el amplio documento que habfa preparado sobre este importante tema
e indic6 que la Comisién habfa aprobado la propuesta del Comité de trabajar en este campo (ALINORM
93/40, pérr. 192).

99.  El Comité acords que serfa mds exacto referirse a la hipersensibilidad ya que ésta inclufa
intolerancia y alergia, y que el tftulo por tanto deberfa ser "Recomendaciones para el etiquetado de
alimentos e ingredientes que pueden causar hipersensibilidad".

Seccién 4.2.1.3

100. La delegacién del Canad4 opiné que la enmienda contribuirfa a solucionar este complejo
problema, debiéndose dar prioridad a las sustancias que provocan reacciones graves en base a las
pruebas cientfficas. Sin embargo, este problema requerfa también la vigilancia de los consumidores.
La delegacién de los Estados Unidos de América indic6 que en los reglamentos nacionales de su pafs,
se exigfa etiquetar las sustancias alergenas, pero que se debfan tener en cuenta otros aspectos, tales
como la educacién de los consumidores y la necesidad de asegurar la adopcién de buenas précticas de
fabricacién en la industria.

° CX-FL 94-6 Add.1, Add.2, Add.3, Add.4 y documento de sala No. 7.

10 Codex Alimentarius - Volumen 1 (Requisitos generales), seccién 4.1.
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101. La delegacién de Suecia se manifest6 a favor de la propuesta ya que ésta reducirfa

- considerablemente los riesgos para los consumidores afectados, y también la delegacién de Lituania fue

de la misma opinién. Segiin la delegacién de Dinamarca, deberfan examinarse mds detenidamente las
repercusiones de la modificacién de la regla del 25%, antes de adoptar una decisién.

102. La delegacién de Noruega opiné que la informacién de los consumidores hipersensibles
representaba una cuestion compleja pero que un etiquetado apropiado era fundamental y no podfa
sustituirse por otras medidas, que deberfan considerarse complementarias. La enmienda de la regla del
25% no solucionarfa todos los problemas, pero los reducirfa considerablemente al facilitar una mayor
informacidn; las sustancias con probabilidades de causar reacciones graves deberfan indicarse basdndose
en las pruebas cientificas disponibles. La delegacién de Alemania recalcé que no se podfa lograr una
seguridad absoluta en la materia, pero que tenfan que adoptarse medidas en la direccién indicada por
el documento; era necesario obtener m4s datos cientificos y evaluar el efecto de la enmienda de la
norma del 25% en las reacciones de intolerancia dependientes de las dosis.

103.  La delegacién del Reino Unido, apoyada por la delegacién de Indonesia, estuvo de acuerdo en
principio con las propuestas, pero consideré que la enmienda no resolverfa el problema; se deberfa
examinar primero la informacién cientifica disponible a fin de establecer una lista apropiada de
productos alimentacios o sustancias alergenas. Las delegaciones de Francia, los Pafses Bajos y Suiza
expresaron una opinién similar.

104. El observador de la CE indicé que la legislacién de la Comunidad en lo referente a la regla del
25 por ciento era similar a la Norma del Codex, que el Comité cientffico para los alimentos estaba
examinando la forma de elaborar una lista de sustancias alergenas y los criterios necesarios para
hacerlo, y que el informe de ese Comité estarfa listo a principios de 1995. El observador recalcé la
necesidad de proceder con cuidado teniendo en cuenta los estudios cientfficos adecuados sobre la
incidencia de la hipersensibilidad, especialmente porque cualquier cambio en las normas de etiquetado
tendrfa amplias consecuencias, y el observador de la CIAA apoy6 esta opinién.

105. El observador de la OIUC apoy6 las recomendaciones del docuinento, ya que la propuesta
modificacion de la regla del 25 por ciento no resolverfa todos los problemas, pero contribuirfa en forma
significativa a lograr una solucién.

106.  El observador de la AOESC expres6 su agradecimiento por el interés del Comité en la materia,
demostrado por las numerosas observaciones recibidas, y expresé la opinién de que la utilizacién de
bases de datos no resolverfa las dificultades de los consumidores afectados de cebiaca, ya que éstos
necesitaban una informacién completa en el etiquetado, especialmente en vista de la diversidad de los
productos elaborados que contenfan gluten y se comercializaban con la misma denominacién.

107.  Hubo acuerdo general en que el Comité deberfa continuar su trabajo sobre este tema, y sobre

la necesidad de determinar un lista de sustancias que podrfan causar reacciones graves. Se indic6 que
a este respecto se tendrfa en cuenta el consejo especializado proporcionado por pafses miembros sobre
la base de estudios cientfficos. El Comité acord6 llamar la atencién del Comité sobre Nutricién y
Regimenes Especiales sobre el tema y pedir su asesoramiento en cuanto al establecimiento de la lista
y los criterios que habfan de aplicarse en el procedimiento. La delegacién de los Pafses Bajos informé
al Comité de que el banco de datos establecido a nivel nacional habfa sido muy iitil y que se actualizaba
regularmente; dicha informacién podria facilitarse al Comité.

108.  En vista de la falta de unanimidad sobre la enmienda propuesta, en lo referente la regla del 25
por ciento y a las sustancias que habfan de incluirse en la lista, el Comité acordé mantener el documento
en el Tramite 3 para recabar m4s observaciones.
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Seccién 4.2.2.1

109. Ladelegacién de Francia hizo hincapié en la dificultad de identificar sustancias que podrfan estar
presentes en cantidades muy pequefias, especialmente sustancias aromatizantes y otros agentes; en la
Norma General para el Etiquetado no se exigfa que se etiquetaran tales sustancias, pero éstas podrfan
causar reacciones de hipersensibilidad.

110.  Después de intercambiar opiniones sobre la utilizacién de los nombres genéricos, el Comité
acordé enmendar la propuesta en el sentido de que las sustancias asociadas con reacciones adversas, e
incluidas en la lista examinada (véase pdrr. 107), deberfan ser identificadas por su denominacién m4s
-bien que por su nombre genérico, excepto cuando el uso de los nombres genéricos facilitara mayor
informacién al consumidor.

Seccién 4.2.3.2

111.  El Comité indic6 que en el Predmbulo del Anteproyecto de Norma General para Aditivos
Alimentarios, el Comité sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos habfa examinado
el principio de transferencia en su relacién con la utilizacién permitida de aditivos y no con el
etiquetado, mientras que el debate actual se centraba en los requisitos relativos al etiquetado. La
Secretarfa indic6 también que el JECFA, en sus evaluaciones, tenfa en cuenta la alergenicidad.
La delegacién de Noruega indic6 que tal vez el CCFAC deseara examinar este problema en la

perspectiva especffica de las reacciones de hipersensibilidad, y el Comité acordé mformar al CCFAC

acerca de este asunto. -

Situacién de las recomendaciones para el Etiquetado de Ahmentos e Ingredientes que causan
hipersensibilidad

112.  El Comité acordé mantener las Recomendaciones enmendadas en el Tramite 3 para recabar mis
observacion, especialmente sobre las sustancias que habfan de incluirse en la lista de la seccién 4.2.1.3.
Las Recomendaciones enmendadas (Anteproyecto de Enmienda a la Norma General para el Ethuetado
de Alimentos Preenvasados) se adjuntan como Apéndice V.

CONSECUENCIAS DE LA BIOTECNOLOGIA PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
(Tema-9 del programa)

113.  La delegacién de los Estados Unidos de América presentd el documento CX/FL 94/8 sobre las
consecuencias de la biotecnologfa, que se habfa preparado a peticién de la 222 reunién del Comité y
a rafz de las recomendaciones de la Comisién. Este documento e consideraba un documento de trabajo
ya que en ese momento se estaba examinando el establecimiento de una politica nacional en la materia
y en los Estados Unidos se estaba llevando a cabo un amplio debate sobre la cuestién. Se habfa
identificado una serie de asuntos importantes, tales como los sectores que deberfan estudiarse m4s a
fondo y sobre los cuales tendrfan que recabarse mds observaciones, incluidas las relaciones entre la
ingenierfa genética y las técnicas tradicionales de crfa, la evaluacién cientffica de la seguridad de las
sustancias obtenidas mediante técnicas de ADN recombinante, la alergenicidad y consideraciones éticas.
En el documento se presentaban adelantos recientes en la tecnologfa, se recordaba c6mo se habfa
debatido previamente el tema en el seno del Codex y se hacfa hincapié en las cuestiones de etiquetado
planteadas, incluidas las medidas de aplicacién, sometidas especfficamente al examen del Comit, y
la situacién del etiquetado. El Comité habfa examinado también las observaciones de la ASSILEC
contenidas en el documento CX/FL 94/8-Add. 1, y las de la OIUC, contenidas en el documento de sala
N° 1.
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114. - El Comité expresé su agradecimiento a la delegacién de los Estados Unidos de América por ese
amplio documento y la presentacién de las cuestiones relacionadas en ese momento con la biotecnologfa.
Se indicé también que debido a limitaciones de tiempo, el documento no se habfa hecho circular por
un tiempo suficiente como para que se formularan observaciones. Por otra parte, varias delegaciones
indicaron que sus autoridades cientfficas y jurfdicas estaban estudiando ese complejo tema y que
necesitarfan mds tiempo para examinar en detalle cuestiones que correspondfa tratar al Comité.

115.  Algunas delegaciones expresaron la opinién de que era demasiado temprano para decidir acerca
del establecimiento de normas especfficas para los productos obtenidos mediante la biotecnologfa, y que
el etiquetado se deberfa exigir s6lo cuando el alimento o el ingrediente fuera significativamente diferente
de su equivalente tradicional, o de plantearse problemas con respecto a su inocuidad. Otros pafses
- recalcaron la necesidad de contar con informacién completa, ya que las nuevas tecnologfas podrfan
beneficiar a los consumidores asf como a la industria, y la transparencia en tal circunstancia sélo
contribuirfa a aumentar la confianza entre la industria y el consumidor. Dado que la biotecnologfa
abarcaba una amplia gama de procedimientos y disciplinas, las delegaciones de Indonesia y Rumania
sugirieron que la definicién "alimentos obtenidos mediante ingenierfa genética” se utilizara en todo el
debate en lugar de "biotecnologfa", para evitar confusiones.

116. El observador de la CE informé al Comité de que en la Comunidad se estaba examinando un
Proyecto de Directiva, y subray6 la importancia de estudiar cuidadosamente cada caso especffico. El
. observador de la IFGMA apoy6 en general el documento de trabajo de los Estados Unidos de América,
por describir con precision la situacién cientffica. Sefialé que en las observaciones presentadas por la
IFGMA figuraban los siguientes principios rectores: 1) se deberfa determinar la inocuidad para los
consumidores de los alimentos derivados del empleo de técnicas de modificacién genética, y éstos
deberfan ajustarse a las mismas normas estrictas con las que cumplen los alimentos obtenidos mediante
otras técnicas; 2) el etiquetado deberfa establecerse caso por caso; y 3) no deberfa establecerse ningin
requisito general de etiquetado para todos los alimentos derivados del empleo de técnicas de
modificacién genética. Ademds, todas las decisiones tendrfan que basarse en criterios cientfficos. El
observador afirm6 asimismo que la IFGMA apoyaba las opiniones expresadas por las delegaciones del
Japén y el Reino Unido de que el etiquetado de los productos obtenidos por métodos biotecnoldgicos
deberfa examinarse caso por caso. El observador de la CIAA manifesté su acuerdo general con las
observaciones formuladas por la IFGMA vy las delegaciones del Japén y el Reino Unido, y opiné que
el etiquetado deberfa exigirse segun los casos individuales y sélo cuando se hubiese verificado una
modificacién efectiva en la composicién del alimento. Segin la CIAA, la educacién de los
consumidores en materia de nuevas tecnologfas tenfa una importancia decisiva para asegurar la
aceptacién de los productos.

117.  El observador de la OIUC sefial6 que, tal como se indicaba en las observaciones escritas
contenidas en el documento de sala N° 1, habfa una gran diversidad de opiniones sobre esta cuestién
y que el examen completo de los problemas exigirfa tiempo. Las organizaciones de consumidores
estaban a favor del etiquetado obligatorio de los alimentos obtenidos mediante biotecnologfa, ya que eso
les permitirfa tomar una decisién bien fundada. El observador recalc6 también la necesidad de que los
pafses solicitaran la opinién de los consumidores a la hora de elaborar polfticas nacionales en este
sector. El observador de la AOESC sostuvo un punto de vista similar y sefialé que la identificacién
clara de los productos deberfa ser una norma general del etiquetado de alimentos.

118. El observador de la IFOAM sefial6 que se deberfa hacer una distincién entre las diferentes
tecnologfas empleadas, y expres6 la opinién de que la educacién del consumidor en general no era el
unico aspecto que debfa tenerse en cuenta, y que también estaban implicados los aspectos ambientales
y sobre todo la biodiversidad. El observador apoy6 a los pafses que habfan indicado que el consumidor
deberfa recibir una informacién completa, y opin6 que se deberfa permitir que tales pafses pusieran en
préctica dicha politica. Esta opinién era compartida por muchas ONG que estaban estudiando el tema;
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- ademds, deberfa promoverse un diglogo abierto en el marco del Codex sobre las cuesetiones planteadas,
como ya se habfa hecho durante el debate sobre las Directrices para Productos Orgénicos.

119.  El Comité acordé que se solicitarfan m4s observaciones sobre el documento y se formularfan
recomendaciones sobre las modalidades de procedimiento del Comité, por medio de una carta circular
con vistas a examinar m4s a fondo el asunto en la reunién siguiente.!!

ETIQUETADO DE ALIMENTOS EN RELACION CON REQUISITOS DE CARACTER
RELIGIOSO - ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES SOBRE EL USO DEL TERMINO
"HALAL" (Tema 10 del programa)

120.  El Comité examin6 el Anteproyecto de Directrices sobre el Uso del Término "Halal ", tal como
figuraba en el documento CL 1994/19-FL, en base a una propuesta formulada por el Comité
Coordinador del Codex para Asia'?, y segiin lo confirmado en la 412 reunién del Comité Ejecutivo®,
Se recibieron observaciones presentadas en el Tramite 3 por los gobiernos del Canadd, la Repiiblica
Checa y Suecia' . :

121. Al presentar el anteproyecto de Directrices, la delegacién de Malasia inform6 al Comité de que
el rdpido aumento en la demanda de los consumidores tanto musulmanes como no musulmanes de
productos elaborados con arreglo a los requisitos de car4cter religioso "halal" habfa hecho aumentar en
gran medida los beneficios econémicos para los exportadores. Se sefialé que los esfuerzos de expansién
de la comercializacién por parte de los exportadores habfan contribuido a ofrecer un producto altamente
ventajoso que permitié cumplir con los requisitos religiosos de la poblacién isldmica. Segin la
delegacién de Malasia, tales requisitos mejorarfan y complementarfan en gran medida la Seccién 5.1
(iv) de las Directrices Generales del Codex sobre Declaraciones de Propiedades.

122. Al examinar las Directrices punto por punto, el Comité observé que se habfa incluido un pdrrafo
preliminar en el que se reconocfa que habfa ligeras diferencias de opinién en la interpretacién, segiin
las escuelas de pensamiento isldmico. Dado que diversos aspectos de las Directrices estaban sujetos a
la interpretacién de los pafses importadores individuales, el Comité decidié dar a las Directrices el
nuevo nombre de "Directrices Generales del Codex sobre el Uso del Término "Halal"".

123.  En respuesta a las preocupaciones expresadas acerca de las condiciones enumeradas en la
seccién 2 (Definiciones) de las Directrices, la delegacién de Malasia explicé que los productos Halal
podfan elaborarse en instalaciones no idéneas para los mismos siempre y cuando se adoptaran
procedimientos de limpieza adecuados. En vista de este debate, el Comité decidi6 afiadir a las
Directrices las nuevas secciones 2.2(i) y 2.2(ii), con objeto de aclarar los pardmetros relativos a la
elaboracidn de alimentos Halal en instalaciones donde se elaboraran alimentos no Halal.

124.  Esta decisién se adopt6 en el entendimiento de que se solicitarfan observaciones sobre la
necesidad de secciones o lfneas diferentes (véanse los corchetes), dado que varias delegaciones opinaban
que los productos Halal se elaboraban en instalaciones para productos no Halal en las mismas zonas.

Se publicard por separado una carta circular en la que se invitar4 especificamente a formular observaciones
sobre los documentos en materia de biotecnologia preparados para la 232 reunidn.

12 pdrrafos 100 - 104 y Apéndice III, Alinorm 95/5
1 parrafo 47 y Apéndice II, ALINORM 95/3

1 CX/FL 94/9 y 94/9 - Add.1
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125.  El Comité acordé afadir las enmiendas sugeridas por Suecia poniéndolas entre corchetes
(secciones 3.1(i)(m) y 3.2(iv)) para recabar observaciones adicionales por parte de los gobiernos.

'126.  Si bien se sefialé que los productos Halal podfan venderse sin ser identificados como tales en
sus etiquetas, el Comité acordé revisar y aclarar la seccién 4.1 de las Directrices para indicar que
cuando se hiciera una declaracién sobre la condicién Halal de un alimento, la palabra Halal o su
equivalente deberfa indicarse en la etiqueta.

127. Con referencia a la aprobacién, inspeccién, certificacién y transporte de productos Halal, la
delegacién de Malasia sefial6 que estos requisitos se establecfan normalmente en acuerdos bilaterales
entre las autoridades nacionales. El Comité sefial6 también que las Directrices se aplicaban a alimentos
elaborados por métodos biotecnoldgicos.

Estado del Anteproyecto de Directrices sobre el Uso del Término "Halal"

128. El Comité acordé presentar el Anteproyecto de Directrices Generales sobre el Empleo del
Término "Halal" al 21° perfodo de sesiones de la Comisién del Codex Alimentarius, para que lo
adoptara en el Trdmite 5. El Anteproyecto de Directrices, a las cuales se asign6é un nuevo niimero en
base a las consideraciones anteriores, se adjunta a este informe como Apéndice IV.

129. Se convino asimismo en que se informarfa al Comité Coordinador del Codex para Asia de esta
decisién, y se solicitarfan en el Tramite 6 observacioes especfficas sobre las cuestiones anteriormente
indicadas.

OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS (Tema 11 del programa)

130. A rafz de la sugerencia hecha por.la delegacién de Noruega de recopilar e intercambiar
informacién sobre las disposiciones nacionales relativas a las polfticas en materia de etiquetado
nutricional y sus efectos en los consumidores, el Comité decidié recopilar dicha informacién mediante
una carta circular para determinar si las Directrices del Codex sobre Etiquetado Nutricional requerirfan
ulteriores enmiendas. Si bien el Comité tomé nota de que el CCNFSDU ya habfa solicitado
informacién similar en lo referente a vitaminas y minerales, el Comité convino en tener en cuenta los
debates que se celebrarfan en la 192 reunién del CCNFSDU.

131. El Comité tomé nota de que en su 24? reunién se examinarfan las siguientes cuestiones:
- Disposiciones sobre etiquetado de las Normas del Codex

- Anteproyecto de Directrices para la Produccién, Elaboracién, Etiquetado vy
Comercializacién de Alimentos Producidos Orgdnicamente (en el Trdmite 7)

- Anteproyecto de Directrices Para el Uso de Declaraciones de Propiedades Nutricionales
y Saludables (en el Tramite 7)

- Recomendaciones para el Etiquetado de Posibles Sustancias Alergenas (en el Tramite 4)
- El etiquetado en relacién con la biotecnologia

- Las observaciones de los gobiernos sobre el etiquetado nutricional
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FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION (Tema 12 del programa)

132.  Se inform6 al Comité de que, con sujeci6n a la aprobacién por la Comisién en su 21° perfodo
de sesiones, se prevefa celebrar su 24 reunién en mayo de 1996, en Ottawa, Canad.

RESUMEN DEL ESTADO DE LOS TRABAJOS

Asunto Trémite Encomendado a: Documento de
referencia
(ALINORM
93/22)

Aprobacién de las Disposiciones - 21° CCA Pérrs. 17-23

de Etiquetado incluidas en las 232 CCFL

Normas del Codex 152 CCFO

Proyecto de Directrices para los 6 Gobiernos Pérr. 75

Alimentos Producidos 24* CCFL Apéndice 11

Orgdnicamente ,

Anteproyecto de Directrices para 5 Gobiernos P4rrs. 93-94

el Uso de Declaraciones de CCNFSDU Apéndice III

Propiedades Nutricionales y 21° CCA :

Saludables 242 CCFL

Anteproyecto de Directrices para S Gobiernos Pérr. 128

el Uso del Término "Halal" 21° CCA Apéndice 1V

242 CCFL '

Recomendaciones para el 3 Gobiernos Pérr. 112

Etiquetado de Posibles Alergenos 24? CCFL Apéndice V

Anteproyecto para el Uso del 3 CCEXEC Pérr. 95

Término "Natural” 21° CCA

Repercusiones de la biotecnologfa - Gobiernos Pérr. 119

24* CCFL
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Tel. (613) 952-8000
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Dr. Anne MacKenzie
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Bureau of Nutritional Sciences

Food Directorate '

Health Protection Branch

" Health  Canada

Tunney’s Pasture
Ottawa, Ontario
K1A 0OL2

Tel. (613) 957-0352
Fax. (613) 941-6636

Ms. Debra Bryanton

. Associate Director

Agri-Food Safety and Strategies

_Division

Agriculture and Agri-Food Canada
59 Camelot Drive

Nepean, Ontario

KiA 0Y9

Tel. (613) 952-8000

Fax. (613) 990-3925

Ms. Pat Steele

Associate Director

Food Policy and Legislation Section
Food Inspection Directorate
Agriculture and Agri-Food Canada

59 Camelot Drive

Nepean, Ontario

K1A 0YS

Tel. (819) 952-8000

Fax. (819) 952-7387

Mrs. Luisa Crapigna

Food Inspection Directorate
Agriculture and Agri-Food Canada
59 Camelot Drive

Nepean, Ontario

K1A 0OY9

Tel. (613) 952-8000

Fax. (613) 952-7387

Ms. Ann Millar

Agriculture and Agri-Food Canada
59 Camelot Drive

Nepean, Ontario

Kia 0Y9

Tel. (613) 952-8000

Fax. (613) 993-8959

Mr. Robert Mills

Inspection and Enforcement
Directorate

Department of Fisheries and Oceans
200 Kent Street

Ottawa, Ontario

K1A OE6

Tel. (613) 990-5810

Fax. (613) 993-4220

Mr. Cameron Prince

Inspection and Enforcement
Directorate

Department of Fisheries and Oceans
200 Kent Street

Ottawa, Ontario K1A OEé

Tel. (613) 990-0149

Fax. (613) 990-4668

Ms. Maria Andruczyk

Inspection and Enforcement
Directorate

Department of Fisheries and Oceans
200 Kent Street

Ottawa, Ontario

K1A OE6

Tel. (613) 990-0179

Fax. (613) 990-4668

Mrs. Claudette Avery
Consumer Products Branch
Consumer Affairs Sector
Industry Canada

16th Floor

50 Victoria Street

Hull, Quebec

K1A 0OC9 '

Tel. (B19) 953-5647

Fax. (81%8) 953-2931

Ms. Diane Fournier -
Consumer Products Branch
Consumer Affairs Sector
Industry Canada

16th Floor

50 Victoria Street

Hull, Quebec

K1A OCS

Tel. (B19) 953-5641

Fax. (819) 953-2931

Mr. Gérald Boutin

Adjoint au Directeur

Ministére d’'Agriculture Pécheries et
Alimentation

200A chemin Ste-Foy

Québec, Québec

G1R 4X6

Tel. (418) 646-8372.

Fax. (418) 644-3049

Dr. Suk-Hing Yiu

Coordinator, Policy and Program
Coordination Branch

Ontario Ministry of Agriculture,
Food and Rural Affairs

801 Bay Street, 4th Floor
Toronto, Ontario

M7A 2B2

Tel. (416) 325 1150

Fax. (416) 326-9892

Dr. Vahid L. Aidun

Resource Analyst

Canadian Federation of Agriculture
75 Albert Street, Suite 1101
Ottawa, Ontario

K1Pp SE7

Tel. (613) 236-3633

Fax. (613) 236-5749

Mr. Alex Boston

The Council of Canadians
251 Laurier Avenue West
Suite 904

Ottawa, Ontario K1P 5J6
Tel. (613) 233-2773

Fax. (613) 233-6776



Ms. Eunice Chao

Sr. Nutrition Scientist
Kellogg Canada Inc.
6700 Finch Ave.West
Etobicoke. Ontario

MOW 5P2

Tel. (416) 675-5238
Fax. (416) 675-5243

Mr. Tony Clarke

The Council of Canadians
251 Laurier Avenue West
Suite 904

Ottawa, Ontario

K1P 5J6

Tel. (613) 233-2773

Fax. (613) 233-6776

Prof. Joseph E. Cummins

The University of Western Ontario
1151 Richmond Street N.

London, Ontario

N6Y 4B6

Tel. (519) 681-5477

Fax. (519) 661-3935

Mr. James Drum

Flavour Manufacturers
Association of Canada

c/o Coca-Cola Ltd.

42 Overlea Blvd., Suite 100
Toronton, Ontario

M4H 1BS8

Tel. (416) 467-2210

Fax. (416) 467-2223

Mr. Timothy Finkle

Assistant Director

Policy and Government Relations
Dairy Farmers of Canada

75 Albert Street, Ste. 1101
Ottawa, Ontario K1P 5E7

Tel. (613) 236-9997

Fax. (613) 236-0905

Mr. Roy Harwood

Director, Technical Services
Christie Brown & Co.

Division of Nabisco Brands Ltd.
2150 Lakeshore Blvd. West
Etobicoke, Ontario

M8V 1A3

Mr. Bob Ingratta

Crop Protection Institute
Chair, Technical Committee
c/o Monsanto Canada Inc.
#350, 441 Maclaren Avenue
Ottawa, Ontario

K2P 2H3

Tel. (613) 234-5121

Fax. (613) 234-2063

Ms. Sara Jarvis
Pure Food Campaign
18 Milne Place
Kanata, Ontario
K2K 1HS
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Dr. Ron Knight

Director, Scientific Relations &
Technology Strategy

Kraft General Foods Canada Inc
P.O. Box 1200, 95 Moatfield Dr
Don Mills, Ont.

M3C 3J5

Tel. (416) 441-5312

Fax. (416) 441-5043

Ms. Anne Macey

President, Canadian Organic Growers
P.0O. Box 6408, Station J

Ottawa, Ontario

K2A 3Y6

Mr. Marc MacDonald

Food Institute of Canada
1600 Scott Street, Suite 415
Ottawa, Ontario

K1Y 4N7

Tel. (613) 722-1000

Fax. (613) 722-1404

Mr. Dale Tulloch

National Dairy Council of Canada
221 Laurier Avenue East

Ottawa, Ontario

K1N 6P1

Tel. (613) 238-4116

Fax. (613) 238-6247

CHINA
CHINE

Mrs. Liu Kunhua

(Head of Delegation)

Vice Director

Dept. of Storage and Transportation
State Administration of Grain
Reserve P.R.C.

45 Fuxingmen Nei Street

Beijing, 100801, China

Tel. 86 1 6094915

Fax. 86 1 6032690

Mrs. Long Lingli

Vice Division Director

Dept. of Storage and Transportation
State Administration of Grain
Reserve P.R.C.

45 Fuxingmen Nei Street

Beijing, 100801, China

Tel. 86 1 6017430

Fax. 86 1 6032690

Mr. Liu Jingji

Programme Officer

State Administration of Grain
Reserve P.R.C.

45 Fuxingmen Nei Street
Beijing, 100801, China

Tel. 86 1 6095193

Fax. 86 1 6012844

Mr. Yang Jingchuan

Luoche Depot for Grain Reserve, Henan
218, Jiefang Ave., Luche 462000

Tel. 86 3813 223301



Mr. Liu Zhongshui

Xuchang Depot for Grain Reserve,
Henan

Ruijinlu 2Zhongduan

Xuchang, Henan

Tel. 86 374 331606

CUBA

Mr. Orlando José Ruqué Marti
Head of Standardization

Ministerio de la Industria Pesquera

Ciudad de La Habana, 10100
Cuba .
Tel. 21-8788; 21-7177

CZECH REPUBLIC _
REPUBLIQUE TCHEQUE
REPUBLICA CHECA

Mr. Martin Tlapa

Secretary for Economic Affairs
Embassy of the Czech Republic
541 Sussex Drive

Ottawa, Ontario

K1N 626 .

Tel. (613) 562-3875

Fax. (613) 562-3838

DENMARK
DANEMARK
DINAMARCA

Mr. Jorgen Fredsted

(Head of Delegation)

Deputy Director General
National Food Agency of Denmark
Morkhoj Bygade 19

DK-2860 Soborg

Tel. 45 39696600

Fax. 45 39660100

Ms. Lene Broberg

Head of Section

Danish Veterinary Service
Rolighedsvej 25

DK-1958 Frederiksberg C
Tel. 45 31 358100

Fax. 45 35 361912

Ms. Karen Rydahl

Head of Section

National Food Agency of Denmark
Morkhoj Bygade 19

- DK-2860 Soborg

Tel. 45 39696600

Fax. 45 39660100

Mr. Sten Stromgren

Head of Division

Danish Veterinary Service
Rolighedsvej 25

DK-1958 Frederiksberg C
Tel. 45 31358100

Fax. 45 35361912

Ms. Ulla Hansen Telcs

Head of Department

Confederation of Danish Industries
DK-1787 Copenhagen V

Tel. 45 33773377

Fax. 45 33773300

EGYPT/EGYPTE/EGIPTO

Dr. Aida ABD Elkader

Chief, Sector of Quality Control
Sugar & Integrated Industries
Company

12 Gawad Hosni St.

Cairo, Egypt

Tel. 3926603

Fax. 3934558

FRANCE/FRANCIA

M. Jean-Pierre Doussin
(Chef de délégation)

Vice-Président du comité national au

Codex Alimentarius

Ministére de 1’Economie
D.G.C.C.R.F.

59, Boulevard Vincent Auriol
Paris, Cedex 13

Tel. 1 44 923470

Fax. 1 44 973037

Thierry Borghese

Ministére de 1’'Economie
D.G.C.C.R.F.

59, Boulevard Vincent Auriol
Paris, Cedex 13

Tel. 1 44 972965/Fax. 1 44 973470

Frangoise Costes

Chargée de Missions - ATLA

34, rue de St. Petersbourg

Paris, Cedex 08

Tel. 1 49 707272/Fax. 1 42 806362

Mr. Hubert Ferry-Wilczek
Chef du bureau, réglementation
D-6 Alimentation

Ministére de 1l’Agriculture et de la

Péche

175 rue de Chevaleret

75013 Paris '

Tel. 1 49 555584 /Fax. 1 49 555106

Marie-Odile Gailing

Responsable Reglementation
Alimentaire

Nestle France

17-19 Quai Paul Doumer

92700 Courbevoie

France

Tel. 1 49 042040/Fax. 1 49 042938

Annie Loch

Responsable législation Branche
Biscuits DANONE

61, rue E. Vaillant

91201 Athis-Mons .
Tel. 1 69 541230/Fax. 1 69 541309



M. Philippe Mouton

Directeur Affaires Européennes
Pernod-Ricard

45 rue de Tréves

1040 Bruxelles, Belgique

Tel. 32 2 2301758

Fax. 32 2 2300288

Catherine Vigreux
Conseiller Réglementaire
Groupe Danone

7, rue de Téhéran

Paris 75008

Tel. 1 33 1 44 352460
Fax. 1 33 1 45 614969

GERMANY, FEDERAL REPUBLIC OF
ALLEMAGNE, REPUBLIQUE FEDERALE
ALEMANIA, REPUBLICA FEDERAL

Mr. Michael Warburg

{(Head of Delegation)
Federal Ministry of Health
53108 Bonn, Germany

Tel. 0228-941 4121

Fax. 0228-941 4941/4944

Mr. Frederich Frede
Executive Officer
Diatverband

Postfach 1255

61350 Bad Homburg, Germany
Tel. 06172 33014

Fax. 06172 38847

Mr. Matthias Horst
-Secretary Bund fuer
Lebensmittelrecht,
Lebensmittelkunde e.V.
Godesbergerallee 157
53175 Bonn, Germany
Tel. 0228 819930

Fax. 0228 371832

Prof. Hildegard Przyrembel
Federal Institute for Consumer
Health Protection

and Veterinary Medicine

14191 Berlin, Germany

Tel. 030 8308 2221

Fax. 030 8308 2719

GUYANA

Ms. M. Collins

Ministry of Health
Director, Food and Drugs
Food & Drug Department
19-21 Lyng & Evans Sts.
Charlestown, Georgetown
Guyana

Tel. 63711/69585

Fax. 592266654
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INDONESIA/INDONESIE

Dr. Sumpeno Putro

Director, Center for Standardisation
and Accreditation

Agency for Agribusiness

Ministry of Agriculture

Jalan Harsono RM N° 3

Pasar Minggu, Jakarta 12550

Tel. 021 7804006/Fax. 0251 312810

Mr. Chaidir Siregar
Counsellor

Embassy of Indonesia

287 MacLaren Street
Ottawa, Ontario K2B OLY
Tel. (613) 236-7403

Fax. (613) 563-2858

Mr. Tri Surya

Third Secretary

Embassy of Indonesia
Ottawa, Ontario K2P OL9S
Tel. (613) 236-7403

Fax. (613) 563-2858

IRAN

Dr. Saeed Haghighi

Director General

Food and Drug Control Laboratories
IFDCLI Ministry of Health and
Medical Education _

P.O. Box 9383, No. 310

Tehran, 11165, Iran

Tel. 009821 6406174

Fax. 009821 6404330

Dr. Ahmad Shiebani

Director General

Food and Drug Bureau

Ministry of Health and Medical
Education . .

P.O. Box 9383, No. 310

Tehran, 11136, Iran

Tel. 009821 6406662

Fax. 009821 6405626

ISRAEL

Dr. Dan Halpern

Managing Director of I.0.C.
Chairman of the Israeli Codex
Committee _

Ministry of Industry and Trade
P.O. Box 299 Jerusalem

Tel. 972-3-5607701

Fax. 972-3-5605146

JAPAN/JAPON

Mr. Hideo Ooce

Food Sanitation Specialist
Office of Health Policy on Newly
Developed Foods

Environmental Health Bureau
Ministry of Health and Welfare"
1-2-2 Kasumigaseki Chiyoda-ku Tokyo °
Tel.03.3501.4867/Fax.03.3503.7965




Mr Shozo Saito

Director, Office of Food Labelling
Consumers Economy Division

Food and Marketing Bureau
Ministry of Agriculture, Forestry
and Fisheries

1-2-1 Kasumigaseki Chiyoda-ku
Tokyo, Japan

Tel 03.3507.8592/Fax.03.3501.3774

Mr. Hiromi Ushijima

Food Standard Specialist
Consumers Economy Division
Ministry of Agriculture, Forestry
and Fisheries

1-2-1 Kasumigaseki Chiyoda-ku
Tel.03.3501.4094/Fax.03.3501.3774

Mr. Akira Nagata

Deputy Director

Vegetable Production and Marketing
Division - Food Marketing Bureau
Ministry of Agriculture, Foresty &
Fisheries

1-2-1 Kasumigaseki, Chiyoda-ku
Tel.03 3502 4133/Fax.03 3502 1955

Mr. Isao Tojo

Deputy Director, Office of
Sustainable Agriculture

Crop Production Division,
Agricultural Production Bureau
MAFF -
2-2-1 Kasumigaseki Chiyoda-ku
Tel.03.3593.6495/Fax.03.3503.3957

Mr. Ikuro Toyota

lst Secretary

Embassy of Japan

255 Sussex Drive
Ottawa, Ontario K1N 9E9
Tel. (613) 241-8541

Dr. Kunio Nakagawa

Technical Adviser

Japan Food Hygiene Association
2-6-1 Jingumae-Shibuya-ku, Tokyo
Tel. 03 3403 2112

Fax. 03 3478 0059

Dr. Masanaru Misawa

Adviser

Japan Health Food, Nutrition Food
Association

2-6-1 Jingumae-Shibuya-ku, Tokyo

Tel.03.5410.8231/Fax.03.5410.8235

KOREA, REPUBLIC OF/COREE/COREA

Dr. Hae-Rang Chung .
Senior Researcher, Nutrition
Division '
Korea Advanced Food Research
Institute

1002-6, Bangbae-Dong Seocho-Gu
Seoul, Korea 137-060

Tel. (02) 586-0652

Fax. (02) 588-8704

LITHUANIA/LITHUANIE/LITUANIA

Dr. Jeronimas Maskelidnas
Associate Professor

Head of the Lithuanian Codex
Alimentarius Commission
Kalvariju 153

2042 Vilnius

Tel. 3702 778919

Fax. 3702 778713

MALAYSIA/MALAISIE

Ms. Noraini Mohd. Othman
(Head of Delegation)

Food Quality Control Division
Ministry of Health

Block E, Office Complex

Jalan Dungun, Damansara Heights
50490 Kuala Lumpur, Malaysia
Tel. (603) 2555943

Fax. (603) 2537804

Dr. Abu Bakar Hussin

Food Technology Résearch Centre
Malaysian Agricultural Research and
Development Institute (MARDI)

P.O. Box 12301

50774 Kuala Lumpur, Malaysia

Tel. (603) 9486401

Fax. (603) 9422906

Mr. Mohd. Roslan Mahayudin
Ministry of Domestic Trade &
Consumer Affairs

24, 25 &-26th Floor, 100 Putra
Place, Jalan Putra

Kuala Lumpur, Malaysia 50622
Tel. (603) 4492416

Fax. (603) 4425615

Mr. Mohd. Murni Awang Mat

Chief Assistant Director

Prime Minister’s Department

Islamic Center, Jalan Perdana

50519 Kuala Lumpur, Malaysia

Tel. (603) 2749333 ’
Fax. (603) 2742967

Mr. Kalyana Sundram

Palm O0il Research Institute of
Malaysia (PORIM)

No. 6, Persiaran Institusi

Bandar Baru Bangi, P.O. Box 10620
Kuala Lumpur, Malaysia

Tel. (603) 8259155

Fax. (603) 8259446

MEXICO/MEXIQUE

Mr. David Mufioz Pérez

(Head of Delegation)

Subdirector de Analisis de Practicas
Comerciales .
Secretaria de Comercio y Fomento

Industrial

Alfonso Reyes #30 Col. H. Condesa,

Mexico 03100

Tel. (5) 729 9205/Fax. (5) 729 9360



Mr. Eduardo Cervantes
President

Technical Committee on Food
Standardization of Canacintra
Calz. Vallejo 1849

Mexico City, Mexico

07630

Tel. (5) 392 6267

Fax. (5) 392 1776

Mrs. Dolores Contreras
Technical Director

Jugos Del Valle, SA de C.V.
Insurgentes 30 Tepotzotlan
Edo. de Mexico

Mexico

54600 ,

Tel. (5) 876 0468

Fax. (5) 876 1086

NETHERLANDS
PAYS-BAS
PAISES BAJOS

Dr. P.J. Anema

(Head of Delegation)

Ministry of Health, Welfare and
Sports

Department of Nutrition and Product
Safety Affairs

P.O. Box 3008

2280 MK Rijswijk (ZH)

Tel. 070 3406873

Fax. 070 3405177

Mr. L.J. Baayen

Ministry of Economic Affairs
P.0O. Box 20101

2500 EC

The Hague, Netherlands

Tel. 070 3796777

Fax. 070 3796094

Mr. G.M.C. Koornneef

General Commodity Board for Arable
Products

P.O. Box 29739

2502 LS The Hague

Tel. 070 3708323

Fax. 070 3708444

Mr. A.F. Onneweer
Ministry of Agriculture,

Nature Management and Fisheries
Department for the Environment,
Quality and Health
P.O. Box 20401
2500 EK The Hague, Netherlands
Tel. 70 3792361
Fax. 70 3477552

Mr. G.H. Schipper

Commission for the Dutch Food and
Agricultural Industry

Unilever

P.O. Box 760

3000 DK Rotterdam, Netherlands

"Tel. 31 10 2704374

Fax. 31 10 2704991
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Mr. E. Veen
Commission for the Dutch Food and

- Agriucltural Industry

P.O. Box 93093
2509 AB The Hague
Netherlands

Tel. 31 70 3497470
Fax. 31 70 389508

NEW ZEALAND/NOUVELLE-ZELANDE
NUEVA ZELANDIA

Ms. E.F. Aitken

Senior Advisor (Nutrition)
Food Administration Section
Ministry of Health

P.O. Box 5013

Wellington, New Zealand
Tel. 04 496 2313

Fax. 04 496 2340

NORWAY/NORVEGE/NORUEGA

Mrs. Ragnhild Kjelkevik
Norwegian Food Control
Authority

P.O. Box 8187 Dep.,
N-0034 Oslo, Norway
Tel. 47 22579900

Fax. 47 22579901

Mrs. A. Fulke

Norwegian Food Control Authority
P.O. Box 8187 Dep.,

N-0034 Oslo, Norway

Tel'. 47 22579900

Fax. 47 22579901

POLAND/POLOGNE/POLONIA

Mrs. Anna Skrzynska

Chief of Section

Quality Inspection Office
Ministry of Foreign Economic
Relations

Box 25 - 32/34 Zurawia

00-950 Warsaw, Poland

Tel. 625 20 28/Fax. 621 48 58

ROMANIA/ROUMANIE

Dr. Ovidiu Popescu

General Director

Instittue for Food Chemistry
Garlei Street No. 1, Sector 1
71576 Bucharest, Romania

Tel. 0040 1 6795090

Fax. 0040 1 2120305

SOUTH AFRICA/AFRIQUE DU SUD
AFRICA DEL SUR

Mr. M.J. Hele

Executive Director

The Grocery Manufacturers’
Association of South Africa Ltd.
P.O. Box 34, 2125 Randburg

Tel. 0027 11 8863008

Fax. 0027 11 8865375
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Dr. T. Van de Venter

Chairman, National Codex Committee
.Director, Foodstuffs, Cosmetics,
Disinfectants and Toxicology
Department of Health

Private Bag X828

. 0001 Pretoria

Tel. 0027 12 3120554

Fax. 0027 12 3258721

SPAIN /ESPAGNE/ESPANA

Dra. Elisa Revilla Garcia

Consejera Tecnica de la Subdireccion
de Planitifacion Alimentaria y
relaciones con la CEE ,
Ministero de Agricultura, Pesca y
Alimentacion

Madrid, Spain

Tel. 347-5537

D. Moisés Pérez Ruiz

Jefe de Servicio D.G. Comercio
Interior (Normalizaciofn Alimentaria)
M° Comercio Y Turismo

P° de la Castellana, 162

Madrid, Spain

28071

Tel. 3-49-6014

SWEDEN/SUEDE/SUECIA

Mrs. Eva Loénberg

(Head of Delegation)

Codex Coordinator

National Food Administration
Box 622

S§-751 26 Uppsala

Tel. 46 18 175500

Fax. 46 18 105848

Mrs. Birgitta Lund

Senior Administrative Officer
Food Standards Division
National Food Administration
Box 622

§-751 26 Uppsala

Tel. 46 18 175500

Fax. 46 18 105848

Dr. Ingrid Malmheden-Yman
Senior Chemist

Chemistry Division 2
National Food Administration
Box 622

S-751 26 Uppsala

Sweden

SWITZERLAND/SUISSE
SUIZA

Mr. P. Rossier

(Head of Delegation)

Head of Codex Section :
Federal Office of Public Health
Haslerstrasse 16, i
CH. 3000 Berne 14

Tel. 41 31 322 9572

Fax. 41 31 322 9574

Mrs. G. Humbert

Kraft Jacobs Suchard R&D
Rue des Usines 90
CH-2003 Neuchatel

Tel. 41 38 321 903

Fax. 41 38 321 961

Dr. M. Imfeld

Director Regulatory Affairs
Hoffmann-lLa Roche Ltd.
Grenzacher Str. 126

CH-4000 Basle

Tel. 41 61 688 5607

Fax. 41 61 688 1635

Dr. J. Kruseman
Nestec SA

CH-1800 Vevey

Tel. 41 21 924 3275
Fax. 41 21 924 4547

THAILAND/THAILANDE/TAILANDIA

Mrs. Yanee Vanasatit

(Head of Delegation)

Senior Expert on Food

Food and Drug Administration
Ministry of Public Health
Tiwanon Rd. Nonthaburi 11000
Tel. (662) 5918447

Fax. (662) 5918461

Miss Charuvan Charoenphol
Policy and Plan Analyst

Food and Drug Administration
Ministry of Public Health
Tiwanon Rd. Nonthaburi 11000
Tel. (662) 5918460-2

Fax. (662) 5918461

Mrs. Jirawatana Fasawang

Standards Officer

Thai Industrial Standards Institute
Ministry of Industry

Rama VI Street

Bangkok 10400

Tel. (662) 2023443

Ms. Nitivadee Manitkul
Second Secretary

Royal Thai Embassy

180 Island Park Drive
Ottawa, Ontario K1Y OA2
Tel. (613) 722-4444

Fax. (613) 722-6624

UNITED KINGDOM/ROYAUME-UNI
REINO UNIDO

Mr. C.A. Cockbill

(Head of Delegation) :

Head, Consumer Protection Div.
Ministry of Agriculture, Fisheries
and Food

Ergon House

c/o Nobel House, 17 Smith Square
London SW1P 3JR, United Kingdom
Tel. 0171 238 6278

Fax. 0171 238 6763



Dr. D. Kennedy

Nutrition Branch II

Food Science Division II

"Ministry of Agriculture, Fisheries
and Food

" Nobel House, 17 Smith Square
London SW1P 3JR, United Kingdom
Tel. 0171 238 5574

Fax. 0171 238 6591

Miss D.A. Love

.Head of Branch A

Consumer Protection Division
Ministry of Agriculture, Fisheries
and Food

Ergon House, c¢/c Nobel House, 17
Smith Square

London SW1P 3JR, United Kingdom
Tel. 0171 238 6281

Fax. 0171 238 6763

UNITED STATES OF AMERICA
ETATS-UNIS D’'AMERIQUE
ESTADOS UNIDOS DE AMERICA

Dr. F. Edward Scarbrough

(Head of Delegation)

Director, Office of Food Labelling
Center for Food Safety and Applied
Nutrition (HFS-150)

Food and Drug Administration

200 C Street S.W.

Washington, D.C. 20204, U.S.A.
Tel. (202) 205 4561

Fax. (202) 205 4594

Mr. John W. McCutcheon

Deputy Administrator, Regulatory
Programs

Food Safety and Inspection Service
U.S. Department of Agriculture
Room 350-E, Administration Bldg.
14th & Independence Ave. S.W.
Washington, D.C. 20250

Tel. (202) 720 2709

Fax. (202) 720 2025

Dr. John E. Vanderveen

Director

Office of Plant and Dairy Foods and
Beverages (HFS-300)

Center for Food Safety and Applied
Nutrition

Food and Drug Administration

200 C. Street S.W.

Washington, D.C. 20204, U.S.A.
Tel. (202) 205 4064

Fax. (202) 205 4422

Dr. Harold Ricker

Assistant Director
Transportation and Marketing
Division

Agriculture Marketing Service
U.S. Department of Agriculture
Room 4006 - S. Bldg.
Washington, D.C. 20250

Tel. (202) 720 2704

Fax. (202) 690 0338
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Mr. James Maryanski, Ph.D.
Strategic Manager

. Biotechnology

Center for Food Safety and Applied
Nutrition ’

Food and Drug Administration

200 C. Street S.W.

Washington, D.C. 20204

Ms. Audrey "AB" Talley

Office of Food Safety & Technical
Services

Foreign Agricultural Service/ITP
U.S. Department of Agriculture
14th & Ind. Ave.

Room 5545, South Building
Washington, D.C. 20250

Tel. (202) 720 9408

Fax. (202) 690 0677

Dr. Lynn Dickey

Branch Chief, Analysis Branch
Food Safety and Inspection Service
U.S. Department of Agriculture
Room 329 West End Court Bldg.
Washington, D.C. 20250, U.S.A

Tel. (202) 254 2565

Mrs. Patty L. Woodall
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PROYECTO DE DIRECTRICES PARA LA PRODUCCION, ELA‘BORACI(')N
Y COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS PRODUCIDOS ORGANICAMENTE

PREAMBULO

Antecedentes

1. La agricultura sostenible representa una amplia gama de metodologias agricolas que ayudan
a mantener el medio ambiente. Estas metodologias abarcan desde métodos tradicionales mds intensivos
a métodos alternativos tales como los métodos biodindmicos. La agricultura orgdnica es uno de los
métodos pertenecientes a esta gama que requiere normas especificas y precisas de produccién.

2, La agricultura orgdnica es un sistema integral de gestién de la produccién que promueve y
mejora la biodiversidad, los ciclos biolégicos y la actividad biolégica de los suelos. Estd basada en
el poco uso de insumos externos y en la no utilizacién de fertilizantes y pesticidas artificiales. Esto
tiene en consideracién que las condiciones regionales requieren sistemas adaptados localmente. En
si misma, las pricticas de agricultura orgdnica no pueden asegurar que los productos estén
completamente exentos de residuos. Se acepta que la contaminaci6n del aire el suelo y el agua y otras
fuentes escapa a veces al control del campesino-operador.

3. Los requisitos de los alimentos producidos orgdnicamente difieren de los de otros productos

agricolas en que los procedimientos de produccién son parte intrinseca de la identificacién y
etiquetado de tales productos y de sus declaraciones de propiedades.

4. El vocablo "orgdnico” es por lo general bien comprendido por aquellos que estdn asociados
con esta forma de agricultura aunque en algunas partes del mundo su idoneidad se ha puesto en tela
de juicio. Se han introducido otras expresiones tales "biolégico/a" y "ecol6gico/a” en un intento de
describir el sistema orgdnico mds claramente. No obstante, el vocablo "ecolégico” parece ser el mds
ampliamente aceptado por la comunidad en general.

S. Para la aplicacién practica de los métodos ecoldgicos de produccién orgédnica, se requieren
normas mds detalladas que asistan al productor a conseguir sistemas éptimos que sean social,
ecoldgica y econémicamente sustentables. Dado el interés creciente en la produccién ecolégica, se ha
desarrollado un sistema de evaluacidn agricola para asegurar que los productos etiquetados y vendidos
como “orgdnicos”, tengan realmente su origen en granjas que siguen métodos de produccién
orgénicos. De este modo se garantiza al consumidor la eficacia del producto protegiendo al mismo
tiempo la integridad del productor.

6. La adopcidn de pricticas ecolégicas requiere un periodo de conversién. Este periodo da tiempo
al productor para que adapte y depure las précticas necesarias para el entorno en el que se cultiva el
producto. El sistema en que se basa la produccién, es decir, la tierra, ganado existente, etc. también
puede requerir tiempo para que se agoten o se disipen los posibles residuos de productos quimicos
agricolas que pudieran existir en los estercoleros, en la tierra, etc. y tiempo también para que el
ganado responda al nuevo entorno ambiental.

7. El concepto de un contacto estrecho entre el productor y el consumidor es comin. Una mayor
demanda del mercado, crecientes intereses econdmicos invertidos en produccién y la creciente
distancia entre el productor y consumidor han estimulado la introduccién de procedimientos externos
de control y certificacion.
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8.  Uno de los componentes que es parte integra de los programas de inspeccion es la certificacion
del producto que provee el reconocimiento formal del productor y contribuye a la verificacién del
producto. Los procedimientos para la certificacién del productor se basan, en primer lugar, en una
descripci6n anual de la empresa agricola preparada por el productor en cooperacién con el organismo
inspector. De igual modo, por lo que respecta a la elaboracién de productos se redactan normas a
tenor de las cuales pueden inspeccionarse y verificarse las operaciones de elaboracién y las
condiciones en la planta. Los organismos inspectores que certifican los procedimientos del productor
deberfan ser independientes de intereses econémicos con respecto a la certificacién de los productores
con objeto de mantener y salvaguardar su integridad.

9. Aparte de una pequeiia porcién de productos agricolas que se venden directamente de la granja.
a los consumidores, la mayoria de los productos se distribuyen a los consumidores a través de los
canales comerciales establecidos. Desgraciadamente, éstos no siempre estdn libres de pricticas
engaiiosas, siendo necesaria la transparencia del mercado para la fiscalizacién del comercio y de las
empresas de elaboracion.

10. La reglamentacién de un procedimiento de elaboracién, en vez de un producto final, exige que
todas las partes involucradas actien en forma responsable. Generalmente, no es posible inspeccionar
dicho procedimiento con personal de inspeccién. Los productos orgdnicos deberian estar sujetos a
los mismos requisitos de exdmenes y normas de seguridad que los productos tradicionales. La
designacién de orgénico se refiere al método de produccién. Para seguir teniendo credibilidad, el
sector de produccién orgénica debe estar dispuesto a autorregularse a escala internacional de acuerdo
a las pautas adoptadas internacionalmente.

11. En algunos paises existen diversas organizaciones de agricultores de cultivos orgdnicos. Entre
sus respectivas normas de produccién, ideologia y afiliaciones personales o regionales pueden existir
pequeiias diferencias aunque en la mayoria de los casos sus objetivos son sumamente similares. La
formacién de organizaciones nacionales coordinadoras permite al sector de produccién orgédnica en
su conjunto coordinar sus actividades y realzar su impacto tanto ante el piiblico como el gobierno.

12.  Mis recientemente, algunos gobiernos han decidido autorizar la inspeccién y los programas
de certificacién creados y ejecutados por los organismos de inspeccion. Esto facilita la certificacién
de gobierno a gobierno para las exportaciones, cuando asf lo requieren los paises que comercian entre
si y permite que las autoridades competentes certifiquen el producto.

13.  Estas directrices se han preparado a efectos de proveer un enfoque comun reconocido respecto
a los requisitos propios de la produccién, etiquetado y declaraciones de propiedades de los alimentos
producidos orgdnicamente. Tienen en cuenta el sistema que ya se ha introducido en la Comunidad
Econémica Europea (CEE), otras informaciones de los paises individuales y el trabajo de la
Federacién Internacional de Movimientos de Agricultura Ecolégica (FIMAE).

14.  Estas directrices tienen por objeto:

- proteger a los consumidores contra el engaiio y el fraude en el mercado y contra las
declaraciones de propiedades no fundamentadas;

- proteger a los productores de alimentos orgdnicos contra el uso fraudulento de la
designacién de orgdnico para otros productos agricolas;

- fiscalizar que todas las fases de la produccién, elaboracién y comercializacion estén
sujetas a inspeccién y que den cumplimiento a estas directrices;
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- ‘armonizar las disposiciones aplicables a la produccion, certificacién, identificacién y
etiquetado de productos cultivados orgdnicamente;

- proveer directrices internacionales para los sistemas de control de los alimentos de
produccién orgénica con el fin de facilitar el reconocimiento de la equivalencia de los
sistemas nacionales a efectos de importaciones.

- mantener y mejorar los sistemas agricolas orgdnicos en cada pais de modo que se
contribuya tanto a la preservacién local como global.

15. Estas directrices establecen los principios para la produccién orgénica aplicables en la granja,
y durante las fases de elaboracién, manipulacién, almacenamiento y transporte y sefiala también
los insumos permitidos y aceptados para abonar y modificar la tierra, para la lucha contra plagas y
enfermedades que atacan a animales y vegetales, y los aditivos alimentarios y coadyuvantes de
elaboracién. A efectos de etiquetado, el uso de ciertas expresiones que dan a entender que se han
empleado métodos de produccién orginicos se reservan para aquellos productos cuyos productores
estén bajo la supervisién de un organismo de inspeccién.

16. Los requisitos de importacién deberian basarse en principios de equivalencia y transparencia
establecidos en las decisiones preliminares del GATT sobre medidas sanitarias y fitosanitarias. Al
aceptar importaciones de productos cultivados orgdnicamente, por lo general, los paises evaluardn los
procedimientos de inspeccién y certificacién y las normas aplicadas en el pais exportador.

17.  Reconociendo que los sistemas de produccién orgénica continian evolucionando y que los
principios y normas orgdnicos continuar4n credndose bajo estas directrices, el Comité del Codex sobre
Etiquetado de Alimentos (CCFL) examinar4 estas directrices de manera regular. El CCFL iniciar4
este proceso de examen invitando a gobiernos miembros y organizaciones internacionales a que
presenten propuestas al CCFL concerniente a las enmiendas y/o adiciones a estas directrices, y a las
partes eliminadas de las mismas antes de cada reunién del CCFL.

1. AMBITO DE APLICACION

1.1 Estas directrices se aplican a los productos indicados a continuacién, que llevan, o estdn
destinados a llevar, etiquetado descriptivo referente a métodos de produccién orgénica:

(a) plantas y productos derivados de plantas sin elaborar, animales y productos derivados
de éstos sin elaborar, y

(b) productos elaborados para el consumo humano, derivados principalmente de los
productos indicados en (a).

1.2 Se considerard que un producto es portador de indicaciones referentes a métodos de
produccién orgénicos cuando, en la etiqueta, el material de publicidad o los documentos comerciales,
el producto, o sus ingredientes, se describan mediante:

los vocablos "orgédnico”, "bioldgico”, ecoldgico” y "biodindmico" o palabras equivalentes que
en el pais donde se ponga el producto en el mercado, sugiera al consumidor que el producto
o sus ingredientes fueron obtenidos mediante métodos de produccién orgdnicos.

1.3 La Seccién 1.2 no se aplica cuando estos términos no tienen claramente ninguna conexién con
el método de produccidn.
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1.4, Esta Directriz General no menoscaba ninguna otra disposicién del Codex que rija sobre la
- produccidn, preparacién, comercializacién, etiquetado e inspeccién de los productos especificados en
la pérrafo 1.1.

1.5  Los productos derivados de organismos modificados genéticamente no son compatibles con
los principios de la produccién orgédnica y por ello se aceptan bajo estas directrices.

DESCRIPCIONES Y DEFINICIONES
2.1 Descripcion

Los alimentos descritos mediante el uso del término "orgdnico" u otras palabras de significado similar,
son producto de agricultura orgdnica que es un sistema de concepcién agricola y précticas de gestién
que intentan alimentar ecosistema que permiten alcanzar una productividad sostenible, y controlar las
malas hierbas y los insectos dafiinos mediante una mezcla de formas diversas de vida mutuamente
dependientes, reciclado residuos vegetales y animales, seleccionando los cultivos y empleando el
método de rotacién de los mismos, regulando el régimen de aguas, el trabajo y el cultivo del suelo.
La fertilidad de la tierra se mantiene y se mejora mediante un sistema que optimiza la actividad
biolégica de la misma y la naturaleza fisica y mineral del suelo como medio para proporcionar un
suministro equilibrado de nutrientes para la vida vegetal y animal, asi como para conservar los
recursos del suelo. El control de insectos daifiinos y enfermedades se logra estimulando una relacién
equilibrada entre insectos depredadores y huéspedes, aumentando la poblacién de insectos
beneficiosos, mediante controles biolégicos y culturales y mediante la remocién mecénica de insectos
dafiinos y las partes afectadas de las plantas.

2.2 Definiciones
A efectos de estas directrices:

(a) “acreditacién” significa el reconocimiento por parte de la autoridad competente, o el
agente designado por la misma, de que un organismo de inspeccién/certificacién
cumple con los requisitos fijados en los parrafos 6.8 y 6.9 de estas directrices.

(b) "autoridad competente" significa el organismo gubernamental oficial con jurisdiccién
en la materia;

“certificacion” es el procedimiento por el cual las autoridades competentes
proporcionan garantia escrita o equivalente de que los alimentos o sistemas de control
de alimentos cumplen con los requisitos establecidos. La certificacién de los alimentos
podrd estar basada, segiin sea adecuado, en una gama de actividades de inspeccién que
podrian incluir inspeccién continua en linea, auditorias de los sistemas de control de
calidad y examen de los productos terminados.

(©) “comercializacién” significa poseer o mostrar para la venta, ofrecer para la venta,
vender, entregar o poner en el mercado en cualquier otra forma.

(d “etiquetado” significa cualesquiera palabras, informacién, marca registrada, marca de
fébrica, imdgenes o simbolos que aparezcan en cualquier envase, documento, anunci6,
etiqueta, embalaje o envoltorio que acompaiie o que se refiera en un producto
especificado en la Seccién 1.1.
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"ganado" significa cualquier animal vacuno, ovino, caprino, suino, equino o aves

- utilizados en la produccién de alimentos; pescado utilizado como alimento; animales

de caza salvajes o domesticados u otras formas de vida no vegetal.

“ingredientes” significa las sustancias, incluidos los aditivos, utilizadas en la
preparacién de los productos especificados en la seccién 1.1 b) que estdn todavia
presentes, aunque modificados en el producto final

"medicamento veterinario” significa cualquier substancia aplicada o administrada a
cualquier animal destinado a la produccién de alimentos, tales como animales
productores de carne o leche, aves, pescado o abejas, ya se utilicen estos
medicamentos para fines terapéuticos, profilicticos o de diagnéstico, o para la
modificacién de las funciones fisiolégicas o de comportamiento.

"organismo de inspeccién” significa un organismo que tiene la responsabilidad de
verificar que todo producto vendido o etiquetado como "orgdnico" haya sido
producido, elaborado, [preparado] o manipulado de acuerdo con estas directrices;

“produccién” significa las operaciones que permiten obtener los productos agricolas
en el estado en que generalmente se producen en la granja.

"producto agricola" significa cualquier producto o mercancia, sin elaborar o elaborado,
que sea comercializado para consumo humano.

"productor” significa cualquier persona que produce, prepara o importa, con vistas
a su comercializacién posterior, los productos mencionados en la Seccién 1.1 o que
comercializa tales productos.

"producto de proteccién vegetal" significa...

"preparacién” significa las operaciones de elaboracién, conserva y envasado de
productos agricolas; ‘

SECCION 3: ETIQUETADO

3.1 Los productos ecoldgicos deberan etiquetarse de acuerdo con la Norma General del Codex
para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados (CODEX STAN - 1-1985).

3.2 El etiquetado y publicidad de un producto especificado en la Seccién 1.1(a) podrd referirse
a métodos de produccion organicos solamente cuando:

€))

(b)

(©)

tales indicaciones muestran claramente que se relacionan a un método de produccién
agricola;

el producto se haya producido de acuerdo con los requisitos de la Seccién 4 o se haya _
importado bajo los requisitos establecidos en la Seccién 7;

el producto haya sido producido o importado por un productor que estd sujeto a las
medidas de inspeccidn establecidas en la Seccién 6.
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3.3  El etiquetado y las declaraciones de propiedades de cualquier producto especificado en el
parrafo 1.1(b) podréan referirse a métodos de produccién orgénica solamente cuando:

(a) tales indicaciones muestran claramente que se relacionan a un método de produccién
agricola y estdn conectadas con el nombre del producto agricola en cuestién, tal como
se obtiene en la granja; '

(b) todos los ingredientes de origen agricola del producto son, o se derivan, de productos
obtenidos de acuerdo con los requisitos de la Seccién 4, o son importados de
conformidad con las medidas establecidas en la Seccién 7;

(c) el producto contiene tinicamente los ingredientes de origen no agricola especificados
en el Anexo 2, Cuadro 4A;

(d) no se obtienen los mismos ingredientes de fuentes orgdnicas y no orgénicas;

(e) el producto o sus ingredientes no se han sometido durante su elaboracién a
tratamientos que comprendan el uso de radiacién ionizante o sustancias no enumeradas
en el Anexo 2, Cuadro 4B;

® el producto haya sido elaborado por un productor sujeto al sistema ordinario de
inspeccién, establecido en la Seccién 6 de estas directrices.

3.4  No obstante lo dispuesto en el parrafo 3.3(b), algunos ingredientes de origen agricola que no
satisfagan los requisitos de ese pdrrafo pueden emplearse, dentro de los limites de un nivel méximo
de 5%mm/m de los ingredientes de origen agricola en el producto final, en la elaboracién de
productos segiin lo indicado en el parrafo 1.1(b).

- siempre y cuando tales ingredientes sean de origen agricola y estén disponibles en cantidad
suficiente de acuerdo con los requisitos de la Seccién 4 de estas directrices;

3.5  El etiquetado y publicidad de uno de los productos referidos en el parrafo 1.1(b), que haya
sido preparado en parte con ingredientes que no satisfagan los requisitos de produccién establecidos
en el parrafo 3.3(b), pueden referirse a métodos de produccién orgdnicos cuando:

(@) por lo menos un 50% de los ingredientes de origen agricola satisface los requisitos de
: produccién del parrafo 3.3(b);

(b) el producto satisface los requisitos de los parrafos 3.3(c), (d), (e) y ();
(c) las indicaciones referentes a métodos de produccién orgdnicos-

- [figuren solamente en la lista de ingredientes],

- se refieran clara y unicamente a aquellos ingredientes que se hayan obtenido
de acuerdo con los requisitos de la Seccién 4 de estas directrices y no
solamente al producto mismo;

(d) los ingredientes, y las dosis relativas a los ingredientes de origen agricola aparezcan
por orden decreciente (masa/masa) en la lista de ingredientes;

(e) las indicaciones en la lista de ingredientes aparezcan en el mismo color y con idéntico
tipo y tamaio de letra.



Etiquetado transicional o para conversién

3.6

4.1

4.2

- Los productos de granjas o de unidades de granjas que se encuentren en el proceso de
transicién hacia métodos de produccién orgdnicos no podrdn ser etiquetados como
productos de "granjas en transicién hacia métodos de produccién orgdnicos" hasta
pasados 12 meses del inicio de este sistema de produccién orginica; y

- Solamente los alimentos compuestos de un sélo ingrediente proveniente de granjas o

unidades de granjas que se encuentren en el proceso de transicién de métodos

- convencionales a métodos orgdnicos podrén ser etiquetados como "en transicién hacia
métodos de produccién orgdnicos” en la parte principal de la etiqueta.

NORMAS DE PRODUCCION

Para la obtencién de los productos mencionados en el pirrafo 1.1(a), los métodos de
produccién orgénicos requieren que:

(@)  se satisfagan por lo menos los requisitos de produccién del Anexo 1;

(b) solamente los productos compuestos de sustancias indicadas en el Anexo 2, Cuadros
1, 2 y 3 podrdn utilizarse como productos de proteccién vegetal, fertilizantes,
acondicionadores del suelo, pulverizadores de follaje, piensos para animales, o
productos de proteccién animal, siempre y cuando el uso correspondiente esté
autorizado en la agricultura general del pais pertinente de acuerdo con las disposiciones
nacionales aplicables.

Para la elaboracién de los productos mencionados en el pirrafo 1.1 (b), los métodos de

elaboraci6n orgénicos requieren que:

5.1

@@) se satisfagan por lo menos los requisitos de elaboracién del Anexo 1;

(b) solamente los productos compuestos de sustancias o que incorporan sustancias tales
como las indicadas en el Anexo II, los Cuadros 4A y 4B pueden utilizarse como
ingredientes de origen no agricola o coadyuvantes de elaboracién, siempre y cuando
el uso correspondiente no esté prohibido en los requisitos nacionales pertinentes
relativos a la elaboracién de productos alimentarios, y se ajusten a las buenas précticas
de fabricacion.

REQUISITOS PARA LA INCLUSION DE PRODUCTOS EN EL ANEXO II Y
CRITERIOS PARA LA ELABORACION DE LISTAS DE SUSTANCIAS POR LOS
PAISES

Se deberdn usar los siguientes criterios con el fin de modificar las listas de sustancias indicadas

en la secci6n 4. La inclusién de sustancias en la lista debe cumplir con los principios de produccién
orgdnica establecidos en el Anexo I:

(@)

si se emplean con el fin de combatir plagas o enfermedades vegetales:

- que sean esenciales para combatir una determinada plaga o la enfermedad de algin
cultivo, contra la cual no se disponga de otras alternativas biolGgicas, de cultivo,
fisicas o de genética vegetal,
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- - que las condiciones de su empleo no den lugar indirectamente a la presencia de
residuos del producto en las partes comestibles; y

- que su uso no dé lugar ni contribuya a efectos inaceptables o contaminacién del medio
ambiente;

(b) si se utilizan para fines de fertilizacién o acondicionamiento del suelo:
- que sean esenciales para los requisitos especificos de nutricién de los cultivos, o para
fines especificos de acondicionamiento del suelo y de rotacién que no puedan

satisfacerse mediante las prdcticas mencionadas en el Anexo 1, y

- que su uso no dé lugar, ni contribuya a efectos inaceptables, ni contamine el medio
ambiente, y

c) si se emplean para fines de salud animal o para asegurar la calidad de los productos del
ganado:

- que sean esenciales para la salud animal en caso de un brote de enfermedad ya
condicién de que tales animales no se comercialicen como de produccién orgdnica

hasta que los residuos de los materiales hayan desaparecido, a condicién de que no se .

dispongan de otros tratamientos bioldgicos, fisicos o de cultivo,
- que no incluyan sustancias promotoras de crecimiento,

- que sean esenciales para asegurar la calidad del producto y su conservacién y no se
disponga de otros tratamientos biolégicos, fisicos o de cultivo;

d) si se emplean en la produccién de alimentos:
- que sean indispensables para asegurar la seguridad de los alimentos, y
- que sean esenciales para la produccién o preservacién de tales alimentos, y

- que, de ser posible, sean idénticos a los naturales, y no se puedan producir o conservar
tales productos alimentarios sin recurrir a estos ingredientes.

5.2 Los paises deben elaborar una lista de sustancias que cumplan con los requisitos de estas
directrices. Al hacerlo, los paises pueden reducir la lista de sustancias indicadas en la lista del Codex
para produccién nacional. Los paises podrdn agregar productos a sus listas s6lo en caso que:

- se empleen los criterios incluidos en 5.1 como base para hacer las adiciones; y

- cumplan con los requisitos establecidos en el parrafo 5.3 que aparece abajo.

5.3  Los paises deberan proporcionar la informaci6n que se indica a continuacién en relacién con
cualquier sustancia propuesta para incluirla en el Anexo II:

a) la descripcién detallada del producto;

b) las condiciones de su empleo y los requisitos de composicién y/o solubilidad, en
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particular respecto a la necesidad de asegurar en estos productos una presencia minima
de residuos en las partes comestibles del cultivo o en los productos comestibles de
cultivos o productos animales asi como un efecto minimo sobre el medio ambiente;

5.4  Las propuestas para la introduccién de enmiendas en el Anexo II, relativas bien a la inclusién
o0 a la supresién de sustancias permitidas, deberifan dirigirse en primera instancia al Jefe del Programa
Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias. En el predmbulo (pdrrafo 18) se indican mds
detalles para la presentacién de las propuestas mencionadas.

6. SISTEMAS DE INSPECCION Y CERTIFICACION

6.1  Los sistemas de inspeccion y certificacién se emplean con el fin de verificar el etiquetado y
las declaraciones de propiedades hechas respecto de alimentos producidos en forma orgdnica.

6.2 Las autoridades competentes deben establecer un sistema de inspeccién y certificacién aplicado
por una o mds autoridades designadas y/u organismos privados autorizados a los cuales deberdn estar
sujetos los productores que produzcan o preparen los productos mencionados en el pdrrafo 1.1.

6.3  El sistema de inspeccién deberd comprender por lo menos la aplicacién de las medidas de
inspeccién y otras medidas precautorias establecidas en el Anexo III.

6.4 Para la aplicacion del sistema de certificacion a cargo de [organismos privados de
certificacién], los paises deberdn designar una autoridad competente tenga la responsabilidad de
aprobar y supervisar tales organismos. La autoridad competente designada podrd delegar esta funcién
en una tercera parte piblica o privada.

6.5 Una "autoridad competente” o el organismo designado por ella debe adoptar las medidas
necesarias con el fin de asegurar que el productor que cumpla con las disposiciones establecidas en
estas directrices, y pague, cuando se le exija, la contribucién por los gastos de inspeccidn, tenga
acceso a al sistema de inspeccidn.

6.6  Para la aprobacién de un organismo privado de certificacion, se deberd tener en cuenta lo
siguiente:

a) los procedimientos normales - de inspeccién que se deberdn seguir, incluso la
descripcién detallada de las medidas precautorias y de inspeccién que el organismo se
compromete a imponer a los productores sometidos a su inspeccion;

b) las sanciones que el organismo tiene la intencidén de aplicar cuando se observen
irregularidades;
c) la disponibilidad de recursos apropiados en la forma de personal calificado,

instalaciones técnicas y administrativas, experiencia y fiabilidad en la inspeccién; y
d) la objetividad del organismo frente a los productores sometidos a la inspeccién.

6.7 Después que un organismo de certificacion ha recibido la autorizacién, la autoridad
competente, o la designada en su nombre, debera:

a) asegurar que las inspecciones realizadas por el organismo de certificacion sean
objetivas;
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b) " verificar la eficacia de sus inspecciones;
c) cerciorarse de posibles infracciones observadas o sanciones impuestas;
.d) retirar la aprobaci6n del organismo de inspeccién cuando no cumpla con los requisitos

mencionados en los parrafos (a) y (b) o deje de cumplir con los criterios indicados en
la seccién 6.6 o no satisfaga los requisitos establecidos en las secciones 6.8 a 6.10.

6.8  Las autoridades designadas y los organismos autorizados de inspeccién mencionados en la
Seccién 6.4 deberdn; :

a) asegurar que por lo menos se apliquen las medidas precautorias y de inspeccién especificadas
en el Anexo III a las actividades sujetas a su inspeccién; y

b) no difundir informacién y datos que se obtengan en sus actividades de inspeccién a personas
que no sean responsables del compromiso asumido ni autoridades publicas competentes;

6.9  Los organismos de inspeccién oficialmente reconocidos deberan:

a) permitir a las autoridades competentes, para fines de [inspeccién/verificacién], acceso a sus
oficinas e instalaciones, y proporcionaran toda la informacién y asistencia que la autoridad
competente considere necesaria para el cumplimiento de las obligaciones que le atafien en
virtud de esta Directriz;

[b) enviar a la autoridad competente del pafs, para [el 31 de enero] de cada afio, una lista de los
productores sujetos a su inspeccién [el 31 de diciembre del afio anterior] y presentar a dicha
autoridad un informe anual sucinto.

6.10 Laautoridad y organismos designados de certificacién mencionados en la seccién 6.1 deberdn:

(a) asegurar que, cuando se observe alguna irregularidad en cuanto a la aplicacién de las
secciones 3 y 4 o de las medidas mencionadas en el Anexo III, se eliminen las indicaciones
establecidas en la seccién 1.2 referentes al método de produccién orgdnica del lote o serie
afectada por la irregularidad de que se trate;

(b) cuando haya una infraccién grave o una infraccién que tenga efectos prolongados, se prohiba
al productor en cuestién comercializar productos con indicaciones referentes al método de
produccidn orgénica por un periodo que se deberd acordar con la autoridad competente o la
designada en su nombre.

7. ‘IMPORTACIONES

7.1 Sin perjuicio de la seccién 3, los productos especificados en la seccién 1 que se importen
podrdn ser comercializados sélo cuando la autoridad u organismo competente del pafs exportador haya
expedido un certificado de inspeccién declarando que el lote designado en el certificado ha sido
obtenido mediante un sistema de produccién en el que se han aplicado reglamentos equivalentes a los
establecidos en estas directrices.

7.2 El certificado mencionado en pérrafo 8.1, en copia original, deberd acompanar las mercancias
hasta los locales del. primer consignatario; posteriormente el importador deberd conservar el
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certificado a disposicién de [las autoridades de inspeccién/autoridad competente/organismo de
mspeccuin] durante un plazo de no menos de dos aiios.

7.3  Todo pais importador podra:

(a) requerir informacién detallada, incluso informes establecidos por expertos independlentes
sobre las medidas aplicadas en el pais exportador, que permltan formular juicios sobre la
equivalencia de tales medidas;

(b)  realizar exdmenes in situ de los reglamentos de produccién y de las medidas de inspeccién
' -apllcados en el pafs exportador.

Revisién de las Directrices

El CCFL deberd hacer una revisién periodica de las Directrices para la Produccién, Elaboracién,
Ethuetado y Comercializacién de Alimentos Producidos Orgdnicamente para tener en cuenta los
iltimos progresos en este campo.



ANEXO 1

PRINCIPIOS DE PRODUCCION ORGANICA
Plantas y productos derivados

1. Los principios establecidos en este Anexo normalmente deberdn haberse aplicado en las
parcelas durante el periodo de conversién al menos dos afios antes de la siembra, o en el caso de
_ cultivos permanentes que no sean pastizales, por lo menos tres afios antes [de la primera cosecha/el
comienzo del ciclo de producci6n] de los productos citados en el parrafo 1.1(a) de estas directrices.
El organismo de inspeccién puede, con la aprobaci6n de la autoridad competente, decidir, en algunos
casos, si extender o reducir ese periodo, pero no menos de 12 meses, habida cuenta del uso anterior
de la parcela.

2, Las granjas, o unidades de explotacién agricola, en transicién (conversién) a métodos de
produccién orgénica deben haber cumplido todos los requisitos exigidos a la produccién orgdnica
durante 12 meses (excepto los requisitos de tres afios para orgdnico).

- esto incluye una solicitud ante el organismo de certificacién (agente) y cumplimiento
de los requisitos pertinentes de certificacién;

- la conversién de produccién tradicional a orgénica deberd llevarse a cabo empleando
técnicas permitidas como las definidas en estas directrices, y de acuerdo con un plan
progresivo de produccién con objeto de convertir una superficie de tierra
suficientemente extensa para permitir el desarrollo sostenible de una produccién
orgdnica.]

3. Cuando no se conviertan de una sola vez todos los terrenos de la explotacién agricola, podrd
hacerse progresivamente, por lo que estas directrices se aplicardn desde el comienzo a la conversion
de los terrenos pertinentes.

4. Se deberi mantener o aumentar la fertilidad del suelo asi como su actividad biolégica
mediante: ‘

(@) cultivo de legumbres, abono verde o plantas de raiz profunda en un programa apropiado de
rotacion multianual;

(b) la incorporacién en el suelo de material orgdnico, compostado o no, de haciendas que
produzcan de acuerdo con estas directrices. Los productos derivados de la cria de ganado,
tales como estiércol de establos, pueden emplearse si proceden de hatos de ganado criados
seguin estas directrices;

(c) podrén utilizarse los microorganismos apropiados o preparados a base de productos vegetales
(preparados biodindmicos).

Los fertilizantes minerales u orgénicos, especificados en el Anexo II, Cuadro 1 pueden aplicarse
solamente en la medida en que la nutricién adecuada del cultivo o el acondicionamiento de la tierra:
no sean posibles por los métodos establecidos en 4(a) y (b) supra.

S. Las plagas, enfermedades y malas hierbas podrdn ser combatidas mediante una de las medidas
siguientes 0 una combinacién de ellas;
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- seleccién de las especies y variedades apropiadas;
- programa de rotacion apropiado;
- cultivacién con medios mecdnicos;

- proteccién de los enemigos naturales de las plagas proporciondndoles un hdbitat
favorable, tales como setos y sitios donde anidar;

- quema de malas hierbas;

- control biolégico [liberacién de predadores];

- medidas biodindmicas especificas;

- corte de hierbas y cobertura de proteccion;

- pastoreo del ganado

- [ecosistemas diversificados. Esto variard de un punto geogréfico a otro; en los trépicos
se deberian establecer zonas de equilibrio ecolégico con objeto que retengan las
vegetaciones originales que permitan albergar depredadores de plagas, contrarrestar
la erosion, etc];

- medidas de lucha mecdnicas tales como trampas, barreras, luz y sonido;

- [esterilizacion por vapor]

6. S6lo en casos de amenaza [inmediata] para un cultivo podrd recurrirse a los productos
incluidos en el Anexo II.

7. Las semillas y el material de propagacién de plantas deberdn haber sido obtenidos mediante
produccién orgénica. No obstante, como excepcién a lo establecido en el parrafo 4.1(b), las semillas
tratadas con sustancias no incluidas en el Anexo II, pero autorizadas para uso general en la agricultura
del pais, pueden utilizarse siempre y cuando los usuarios de tales semillas puedan demostrar a la
satisfaccion del organismo de inspeccién que no pudieron obtener en el mercado semillas no tratadas
de la variedad apropiada de la especie en cuestion.

Producciéon Ganadera

8. Cuando se mantenga ganado, éste deberd formar parte integrante de la unidad de explotacién
agricola de produccién orgdnica y criarse y mantenerse de acuerdo con estas directrices.

9 Los productos de origen animal no se deberdn vender como productos orgdnicos a no ser que
el animal haya sido criado de conformidad con estas directrices durante un periodo no inferior a un
afo.

10.  Podrd incorporarse hasta un 10% como mdximo al afio de animales adultos del hato o rebafio
procedente de la explotacién de procedencias no orgdnicas para fines de expansion o sustitucién.
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11.  Todos los animales incorporados de procedencias no orgdnicas deberdn ser criados de
conformidad con estas directrices por un periodo minimo de un afio antes de que sus productos puedan
venderse con etiqueta de orgdnicos. Podrdn permitirse excepciones para:

@ terneras de hasta 14 dias (;o 7?) que hayan recibido calostro y no provengan de
mercados ganaderos;

(b) animales lecheros siempre que la leche se mantenga separada durante un periodo de
12 (;o 47) semanas;

(©) pollos de un dia; y

(d) - gallinas ponedoras, siempre que los huevos se mantengan separados por un periodo de
30 dias.

12, Todos los sistemas de cria animal deber4n planificarse de forma que se proporcione un nivel
optimo del 100% de la alimentacién a base de piensos y forrajes producidos de acuerdo con los
requisitos de estas directrices;

- no obstante, y a titulo de excepcién, un minimo de [80%/85%] de insumos forrajeros,
calculados como materia seca, deberan proceder de fuentes organicas producidas con arreglo
a estas directrices. Se pueden aceptar excepciones en casos de condiciones clim4ticas extremas
0 en otras circunstancias justificadas.

13.  La densidad de pastoreo del ganado ser4 la apropiada para la regién en cuestién, de acuerdo
a lo estipulado por el organismo de certificacién reconocido en esa regién.

14. [El mantenimiento del ganado debe guiarse por una actitud de cuidado, responsabilidad y
respeto para los seres vivientes. Deberd reducirse al minimo posible el dolor causado por castracién,
marcado y operaciones afines. Deberd reducirse asimismo toda situacién de tensién. En cuanto a las
condiciones de vida, deberdn considerarse las necesidades naturales del animal de moverse libremente,
de disponer de alimentos, agua, albergue y sombra. Deber4n considerarse asimismo sus patrones de
conducta natural especificos.]

15. Los métodos de crfa deberdn estar de acuerdo con los principios agricolas de produccién
organica, teniendo en cuenta las razas y especies idoneas para su cria en las condiciones del lugar en
cuestién y conformen un sistema de produccién orgdnica. Deberdn poseerse sementales propios. No
se recomienda la inseminacin artificial. En el sistema de agricultura orgdnica no se permiten las
técnicas de transferencia de embriones.

16. La vacunacién del ganado se permite en casos en que exista un problema conocido o cuando
" lo requieran los reglamentos nacionales.

17. A falta de vitaminas de origen natural, de amino4cidos puros y de suplementos de
microelementos, se permiten las vitaminas sintéticas cuando se pueda demostrar su necesidad.

18.  Se prohibe el uso de medicamentos veterinarios en el ganado en ausencia de enfermedad. Se
permite el uso terapéutico de los medicamentos veterinarios estd permitido siempre y cuando el
periodo de abstencidn sea [igual/doble/triple] al tiempo requerido por la legislacién nacional para el
medicamento veterinario en cuestion.

19.  Se prohibe el uso de sustancias que promueven el crecimiento.
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ELABORACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

20. La elaboracién de productos alimentarios orgdnicos deberd ajustarse a los requisitos de las
Normas y cédigos del Codex relativos a la produccién de alimentos.

21. Los productos orgdnicos no podrdn mezclarse ni sustituirse con productos convencionales.

22. Cuando sélo una parte de la unidad esté certificada, otros productos no regulados por las
presentes directrices deberdn ser almacenarse y manipularse en forma separada y ambos tipos de
productos deberdn identificarse claramente.

23. No deberdn almacenarse juntos productos obtenidos mediante métodos tradicionales y
organicos, excepto cuanto estén envasados o sean manipulados.

24, Los almacenes a granel de los productos orgdnicos deberan estar separados y estar claramente
etiquetados para tal efecto.

25. Antes de utilizar los lugares de almacenamiento se deberd excluir la posibilidad de
contaminacién a causa de cualquier posible tratamiento con plaguicidas no aprobados.

26. Los lugares destinados al almacenamiento se limpiardn meticulosamente empleando los .
métodos adecuados para el producto en cuestién.

27. Entre las condiciones especificas de almacenamiento permitidas puede incluirse la atmésfera
controlada (sélo CO,, O,, N,).

28. Las plagas deberdn evitarse mediante buenas précticas de produccién. Entre los tratamientos
para el control de plagas en los lugares de almacenamiento pueden incluirse el uso de barreras fisicas,
sonido, ultrasonido, luz y luz ultravioleta; tratamientos permitidos incluyen:

- trampas (inclusive trampas de feromonas y trampas de cebo estdtico);
- control de la temperatura;

- atmosfera controlada;
- tierra diatomadcea.

29. Todos los materiales utilizados en el envase deben ser materiales para el envase de alimentos
con las caracteristicas que establecen las leyes nacionales.

30. Ademds, los materiales de envase utilizados para los productos organicos no deberan contener
fungicidas, conservantes ni otros aditivos quimicos.

31. No podrd utilizarse ningin material de envasado para los alimentos que hayan estado
previamente en contacto con cualquier sustancia que pueda comprometer la calidad orgdnica del
producto.

32. La informacién sobre los envases no destinados a la venta al por menor del producto
especificado en 1.1 figurard o bien en los envases o en los documentos que los acompaian, salvo que
el nombre del producto, la identificacion del lote y el nombre y la direccién del fabricante o del
envasador deberdn aparecer en el envase. La identificacién del lote y el nombre y la direccién del
fabricante o del envasador podran ser sustituidos por una sefial de identificacién, siempre que tal sefal
sea claramente identificable con los documentos que lo acompyaiien.
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ANEXO II
_ Sustancias PERMITIDAS PARA LA PRODUCCION
DE ALIMENTOS ECOLOGICOS
Precaﬁciones
1. Cualquier substancia empleada en un sistema orgénico para el abono y acondicionamiento del

suelo, control de plagas y enfermedades, para la salud del ganado y la calidad de los productos de
origen animal, o para la elaboracién, conservacién y almacenamiento de productos alimenticios deberd
ajustarse a los requisitos de los reglamentos nacionales pertinentes.

2. Cuando las sustancias se requieran para produccién primaria, deberdn emplearse con cuidado
y teniendo en cuenta que incluso las sustancias permitidas pueden utilizarse en forma indebida y
alterar el ecosistema del suelo o la granja.

3. La lista de ingredientes y coadyuvantes de elaboracién de origen -no agricola que se incluye
en el Cuadro 4 se ha elaborado teniendo en cuenta las expectativas de los consumidores de que los
productos elaborados mediante sistemas de produccién orgdnica deberian estar compuestos
esencialmente de ingredientes tal y como se producen en la naturaleza.
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- CUADRO 1: PRODUCTOS PARA ABONAR Y ACONDICIONAR LA TIERRA

Substancia

Descripcion
Requisitos de Composicion
Condiciones de uso

Estiércol de establo y avicola
Estiércol l{quido u orina

Paja

Turba

Compostes de substratos agotados

empleados en el cultivo de hongos y la vermicultura -

Compostes de desechos orgdnicos del hogar

Compostes procedentes de residuos vegetales

Productos animales elaborados procedentes de
mataderos e industrias pesqueras ,

Derivados orgdnicos de productos alimentarios
y de las industrias textiles

Algas marinas y sus derivados

Serrin de madera, corteza de 4rbol y residuos
de madera

Cenizas de madera

Roca de fosfato natural

Roca calcinada de fosfato de aluminio

Escoria bdsica

Roca de sal de potasio

Sulfato de Potasio

Piedra caliza

Creta

Roca de magnesio

Roca calcdrea de magnesio

Sales de Epson (sulfato de magnesio)

Yeso (Sulfato de calcio)

Oligoelementos (boro, cobre, hierro,
magnesio, molibdeno, zinc)

Azufre

Polvo de piedra
Arcilla (bentonita, perlita)
Preparaciones homeopiticas

Necesidad reconocida
por organismo de control

Necesidad reconocida
por organismo de control

Necesidad reconocida
por organismo de control

Organismos biolégicos que se dan naturalmente, p.ej.gusanos.

Vermiculita

Turba en semilla, macetas y compostes modulares solamente

Mantillo procedente de lombrices
Ceolitas
Carbén vegetal
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CUADRO 2: Sustancias PARA CONTROL DE PLAGAS Y ENFERMEDADES VEGETALES

Substancia Descripcion;
' Requisitos de composicion
Condiciones para su uso

Preparaciones en base a piretrinas extrafdas de

Chrysanthemum cinerariafolium, que posi-
blemente contiene una substancia sinérgica

Preparaciones de Derris elliptica

Preparaciones de Quassia amara

Preparaciones de Ryania speciosa

Propolis

Tierra diatomdcea

Polvo de piedra

Preparaciones en base a metaldehido que contengan
un repelente a especies de animales mayores y
siempre y cuando se apliquen en trampas

Azufre

Mezcla de Burdeos

Mezcla de Burgundy

Silicato de sodio

Bicarbonato sédico

Jabén de potasio (jabén blando)

Preparaciones de feromonas

Preparaciones de Bacillus Thuringiensis

Preparaciones de virus granulosas

Aceites vegetales y animales

Aceite de Parafina

Algas marinas, su harina y extractos,
sales marinas y agua salada

Preparaciones homeopiticas

Aceite de Margosa y extractos

Extractos naturales de plantas, excluyendo el tabaco

Permanganato de potasio

Anhfdrido carbénico y gas de nitr6geno

Vinagre

Polvos minerales

Preparaciones herb4ceas y biodindmicas
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CUADRO 3: Sustancias PARA CONTROL DE PLAGAS Y ENFERMEDADES ANIMALES

. Descripcién
Sustancia Requisitos de Composicién
Condiciones de uso

Piretrina extrafda de Chrysanthemum cinerariaefolium

. Rdtenona extrafda de Derris elliptica

Quassia extrafda de Quassia amara

Aceite y extractos de Margosa

Aceite, extracto o triturados de ajo

Algas marinas, harina y extractos de algas, sales marinas y agua salada
Azufre

Permanganato potdsico

Preparaciones homeopéticas

Extractos naturales de plantas obtenidos por infusién con exclusién del tabaco
Aceites esenciales

Alcohol desnaturalizado

Sebo

Vinagre de sidra (certificado orgdnico)

Ortigas

Tierra diatomdcea (forma sin tratamiento térmico)

Selenio y 6tros elementos menores

Sulfato de zinc

Sulfato de cobre

Vacunas
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CUADRO 4A: INGREDIENTES DE ORIGEN NO AGRICOLA CITADOS EN LA SECCION 3 DE
ESTAS DIRECTRICES

1. Aditivos alimentarios, portadores incluidos

INS Nombre Condiciones especificas

170  Carbonatos de calcio -
270 Acido l4ctico -
290 - Dié6xido de carbono -
296  Acido mdlico -
300  Acido ascérbico -
322  Lecitina -
330  Acido cftrico ' -
334  Acido tartdrico -

335  Tartrato de sodio -
336  Tartrato potdsico -
400  Acido algfnico -
401 Alginato sédico -
402  Alginato potdsico -
406  Agar : -
410  Goma de algarrobo -
412  Goma de guar -
413  Goma de tragacanto -
414  Goma ardbiga -
416  Goma esterculia, o de karaya -
440  Pectinas (sin modificar) - -
500  Carbonatos de sodio - -
501  Carbonatos potdsicos -
503 Carbonatos de amonfaco -
504  Sulfato de calcio Portador
938  Argon -
941 Nitrégeno -
948  Oxfgeno -
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A2. Aromatizantes

Las sustancias y productos etiquetados como sustancias aromatizantes naturales o preparaciones
aromatizantes naturales tal como definidas en CAC/Vol/XIV-Ed.Suplemento 1.

A3. Agua y Sales

Agua potable

Sales (con cloruro de sodio o cloruro potdsico como componentes bdsicos empleados generalmente
en la elaboracién de alimentos).

A4. Preparados de Microorganismos

a) Cualesquiera preparaciones de microorganismos generalmente émplwdas en la elaboracion
de alimentos, con excepcién de microorganismos genéticamente modificados;

AS. Minerales (incluso oligoelementos) y vitaminas

Solamente aprobados en la medida en que su uso se requiere legalmente en los productos
alimentarios en los que se incorporan
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CUADRO 4B. COADYUVANTES DE ELABORACION QUE PUEDEN EMPLEARSE
EN LA [ELABORACION/PREPARACION] DE PRODUCTOS DE ORIGEN
AGRICOLA CITADOS EN LA SECCION 3 DE ESTAS DIRECTRICES

Nombre Condiciones especificas
Agua -
Cloruro de Calcio Agente de coagulacién

Carbonato de calcio -
Hidréxido de calcio -
Sulfato de calcio Agente de coagulacién
Cloruro de magnesio (o "nigari") Agente de coagulacién
Carbonato de Potasio Secado de uvas
Diéxido de carbono -
Nitrégeno -
Etanol ' Disolvente
Acido tdnico Agente de filtracién
Albuimina de clara de huevo -
Caseina _
Gelatina -
Colapez -
Aceites vegetales Agentes engrasadores o liberadores
Diéxido de silicio (Gel) o solucién
coloidal -
Carbon activado -
Talco , ' -
Bentonita -
Caolina -
Tierra diatomécea -
Perlita -
Céscaras de avellana -
Cera de abeja Agente liberador
Cera de carnauba Agente liberador

Preparaciones de microorganismos y enzimas:
Cualesquiera preparaciones de microorganismos y enzimas normalmente empleadas como

coadyuvantes de elaboracion en la elaboracién de alimentos, con excepcién de organismos
y enzimas genéticamente modificados.



ANEXO 3

REQUISITOS MINIMOS DE INSPECCION Y MEDIDAS PRECAUTORIAS
QUE SE DEBERAN TOMAR BAJO EL SISTEMA DE INSPECCION

A. Produccién en la granja

1. La produccién deberd tener lugar en una unidad cuyas parcelas, dreas de produccién e
instalaciones de almacenamiento estén claramente separadas de las de otra unidad cualquiera que
no produzca de acuerdo con estas directrices; los talleres o instalaciones de elaboracién y/o
envasado pueden formar parte de la unidad, cuando su actividad se limite a la elaboracién y
envasado de sus propios productos agricolas.

2. Al efectuarse la primera inspeccién, el productor y el organismio de certificacién deberan
redactar:

- una descripcién completa de la unidad productora, mostrando los lugares de almacenamiento
y produccidn y las parcelas de tierra y cuando asi procediera, las instalaciones donde se
realizan ciertas operaciones de elaboracién y/o envasado;

- todas las medidas concretas a tomar a nivel de unidad productora para asegurar el
cumplimiento de las disposiciones de la presente directriz.

Esta descripcion y las medidas respectivas deben ponerse en un informe de inspeccién refrendado
por la persona responsable de la unidad. Adem4s, el informe deber4 especificar:

- la fecha de la iltima vez en que se hayan aplicado en las parcelas en cuestién productos
cuyo uso sea incompatible con lo establecido en la seccién 4 de estas directrices;

- un compromiso por parte del productor de que realizard las actividades conforme a las
secciones 3, 4 y 8 de esta Directriz y aceptard, en caso de infraccién, la aplicacién de las
medidas citadas en el pdrrafo 6.12. -

3. Cada afio, antes de la fecha indicada por el organismo de inspeccién, el productor deberd
- notificar al organismo de su programa de produccién de los productos de cultivo ly
ganaderos], desglosandolos por parcela [/hato].

4. Se deben mantener las cuentas por escrito y/o documentadas que permitan al organismo de
inspeccion determinar el origen, la naturaleza y las cantidades de todas las materias primas
compradas, y el uso de tales materias; ademds, se deben mantener las cuentas por escrito y/o
documentadas sobre la naturaleza, las cantidades y los consignatarios de todos los productos
agricolas vendidos. Las cantidades vendidas directamente al consumidor se deben contabilizar
diariamente.

S. Se prohibe el almacenamiento en la unidad productora de insumos, que no sean aquellos
cuyo uso sea compatible con la seccién 4.1(b) de estas directrices.

6. Aparte de las visitas de inspeccién sin anuncio previo, el organismo de inspeccién deberd
hacer una inspeccién fisica completa de la unidad por Io menos una vez al afio. Se podran tomar
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muestras de productos no autorizados [indicados] en estas directrices. Tales muestras deberén
tomarse cuando se sospeche el uso de productos no autorizados. Después de cada visita, debe
redactarse un informe de inspeccién, que debers ser refrendado por la persona responsable de la
unidad.

7. El productor debe dar al organismo de certificacién, a fin de que pueda realizar la
inspeccién, acceso a los lugares de almacenamiento y produccién y a las parcelas de tierra, asi
como a las cuentas y los documentos justificantes. El productor deberd suministrar al organismo
de inspeccién toda informacién que se considere necesaria para fines de la inspeccion.

8. Los productos mencionados en la seccién 1 de estas directrices que no estén dispuestos en
el envase destinado al consumidor final deberdn ser transportados de forma que se evite la
substitucién del contenido y estar etiquetados sin perjuicio de cualquier otra indicacién requerida
por la Ley, con los datos siguientes:

- el nombre y la direccién de la persona responsable de la produccién o preparacién del
producto;

- el nombre del producto;

- indicacién de que el producto est4 sujeto a un mecanismo de inspeccién equivalente a los
establecidos en estas directrices.

9. Cuando un productor dirige varias unidades de produccién en la misma zona, unidades de
la zona de produccidn del cultivo, o productos de cultivos [o ganado] no regulados por la seccién
1, deberdn quedar sujetos a las medidas de inspeccién con respecto de los incisos del parrafo 2 y
de los parrafos 3 y 4 supra. No deberin producirse en estas unidades los productos vegetales [y
animales] del mismo tipo que los producidos en la unidad referida en el pdrrafo 1 supra.

B. Unidades de elaboracién y envasado

1. Cuando se realice la primera inspeccion, el productor y el [organismo de inspeccién]
deberan redactar:

- una descripcién completa de la unidad productora, indicando las instalaciones utilizadas para
la elaboracién, envasado y almacenamiento de productos agricolas antes y después de
las operaciones que les atafien;

- todas las medidas pricticas que se deban tomar al nivel de la unidad para asegurar el
cumplimiento de lo establecido en estas directrices;

Esta descripcién y las medidas respectivas deberdn ponerse en el informe de inspeccion, refrendado
por la persona responsable de la unidad.

Ademds, el informe deberd incluir un compromiso por parte del productor de que realizard las
operaciones de conformidad con la seccién 4 de estas directrices y aceptar, en caso de infraccion,
la aplicacién de las medidas establecidas en la seccién 6.12 de estas directrices.
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2.  Deben mantenerse cuentas exactas para que el organismo de inspeccién pueda averiguar:

- ' el origen, la naturaleza y las cantidades de los productos agricolas tal como se menciona en

la secci6n 1 de estas directrices que hayan sido entregados a la unidad;

- la naturaleza, cantidades y consignatarios de los productos tal como se indica en la seccién
1 de estas directrices que hayan salido de la unidad productora;

- cualquier otra informacién, tal como origen, naturaleza y cantidades de ingredientes,
aditivos y coadyuvantes de la elaboracién que hayan sido entregados a la unidad productora
y la composicién de los productos elaborados, que el organismo de inspeccifn requiera a
efectos de realizar una inspeccién adecuada de las operaciones.

3. Cuando en la unidad en cuestién se elaboren, envasen o almacenen otros productos no
incluidos en la seccién 1 de estas directrices, antes y después de las operaciones:

- la unidad deberd disponer de dreas separadas dentro de sus locales para el almacenamiento
o elaboracién de productos segin se indica en la seccién de estas directrices, antes y
después de las operaciones;

- las operaciones deberdn ejecutarse de modo continuo hasta que el lote completo haya sido
tratado, separadas de lugar y tiempo de operaciones similares realizadas con productos no
regulados por la seccién 1 de estas directrices;

- si tales operaciones no se realizan de modo frecuente, deberdn anunciarse por anticipado,
con una fecha limite acordada con el organismo de inspeccion;

- deberdn tomarse todas las medidas posibles para asegurar la identificacién de los lotes y
para evitar mezclas con productos no obtenidos de acuerdo con los requisitos de estas
directrices;

4. Aparte de las visitas de inspeccién no anunciadas previamente, el [organismo de inspeccion]
debe hacer una completa inspecci6n fisica de la unidad por lo menos una vez al afio. Se podran
tomar muestras de productos no autorizados por estas directrices. Sin embargo, tales muestras se
deber4dn tomar cuando se sospeche el uso de productos no autorizados. Después de cada visita se
deber4 redactar un informe de inspeccidén, que debe ser refrendado por la persona responsable de
la unidad inspeccionada.

s. El productor deberd permitir al [organismo de inspeccion], a fin de que pueda realizar la
inspeccién, acceso a los lugares de almacenamiento y produccioén y a las parcelas de tierra, asi
como a las cuentas y documentos justificantes. El productor debe asimismo suministrar al
[organismo de inspeccién] la informacién necesaria para permitirle realizar la inspeccion.

6. Son aplicables también los requisitos respecto al transporte, que se sefialan en el punto 8 de
la parte A.
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ALINORM 95/22
APENDICE III

ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES PARA EL USO DE DECLARACIONES
NUTRICIONALES Y DE SALUD EN EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS

(En el Trdmite 5 del Procedimiento)
AMBITO DE APLICACION

Las presentes directrices se refieren al uso de declaraciones de propiedades
saludables y nutritivas en el etiquetado de los alimentos.

Las presentes directrices se aplicardn a todos los alimentos que son objeto de
declaraciones de propiedades saludables y nutritivas sin menoscabo de las
disposiciones especificas incluidas en las normas o directrices del Codex relativas
a Alimentos para Regimenes Especiales y Alimentos para Fines Médicos Especiales.

Las presentes directrices tienen por objeto complementar las Directrices Generales
del Codex sobre Declaraciones de Propiedades y no sustituyen ninguna de las
prohibiciones contenidas en ellas.

DEFINICIONES

Por declaracién de propiedades nutricionales se entiende cualquier representacion
que afirme, sugiera o implique que un alimento posee propiedades nutritivas
particulares especiales, no sélo en relacién con su valor energético, y contenido de
protefnas, grasas y carbohidratos, sino ademds con su contenido de vitaminas y
minerales.

Por declaracién de propiedades relativas al contenido de nutrientes- se entiende una
declaracién de propiedades nutritivas que describe el nivel de un determinado
nutriente contenido en un alimento.

(Ejemplos:! "fuente de calcio";
"alto contenido de fibra y bajo de
grasa");

Por declaracién de propiedades comparativa se entiende una declaraciéon de
propiedades que compara los niveles de nutrientes y/o el valor energético de dos o
mds alimentos.

(Ejemplos:  "menos que"; "mds que; "menos”);

Los ejemplos se incluyen para esclarecer las definiciones.
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Por declaracién de propiedades relativas a la funcién de los nutrientes se entiende

una declaracién de propiedades nutritivas que describe el papel que desempefia un
nutriente en las funciones normales del organismo.

(Ejemplos: "El calcio favorece el desarrollo de los huesos y los dientes"; "Las
proteinas ayudan a formar y reparar los tenidos orgdnicos"; "El hierro es un factor
de la produccidn de glébulos rojos"; "La vitamina E protege las grasas de los tejidos
contra la oxidacién"; "Los azicares constituyen una fuente generadora de pronta
energia para el organismo".) '

[Por declaracién de propiedades saludables se entiende cualquier representacién que
afirme, sugiera o implique que existe una relacién entre un alimento, un nutriente
u otra sustancia contenida en un alimento y una enfermedad o una condicién
relacionada con la salud.]

Efectos relacionados con la salud del organismo atribuidos directamente a un
alimento, a un nutriente 0 a una sustancia.

"El aceite de pescado X reduce los triglicéridos en la sangre y aumenta el tiempo de
coagulacién”.

"El salvado X reduce el nivel de colesterol en la sangre."

"El aceite vegetal X tiene bajo contenido de grasas saturadas y favorece la reduccién
del nivel de colesterol en la sangre."

"Contiene fibras solubles que reducen el nivel de colesterol en la sangre.”

"Contiene sorbitol. Los polialcoholes se absorben mds lentamente que el azicar y
reducen la reaccién insulinica."”

Prevencién de enfermedades atribuida a nutrientes o a sustancias contenidas en un
alimento.

"X contiene fibras solubles que reducen el riesgo de cardiopatias.”

"X tiene bajo contenido de grasas saturadas, lo que reduce el riesgo de
cardiopatias."

Prevencién de enfermedades o efectos relacionados con la salud derivados de la
alimentacién

"Una alimentacién con bajo contenido de grasas reduce el riesgo de cdncer. X es un
alimento con bajo contenido de grasas." '

"Las grasas saturadas aumentan el nivel de colesterol en la sangre. Una alimentacidn
con bajo contenido de grasas saturadas reduce el nivel de colesterol en la sangre y
el riesgo de enfermedades cardiovasculares. X tiene bajo contenido de grasas
saturadas.")
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3. ETIQUETADO NUTRICIONAL

Todo alimento que sea objeto de una declaracién de propiedades saludables o
nutritivas deberd etiquetarse con una declaracién de nutrientes, de acuerdo con lo
establecido en Ia Seccién 3 de las Directrices del Codex sobre Etiquetado
Nutricional. ‘

4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES RELATIVAS AL CONTENIDO DE
- NUTRIENTES

4.1 Cuando se haga una declaracién de propiedades relativa al contenido de nutrientes
que esté incluida en el cuadro de estas directrices o se haga una declaraci6n
sinénima de propiedades se deberdn aplicar las condiciones especificadas para esa -
declaracién de propiedades en el cuadro.

4.2 Cuando se trata de un alimento que, por su naturaleza, posee bajo contenido o estd
exento del nutriente al que se refiere la declaracién de propiedades, los términos que
describen el nivel del nutriente no deberdn preceder el nombre del alimento, sino
que deberd utilizarse la forma: "alimento de bajo contenido de (nombre del
nutriente)" o:alimento exento de (nombre del nutriente)".

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES COMPARATIVAS

Se permitirdn las declaraciones de propiedades comparativas, con sujecién a las
siguientes condiciones y basdndose en el alimento tal como se ofrece a la venta:

5.1 Los alimentos comparados deberdn ser versiones diferentes de un mismo alimento
o alimentos similares.

5.2 Los alimentos comparados deberan estar claramente especificados. Deber4 indicarse
la cuantia de la diferencia en el valor energético o el contenido de nutrientes. Muy
cerca de la declaracion comparativa de propiedades, deberd aparecer la siguiente
informacién:

5.2.1 La cuantia de la diferencia relativa a la misma cantidad, expresada en porcentaje,
en fraccion o en una cantidad absoluta. Se deberan incluir detalles completos de la
comparacion establecida.

5.2.2 La especificacién del alimento o los alimentos con los cuales se compara el alimento
en cuestion. Deberdn describirse el alimento o los alimentos de modo que el
consumidor pueda identificarlos ficilmente.

53 La comparacidén deberd basarse en una diferencia relativa de al menos el 25% en el
valor energético o contenido de nutrientes entre los alimentos comparados, excepto
para los micronutrientes para los cuales seria aceptable una diferencia en el Valor
de Referencia de Nutrientes del 10%, y una diferencia absoluta minima en el valor
energético o contenido de nutrientes equivalente a la cifra que se define como "de
bajo contenido” o "fuente de" en el Cuadro de estas Directrices.
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[El uso de las expresiones "de contenido reducido" (por ejemplo, de contenido
ligero) o "de mayor contenido de" deberia estar limitado a cambios de por lo menos
25% en el caso de macronutrientes 6 10% del VRN de micronutrientes, pero esto
no deberia impedir que se hagan declaraciones (numéricas) objetivas sobre cambios
menores. ]

DECLARACIONES DE PROPIEDADES RELATIVAS A LA FUNCION DE
LOS NUTRIENTES

Se permitirdn las declaraciones de propiedades relativas a la funcién de un nutriente
en el organismo, siempre que se cumplan las condiciones siguientes:

Solamente deberdn ser objeto de una declaracién de propiedades relativas a la
funcién de un nutriente aquellos nutrientes esenciales para los cuales se haya

establecido un Valor de Referencia de Nutrientes en las Directrices del Codex para
Etiquetado Nutricional o aquellos nutrientes que se mencionan en las directrices

dietéticas oficialmente reconocidas.

El alimento en relacién con el cual se haga la declaracién debe constituir una fuente
significativa del nutriente en la alimentacién. En el caso de un nutriente esencial, el -
alimento deberd contener por lo menos el 10% del VRN en una ingestién diaria

razonable;

La declaracién de propiedades relativas a la funcién del nutriente deberd basarse en
el consenso cientifico apoyado por la autoridad competente.

La declaracién deberd tener por objeto indicar que el nutriente es un factor o una
ayuda en el mantenimiento de la estructura y funciones del organismo necesarias
para su crecimiento y desarrollo normales, y para conservar la buena salud y la

actividad;

[La declaracién de propiedades no deberd incluir o sugerir ninguna afirmacién en

el sentido de que el nutriente induciria_cura. tratamiento o proteccién contra
enfermedades o que causa un efecto relacionado con la salud en el organismo;]

A la_declaracién de propiedades no deberd darse mayor prominencia que a la

declaracion de nutrientes tal como estd establecida en la Seccién 2.3 de las
Directrices del Codex sobre Etiquetado Nutricional;

La declaracién de propiedades deberd ir acompafiada de una advertencia
estableciendo la importancia_de consumir una gran variedad de alimentos para

satisfacer las necesidades nutricionales:

DECLARACIONES DE PROPIEDADES SALUDABLES

Sin menoscabo de lo indicado en la Seccién 8, no deberd permitirse una declaracién
de propiedades saludables en el sentido de que un alimento, nutriente o sustancia
contenidos en un alimento causan un condicién adversa relacionada con la salud en
el organismo.
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[Deberd/no deberd] permitirse una declaracién de propiedades en el sentido de que
el consumo o el escaso consumo de un alimento, un nutriente o una substancia
contenidos en un alimento como parte de un régimen dietético total pueda causar
efectos sobre una [enfermedad] o una condicién relacionada con la salud, con

sujecidn a las condiciones siguientes:

De que exista consenso cientifico apoyado por la autoridad competente de que existe
una relacién entre el alimento, el nutriente o la substancia y la enfermedad o la

condicién adversa relacionada con la salud:

La redaccién de la declaracién de propiedades se halle dentro del contexto de un
régimen dietético total;
"El alimento con respecto del cual se hace la declaracién deberd:

(1) ser_una fuente significativa del nutriente o de la sustancia en casos en
que se recomiende un mayor consumo; o

(1)  tener "bajo contenido” del nutriente o substancia, o estar "exento" de
los mismos, en casos en que se recomiende un menor consumo.”

La declaracién de propiedades no deberd afirmar o sugerir que el consumo de un
alimento determinado curaria, evitaria o trataria una enfermedad; y

o_se deberd efectuar ninguna declaracién de propiedades indicando que el

consumo de un alimento producird la ingestién de un nutriente 0 una substancia en
cuantias que aumenten el riesgo de una enfermedad o condicién relacionada con la
salud.]

DECLARACIONES DE PROPIEDADES RELACIONADA CON DIRECTRICES
DIETETICAS O REGIMENES SALUDABLES

Se permitirdn las declaraciones de propiedades relacionadas con directrices dietéticas
o "regimenes saludables”, con sujecidn a las siguientes condiciones:

Deberdn emplearse solamente declaraciones de propiedades relacionadas con el
régimen de alimentacién contenido en directrices dietéticas reconocidas oficialmente
por las autoridades nacionales competentes.

Podrd admitirse cierta flexibilidad en la enunciacién de las declaraciones de
propiedades, a condicién de que dichas declaraciones no dejen de ser fieles al
régimen de alimentacién descrito en las directrices dietéticas.

Las declaraciones de propiedades referidas a "regimenes saludables" o a cualquier
expresion equivalente, se considerardn como declaraciones relativas al régimen de
alimentacién contenido en las directrices dietéticas y deberdn ajustarse a ellas.

La descripcion de alimentos como formando parte de un régimen saludable, régimen
equilibrado saludable, etc., no se deberd basar en la seleccién de uno o mds aspectos °
del alimento. Se deberd exigir que cumplan ciertos criterios minimos con respecto
a otros nutrientes importantes relacionados con las directrices dietéticas.
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No se deberdn describir los alimentos como "saludables" ni presentarlos de modo
que se pueda suponer que un alimento en si y de suyo comunique salud.

Podrin describirse los alimentos como integrantes de un "régimen saludable” a
condicién de que aparezca en la etiqueta una declaracion que relacione el alimento
con el régimen de alimentacién descrito en las directrices dietéticas.
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CUADRO?
Componente Declaracién Condiciones

A. No mis de

Energfa Bajo contenido 40' kcal (170 KJ) por 100 g
(sélidos) o
20 kcal (80 Kj) por 100 ml
(lfquidos)

Grasas Bajo contenido 3 g por 100 g (s6lidos)

0
0.75 g por 100 g (liquidos) y
10% de energfa

Grasa saturada

Bajo contenido

1,5 por 100 g (sél'idos)

o
0,75 g por 100 g (Ifquidos) y
10% de energfa

Colesterol - Bajo contenido 20 mg por 100 g (sélidos) o
10 mg por 100 ml (Ifquidos)
y 1,5 g por 100 g (sélidos) o
0,75 g por 100 g (Ifquidos) y
10% de energfa
Azicares Exento 0,5 g por 100 g/mi
Sodio Bajo contenido 120 mg por 100 g
[Contenido muy bajo] {40 mg por 100 g]
[Exento] [5 mg por 100 g}
B. NO MENOS DE
Fibra Fuente [2 g por 100 g}
Alto Contenido [4 g por 100 g]
Protefna Fuente [10% de DDR de

Alto Contenido

referencia/100/100 g}
[20% de DDR de
referencia/100 g]

Vitaminas y minerales

Fuente

Alto contenido

[10-15% de DDR de
referencia/100 g]
[20-30 de DDR de
referencia/100 g]

Enmendada por el Comité del Codex sobre Nutricién y Regfmenes Especiales en su 182 reunién

del 28 de septiembre al 2 de octubre.
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ALINORM 95/22
APENDICE 1V

ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES GENERALES PARA EL USO DEL TERMINO

IIH4l 4!"

La Comisién del Codex Alimentarius admite que puede haber ligeras diferencias de opinién
en la interpretacion de lo que son animales licitos e ilicitos y del sacrificio segun las distintas
- escuelas isldmicas de pensamiento. Por tanto, estas directrices generales estdn sujetas a la
interpretacién de las autoridades competentes de los paises importadores.

1. AMBITO DE APLICACION

1.1

1.2

1.3

Las presentes directrices recomiendan las medidas que deben adoptarse para las
declaraciones de propiedades "halal” en el etiquetado de los alimentos.

Las presentes directrices se aplican al empleo del término "halal” y otros términos
equivalentes en las declaraciones de propiedades, con arreglo a la definicién de la
Norma General del Codex para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados,
incluido su uso en marcas registradas, nombres de fibrica y nombres comerciales.

las presentes directrices tienen por objeto complementar el Proyecto de Revisién de
las Directrices Generales del Codex sobre Declaraciones de Propiedades, sin
perjuicio de ninguna de las prohibiciones en ellas establecidas.

2. DEFINICION

Se entiende por alimentos "halal”, los alimentos permitidos en virtud de la ley isldmica, los
cuales deberdn satisfacer los requisitos siguientes:

i)

ii)

iii)

no incluir en su composicién ni contener nada que sea considerado ilicito con arreglo
a la ley isldmica;

haber sido preparados, elaborados, transportados o almacenados sin utilizar ningin
aparato o medio que no esté exento de todo aquello que sea ilicito con arreglo a la
ley Isldmica.

no haber estado, durante su preparacion, elaboracién, transporte o almacenamiento,
en contacto directo con un alimento que no satisfaga los requisitos de los apartados
(i) y (ii) anteriores.

2.2 No obstante la Seccién 2.1 anterior:

®

el alimento "halal” puede ser preparado, procesado o almacenado en diferentes
secciones o lineas dentro del mismo local donde alimentos no “halal” se
produzcan, siempre y cuando se tomen las medidas necesarias para prevenir
cualquier contacto entre alimentos "halal” y "no halal";




iii)
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. (i) el alimento "halal” puede ser preparado, procesado, transportado o almacenado

enlocales previamente utilizados para alimentos "no halal” siempre y cuando se
hayan observado procedimientos de limpieza adecuados segin los requisitos
isldmicos.

CRITERIOS PARA EL EMPLEO DEL TERMINO "HALAL"
3.1 ALIMENTOS ILICITOS

Podrad utilizarse el término “"halal” en relacién con los alimentos que sean
considerados licitos. Con arreglo a la ley isldmica, todas las fuentes de alimentos son
licitas, salvo las que se indican a continuacién, incluidos los productos obtenidos de las
mismas y sus derivados que se consideren ilicitos:

Alimentos de origen animal

a) Cerdos y jabalies;

b) perros, serpientes y monos;
) animales carnivoros con garras y colmillos, como leones, tigres, 0s0s y otros
* animales similares;

d) aves de presa con garras, como 4guilas, buitres y otras aves similares;

e) animales dafiinos como ratas, ciempiés, escorpiones y otros animales
similares; '

f) animales a los que el Islam prohibe matar, por ejemplo, hormigas, abejas y
pdjaros carpinteros; ’

g2) animales que en general se consideran repulsivos, como piojos, moscas,
gusanos y otros animales similares;

h) animales que viven tanto en la tierra como en el agua, como ranas,
cocodrilos y otros animales similares;

i) mulas y burros domésticos;

) todos los animales acudticos venenosos y peligrosos;

k) todo animal que no haya sido sacrificado con arreglo a la ley isldmica;

1) la sangre.

m) Genitales

Alimentos de origen vegetal
Plantas con sustancias estupefacientes y peligrosas.
Bebidas

a) Bebidas alcohdlicas
b) Todo tipo de bebidas estupefacientes y peligrosas

Aditivos alimentarios

Todos los aditivos alimentarios derivados de los productos contemplados en los apartados
3.1. (), (i) y (i1).
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3.2 SACRIFICIO

Todos los animales de tierra licitos serdn sacrificados ajustdndose a los siguientes requisitos:

@) El matarife deberd ser un musulman que esté en posesién de sus facultades mentales
y conozca los procedimientos isldimicos del sacrificio.

(ii) El animal que vaya a ser sacrificado deberd ser licito.

(i) - El animal que vaya a ser sacrificado deberd estar vivo o considerarse que esta vivo
- en el momento del sacrificio.

@iv) La cabeza y la frente del animal deben situarse mirando hacia la gibla".
) Durante el sacrificio deberd pronunciarse la "frase Bismillah" (En el nombre de
Ald).
(vi) El utensilio empleado para el sacrificio deberd ser afilado y no deberd separarse del

animal durante el acto del sacrificio.

vii) En el acto del sacrificio deberdn seccionarse la triquea, el eséfago y las principales
arterias y venas de la zona del cuello.

3.3 PREPARACION, ELABORACION, ENVASADO, TRANSPORTE Y
ALMACENAMIENTO '

Todos los alimentos deberdn ser preparados, elaborados, envasados, transportados y almacenados
de modo que se ajusten a los apartados 2(ii) y 2(iii) anteriores y a los Principios Generales del
Codex sobre Higiene de los Alimentos y otras normas pertinentes del Codex.

4. REQUISITOS SUPLEMENTARIOS SOBRE ETIQUETADO

4.1  Cuando se haga una declaracién de propiedades en el sentido de que el alimento es
"halal”, en la etiqueta deberd figurar la palabra "halal” u otros términos
equivalentes.

4.2 Con arreglo al Proyecto de Revision de las Directrices Generales del Codex sobre
Declaraciones de Propiedades, las declaraciones de propiedades "halal” no deberdn
utilizarse de modo que puedan originar dudas en cuanto a la seguridad de otros
alimentos andlogos, o en declaraciones de propiedades que den a entender que los
alimentos "halal” son, desde el punto de vista nutricional, superiores 0 m4s
saludables que otros alimentos.
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ALINORM 95/22
APENDICE V

ANTEPROYECTO DE ENMIENDAS A LA NORMA GENERAL DEL CODEX
PARA EL ETIQUETADO

Secciéon 4.2.1.3

Cuando un ingrediente sea a su vez producto de dos o mds ingredientes, dicho ingrediente
compuesto podrd declararse como tal en la lista de ingredientes, siempre que vaya
acompaiiado inmediatamente de una lista entre paréntesis de sus ingredientes por orden
decreciente de proporciones (m/m). Cuando un ingrediente compuesto, para el que se ha
establecido un nombre en una norma comin del Codex o en la legislacién nacional,
constituya menos del [25% - 5%] del alimento, no serd necesario declarar los ingredientes,
salvo los aditivos alimentarios que desempefien una funcién tecnolégica en el producto

acabado y los ingredientes ‘de los que consta que causan reacciones alérgicas o de

intolerancia.

Se ha comprobado que los siguientes alimentos e ingredientes causan hipersensibilidad y deberdn
declararse siempre como tales:

Cebada, avena, trigo, centeno, triticale y sus productos (incluidos el gluten v el almidén
Crusticeos, mariscos y sus productos

Huevos y productos de los huevos

Pescados y productos del pescado

Leguminosas: guisantes, man{, soja y sus productos

Leche y productos lacteos (incluida la lactosa)

Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg o més
Nueces de drbol, semillas de adormidera y_sus productos]

Seccién 4.2.2.1

Con excepcién de los ingredientes de los que consta que causan reacciones de alergia o

intolerancia, como los enumerados en la Seccién 4.2.1.3, podrdn utilizarse los siguientes
nombres genéricos .... (resto de la seccién como antes).

Seccién 4.2.3.2:

Los aditivos alimentarios transferidos a los alimentos en cantidades inferiores a las
necesarias para lograr una funcidn tecnoldgica, y los coadyuvantes de elaboracién, estardn
exentos de la declaracién en la lista de ingredientes. La exencién no se refiere a los

aditivos alimentarios y coadyuvantes de elaboracién enumerados en la Seccién 4.2.1.3.



