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ANTECEDENTES

1. La informacidn basica sobre el establecimiento de niveles maximos (NM) para chocolates y productos derivados
del cacao en las diferentes reuniones del Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos (CCCF) se
resume en el documento CX/CF 21/14/62. Todos los detalles de los debates sobre esta cuestién entre 2012 y
2021 estan disponibles en los informes? de las reuniones pertinentes del CCCF tal como se menciona en las notas
a pie de pagina de este documento.

2. En la 14.2 reunidn del CCCF (2021), la Presidencia del Grupo de trabajo por medios electrénicos (GTE) le recordé
al CCCF los resultados de las evaluaciones del Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios
(JECFA) sobre el cadmio en chocolates y productos derivados del cacao tal como se afirmé en reuniones
anteriores del CCCF, e indico que el rango de NM propuestos protegian todos ellos la salud de los consumidores
a escala global y, por consiguiente, el foco del debate se debia mantener en la consideracion de un NM con un
impacto minimo en el comercio que se pudiera acomodar de la mejor forma posible en todas las regiones
afectadas®.

3. Ya se han establecido niveles maximos para cuatro categorias de productos derivados del cacao. La Comision del
Codex Alimentarius (CAC) en su 41.2 periodo de sesiones (2018), aprobé NM para el cadmio en el chocolate que
contiene o declara entre 250 % y <70 % del total de sélidos de cacao sobre la base de materia seca —0,8 mg/kg—
y el chocolate que contiene o declara 270 % del total de sélidos de cacao sobre la base de materia seca —
0,9 mg/kg— °. La CAC, en su 44.2 periodo de sesiones (2021), aprobé NM para el cadmio en chocolates que
contienen o declaran <30 % del total de sélidos de cacao sobre la base de materia seca — 0,3 mg/kg— y NM para
el cadmio en chocolates que contienen o declaran entre 230 % y <50 % del total de sélidos de cacao sobre la
base de materia seca —0,7 mg/kg—°. Estos NM se desarrollaron a partir del andlisis de los datos disponibles en
SIMUVIMA/Alimentos y fueron propuestos por el GTE teniendo en cuenta la importancia de proteger la salud de
los consumidores y que, a su vez, esto no genere altas tasas potenciales de rechazo a nivel mundial.

1 Pagina web del Codex/Cartas circulares:
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/resources/circular-letters/es/.
Pagina web del Codex/CCCF/Cartas circulares:
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee/related-circular-letters/es/?committee=CCCF

2 Los documentos de trabajo, incluido el documento CX/CF 21/14/6, para la 14.2 reunién del CCCF estédn disponibles en:
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/meetings/detail/jp/?meeting=CCCF&session=14

3 Los documentos de trabajo, incluidos los informes, de las reuniones del CCCF estan disponibles en:
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee-detail/related-meetings/es/?committee=CCCF

4 REP21/CF14, parr. 31

5 REP18/CAC41, Apéndice Il

6 REP21/CAC44, Apéndice Il


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/resources/circular-letters/es/
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee/related-circular-letters/es/?committee=CCCF
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/meetings/detail/jp/?meeting=CCCF&session=14
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee-detail/related-meetings/es/?committee=CCCF
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4.

Teniendo en cuenta la categoria «Cacao en polvo que contiene o declara el 100 % del total de sélidos de cacao
sobre la base de materia seca listo para el consumo», la Presidencia del GTE explicé que la categoria habia sido
acordada por el CCCF pero, al analizar los datos de la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos, no siempre
guedaba claro si el cacao en polvo era: i) 100 % del total de sélidos de cacao; ii) cacao natural en polvo, o iii) cacao
puro en polvo, y no se proporcionaba informacién sobre el uso previsto del producto (por ejemplo, consumo
final). Por ello, el GTE habia decidido usar todos los datos para proponer un NM’, y la mayoria de las delegaciones
se mostraron de acuerdo sobre que era adecuado incorporar al analisis todos los datos de SIMUVIMA/Alimentos
relativos al cacao en polvo, independientemente de que se diera o no el porcentaje declarado del total de sélidos
de cacao o de que fueran productos intermedios o finales?.

En la 14.2 reunién del CCCF se presentaron dos escenarios con un enfoque similar al de los chocolates que
contienen o declaran entre 230 % y <50 % de total de sélidos de cacao sobre la base de materia seca, a saber®:

® Escenario (1) - Datos de SIMUVIMA/Alimentos: un rango de 2,0-3,0 mg/kg, para el cual el NM de
2,0 mg/kg representa tasas de rechazo del 5,39 % (a escala mundial) y el 13,42 % (a escala regional,
América Latina y el Caribe) y el NM de 3,0 mg/kg representa tasas de rechazo del 2,49 % (a escala
mundial) y 6,33 % (a escala regional, América Latina y el Caribe).

® Escenario (2) - Enfoque proporcional: un rango de 1,3-1,5 mg/kg, para el cual el NM de 1,3 mg/kg
representa tasas de rechazo del 11,48 % (a escala mundial) y el 27,64 % (a escala regional, América
Latina y el Caribe) y el NM de 1,5 mg/kg representa tasas de rechazo del 8,26 % (a escala mundial) y
20,37 % (a escala regional, América Latina y el Caribe).

En su consideracion de NM para el cacao en polvo, el CCCF, en su 14.2 reunion, procedid a considerar los dos
escenarios y observo que una serie de delegaciones expresaron su apoyo al Escenario 1 o bien al Escenario 2 por
las mismas razones indicadas para la categoria de chocolates que contienen o declaran menos del 30% y entre
>30% y <50% del total de sdlidos de cacao sobre la base de materia seca. Ademas, se observd que esta categoria
no suele consumirse directamente como alimento, sino como ingrediente°.

Un observador destacé una cuestion técnica en relacion con el Escenario 2 (enfoque proporcional). Explicéd que
habia una gran diferencia entre los chocolates y el 100 % de cacao en polvo. El componente no graso era el
componente clave que podia contener cadmio y este debia utilizarse para el calculo proporcional. El chocolate
suele tener alrededor de un 45 % de sélidos no grasos, que es en los que puede haber presencia de cadmio,
mientras que en el cacao en polvo 100 % suele haber en torno a un 90 % de sdlidos no grasos. Suele ser el doble
de cantidad de sélidos no grasos en el cacao en polvo 100 % en comparacion con el chocolate. Por consiguiente,
era necesario duplicar un NM propuesto derivado mediante el enfoque proporcional para el 100 % de cacao en
polvo. El enfoque proporcional calculado en el Escenario 2 no lo tuvo en cuenta, por lo que, si el calculo
proporcional se hiciera de forma adecuada, estaria en consonancia con el escenario de datos de
SIMUVIMA/Alimentos!?.

Hay ciertas cuestiones que plantea el enfoque proporcional en relacion con la forma en que se ha tenido en
cuenta el componente no graso del cacao en polvo, tal como se describe en el parr. 50 del documento REP21/CF.
Segun el comentario del observador, si esto se hubiera tenido en cuenta, los NM propuestos bajo este escenario
estarian en sintonia con los del escenario de los datos de SIMUVIMA/Alimentos.

El CCCF, en su 14.2 reunion (2021), acordo:
i) aplazar un afio el debate sobre los NM para permitir la presentacién de mds datos y propuestas de NM;
ii)  restablecer el GTE presidido por el Ecuador y copresidido por Ghana, que trabajaria en inglés y espafiol, para:

a. seguir trabajando en el NM para el cacao en polvo que contenga o declare el 100 % de total de
sélidos de cacao sobre la base de la materia seca listo para el consumo, teniendo en cuenta las
observaciones presentadas por escrito y las observaciones realizadas en este periodo de sesiones; y
presentar el andlisis con mas detalle en el préoximo periodo de sesiones; y

b. colaborar estrechamente con el GTE en el andlisis de los datos (véase el Tema 17 del programa);

iii)  solicitar al JECFA la convocatoria de una peticidn de datos especificos para el cacao en polvo que contenga o
declare el 100 % de total de sdlidos de cacao listo para el consumo;

10
11

REP21/CF14, parr. 41
REP21/CF14, parr. 44
REP21/CF14, parr. 43
REP21/CF14, parr. 45
REP21/CF14, parr. 50
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iv) animar a los miembros a presentar datos y a participar activamente en el GTE, y

V)  que, sino se presentaran nuevos datos, se utilizaria el conjunto de datos actual para obtener el NM*2,

10.  Actualmente se esta trabajando en las Pautas sobre el andlisis de datos para el desarrollo de niveles mdaximos
y para la mejora de la recopilacion de datos —Tema 17 del programa— por lo que, si hay observaciones
importantes a considerar, estas se pueden aplicar al trabajo sobre el cacao en polvo siempre que estén
disponibles antes de que el NM siga avanzando a lo largo del procedimiento de tramites.

PROCEDIMIENTOS DE TRABAJO

11. El GTE analizd los datos disponibles en SIMUVIMA/Alimentos para la categoria mencionada. Esta base de datos
ya incluye las contribuciones de nuevos datos/informacién proporcionados por los paises miembros como
resultado de la peticidn de datos emitida por la Secretaria del JECFA en 2021'3; paises de las regiones CCAFRICA,
CCEURO, CCNASWP subieron datos adicionales (407 datos). El analisis de esos datos/informacion se puede
consultar en el Apéndice Il y constituye la base de las propuestas revisadas que figuran en el Apéndice I.

12. La categoria de cacao en polvo se acordé para aquellos que contienen un 100 % de sdélidos de cacao listos para
el consumo, pero, al revisar los datos disponibles, hay productos compuestos que incorporan azucares y otros
productos de cacao (como los productos intermedios que fueron suspendidos por el CCCF en su 11.2 reunidn), lo
gue deja la incertidumbre de si estos datos cumplen plenamente con el contenido de 100 % de sélidos de cacao
listos para el consumo.

13.  Parala propuesta del CCCF en su 15.2 reunion, el GTE decidié revisar toda la informacion facilitada en los campos
de la base de datos SIMUVIMA/Alimentos «Nombre del alimento» y «Observaciones». Se revisaron todas y cada
una de las muestras para descartar las que facilitaban informacién que declaraba porcentajes distintos del 100 %
de cacao o incluian ingredientes distintos del cacao en polvo, por ejemplo: «Cacao 12 % L: 091209», « CHOCOLATE
- ALMENDRA TOSTADA», «Chocolate de mesa con azlcar», etc.

14. Utilizando este proceso, el GTE realizd una nueva revision del conjunto de datos disponible con un total de
5345 muestras de las 6737 muestras enviadas originalmente a la base de datos SIMUVIMA/Alimentos.

15.  Aligual que con el trabajo llevado a cabo para elaborar NM en otras categorias de productos derivados del cacao,
para esta categoria se han considerado el 95.2 percentil y el analisis de las tasas de rechazo para los diferentes
NM propuestos.

CONCLUSIONES
Cacao en polvo que contiene o declara el 100 % del total de sélidos de cacao, listo para el consumo

16. Para los NM potenciales para esta categoria, se tuvo en cuenta el andlisis de los datos subido por los paises a
SIMUVIMA/Alimentos tal como se explica en los pérrafos del 11 al 15, incluidos los nuevos datos subidos en la
ultima peticion de datos. La Secretaria del JECFA indicd que a nivel global no habia ningln beneficio para la salud
(es decir, una reduccion en la exposicidn alimentaria al cadmio) obtenido con el establecimiento de un NM para
ningun producto con contenido de cacao*, por lo que el foco de atencién de estos NM es la armonizacién
comercial.

17. Puesto que hay diferencias entre las distintas regiones del mundo en cuanto al contenido de cadmio en los granos
de cacao y, en consecuencia, en los productos a base de cacao, todos los datos se analizaron de la misma forma
que en la propuesta de 2020%°, es decir, realizando el andlisis por cinco regiones: América Latina y el Caribe (LAC),
Africa, Asia, Europa, América del Norte y el Pacifico Sudoccidental (NASWP). Para el anélisis de las muestras solo
se tomé en consideracion el pais que enviaba los datos, y se reconoce este hecho como una limitacion de los
datos disponibles. A pesar de la regionalizacién de los datos, que tiene en cuenta el pais que los envia, esto no
es necesariamente indicativo del origen del producto ni, como tal, de la concentracién de cadmio en el cacao
producido en estas regiones. A pesar de ello, se observaron diferencias significativas entre regiones que podrian
ejercer un impacto sobre el comercio de estos productos.

18. El GTE, sobre la base del andlisis de datos detallado en el Apéndice Il, presenta una propuesta para su
consideracion: un NM propuesto como resultado del andlisis de los datos de SIMUVIMA/Alimentos con los
nuevos datos disponibles.

12 REP21/CF14, parr. 52

13 Disponible en: https://www.who.int/news-room/articles-detail/call-for-data-cocoa-powder-containing-or-declaring-100-
total-cocoa-solids-ready-for-consumption

14 REP21/CF14, parr. 51

15 CX/CF 21/14/6-Add.1



https://www.who.int/news-room/articles-detail/call-for-data-cocoa-powder-containing-or-declaring-100-total-cocoa-solids-ready-for-consumption
https://www.who.int/news-room/articles-detail/call-for-data-cocoa-powder-containing-or-declaring-100-total-cocoa-solids-ready-for-consumption

CX/CF 22/15/5 4

19.

20.

Se proponen NM de entre 2,0 mg/kg y 3,0 mg/kg con posibles tasas de rechazo globales del 4,39 % y el 1,87 %,
respectivamente. La region de Latinoamérica tendria potenciales tasas de rechazo de entre el 13,02 %y el 5,08 %,
respectivamente?®,

RECOMENDACIONES
Se invita al CCCF a considerar:

los NM propuestos para la categoria del cacao en polvo (100 % del total de sélidos de cacao sobre la
base de materia seca) listo para el consumo tal como se muestra en el Apéndice I, sobre la base de la
informacién de fondo relevante para el cacao en polvo descrita en los parrafos 1-15, las conclusiones
presentadas en los parrafos 16-19 y el analisis de datos contenido en el Apéndice I, la recomendacion
del CCCF, en su 14.2 reunién®’; y

el avance del NM para su adopcidn final por parte de la CAC en su 45.2 periodo de sesiones (2022).

16
17

Apéndice Il, Cuadro 3
REP21/CF14, parr. 52
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APENDICE |
NIVELES MAXIMOS PROPUESTOS DE CADMIO EN EL CACAO EN POLVO
(100 % del total de sdlidos de cacao sobre la base de materia seca)
(Para observaciones)

Nivel maximo (NM)

Notas/Observaciones
(mg/kg) /

Nombre del producto

Anilisis de los datos de
SIMUVIMA/Alimentos

disponibles:
Producto a la venta para su consumo
Cacao en polvo (100 % del total 2,0-3,0 final

de sdlidos de cacao sobre la
base de la materia seca) listo
para el consumo
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APENDICE I
RECOPILACION Y ANALISIS DE DATOS
(A efectos informativos)
RECOPILACION DE DATOS

1. El GTE volvié a evaluar la base de datos disponible en la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos, que se actualizo
tras la nueva peticidén de datos realizada por el JECFA el 9 de diciembre de 2021 (cuyo plazo para presentar los
datos era el 15 de febrero de 2022). En esta peticidn se solicitaban nuevos datos sobre la incidencia del cadmio
en todas las categorias de alimentos, pero haciendo hincapié en el cacao en polvo que contiene o declara el
100 % del total de sélidos de cacao listo para el consumo.

2. Con la base de datos resultante —6737 muestras—, el GTE evalué la informacion presentada en las columnas
«Denominacidn local del alimento» y «Observaciones», teniendo en cuenta dos factores principales, que son la
declaracién del porcentaje de sélidos de cacao («total de sélidos de cacao sobre la base de materia seca») y el
uso previsto del producto («listo para el consumo»).

3. El GTE decidio revisar toda la informacion facilitada en los campos de la base de datos SIMUVIMA/Alimentos en
las columnas «Nombre del alimento» y «Observaciones»; se revisé cada una de las muestras para descartar todas
las que ofrecieran informacién que declarara un porcentaje diferente al 100 %, por ejemplo «Cacao 12 % L:
091209», «CHOCOLATE - ALMENDRA TOSTADA», «Chocolate de mesa con azlcar» etc. Esta seleccidon dio como
resultado las 5345 muestras que se utilizaron en esta propuesta.

4. Teniendo en cuenta estos dos factores, el GTE categorizo las muestras segun la informacidn proporcionada; esta
categorizacion de datos puede verse en el Cuadro 1. Este cuadro incluye solo las muestras validas consideradas
en el andlisis de datos de la propuesta (explicado en el apartado 3).

Cuadro 1. Facilitacion de datos en SIMUVIMA/Alimentos y consideracion de la peticion de datos de 2021.

Numero de Numero de muestras que
muestras que contienen o declaran el
contienen o 100 % del total de sdlidos | Paises que han subido muestras que contienen
Categorias declaran el 100 % | de cacao procedentes de la| o declaran el 100 % del total de sélidos de
del total de sdlidos| ultima peticion de datos cacao
de cacao anteriores| del JECFA (diciembre de
a 2021 2021)
Alemania, Brasil, Camerun, Canada, Chile,
Colombia, Congo, Cote d’lvoire, Cuba,
Cacao en polvo Dinamarca, Ecuador, Eslovaquia, Espaiia,
(100 % del total Estados Unidos de América, Francia, Ghana,
de soélidos de 4938 407 Indonesia, Japon, Malasia, México, Perq,
cacao, listo para Republica Checa, Republica Dominicana,
el consumo) Republica Unida de Tanzania, Sierra Leona,
Singapur, Suiza, Tailandia, Unién Europea,
Vanuatu, Venezuela.
5. Puesto que hay diferencias entre las distintas regiones del mundo en cuanto a la concentraciéon de cadmio en los

granos de cacao y, por consiguiente, en los productos del cacao, todos los datos se analizaron de la misma forma
que la propuesta del GTE en 20211, que analizé los datos seglin cinco regiones: América Latina y el Caribe (LAC),
Africa, Asia, Europa, América del Norte y el Pacifico Sudoccidental (NASWP). Para el anélisis de las muestras solo
estaba disponible el pais que enviaba los datos, y se reconoce este hecho como una limitacién de los datos
disponibles. A pesar de la regionalizacién de los datos, que tiene en cuenta el pais que envid los datos a
SIMUVIMA/Alimentos, esto no es necesariamente indicativo del origen del producto ni, como tal, de la
concentracion de cadmio en el cacao producido en estas regiones. No obstante, se observaron diferencias
importantes en los datos de las distintas regiones que podrian tener consecuencias sobre el comercio de
productos del cacao.

1 CX/CF 21/14/6-Add.1
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10.
11.

12.

ANALISIS DE LOS DATOS
Cacao en polvo que contiene o declara el 100 % del total de sélidos de cacao, listo para el consumo.

El GTE utilizé todos los datos disponibles de muestras de cacao en polvo que no declaraban ser mezclas de cacao
con azucares y otros ingredientes afadidos, tal como se explicé en el parrafo 3, lo que dio lugar a un total de
5345 muestras, incluidos los nuevos datos de la Ultima peticidn de datos (cuyo plazo expird el 15 de febrero de
2022).

Aunque en el Apéndice I, parr. 24 de CX/CF 21/14/6, se indica que se analizaron 5943 datos, esto se debe a que
para dicha proposicidn se utilizaron todos los datos disponibles segun se indica en el parrafo 222. La propuesta
actual, tal como se explica en el parrafo 3, dio lugar a un total de 5076 muestras con las que se inicid el analisis.

Pese a este problema, la mayoria de los datos carecian de la informacién sobre el pais de origen de las muestras;
por ello, se decidié categorizar los datos segln los paises que enviaron la informacion a SIMUVIMA/Alimentos.

Se analizaron 5076 datos que oscilaron entre un valor minimo y maximo de 0 a 9,9 mg/kg, respectivamente. Este
conjunto de datos tenia una media de 0,629 mg/kg y un percentil 95.2 de 2,867 mg/kg. Calculando la desviacidn
estandar, se encontro el valor de 1,08; cuando la desviacidn es superior a la media se debe a la gran variabilidad
de los datos. Se procedio a seleccionar solo los datos que se encontraban dentro del rango determinado por la
media = 3 o (siendo «o» la desviacidn estandar) ya que esto cubre el 99,7 % de los datos. En esta nueva gama
(4938 datos), la media es de 0,495 con valores minimos y maximos de 0 y 3,9 mg/kg, respectivamente. Después
de este andlisis, los nuevos datos —407 muestras— se afiadieron a las 4938 muestras, lo que dio como resultado
un total de 5345.

Esta metodologia para reducir los atipicos se presenté en el CCCF14 para el andlisis de esta categoria®.

El Cuadro 2 muestra que a nivel mundial la presencia de cadmio en el cacao en polvo tiene una media de
0,473 mg/kg y que los valores medios regionales varian entre 0,167 mg/kg y 1,135 mg/kg. La diferencia también
se observa en los valores del 95 % con variaciones de 0,47 mg/kg a 3,21 mg/kg entre regiones.

Cuadro 2. Datos sobre la presencia de cadmio en todo el mundo y datos sobre la regidén * de origen del cacao
en polvo.

Origen de Numero Valores (mg/kg)

los datos de muestras Promedio Min. Max. P95
Mundial 5345 0,473 0,0 3,9 1,90
LAC 1535 1,135 0,0 3,9 3,21

ASIA 478 0,336 0,0 1,8 0,61
NASWP 277 0,453 0,0 2,9 1,27
AFRICA 252 0,175 0,01 1,3 0,51
EURO 2803 0,167 0,0 2,6 0,47

*LAC: América Latina y el Caribe; NASWP: América del Norte y el Pacifico Sudoccidental; EURO: Europa; Min:
minimo; Max: maximo; P95: 95 por ciento. * El origen de los datos del cuadro se determiné segun el pais que
envido los datos a SIMUVIMA/Alimentos y no segun el origen auténtico del chocolate. Fuente:
SIMUVIMA/Alimentos

Se presentaron valores de entre 0,20 mg/kg y 5 mg/kg, dependiendo del escenario geografico, a fin de evaluar
el impacto de diferentes NM sobre la ingesta de cadmio y el comercio del cacao en polvo. Las mismas
consideraciones de los trabajos previos para establecer NM en productos del chocolate se aplicaron para el
calculo de la ingesta de cadmio, midiendo la ingesta de Cd y el % de la ingesta mensual tolerable provisional
(IMPT), salvo por el hecho de que los datos de consumo fueron especificos para el cacao en polvo con el peor
escenario posible (grupo de consumo 7 = 2,78 ug/kg pc/dia) %, la comparacién con el valor de referencia (IMPT:
25 pg/kg pc/mes) y el nimero de posibles rechazos en el comercio internacional.

CX/CF 21/14/6-Add.1, parr. 22
CX/CF 21/14/6-Add.1
Australia, Bermudas, Finlandia, Francia, Islandia, Luxemburgo, Noruega, Suiza, Reino Unido, Uruguay
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Cuadro 3. Resumen de los efectos de varios NM hipotéticos sobre la proporcion estimada de IMT de cadmio para
el grupo de consumo 7 de SIMUVIMA/Alimentos y la proporcidn estimada de muestras rechazadas en el mercado

mundial.
Escenario con datos mundiales
Taonm | de | medmeca | MEesadeCd |y | posibles muests

(mg/kg) muestras (mg/kg)

Sin NM 5345 0,473 0,657 2,630 0,000
5,0 5345 0,473 0,657 2,630 0,000
4,8 5345 0,473 0,657 2,630 0,000
4,2 5345 0,473 0,657 2,630 0,000
3,8 5337 0,468 0,651 2,602 0,150
3,6 5303 0,447 0,621 2,485 0,786
34 5282 0,435 0,605 2,419 1,179
3,2 5267 0,427 0,594 2,374 1,459
3,0 5245 0,416 0,578 2,313 1,871
2,8 5215 0,401 0,557 2,230 2,432
2,6 5196 0,393 0,546 2,185 2,788
2,4 5161 0,370 0,514 2,057 3,442
2,2 5136 0,369 0,513 2,052 3,910
2,0 5110 0,360 0,500 2,002 4,397
1,8 5052 0,343 0,477 1,907 5,482
1,6 5001 0,329 0,457 1,829 6,436
1,5 4976 0,323 0,449 1,796 6,904
1,4 4915 0,309 0,430 1,718 8,045
1,3 4850 0,295 0,410 1,640 9,261
1,2 4767 0,279 0,388 1,551 10,814
0,8 4287 0,197 0,274 1,095 19,794
0,4 3714 0,144 0,200 0,801 30,514
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LAC
EZC:EE;G:O Nd;neero C::‘r;cdei:t;:c(i:c(’;n Ingesta de Cd % IMTP Posibles muestras
il T — ) (ng/kg pc/mes) rechazadas (%)
Sin NM 1535 1,135 1,578 6,310 0,000
5,0 1535 1,135 1,578 6,311 0,000
4,8 1535 1,135 1,578 6,311 0,000
4,2 1535 1,135 1,578 6,311 0,000
4,0 1534 1,135 1,578 6,311 0,000
3,8 1526 1,121 1,558 6,233 0,065
3,2 1457 1,005 1,397 5,588 0,586
3,0 1434 0,972 1,351 5,404 5,081
2,8 1407 0,934 1,298 5,193 6,580
2,6 1388 0,910 1,265 5,060 8,339
2,4 1356 0,873 1,213 4,854 9,577
2,2 1335 0,850 1,182 4,726 11,661
2,0 1307 0,823 1,144 4,576 13,029
1,8 1253 0,776 1,079 4,315 14,853
1,6 1208 0,742 1,031 4,126 18,371
1,5 1187 0,728 1,012 4,048 21,303
1,4 1136 0,695 0,966 3,864 22,671
1,3 1083 0,663 0,922 3,686 25,993
1,2 1015 0,684 0,951 3,803 21,303
0,8 606 0,359 0,499 1,996 33,876
0,4 359 0,207 0,288 1,151 60,521
ASIA
Es;c;?\jl\rio Nt’x;neero Cor:izril;r::icé: Ingesta de Cd % IMTP Posibles muestras
(ma/kg) S (ma/kg) (ng/kg pc/mes) rechazadas (%)
Sin NM 478 0,319 0,443 1,772 0,000
3,0 478 0,319 0,443 1,772 0,000
2,8 478 0,319 0,443 1,772 0,000
2,6 478 0,319 0,443 1,772 0,000
2,4 478 0,319 0,443 1,772 0,000
2,2 478 0,319 0,443 1,772 0,000
2,0 478 0,319 0,443 1,772 0,000
1,8 478 0,318 0,442 1,768 0,000
1,6 477 0,315 0,438 1,751 0,209
1,2 474 0,308 0,428 1,712 0,837
0,8 467 0,298 0,414 1,657 2,301
0,4 337 0,226 0,314 1,257 29,498
0,2 117 0,060 0,083 0,334 75,523
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NASWP
E;c:;amﬁo Nﬂ‘r;neero C:\r:;eira'lt;:céjn Ingesta de Cd % IMTP Posibles muestras
(me/ke) —— (me/ke) (ng/kg pc/mes) rechazadas (%)
Sin NM 277 0,453 0,630 2,520 0,000
3,0 277 0,453 0,630 2,520 0,000
2,8 277 0,453 0,630 2,520 0,000
2,6 277 0,453 0,630 2,520 0,000
2,4 277 0,453 0,630 2,520 0,000
2,2 277 0,453 0,630 2,520 0,000
2,0 277 0,453 0,630 2,520 0,000
1,8 271 0,402 0,559 2,235 2,166
1,6 270 0,397 0,552 2,207 2,527
1,2 261 0,363 0,505 2,018 5,776
0,8 223 0,258 0,359 1,434 19,495
0,4 188 0,192 0,267 1,068 32,130
0,2 116 0,139 0,193 0,773 58,123
AFRICA
Escenario Numero Concer}tracién Ingesta de Cd Posibles muestras
de NM de media de Cd % IMTP
(ma/ke) S (me/ke) (ng/kg pc/mes) rechazadas (%)
Sin NM 252 0,175 0,243 0,974 0,000
3,0 252 0,175 0,243 0,974 0,000
2,8 252 0,175 0,243 0,974 0,000
2,6 252 0,175 0,243 0,974 0,000
2,4 252 0,175 0,243 0,974 0,000
2,2 252 0,175 0,243 0,974 0,000
2,0 252 0,175 0,243 0,974 0,000
1,8 252 0,175 0,243 0,973 0,000
1,6 252 0,175 0,243 0,973 0,000
1,5 252 0,175 0,243 0,973 0,000
1,4 252 0,175 0,243 0,973 0,000
1,3 252 0,175 0,243 0,973 0,000
1,2 251 0,171 0,238 0,951 0,397
0,8 249 0,164 0,228 0,912 1,190
0,4 237 0,143 0,199 0,795 5,952
0,2 217 0,131 0,182 0,728 13,889
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13.

14.

15.

EURO
oM | de | medadect | reesadecd || posblesmuestrs

(mg/kg) muestras (mg/kg)

Sin NM 2803 0,167 0,231 0,926 0,000
3,0 2803 0,167 0,231 0,926 0,000
2,4 2803 0,167 0,231 0,926 0,000
2,2 2803 0,167 0,231 0,926 0,000
2,0 2803 0,167 0,231 0,926 0,000
1,6 2796 0,167 0,232 0,929 0,250
1,5 2792 0,159 0,221 0,884 0,392
1,4 2789 0,158 0,220 0,878 0,499
1,3 2782 0,155 0,215 0,862 0,749
1,2 2771 0,151 0,210 0,840 1,142
1,0 2759 0,147 0,204 0,817 1,570
0,8 2747 0,144 0,200 0,801 1,998
0,6 2712 0,137 0,190 0,762 3,247
0,4 2598 0,122 0,170 0,678 7,314
0,2 2290 0,104 0,145 0,578 18,302

LAC: América Latina y el Caribe; NASWP: América del Norte y el Pacifico Sudoccidental; IMTP: Ingesta mensual
tolerable provisional; nivel maximo: NM; pc: peso corporal (60 kg). Consumo de cacao en polvo en el grupo de
consumo 7 = 2,78 ug/kg pc por dia.

En un escenario global con un NM de 3,0 mg/kg, una ingesta de cadmio de 0,578 pg/kg p.c. mensuales, que
representa el 2,313 % de la IMTP, podria dar lugar a un total de un 1,87 % de las muestras posiblemente
rechazadas en el mercado mundial. Considerando estos escenarios con datos regionales, para LAC, un NM de 3,0
mg/kg podria generar un 5,081 % de muestras posiblemente rechazadas. El NM mas bajo posible que podria
derivarse para LAC, que garantiza que las muestras rechazadas estén por debajo del «punto de corte» del 5 %,
es de 3,0 mg/kg. Para NASWP, Europa, Africa y Asia, el uso de la misma hipétesis de un NM de 3,0 mg/kg podria
generar un rechazo del 0 % de las muestras.

Por otra parte, el NM mundial que garantiza un porcentaje de rechazo que se aproxima pero sigue por debajo
del 5 % seria de 2,0 mg/kg. Sin embargo, este NM representaria un porcentaje de rechazo del 13,029 % para las
regiones de Latinoamérica y el Caribe.

Al analizar los resultados para las tasas de rechazo, tanto a escala mundial como regional, de acuerdo al Cuadro 3,
el rango de NM de 2,0 mg/kg a 3,0 mg/kg presentaria entre un 4,39 % y un 1,87 % de muestras rechazadas a
nivel mundial, con una IMT de 2,31 % a 2,0 %, respectivamente, lo que significard tasas de rechazo de entre un
13,02 % y un 5,08 % para la region de América Latina y el Caribe .
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