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 لعسلخاصة باال ةمواصفال
1981-CXS 121 

 
 .2019عديلها في عام . وتم ت1987تنقيحها في عام تم . و 1981تم اعتمادها في عام 

  

                                                 
على القيـام بـالمزيـد من الأعمـال في بعض القضــــــــــــــــايـا الفنيـة وبوجـه خـاص في الأحكـام المتعلقة ، وقـت الاعتمـاد، ملاحظـة من الأمـانـة: وافقـت الهيئـة  1

 الرطوبة. بمحتوى
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من  هاالتجاريين وليس تطبيق الطوعي من قبل الشــــــــــــــركاء هاهو تطبيقذه المواصــــــــــــــفة به لحقالممن  المقصــــــــــــــودإن الغرض 
 الحكومات. قبل

 النطاق -1

العسل التي يتم تصنيعها الجزء الأول من هذه المواصفة على أنواع العسل كافة التي ينتجها النحل وتغطي كل أشكال يسري  1-1
ن لأغذية الصـــــناعي أو كمكوّ  للاســـــتعمالالمباشـــــر. ويغطي الجزء الثاني العســـــل  للاســـــتهلاكالمطاف خصـــــصـــــة في �اية والم

 أخرى.

تعبئتها في ا العســــــــــل الذي تتم تعبئته في الحاويات الكبيرة التي يمكن إعادة ضــــــــــً ويغطي الجزء الثاني من هذه المواصــــــــــفة أي 1-2
 التجزئة.لبيع بلتغليفات 

 الجزء الأول

 الوصف -2

 التعريف 2-1

أو النباتات  ة منهو المادة الحلوة الطبيعية التي ينتجها النحل من رحيق النباتات أو من إفرازات الأجزاء الحيّ  العســــــــــــــلن إ
 هلها من خلال مزجها مع موادوالتي يجمعها النحل ويحوّ  ،ة منهاالحشـــــــرات التي تمتص النباتات في الأجزاء الحيّ من إبرازات 

 في أقراص الشمع كي تنضج. وإبقائها هاوتخزين هاوتجفيف هاالخاصة وإيداع

 نتج من رحيق النباتات.هو العسل الذي يُ  عسل الرحيقأو  عسل الأزهارإن  2-1-1

في الأجزاء (النصـــفية الأجنحة) التي تمتص النباتات  تنتج بشـــكل رئيســـي عن إبرازات الحشـــراهو العســـل الذي يُ  المنإن  2-1-2
 ة من النباتات.ة منها أو إفرازات الأجزاء الحيّ الحيّ 

 الوصف 2-2

الفركتوز والغلوكوز بالإضافة إلى مواد أخرى من وبوجه خاص يتألف العسل بشكل أساسي من عدة أصناف من السكر 
ويختلف لون العســـــــل من العســـــــل العســـــــل.  اســـــــتخراجمثل الأحماض العضـــــــوية والأنزيمات والجزيئات الصـــــــلبة الناتجة عن 

 النكهة والمذاقتلف تخمتبلّرة كليا أو جزئيا. و الشــــــــــــــفاف إلى البني الداكن. ويمكن أن تكون الكثافة ســــــــــــــائلة أو لزجة أو 
 ن عن مصدر النباتات. اا ناتجمولكنه

 وعوامل الجودة ةالأساسي ةالتركيب -3

 العســـل وييحت العســـل. ولا غيرإضـــافات أخرى على  يحتويولا  ،أي مكون غذائي مضـــافعلى العســـل المباع  يحتويلا  3-1
ولا يجدر أن عامل مفســــــد تم امتصــــــاصــــــه من مادة خارجية خلال تصــــــنيعه وتخزينه. مذاق أو نكهة أو مادة أو أي  على

لعســــــــل إذا كان يتعذر تلافي باخاص ولا يمكن إزالة أي رحيق أو مكون . يصــــــــبح فوارايكون العســــــــل قد بدأ يتخمر أو 
 إزالة المواد غير العضوية الخارجية أو المواد العضوية. عند ذلك 

 .جودتهلى إلى درجة أن يتغير تكوينه الأساسي و/أو يؤثر ذلك ع هأو تصنيعالعسل يتم تسخين لا  3-2

 العسل.  بلورةللتأثير على  الأحيائيةالكيميائية والكيميائية  ةالمعالج أساليبم خدستلا ت 3-3
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 محتوى الرطوبة 3-4

 %20 لا يتعدى – العسل غير المدرج في القائمة الواردة أدناه  (أ)
  

 %23 لا يتعدى – ) Callunaالعسل الخلنجي ( (ب)

 محتوى السكر 3-5

 ثنين)لاالفركتوز والغلوكوز (مجموع امحتوى  3-5-1

 غرام 100/غراما 60 لا يقل عن – العسل غير المدرج في القائمة الواردة أدناه  (أ)
  

 رامغ100/غراما 45 لا يقل عن – عسل المن مزيج عسل المن مع عسل الأزهار  (ب)

 محتوى السكروز 3-5-2

 غرام100غرامات/ 5لا يتعدى  – العسل غير المدرج في القائمة الواردة أدناه  (أ)
  

)، أنواع الحمضيات، Medicago sativaالفصّة ( (ب)
)، العسلة Robinia pseudoacaciaالأكاسيا الكاذبة (

 Hedysarum ،(Menzies Banksiaالفرنسية (
)Banksia menziesiiالصمغ الأحمر ،( Eucalyptus 

camaldulensis) ،(نبتة Leatherwood 
)Eucryphia lucida ،(Eucryphia milligani 

 غرام100غرامات/ 10لا يتعدى  –

  
 )، لسان الثورLavandulaالخزامى (أنواع  (ج)

)Borago officinalis( 
 غرام100ا/غرامً  15لا يتعدى  –

 المياه في الجوامد غير القابلة للذوبانمحتوى  3-6

 رامغ100/رامغ 0.1 لا يتعدى – العسل المختلف عن العسل المضغوط  (أ)

 رامغ100/رامغ 0.5 لا يتعدى – العسل المضغوط  (ب)

 المواد المضافة إلى الأغذية -4

 لا يسمح بأي مواد مضافة إلى الأغذية في هذا المنتج.

 الملوثات -5
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 2المعادن الثقيلة 5-1

تتســق المنتجات التي و  الإنســان.ا على صــحة تشــكل خطرً قد ا من المعادن الثقيلة التي توجد بكميات يكون العســل خاليً 
 للمعادن الثقيلة التي وضعتها هيئة الدستور الغذائي. الحدود القصوىتغطيها هذه المواصفة مع 

 مخلفات المبيدات والعقاقير البيطرية 5-2

 الغذائي.لعسل التي وضعتها هيئة الدستور اتتسق المنتجات التي تغطيها هذه المواصفة مع الحدود القصوى لمخلفات 

 نظافة العامةال –6

العامة لنظافة  المبادئا للأقســــام ذات الصــــلة من يوصــــى بإعداد المنتجات المشــــمولة بأحكام هذه المواصــــفة ومناولتها وفقً  6-1
ونصــــوص الدســــتور الغذائي الأخرى ذات الصــــلة مثل ) CXC 1-1969(الأغذية التي أوصــــت بها هيئة الدســــتور الغذائي 

 النظافة ومدونات الممارسات.مدونات ممارسات 

وضــــــــــــع المعايير الميكروبيولوجية  ئمبادبالتوافق مع  هاتم وضــــــــــــع ة ميكروبيولوجيييرأن تتســــــــــــق المنتجات مع أي معا بيج 6-2
 ).CXG 21-1997(للأغذية وتطبيقها 

 التوسيم -7

تطبق الأحكام المحددة  CXS 1-1985)( المواصـــفة العامة المتعلقة بتوســـيم الأغذية المعبأة مســـبقا متطلباتإلى  بالإضـــافة
 التالية:

 المنتجسم ا 7-1

 .ةق مع الجزء الأول من المواصفالمنتجات التي تتس على "عسل"تطلق تسمية  7-1-1

 .1-1-2لمنتجات التي تم وصفها في إلى ابالنسبة  مصطلح "الزهر" أو "الرحيق" المنتج اسملى اأن يضاف  يمكن 7-1-2

 .2-1-2للمنتجات التي تم وصفها في  المنتجسم ايمكن وضع كلمة "منّ" بالقرب من  7-1-3

ـــــمزيج المنتجات التي ت لىإ"مزيج من عسل المن مع عسل الأزهار"  عباراتيمكن أن تضاف  7-1-4 ــــــ ـــــم وصفها فـ ــــــ ــــــ  1-1-2ي ـ
 .2-1-2و

ضـــــمن المنطقة المشـــــار إليها  احصـــــريً  االعســـــل منتجً الإقليم الجغرافي أو الطوبوغرافي إذا كان  باســـــمالعســـــل  تســـــميةكن يم 7-1-5
 التسمية. في

ا من هذا المصدر بالذات وله خصائص ا أو جزئيً ا كليً المصدر الزهري أو النباتي إذا كان ناتجً العسل بحسب  تسميةيمكن  7-1-6
 مجهرية متعلقة بهذا المصدر.وكيميائية فيزيائية و  حسيّة

النباتي  الاسم الشائع أو الاسم يرد )6-1-6بحسب المصدر الزهري أو النباتي (فيها تمت تسمية العسل  الحالات التي في 7-1-7
 من كلمة "عسل". بالقربللمصدر الزهري 

                                                 
غذية والملوثات ســـوف توضـــع هذه المســـتويات بالتعاون بين هيئة الدســـتور الغذائي المعنية بالســـكر وهيئة الدســـتور الغذائي المعنية بالمواد المضـــافة إلى الأ  2

 أسرع وقت ممكن. في
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 ،طوبولوجي ســم إقليم جغرافي أوإبحســب  وأالحالات التي تمت تســمية العســل فيها بحســب المصــدر الزهري أو النباتي  في 7-1-8
 إنتاج العسل.فيه تم  الذيسم البلد ايعلن 

المناسب الذي لوصف ل امطابقً العسل  كانإلا إذا   10-1-6قائمة في اليمكن ألا تستخدم التسميات الفرعية الواردة في  7-1-9
 (ب) و(ج). 11-1-6في  الواردة يجب الاشارة الى الأشكالتشمله هذه التسميات. و 

 من أقراص الشمع. استخراجهيمكن تسمية العسل بحسب طريقة  7-1-10

نزعت طبقتها قراص شمع لأ عملية الطردهو العســـــــل الذي يتم الحصـــــــول عليه من خلال  العســـــــل المســـــــتخرج (أ)
 .الواقية

 هو العسل الذي يتم الحصول عليه من خلال ضغط أقراص شمع. العسل المضغوط (ب)

 أقراص شمع نزعت طبقتها الواقية. تصفيةهو العسل الذي يتم الحصول عليه من خلال  المصفىالعسل  (ج)

 يمكن تسمية العسل بحسب الأشكال التالية: 7-1-11

 هو عسل سائل أو متبلّر أو مزيج من الإثنينالذي  العسل (أ)

والتي وهو العسل الذي يخزنه النحل في خلايا أقراص الشمع من دون رصع المبنية حديثا  عسل أقراص الشمع (ب)
 مختومة كاملة أو أقسام من هذه الأقراص.تباع في أقراص شمع 

الذي هو العســــــل الذي يحتوي على قطعة أو أكثر من  المقطّعســــــل عالفي العســــــل أو  أقراص الشــــــمع المقطعّة (ج)
 عسل أقراص الشمع.

 .تسمح بإزالة اللقاحالعسل الذي تم ترشيحه بطريقة  هو العسل المرشح 7-1-12

 للبيع بالتجزئةالحاويات غير المخصصة توسيم  7-2

إما على  1-6وســــيم الأغذية المعبأة وفي القســــم تالعامة ل المواصــــفةالتوســــيم كما تم تحديدها في ب الخاصــــةالمعلومات توضــــح  7-2-1
واســــم وعنوان المصــــنِّع  الشــــحنةالمنتج وعلامة  ســــماالحاوية أو في المســــتندات المصــــاحبة، ولكن يجب أن يظهر على الحاوية 

 المعبئ. أو

 أخذ العينات وتحليلها أساليب -8

 ة أدناه:ودوالج ةأخذ العينات وتحليلها التي يجدر اتباعها لتحديد عوامل التركيبأساليب تم وصف 

 تحضير العينة 8-1

 .AOAC 920.180ا لطريقة طبقً يجدر تحضير العينات 
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 3تحديد محتوى الرطوبة 8-2

AOAC 969.38B / J. Assoc. Public Analysts (1992) 28 (4) 183-187/ الـــــــــطـــــــــريـــــــــقـــــــــةV21  
 لرطوبة في العسل.بشأن ا عتمدة من قبل وزارة الزراعة والغابات ومصايد الأسماكالم

 4تحديد محتوى السكر 8-3

 ثنين)لاوالغلوكوز (مجموع امحتوى الفركتوز  8-3-1

 محتوى السكروز 8-3-2

 المياه يف تحديد محتوى الجوامد غير القابلة للذوبان 8-4

J. Assoc. Public Analysts (1992) 28 (4) 189-193/  22الطريقة V  المعتمدة من قبل وزارة الزراعة والغابات
 المياه في ومصايد الأسماك بشأن الجوامد غير القابلة للذوبان

 4 الكهربائية يصالقدرة الإتحديد  8-5

 5تحديد السكر المضاف إلى العسل (سلامة المنتج) 8-6

AOAC 977.20 لملامح السكر، 

AOAC 991.41  النسب الكلية للكربون المستقر.لتحليل  الداخليةالمواصفة 

                                                 
 .هذه الأساليب متطابقة  3
 .العيناتخاضعة لموافقة لجنة الدستور الغذائي المعنية بأساليب التحليل وأخذ   4
 .سكر القصببإضافة العسل  فيأشارت لجنة الدستور الغذائي المعنية بالسكر إلى وجود طريقة فحص لكشف الغش   5
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 ملحقال
 

 .إن هذا النص مخصص للتطبيق الطوعي من قبل الشركاء التجاريين وليس للتطبيق من قبل الحكومات

 وعوامل الجودة ةالإضافي ةالتركيب -1

 والجودة التالية: ةعوامل التركيب للعسليمكن أن يكون 

 حرةالحموضة ال 1-1

 رامغ1000لكل  ئمكاف ايغرامً ميل 50الحرة للعسل  الحموضة تعدىألا ت يمكن

 نشاط الدياستاز 1-2

عن لا يقل و  Schadeوحدات  8المحدد بعد التصــــــــــــنيع و/أو المزج عن  ،الدياســــــــــــتاز الخاص بالعســــــــــــل نشــــــــــــاطلا يقل 
 .محتوى الأنزيم الطبيعي ينخفض فيها التيأنواع العسل  ةفي حال Schadeوحدات  3

 محتوى الهيدروكسي ميثيل فورفور 1-3

أنه في حال العسل من  . غيرلغك/غلم 40 و/أو المزج التصنيعلا يتجاوز محتوى الهيدروكسي ميثيل فورفور في العسل بعد 
لا  ،مزيج هذه الأنواع من العسل ةفي حالو  استوائيةدرجة حرارة الهواء فيها تكون المنشأ المعلن من البلدان أو الأقاليم التي 

 ملغ/كلغ. 80الهيدروكسي ميثيل فورفور يتجاوز محتوى 

 الكهربائية قدرة الايصال 1-4

 0.8 لا يتعدى – ج هذه الأنواع من العسليالعسل غير المدرج في (ب) و(ج) ومز  (أ)
 نتيمترميليسيمنز/س

 0.8 لا يقل عن – أنواع العسل الواردة في القائمة (ج) باستثناءالإثنين  من عسل المن والكستناء ومزيج (ب)
 ميليسيمنز/سنتيمتر

ــ)، الأوكاليبتErica)، الخلنج الرمادي الأرمد (unedo Arbutus: شجرة الفراولة (استثناءات (ج) الحمضيات وس، ـ
 Manukaأو  Jelly bushعســــــــــــــــــــل )، Calluna vulgarisالإســــــــــــــكتلنـــــــدي (الخلنج )، Tilia(أنواع 

)Leptospermum شجر الشاي (نوع ،(Melaleuca.(  

 أخذ العينات وتحليلهاأساليب  -2

الإضافية الواردة في القسم  ةأخذ العينات وتحليلها التي يجب استخدامها لتحديد عوامل الجودة والتركيب أساليبتم وصف 
 في ما يلي:  من هذا الملحق 1

 تحضير العينات 2-1

لتحديد نشاط الدياستاز . ويتم تحضير العينات من دون تسخينها طريقة تحضير العينات من المواصفة 1-7في القسم يرد 
 ).3-2-2(الهيدروكسي ميثيل فورفور ) ومحتوى 2-2-2(



CXS 12-1981 8 

 

 التحليل أساليب 2-2

 تحديد الحموضة 2-2-1
J. Assoc. Public Analysts (1992) 28 (4) 171-175/  الطريقةV19  المعتمدة من قبل وزارة الزراعة والغابات

 الحموضة في العسل. ومصايد الأسماك بشأن

 تحديد نشاط الدياستاز 2-2-2
AOAC 958.09 

 الهيدروكسي ميثيل فورفورتحديد محتوى  2-2-3
AOAC 980.23 
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لجنة الدســتور الغذائي المعنية بأســاليب التحليل وأخذ العيّنات الغذائي المعنية بالســكر من  الدســتورطلبت لجنة  :ملاحظة

 .فقط المراجع الأساسيةبحتفاظ لبحث في الال
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 الجزء الثاني

 ]أو كمكون في أغذية أخرى ةالصناعي للاستخداماتالعسل [
 
 مزيد من الدراسة.لى إهذا الجزء  تاجيح
 


