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 1لسكرياّتاصة باخمواصفة الال

CXS 212-1999 
 

 .2019و 2001 عاميفي  هالتعديتمّ و  .1999تم اعتمادها في عام 
 
 
 
 
 
  

                                                 
لدكستروز الامائي و الدكستروز التحلّ هذه المواصفة مكان المواصفات الخاصة بالسكر الأبيض ومسحوق السكر (سكر مطحون) والسكر الناعم و   1

 ومسحوق الدكستروز (دكستروز مطحون) وشراب الغلوكوز وشراب الغلوكوز المجفف واللاكتوز والفركتوز.مونو هيدرات 
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 النطاق والوصف -1

ت للاســـتهلاك البشـــري من دون المزيد من التجهيز (توجد المرادفاتســـري هذه المواصـــفة على الســـكريات التالية المخصـــصـــة 
بين هلالين). وتشـمل السـكريات المباعة مباشـرة للمسـتهلك النهائي والسـكريات المسـتخدمة كمكونات في المواد الغذائية.  

 كما يرد أدناه وصف لكل من السكريات:
 

 الوصف الاسم

 درجة سكر  99.7السكروز المنقى والمبلور (السكّروز) مع استقطاب لا يقل عن  سكر أبيض 

سكر أبيض مصنّع أو نباتي (أو أي اسم 
مواز مقبول في البلد المصدر حيث يتم 

 بيعه) 

 درجة سكر. 99.7السكروز المنقى والمبلور (السكّروز) مع استقطاب لا يقل عن 

 مسحوق السكر
 (السكر المطحون)

 دون، مضادة للرصمن لأبيض المطحون مع، أو السكر ا

 الســـــــــكر الرطب المنقى الناعم الحب والأبيض اللون بمحتوى للســـــــــكروز والســـــــــكر المســـــــــتقلب لا يقل  سكر أبيض ناعم
 في المائة م/م.  97.0عن 

الســـــــــــــــكر الرطب المنقى الناعم الحب الذي يتراوح لونه بين البني الفاتح والداكن بمحتوى للســـــــــــــــكروز  سكر بني ناعم 
 في المائة م/م  88.0والسكر المستقلب لا يقل عن 

 في المــــائــــة م/م  99.5غلوكوز لا يقــــل عن -غلوكوز مبلور ومنقى من دون ميــــاه التبلور بمحتوى د-د دكستروز لا مائي
 في المائة م/م. 98.0على أساس المادة الجافة ومحتوى إجمالي للجوامد لا يقل عن 

وز لا يقـــل غلوك -غلوكوز مبلور ومنقى يحتوي على جزيئـــة واحـــدة من ميـــاه التبلور مع محتوى د -د دكستروز مونو هيدرات
في المائة  90.0عن في المائة م/م على أســـــــــــــــاس المادة الجافة ومحتوى إجمالي للجوامد لا يقل  99.5 عن

 م/م.

 مسحوق الدكستروز
 (الدكستروز المطحون)

 دكســـــــــــتروز لا مائي مطحون بشـــــــــــكل يجعله ناعما أو دكســـــــــــتروز مونو هيدرات أو خليط من الإثنين 
 مع أو من دون زيادة مادة مضادة للرص.

المغذي الذي يتم الحصــــــول عليه من النشــــــا و/أو الإنولين.  محلول مائي مكثف ومنقى من الســــــكاريد شراب الغلوكوز
-في المائة م/م (معبر باعتباره د 20.0يملك شـــــــــــــــراب الغلوكوز محتوى موازيا للدكســـــــــــــــتروز لا يقل عن 

 في المائة م/م. 70.0غلوكوز على أساس المادة الجافة ومحتوى إجمالي للجوامد لا يقل عن 

حبت منه المياه بشـــكل جزئي للحصـــول على محتوى إجمالي للجوامد لا يقل  شراب الغلوكوز المجفف شـــراب الغلوكوز الذي ســـُ
 في المائة م/م.  93.0عن 

مكون طبيعي للبن يتم الحصـــــــــــــــول عليــــه عــــادة من الشـــــــــــــــرش مع محتوى للاكتوز اللامــــائي لا يقــــل  لاكتوز
حدة  مائيا أو يحتوي على جزيئة وافي المائة م/م على أساس المادة الجافة ويمكن أن يكون لا 99.0 عن

 من مياه التبلور أو يكون خليطا من الشكلين.

 فركتوز
 (ليفولوز)

في المائة م/م ومحتوى للغلوكوز لا يتجاوز  98.0فروكتوز مبلور ومنقى بمحتوى للفركتوز لا يقل عن  -د
 في المائة م/م. 0.5

ســـكروز منقى جزئيا تتم بلورته من عصـــير قصـــب الســـكر المنقى جزئيا من دون إجراء المزيد من التنقية  قصب السكر الخام
 ولكن لا يمنع الإنتباذ أو التجفيف المتميز ببلورات السكروز المغطاة بطبقة من مولاس قصب السكر. 
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 المواد المضافة إلى الأغذية -2

المواصــــــــفة العامة للمواد المضــــــــافة من  2و 1للجدولين  وفقًايجوز اســــــــتخدام المواد المضــــــــادة للأكســــــــدة والمضــــــــادة للتكتل 
(الســـكر الأبيض والدكســـتروز اللامائي والدكســـتروز مونو  1-1-11) ضـــمن فئة الأغذية CXS 192-1995( الأغذية إلى

(الســــكر الأبيض الناعم والســــكر  3-1-11الدكســــتروز) والفئة (مســــحوق الســــكر ومســــحوق  2-1-11هيدرات) والفئة 
(الســــكر الأبيض  5-1-11الأسمر الناعم وشــــراب الغلوكوز وشــــراب الغلوكوز المجفف وســــكر قصــــب الســــكر الخام) والفئة 

 المصنّع أو النباتي)، في المنتجات الغذائية التي تمتثل لهذه المواصفة.

في المائة من النشـــــا المضـــــاف في حال  5على نســـــبة لا تتحاوز  لدكســـــتروزايجوز أن يحتوي مســـــحوق الســـــكر ومســـــحوق 
 تستخدم أي مادة مضادة للرص. لم

 الملوثات -3

 المعادن الثقيلة 3-1

 قصب السكر الخام 3-1-1

 ا على صحة الإنسان.يكون قصب السكر الخام خاليا من المعادن الثقيلة بأي كميات قد تشكل خطرً 

 سائر أنواع السكر 3-1-2
 تخضع المنتجات المشمولة بهذه المواصفات للحدود القصوى التي أقرتها التي وضعتها هيئة الدستور الغذائي لهذه السلع.

 التركيبة 3-2

 تخضع المنتجات التي تشملها هذه المواصفة للحدود القصوى للمخلفات التي أقرتها هيئة الدستور الغذائي لهذه السلع.

 النظافة -4
امة لنظافة المبادئ العللأقســـــــام المناســـــــبة من  االمنتجات المشـــــــمولة بأحكام هذه المواصـــــــفات ومناولتها وفقً يوصـــــــى بإعداد 

)، ونصــــوص الدســــتور الغذائي الأخرى ذات الصــــلة مثل مدونات الممارســــات الخاصــــة بالنظافة CXC 1-1969( الأغذية
 ومدونات الممارسات.

ـــــددة وفقـ ـــــًوينبغي أن تتقيد المنتجات بأية معايير ميكرو  ـــــع ابيولوجية محـ ــادئ والخطوط التوجيهية لوضـ ـــ ـــــر  للمبـ ـــــق المعاييـ وتطبيـ
 ).CXG 21- 1997( الميكروبيولوجية الخاصة بالأغذية

 التوسيم -5

 ) تطبق الأحكام CXS 1 1985( االمواصــــــــــــفة العامة المتعلقة بتوســــــــــــيم الأغذية المعبأة مســــــــــــبقً بالإضــــــــــــافة إلى متطلبات 
 التالية:المحددة 
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 اسم المنتج 5-1

  .من هذه المواصفة 1ينبغي أن يتوافق اسم المنتج الذي يظهر على بطاقة التوسيم مع التعاريف الواردة في القسم 

قترن هذا ينبغي أن ي –علاوة على ذلك، تطبق الأحكام المحددة التالية على مســــحوق الدكســــتروز (الدكســــتروز المطحون) 
 .الدكستروز اللامائي أو الدكستروز مونو هيدرات أو كليهما حسب مقتضى الحالبإشارة إلى  الاسم

 في المائة ينبغي أن يحمل الاسم وصفا يبرز ذلك. 5وعندما تتجاوز نسبة الفروكتوز في شراب الغلوكوز نسبة 

 قائمة المكونات 5-2

ينبغي ذكر وجود النشــــــــا والكمية القصــــــــوى الموجودة على بطاقة التوســــــــيم أو حاويات مســــــــحوق الســــــــكر أو مســــــــحوق 
 الدكستروز.

 أساليب التحليل وأخذ العينات -6

 نظر نصوص الدستور الغذائي ذات الصلة المتعلقة بأساليب التحليل وأخذ العينات.أ
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 لحقالم
 

 .جانب الشركاء التجاريين وليس الحكوماتيخصص هذا النص للتطبيق الطوعي من 
 
 التركيبة الإضافية وعوامل الجودة -لاً أوّ 
 

 .1ترد التركيبة وعوامل الجودة للسكريات المشمولة في المواصفات في الجدول 
 

  أساليب التحليل الإضافية -اثانيً 
 
 العينات.نظر نصوص الدستور الغذائي ذات الصلة المتعلقة بأساليب التحليل وأخذ أ
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 : التركيبة الإضافية وعوامل الجودة1الجدول 
 

التركيبـــــة وعوامـــــل 
 الجودة

الســـــــــكر 
 الأبيض

الســـكر الأبيض 
المصـــــــــــــــــــــنـــــــعّ أو 

 النباتي

الســكريات 
الــــــــبــــــــنــــــــيــــــــة 

 الناعمة

الســكريات 
البيضـــــــــــــــــاء 

 الناعمة

مســحوق الســكر 
(الســــــــــــــــــــــــــــــكـــــــــــــــر 

 المطحون)

دكســـــتروز لا 
 مائي

 دكســــــــــــــــــــتروز

 مونو هيدرات
مســــــــــــــــــــــحـــــــوق 

 الدكستروز
شـــــــــــــــــــــــــــراب 

 الغلوكوز

شـــــــــــــــــــــــــــراب 
الـــــغـــــلـــــوكـــــوز 

 المجفف
 اللاكتوز الفركتوز

 الرماد الكبريتي
 المائة م/م) (في

لا 
 ينطبق

 -0.25≥ لا ينطبق لا ينطبق 3.5 ≥ لا ينطبق
على أســــــاس 
 المادة الجافة 

≤0.25- 
على أســـــــــــاس 

 المادة الجافة

≤0.25- 
على أســــــــــــــــاس 

 المادة الجافة 

≤1.0- 
على أسـاس 
 المادة الجافة

≤1.0- 
على أسـاس 
 المادة الجافة

عــلــى -0.3≥ لا ينطبق
أســـــــــــــــــــــــــــاس 
 المادة الجافة

 الرماد الإيصـــــــــــالي
 (في المائة م/م)

 لا ينطبق 0.1≥ لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق 0.04 ≥ 0.2 ≥ لا ينطبق 0.1 ≥ 0.04≥

محتوى الســـــــــــكر 
 المستقلب

 المائة م/م) (في

 لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق 0.04 ≥ 0.3-12.0  12.0 ≥ 0.1 ≥ 0.04≥

الســـــــــــكروز زائــــــد 
محتوى الســـــــــــكر 
المســـــــــــتقلب (في 
المــــائــــة م/م معبرة  

 كسكروز)

لا 
 ينطبق

 لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق 97.0 ≤ 88.0 ≤ لا ينطبق

الخســـــــارة الناجمة 
 عن التجفيف

 ( في المائة م/م)

≤a0.1  ≤a0.1  ≤ 4.5 ≤ 3.0 ≤a0.1  6.0 ≥ 0.5 ≥ لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق 

 محتوى النشا
 ( في المائة م/م)

لا 
 ينطبق

 لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق 5.0 ≥ لا ينطبق لا ينطبق 5.0 ≥ لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق

 اللون
(وحــــــدات الهيئـــــة 
ـــــدوليـــــة لتوحيـــــد  ال

 لا ينطبق 30 ≥ لا ينطبق ينطبقلا  لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق 60 ≥ 60 ≥ لا ينطبق 150 ≥ 60 ≥
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التركيبـــــة وعوامـــــل 
 الجودة

الســـــــــكر 
 الأبيض

الســـكر الأبيض 
المصـــــــــــــــــــــنـــــــعّ أو 

 النباتي

الســكريات 
الــــــــبــــــــنــــــــيــــــــة 

 الناعمة

الســكريات 
البيضـــــــــــــــــاء 

 الناعمة

مســحوق الســكر 
(الســــــــــــــــــــــــــــــكـــــــــــــــر 

 المطحون)

دكســـــتروز لا 
 مائي

 دكســــــــــــــــــــتروز

 مونو هيدرات
مســــــــــــــــــــــحـــــــوق 

 الدكستروز
شـــــــــــــــــــــــــــراب 

 الغلوكوز

شـــــــــــــــــــــــــــراب 
الـــــغـــــلـــــوكـــــوز 

 المجفف
 اللاكتوز الفركتوز

أســــــــــــاليـب تحليـل 
 السكر)

درجة الحموضـــــــــــة 
في  10(لنســـــــــــبــــة 
 المائة م/م)

لا   
 ينطبق

 7.0-4.5 7.0-4.5 لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق لا ينطبق

 )aعلى السكر الأبيض على شكل قطع أو مكعبات أو على السكاكر البلورية (نوع السكر  ينطبق ) لاKorizato   (البلوري
 مسحوق السكر (السكر المطحون) الذي أضيف إليه النشا.أو السكر الصخري أو 
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