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 النطاق -1
 

والمعد من الم توف  أدن ه 2تعريته في القسفف   ج ءكم    كمشفف   ب سفف المنتج المعروف تنطبق هذه المواصففت ع ى   
 تم يحه  وتتبي ه  قبل التخمير.وخضر أخرى تم تشذيبه  وقطعه  و  ،كمكون أس س الصيني  

 
 الوصف -2
 
 تعريف المنتج 2-1
 

 :المنتجهو  (KIMCHI)الكمش  
 
الم توف  أن يكون هذا ينبغ و ؛ .Brassica pekinensis Ruprالمعد من أصفففففففففففففن ف الم توف الصفففففففففففففيني  أ()

لا ب لمي ه و ومغسففففف ،ومم ح  ،ة ومشفففففذب  لنجز ا ججاء صير الصففففف  ة ل كل حوظالصفففففيني خ لي  من العيو  الم
   قطّع إلى قطع/أججاء ذاع حج  ملائ ؛يقطّع أو لا ي؛ ويمكن أن المي ه ف ئضومصت  لإزالة  ،العذبة

، (.Capsicum annuum L)الت تل ا حمرمسحوق بشكل رئيس  من و مجيج من التوابل  بإض فةهج المج  ()
والتجل. ويمكن أن يت  المخت تة ىن الثوم و الصفففف  ة ل كل  ثبصففففل والكراالوأصففففن ف  ،الجنجبيلو الثوم، و 

 هذه المكون ع أو تقطيعه  إلى شرائح وقطع؛ سحق
ل إنت ج وحتظ المنتج من خلاقبل أو بعد تعبئته في ح وي ع ملائمة لضفففففففم ن النضفففففففج الملائ   يخمر الذي ج()

 .حرارة منختضة فيمض ال بن  ح
 
 الأنواع 2-2
 

 الت لية: نوازا  حدأيجدر ىرض المنتج في 
 

 الم توف الصيني الك مل؛ - ملكا )أ(
  الم توف الصيني المقسوم طولي  ب لنصف؛ - أنصاف ) (
  الم توف الصيني المقسوم طولي  ب  رب ز؛ - أرباع )ج(
  سنت . 6-1أوراق الم توف الصيني المقطعّة إلى أججاء يتراوح طوله  وىرضه  بين  - رقائق شرائح أوو  )د(

 
 النوعيةالتركيبة الأساسية وعوامل  -3
 
 التركيبة 3-1
 
 المكونات الأساسية 3-1-1

  ؛2التوابل كم  تم تعريته  في القس   خ يطالم توف الصيني و  )أ(
 الم ح )ك وريد الصوديوم(. ) (
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 المسموح بها الأخرى المكونات 3-1-2
 الت كهة؛ )أ(
 ؛2التي تم وصته  في القس   ت ك الخضر المخت تة ىن ) (
 بذور السمس ؛ )ج(
 ال وزي ع؛ د()
 ع الكربوهيدراع(؛سكري السكري ع ) هف()
 المم حة أو المخمرة؛ثم ر البحر  و()

 ؛ عجون ا رز الدبقم )ز(
 معجون دقيق القمح. ح()

 
 التركيبة الأخرى 3-1-3
 

 مجففففففففففمففففففففففوز ا ففففففففففمففففففففففوضفففففففففففففففففففففففة أ()
 ال بن( كح مض)

 م  %  1.0لا يتج وز 

 م  % 4.0~  1.0  ح )ك وريد الصوديوم(الم  ()
 م  % 0.03لا تتج وز  المعدنية شوائبال ج()

 
 النوعيةمعايير  3-2
 

 أن يمت ك قوام خص ئص المنتج. وينبغ ، طبيع  نكهة ورائحة ولونذا  الكمش  كونيأن 
 
 ة الأخرىنوعيمعايير الال 3-2-1
 

 يكون لون المنتج ال ون ا حمر الن تج ىن الت تل ا حمر - اللون أ()
 .المذاق ضوربم  يكون ح موم لح.  لاذزمذاق ذو لمنتج ايكون  - المذاق  ()
 .الصلابة وق بلا ل مضغ هشن يكون أ ينبغ   -النسيج ج()

 
 المضافة الغذائية المواد -4
 
 مات الحموضةظ  من   4-1

رقم نظام 
الترقيم 
 الدولي

 الحد الأقصى الغذاء المضاف اسم

269 Acetic acid 
  كحمض ا سيتي

 Lactic acid 270 حددته  مم رس ع التصنيع الجيدة
 حمض ال بنيك

330 Citric acid 
 حمض السيتريك
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 المواد المحسّنة للنكهة 4-2
رقم نظام 
الترقيم 
 الدولي

 الحد الأقصى اسم الغذاء المضاف

621 Monosodium L-glutamate 
 ح دي الصوديومأ ص وت م ع

 حددته  مم رس ع التصنيع الجيدة
627 Disodium 5'-guanylate 

 صوانيلاع ث ني الصوديوم-'5
631 Disodium 5'-inosinate 

 إيوزين ع ث ني الصوديوم  -5'

 
 المنكهات 4-3

 حددته  مم رس ع التصنيع الجيدة المنكه ع الطبيعية والاصطن ىية

 
 التركيبة النسيجية 4-4

رقم نظام 
الترقيم 
 الدولي

 الحد الأقصى الغذاء المضاف اسم

420 Sorbitol 

 حددته مم رس ع التصنيع الجيدة الصوربيتول

 
 وعوامل التثبيت التكثيف ومواد التثبيت 4-5

رقم نظام 
الترقيم 
 الدولي

 الحد الأقصى اسم الغذاء المضاف

407 Carrageenan (including furcellaran) 
 حددته  مم رس ع التصنيع الجيدة ك راجين ن )فورسيلاران أيض (

415 Xanthan gum 
 جنث نالصمغ 

 
 الملوثات -5
التي تنص ى يه  مواصفففففففتة الدسفففففففتور الغذائ  الع مة  ب  دود القصفففففففوىذه المواصفففففففت ع بهالمنتج المشفففففففمول تقيد ي 5-1

 .(CODEX STAN 193-1995) ل م وث ع والسموم في ا صذية وا ىلاف
 
هيئة التي وضفففففففففففعته   مخ ت ع المبيداعب  دود القصفففففففففففوى لمسفففففففففففتوى ذه المواصفففففففففففت ع بهالمنتج المشفففففففففففمول تقيد ي 5-2

 .الغذائ  الدستور
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 النظافة -6
 
 لمب دئ بيوصففف  بتن تعدّ المنتج ع المشفففمولة بتحك م هذه المواصفففت ع ويت  من ولته  وفق  ل قسففف م ذاع الصففف ة  6-1

وصير ذلك من نصففففففففور الدسففففففففتور الغذائ  . (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997) صذية االع مة لنظ فة 
  نظ فة ومدون ع المم رس ع.ذاع الص ة مثل مدون ع المم رس ع الخ صة ب ل

 
ينبغ  أن تمتثل المنتج ع  ي مع يير ميكروبيولوجية توضع وفق  لمب دئ وضع وتطبيق المع يير الميكروبيولوجية في  6-2

 .(CAC/GL 21-1997)ا صذية 
 
 والقياسات الوزن -7
 
 سعة العبوة 7-1
 
 الوزن الأدنى من دون سوائل 7-1-1

 .كنسبة مئوية ل وزن المش ر اليه%  80أن لا يقل ىن  ينبغ الوزن من دون سوائل ل منتج النه ئ  
 
 التوسيم -8

-CODEX STAN 1)يت  توسفففففي  المنتج وفق  ل مواصفففففت ع الع مة ل دسفففففتور الغذائ  لتوسفففففي  ا صذية المعبتة 
1985, Rev. 1-1991). 

 
 المنتج اسم 8-2

 المنتج. اس ويدرج الشكل ى   مقربة من المنتج "كمش ".  اس يكون  ينبغ 
 
 توسيم حاويات البيع بالجملة 8-3

من المواصفففت ع الع مة لتوسفففي  ا صذية المعبتة وإذا اقتضففف  ا مر  8-1 الى 1-4المع وم ع المط وبة في القسفففمين 
 اسفففففففف يظهر ى   ا  وية ى   أن ذلك، تعط  تع يم ع التخجين إم  ى   ا  وية أو في المسففففففففتنداع المصفففففففف حبة 

ىن اسف  المنتج ع  الاسفتع ضفةويجوز  ، الموزز و/أو المسفتورد.المعبئ ،المنتج وىلام ع ال وط واسف  وىنوان المصفنع
بعلام ع تعريف بشففرط أن يكون من السففهل الموزز و/أو المسففتورد المعبئ  م ع ال وط واسفف  وىنوان المصففنع،وىلا

  ع في المستنداع المص حبة.التعرف بوضوح ى   هذه العلام
 
 طرائق التحليل وأخذ العينات -9

"أسفففففف ليب طرائق التح يل وأخذ العين ع الواردة في ، ينبغ  اسففففففتخدام المواصففففففت ع الامتث ل لهذهالتحقق من بغية 
 ( ذاع الص ة بتحك م هذه المواصت ع.CODEX STAN 234-1999التح يل وأخذ العيّن ع الموص  به " )

 


