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	2.2 浓缩发酵乳是在发酵前或发酵后将蛋白质含量提高至不低于5.6%的发酵乳品。浓缩发酵乳包括Stragis（去乳清酸奶）、Labneh、Ymer和Ylette等传统产品。
	2.3 风味发酵乳为调制乳制品，根据《乳制品术语使用通用标准》（CXS 206-1999）的定义，最多含有50%（m/m）的非乳成分（如营养和非营养甜味剂，水果和蔬菜以及果汁、果浆、果肉及其制成的制剂和果酱，谷物、蜂蜜、巧克力、坚果、咖啡、香料和其他无害天然调味食品）及/或调味剂。非乳成分可在发酵前或后添加。
	2.4 发酵乳饮料为调制乳制品，根据《乳制品术语使用通用标准》（CXS 206-1999）的定义，由第2.1节所述发酵乳与饮用水混合制成，可添加或不添加乳清、其他非乳成分和调味剂等其他成分。发酵乳饮料至少要含有40%（m/m）的发酵乳。
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