
 
 

 :فردية الخاصة بعصائر الفاكهة والمنتجات ذات الصلة، كما هو موضح أدناهتحل هذا المواصفة محل المواصفات ال

 ، وعصير التفاح(CXS 47-1981) ، وعصير الليمون(CXS 46-1981) وعصير الجريب فروت (،CXS 45-1981) : عصير البرتقالعصائر الفاكهة المحفوظة حصراً بالطرق الفزيائية

(CXS 48-1981)وعصير الطماطم ، (CXS 49-1981،) وعصير العنب (CXS 82-1981،)  وعصير الأناناس (CXS 85-1981 ،)وعصير الكشمش الأسود (CXS 120-1981،) 

 (.CXS 164-1989ة )غير المشمولة بالمواصفات الفردي والمواصفة العامة لعصائر الفاكهة

CXS 83-) وعصير العنب المركز (،CXS 64-1981) وعصير البرتقال المركز (،CXS 63-1981) : عصير التفاح المركزعصائر الفاكهة المركزة المحفوظة حصراً بالطرق الفيزيائية

-CXS 138) وعصير الأناناس المركز (،CXS 121-1981) وعصير الكشمش الأسود المركز (،CXS 84-1981) المحلى  Labrusca وعصير العنب المركز من نوع لابروسكا(، 1981
1983.) 

 (.CXS 139-1983ز ): عصير الأناناس المركظة للتصنيعمع المواد الحافعصائر الفاكهة المركزة 

CXS 101-) ونكتار الكشمش الأسود غير اللبيّ (،CXS 148-1985) ونكتار الجوافة (،CXS 44-1981) : نكتار المشمش، والخوخ، والكمثرىنكتار الفاكهة المحفوظ حصراً بالطرق الفيزيائية

والمواصفة العامة لنكتار الفاكهة غير المشمولة  (،CXS 134-1981) ونكتار بعض الحمضيات(، CXS 122-1981) لصغيرة الذي يحتوي على اللبونكتار بعض الفواكه ا (،1981
 (.CXS 149-1985) والمنتجات السائلة واللبية من المانجو (CXS 161-1989) بالمواصفات الفردية

  (.CXG 12-1991لة )( والمبادئ التوجيهية لنكتار الفاكهة المشكCXG 11-1991لفاكهة المشكلة ): المبادئ التوجيهية لعصائر االمبادئ التوجيهية
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 النطاق .1

 أدناه. 2.1تسري هذه المواصفة على جميع المنتجات المحددة في القسم 

 الوصف .2

 المنتجَ تعريف 2.1

 عصير الفاكهة 2.1.1

ن جزء صالح للأكل من فاكهة طازجة وسليمة وناضجة بصورة عصير الفاكهة هو سائل غير مخمر ولكن قابل للتخمير يسُتخلَص م

ً للأحكام مناسبة أو من فاكهة محفوظة في ظروف سليمة بوسائل مناسبة مثل المعالجة السطحية بعد الحصاد التي تُ  ستخدم طبقا

 . هيئة الدستور الغذائيلالقابلة للتطبيق 

بعض وجود  إلا أن، العصير تكون بالعادة ضمن محتوىالتي لا  رالقشوأو الحبوب أو البذور مع بعض العصائر  تجهيز يجوز

 يعُتبر مقبولاً. التي لا يمكن إزالتها بواسطة ممارسات التصنيع الجيدة  هامكوناتر أو والقشالحبوب أو  وأجزاء البذور أ

التغذوية الأساسية لعصائر ية ويتم تحضير العصير باستخدام عمليات مناسبة تحافظ على الخصائص الفيزيائية والكيميائية والحس

ً أو  عكراً قد يكون العصير و. يسُتخرج منهاالفاكهة التي تأتي   1متطايرة منكهةعطرية ومكونات  مواد يجوز أن يحتويو صافيا

ً الحصول عليها جميينبغي  التي  2ةالأنسجوإضافة اللب كما يجوز . عينه نوع الفاكهة منوتكون متأتية  بالطرق الفيزيائية المناسبة عا

  .عينه من نوع الفاكهة الملائمةفيزيائية ال الطرقالحصول عليها ب يتم

 نوعينمزج  من خلال لوط فيتم الحصول عليهالعصير المخ أمانوع واحد من الفاكهة.  العصير من واحد من نوعيتم الحصول على 

  الفاكهة. من أنواع مختلفة منالفواكه،  هريسمزج العصائر مع أو  ،عصائرال منأو أكثر 

 يتم الحصول على عصير الفواكه على النحو التالي:

 يتم الحصول عليه بواسطة عمليات الاستخراج الميكانيكية المباشرة.  :عصير الفاكهة الطبيعي 2.1.1.1

الشرب  بمياه 2.1.2عصير الفاكهة المركز المحدد في القسم  يتم تحضيره من خلال تخفيف ات:عصير الفاكهة من المركز 2.1.1.2

 )ج(. 3.1.1في القسم  واردةمعايير اللل المطابقة

 عصير الفاكهة المركز 2.1.2

بالطرق  ياهالم ما عدا أنه تتم إزالة، أعلاه 2.1.1ريف الوارد في القسم لتعل كون مطابقاً ج الذي يعصير الفاكهة المركز هو المنتَ 

للعصير  البريكس المحدد معدلعلى الأقل من  في المائة 50بنسبة  أكبر معدلالبريكس إلى  درجةلزيادة  بكمية كافية الفيزيائية

ً ، من الفاكهة نفسها شكيلهالمعاد ت ، يتم استخدام عمليات المُراد إعادة تركيزهإنتاج العصير  عندفي الملحق.  وضحهو ملما  طبقا

لفاكهة لالقابلة للذوبان ة إضافة المواد الصلبة شريط في الماء،أو لب الفاكهة  لأنسجة الفاكهةمتزامن  قعبن أن تقترنمناسبة ويمكن 

 التركيز. القيام بعمليةقبل  لعصير الأساسيا إلى التي استخُرجت منها المياه

بالطرق  عاً الحصول عليها جميينبغي  1متطايرة منكهةمواد عطرية ومكونات عصائر الفاكهة المركزة على  حتويجوز أن تي

فيزيائية ال الطرقالتي يتم الحصول عليها ب 2الأنسجةإضافة اللب وكما يجوز . عينه نوع الفاكهة منة وتكون متأتي الفيزيائية المناسبة

  .عينه من نوع الفاكهة الملائمة

  الماء بواسطة ستخرجالم عصير الفاكهة 2.1.3

 فيه: من خلال الماء الذي ينُقعهو المنتج الذي يتم الحصول عليه  بواسطة الماءعصير الفاكهة المستخرج 

  ، أوفيزيائية بواسطة أي طرقي لا يمكن استخلاص عصيرها تال ةالفاكهة الكامل لبّ  -

 الكاملة المجففة. الفاكهة  -

 شكيلها.يمكن تركيز هذه المنتجات وإعادة ت

 في الملحق. المحددتشكيله عاد البريكس للعصير المُ  درجةالمواد الصلبة بالحد الأدنى لمن لمنتج النهائي ايجب أن يفي محتوى 

 الفاكهة المستخدم في تصنيع عصائر ونكتار الفاكهة هريس 2.1.4

                                                           
 عينه.  الفاكهة نوعفي  المتوفرالمستوى الطبيعي  إلىمستوى هذه المكونات  لرفعنكهات مالروائح وال باستعمالسمح يُ  1
 (.endocarpغلاف الثمرة الداخلي )موجودة في من الحويصلات الممتلئة بالعصير ال والأنسجةاللب  يسُتمدّ ، إلى الحمضياتبالنسبة  2
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يتم الحصول عليه ولكن قابل للتخمير مخمر ج غير منتَ نيع عصائر الفاكهة والنكتار هو للاستخدام في تصالمخصص الفاكهة  هريس

دون إزالة من المقشرة الكاملة أو الفاكهة  منأو طحن الجزء الصالح للأكل  جلخأو ال تصفيةمن خلال عمليات مناسبة مثل ال

من أو المناسبة وأن تكون طازجة أو محفوظة بالوسائل الفيزيائية  كاف  يجب أن تكون الفاكهة سليمة وناضجة بشكل والعصير. 

ً المطبقة وفة المعالجخلال عملية )عمليات(    للأحكام المعمول بها في هيئة الدستور الغذائي. قا

ً الحصول عليها جميينبغي  1متطايرة منكهةمواد عطرية ومكونات على الفاكهة  ريسه حتويييجوز أن  بالطرق الفيزيائية  عا

 الملائمةفيزيائية ال الطرقالتي يتم الحصول عليها ب 2الأنسجةإضافة اللب وكما يجوز . عينه نوع الفاكهة منوتكون متأتية  المناسبة

  .عينه من نوع الفاكهة

 عصائر الفاكهة والنكتار تصنيعفي  المستخدمالمركز  الفاكهة هريس 2.1.5

 بالطرق إزالة المياهالفاكهة والنكتار عن طريق للاستخدام في تصنيع عصائر المخصص  الفاكهة المركز هريسيتم الحصول على 

الأقل من معدل البريكس  في المائة على 50كافية لزيادة درجة البريكس إلى معدل أكبر بنسبة الفاكهة بكمية  هريسمن  الفيزيائية

 عاد تشكيله من الفاكهة نفسها، طبقاً لما هو موضح في الملحق.المحدد للعصير المُ 

ً الحصول عليها جميينبغي  1متطايرة منكهةمواد عطرية ومكونات الفاكهة المركز على  هريس يجوز أن يحتوي بالطرق  عا

 .عينه نوع الفاكهة منوتكون متأتية  الفيزيائية المناسبة

 نكتار الفاكهة 2.1.6

إضافة السكريات على النحو أو من دون مع  ،إضافة الماءبيتم الحصول عليه  قابل للتخميرمخمر ولكن ج غير منتَ هو نكتار الفاكهة 

ي ف المحليّة المدرجةالمضافة  الموادأو و/ ،)ب( 3.1.2أو الشراب كما هو موضح في القسم والعسل و/ ،)أ( 3.1.2حدد في القسم الم

أو إلى  2.1.5و 2.1.4و 2.1.3و 2.1.2و 2.1.1منتجات المحددة في الأقسام الأغذية، إلى ال واد المضافة إلىالمواصفة العامة للم

نوع  من الحصول عليهايجب  التي 2والأنسجةواللب  طايرة،المت والمنكهات ،يمكن إضافة المواد العطريةوالمنتجات.  تلك مزيج

 .نكتار الفاكهةفي الملحق بشأن المتطلبات المحددة هذا المنتج  ستوفييجب أن ي كما. المناسبة فيزيائيةنفسها وبالطرق الالفاكهة 

  الفواكه من نوعين مختلفين أو أكثر من الفاكهة. مزيج نكتاريتم الحصول على و

 الأنواع 2.2

ونكتار الفاكهة  ،وهريس الفاكهة اكهة،صائر الففي الملحق في تحضير ع على أنها أسماء نباتيةيجب استخدام الأنواع المشار إليها 

 بالنسبة إلى الفاكهة المعنية.التي تحمل اسم المنتج 

 الاسم النباتي أو الشائع الصحيح. يجب استخدام، ع الفاكهة غير المدرجة في الملحقنواإلى أبالنسبة 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة .3

 التركيبة 3.1

 ية الأساس المكونات 3.1.1

في العصير فور استخراجه البريكس  مطابقة لمستوىالبريكس  درجةكون ت، يجب أن الطازجةعصائر الفاكهة إلى بالنسبة  )أ( 

نوع  منعصير ب من خلال خلطهإلا  المواد الصلبة القابلة للذوبانالعصير غير المركز من ى تعديل محتو جوزالفاكهة ولا ي من

 ذاتها. الفاكهة

لمستوى البريكس المحدد الأدنى  متطابقة مع الحدّ عصائر المركزة لل شكيلتطلب إعادة تتي تال واكهالف ائرون عصكتيجب أن  )ب( 

في الجدول، بريكس المستوى  وفي حال عدم تحديدومضافات اختيارية. مضافة ، باستثناء المواد الصلبة لأي مكونات في الملحق

هذا العصير مثل  في صنعالمستخدم  غير المركزعصير لاد الصلبة القابلة للذوبان لساب الحد الأدنى على أساس محتوى الموتحا تمي

 المركز.

 للطبعة الأخيرة مطابقة في الحدّ الأدنىلشرب المستخدمة مياه ا كون، يجب أن تشكيلهعاد تعصير والنكتار المُ إلى الة بالنسب )ج( 

 (.2و 1ة الصحة العالمية )المجلدان منظمالصادرة عن المبادئ التوجيهية لجودة مياه الشرب  من

 المكونات الأخرى المسموح بها 3.1.2

 :نص على خلاف ذلكما لم يُ ، المكوناتللأحكام الخاصة بتوسيم  المكونات التاليةخضع ت
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الخاصة كما هو محدد في المواصفة  في المائة 2لا تتعدى التي تحتوي على نسبة رطوبة السكريات إضافة يجوز  )أ( 

منتجات المحددة في القسم إلى جميع ال ،الفركتوزو، 4الجلوكوزو، الدكستروز اللامائيو، 3السكروز(: 212XS C-1999يات )سكربال

)ب( على المنتجات المعدة للبيع للمستهلك أو  3.1.2)أ( و 3.1.2 لأقسامإضافة المكونات المدرجة في اعملية ق طبَ . )تُ 2.1

  (.خدمات المطاعم وحدهالأغراض 

محلول ووز السائل، السكرو، (ياتالسكرب المواصفة الخاصةمحدد في ال على النحو) ات المركزةبوشرميجوز إضافة ال )ب( 

 ،الفركتوزالعالي شراب الو ،يزوغلوكوزوالا، السائلالقصب سكر و شراب الفركتوز،و، حولب السكر المشراو، حولالسكر الم

على النحو المركزة،  واكهائر الفعصو، 2.1.1.2محدد في القسم لنحو العلى ا، اتالمركزالمصنوعة من  واكهر الفائإلى عص

القسم محدد في ال على النحو واكه،، ونكتار الف2.1.5على النحو المحدد في القسم  ،المركز واكههريس الفو، 2.1.2في القسم  المحدد

 .2.1.6كما هو محدد في القسم فقط، كهة الفا نكتارأو السكريات المشتقة من الفاكهة إلى يمكن إضافة العسل و/و. 2.1.6

ً  )ج(   Citrus limon (L.) Burm. f. Citrus limonumصير الليمون )عإضافة  جوزللبلد المستورد، ي ةالوطني اتالتشريعب رهنا

Rissa الليمون الحامض )الليم(( و/أو عصير (Citrus aurantifolia (Christm.)أو كليهما إلى عص )3 إلى وصولاً الفاكهة  ائر 

و  2.1.1عصائر غير المحلاة كما هو موضح في الأقسام إلى الض يحمض الستريك اللامائي لأغراض التحممكافئ من لتر /غ

مكافئ لتر من /غ 5 وصولاً إلى أو كليهما الليمإضافة عصير الليمون أو عصير  ويجوز. 2.1.5و  2.1.4و  2.1.3و  2.1.2

 .2.1.6كما هو محدد في القسم  واكهنكتار الفإلى حمض الستريك اللامائي 

المواصفة )المدرجة في  وضةعوامل الحملفقرتين الفرعيتين )أ( و )ب(( ويحُظر إضافة كل من السكريات )المحددة في ا )د( 

 نفسه. الفاكهة نوع ( إلى عصيرالعامة للمواد المضافة

ً  )ه(  من أو و/ Citrus reticulata المستخرج من فاكهة اليوسفي عصيرالافة إض جوزيللبلد المستورد،  ةالوطني اتالتشريعب رهنا

 لفاكهة اليوسفي قابلة للذوبانمن المواد الصلبة ال في المائة 10إلى عصير البرتقال بكمية لا تتجاوز  مهجنة من اليوسفيالالفواكه 

 عصير البرتقال. القابلة للذوبان منإلى إجمالي المواد الصلبة 

 والأعشاب العطرية )ومستخلصاتها الطبيعية( إلى عصير الطماطم. بهاراتوالإضافة الملح  جوزي )و( 

الفيتامينات والمعادن( إلى المنتجات المحددة في القسم كالأساسية ) تغذويةال موادإضافة ال جوز، يجالمنتَ  تقويةلأغراض  )ز(

 ذا الغرض.له وُضعتضافات لنصوص هيئة الدستور الغذائي التي لايجب أن تمتثل هذه او. 2.1

 الجودة معايير 3.2

 .اللون والرائحة والنكهةالفاكهة التي استخُرجت منها، لناحية بخصائص  عصائر ونكتار الفاكهة تتسمينبغي أن 

ما يمكن تجنبه من الناحية تفوق أو العمليات التحضيرية الأخرى طهي الغسيل أو البكميات من مياه تحتفظ الفاكهة  يجب ألا

  التكنولوجية.

 الأصالة 3.3

استخُرج على الخصائص الفيزيائية والكيميائية والحسية والتغذوية الأساسية للفاكهة )الفواكه( التي في المنتجَ الأصالة هي الحفاظ 

  .منها

 الأصالةو والجودة ةالتركيب من التحقق 3.4

يجب وها حيثما ينطبق ذلك وعند الاقتضاء. وتكوينها وجودت أصالتهاونكتارها للاختبار للتأكد من  واكهيجب أن تخضع عصائر الف

 التحليل وأخذ العينات. أساليب بعنوان: 9ة في القسم ذكورالتحليلية الم الأساليب استعمال

في  ذكورةباستخدام الطرق المناسبة الم توليدهاتم يالتي  بيانات العينة نة من خلال مقارنة/ جودة العيأصالةيمكن تقييم التحقق من 

يمكن أن التي  تلكالتغيرات الطبيعية والموسمية و مع مراعاة، نفسهمامن النوع والمنطقة  فواكهجة للالمنتَ  البيانات مع واصفةالم

 تنتج عن عملية التجهيز.

 الأغذية المواد المضافة إلى .4

في فئة الأغذية  غذيةمن المواصفة العامة للمواد المضافة إلى الأ 2و 1لجدولين المواد المضافة المدرجة في ايجوز استخدام 

)مركزات نكتار  14.1.3.3)نكتار الفاكهة( و 14.1.3.1)مركزات عصير الفاكهة( و 14.1.2.3و ،(عصير الفاكهة) 14.1.2.1

 في الأغذية التي تمتثل لأحكام هذه المواصفة.الفاكهة( 

 الجيدة التصنيع ممارسات عم يتماشى بما لاستخدامل المقبول الأقصى المستوى - التجهيز في المساعدة المواد .5

                                                           

 (.CXS 212-1999" في المواصفة الخاصة بالسكريات )صنّعتطُلق عليه تسمية "السكر الأبيض" و"السكر الم 3 

 (.CXS 212-1999)الدكستروز اللامائي" في المواصفة الخاصة بالسكريات تطُلق عليه تسمية " 4 
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 المادة الوظيفة

 5ناسيلوكسالثنائي ميثيل بولي  عامِل مضاد للرغوة

  عوامل ترويق

 مساعدات الترشيح

 عوامل التندف

 طين ممتزَّ )طين قصر، أو طبيعي أو منشّط(

 نجات الممتزَّ الرات

 الكاربون المنشَّط )من النبات فقط(

 البنتونيت

 6لسيومهيدروكسيد الكا

 السليلوز

   الكيتوزان

 السليكا الغروانية

 التراب الدياتومي

 الجيلاتين )من كولاجين الجلد(

 راتنجات التبادل الأيوني )الكاتيوني والأيوني(

 7غراء السمك

 الكاولين

 البيرلايت 

 بولي فينيل بولي بيروليدون

 7كازينات البوتاسيوم

 6طرطرات البوتاسيوم

 6كربونات الكالسيوم المرسّب

 قشر الأرزّ 

 السيليكا سول

 7كازينات الصوديوم
  ,86ثاني أكسيد الكبريت 

 التانين 

 9مستحضرات الأنزيمات

 البكتيناز )لتكسير البكتين(

 البروتيناز )لتكسير البروتينات(

 لتكسير النشا( الأميلاز )

 (ل جدران الخلايااستخدام محدود لتسهيل تعطيالسلّولاز )

 10غازات التغليف
 النتروجين

 ثاني أكسيد الكربون

 الملوثات .6

 مخلفات المبيدات 6.1

  منتجات.هذه التخضع المنتجات المشمولة بأحكام هذه المواصفة للحدود القصوى للمخلفات التي وضعتها هيئة الدستور الغذائي ل

 الملوثات الأخرى 6.2

  هذه المنتجات.ل التي وضعتها هيئة الدستور الغذائي لوثاتأحكام هذه المواصفة للحدود القصوى للمتخضع المنتجات المشمولة ب

 النظافة الصحية .7

                                                           
 .بها في المنتج النهائي سموحالمادة المى لمخلفات ملغ/ليتر هو الحد الأقص 10 5

 فقط. في عصير العنب 6 

منتج الهذه إلى  من مواد المساعدة في التجهيزأي في حال انتقال . قدرتها على إثارة الحساسيةالاعتبار التجهيز في المساعدة في  المواديجب أن يأخذ استخدام هذه  7 

ً المكونات وف بيان نضمهذه المواد  يجب أن ترد، نهائيال ً من  4.2.4و 4.2.1.4للقسمين  قا  .المواصفة العامة المتعلقة بتوسيم الأغذية المعبأة مسبقا
 ملغ/ليتر )ترسبات ثاني أكسيد الكبريت(. 10 8 

لا تؤثر بشكل كبير على محتوى أو كامل تسييلشرط ألا تؤدي هذه المستحضرات إلى  دة في عملية التجهيز،ساعواد مكم اتيمكن استخدام مستحضرات الإنزيم 9 

 جهزة من السليلوز.الم الفاكهة
ً ي 10    .على سبيل المثال للحفظ، ااستخدامه جوز أيضا
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ً للأقسام المناسبة من مدونة الممارسات بأن تتم بإعداد المنتجات التي تشملها أحكام هذه المواصفة و يوصى 7.1 مناولتها وفقا

( وغيرها من نصوص الدستور الغذائي ذات الصلة مثل CXC 1-1969عامة لنظافة الأغذية )المبادئ ال -الدولية الموصى بها 

 مدونات الممارسات الخاصة بالنظافة العامة ومدونات الممارسات الأخرى.

ً للمبادئ والخطوط التوجيهية لوضع المعايير  7.2 ينبغى أن تمتثل المنتجات لأي معايير ميكروبيولوجية تحُدد وفقا

 (.CXG 21-1997بيولوجية وتطبيقها في مجال الأغذية )الميكرو

 التوسيم .8

 تسري الأحكام المحددة التالية:، (CXS 1-1985امة المتعلقة بتوسيم الأغذية المعبأة مسبقاً )لمواصفة العا بالاضافة إلى

 النهائي للمستهلك المخصصة الحاويات 8.1

 إسم المنتجَ 8.1.1

هذا  ضمنج المذكور سم المنتَ في افراغ ال ملءيجب و. 2.2المستخدمة على النحو المحدد في القسم  يكون اسم المنتجَ إسم الفاكهة

أو  2.1ق مع التعريف الوارد في القسم باطج يتإذا كان المنتَ إلا اء استخدام هذه الأسم ولا يجوز. بإسم الفاكهة المستعملة القسم

  هذه المواصفة.ق مع طابيت

 2.1.1في القسم لى النحو المحدد ع عصير الفاكهة 1.1.18.

 يكون اسم المنتجَ هو "عصير )إسم الفاكهة(".

 2.1.2عصير الفاكهة المركز على النحو المحدد في القسم  1.1.28.

 أو "مركز عصير )إسم الفاكهة(". يكون اسم المنتجَ هو "عصير )إسم الفاكهة( المركز"

 2.1.3لى النحو المحدد في القسم بواسطة الماء ع جالمستخرَ  الفاكهة عصير 3.1.1.8

 ".بواسطة الماءالمستخرج  (الفاكهة)إسم عصير يكون اسم المنتجَ هو "

 2.1.4في القسم  على النحو المحددهريس الفاكهة  1.1.48.

 "هريس )إسم الفاكهة(" أو ")إسم الفاكهة( مهروس". يكون اسم المنتجَ هو
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 2.1.5في القسم  حددعلى النحو الم هريس الفاكهة المركز 1.1.58.

 "هريس )إسم الفاكهة( مركز" أو "مركز )إسم الفاكهة( مهروس". يكون اسم المنتجَ هو

 2.1.6في القسم  على النحو المحددالفاكهة  نكتار 6.1.1.8

 المنتجَ هو "نكتار )إسم الفاكهة(".يكون اسم 

، يجب من الفاكهة أو أكثر نوعين( المصنعة من 2.1قسم في ال على النحو الموضح) واكهمنتجات عصير الف بالنسبة إلى 8.1.1.7

"مزيج عصير  عباراتأو  (ك/ك) وزنحسب البلخليط بترتيب تنازلي ل المكوّنة واكهاسم المنتج أسماء عصائر الف تضمنأن ي

 أخرى مماثلة. تسمية"عصير الفاكهة المختلطة" أو أي أو "، واكه"خليط عصير الفأو "، واكهالف

عصير ج يحتوي على ، إذا كان المنتَ واكه/ نكتار الفواكهعصير الفخليط و واكهونكتار الف واكهعصائر الفإلى سبة بالن 8.1.1.8

، طازج نكتارعصير أو من مركز وعصير ج من تم تحضير المنتَ العصير المركز والمياه، أو إذا  تم تحضيره من أو مياهمركز و

لا  واضحةأحرف بشكل واضح و، أو على مقربة منهج اسم المنتَ  إلى جانب" يلهاشكعاد ت" أو "مُ مركزعصير عبارة "من  يجب ذكر

ن بها االأحرف  حجم نصف عنحجمها قل ي  سم العصير.التي دوِّ

 المتطلبات الاضافية 8.1.2

 ضافية التالية:لاالأحكام المحددة ا سريت

ج ، إذا تم تحضير المنتَ هريس الفواكه/ عصائر/ نكتارط خليو واكهوهريس الف واكهونكتار الف واكهعصائر الفإلى بالنسبة  8.1.2.1

 في المائة 50أكبر بنسبة  معدلالبريكس إلى  درجةلزيادة  بكمية كافيةمن عصير الفواكه  بالطرق الفيزيائية ياهالم إزالةعن طريق 

ً ، من الفاكهة نفسها شكيلهللعصير المعاد ت البريكس المحدد معدلعلى الأقل من  يجب ، الملحقالجدول في في  وضحمهو لما  طبقا

 ز"."مركّ  عبارةتذُكر على بطاقة التوسيم أن 

واحد أو أكثر من مكونات السكر أو نوع ، حيث يتم إضافة  2.1.5إلى  2.1.1المحددة في الأقسام لمنتجات إلى ابالنسبة  8.1.2.2

" (مضافة)أو سكريات  مضاف"سكر  عبارةالمنتج  )ب( ، يجب أن يتضمن اسم)أ( و 3.1.2في القسم  المبينة ةالشراب الاختياري

 واكهكبدائل للسكريات في نكتار الفالمحليّة عند استخدام المضافات الغذائية و. واكه المشكلةالف ائرعصير الفاكهة أو عصاسم بعد 

 لى مقربة منه.أو ع اسم المنتج إلى جانب(" مواد محليّة) مادة محليّةعبارة "مع ذكر ، يجب شكلةالم واكهونكتار الف

مركز ة المركز أو الفاكه نكتارأو  ة المركز أو هريس الفاكهة المركزعصير الفاكه شكيلإعادة تفيها يتم  في الحالات التي 8.1.2.3

فواكه  هريس/ / نكتاريرفاكهة أو عصنكتار  أو فاكهةهريس  اكهة أوكعصير ف ستهلاكهقبل ا الفواكه المشكلة / نكتار/ هريسعصير

البريكس  حين بلوغ معدلإلى  المياهحجم / حجمعلى أساس  شكيلة لإعادة التمناسب بطاقات التوسيم إرشاداتتحمل يجب أن ، مشكلة

 شكيله.عاد تالمُ الفواكه عصير بشأن في الملحق  الوارد

من هذا ستخدام ايكون حيث لا  بطاقة التوسيمأسماء الفاكهة الشائعة على  إلى جانب صنفية مختلفة تسمياتاستخدام  جوزي 8.1.2.4

 القبيل مضللاً.

شكلة، الم واكهونكتار الف واكهنكتار الفبوضوح على بطاقة توسيم  في المائة" __تذُكر عبارة "محتوى العصير يجب أن  8.1.2.5

عصير "محتوى ال عبارةيجب أن تظهر والحجم. الفاكهة المحسوب على أساس الحجم/ أو عصيرو/ هريسالفراغ بنسبة ال حيث يمُلأ

ن بها اسم العصير.ب" بالقرب من اسم المنتج في المائة __  أحرف واضحة لا يقل حجمها عن نصف حجم الأحرف التي دوِّ

ً باحتواء ، في حد ذاته، كسدةمكون "حمض الأسكوربيك" عند استخدامه كمضاد للأ الاعلان عن وجودلا يمثل  8.1.2.6 تصريحا

 ج. الفيتامين المنتجَ على

ً للخطوط شارة إلى وجود أي مغذيات أساسية مضافة على لاا يجب 8.1.2.7  المتعلقة بالتنويهالتوجيهية العامة بطاقة التوسيم وفقا

(CXG 1-1979وال ،)التوسيم التغذويالتوجيهية بشأن  خطوط (CXG 2-1985) ،التنويه بالعناصر المتعلقة بالتوجيهية  خطوطوال

 .(CXG 23-1997المغذية )

أنواع لسكريات المضافة أو الكامل أو الجزئي لستبدال لاا بغرضالفاكهة الذي تمت إضافة مادة تحلية إليه  تارإلى نكبالنسبة 

 3.1.2مذكور في الأقسام ال على النحو من الفاكهة ستخرجةالم ياتبما في ذلك العسل و/أو السكر، أو الشراب الأخرىالسكريات 

 المتعلقة بالتنويهالتوجيهية العامة  خطوطالسكريات مع ال تخفيضب يتعلقلمغذيات محتوى اب تنويهتوافق أي يب(، يجب أن ))أ( و

(CXG 1-1979)التنويه بالعناصر المغذية المتعلقة بالتوجيهية  خطوط، وال(CXG 23-1997وال )التوسيم التوجيهية بشأن  خطوط

 (.CXG 2-1985) التغذوي

)الفواكه( الفاكهة طبيعة ما يتعلق ب المستهلك في بطاقة التوسيمفواكه( على التصويري للفاكهة )ال رسميجب ألا يضلل ال 8.1.2.8

 المستخدمة.
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 بطاقة التوسيمار" على كربن" أو "فوّ "مُ  عبارة تردج على ثاني أكسيد الكربون المضاف، يجب أن المنتَ  احتواء عند 8.1.2.9

 من اسم المنتج.بالقرب 

ً و/أو الأعشاب العطرية وف بهاراتعصير الطماطم على الاحتواء  عند 8.1.2.10 " بهّر"م يجب أن ترد عبارة)و(،  3.1.2للقسم  قا

 .بالقرب من اسم العصير بطاقة التوسيمو/أو الاسم الشائع للأعشاب العطرية على 

ي حالة أما ف. فيه تلك الموجودة عادةً  التي تضُاف إلى الأنسجةعن اللب والعصير قائمة مكونات ضمن علان لاا جبي 8.1.2.11

 تي تضُاف إلى تلكال الأنسجةواللب و طايرةالمت منكهاتالمواد العطرية ومكونات الأن تتضمن قائمة مكوناته  النكتار، فيجب

 .فيه الموجودة عادةً 

 الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 8.2

إما على الحاوية أو في ستهلكين النهائيين وغير المعدَّة للمحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة العن  يجب توفير المعلومات

سم وعنوان المصنّع أو المعبّئ أو اووالمحتويات الصافية، المستندات المصاحبة لها، ما عدا إسم المنتج، وعلامة تعريف الدفعة، 

المعلومات  ردت حيثت، باستثناء الناقلا ،الموزّع أو المستورد، إلى جانب تعليمات عن التخزين التي يجب أن ترد كلها على الحاوية

 صاحبة.في المستندات الم ياً حصر

سم وعنوان المصنّع أو المعبّئ أو الموزّع أو المستورد بعلامة تعريف، االدفعة وتعريف غير أنه يمكن الاستعاضة عن علامة 

 بشرط أن يتم التعرف على هذه العلامة بوضوح في المستندات المصاحبة.

 يناتأساليب التحليل وأخذ الع  .9
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 النوع المبدأ الطريقة الأحكام

 حمض الخليك 
  21الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 EN 12632المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1996لعام  66

 II الأنزيماتبتحديد ال

 الكحول )الإيثانول(
  11الأصالة(حول  3.3 القسميير الجودة ومعاحول  3.2 القسم)

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1996لعام  52

 II الأنزيماتبتحديد ال

 الأنثوسيانات 
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1998لعام  71

 I الاستشراب السائل فائق الأداء

 (-حمض الأسكوربيك )ل
 حول المواد المضافة( 4القسم )

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1995)أ( لعام  17

 II الاستشراب السائل فائق الأداء

 (-حمض الأسكوربيك )ل
 حول المواد المضافة( 4القسم )

 AOAC يل الكيمائي المعتمدينرابطة أخصائيي التحل

967.21 

( رقم IFU) الدولي لمنتجي عصائر الفاكهة الاتحادطريقة 

17  

 1984عام ل ISO 6557-2الدولية المواصفة القياسية 

 III طريقة الإندوفينول

 (-حمض الأسكوربيك )ل
 حول المواد المضافة( 4القسم )

 IV مقياس طيف الاصدار الفلوري 1986لعام  ISO 6557-1الدولية المواصفة القياسية 

 الرماد في منتجات الفاكهة
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

940.26  

 1994لعام  EN 1135المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1989لعام  9

 I التحليل  بالقياس الوزني

 سكّر الشمندر في عصائر الفاكهة
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

995.17 
 II الرنين المغناطيسي النووي باستخدام الديوتيريوم

 برتقالحمض البنزويك كواسِم في عصير ال
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

994.11  
 III الاستشراب السائل فائق الأداء

 حمض البنزويك وأملاحه
 1978لعام  ISO 5518الدولية المواصفة القياسية 

 1983 لعام ISO 6560المواصفة القياسية الدولية 
 III قياس الطيف

                                                           

 .التحقق من التركيبة والجودة والأصالة - 3.4أنظر القسم  21 
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 النوع المبدأ الطريقة الأحكام

 ؛حمض البنزويك وأملاحه

  حمض السوربيك وأملاحه

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1995لعام  63

رقم ( NMKL) لجنة بلدان الشمال لتحليل الأغذيةمواصفة 

 1997لعام  124

 II الاستشراب السائل فائق الأداء

من الإيثانول المُستخلص من عصائر  C13C/12 13/الكربون 12سنبة الكربون 

 الفواكه
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

JAOAC 79, No. 1, 1996, 62-72 قياس الطيف الكتلي للنظائر المستقرة II 

 ثاني أكسيد الكربون
 يز(حول المواد المساعدة في التجه 5حول المواد المضافة والقسم  4القسم )

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1976لعام  42

 القياس بالمعايرة

 )معايرة راجعة بعد الترسيب(
IV 

 نسبة النظائر المستقرة للكربون في عصير التفاح
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC ينالكيمائي المعتمد رابطة أخصائيي التحليل

981.09 - 

5 (1981)JAOAC 64, 8 

 II قياس الطيف الكتلي للنظائر المستقرة

 برتقالنسبة النظائر المستقرة للكربون في عصير ال
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

982.21 
 II ر المستقرةقياس الطيف الكتلي للنظائ

 الكاروتين، المجموعات الاجمالية/ الفردية
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1997لعام  EN 12136 المواصفة الأوروبية

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1991لعام  59

 I قياس الطيف الضوئي

 السيلابيوز
( رقم IFU) حاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةالاتتوصية 

 2000لعام  4
 IV الاستشراب الغازي الشعري

 اللب القابل للفصل من خلال الطرد المركزي
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1997لعام  EN 12134 المواصفة الأوروبية

( رقم IFU) ةالاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهطريقة 
 1991لعام  60

 I الطرد المركزي/ القيمة بالنسبة المئوية

 الكلوريد )المعبرّ عنه بكلوريد الصوديوم(
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1997لعام  EN12133 المواصفة الأوروبية

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1991ام لع 37

 III المعايرة بالوسائل الكهروكيميائية

 22حمض الستريك
 حول المواد المضافة( 4القسم )

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

986.13  
 II الاستشراب السائل فائق الأداء

                                                           

 جميع العصائر عدا تلك المصنوعة من الحمضيات. 22 
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 النوع المبدأ الطريقة الأحكام

 12حمض الستريك
 حول المواد المضافة( 4القسم )

 1994لعام  EN 1137 المواصفة الأوروبية

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةريقة ط
 1985لعام  22

 III التحديد بالأنزيمات

 الزيوت الأساسية )معايرة سكوت(
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

968.20  

( رقم IFU) عصائر الفاكهةلمنتجي  الاتحاد الدوليطريقة 

 23ب  45

 I تقطير )سكوت(، المعايرة

  13)في الحمضيات( )التحديد الحجمي( الزيوت الأساسية
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 I التقطير والقراءة المباشرة لنتائج التحليل الحجمي 1982لعام  ISO 1955المواصفة القياسية الدولية 

 قابلية التخمر
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1974لعام  18

 I الطريقة الميكروبيولوجية

 رقم الفورمول
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1994لعام   EN 1133المواصفة الأوروبية

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1984لعام  30

 I المعايرة بمقياس الجهد

 الأحماض الأمينية الحرة
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1999لعام  EN 12742 المواصفة الأوروبية

( رقم IFU) الفاكهةالاتحاد الدولي لمنتجي عصائر طريقة 
 1989لعام  57

 II الاستشراب السائل

 حمض الفوماريك
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1998لعام  72

 II الاستشراب السائل فائق الأداء

 والفركتوز والسكّروزالجلوكوز تحديد  –الجلوكوز والفركتوز 

 حول المكونات المسوح بها( 3.1.2 القسم)

 EN 12630المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1996لعام  67

( رقم NMKL) لجنة بلدان الشمال لتحليل الأغذيةمواصفة 

 1993لعام  148

 II الاستشراب السائل فائق الأداء

 دي-دي والفركتوز-الجلوكوز
 حول المكونات المسوح بها( 3.1.2 القسم)

 EN 1140المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1985لعام  55

 II التحديد بالأنزيمات

                                                           

 ؤدي إلى نتائج مختلفة.يقد  ( بشكل متكرر، مماI)النوع من النوع الأول  طرق، فقد تم تضمين ةهذه المواصفلعدم وجود قيمة رقمية في  راً نظ 23 
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 النوع المبدأ الطريقة الأحكام

 حمض الجلوكونيك
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

( رقم IFU) لاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةاطريقة 
 2001لعام  76

 II التحديد بالأنزيمات

 الغليسيرول
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 2001لعام  77

 II التحديد بالأنزيمات

 ينالهسبيريدين والنارنج
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

  1996 لعام EN 12148المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1991لعام  58

 II الاستشراب السائل فائق الأداء

 تفاحشراب الذرة الغني بالفركتوز وشراب الإنولين المتحلل في عصير ال
 حول المكونات المسوح بها( 3.1.2 القسم)

JAOAC 84, 486 (2001)  الاستشراب الغازي الشعري IV 

 هيدروكسي ميتيل فرفورال
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1996لعام  69

 II ئق الأداءالاستشراب السائل فا

 هيدروكسي ميتيل فرفورال
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 III قياس الطيف 1986لعام  ISO 7466المواصفة القياسية الدولية 

  دي-حمض الإيزوسيتريك
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1999لعام  EN 1139المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1984لعام  54

 II التحديد بالأنزيمات

 دي وإل-حمض اللاكتيك
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1999لعام  EN 12631المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1996و 1983لعامَي  53

 II التحديد بالأنزيمات

 إل إلى إجمالي حمض التفاح في عصير التفاح-نسبة حمض التفاح
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

993.05 

فائق الاستشراب السائل و التحديد بالأنزيمات

 الأداء
II 

 حمض التفاح
 حول المواد المضافة( 4القسم )

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

993.05 

الاستشراب السائل فائق التحديد بالأنزيمات و

 الأداء
III 

 دي-حمض التفاح

 EN 12138المواصفة الأوروبية 

 ( رقمIFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1995لعام  64

 II التحديد بالأنزيمات

 دي في عصير التفاح-حمض التفاح
 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

995.06 
 II الاستشراب السائل فائق الأداء
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 النوع المبدأ الطريقة الأحكام

 إل -حمض التفاح

 1994لعام  EN 1138المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1985لعام  21

 II التحديد بالأنزيمات

 النارنجين والنيوهسبريدين في عصير البرتقال
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

999.05  
 III الاستشراب السائل فائق الأداء

 البكتين
 ة(حول المواد المضاف 4القسم )

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1996و 1964لعامَي  26

 I الترسيب/ القياس الضوئي

 الرقام الهيدروجيني
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

( رقم NMKL) لجنة بلدان الشمال لتحليل الأغذيةمواصفة 

 2005لعام  179
 II قياس فرق الجهد

 الرقام الهيدروجيني
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1994لعام   EN 1132المواصفة الأوروبية

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1989لعام  11

 1991لعام  ISO 1842المواصفة القياسية الدولية 

 IV قياس فرق الجهد

 لفوسفات الفسفور/ ا
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1994 لعام EN 1136المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1983لعام  50

 II التحديد باستخدام المقياس الضوئي

 III قياس الطيف 1978لعام  ISO 5519المواصفة القياسية الدولية  حه( )حمض السوربيك وأملا –المواد الحافظة في عصائر الفواكه 

 تقدير غير محدد –تقدير البرولين بواسطة القياس الضوئي 
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1994لعام  EN 1141 المواصفة الأوروبية

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1983لعام  49

 I القياس الضوئي

 حمض الكينيك والماليك والستريك في كوكتيل عصير التوت البري وعصير التفاح
 حول المواد المضافة( 4حول المكونات المسوح بها والقسم  3.1.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

986.13  
 III  الاستشراب السائل فائق الأداء

 الكثافة النسبية
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1993لعام  EN 1131المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1989لعام  1

 ( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة و

 (1971ورقة معلومات عامة )

 II قياس الكثافة
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 النوع المبدأ الطريقة الأحكام

 الكثافة النسبية
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 )أ( 1

 III مقياس الكثافة

 السكارين
( رقم NMKL) لجنة بلدان الشمال لتحليل الأغذيةمواصفة 

 1997لعام  122
 II ائلالاستشراب الس

 غنيزيوم في عصائر الفاكهةالمالصوديوم، والبوتاسيوم، والكالسيوم، و
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1994لعام  EN 1134المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1984لعام  33

 II مطيافية الامتصاص الذري

 المواد الصلبة القابلة للذوبان

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

983.17 

 1996لعام  EN 12143الأوروبية  المواصفة

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1991لعام  8

 2003لعام  ISO 2173المواصفة القياسية الدولية 

 I  قياس الانكسارالطريقة غير المباشرة عبر 

 دي-السوربيتول
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1995لعام  62

 II التحديد بالأنزيمات

 نسبة النظائر المستقرة للكربون في لبّ عصائر الفواكه
  11الأصالة(حول  3.3 القسمومعايير الجودة حول  3.2 القسم)

ENV 13070 (1998) 

Analytica Chimica Acta 340 (1997) 
 II قياس الطيف الكتلي للنظائر المستقرة

 نسبة النظائر المستقرة للكربون في سكريات عصائر الفواكه
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

ENV 12140 

Analytica Chimica Acta 271 (1993) 
 II قياس الطيف الكتلي للنظائر المستقرة

 نسبة النظائر المستقرة للهيدروجين في مياه عصائر الفواكه
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

ENV 12142 (1997) قياس الطيف الكتلي للنظائر المستقرة II 

 مياه عصائر الفواكه نسبة النظائر المستقرة للأوكسيجين في
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

ENV 12141(1997) قياس الطيف الكتلي للنظائر المستقرة II 

 النشا
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

 1925لعام  925.38

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 2000لعام  73

 I قياس الألوان
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 السكروز

 حول المكونات المسوح بها( 3.1.2 القسم)

 EN 12630المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1996لعام  67

( رقم NMKL) ذيةلجنة بلدان الشمال لتحليل الأغمواصفة 

 1993لعام  148

 II الاستشراب السائل فائق الأداء

 السكروز

 حول المكونات المسوح بها( 3.1.2 القسم)

 1996لعام  EN 12146المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1998و 1985لعامَي  56

 III التحديد بالأنزيمات

شراب في المياه بالنسبة إلى ال (δ18Oائر المستقرة للأكسجين )ز النظقيم ترك

 المجمد في عصير البرتقال المركز يالسكر الشمندرمشتق من ال
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

992.09 
 I تحليل نسبة نظائر الأكسجين

  أكسيد الكبريت ثاني
 حول المواد المضافة( 4القسم )

  AOAC 990.28المحسنة،  Monier Williamsطريقة 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 2000)أ( لعام  7

( رقم NMKL) لجنة بلدان الشمال لتحليل الأغذيةمواصفة 

 1989لعام  132

 II القياس بالمعايرة بعد التقطير

 اني أكسيد الكبريت ث
 حول المواد المضافة( 4القسم )

 1981لعام  ISO 5522المواصفة القياسية الدولية 

 1981لعام  ISO 5523المواصفة القياسية الدولية 
 III القياس بالمعايرة بعد التقطير

 ثاني أكسيد الكبريت
 حول المواد المضافة( 4القسم )

( رقم NMKL) ذيةلجنة بلدان الشمال لتحليل الأغمواصفة 

 1990لعام  135
 III التحديد بالأنزيمات

 حمض الطرطريك في عصير العنب
 حول المواد المضافة( 4القسم )

 1997لعام  EN 12137المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 
 1995لعام  65

 II الاستشراب السائل فائق الأداء

 ابلة للمعايرة، إجماليالأحماض الق
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 1995لعام  EN 12147المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1968لعام  3

 1998لعام  ISO 750لدولية المواصفة القياسية ا

 I القياس بالمعايرة
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  13درجة مئوية( 70ة الصلبة )التجفيف في فرن خوائي عند حرارة إجمالي الماد

  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

  1996لعام  EN 12145المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1991لعام  61

 I التحليل  بالقياس الوزني

 يتروجينإجمالي الن

 1997لعام  EN 12135المواصفة الأوروبية 

( رقم IFU) الاتحاد الدولي لمنتجي عصائر الفاكهةطريقة 

 1991لعام  28

 I الهضم/ المعايرة

  13إجمالي المواد الصلبة )التجفيف في فرن الميكروييف(
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC ليل الكيمائي المعتمدينرابطة أخصائيي التح

985.26 
 I التحليل  بالقياس الوزني

 فيتامين ج
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 II الاستشراب السائل فائق الأداء 2004لعام  EN 14130المواصفة الأوروبية 

 سكوربيك(لأسكوربيك وحمض اهيدروديفيتامين ج )حمض 
  11الأصالة(حول  3.3 القسممعايير الجودة وحول  3.2 القسم)

 AOAC رابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين

967.22  
 III قياس ضوئي خَلوَي
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 ملحق

 

نكتار في  الهريسالعصير و/أو  لمحتوىالأدنى  حدوال شكيلهاالمعاد تالفواكه  وهريسفي العصائر  27بريكسال لدرجةالحد الأدنى 

 درجة مئوية 20عند   28مئوية حجمية( ة)نسب الفواكه

 الاسم الشائع للفاكهة الاسم النباتي
( Brixالحد الأدنى لدرجة البريكس )

 لهشكيالمعاد ت هريسفي العصير/ ال

 

 الحد الأدنى لمحتوى

في  هريسالعصير و/أو ال

نكتار الفواكه )% حجم/ 

 حجم(

  أكيتينيدا شهية

Actinidia deliciosa  

(A. Chev.) C. F. Liang & A. R. 

Fergoso 

 ( * )16 ( * )29 كيويال

 Anacardium غربيأناكارديوم 

occidentale L. 
 25.0 11.5 مريكيالأتفاح ال

 Ananasكوموسوس )أناناس وبري( أناناس 

comosus (L.) Merrill 

 .Ananas sativis L أناناس ساتيفيس

Schult. f. 

 

 ناناسالأ

3012.8 

بريكس قد لا درجةمن المسلم به أن 

 العديد منختلف بشكل طبيعي في ت

في المذكورة. و البلدان عن القيمة

 درجةكون فيها تالحالات التي 

بشكل البريكس أقل من هذه القيمة 

عاد ، يكون العصير المُ مستمر

بدرجة بريكس أقلّ  حضيرهت

إلى هذه البلدان والمصدرّ من 

، شرط أن الأسواق الخارجية مقبولاً 

جية الأصالة المدرجة يتوافق مع منه

لعصائر ونكتار  ةالعام واصفةفي الم

ى ما دون ولن يكون المستوالفاكهة 

لعصير الأناناس  درجات بريكس 10

 .وعصير التفاح

40.0 

 Annona( قشدة شائكة الثمرأنونا موريكاتا )

muricata L. 

 

 25.0 14.5 شائكةالقشدة ال

 Annona( قشدة حرشفيةأنونا سكواموزا )

squamosa L. 
 25.0 14.5 سكريالتفاح ال

 Averrhoa carambolaلا مبواكرأفيرهوا 

L. 
 25.0 7.5 كارامبولاال

 25.0 ( * )16  بباياال .Carica papaya L كاريكا بابايا

 Chrysophyllum كريزوفيلوم كينيتو

cainito 
 ( * )16 ( * )16 نجميالتفاح ال

( ماتسوم حنظل صوفيسترولوس لانتوس )

 اي، نوع لاناتوس وناك

Citrullus lanatus (Thunb.) Matsum. 

 40.0 8.0 حمرالأبطيخ ال

                                                           
ف، واصفةالمهذه لأغراض  27  الخاص قسم الفي  مبينّال كما يحددها الأسلوب ،في العصيرالموجودة  القابلة للذوبانعلى أنه محتوى المواد الصلبة ( Brix)البريكس  يعُرَّ

 وأخذ العينات.التحليل  بأساليب

ً أن يجب إذا تم تصنيع عصير من فاكهة غير مذكورة في القائمة أعلاه،  28  أن الحد الأدنى لدرجة البريكس للعصير المُعاد  غير، واصفةجميع أحكام المل يكون مطابقا

 مركز.من الفاكهة المستخدمة للحصول على ال ستخرجبريكس للعصير المالمستوى يكون  تشكيله المحدد في الملحق

 29  ً من الفاكهة المستخدمة  ستخرجهو مستوى البريكس للعصير الم شكيلهالبريكس للعصير المعاد ت درجة. يجب أن يكون الحد الأدنى للا توجد بيانات متاحة حاليا

 للحصول على المركز.

 الخاص بأساليب التحليل. كورة في القسمالمذ الكلية القابلة للمعايرةلأحماض المستخدم ل للأسلوبالحموضة، طبقاً درجة بعد تصحيح  30 
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 الاسم الشائع للفاكهة الاسم النباتي
( Brixالحد الأدنى لدرجة البريكس )

 لهشكيالمعاد ت هريسفي العصير/ ال

 

 الحد الأدنى لمحتوى

في  هريسالعصير و/أو ال

نكتار الفواكه )% حجم/ 

 حجم(

& Nakai var. Lanatus 

 Citrus  (ليمون بلديسيتروس أورانتفوليا )

aurantifolia (Christm.) (swingle) 
 المستورد بلدالتبعاً لقوانين  178.0 ليمونال

 Citrus( برتقال مرّ سيتروس أورانتيوم )

aurantium L. 
 50.0 ( * )16 نارنجال
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 الاسم الشائع للفاكهة الاسم النباتي
( Brixالحد الأدنى لدرجة البريكس )

 لهشكيالمعاد ت هريسفي العصير/ ال

 

 الحد الأدنى لمحتوى

في  هريسالعصير و/أو ال

نكتار الفواكه )% حجم/ 

 حجم(

 Citrusتروس ليمون )ليمون حامض( يس

limon (L.) Burm. f. Citrus limonum 

Rissa 

 المستورد بلدالتبعاً لقوانين  178.0 حامضال

 Citrusسيتروس باراديسي )ليمون الجنة( 

paradisi Macfad 
 50.0 1710.0 جريب فروتال

 Citrus paradisiسيتروس باراديسي 

 Citrus)سيتروس كبير(  س غرانديسوتريس

grandis 

 50.0 10.0 حلوالجريب فروت ال

ريتيكولاتا بلانكا )سيتروس شبكي(  سوتريس

Citrus reticulata Blanca 
 50.0 1711.8 يوسفيال

 Citrus sinensis (L.)سيننسي  سوتريس

 
 برتقالال

11.8 – 17 11.2 

 ً لتشريعات الوطنية للبلد ل وطبقا

 .11.2 ليس أقل منورد ولكن المست

بريكس قد ال درجةمن المسلم به أن 

 العديد منختلف بشكل طبيعي في ت

في نطاق القيم المذكورة. والبلدان عن 

 درجةكون فيها تالحالات التي 

بشكل  نطاق القيم هذاالبريكس أقل 

عاد ، يكون العصير المُ مستمر

بدرجة بريكس أقلّ  حضيرهت

إلى ان هذه البلدوالمصدرّ من 

، شرط أن الأسواق الخارجية مقبولاً 

يتوافق مع منهجية الأصالة المدرجة 

لعصائر ونكتار  ةالعام واصفةفي الم

ى ما دون ولن يكون المستوالفاكهة 

  درجات بريكس. 10

50.0 

 Cocosنوسيفيرا )لبّ جوز الهند( كوكوس 
31L.nucifera  

 25.0 5.0 جوز الهند

 35.0 8.0 صفرالأبطيخ ال Cucumis melo Lكوكوميس ميلو 

 .Cucumis melo L subspكوكوميس ميلو 

melo var. inodorus H. Jacq. 
 25.0 7.5 كساباالبطيخ 

 .Cucumis melo L subspكوكوميس ميلو 

melo var. inodorus H. Jacq. 
 25.0 10.0 شمام كوز العسل

 Cydonnia oblongaسيدونيا أوبلونجا 

Mill. 
 25.0 11.2 سفرجلال

 Diospyros khaki ديوسبيروس كاكي

Thunb. 
 40.0 ( * )16 كاكيال

 25.0 6.0 الحجرية السوداء .Empetrum nigrum Lامبيتروم نيجروم 

أيريبوتريا يابونيسا )زعرور اليابان( 

Eribotrya japonesa 
 ( * )16 ( * )16 يابانيةالبشملة ال

 ( * )16 ( * )16 جوافة بيري Eugenia syringeسرنجي  وجينياي

                                                           

 جوز الهند.ثمرة  لبّ  من دون عصرمن جوز الهند  مباشرةً  المستخرجهذا المنتج هو "ماء جوز الهند"   31 
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 الاسم الشائع للفاكهة الاسم النباتي
( Brixالحد الأدنى لدرجة البريكس )

 لهشكيالمعاد ت هريسفي العصير/ ال

 

 الحد الأدنى لمحتوى

في  هريسالعصير و/أو ال

نكتار الفواكه )% حجم/ 

 حجم(

 بيرش بيري

( وحيدة الورقةيونيفلورا )أوجينيا  وجينياي

Eugenia uniflora Rich. 
 25.0 6.0 كرز سورينام

 25.0 18.0 تينال .Ficus carica Lفيكوس كاريكا 

 Fortunella Swingleفورتيونيلا سوينجل 

sp. 

ذهبي البرتقال ال

 )كومكات(
16( * ) 16( * ) 

الأناناسي( )توت الأرض  سافراغاريا أنانا

Fragaria x. Ananassa 

)فراغاريا كيلويينسس دوشين )توت الأرض 

) توت دوشين فيرجينيانا فراغاريا  xالشيلي( 

 ( الأرض الفرجيني(

Duchense(Fragaria chiloensis 

Duchesne x Fragaria virginiana 

Duchesne) 

 40.0 7.5 فراولةال

 25.0 17.0 مريكيالأجنيباب ال Genipa americana جنيبا أمريكانا

 25.0 ( * )16 نبق البحر Hippophae elaeguacaeأيلاجوكا  هيبوها

 Hippohaeرامنويدس هيبوها 

rhamnoides L. 
 25.0 6.0 روميالغاسول ال

 Litchiليتشيه شينيسيس )ليتشيه صينية( 

chinensis Sonn. 
 20.0 11.2 ليتشيهال

 Lycopersicumم ليكوبرسيكوم اسكولينتا

esculentum L. 
 50.0 5.0 طماطمال

 .Malpighia spملبيغيا 

(Moc. & Sesse) 

سيرولا )كرز غرب الأ

 الهند(
6.5 25.0 

 Malus domesticaمالوس دوميستيكا 

Borkh. 

 

 تفاحال

11.5 

بريكس قد ال درجةمن المسلم به أن 

 العديد منختلف بشكل طبيعي في ت

في كورة. والمذ البلدان عن القيمة

 درجةكون فيها تالحالات التي 

بشكل البريكس أقل من هذه القيمة 

عاد ، يكون العصير المُ مستمر

بدرجة بريكس أقلّ  حضيرهت

إلى هذه البلدان والمصدرّ من 

، شرط أن الأسواق الخارجية مقبولاً 

يتوافق مع منهجية الأصالة المدرجة 

لعصائر ونكتار  ةالعام واصفةفي الم

ى ما دون لن يكون المستووالفاكهة 

 لعصير الأناناس درجات بريكس 10
 .وعصير التفاح

50.0 

 Malus prunifoliaمالوس برونيفوليا 

(Willd.) Borkh. 

 Malus sylvestrisمالوس سيلفستريس 

Mill. 

 25.0 15.4 برّيالتفاح ال
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 الاسم الشائع للفاكهة الاسم النباتي
( Brixالحد الأدنى لدرجة البريكس )

 لهشكيالمعاد ت هريسفي العصير/ ال

 

 الحد الأدنى لمحتوى

في  هريسالعصير و/أو ال

نكتار الفواكه )% حجم/ 

 حجم(

 Mammeaماميا أميريكانا )ماميا أمريكية( 

Americana 
  )( *16 ( * )16 تفاح مامي

 Mangiferaمنغيفيرا إنديكا )منغيفيرا هندية( 

indica L 
 25.0 13.5 مانجوال

 Morus sp. Mulberry 16( * ) 30.0مورروس 

نوع موزا، بما فيه الأكيوميناتا والراديساكا، 

 نباتات الفصيلة الحملية الأخرىولكن باستثناء 

Musa species  

including M. acuminata and  

M. paradisiaca but excluding other 

plantains 

 25.0 ( * )16 موزال

 Passiflora edulisباسيفلورا أيدوليس 
فاكهة زهرة الآلام 

 الصفراء
16( * ) 16( * ) 

أيدوليس  سيمز باسيفلورا أيدوليس

Passiflora edulis Sims. f. edulus 

فلافيكاربا   باسيفلورا أيدوليس سيمز

Passiflora edulis Sims. f. 

Flavicarpa O. Def. 

 25.0 1712 فاكهة زهرة الآلام

زهرة الآلام باسيفلورا كوادرانغولارس )

 Passiflora quadrangularis( الرباعية
 ( * )16 ( * )16 فاكهة زهرة الآلام

 25.0 18.5 تمرال .Phoenix dactylifera Lفينكس داكتيلفيرا 

 ( * )16 ( * )16 مريكيالأور زعرال Pouteria sapota تيريا سابوتابو

 40.0 11.5 مشمش .Prunus armeniaca Lبرونوس أرمينياكا 

 25.0 20.0 حلوالكرز ال .Prunus avium Lبرونوس أفيام 

 25.0 14.0 حامضالكرز ال .Prunus cerasus Lبرونوس سيراسوس 

 Prunusبرونوس سيراسوس ستيفنباير 

cerasus L. cv. Stevnsbaer 
 Stonesbaer 17.0 25.0ير ستونسبا

 .Prunus domestica Lبرونوس دومستيكا 

subsp. domestica 
 50.0 12.0 برقوقال

 .Prunus domestica Lبرونوس دومستيكا 

subsp. domestica 
 25.0 18.5 خوخال

 .Prunus domestica Lبرونوس دومستيكا 

subsp. domestica 
خوخ "الكتش" 

Quetsche 
12.0 25.0 

 Prunus persica (L.)وس دومستيكا برون

Batsch var. nucipersica (Suckow) 

c. K. Schneid. 

 40.0 10.5 نكتارينال

 Prunus persica (L.)برونوس بيرسيكا 

Batsch var. Pérsica 
 40.0 10.5 دراقال

 25.0 6.0 شوكيالخوخ ال .Prunus spinosa Lبرونوس اسبينوسا 

 25.0 8.5 جوافةال .Psidium guajava Lبسيديام جوافة 

 25.0 12.0 رمّانال Punica granatum Lبونيكا غراناتوم 

 Pyrus arbustifoliaبايرس اربستيفوليا 

(L.) Pers. 
 ( * )16 ( * )16 رونياالأ
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 الاسم الشائع للفاكهة الاسم النباتي
( Brixالحد الأدنى لدرجة البريكس )

 لهشكيالمعاد ت هريسفي العصير/ ال

 

 الحد الأدنى لمحتوى

في  هريسالعصير و/أو ال

نكتار الفواكه )% حجم/ 

 حجم(

 Pyrus( كمثرى شائعةبايرس كميونيس )

communis L. 
 40.0 12.0 كمّثرىال

 30.0 11.0 سودالأكشمش ال .Ribes nigrum Lريبس نيغروم 

 30.0 10.0 حمرالأكشمش ال .Ribes rubrum Lريبس روبروم 

 30.0 10.0 بيض الأكشمش ال .Ribes rubrum Lريبس روبروم 

 30.0 ( * )16 حمرالأكشمش ال Ribes uva-crispaريبس أوفا كريسبا 

 30.0 7.5 شائكالكشمش ال .Ribes uva-crispa Lريبس أوفا كريسبا 

 30.0 ( * )16 بيضالأكشمش ال .Ribes uva-crispa Lكريسبا ريبس أوفا 

 40.0 ( * )16 ورد السياج .Rosa canina L( ورد السياجروزا كانينا )

Rosa sp. L. 40.0 9.0 ثمرة الورد 

 Rubusروبوس شمايموراس 

chamaemorus L. 
 30.0 9.0 عليّق كاميموري

 Rubusروبوس شمايموراس 

chamaemorus L. 

 هجين مورس

 40.0 ( * )16 توتال

 Rubus( عليّق دغليروبوس فروتكوسس )

fruitcosus L. 
 30.0 9.0 سودالأتوت ال

هسبيدس )في أمريكا الشمالية( روبوس 

Rubus hispidus 

 R. caesiusروبوس كايسيوس )في أوروبا( 

 25.0 10.0 توت الندى
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 الاسم الشائع للفاكهة الاسم النباتي
( Brixالحد الأدنى لدرجة البريكس )

 لهشكيالمعاد ت هريسفي العصير/ ال

 

 الحد الأدنى لمحتوى

في  هريسالعصير و/أو ال

نكتار الفواكه )% حجم/ 

 حجم(

 (توت عليّق فرامبوازروبوس أيدايوس )

Rubus idaeus L. 

( عليّق قاسي الأوباروبوس استرجوسس )ر

Rubus strigosus Michx. 

 40.0 8.0 توت العليّق الأحمر

توت عليّق روبوس  لوغانوباخوس )

 .Rubus loganobaccus L( لوغانوباخوس

H. Bailey 

 25.0 10.5 توت لوغان

 Rubus( ليّق غربيروبوس أوكسيدنتالس )ع

occidentalis L. 
 25.0 11.1 الأسودالعليّق توت 

 Rubus ursinusروبوس أورسينوس 

Cham. & Schltdl. 
 25.0 10.0 توت بويسن

  xRubus vitifoliusفيتيفوليوس روبوس 

 Rubus idaeusروبوس أيدايوس 

 Rubus baileyanisروبوس بيليانيس 

 25.0 10.0 توت يونغ

 Sambucus ( خمان أسودسامبوكوس نيجرا )

nigra L. Sambucus canadensis. 

( خمان كنديسامبوكوس  كندينسس )

Sambucus nigra L. Sambucus 

canadensis. 

 50.0 10.5 بيلسان ال

 Solanumسولانم كيتوينس )مغد كيتويني( 

quitoense Lam. 
 ( * )Lulo” 16( * ) 16“و لولال

 Sorbus( شجرة السمنسوربوس  أوكوباريا )

aucuparia L. 
 30.0 11.0 ثمر عبير الحابلين

 Sorbus( غُبيراء أهليةسوربوس دومستيكا )

domestica 
 30.0 ( * )16 الغبيراءثمر 

 Cajá” 10.0 25.0“كاجا ال .Spondia lutea Lلوتيا اسبونديا 

 Spondias tuberosa اسبونديا توبيروسا

Arruda ex Kost. 
 Umbu” 9.0 25.0“ومبو الأ

 Syzygiun( تفاح الوردسيزسجيون جامبوسا )

jambosa 
 ( * )16 ( * )16  ورديالتفاح ال

( التمر الهنديتماريندوس أنديكا )

Tamarindus indica 
 13.0 نديهالتمر ال

محتوى كاف للوصول إلى 

 ة يبلغدنى من الحموضأحد 
0.5 

 50.0 14.0 لبّ الكاكاو  .Theobroma cacao Lثيوبروما كاكاو 

 Theobromaثيوبروما غرانديفلورم 

grandiflorum L. 
 Cupuaçu” 9.0 35.0“ بواكوكال

( نبَية كبيرة الثمارماكروكربون )عِ  فاكسينيوم

Vaccinium macrocarpon Aiton 

 Vacciniumفاكسينيوم أوكسيكوكس  

oxycoccos L. 

 

 30.0 7.5 بريالتوت ال
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 الاسم الشائع للفاكهة الاسم النباتي
( Brixالحد الأدنى لدرجة البريكس )

 لهشكيالمعاد ت هريسفي العصير/ ال

 

 الحد الأدنى لمحتوى

في  هريسالعصير و/أو ال

نكتار الفواكه )% حجم/ 

 حجم(

 (آسية عِنبَيةمرتيلوس )  فاكسينيوم

Vaccinium myrtillus L.  

( ذْقية الإزهرارعِنبَية عِ فاكسينيوم كوريمبوسم )

Vaccinium corymbosum L. 

عِنبَية ضيقة أنغوستيفوليوم ) فاكسينيوم

 Vaccinium angustifolium( الأوراق

 40.0 10.0 وروبيالأبري التوت ال

( عِنبَية كرمة إيديهفاكسينيوم فيتيس إيداي )

Vaccinium vitis-idaea L. 
 25.0 10.0 بليةجالعنبية ال

 Vitisرمة النبيذ(  فيتيس فينيفيرا )ك

Vinifera L.   أو الهجين منها 

 Vitisفيتيس لابروسكا )كرمة لبرسكة( 

Labrusca أو الهجين منها 

 50.0 16.0 عنبال

 
: حموضة غير ذلك

 مرتفعة
 

محتوى كاف للوصول إلى 

 ة يبلغدنى من الحموضأحد 

0.5 

 
 : محتوى عال  غير ذلك

  ، أو نكهة قويةمن اللب
 25.0 

 

حموضة : كغير ذل

 ،منخفضة

منخفض من اللب،  محتوى

  / متوسطةخفيفةأو نكهة 

 50.0 
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