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	مواصفة الدستور الغذائي للدهون القابلة للدَهن والدهون المخلوطة القابلة للدَهن
	1- النطاق
	2- الوصف
	2-1 الدهون القابلة للدَهن والدهون المخلوطة القابلة للدَهن
	2-2 الدهون والزيوت الصالحة للأكل
	3- التركيبة الأساسية وعوامل الجودة
	3-1 التركيبة
	3-1-1 الدهون القابلة للدَهن
	3-1-1-1 في هذه المنتجات، ينبغي ألا يزيد أي محتوى للدهون في الحليب عن 3 في المائة من إجمالي محتوى الدهون.
	3-1-1-2 ينبغي لمحتوى الدهون أن يكون على النحو التالي:
	3-1-2 الدهون المخلوطة القابلة للدَهن
	3-1-2-1 في منتجات الدهون المخلوطة القابلة للدَهن يكون محتوى الدهون في الحليب أكثر من 3 في المائة من إجمالي محتوى الدهون. ولكن يجوز أن يكون الحد الأدنى لمحتوى الدهون في الحليب أعلى وفقًا لمتطلبات البلد الذي يباع فيه المنتج بالتجزئة.
	3-1-2-2 ينبغي لمحتوى الدهون أن يكون على النحو التالي:
	3-2 المكونات المسموح بها
	3-2-1 يجوز إضافة المواد التالية:
	3-2-2 ويجوز أن تسمح التشريعات الوطنية باستخدام مكوّنات أخرى بما يشمل المعادن.
	4- المواد المضافة إلى الأغذية
	5- الملوثات
	5-1 المعادن الثقيلة
	5-2 مخلفات مبيدات الآفات
	6- النظافة العامة
	6-1 يوصى بأن تُعدّ المنتجات التي تشملها أحكام هذه المواصفة وأن تتم مناولتها وفقًا للأقسام ذات الصلة في المبادئ العامة لنظافة الأغذية (CXC 1-1969) وغير ذلك من نصوص الدستور الغذائي ذات الصلة مثل مدونات ممارسات النظافة ومدونات الممارسات الأخرى.
	6-2 وينبغي أن تمتثل المنتجات لأي معايير ميكروبيولوجية تُحدد وفقًا للمبادئ والخطوط التوجيهية لوضع المعايير الميكروبيولوجية وتطبيقها في مجال الأغذية (CXG 21-1997).
	7- التوسيم
	7-1 اسم المنتج
	7-1-1 وفقًا للمتطلبات المقبولة في البلد الذي سيباع فيه المنتج بالتجزئة، يجوز إضافة مصطلح "مارغرين" إلى اسم منتجات الدهون القابلة للدَهن المحددة في القسم 3-1-1-2 التي يكون محتوى الدهون فيها أقل من 80 في المائة، بشرط  أن يحمل الاسم وصفًا يبيّن بوضوح أنّ...
	7-1-2 ويجوز أن يشمل اسم المنتج الوارد في البند 3-1 اسم الدهون والزيوت بشكل عام أو محدد.
	7-2 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة
	7-3 ذكر محتوى الدهون
	7-3-1 ينبغي توسيم المنتج بطريقة تبيّن محتوى الدهون وتكون مقبولة في البلد الذي سيباع فيه المنتج.
	7-3-2 وينبغي ذكر محتوى الدهون في الحليب عندما يكون موجودًا بطريقة واضحة وغير مضللة للمستهلك.
	7-4 ذكر محتوى الملح
	7-4-1 ينبغي توسيم المنتج بطريقة تبيّن محتوى الملح وتكون مقبولة في البلد الذي سيباع فيه المنتج بالتجزئة.
	8- أساليب التحليل وأخذ العينات
	8-1 تحديد محتوى الرصاص
	8-2 تحديد محتوى الزرنيخ
	8-3 تحديد محتوى الدهون
	8-4 تحديد محتوى الدهون في الحليب (حمض البيوتريك)
	8-5 تحديد محتوى الملح
	8-6 تحديد محتوى الفيتامين A
	8-7 تحديد محتوى الفيتامين D
	8-8 تحديد محتوى الفيتامين E


