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 النطاق -1
 

 في نت ئو و      ز ع    نسرررررررررررررر و 10تسرررررررررررررر ع ى ا نتجنتررررررررررررررتو  عل نتا لا ي ن عىا و ن     جع  عل             
في نت ئو    ن عىجن، ونتععّة  لاسررررررر اعنا في نت  ا نتوا  قا لا ي ل َعو  ععكى   و  ّ  ى ا نتجنترررررررتو   تسررررررر ع  90

ور و    نلحع ب و/أو  شرررررر   تأ ن   ألرررررر تا و     ض   نتجند ن  رررررر    عل نتجند ن عىا و ن   َعو  ععكى  نتشرررررر  و   رررررر  ً 
شّ   نتا لا ي نتس اع و  لأغ نض نتس  ، وتس ثني نتا لا ي ن        ا ع    وىي   تشق  سجى نت رغ    وس ئ 

 ي نت   ن و  تسررر ع ى ا نتجنترررتو  عل ن زَعة و شررر   مح جى ن عىجن ض    أل     ثعثي نت دة نلج ضو )باسررر ثا لم نتع   
 ن   َعو  ععكى  

 
 الوصف -2

 
 للدَهنالدهون القابلة للدَهن والدهون المخلوطة القابلة  2-1

 
ت جن نتا لا ي ن   تشررقع   ى ا نتجنتررتو أغ  و  عأنو أو    نتسرر اع  ي ن سرر ئعو، ونت جّنو َشرر   أسرر سرري    نت  ا 

 ون عىجن ون ز جي ن   لحو  لأ   
 

 الدهون والزيوت الصالحة للأكل 2-2
 
 جنن و  ض ن عىا و  وىي ن  ت و أو   ىي نتجند ن غ نئ و نت جّنو    غع سررررررررررر  ع نتم "ن عىجن ون ز جي ن  ررررررررررر لحو  لأ  "

)بم   شرررررررق  نلحع ب  أو ص  و نت رررررررعر  وىجك أن   جع  عل  ق  ي ترررررررغلة    ن شررررررراجا نت  ى  ث  ن تجسرررررررت ت ع 
 عيّّ ون  ج ن عىجن و  في ن عىجن أو ن ز جي   ونت جناي غل ن   َعو  ع  ررررررررررررررنّ ونتم ض ن عىا و نلح ة نتج جدة    ع ً 

وذن      ن   ررررررررعرى     نلح جنناي نت َج و،      جنناي َ رررررررراو   عة  اع ذص   وترررررررر لحو  لاسرررررررر  لا   نلح جنن و،
 ا ن تئو ن ز جي وتشرررررق  ى و  ن  شررررر ع،  عل ن ااج ن  ع  عدا ن سرررررع  ي نتا  رررررو نتعات ا  في ن  شررررر  ع ي ن ج ا

 ر و  لازئو، ونتساة ن   ا و ونلهعون عىجن ن     عا  عقع  ي  ج   ض ز ئ و أو   ق  ئ و بم   شق  ن 
 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 

 التركيبة 3-1
 

 الدهون القابلة للدَهن 3-1-1
 

 في نت ئو    وجم لي مح جى ن عىجن  3عىجن في نلحع ب    في ى ا نتا لا ي،  ا غي أ   ز ع أع مح جى  ع 3-1-1-1
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  عل ن ااج ن   لي:  ا غي لمح جى ن عىجن أن   جن 3-1-1-2
 

 في نت ئو 80 ≤ نت رغ    )أ 
 في نت ئو   80 1ن عىجن ن   َعو  ععكى  )ب 

 
 الدهون المخلوطة القابلة للدَهن 3-1-2

 
في نت ئو    وجم لي مح جى  3في  ا لا ي ن عىجن نتاعج و ن   َعو  ععكى    جن مح جى ن عىجن في نلحع ب أ ث      3-1-2-1

و    ىجك أن   جن نلحع نتدنى لمح جى ن عىجن في نلحع ب أ عل وضً   ت  ع  ي ن  عع ن  ع    ع ض أ نتا ج  ن عىجن 
 با  لازئو 

 
  ا غي لمح جى ن عىجن أن   جن  عل ن ااج ن   لي: 3-1-2-2

 
 )أ 

 )ب 
 في ن عىجن نتاعج و

 ن عىجن نتاعج و ن   َعو  ععكى 
 في نت ئو 80 ≤
 في نت ئو 80 >

 
 المكونات المسموح بها 3-2

 
 ىجك ول ضو نتجند ن     و: 3-2-1

 
 ووس لنتأ A ن ت    يّ ن ت     ا ي:

 Dن ت    يّ  
 ووس لنتأ  Eن ت    يّ  

 
وضً          ي    َعع بم  في ذ ك،  اع  Eو Dو A عد ن  شررررررر  ع ي ن ج ا و نلحعّ   نتل رررررررل ونتدنى  عت     ا ي 

 نس اعنا ض     ا ي  عّ او ،  ظ  ن ل   لم
 عجر ع ن  جد جا 

 )أع   دة محع و    أنجنع ن  َ جى عرني  ن س   ي
 ن بروت ا ي ن   لحو  لأ   نتلائقو

 
 وىجك أن تسق  ن  ش  ع ي ن ج ا و باس اعنا   جّناي أ  ى بم   شق  نتع دن  3-2-2

  

                                                      
  1-1-7ىجك نس اعنا نسم "نت غ   " في َعض نلح  ي في نسم نتا ج  عل ن ااج ن جنرد في ن  سم   1
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 المواد المضافة إلى الأغذية -4
 

ند نسرررر اعنا     عي:  اظق ي نلحقجلررررو ون عجن   نت رررر دة  ع غجة ونتج ىجك با اسرررر و وغ نتغ  و نتق ثعو له ا نتجنتررررتو، 
او  عا  و وغ كني ن  ع ئو ونتجند نلح ضظو ونتث   ي ونتثاا ي  ضً   و نت ررر دة  لأ سرررعة ونت جنن ونتسررر اع  ي ونتجند نلمحسرررّ

 ا ضئو   CXS 192-1995)  جنتتو ن عس جر ن غ نئي ن ع  و  عقجند نت  ضو وغ نتغ  ون جنرد   في  2و 1علاعو يّ  
   و  ععكى ن   َع ون عىجن نتاعج وى  و ا لا ي نت   ن ن عىا و ن   َعو  ععك ى  ن عىجن ن   َعو  ععك ) 2-2-02 نتغ  و

  عقجند نت ررر ضو  جنترررتو ن عسررر جر ن غ نئي ن ع  وفي  3 علاعواوضً    غ كني ن  ع ئو  وبالإلررر ضو وغ ذ ك، ىجك نسررر اعنا
 نتغ  و نتق ثعو له ا نتجنتتو   في CXS 192-1995وغ نتغ  و )

 
او  عا  و نتسررر اع و في نتا لا ي ن   تشرررقع   ى ا نتجنترررتو    و  لخ جط ن  ج    و َشررر ن ن ا غي أن تم ث  نتجند نلمحسرررّ

   CXG 66-2008)نس اعنا نتجند نلمحساّو  عا  و 
 

 الملوثات -5
 

 المعادن الثقيلة 5-1
 

وفي  ،تم ث  نتا لا ي ن   تشقع   أ   ا ى ا نتجنتتو  عاعود ن   جى  عقاعت ي ن   ولع    ى ئو ن عس جر ن غ نئي
 ن جلا ن  نى  تا  ق نلحعود ن     و:

 
 ن ا  ز نتل ل نتسقجح َأ 

  عغ/ عغ 1 0  ن  ت ص 
  عغ/ عغ 1 0 ن زرن خ

 
 مخلفات مبيدات الآفات 5-2

 
تم ث  نتا لا ي ن   تشرررررررررقع   أ   ا ى ا نتجنترررررررررتو  عاعود ن   رررررررررجى تاعت ي    عني ن ض ي ن   ولرررررررررع    ى ئو 

 ن عس جر ن غ نئي له ا ن سع  نتس س و 
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 النظافة العامة -6
 

نت  دئ ن ع  و و في  لألس ا ذني ن  ع  ت م  ا و     وض ً   جتل بأن تعُعّ نتا لا ي ن   تشقع   أ   ا ى ا نتجنتتو وأن 6-1
  وغل ذ ك    ن جص ن عس جر ن غ نئي ذني ن  عو  ث   عوناي مم رس ي ن اظ ضو CXC 1-1969)  اظ ضو نتغ  و

 و عوناي نتق رس ي نت  ى 
 

ل  نتع  ل نت   وَ ج ج  و ج ونلخ جط ن  ج    و  ق  دئ ع   و ا غي أن تم ث  نتا لا ي تع  ع  ل     وَ ج ج  و ُ عد وض ً  6-2
   CXG 21-1997) في مج ا نتغ  و وت      

 
 التوسيم -7

 
     ً  عقجنتررررررررتو ن ع  و   جسرررررررر م نتغ  و نتع  ة  سرررررررر  نتا لا ي ن   تشررررررررقع   أ   ا ى ا نتجنتررررررررتو    ً   ا غي تجسرررررررر م

(CXS 1-1985  ، ن  اج رررررأ ن  رررررررررررررراي ون  اج رررررأ با عاررررر ترررررررررررررر  نتغررررر  ررررروسرررررررررررررر ارررررعنا نت عع رررررو باونلخ جط ن  ج    رررررو  
(CXG 23-1997 وسررر ئ  نلخ جط ن  ج    و ذني ن  رررعو نلخ ترررو َ جسررر م نتغ  و  و ا غي أن تا م تسرررق  ي نتا ج  

 وغ ن عغ ي نت  ى ت جمو مجع و تس اع وغ نتعنى و  س با   ورة ت جمو   ض و 
 

 اسم المنتج 7-1
 

  2-1-3و 1-1-3  جن نسم نتا ج ن جنرد  عل َ  لو ن  جس م  عل ن ااج ن جنرد في ن  سم 
 

وضً    عق  ع  ي نت  ج و في ن  عع ن  ع س   ع ض أ نتا ج با  لازئو، ىجك ول ضو    ع  "  رغ   " وغ نسم  ا لا ي  7-1-1
 في نت ئو، َش ط  80ن     جن مح جى ن عىجن ض    أل      2-1-1-3ن عىجن ن   َعو  ععكى  نلمحعدة في ن  سم 

 عو  ععكى  وىجك أن  ق   ا لا ي ن عىجن ن   َ أن يحق  ن سم وتتً    يّّ َجلجح أنّ مح جى ن عىجن في نتا ج ألّ  
 "   ر  ع ت بات ا ُ    )في نت ئو نسم "ش  أ نت رغ    نتااتض ن سع ني  41و 39ن    انوح مح جى ن عىجن ض    َيّ 

 "  ع ت باله  ت   ر      ُ )نت رغ    ن ف دسم أو "
 

 نسم ن عىجن ون ز جي َش     ا أو محعد  1-3ن  شق  نسم نتا ج ن جنرد في ن  اع أوىجك  7-1-2
 

 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 7-2
 

ت د نتععج  ي  جا شررررررر وط ن  جسررررررر م أ لاا و    عل نلح و و أو في نتسررررررر اعني نت ررررررر   و، و  اّأ  ا غي أن  ظ    عل 
 و لا و تع  ف ن شااو ونسم و اجنن نلج و نت اّعو أو نتع ئو  نت دة ن غ نئ ونلح و و نسم 

 
أن   جن     َعلا و تع  ف َشرر ط ئنتع غل أنأ ىجك ن سرر ع لررو     لا و تع  ف ن شررااو ونسررم و اجنن نت رراأّ  أو 

 ن س   ن  ع ت َجلجح  عل ى ا ن علا و في نتس اعني نت    و 
 

 ذكر محتوى الدهون 7-3
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    ج و في ن  عع ن  ع س   ع ض أ نتا ج  وت جنمح جى ن عىجن   ا غي تجس م نتا ج َ    و ت يّّ  7-3-1
 

 و ا غي ذ   مح جى ن عىجن في نلحع ب  اع     جن  ج جدًن َ    و ونلاو وغل   ععو  عقس  عك  7-3-2
 

 ذكر محتوى الملح 7-4
 

   لازئو با ا غي تجس م نتا ج َ    و ت يّّ مح جى نتع  وت جن    ج و في ن  عع ن  ع س   ع ض أ نتا ج  7-4-1
 

 أساليب التحليل وأخذ العينات -8
 

 تحديد محتوى الرصاص 8-1
 

  AOCS Ca 18c-91 (97)أو  ISO 12193: 1994 أو AOAC 994.02نس ا دًن وغ 
 

 تحديد محتوى الزرنيخ 8-2
 

  AOAC 985.16أو  AOAC 942.17أو  AOAC 952.13 نس ا دًن وغ
 

 تحديد محتوى الدهون 8-3
 

  ISO 17189 | IDF 194: 2003 نس ا دًن وغ
 

 تحديد محتوى الدهون في الحليب )حمض البيوتريك( 8-4
 

  AOCS Ca 5c-87 (97) أو AOAC 990.27 نس ا دًن وغ
 

 تحديد محتوى الملح 8-5
 

  AOAC 960.29أو  ISO CD 1738 أو IDF 12B:1988نس ا دًن وغ 
 

 A تحديد محتوى الفيتامين 8-6
 

   1980JAOAC ,63 ,4أو   04.992AOACأو   30.985AOACوغ  نس ا دًن
 

 D تحديد محتوى الفيتامين 8-7
 

  AOAC 981.17نس ا دًن وغ 
 

 Eالفيتامين  تحديد محتوى 8-8
 

   ISO 9936: 1997نس ا دًن وغ 
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