
 

NB076 Rev.1/A 

A 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 المواصفة الخاصة بجبنة الشيدر
CXS 263-1966 

 

 .2007وتم تنقيحها في عام . 1996تم اعتمادها في عام . CODEX STAN C-1-1966 االمعروفة سابق  
 .2022و 2019و 2018و 2013و 2010و 2008وتم تعديلها في الأعوام 

 2022تعديل عام 
أجري هذا التعديل على نصّ المواصفة بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخامسة والأربعين 

 .2022في ديسمبر/كانون الأول 
 نصّ النسخة المنقّحة النص في النسخة السابقة المكان الصفحة

 5-7 القسم 6
 توسيم الحاويات

 المخصصة غير
 زئةبالتج للبيع

من هذه المواصمممفة  7ينبغي ذكر المعلومات المحددة في القسمممم 
المواصفة العامة لتوسيم الأغذية من  8-4إلى  1-4والفقرات 

، وإذا دعممملح الحممماجمممة، (CXS 1-1985) االمعبممممة مسممممممممممممممبقمممً 
التعليمممممات الخمممماصمممممممممممممممممة بالتخزين، إممممما على الحمممماويممممة أو في 
المسممممتندات المصمممما بة، على أن يتم ذكر اسممممم المنت  وع مة 
تعريف الشمممممممممممصنة واسمممممممممممم المصمممممممممممنّع أو المعبّ   وعنوا ما على 
الحاوية، وفي  ال عدم وجود  اويات، تذكر هذه المعلومات 

سمممممممممتعا مممممممممة عن ع مة على المنت  نفسممممممممميم. وللن،  لن اا
الشممممممصنة، واسممممممم المصممممممنّع أو المعبّ   وعنوا ما بع مة تعريف 
 شرط أن يتم التعرف عليها بو وح في المستندات المصا بة.

 ينبغي لتوسيم الحاويات
غير المخصصة للبيع 
بالتجزئة أن يتماشى مع 
أ لام المواصفة العامة 
لتوسيم الحاويات غير 
 ئةالمخصصة للبيع بالتجز 

(CXS 346-2021.) 
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 النطاق -1
لوارد للوصف ا االمعدّة ل سته ك المباشر أو لمزيد من التجهيز، وفقً ( Cheddar) تسري هذه المواصفة على جبنة الشيدر

 من هذه المواصفة. 2في القسم 

 الوصف -2
جة صمملبة  الجبنة لون يلاد أن يلون (. ولهذه CXS 283-1978) للمواصممفة العامة لبجبان وفقًاجبنة الشمميدر جبنة منجممّ

. وتخلو ولدن   وناعم   بالإبهام(يها الجممغع عل د)عن وقد  يل إلى الأصممفر الفاتأ أو البرتقا ، وقوامها جامد   اأو عاجيً  ض  أبي
ع قشممممرة أو الفتصات أو التشممممققات. وتُصممممنّع هذه الجبنة وتبُا  ميقُبل بعدد قليل من  هذه الجبنة من الثقوب الغازية وللن

 مغلّفة.القشرة أن تلون هذه  ويجوز 1دو امن 
خمسممة أسممابيع  وامقاصممائص النلهة وال لبلورةالإنجمما   عمليةجبنة الشمميدر الجاهزة ل سممته ك، عاذ عادةً إلى بالنسممبة و 

و لن اسمممتخدام فروف  لمسمممتول النجمممو  الم لوب. وفقًادرجة مئوية،  15و مئوية درجات 7درجة  رارة تتراوح بين  على
بالمميزات  ناتجة عنهاال إنجمممما  بديلة )شا يشمممممل إ ممممافة الأنز ات التي تعزز عملية إنجمممما  الجبنة( بشممممرط أن تتّسممممم الجبنة

. أما جبنة الشمممميدر المعدّة اجراءات الإنجمممما  المذكورة  نفً إالفيزيائية والليميائية الحيوية والحسممممية نفسممممها كتلق التي  ققها 
 تياجات الفنية اا من ا ل شسممممتول النجممممو  نفسمممميم عندما  لن تسمممموي  ذلق  بالجممممرورة تسمممممتمن التجهيز، ف   لمزيد

 و/أو التجارية.

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 المواد الخام 3-1

  ليب البقر أو  ليب الجاموس أو مزي   منهما والمنتجات المشتقّة من هذين النوعين من الحليب.

 المكونات المسموح بها 3-2
 زرعمممة من اض ال كتيمممق و/أو جراتيم منتجمممة للنلهمممة غير  ممممممممممممممممارة وبادئات مسممممممممممممممتزرعمممة أارل بادئات مسممممممممممممممت -

 من اللائنات الحيّة الدقيقة غير الجارة؛
ُخ ثّ رة للصليب الآمنة والم ئمة؛ -

 الإنفصة أو غيرها من الأنز ات الم
 كلوريد الصوديوم وكلوريد البوتاسيوم كبدائل للملأ؛ -
 مياه الشرب؛ -
 الآمنة والمناسبة لتعزيز عملية إنجا  الجبنة؛الأنز ات  -
  منة ومناسبة للمساعدة في عملية التجهيز؛ مواد -

                                                 
ة من القشمممرة(. ب ريقة ا تسممممأ بتلوّن القشمممرة )جبنة االي فظها /أو تم إنجممماجهاقد بل أنيم القشمممرة قبل بيع الجبنة، تملح إزالة قد يم أن لقذا يعني   1

زيد من المعلومات الغشاء الغ ف الذي يحمي الجبنة. لم هذا اأيجً نجا  الجبنة في عملية تصنيع الجبنة الخالية من القشرة. وقد يشلّل لإ غشاءويُستخدم 
 .(CXS 283-1978) نالعامة لبجبابالمواصفة يرجى ااط   على المرفق  ،عن الجبنة الخالية من القشرة
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، (CXS 283-1978) المواصمممممممممفة العامة لبجبانمراعاة أ لام  والب اطا: معأنوا  من دقيق ونشممممممممماء الأرزّ والذرة  -
مة لسمم صية للمنتجات المق عّة أو الميجوز اسممتخدام هذه المواد بوصممفها مواد  مجممادة للتلتّل لمعالجة ال بقة ا إلى قسممّ

شرائأ أو المبشورة فصسب، شرط أن تتم إ افة هذه المواد بأقل كمية مؤدية للهدف الوفيفي على النصو المنصوص 
 .4علييم في "ممارسات التصنيع الجيدة" ومع مراعاة أي استخدام  ار للمواد المجادة للتلتّل المذكورة في القسم 

 التركيبة 3-3
 

الحد الأدنى من  الحليب من كوّناتالم
 ة()كتلة/كتلالمحتوى 

الحد الأقصى من 
 )كتلة/كتلة(المستوى المرجعي   لة()كتلة/كت المحتوى

الحليب في المادة  دهون
 في المائة 60إلى  48من   مقيّدغير  في المائة 22 الجافة

 ا إلى الجدول أدناهفي المادة الجافة استنادً  الدهونتعتمد على محتول  المادة الجافة:

 
 محتوى الدهون في المادة الجافة

 كتلة(:)كتلة/ الحد الأدنى للمادة الجافة المقابلة  )كتلة/كتلة(

 
وللن تقل  في المائة 22تعادل أو تزيد عن 
 في المائة 49  في المائة 30عن 

 
وللن تقل  في المائة 30تعادل أو تزيد عن 
 في المائة 53  في المائة 40عن 

 
وللن تقل  في المائة 40تعادل أو تزيد عن 
 في المائة 57  في المائة 48عن 

 
وللن تقل  في المائة 48تعادل أو تزيد عن 
 في المائة 61  في المائة 60عن 

 في المائة 66  في المائة 60تعادل أو تزيد عن  
 

ن الحليب والمادة الجافة أ لام لدهو  الدنيا والقصول الحدودا تستوفي التعدي ت التي ت رأ على تركيبة المنت  والتي تتجاوز 
 (.CXS 206-1999) الألبان شروط منتجاتاستخدام المواصفات العامة من  3-3-4القسم 

 المواد المضافة إلى الأغذية -4
المواد و و دها فئات المواد المجافة إلى الأغذية المشار إليها والمبررة في الجدول أدناه  لن أن تستخدم لفئات المنت  المحددة. 

المواصممممفة العامة للمواد المجممممافة إلى الأغذية من  2و 1المجممممادة للتلتل والألوان والمواد الحافظة المسممممتخدمة طبقًا للجدولين 



CXS 263-1966 4 

(CXS 192-1995)  جة، شا في ذلق القشمممممممممرة( وفقع بعض منظّمات  1-2-6-01 ممممممممممن فئة الأغذية )الجبنة المنجمممممممممّ
 يقُبل استخدامها في الأغذية المستوفية لهذه المواصفة. 3الحمو ة والمواد المجادة للتلتل والألوان في الجدول 

 

 .2اللون كما ترد في القسم  اصائص)أ( فقع للصصول على 
 .اأو ناعمً  ااشنً  اإلى شرائأ أو المق عّة أو المبشورة برشً لمقسّمة )ب( فقع لأس أ الأجبان ا

X .إنّ استخدام مواد مجافة تنتمي إلى هذه الفئة ليم ما يبرره من النا ية التلنولوجية = 
 تنتمي إلى هذه الفئة ليس ليم ما يبرره من النا ية التلنولوجية.إنّ استخدام مواد مجافة  -

 الملوّثات -5
اصممممممفة العامة للملو ت المو تمتثل المنتجات التي تشممممممملها هذه المواصممممممفة للصدود القصممممممول للملوّ ت المحددة لهذا المنت  في 

 (.CXS 193-1995) والسموم في الأغذية والأع ف
ت ع المنتجات التي تشممممممملها هذه المواصممممممفة أن  تثل للمسممممممتويات القصممممممول للملو المسممممممتخدم في تصممممممني للصليبوينبغي 

( وللصدود CXS 193-1995) المواصممممممفة العامة للملو ت والسممممممموم في الأغذية والأع ففي  للصليبوالسممممممموم المحددة 
 .الغذائيمن قبل هيئة الدستور  للصليبالقصول لمخلفات العقاقير البي رية ومبيدات الآفات المحددة 

الفئة الوظيفية للمادة المضافة إلى 
  :الأغذية

 الاستخدام المبرر

 معالجة الطبقة السطحية/القشرة  الجبنةكتلة 

X  الألوان:
 -  )أ(

 -  -  عوامل التبييض:
 -  X  منظمات الحمو ة:

 -  -  المثبتات:
 -  -  المثخنات:
 -  -  :ااستص بعوامل 

 -  -  مجادات الأكسدة:
 X  X  المواد الحافظة:
 -  -  عوامل الإرغاء:

 X  -  :المواد المجادة للتلتّل
 )ب(
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 نت  الذذايينظافة الم -6
لعامة لنظافة المبادئ البقسممممممام المناسممممممبة من  وفقًايوصممممممى اعداد المنتجات التي تشممممممملها أ لام هذه المواصممممممفة ومناولتها 

 ( وغير ذلق CXC 57-2004) الألبانومنتجات الألبان نظافة  بشمممممممممممممممن السمممممممممممممملوكومدونة ( CXC 1-1969) الأغذية

. ومدونات الممارسات الأارل العامة لنظافةبا الخاصة مارساتالممن نصوص الدستور الغذائي ذات الصلة مثل مدونات 
لمعايير الميلروبيولوجية والخ وط التوجيهية لو مممممع ا للمبادئ وفقًاُ دد  ملروبيولوجيةوينبغي أن تمتثل المنتجات لأي معايير 

 (.CXG 21-1997)ذات الصلة بالأغذية وت بيقها 

 التوسيم -7
المواصفات العامة استخدام شروط ( CXS 1-1985) امسبقً  المواصفة العامة لتوسيم الأغذية المعبمةبالإ افة إلى أ لام 

 ، تن بق الأ لام المحددة التالية:(CXS 206-1999) منتجات الألبان

 اسم المنت   7-1
( CXS 1-1985) اتوسمميم الأغذية المعبمة مسممبقً لالمواصممفة العامة من  1-4للقسممم  وفقًايجوز إط ق تسمممية جبنة الشمميدر 

د الذي يلون ذلق من عادات البل شممممممرط أن  تثل المنت  لأ لام هذه المواصممممممفة. ويجوز كتابة ااسممممممم ب ريقة أارل  ين
 يبا  فييم المنت  بالتجزئة.

 سممممم لجبنة يتم اسممممتخدام هذا اا وعندماواصممممفة. إن ايار اسممممتخدام اسممممم المنت  مملن فقع إذا كانلح الجبنة تمتثل لهذه المو 
 (.CXS 283-1978) لبجبان للمواصفة العامة وفقًاا تمتثل لهذه المواصفة، تسري أ لام تسمية المنت  

وينبغي أن تقترن تسمية المنتجات التي يفوق محتواها من الدهون النسب المرجعية أو يقلّ عنها، وللنيم يزيد عن الحد الأدنى 
من هذه المواصممفة، بالوصممف المناسممب لإشممارة إلى التغييرات التي طرأت على المنت  أو محتواه  3-3الم لق المحدد في القسممم 

لبلد الذي سمميبا  فييم ل لدهون في المادة الجافة أو كنسممبة مئوية من اللتلة، أيهّما كان مقبواً من الدهون )المعبّر عنيم بنسممبة ا
 من ااسممممممممممممم أو في مو ممممممممممممع بارز  مممممممممممممن  ال الر ية نفسمممممممممممميم.  االمنت  بالتجزئة(، على أن يلون هذا الوصممممممممممممف إما جزءً 

( CXS 283-1978) العامة لبجبانواصمممفة لمامن  2-7وترد الصمممفات المناسمممبة في العبارات الوصمممفية المذكورة في القسمممم 
 بالعناصممممممممممر المغذية تنوييموال التنوييم الصممممممممممصيسممممممممممتخدام المتعلقة باللخ وط التوجيهية  وفقًافي بيان المحتول من المغذيات  أو
(1997-23CXG  )2. 

مة للمنتجات المق عّة أو ا اويجوز اسمتخدام هذه التسممية أيجمً  والمصمنوعة  او ناعمً أ ااشمنً  اإلى شمرائأ أو المبشمورة برشمً لمقسمّ
 من أجبان تمتثل لأ لام هذه المواصفة.

 بلد المنشأ 7-2
ع المنت  لعملية المنت (. وعندما يخجممم اسمممم أصمممدرالمنت  وليس البلد الذي  صمممنع فييم ينبغي ذكر بلد المنشمممم )أي البلد الذي

 في بلد  ن، يعتبر البلد الذي تجرل فييم عملية التصوّل الأايرة بلد المنشم لغرض التوسيم. 3 ويلية جوهرية 

                                                 
 في المائة من الدهون هو المرجع، لغرض مقارنة بيانات المحتول من المغذيات. 48يلون الحد الأدنى من محتول الجبنة من الدهون في المادة الجافة بنسبة   2
 عملية  ويلية جوهرية. اأو ناعمً  ااشنً  ا، ا تعتبر إعادة تعبئة الجبنة أو تق يعها أو تقسيمها إلى شرائأ أو برشها برشً مثً    3
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 بيان محتوى الدهون في الحليب 7-3
( كنسبة مئوية 1ينبغي الإع ن عن محتول الدهون في الحليب ب ريقة مقبولة في البلد الذي سيبا  فييم المنت  بالتجزئة، إما )

 ( بالغرام في كل  صمممممة مسمممممتهللة محسمممممب ما هو محدد 3ة من الدهون في المادة الجافة أو )( كنسمممممبة مئوي2من اللتلة أو )
 في ب اقة التوسيم، شرط ذكر عدد الحصص.

 تاريخ التحديد  7-4
يجوز ذكر تاريخ ، (CXS 1-1985) االمواصمممفة العامة لتوسممميم الأغذية المعبمة مسمممبقً في  1-7-4مع مراعاة أ لام القسمممم 

 هائي.للمستهلق الن بهذا الشللمن تاريخ الص  ية، بشرط أا يلون الغرض من هذا المنت  بيعيم  الصنع بداً 

 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزية 7-5
ينبغي لتوسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة أن يتماشى مع أ لام المواصفة العامة لتوسيم الحاويات غير المخصصة 

 (.CXS 346-2021) للبيع بالتجزئة

 أساليب التحليل وأخذ العينات -8
ب التصليل وأاذ أسمممماليلتصقق من اامتثال لهذه المواصممممفة، أسمممماليب التصليل وأاذ العينات الواردة في تُسممممتخدم، لغرض ا

 ( ذات الصلة بالأ لام الواردة في هذه المواصفة.CXS 234-1999بها ) العينات الموصى
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 معلومات إضافية - المرفق
 

ا تؤتر المعلومات الإ مممممممممافية المبيّنة في ما يلي على الأ لام الواردة في الفقرات السمممممممممابقة التي تعدّ أسممممممممماسمممممممممية لهوية المنت  
 واستخدام اسم المنت  الغذائي وس متيم.

 

 طريقة التصنيع -1
 لغاز؛با المتسببةغير و البادئات المستزرعة الجراتيم المنتجة لحمض ال كتيق  تشمل 1-1
صل الروب عن المصل . ثم يفُالتخثردرجة  رارة تفوق درجة  رارة  إلى وصواً بعد التخثر، يقُ ع الروب ويسخّن في مصليم  1-2

 هال تقُلب ويتم تلديسع الروب إلى كتالصناعة التقليدية للروب، يقُ ّ ففي ويحرّك أو يقّ ع ويجغع لتصفيتيم من المصل. 
ره. و ين يتم . وبعد ق ع الروب وتصفيتيم، يتم عصومرناً  اوناعمً  اوب مرصوصً ، فيصبأ الر اليبقى الروب ساانً  اتدريجيً 
في القوالب.  لّأالروب المم ل إلى درجة الحمو ة المرغوب بها، ُ لّأ الروب. فيتمّ عندها الع الروب والملأ وصبّ التوصّ 

 يائية والحسّية نفسها.زيائية والليمسم بالخصائص الفيويجوز استخدام تقنيات تجهيز أارل تؤدي إلى منتجات  ائية تتّ 


