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 تلسيتر ةبجبن الخاصة المواصفة
CXS 270-1968 

 
 .1968 عام في اعتمادها تم .CODEX STAN C-11-1968 اسابقً  المعروفة

 .2019و 2018و 2013و 2010و 2008 الأعوام في تعديلها وتمّ  .2007 عام في تنقيحها وتمّ 
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 النطاق -1
 

 في لواردا للوصـف اوفقً  التجهيز، من لمزيد أو المباشـر للاسـتهلاك ةالمعدّ ) Tilsiter( تلسـيتر ةجبن على المواصـفة هذه تسـري
 .المواصفة هذه من 2 القسم

 
 الوصف -2

 
). ولهذه الجبنة لون يكاد CXS 283-1978( للمواصـفة العامة للأجبانا صـلبة وفقً جامدة/شـبه جبنة منضـّجة  تلسـيترجبنة 

بالإبهام) يها غط عل(عند الض وقد يميل إلى الأصفر الفاتح أو البرتقالي، وقوامها جامدٌ  اأو عاجيً  ضَ بيقريبًا من الأأن يكون 
وتبُاع نّع هذه الجبنة . وتُصـــغير منتظمة الشـــكل بالتســـاوي ةً عوزّ مُ لامعة هذه الجبنة ثقوب غازية  تتخللو . للتقطيع مناســـب

 مغلّفة.ويجوز أن تكون  1مع قشرة أو من دو�ا
 
أو أسابيع  3 قوامالخصائص النكهة و  لبلورةالإنضاج  عمليةعادةً  تستغرقالجاهزة للاستهلاك،  تلسيترجبنة إلى بالنسبة و 

ج ظروف إنضـــا ويمكن اســـتخدام  ا لمســـتوى النضـــوج المطلوب.درجة مئوية، وفقً  16و 10درجة حرارة تتراوح بين  علىأكثر 
 الماديةبالمميزات  هاالناتجة عن يشــــــمل إضــــــافة الأنزيمات التي تعزز عملية إنضــــــاج الجبنة) بشــــــرط أن تتّســــــم الجبنة بديلة (بما

المعدّة لمزيد  ســـــــــيترتلا. أما جبنة جراءات الإنضـــــــــاج المذكورة آنفً إوالكيميائية الحيوية والحســـــــــية نفســـــــــها كتلك التي تحققها 
ية و/أو من خلال الاحتياجات الفن يكون ذلك مبرراً بمســــــتوى النضــــــوج نفســــــه عندما بالضــــــرورة ســــــمتتالتجهيز، فلا  من

 التجارية.
 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 

 المواد الخام 3-1
 

 حليب البقر أو حليب الجاموس أو مزيجٌ منهما والمنتجات المشتقّة من هذين النوعين من الحليب.
 

 بها المسموح المكو�ت 3-2
 

 بادئات مســــــــــــــتزرعـــة من حمض اللاكتيـــك و/أو جراثيم منتجـــة للنكهـــة غير ضــــــــــــــــارة وبادئات مســــــــــــــتزرعـــة أخرى  -
 من الكائنات الحيّة الدقيقة غير الضارة؛

خَثِّرة للحليب الآمنة والملائمة؛ -
ُ
 الإنفحة أو غيرها من الأنزيمات الم

 للملح؛كلوريد الصوديوم وكلوريد البوتاسيوم كبدائل  -
 مياه الشرب؛ -

                                                      
 خالية جبنة( رةالقشــــــــــــــ بتكوّن تســــــــــــــمح لا بطريقة حفظها أو/إنضــــــــــــــاجها تم قد أنه بل الجبنة، بيع قبل القشــــــــــــــرة إزالة تمت قد أنه ذلك يعني لا 1

 يحمي الذي لافالغ الغشـــاء هذا اأيض ـــً يشـــكّل وقد. القشـــرة من الخالية الجبنة تصـــنيع عملية في الجبنة لإنضـــاج غشـــاء ويُســـتخدم). القشـــرة من
 ).CXS 283-1978( للأجبان العامة بالمواصفة المرفق على الاطلاع يرجى القشرة، من الخالية الجبنة عن المعلومات من لمزيد. الجبنة
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 الأنزيمات الآمنة والمناسبة لتعزيز عملية إنضاج الجبنة؛ -
 آمنة ومناسبة للمساعدة في عملية التجهيز؛ مواد -
، يجوز (CXS 283-1978) المواصــفة العامة للأجبانمراعاة أحكام  والبطاطا: معأنواع من دقيق ونشــاء الأرزّ والذرة  -

استخدام هذه المواد بوصفها موادَ مضادة للتكتّل لمعالجة الطبقة السطحية للمنتجات المقطعّة أو المقطعّة إلى شرائح 
أو المبشــورة فحســب، شــرط أن تتم إضــافة هذه المواد بأقل كمية مؤدية للهدف الوظيفي على النحو المنصــوص عليه 

 .4استخدام آخر للمواد المضادة للتكتّل المذكورة في القسم  في "ممارسات التصنيع الجيدة" ومع مراعاة أي
 

 التركيبة 3-3
 

الحد الأدنى من المحتوى  الحليب مكوّ�ت
 (كتلة/كتلة)

 الحد الأقصى من المحتوى
 (كتلة/كتلة)

 (كتلة/كتلة)المستوى المرجعي  

 في المائة 55إلى  45من   محددغير  في المائة 30 الحليب في المادة الجافة نو ده

 ا إلى الجدول أد�هفي المادة الجافة استنادً  الدهونتوى تبعًا لمح المادة الجافة:

 (كتلة/كتلة): الحد الأدنى للمادة الجافة المقابلة  (كتلة/كتلة) محتوى الدهون في المادة الجافة 

ولكن تقـــــل  في المـــــائـــــة 30تعـــــادل أو تزيـــــد عن  
  في المائة 40 عن

 في المائة 49

ولكن تقـــــل  في المـــــائـــــة 40تعـــــادل أو تزيـــــد عن  
  في المائة 45 عن

 في المائة 53

ولكن تقـــــل  في المـــــائـــــة 45تعـــــادل أو تزيـــــد عن  
  في المائة 50 عن

 في المائة 55

ولكن تقـــــل  في المـــــائـــــة 50تعـــــادل أو تزيـــــد عن  
  في المائة 60 عن

 في المائة 57

ولكن تقـــــل  في المـــــائـــــة 60تعـــــادل أو تزيـــــد عن  
  في المائة 85 عن

 في المائة 61

 
لدهون الحليب والمادة دة أعلاه المحد الدنيا والقصوى الحدودلا تستوفي التعديلات التي تطرأ على تركيبة المنتج والتي تتجاوز 

 ).CXS 206-1999( المواصفات العامة لاستخدام مصطلحات الألبانمن  3-3-4الجافة أحكام القسم 
 

 الأغذيةالمواد المضافة إلى  -4
 

المواد و إلى الأغذية المشار إليها والمبررة في الجدول أد�ه يمكن أن تستخدم لفئات المنتج المحددة.  المضافةوحدها فئات المواد 
المواصــــفة العامة للمواد المضــــافة إلى الأغذية من  2و 1المضــــادة للتكتل والألوان والمواد الحافظة المســــتخدمة طبقًا للجدولين 

)CXS 192-1995(  جة، بما في ذلك القشــــــــــرة) وفقط بعض منظّمات  1-2-6-01ضــــــــــمن فئة الأغذية (الجبنة المنضــــــــــّ
 يقُبل استخدامها في الأغذية المستوفية لهذه المواصفة. 3الحموضة والمواد المضادة للتكتل والألوان في الجدول 
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 .2اللون كما ترد في القسم  خصائص(أ) فقط للحصول على 

 ا.ا أو �عمً ا خشنً (ب) فقط لأسطح الأجبان المقطعّة إلى شرائح أو المقطعّة أو المبشورة برشً 
X .إنّ استخدام مواد مضافة تنتمي إلى هذه الفئة له ما يبرره من الناحية التكنولوجية = 
 مضافة تنتمي إلى هذه الفئة ليس له ما يبرره من الناحية التكنولوجية.إنّ استخدام مواد  -

   
 الملوّثات -5

 
لمواصـــــفة العامة للملوثات االقصـــــوى للملوّثات المحددة لهذا المنتج في  للمســـــتو�تالمواصـــــفة  المشـــــمولة بهذه تمتثل المنتجات

 ).CXS 193-1995( الأغذية والأعلاف فيوالسموم 
 

المســــــتخدم في تصــــــنيع المنتجات التي تشــــــملها هذه المواصــــــفة أن يمتثل للمســــــتو�ت القصــــــوى للملوثات  للحليبوينبغي 
) وللحدود CXS 193-1995( المواصــــــــفة العامة للملوثات والســــــــموم في الأغذية والأعلاففي  للحليبوالســــــــموم المحددة 

 قبل هيئة الدستور الغذائي.من  للحليبالقصوى لمخلفات العقاقير البيطرية ومبيدات الآفات المحددة 
 

 النظافة العامة -6
 

 لنظافة لعامةا المبادئ من المناســــــبة للأقســــــام اوفقً  ومناولتها المواصــــــفة هذه أحكام تشــــــملها التي المنتجات بإعداد يوصــــــى
 من ذلك وغير) CXC 57-2004( الألبان ومنتجات الألبان بشــــــــأن النظافة ممارســــــــات ومدونة) CXC 1-1969( الأغذية
. رىالأخ الممارســـات ومدو�ت العامة لنظافةبا الخاصـــة الممارســـات مدو�ت مثل الصـــلة، ذات الغذائي الدســـتور نصـــوص
 الميكروبيولوجية المعايير وضــعل التوجيهية والخطوط للمبادئ اوفقً  تحُدد ميكروبيولوجية معايير لأي المنتجات تمتثل أن وينبغي
 ). 21CXG-1997( وتطبيقها بالأغذية الصلة ذات

 

  :الفئة الوظيفية للمادة المضافة إلى الأغذية
 الاستخدام المبرر

 معالجة الطبقة السطحية/القشرة  كتلة الجبنة

 –  (أ)X  الألوان:

 –  –  عوامل التبييض:

 –  X  منظمات الحموضة:

 –  –  المثبتات:

 –  –  المثخنات:

 –  –  :الاستحلابعوامل 

 –  –  مضادات الأكسدة:

 X  X  المواد الحافظة:

 –  –  عوامل الإرغاء:

 (ب)X  –  المواد المضادة للتكتّل
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 التوسيم -7
 

 لاســــــــتخدام العامة ةوالمواصــــــــف) CXS 1-1985( امســــــــبقً  المعبأة الأغذية لتوســــــــيم العامة المواصــــــــفة أحكام إلى بالإضــــــــافة
 :التالية المحدّدة الأحكام تسري ،)CXS 206-1999( الألبان مصطلحات

 
 الغذائي المنتج اسم 7-1

 
) CXS 1-1985( اتوســــيم الأغذية المعبأة مســــبقً لالمواصــــفة العامة من  1-4ا للقســــم وفقً  تلســــيتريجوز إطلاق تســــمية جبنة 

د الذي يكون ذلك من عادات البل شــــــرط أن يمتثل المنتج لأحكام هذه المواصــــــفة. ويجوز كتابة الاســــــم بطريقة أخرى حين
 يباع فيه المنتج بالتجزئة.

 
 ســــم لجبنة يتم اســــتخدام هذا الا وعندماإن خيار اســــتخدام اســــم المنتج ممكن فقط إذا كانت الجبنة تمتثل لهذه المواصــــفة. و 

 ).CXS 283-1978( للمواصفة العامة للأجبانا لا تمتثل لهذه المواصفة، تسري أحكام تسمية المنتج وفقً 
 

ن الحد الأدنى الدهون النسب المرجعية أو يقلّ عنها، ولكنه يزيد عوينبغي أن تقترن تسمية المنتجات التي يفوق محتواها من 
من هذه المواصــفة، بالوصــف المناســب للإشــارة إلى التغييرات التي طرأت على المنتج أو محتواه  3-3المطلق المحدد في القســم 

لبلد الذي ســيباع فيه  لهما كان مقبولاً من الدهون (المعبرّ عنه بنســبة الدهون في المادة الجافة أو كنســبة مئوية من الكتلة، أيّ 
ا من الاســــــــم أو في موضــــــــع بارز ضــــــــمن مجال الرؤية نفســــــــه. وترد المنتج بالتجزئة)، على أن يكون هذا الوصــــــــف إما جزءً 

) CXS 283-1978من المواصـــــــفات العامة للأجبان ( 3-7الصـــــــفات المناســـــــبة في العبارات الوصـــــــفية المذكورة في القســـــــم 
 ر المغذيةالتوجيهية المتعلقة باســــــــــتخدام التنويه الصــــــــــحي والتنويه بالعناصــــــــــللخطوط ا المحتوى من المغذ�ت وفقً بيان  في أو
)1997-23CXG  (2. 

 
ا والمصــنوعة أو �عمً  اا خشــنً ا للمنتجات المقطعّة أو المقطعّة إلى شــرائح أو المبشــورة برش ــًهذه التســمية أيض ــً اســتخدامويجوز 

 هذه المواصفة. من أجبان تمتثل لأحكام
  

                                                      
في المائة من الدهون هو المرجع، لغرض مقارنة بيا�ت المحتوى من  54يكون الحد الأدنى من محتوى الجبنة من الدهون في المادة الجافة بنســـــــــــــــبة  2

 المغذ�ت.
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 المنشأ بلد 7-2
 

 لعملية المنتج يخضع ندماوع). المنتج اسم نشأ فيه الذي البلد وليس المنتج فيه صنع الذي البلد أي( المنشأ بلد ذكر ينبغي
 .التوسيمضع بطاقات و  لغرض المنشأ بلد الأخيرة التحوّل عملية فيه تجرى الذي البلد يعتبر ثان، بلد في 3جوهرية تحويلية

 
 الحليب في الدهون محتوى بيان 7-3

 
) كنسبة مئوية 1ينبغي الإعلان عن محتوى الدهون في الحليب بطريقة مقبولة في البلد الذي سيباع فيه المنتج بالتجزئة، إما (

هو محدد في ) بالغرام في كل حصــة مســتهلكة بحســب ما 3) كنســبة مئوية من الدهون في المادة الجافة أو (2من الكتلة أو (
 بطاقة التوسيم، شرط ذكر عدد الحصص.

 
 التاريخ تحديد 7-4

 
يجوز ذكر تاريخ ، (CXS 1-1985) االمواصـــــفة العامة لتوســـــيم الأغذية المعبأة مســـــبقً في  1-7-4مع مراعاة أحكام القســـــم 

 هائي.للمستهلك النا الشكل ذ من تاريخ الصلاحية، بشرط ألا يكون الغرض من هذا المنتج بيعه بهالصنع بدلاً 
 

 بالتجزئة للبيع المخصصة غير الحاو�ت توسيم 7-5
 

المواصـــفة العامة لتوســـيم الأغذية من  8-4إلى  1-4من هذه المواصـــفة والفقرات  7ينبغي ذكر المعلومات المحددة في القســـم 
الحاوية أو في المســـــــــــتندات  ، وإذا دعت الحاجة، التعليمات الخاصـــــــــــة بالتخزين، إما على(CXS 1-1985) االمعبأة مســـــــــــبقً 

المصـــاحبة، على أن يتم ذكر اســـم المنتج وعلامة تعريف الشـــحنة واســـم المصـــنّع أو المعبِّئ وعنوا�ما على الحاوية، وفي حال 
عدم وجود حاو�ت، تذكر هذه المعلومات على المنتج نفسـه. ولكن، يمكن الاسـتعاضـة عن علامة الشـحنة، واسـم المصـنّع 

 وا�ما بعلامة تعريف شرط أن يتم التعرف عليها بوضوح في المستندات المصاحبة.أو المعبِّئ وعن
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 وأخذ التحليل بأســــالي في الواردة العينات وأخذ التحليل أســــاليب المواصــــفة، لهذه الامتثال من التحقق لغرض تُســــتخدم،
 .المواصفة هذه في الواردة بالأحكام الصلة ذات) CXS 234-1999( بها الموصى العيّنات

                                                      
 هرية.ا عملية تحويلية جو ا أو �عمً ا خشنً أو تقطيعها إلى شرائح أو برشها برشً  ها، لا تعتبر إعادة تعبئة الجبنة أو تقطيعمثلاً  3


