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 بنة بريالمواصفة الخاصة بج
CXS 277-1973 

 .2007. وتم تنقيحها في عام 1973تم اعتمادها في عام . CODEX STAN C-34-1973سابقاً المعروفة 
 .2019و 2018و 2010و 2008وتم تعديلها في الأعوام 
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 النطاق -1
 المعـــدّة للاســـتهلاك المباشـــر أو لمزيـــد مـــن التجهيـــز، وفقـــاً للوصـــف الـــوارد  )Brie( جبنـــة بـــريتســـري هـــذه المواصـــفة علـــى 

 من هذه المواصفة. 2في القسم 

 الوصف -2
 للمواصـفة العامـة للأجبـانالعفـن الأبـيض بصـورة أساسـية ولهـا قشـرة منضّـجة وفقـاً  بواسـطةجبنة طريةّ ومنضّـجة  جبنة بري

)CXS 283-1978 ّولهـذه الجبنـة لـون يكـاد أن يكـون أبـيض وقـد يميـل دائريـة شـرائححة أو سـطوانة مسـطّ أخـذ شـكل ) وتت .
ــــد الضــــغط عليهــــا بالإبهــــام) ولكــــن غــــير متفتـّـــ ؛إلى الأصــــفر الفــــاتح   تنضــــج أولاً ت، وهــــي جبنــــة أمــــا قوامهــــا فطــــريّ (عن

 مـن الثغـرات الغازيـة، ويقُبـل بعـدد قليـل مـن الفراغـات أو التشـققات عمومًـا في القشرة وصولاً إلى اللـبّ. وتخلـو هـذه الجبنـة
 لهـــا بقـــع حمـــراء أو بنيـــة ولكـــن قـــد تتخلّ  بشـــكل تامّ، العفـــن الأبـــيضويغطيّهـــا قشـــرة طريـّــة  في هـــذه الجبنـــة . وتتكـــوّنفيهـــا

 فن أو بعده.قبل نموّ العدائرية  شرائحأو صبّها على شكل  بأكملها . ويجوز قطع الجبنةاللون أو برتقالية

قـوام حــوالي عشــرة الو  ةالنكهــخصــائص عـادةً عمليــة الإنضــاج لبلـورة  تســتغرقالجـاهزة للاســتهلاك،  جبنــة بــريإلى بالنسـبة و 
درجـة مئويـة، وفقـاً لمسـتوى النضـوج المطلـوب. ويمكـن اسـتخدام ظـروف إنضـاج بديلـة  16و 10أ�م على حرارة تتراوح بين 

والكيميائيـة  المادية(بما يشمل إضافة الأنزيمات التي تعزز عملية إنضاج الجبنة) بشرط أن تتّسم الجبنة الناتجة عنها بالمميزات 
ـــــــتي تحققهـــــــا إجـــــــراءات الإنضـــــــاج المـــــــذكورة  المعـــــــدّة لمزيـــــــد  جبنـــــــة بـــــــريآنفـــــــاً. أمـــــــا  الحيويـــــــة والحســـــــية نفســـــــها كتلـــــــك ال

 تسويغ ذلك مـن خـلال الاحتياجـات الفنيـة  كون بالإمكانمن التجهيز، فلا تتسم بالضرورة بمستوى النضوج نفسه عندما  
 و/أو التجارية.

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 المواد الخام 3-1

 والمنتجات المشتقّة من هذين النوعين من الحليب.حليب البقر أو حليب الجاموس أو مزيجٌ منهما 

 المكو�ت المسموح بها 3-2

 بادئات مستزرعة من حمض اللاكتيك و/أو جراثيم منتجة للنكهة غير ضارة وبادئات مستزرعة أخرى  −
ع والجراثيم من نو  Geotrichum candidumمن الكائنات الحيّة الدقيقة غير الضارة بما يشمل الفطر�ت من نوع 

Brevibacterium linens والخمائر؛ 
خَثِّرة للحليب الآمنة والملائمة؛ −

ُ
 الإنفحة أو غيرها من الأنزيمات الم

 كلوريد الصوديوم وكلوريد البوتاسيوم كبدائل للملح؛ −
 مياه الشرب؛ −
 الأنزيمات الآمنة والمناسبة لتعزيز عملية إنضاج الجبنة؛ −
 هيز؛مواد آمنة ومناسبة للمساعدة في عملية التج −
، يجوز )CXS 283-1978( المواصفة العامة للأجبانأنواع من دقيق ونشاء الأرزّ والذرة والبطاطا: مع مراعاة أحكام  −

استخدام هذه المواد بوصفها موادَ مضادة للتكتّل لمعالجة الطبقة السطحية للمنتجات المقطعّة أو المقطعّة إلى شرائح 
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أو المبشورة فحسب، شرط أن تتم إضافة هذه المواد بأقل كمية مؤدية للهدف الوظيفي على النحو المنصوص عليه 
 .4في "ممارسات التصنيع الجيدة" ومع مراعاة أي استخدام آخر للمواد المضادة للتكتّل المذكورة في القسم 

 التركيبة 3-3

الحد الأدنى من المحتوى  مكوّ�ت الحليب:
 تلة)(كتلة/ك

الحد الأقصى من المحتوى 
 (كتلة/كتلة)

 (كتلة/كتلة)المستوى المرجعي  

دســـــــــم الحليـــــــــب في المـــــــــادة 
 في المائة 55إلى  في المائة 45من   محدودغير  في المائة 40 الجافة:

 تعتمد على محتوى الدهون في المادة الجافة استنادا إلى الجدول أد�ه المادة الجافة:

 (كتلة/كتلة):الحد الأدنى للمادة الجافة المقابلة   (كتلة/كتلة):محتوى الدهون في المادة الجافة  

 45قــل عــن يولكــن  في المائــة 40زيــد عــن يعــادل أو ي 
  في المائة

 في المائة 42

 55عــن قــل يولكــن  في المائــة 45عــن زيــد يعــادل أو ي 
  في المائة

 في المائة 43

 60عــن قــل يولكــن  في المائــة 55عــن زيــد يعــادل أو ي 
  في المائة

 في المائة 48

 في المائة 51   في المائة 60عن زيد يعادل أو ي 

 
لا تســتوفي التعـــديلات الـــتي تطـــرأ علـــى تركيبـــة المنـــتج والــتي تتجـــاوز الحـــدّين الأدنى والأقصـــى لـــدهون الحليـــب والمـــادة الجافـــة 

 ).CXS 206-1999( العامة لاستخدام مصطلحات الألبان ةالمواصفمن  3-3-4أحكام القسم 

 الأشكال والأحجام الأساسية للمنتج الغذائي 3-4

 ؛سنتيمترات 5حوالي  :قالب الجبنة لارتفاعالحد الأقصى 

 غرام تقريباً. 3 500غرام و 500ما بين  كامل قالب الجبنة على شكل أسطوانة مسطّحة: الوزن:

 الأساسيةعملية الإنضاج  3-5

 Penicilliumو Penicillium camembertii /أوو Penicillium candidiumتتسبب بصفة أساسية الفطر�ت من نوع 

caseicolum اللبّ ل البروتيني) ابتداءً من قشرتها ووصولاً إلى القشرة ونضوج الجبنة (التحلّ  بتكوّن. 

 المواد المضافة إلى الأغذية -4
وحــدها فئــات المــواد المضــافة إلى الأغذيــة المشــار إليهــا والمــبررة في الجــدول أد�ه يمكــن أن تســتخدم لفئــات المنــتج المحــددة. 

المواصــفة العامــة للمــواد المضــافة إلى مــن  2و 1والمــواد المضــادة للتكتــل والألــوان والمــواد الحافظــة المســتخدمة طبقًــا للجــدولين 
ـــة الأغذيـــة  )CXS 192-1995(الأغذيـــة  جة، بمـــا في ذلـــك القشـــرة) وفقـــط بعـــض (الجبنـــة المنضّـــ 1-2-6-01ضـــمن فئ

 يقُبل استخدامها في الأغذية المستوفية لهذه المواصفة. 3منظّمات الحموضة والمواد المضادة للتكتل والألوان في الجدول 
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  :الفئة الوظيفية للمادة المضافة إلى الأغذية
 الاستخدام المبرر

 معالجة الطبقة السطحية/القشرة  كتلة الجبنة

 -  (أ)X  الألوان:

 -  -  عوامل التبييض:

 -  -  الأحماض:

 -  X  منظمات الحموضة:

 -  -  المثبتات:

 -  -  المثخنات:

 -  -  :عوامل الاستحلاب

 -  -  مضادات الأكسدة:

 -  -  المواد الحافظة:

 -  -  عوامل الإرغاء:

 -  -  المواد المضادة للتكتّل:
 

 .2فقط للحصول على مواصفات اللون كما ترد في القسم  (أ) 
X  .إنّ استخدام مواد مضافة تنتمي إلى هذه الفئة له ما يبرره من الناحية التكنولوجية 
 مواد مضافة تنتمي إلى هذه الفئة ليس له ما يبرره من الناحية التكنولوجية.إنّ استخدام   -
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 الملوّثات -5
المواصــفة العامــة ينبغــي للمنتجــات الــتي تشــملها هــذه المواصــفة أن تمتثــل للحــدود القصــوى للملــوثات المحــددة لهــذا المنــتج في 

 ).CXS 193-1995( للملوثات والسموم في الأغذية والأعلاف

وينبغـــي للحليـــب المســـتخدم في تصـــنيع المنتجـــات الـــتي تشـــملها هـــذه المواصـــفة أن يمتثـــل للمســـتو�ت القصـــوى للملـــوثات 
) وللحــدود CXS 193-1995( المواصــفة العامــة للملــوثات والســموم في الأغذيــة والأعــلافوالســموم المحــددة للحليــب في 

 دة للحليب من قبل هيئة الدستور الغذائي.القصوى لمخلفات العقاقير البيطرية ومبيدات الآفات المحد

 ظافة العامةنال -6
المبــادئ العامـة لنظافــة يوصـى بأن يـتم إعــداد المنـتج المشــمول بأحكـام هــذه المواصـفة ومناولتــه وفقـا للأقســام ذات الصـلة في 

ـــة الســـلوك بشـــأن نظافـــة الألبـــان ومنتجـــات الألبـــان) CXC 1-1969( الأغذيـــة  ) وغـــير ذلـــك CXC 57-2004( ومدون
 مــن نصــوص الدســتور الغــذائي ذات الصــلة مثــل مــدو�ت الســلوك الخاصــة بالنظافــة العامــة ومــدو�ت الممارســات. وينبغــي 

 للمبـــادئ والخطـــوط التوجيهيـــة لوضـــع المعـــايير الميكروبيولوجيـــة أن تمتثـــل المنتجـــات لأي معـــايير ميكروبيولوجيـــة تحُـــدد وفقـــاً 
 ).CXG 21-1997( ذات الصلة بالأغذية وتطبيقها

 التوسيم -7
والمواصـفة العامـة لاسـتخدام ) CXS 1-1985( المواصـفة العامـة المتعلقـة بتوسـيم الأغذيـة المعبـأة مسـبقاً بالإضـافة إلى أحكـام 

 الأحكام المحددة التالية: تسري، )CXS 206-1999( مصطلحات الألبان

 اسم المنتج الغذائي 7-1

  المواصـــــفة العامـــــة المتعلقـــــة بتوســـــيم الأغذيـــــة المعبـــــأة مســــــبقاً مــــــن  1-4وفقـــــاً للقســـــم  جبنـــــة بـــــرييجـــــوز إطـــــلاق تســـــمية 
)CXS 1-1985 شــرط أن يمتثــل المنــتج لأحكــام هــذه المواصــفة. ويجــوز كتابــة الاســم بطريقــة أخــرى حينمــا يكــون ذلــك ( 

 من عادات البلد الذي يباع فيه المنتج بالتجزئة.

 قــط إذا كانــت الجبنــة تمتثــل لهــذه المواصــفة. وحينمــا يــتم اســتخدام هــذا الاســم لجبنــةإن خيــار اســتخدام اســم المنــتج ممكــن فو 
 ).CXS 283-1978( للمواصفة العامة للأجبانلا تمتثل لهذه المواصفة، تسري أحكام تسمية المنتج وفقاً 

ولكنــه يزيــد عــن الحــد  وينبغــي أن تقــترن تســمية المنتجــات الــتي يفــوق محتواهــا مــن الــدهون النســب المرجعيــة أو يقــلّ عنهــا،
 مــن هــذه المواصــفة، بالوصــف المناســب للإشــارة إلى التغيــيرات الــتي طــرأت علــى المنــتج  3-3الأدنى المطلــق المحــدد في القســم 

 أو محتـــواه مـــن الـــدهون (المعـــبرّ عنـــه بنســـبة الـــدهون في المـــادة الجافـــة أو كنســـبة مئويـــة مـــن الكتلـــة، أيهّمـــا كـــان مقبـــولاً للبلـــد 
الذي سيباع فيـه المنـتج بالتجزئـة)، علـى أن يكـون هـذا الوصـف إمـا جـزءاً مـن الاسـم أو في موضـع بارز ضـمن مجـال الرؤيـة 

-CXS 283( العامــة للأجبــان ةالمواصــفمــن  3-7نفســه. وتــرد الصــفات المناســبة في العبــارات الوصــفية المــذكورة في القســم 

خطــوط التوجيهيــة المتعلقــة باســتخدام التنويــه الصــحي والتنويــه بالعناصــر لل) أو في بيــان المحتــوى مــن المغــذ�ت وفقــاً 1978
 .23CXG (1-1997(المغذية 

                                                 
 في المائــــة مــــن الــــدهون هــــو المرجــــع، لغــــرض مقارنــــة بيــــا�ت المحتــــوى  45يكــــون الحــــد الأدنى مــــن محتــــوى الجبنــــة مــــن الــــدهون في المــــادة الجافــــة بنســــبة   1

 من المغذ�ت.
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ويجوز استخدام هذه التسـمية أيضـاً للمنتجـات المقطعّـة أو المقطعّـة إلى شـرائح أو المبشـورة برشـاً خشـناً أو �عمـاً والمصـنوعة 
 من أجبان تمتثل لأحكام هذه المواصفة.

 بلد المنشأ 7-2

المنـتج). وعنـدما يخضـع المنـتج  اسـمينبغي ذكر بلد المنشـأ (أي البلـد الـذي تمّ فيـه تصـنيع المنـتج ولـيس البلـد الـذي نشـأ فيـه 
في بلـد ثان، يعتــبر البلـد الـذي تجــرى فيـه عمليــة التحـوّل الأخـيرة بلــد المنشـأ لغــرض وضـع بطاقــات  2لعمليـة تحويليـة جوهريــة

 التوسيم.

 الحليب بيان محتوى الدهون في 7-3

) كنســبة 1ينبغــي الإعــلان عــن محتــوى الــدهون في الحليــب بطريقــة مقبولــة في البلــد الــذي ســيباع فيــه المنــتج بالتجزئــة، إمــا (
 ) بالغــــرام في كــــل حصــــة مســــتهلكة بحســــب 3) كنســــبة مئويــــة مــــن الــــدهون في المــــادة الجافــــة أو (2مئويــــة مــــن الكتلــــة أو (

 دد الحصص.اقة التوسيم، شرط ذكر عما هو محدد في بط

 توسيم الحاو�ت غير المخصصة للبيع بالتجزئة 7-4

المواصــفة العامــة المتعلقــة مــن  8-4إلى  1-4 مــن مــن هــذه المواصــفة والفقــرات 7ينبغــي ذكــر المعلومــات المحــددة في القســم 
 ، وإذا دعـــت الحاجـــة، التعليمـــات الخاصـــة بالتخـــزين، إمـــا علـــى الحاويـــة )CXS 1-1985( بتوســـيم الأغذيـــة المعبـــأة مســـبقاً 

 أو في المســتندات المصــاحبة، علــى أن يــتم ذكــر اســم المنــتج وعلامــة تعريــف الشــحنة واســم المصــنّع أو المعبِّــئ علــى الحاويــة، 
عــن علامــة الشــحنة، وفي حــال عــدم وجــود حــاو�ت، تــذكر هــذه المعلومــات علــى المنــتج نفســه. ولكــن، يمكــن الاستعاضــة 

  واسم المصنّع أو المعبِّئ وعنوا�ما بعلامة تعريف شرط أن يتم التعرف عليها بوضوح في المستندات المصاحبة.

 أساليب التحليل وأخذ العينات -8

 أساليب التحليل وأخذالواردة في  أساليب التحليل وأخذ العيناتلغرض التحقق من الامتثال لهذه المواصفة، تُستخدم، 
 ذات الصلة بالأحكام الواردة في هذه المواصفة. )CXS 234-1999( العيّنات الموصى بها

 

                                                 
 مثلاً، لا يعتبر تقطيع الجبنة أو تقطيعها إلى شرائح أو برشها برشاً خشناً أو �عماً عملية تحويلية جوهرية.  2
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 إضافية معلومات -المرفق
لا تــؤثر المعلومـــات الإضــافية المبيّنـــة في مــا يلـــي علــى الأحكـــام الـــواردة في الفقــرات الســـابقة الــتي تعـــدّ أساســية لهويـــة المنـــتج 

 واستخدام اسم المنتج الغذائي وسلامته.

 طريقة التصنيع -1

 الأحياء المجهرية.بواسطة عملية التخمير: تطوّر الأحماض  1-1

وتحلّل  دقيقة التحميض بواسطة الأحياء المن خلال عمليتيَ  يتم الحصول على تخثر بروتين الحليب عادةً  نمط التخثر: 1-2
 .لتخثرل ناسبةالمرارة الحدرجة  علىالبروتين بواسطة البروتياز (الإنفحة مثلاً) 

 
 


