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 المواصفة الخاصة بالسلمون المعلّب
CXS 3-1981 

 .2024و 2013و 2011. وتم تعديلها في الأعوام 1995و 1991. وتم تنقيحها في عامي 1981تم اعتمادها في عام 
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 2024تعديلات عام 
 

، تمت إضافة 2024بناءً على القرارات التي اتخذت خلال الدورة السابعة والأربعين لهيئة الدستور الغذائي في نوفمبر/تشرين الثاني 
  المخصصة للبيعالمواصفة العامة لتوسيم الحاويات غيرتوسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة ليتضمن إحالة إلى  4-6القسم 
باستبدال أساليب التحليل ومعايير  -أخذ العينات والفحص والتحليل  - 7(؛ وتم تعديل القسم CXS 346-2021) بالتجزئة

 (.CXS 234-1999) أساليب التحليل وأخذ العينّات الموصى بهاالأداء الرقمية بالإحالة إلى 
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 النطاق -1

 تسري هذه المواصفة على السلمون المعلّب.
 الوصف -2
 تعريف المنتج 2-1

 المذكورة السلللللللمون أنواع من أي من أحشللللللائ ا من ومفرغة الرأس مقطوعة أسماك من محضللللللر منتج هو المعلّب السلللللللمون
 .كلللأ صالحة أخرى زيوت أو/و السلمون وزيت والماء الملح إلي ا يضاف وقد وذيولها، زعانف ا إزالة تمت أدناه،

- Salmo salar 
- Oncorhynchus nerka 
- Oncorhynchus kisutch 
- Oncorhynchus tschawytscha 
- Oncorhynchus gorbuscha 
- Oncorhynchus keta 
- Oncorhynchus masou 

 تعريف عملية التجهيز 2-2
المعلّب في عبوات محكمة الإغلاق ويتم إخضاع ا للمعالجات المناسبة لضمان تعقيم ا لأغراض  السلمونتتم تعبئة سمك 

 التجارة.
 طريقة عرض المنتج 2-3
السلمون المعلّب من قطع مقطعة من عرض السمكة، توضع عموديًا في العلبة. وتعبّأ القطع بطريقة تكون في ا يتكون  2-3-1

 الأسطح المقطوعة موازية تقريبًا لأطراف الحاوية.
 يُسمح بأي شكل آخر من أشكال العرض شريطة أن: 2-3-2

 ؛1-3-2القسم يكون متميزاً بدرجة كافية عن شكل العرض المنصوص عليه في  (1)
 أن يستوفي كافة الشروط التي تنص علي ا هذه المواصفة؛ (2)
 وأن يكون موصوفاً وصفًا مناسبًا على بطاقة التوسيم تفاديًا لخلق أي التباس لدى المست لك أو لتضليله. (3)

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 السلمون 3-1

ذات جودة تسلللللللللمح ببيع ا طازجة لأغراض  1-2يتم تحضلللللللللير المنتج من أسماك سلللللللللليمة من الأنواع المذكورة في القسلللللللللم 
 الاست لاك البشري.
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 المكوّنات الأخرى 3-2
ينبغي للمكوّنات الأخرى المستخدمة أن تكون ذات جودة غذائية وأن تكون مطابقة لجميع مواصفات الدستور الغذائي 

 السارية.
 المنتج النهائي 3-3

متوافقة مع  9حنات التي تم فحصلللللل ا وفقًا للقسللللللم تعتبر المنتجات مسللللللتوفية لمتطلبات هذه المواصللللللفة عندما تكون الشلللللل
 .7 القسم. ويتم فحص المنتجات بالطرق الموضحة في 8 القسمالأحكام المنصوص علي ا في 

 المواد المضافة إلى الأغذية -4
 أي مواد مضافة في هذا المنتج. باستخداملا يُسمح 

 النظافة -5
المبادئ يوصى بأن يتم إعداد المنتجات المشمولة بأحكام هذه المواصفة ومناولت ا وفقا للأقسام ذات الصلة في  5-1

 2(CXC 52-2003) مدونة الممارسات بشأن الأسماك والمنتجات السمكيةو  1( 1CXC-1969) لنظافة الأغذية العامة
CXC 23-) وللأغذية المعلبة منخفضة الحموضة المحمضةمدونة الممارسات الصحية للأغذية المعلبة منخفضة الحموضة و

وغير ذلك من نصوص الدستور الغذائي ذات الصلة مثل مدونات الدستور الغذائي لممارسات النظافة ومدونات  3(1979
 الممارسات.

 عاييروضع الملللمبادئ والخطوط التوجي ية تُحدد وفقًا  ةوينبغي للمنتجات أن تمتثل لأي معايير ميكروبيولوجي 5-2
 4(. 21CXG-1979) في مجال الأغذية الميكروبيولوجية وتطبيق ا

 التوسيم -6
تطبق الأحكام المحدّدة  5( 1CXS-1985) الخاصللة بتوسلليم الأغذية المعبأة مسللبقًاالمواصللفة العامة بالإضللافة إلى متطلبات 

 أدناه.
 اسم المنتج الغذائي 6-1

وزيع وفقًا للقانون أو الأعراف أو الممارسات المتبعة في البلد الذي سيتم تيكون اسم المنتج التسمية المناسبة لنوع السمك 
 المنتج فيه.

 وسيلة التعبئة 6-2
 تشكل وسيلة التعبئة جزءًا من اسم المنتج الغذائي.

 طريقة العرض 6-3
 الشائع. بالقرب من الاسم 2-3-2القسم تُذكر طريقة العرض المنصوص عليه في 

 للبيع بالتجزئةتوسيم الحاويات غير المخصصة  6-4
 لمخصللصللة للبيع بالتجزئةا الحاويات غير للمواصللفة العامة لتوسلليمالمخصللصللة للبيع بالتجزئة وفقًا  يتمّ توسلليم الحاويات غير

(2021-346CXS )6. 
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 أخذ العينات وفحصها وتحليلها -7
 أخذ العينات 7-1

وفقًا لخطة أخذ العينات  3-3تؤخذ عينات من الشحنات بغرض فحص المنتج الن ائي على النحو الموضح في القسم  (1)
 .6.5المناسبة حيث يبلغ مستوى الجودة المقبول 

وتؤخذ العينات من الشحنات لفحص الوزن الصافي وفقًا لخطة أخذ عينات مناسبة تستوفي المعايير التي وضعت ا  (2)
 الهيئة.

 الفحص 7-5
 التقييم الحسّي والفحص الفيزيائي 7-2-1

ينبغي أن يجري أشلللللللخاص خاضلللللللعون لتدريبات متعلقة  جراء الفحوصلللللللات الحسلللللللية والفيزيائية تقييمًا للعينات المأخوذة 
 7(CXS 234-1999) لأسلللللللللاليب التحليل وأخذ العينّات الموصلللللللللى بهابغرض انجاز الفحوصلللللللللات المذكورة، وذلك وفقًا 

 .8(CXG 31-1999) يات في المختبراتوالخطوط التوجي ية العامة للتقييم الحسيّ للأسماك والمحار 
 التحليل 7-3

نات أسللاليب التحليل وأخذ العينات الواردة في أسللاليب التحليل وأخذ العيتسللتخدم ، المواصللفةللتحقق من الامتثال لهذه 
 ( ذات الصلة بالأحكام الواردة في هذه المواصفة.CXS 234-1999الموصى بها )

 المعابةتعريف الوحدات  -8
 عندما تظ ر في ا أي من الخصائص المدرجة أدناه.عابة مُ تعتبر وحدة العينة 

 المواد الغريبة 8-1
عبارة عن وجود أي مادة في وحدة العينة غير متأتية من السللللللللللمون أو وسللللللللليلة التعبئة، ولا تشلللللللللكل خطراً على صلللللللللحة 

تكبير الذي الأسللاليب ىا في ذلك ال الإنسللان، ونكن التعرف علي ا بسلل ولة دون تكبير أو توجد ىسللتوى محدد بأي من
 يشير إلى عدم الامتثال لممارسات التصنيع الجيدة وممارسات السلامة الصحية.

 الرائحة/النكهة 8-2
 زنخ.تدل على التحلل أو الت ةومميز  ةمستمر  ةكري   نك ةوحدة عينة متأثرة برائحة أو 

 القوام 8-3
 المنتجات المعروضة؛لحم طري بشكل مفرط غير مع ود في هذا النوع من  (1)
 أو لحم قاس بشكل مفرط غير مع ود في هذا النوع من المنتجات المعروضة؛ (2)
 في المائة من المحتوى الصافي. 5أو لحم متكتل بنسبة تزيد على  (3)

 تغير اللون 8-4
في المائة  5زيد عن زنخ أو تلطخ اللحم بالكبريتيد بنسللبة تتعينة متأثرة بتغير واضللح في اللون يدل على التحلل أو الوحدة 

 من المحتوى الصافي.
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 المواد غير المرغوب فيها 8-5
 مم. 5أي بلورة للستروفيت يزيد طولها عن  –وحدة عينة متأثرة ببلورات الستروفيت 

 قبول الشحنة -9
 المواصفة عندما: هذهتعُتبر شحنة مستوفيًة للشروط الواردة في 

، عدد القبول )ج( في خطة أخذ 8لا يتجاوز العدد الإجمالي للحاويات "المعيوبة"، على النحو الموضّح في القسم  (1)
 .6.5العينات المناسبة حيث يبلغ مستوى الجودة المقبول 

عدد القبول  3-2لا يتجاوز العدد الإجمالي لوحدات العينات التي لا تستوفي طريقة العرض الموضحة في القسم  (2)
 .6.5في خطة أخذ العينات المناسبة حيث يبلغ مستوى الجودة المقبول  )ج(

أن متوسط الوزن الصافي ومتوسط الوزن المصفى، حسب الاقتضاء، لجميع وحدات العينات التي تم فحص ا  (3)
يقل عن الوزن المعلن أو الوزن المصفى، حسب الاقتضاء، شريطة ألا يكون هناك نقص غير معقول في أي  لا

 ى الحاويات؛ من فراد
 .6.و 5و 4أن يتم استيفاء متطلبات المواد المضافة إلى الأغذية والنظافة والتوسيم الواردة في الأقسام  (4)
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 ملاحظات

  .CXC 1-1969ي الغذائ الدستور ممارسات مدونة. الأغذية لنظافة العامة المبادئ. 1969منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  1 
 .روما. الغذائي الدستور هيئة

 ،CXC 52-2003 مدونة الممارسات بشأن الأسماك والمنتجات السمكية. 2003منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  2
 هيئة الدستور الغذائي. روما. 

الصحية للأغذية المعلبة منخفضة الحموضة وللأغذية المعلبة منخفضة الحموضة . مدونة الممارسات 1979منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  3
 ، هيئة الدستور الغذائي. روما. CXC 23-1979 المحمضة،

. المبادئ لأغذيةفي مجال ا المعايير الميكروبيولوجية وتطبيق الوضع التوجي ية المبادئ والخطوط . 1979منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  4
 . هيئة الدستور الغذائي. روما CXG 21-1979 التوجي ية والخطوط

 مواصفة الدستور الغذائي  .المواصفة العامة المتعلقة بتوسيم الأغذية المعبأة مسبقاً. 1985منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  5
CXS 1-1985 هيئة الدستور الغذائي. روما . 

 غذائي. مواصفة الدستور الالمخصصة للبيع بالتجزئة الحاويات غير المواصفة العامة لتوسيم. 2021منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  6
CXS 346-2021 هيئة الدستور الغذائي. روما . 

 . مواصفة الدستور الغذائي العينّات الموصى بهاأساليب التحليل وأخذ . 1999منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  7
CXS 234-1985 .هيئة الدستور الغذائي. روما . 

ادئ والخطوط . المبالخطوط التوجي ية العامة للتقييم الحسيّ للأسماك والمحاريات في المختبرات. 1999والزراعة ومنظمة الصحة العالمية. منظمة الأغذية  8
 الغذائي. روما. هيئة الدستور CXG 31-1999التوجي ية 
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