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	3.2.1 气味、味道和颜色
	干罗勒应具有特有的气味和味道，这种气味和味道可能因地理气候因素/条件的不同而不同。干罗勒应无任何异味或味道，特别是应无霉味。罗勒的典型颜色可能因收获后处理方法而改变。
	3.2.2 化学和物理特性
	通用产品应符合附件I（化学特性）和附件II（物理特性）中规定的要求。允许带有缺陷，但不得影响产品在质量、贮藏品质和包装外观方面的整体外观。
	《食品添加剂通用标准》（ CXS 192-1995）表3所列抗结剂可用于符号本标准的粉状食品中。
	容器应在不影响质量的情况下尽量装满，并应与产品的适当内容声明相一致。
	有关非零售容器的信息应在容器上标注或在附带文件中说明，但产品名称、批号、制造商、包装商、分销商或进口商的名称和地址以及储存说明应标在容器上。批号，以及制造商、包装商、分销商或进口商的名称和地址也可由一个识别标识代替，前提是这个标识可以清楚识别，并随附文件。
	为了核查是否符合本标准，应采用与本标准规定有关的《分析和采样建议方法》（CXS 234-1999）中包含的分析和采样方法。
	待制定。

