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 النطاق -1
 ،للاسرررررتلملاا فةلمجل ررررره  فة دوف فلت فبل فةشرررررت   فو فل  فلث افلاللب فل لمجف  ف  و   نا فة اا   فةل تسررررره  لموا فة فلررررر        

 .فلاقتضرررررررررررررررل   ررد نحررد فّ وناتج يلمفا فذيرروورر  نا ا ررلفية فلت لمج رر   لبا تلمجررلبلمرر ،نفيناا 1-2فل ح  فلمحرردفي ا فل سرررررررررررررر      
صرررررررررر  فة تجلتجتسررررررررررتا   المي دق  فو خلال ب فلتي وت   ررررررررررهف لمل بف لملايُمّو تحدود فذن فع  ل تجلمفا فلصرررررررررر ل ي. فةخصررررررررررو

 ف فل لتج ت لقدو .

 الوصف -2
 تعريف المنتج 2-1

 .فذن فع لموا فل  فلث افلاللب فل لمجف  ف  و   نا فة اا   فةل  فلتي ت تلي إلى 1فلجدال ا  تهفي
 المواصفة هذهشملها تالتي الفواكه والثمار اللبية المجفّفة أو المنزوعة الماء : أصناف 1الجدول 

 الاسم العلمي الأسماء التجارية الشائعالاسم  
 افهنجي ف فل   ل فل   ل فافهنجي 1

 فل   ل فلح  
 لفلوّيفلج   ل فل

Pimenta dioica (L.) Merr. (Myrtaceae)  

 racemosa .var Pimenta racemosa
 .var Pimenta dioica syn Fosberg

tabasco (Willd. ex Schltdl . &Cham.) 
(Myrtaceae)  

Juniperus communis L. (Cupressaceae) ت تج فل ه ه ت تج فل ه ه 2  

 فلفلنس ن فل جلي  فلفلنس ن فل جلي 3
 بافييان

Illicium verum Hook. f. 
(Schisandraceae)  

 الأشكال 2-2
 :فلتللي فلشّل،     1فلجدال      فل ح  فة ضَّح ا، فل  فلث افلاللب فل لمجف  ف  و   نا فة اا   فةل يُّو نن تّ ن 

 للف ً ؛ )ن(

   فّسهة؛ف طو نا  )ب(
 .ً  فسح ق ً فطح ننا  )ج(

 ولك.لتلمجً ل ف    ف سفلالاث  فةول بة ن لاا،  هوط  نن تّ ن  فذ ّللنخهى مخت    تملفًل  و  بأ ّللومسلح ا 

 الحجم )اختياري( تصنيف 2-3
للفل     ننث  ، 1لجدال ف     فل ح  فة ضَّح افل  فلث افلاللب فل لمجف  ف  و   نا فة اا   فةل ،  فهففيىحج   تص ففيُمّو 

  د ا ل لللبسرررررررررررلتج فلتجلبو  فة ل ل تل، ات اق فت ل  ت لقد  بلم فللمجل ع افةشررررررررررر  .  لنا فم طوع   د فلاقتضرررررررررررل ، اف ً 
     فل لمج ة. افذس  ب فةستخدمفلحج   تسلف ح  ضَّ تفلحج ،  تص فف
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 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 التركيبة 3-1

ا  دفية، فع فةتط لمجلتج فلمح1ح ا فلجدال  ضررررررررررَّ     فل ح  فةتت ففق فل  فلث افلاللب فل لمجف  ف  و   نا فة اا   فةل ،  يجق نن 
 فة حق فذال.

 عوامل الجودة 3-2

 الرائحة والنكهة واللون 3-2-1
فواا افلتيفلهف حرر  افل ّلمرر  افل  ن بخصرررررررررررررررل    فة تج نن وتسرررررررررررررر يجررق   ففررل فلوها    يُّو نن تت ررلاتج بت ررلاتج فل  فلتي تمم

 و.   و تفلا فلانخ فو ، خلل  يهولمج    ثانل فن نّلملتج ا فو نو  باف ح  لخللفً  ، انن وّ نفة لخف -فلجغهففف 

 )اختياري( التصنيف 3-2-2
ح ال  فلث افلاللب فل لمجف  ف  و   نا فة اا   فةل ، با فلايلب  د    قحسررررررر فصررررررر       ننهل ، 1فلجدال      فل ح  فة ضرررررررَّ

  فيبا .ف  فينى ن بال سلمج  إلى فلحد فذفينىلتط لمجلتج ل، تمطلمجق فذحّلم فل فبفية ا فة حق فذال  محدفية حسق فلدبا  فل   

 الماديةو  الكيميائية الخصائص 3-2-3
فة ص ص   فلمل  لتط لمجلتجل ، 1فلجدال      فل ح  فة ضَّح افل  فلث افلاللب فل لمجف  ف  و   نا فة اا   فةل ، تال تميجق نن  

ايجق نلاو تؤثه فل ف ب  (.فةلفيو : فلخصرررررررل   2-نلف: فلخصرررررررل   فلّفلفل ف  افلجدال 1-نلف)فلجدال  فة حق فذال ا
 .فةسل ح تل     فةولمه فل لم ل ل تج فو حفث فلج فية، افلح لظ     فلج فية، اطهو   فل هض ا فل لمج ة

 المضافة إلى الأغذيةالمواد  -4
تال وسررررررررق فل تهفي ا فلجدال  وم لمجل  دّ  فة فلرررررررر   فل لف  ل ل ففي فةضررررررررلف  إلى فذيوو فو  3فسررررررررتخدفم فل  ففل فةضررررررررلفية ل تد
(1995-192CXS )،1    فةلتا   لهوا فة فل   ل ل تجلتجا  ّل فسح. 

 عينات التجهيزم   4-1
ط ط فلت افلمف  فلخللرررررررر  فلخفةسررررررررتخدف  ا فة تجلتج فةلتا   لهوا فة فلرررررررر   فت فف   فع  ف لتج فلتجلمفا فم نن تّ ن  و لمجغي 

 2(. 75CXG-2010) ا فلتجلمفا باة ففي فلتي تمستخدم لل ف لتج

 الملوّثات -5
تج افلسرررررل م ا فة فلررررر   فل لف  ل ل  ا فلمحدفية ا حدافي فل صررررر ى للموا فة فلررررر    ل تشرررررل لمتيفل لتجفة تجق نن تمتال يج 

  خ ضرررررررررررررلمررل  ا فلت فبررل ا  قررلورر  فو فلسررررررررررررررل م فل طهوررو فل تجممررلبسرررررررررررررررلنرر  فررداو ا 3.( 193CXS-1995) افذ لا  فذيرروورر 

(2017-78CXC ،)4 .  اييرلمل فو نص ص فلدست ب فلغوف ي ذفتج فلص 
 لمف   فلدست ب فلغوف ي.دفيلمل تح حدافي فل ص ى ةخ  لتج فةلمجفدفتج فلتي لتمتال فة تجلتج فلتي تشل لمل لموا فة فل   يجق نن ا 
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 النظافة  -6
لمجلفي  فل لف  ل ولف  فة فول للأقسرلم ذفتج فلصر   اف ً  لاف لالتلملموا فة فلر   نحّلم  ل تشرل لمتيفل لتجفة تجتحضرير بو لر   

 6،( 75CXC-2015) فةتدنف  فلهط ب  فدان  فةللبسررررلتج بشررررفن فل ولف  فلخللرررر  باذيوو ا 5،( 1CXC-1969) فذيوو 
 فة حق فلاللث ايير ذلك فو نص ص فلدست ب فلغوف ي ذفتج فلص  .

ل ضررررررررررررررع فلت افلمف   ل للمجلفي  افلخط ط لاف ً  فة ضرررررررررررررر   فّهابف ل اف  فة لوير فةف فلب فو ذ  ل ل تجلتج نن تمتال او لمجغي  
 7(. 21CXG-1997) فة لوير فةفّهابف ل اف  اتطلمجف لمل ا مجلل فذيوو 

 الأوزان والمقاييس -7
  ياتج فة تج. و محتس ف  إ لان  ت ففق فعتيجق نن بج فيتهل، ا  فيان فاضهفب قدب فافّلنتّ ن فلحلاياتج ممت    يجق نن 

 التوسيم -8
  فسررررلمج لً ة لمجفةفبت سررررف  فذيوو  فلخللرررر  فل لف    ل ل فلرررر  لت سررررف  فة تجلتج فلتي تشررررل لمل نحّلم لموا فة فلرررر   طلمج ً ق يج 
(1985-1CXS .)8 ذحّلم فلمحدفية فلتللف : طلمجق فاإضلف  إلى ذلك، ت 

 اسم المنتج 8-1
 .1-2ا فل س   فةول بفل ح      لموف فة تج  ومسل  
 .2-2ا فل س   فةول ب    فل ح   فس  فة تج إ لبة إلى  ّ ث وتضلويج ز نن  

 .بطلق  فلت سف      فلص فنا  فل  عإفيبفج فلاس  فلتجلب  نا  يج ز 

 بلد المنشأ وبلد الحصاد 8-2
 ب د فة شف. حوم ضو  
 ب د فلحصلفي )فختفلب (. 
 فلحصلفي اس   فلحصلفي )فختفلب (. إق ف  

 التعريف التجاري 8-3
 ؛فلشّل -
 فل    فلدبا ، إن اادتج؛ا  -
 )فختفلب (. تص فف فلحج إذف تمو  فلحج ا  -

 للبيع بالتجزئة المخصّصةالحاويات غير توسيم  8-4
صرر فلحلاياتج يير نن وت  ت سررف  و لمجغي   ل لمجفع  فةخصرروصرر تج يير فل لف  لت سررف  فلحلايا  ل فلرر  ل افً لل لمجفع بالتجا    فةخصررو

 9(.CXS 346-2021) بالتجا  
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 أساليب التحليل وأخذ العينات -9
 أساليب التحليل  9-1

ح فل انخو فل ف لتج فلتنسرررللفق  ا فبفية انخو فل ف لتج فل فلتح فلنسرررللفق  تمسرررتخدمق فو فلافتالل لهوا فة فلررر  ،  تح و ل 
 لموا فة فل  .فل فبفية ا حّلم ذباذفتج فلص    10( 234CXS-1999) فة ل  تل

 أخذ العيناتخطة  9-1
 لاحً ل.و ضع  
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 الملحق الأول

 لماءاللبية المجفّفة أو المنزوعة االفواكه والثمار للتوابل المشتقة من : الخصائص الكيميائية 1-ألفالجدول 

 الشكل اسم المنتج

 محتوى الرطوبة
وزن/وزن )كحد  %

 أقصى(

لي ا رماد إجم  ال
ى ل ساس ع  أ

 جاف
وزن/وزن  %

 أقصى(كحد )

ير رماد ل غ اب  ق
ن لذوبا في ل  

اض لى الأحم ساس ع  أ
 جاف

وزن/وزن  %
 أقصى( كحد)

ت سريع   زي
ىالتبخر ل ساس ع  أ

رام 100/مل جاف  غ
نىكحد )  (أد

الفلفل 
 الإفرنجي

 2 1 5 12 للفل
 2 1 5 12 ف ط ع فّس ب

 1 1 4.5 12 فسح  /فطح ن

 توت العرعر

 )ل لج ف طلمجف فًل( 22 للفل
 (ل ل ااع فةل ) 16

4 1 0.5 

 0.5 1 4 16 ف ط ع فّس ب
 0.5 1 4 14 فسح  /فطح ن

اليانسون 
 النجمي

 7 0.5 4 10 للفل

 لا و طلمجق 0.5 4 10 ف ط ع فّس ب
 لا و طلمجق 0.5 4 8 فسح  /فطح ن

ف . الا وشررير الا ت اد لدو ل ا فل قت فلحللي ن  ق، ذيهفض لموف فلحّ لم وت  ت ففلث ن لاا فةول ب فو فة تج  فلشررّلو   نن لموف  :لا و طلمجقفلاحو : 
 فصط ح لا و طلمجق إلى فل فل  ل ه.
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 للتوابل المشتقة من الفواكه والثمار اللبية المجفّفة أو المنزوعة الماء المادية: الخصائص 2-ألف الجدول

 الشكل اسم المنتج

شرات عدد  الح
لة كام  ال

تة ي رام 100/الم   غ
صىكحد )  *(أق

  مخلفات
يات ثدي  ال

كحد ) كلغ/ملغ
صى  † (أق

فن  % ئيمر ع
كحد وزن/وزن )

 أقصى(

 حشرات
ة لوث ة/م صاب  % م

كحد وزن/وزن )
 أقصى(

 غريبة مادة
وزن/وزن  %

 )حد أقصى(

 خارجية مادة
وزن/وزن  %

 أقصى( كحد)

شرات ية ح  ح
رام 100/عدد  غ

صى)كحد    (أق
 عوامل أخرى

الفففففففففلفففففففففففل 
 الإفرنجي

 للفل
 ىنخه مخ  لتج  0 0.5 0.5 1 2 11 2

صى كحد)   ل غ/ف غ 11  (أق
 فّس ب ف ط ع 

 لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق 2
0.5 0.5 0  

 لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق فسح   /فطح ن

0 

غ 10 30برررررر ررررررررليا فلحشرررررررررررررررررررررهفتج: 
صى كحد)  (أق
غ لرررحررررررررد 10 1ابررره فلررر ررر فبض: 

 نقص 

تففففففففففففففففففففففففوت 
 العرعر

 للفل

 0 لا و طلمجق 2# 1 1 1 3

ازن ازن  ا فةرررل ررر  3 :سرررررررررررررررف رررلن
 )لحد نقص (

ازن ازن  ا فةرررل ررر  10 §مكسور
 )لحد نقص (

  0 1 1 1 1 1 3 فّس ب ف ط ع 

 لا و طلمجق 0 لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق فسح   /فطح ن

اليانسففففففففون 
 النجمي

 للفل
ازن ازن  ا فةرررل ررر  3 :سرررررررررررررررف رررلن 0 1 2# 1 1 8 2

 )لحد نقص (
  0 0.5 1 1 1 8 1 فّس ب ف ط ع 

  0 لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق لا و طلمجق سح  ف /فطح ن
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 فلّلف   فة ا فية ا فل دفي فاجمللي ل  ف لتج فل ه ف  فل فل  فلمحدفية ا فلجدال.فلاحولتج: * فلحشهفتج فةفت  فلّلف  : إذف يلاز فل دفي فاجمللي ل حشهفتج فةفت  
 .لف  يهفم  لّل باة فغهفم ح فة ضو  فل فل  فل ه ف  ل  ف لتج فاجمللي فل دفيفلادوفلتج: إذف يلاز فت سط  مخ  لتج† 

 فل ه ه افلفلنس ن فل جلي.حلمجلتج  اسف لن فل# باستا ل  
س ب §   .فلّلف  بلم فلحلمجلتج فمّ

 إلى فل فل  ل ه. لا و طلمجقلم وت  ت ففلث ذيهفض لموف فلحّ ، الا ت اد قف  ا فل قت فلحللي. الا وشير فصط ح ن لاا و   نن لموف فلشّل فو فة تج فةول ب : لا و طلمجق
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