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 النطاق .1

 

 Fragariaعًالأنواًمن(ًالتجميدًالسريعةًالفراولةًهريسًباستثناء)ًالتجميدًالسريعةًالفراولةًعلىًالمواصفةًهذهًتسري 

grandiflora L.ًوFragaria vesca L.ًًعداً،إضافيًتجهيزًأيًدونًمنًالمباشرًللاستهلاكًوالمعدةًّأدناه،ًالواردًالتعريفًبحسب

ًخضعليًمعدًًّأنهًإلىًيشارًعندماًالمنتجًعلىًالمواصفةًتسريًولا.ًالاقتضاءًعندً،التعبئةًإعادةًأوًالحجمًتصنيفًلغرضًهوًما

ًً.أخرىًصناعيةًلأغراضًأوًالتجهيزًمنًللمزيد

 

  الوصف .2
 

 تعريف المنتجَ 2.1

 

ًاتذوًوالمنزوعةًالساقًةوالناضجًةوالسليمًةوالنظيفًةالطازجًالفراولةًمنًدًّالمع ًًالمنتجًيهًالتجميدًالفراولةًالسريعة 

ً.ً.Fragaria vesca Lأوً.Fragaria grandiflora Lأحدًالنوعينًًلخصائصًيمتثلًالذيًالمتماسكًالقوام
 

  تعريف العملية 2.2

 

ًأدناهًالمحددةًللشروطًويمتثلًملائمةًمعداتًفيًتجميدًلعمليةًيخضعًمنتجًالتجميدًةسريعفراولةًالال  ًمليةعًوتجري.

ًتبلغًحينًلاإًمكتملة ًًالسريعةًالتجميدًعمليةًعتبرتًًُولا.ًبسرعةًللتبلورًالقصوىًالحرارةًدرجةًنطاقًتخطيًيتمًبحيثًهذهًالتجميد

ًاتباعًويجوز.ًالحراريًالتثبيتًبعدًوذلكًالحراري،ًالمركزًفي(ًفهرنهايتًدرجة0ً)ًالصفرًدونًمئويةًدرجة18ًًالمنتجًحرارة

 ً.مضبوطةًظروفًفيًالتجميدًالسريعةًالمنتجاتًتعبئةًلإعادةًعليهاًفتعارالمًالممارسة

 

  الممارسات الخاصة بالمناولة 2.3

 

.ًضمنا ًائيًالنهًبيعهًوقتًحتىًوتوزيعهًوتخزينهًنقله،ًخلالًجودتهًعلىًبالحفاظًتسمحًظروفًفيًالمنتجًمناولةًتجري 

ًالأغذيةًيزبتجهًالخاصةًالممارساتًمدونةلأحكامًًوفقا ًًبالتجزئةًوبيعهًوتوزيعهًونقلهًتخزينهًمرحلةًخلالًالمنتجًبمناولةًويوصى

 ً(.CXC 8-1976)ًتهاومناولًالتجميدًالسريعة

 

  طريقة العرض 2.4

 

 الأشكال 2.4.1
 

 .قطِعًأوًشرائحًأنصافًأوًمقطعةًأوًكاملةًثمارًشكلًعلىالتجميدًًالسريعةًالفراولةيجبًعرضً )أ(
 

ًببعضهاًقةملتصًالثمارًتكونًأنًأو(ًببعضهاًملتصقةًغيرالثمارًًأنًأي"ً)سائبة"ًتكونًأنًالتجميدًالسريعةًللفراولةًيجوز )ب(

 ً(.صلبةًكتلًبشكلًأي)
 

 ًالأشكالًالأخرى )ج(
 

ًً:بشرطًمسموحةًالأخرىًالمنتجًعرضًأشكالًجميعًتكون 
 

 المواصفة؛ًهذهًفيًالمذكورةًالأخرىًالعرضًأشكالًعنًكافيةًبدرجةًزا ًمتميًيكونًأن (1) 

 

 ًالمواصفة؛هذهًًمتطلباتًجميعًتستوفيًأن (2) 
 

 .تضليلهًأوًالمستهلكًإرباكًتجنبًبقصدًالتوسيمًبطاقةًعلىًمناسبًنحوًعلىًتوصفًأن (3) 

 

 تحديد الحجم 2.4.2

 

 الحجم؛ًةمحددًغيرًأوًالحجمًمحددالفراولةًالكاملةًًعرضتًًُقد )أ(
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ًتجاوزيًلاًبحيثًعبوةًكلًداخلًةمعقولًبدرجةًمتجانسةًتكونًأنًيجبً،المصنفةًبحسبًالحجمًكاملةالًالفراولةًفيًحال )ب(

 .الأقصىًقطرعلىًأساسًالًمقاسة ًًم،لم10ًًمنًبأكثرًثمرةًأصغرًقطرًثمرةًأكبرًقطر
 

،ًسواءًكانتًمصنفةًملم15ًًعنًثمرةًلكلًالأقصىًالقطريجبًألاًيقلًّ،ً.Fragaria grandiflora Lبالنسبةًإلىًنوعً )ج(

ًًأوًلا.بحسبًالحجمً

 

  التركيبة الأساسية وعوامل الجودة .3

 

  الاختيارية المكونات 3.1

 

 ً.(المجففًالغلوكوزًوشرابًالغلوكوزًشراب،ًوالفركتوز،ًووالدكستروزًالمحوّل،ًوالسكرًالسكروز،)ًالسكّرًأنواع 

 

 التركيبة 3.2

 

ر ةالمعد  الفراولة  3.2.1 ًعينةًمنًجالمستخرًالسائلًفيًللذوبانًالقابلةًالصلبةًالموادًمجموعًيتجاوزًألاًينبغيً:المجفف بالسك 

ًالنحوًعلىًبالسكروز،ًعنهًا ًرمعب ً(ًكتلة/كتلة)ًالمائةًفي18ًًعنًيقلًألاًوينبغي(ًكتلة/كتلة)ًالمائةًفي35ًًنسبةًالمسحوقةًالفراولة

ًً.مئويةًدرجة20ًًعلىًالانكسارًقياسًجهازًيحددهًالذي

ر بشراب ةالمعد  الفراولة  3.2.2 ًعينةًنمًالمستخرجًالسائلًفيًللذوبانًالقابلةًالصلبةًالموادًمجموعًيتجاوزًألاًينبغيً:السك 

ًالنحوًعلىًبالسكروز،ًعنهًرا ًمعب ً(ًكتلة/كتلة)ًالمائةًفي15ًًعنًيقلًألاًوينبغي(ًكتلة/كتلة)ًالمائةًفي25ًًنسبةًالمسحوقةًالفراولة

ً.مئويةًدرجة20ًًعلىًالانكسارًقياسًجهازًيحددهًالذي
 

  عوامل الجودة 3.3

 

 الخصائص الحسية وغيرها من الخصائص 3.3.1

 

 ً:تكونًأنًالتجميدًالسريعةًلثمارًالفواكهًينبغي 
 

 ذاتًلونًسليم؛ً  )أ( 

 غريبة؛وائحًرًأوًاتنكهًأيًمنًخالية )ب( 

 نًالناحيةًالمادية؛ًمًتالفةًوغيرًكاملة،ًكانتًإذاًسليمة،  )ج( 

 ًالمتحللة؛ًبالفاكهةًخطيرًبشكلًتتأثرًولمًقطعًأوًشرائحًأوإلىًأنصافًًتقطيعهاًتمًإذاًسليمة،  )د( 

 ًومنًأيًموادًدخيلة؛ًوالحصىًالرمالًمنًيا ًنسبًخالية  )ه( 

منًالسيقانًوأجزائهاًوال  )و(   والأوراقًوغيرهاًمنًالموادًالنباتيةًالدخيلة؛ًكؤوسخاليةًفعلياً 

ً فعلًوخاليةًسليمة  )ز(   ً؛ولدغاتًالحشراتًوغيرهاًمنًالشوائبًالعفنًمنيا

 ناميةًبشكلًطبيعي؛  )ح( 

 ً؛فيًكلًعبوةًمنًالعبواتًإليهًتنتميًالذيًالصنفًبخصائصًمتسّمة  )ط( 

اف،ً)كاملة،ًأنصًمتلاصقةًثمارًأخرىًمنًيا ًفعلًخاليةًتكونً،"سائبًبشكل"ًمعروضةًالفراولةًحبوبًتكونًندماع )ي( 

وًلاًيجوزًأنًتكونًًبها؛ًالضررًإلحاقًدونًمنًمجمّدةًتكونًعندماًباليدًبسهولةًفصلهاًيمكنًلاشرائحًأوًقطعة(ً

ًمثلّجة.ً
 

  التحليلية الخصائص 3.3.2

 

 ً.بأكملهًالمنتجًأساسًعلىًمُقاسة ًًكتلة،/كتلةًالمائةًفي0.1ًًمستوىًكالرمالًالمعدنيةًالشوائبًنسبةًتتعدىًأنًيجوزًلا 
 

  تعريف العيوب 3.4

 

الذيًًاللونًبغيرًالخارجيًالسطحًمساحةًمنفيًالمائة75ًًإلى25ًً - يا ًجزئًالملوّنةًغيرالثمارً 3.4.1

 ؛ًًالصنفيتسمًبهً
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الذيًًلونالًبغيرًالأخرىًالسطحًمساحةًمنًأكثرًأوفيًالمائة75ًً - كليا ًًالملوّنةًغيرالثمارً 3.4.2

 ؛ًالصنفيتسمًبهً

 

ًسحوقةمًأوًمطحونةًأوًفصولةم -ً الثمارًالمفككة 3.4.3

 

 واحدًعدبًًُفيًملم3ًعنًًمنهاًكلًحجمًإذاًزاد - سيقانًأوًأجزاءًمنهاوجودً 3.4.4

 

ًأوًمرضيةًصابةإًأوًالآفاتًهجومًعلىًواضحةًعلاماتًتظهر -  الثمارًالمشوهة 3.4.5

 مادية

 

ًب - الثمارًالسيئةًالمظهر 3.4.6 ًنامية ًالتحديدًطبيعيًشكلغير ًأجزاءًعلىًوتحتويًعلىًوجه

 ًةالفاكهًلبًًّفيًصلبة

 

  العيوب المسموح بها مستويات 3.5
 

3.5.2ًعلىًالنحوًالمحددًفيًالفقرةًًالمنتجمنًًالمصفاةًالثمرةمكوّنًًيتجاوزًلاًغرام،500ًًمنًعينّةًوحدةًإلىًستنادبالا 3.5.1

 ً:التاليةًالمستويات)أ(ً
 

 ًمنهاًكلًحجمًيزيدسيقانًأوًأجزاءًمنهاً )أ(

 منًحيثًالعدد3ً واحدًعدبًًُفيًملم3ًًعن 

 سنتمرًمربع3ً ًًالكؤوس )ب(

 ًسنتمرًمربع3ً الموادًالنباتيةًالدخيلةًالأخرى )ج(

 منًحيثًالعدد1ً كليا ًًالملوّنةًغيرالثمارًالكاملةً )د(

 فيًالمائةًكتلة/كتلة5ً يا ًجزئًالملوّنةًغيرالثمارًالكاملةً )ه(

 

 فيًالمائةًكتلة/كتلة5ً الثمارًالكاملةًالمفككة )و(

 فيًالمائةًكتلة/كتلة5ً ًالثمارًالمشوهة )ز(

 فيًالمائةًكتلة/كتلة2ً الثمارًالكاملةًالسيئةًالمظهر )ح(

 فيًالمائةًكتلة/كتلة6ً المتباينةًالأصناف )ط(

 

ن الفاكهة المصف اة 3.5.2 ً مكو 

 

ً ًيا ًخالًيصبحًحتىًجالمنت ًًإذابةًطريقًعنصفّاةًالمًالفاكهةًنمكوًًّتحديدًيتم )أ( منخلًًعلىًفيتهتصًثمًالثلجًبلوراتًمننسبيا

".ًمصفاةالًفاكهةالًمكون"ًمنخلالًعلىًالباقيةًالفاكهةًزنيشكلًوو.ًدقيقتينًلمدة(ًبوصة/ًفتحات8ً"ً)سم/ًفتحات3ً"ًذات

ًالفاكهةًمكونًإلىًالمصفىًالشرابًفيًالموجودة(ًج)ًأو(ًب)ًأو(ًأ)3.5.1ًاتالفقرًفيًالموصوفةًالموادًمنًأيًتضافو

ًعندًتطبيقًمستوياتًالعيوبًالمسموحًبها.ًًصفاةالم

 

ًً.تصريفهًقبلًبالماءًالجافًرالسكًًّغسلًيجبً،تجميدهاًبعدًةالكاملًالثمارًإلىًالجافًرالسكًًّإضافةًعند )ب(
 

 الفراولة الكاملة لحجم بها المسموح المستويات 3.6

 

ًفيستوتًلاًالتيًمنًحيثًعددًالثمارًالمائةًفي10ًًبنسبةًتفاوتًمستوىبًيسُمحً،حجمهاًبحسبًتصنيفًالثمارًعرضًعند 3.6.1

 )ب(.2.4.2ًًًالفقرةًمتطلبات

 

ًملم15ًعنًالأقصىًيجبًألاًتتجاوزًكميةًالثمارًالتيًيقلًّطولًقطرهاً،ً.Fragaria grandiflora Lًبالنسبةًإلىًنوع 3.6.2

للفقرةً  ً  ،ًسواءًكانتًمصنفةًبحسبًالحجمًأوًلا.عددًالثمارفيًالمائةًمنًإجمالي5ًًنسبةً)ج((2.4.2ًً)وفقا

 

  تصنيف الوحدات "المعيوبة" 3.7
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ًنصوصًأنظر)6.5ًًبموجبهاًالمقبولًالجودةًمستوىًيبلغًالعيناتًلأخذًمناسبةًخطةًبموجبًتؤخذًعينةًوحدةًأيًإن 3.7.1

ًًعندما:ً"معيوبة"ًتعُتبر(ًالعيناتًوأخذًالتحليلًبأساليبًالمتعلقةًالصلةًذاتًالغذائيًالدستور
 

ًإ )أ( ًحسبً،3.2.2ًأو3.2.1ًًالقسمينًفيًالمحددًالنطاقًخارجًالعينةًلوحدةًللذوبانًالقابلةًالصلبةًالموادًجمالييقع

 ًالاقتضاء؛
 

 أوً؛3.3.1ًالواردةًفيًالقسمًالخصائصًمنًوغيرهاًالحسيةًالخصائصًمنًلاًيتمًالامتثالًلأي )ب(

 

ًلفرادىًالمحددًبهًالمسموحًالمستوىًمقدارًضعفًمنًأكثرفي3.5ًًًفيًالقسمًالمدرجةًالعيوبًمنًأيًيوجد  (1) )ج(

ً؛ًالعيوب
 

 ًأوًالكاملة؛ًللفراولةًفيًالمائة15ًًنسبة(ًط)ًإلى(ًه)ًالفقراتًمنًفيالمبينةًًالعيوبًيتجاوزًمجموع  (2) 
 

أوًشرائحًللفراولةًعلىًشكلًأنصافًًالمائةفي12ًًًنسبة(ًط)و(ًز)الفقراتًًفيالمبينةًًالعيوبًيتجاوزًمجموعً (3) 

 ًأوً؛أوًقطِع
 

 .3.6القسمًًفيًالمبينةًالكاملةًالفراولةثمارًًحجامبهًلأًمستوىًالتفاوتًالمسموحًجاوزيتمًت )د(
 

  قبول الدفعة 3.8

 

وًالفقراتً)أ(ًأوً)ب(ًأوً)ج(ًأًفيًالمبينًالنحوًعلىً،"المعيوبة"ًوحداتالًعددًيتجاوزًلاًحينتعُتبرًالدفعةًمقبولةً 

ًمستوىًيبلغًحيثًالمناسبةًالعيناتًأخذًلخطةً(cالقبولً)ًعددًعندًمقاربتهاًبشكلًمستقلًعنًبعضهاًالبعضًالآخر3.7ًًالقسم)د(ًمنً

ًً(.العيناتًوأخذًالتحليلًأساليبًبشأنًالغذائيًالدستورًنصوصًنظر)أ6.5ًًالمقبولًالجودة
 

 الأغذيةالمواد المضافة إلى  .4

 الحد الأقصى      
 

 {حمضًالأسكوربيك 

 ًالجيدةًالتصنيعًممارساتًحدودًبحسب {  حامضًالستريك 

  

 النظافة الصحية .5

 

الصحيةًًةنظافللًالعامةًالمبادئًفيًالصلةًذاتًللأقسامًوفقا ًًومناولتهًالمواصفةًهذهًبأحكامًالمشمولًالمنتجًبإعدادًوصىي 5.1

ً.ًالغذائيًالدستورًهيئةًالتيًتوصيًبهاذاتًالصلةًبهذاًالمنت جًوًالممارساتًمدوناتًمنًذلكًوغير(CXC 1-1969ً)ًلأغذيةل
 

 .الجيدة التصنيع ممارسات تتيحه حد أقصى إلى ،فيها مرغوب غير مواد أي من خاليا  المنتج  يكون أن يجب 5.2

 

 :يليًكماًوالفحص،ًالعيناتًلأخذًالمناسبةًالأساليبًعلىًبناءً ًاختبارهًعند،المنتج يكون أن يجب 5.3
 

 الصحة؛ًعلىًخطرا ًًتشكلًقدًبكمياتًالدقيقةًالكائناتًمنًخاليا ً - 

 

 الصحة؛ًعلىًخطرا ًًتشكلًقدًالتيًالطفيلياتًمنًخاليا ً - 

 

 .الصحةًعلىًخطرا ًًتشكلًأنًيمكنًبكمياتًدقيقةًكائناتًعنًناشئةًمادةًأيًمنًخاليا ً - 

 

 التوسيم .6

 

 ً:التاليةًالمحددةًالأحكامًتطُبق(CXS 1-1985ً)ًمسبقا ًًالمعبأةًالأغذيةًلتوسيمًالعامةًالمواصفةًمتطلباتًإلىًبالاضافة 
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  إسم المنتجَ 6.1

 

توتًالأرضًالمزروعًً"فراولة"ًالتوسيمًبطاقةًعلىًالمذكورًالمنتجًاسمًيكون 6.1.1 ًالفراولة"ً.Fragaria vesca Lأوًفيًحالةً

ً أيض"ًالتجميدًةسريع"ًعبارةًتظهرًأنًينبغيوً".الألبيةًالفراولة"ًأو"ًالبرية ًمصطلحًخداماستًيجوزًأنهًغيرًالتوسيم،ًبطاقةًعلىا

ً.المواصفةًهذهًمن2.2ًًالفرعيًللقسمًقا ًطبًزالمجهًالمنتجًلوصفًعادة ًًالمصطلحًهذاًيستعملًحيثًالبلدانًبعضًفي1ً"مجمّد"
 

 ً:يليًماًمنهًمقربةًعلىًأو"ًفراولة"ًاسمًمعًبالاقترانًالتوسيمًبطاقةًتتضمنًأنًينبغيًذلك،ًإلىًضافةلابا 6.1.2
 

 ."مقط ع"ًأو"ًشرائح"ًأو"ًأنصاف:ً"الاقتضاءًحسبًالشكل،  )أ( 
 

 ً(".مثلا ًًالشرابًأوًالسكّرًنوعًمثلًالمحليّةًالمادةًسمإ)ًمع:ً"التعبئةًوسيط )ب( 
 

ًمنًمقربةًعلىًالموضوعةًالتوسيمًبطاقةًتحتويًأنًيجبً،)ج(2.4.1ًًالفرعيًالقسمًلأحكامًوفقا ًًمنت جالًعرضًتمًًّإذا 6.1.3

ً.لديهًالتباسًبأيًالتسببًأوًالمستهلكًتضليلًلتجنبًمماثلةًإضافيةًعباراتًأوًكلماتًعلىً"الفراولة"ًسما

 

 تحديد الحجم 6.2

 

ًً:يجبً،الفراولةًحجمًديحدًمصطلحًاستخدامًحالًفي 6.2.1

 

 وأ/وً؛الفراولةًثمارًلهًتمتثلًالذيًالغالبًالحجمًلنطاقًالتوسيمًبطاقةًعلىًصحيحًبرسمًمرفقا ًًيكونًأن  )أ( 

 

ًالتيًنالبلداًفيًالإنشًمنًأجزاءًأوًبالمليمتر،ًللفراولةًالأقصىًللقطرًالغالبًللنطاقًببيانًمدعوما ًًيكونًأن  )ب( 

 و/أوًًعامة؛ًالإنكليزيًالنظامًتطبقّ

 

 يبُاعًالمنت ج.ًًحيثًالبلدًفيًالحجمًعنًعلانلالًعرفا ًًالمعتمدةًللطريقةًمطابقا ًًيكونًأن  )ج( 

 

 ضافيةلاا لمتطلباتا 6.3

 

 ً.بالتجزئةًالبيعًعبواتًعلىًوتذويبهًالمنتجًبحفظًالخاصةًالمعلوماتًقدمتًُ 

 

  السائبة العبوات 6.4

 

ًلمصاحبة،اًالمستنداتًفيًأوًالحاويةًعلىًإماأعلاهًًالمطلوبةًالمعلوماتًتذُكرًالسائبة،ًالتجميدًسريعةالًالفراولةًحالةًفي 

"ًمجمّد"ًحمصطلًاستخدامًيجوز"ً)التجميدًةسريع"ًبعبارةًمصحوبا ًالغذائيًًالمنتجًاسمًمنًكلًالحاويةًعلىًيظهرًأنًينبغيًأنهًغير

ًً.المعبئًأوًالمصنِّعًوعنوانًواسم(ًالمواصفةًهذهًمن6.1.1ًًالفرعيًللقسمًقا ًوف

 

 التعبئة  .7

 

ًً:تضمنًأنًللفراولةًالسريعةًالتجميدًالمستخدمةًالتعبئةًلموادًينبغي 7.1
 

 ًالمنتج؛ًبهاًسميتًالتيًالجودةًومواصفاتًالحسيةًالسماتًحماية 7.1.1
 

 (؛ًذاتهاًالتعبئةًموادًعنًالناجمًالتلوثًذلكًفيًبما)ًالتلوثًأنواعًوسائرًالجرثوميًالتلوثًمنًالمنتجًحماية 7.1.2

 

 ًجية؛التكنولوًالناحيةًمنًعمليا ًًممكنًهوًماًبقدرًالتسربًالاقتضاء،ًوحسبًوالجفافًالرطوبة،ًفقدانًمنًالمنتجًحماية 7.1.3
 

 .المنتجًإلىًالغريبةًالخصائصًمنًذلكًغيرًأوًولونًأوًطعمًأوًرائحةًأيًنقلًعدم 7.1.4

                                              
د"     1  .الانجليزيةًباللغةًالناطقةًالبلدانًبعضًفي"ًالتجميدًسريع"ًعنًكبديلًالمصطلحًهذاًيسُتخدم":ًمجم 
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 أساليب التحليل وأخذ العينات .8

 

ًالعيناتًذوأخًالتحليلًأساليبًفيًالواردةًالعيناتًوأخذًالتحليلًأساليبًتسُتخدمًالمواصفة،ًلهذهًالامتثالًمنًللتحقق 

 ً.المواصفةًهذهًفيًالواردةًبالأحكامًالصلةًذات(CXS 234-1999ً)ًبهاًالموصى


