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A: Puntos de contacto del Codex
Puntos de contacto de organizaciones internacionales
con condicion de observador en el Codex

DE: Secretaria de la Comisién del Codex Alimentarius,

Programa conjunto FAO/OMS sobre normas alimentarias

ASUNTO: Examen de los métodos de la Norma CXS 234-1999: Solicitud de observaciones sobre

el conjunto manejable para grasas y aceites

PLAZO: 3 de febrero de 2023
ANTECEDENTES

1. Para examinar la informacién al respecto, consulte el informe del Grupo de trabajo por medios
electronicos (GTe) adjunto a la presente carta circular.

SOLICITUD DE OBSERVACIONES

2. Se invita a los miembros del Codex y observadores a presentar sus observaciones sobre el conjunto
manejable para grasas y aceites, que se encuentra cargado en el Sistema de comentarios en linea
(OCS) del Codex: https://ocs.codexalimentarius.org/, de conformidad con la orientacion general que
figura a continuacion. En concreto, se solicita a los miembros y observadores que examinen las
propuestas presentadas en el Apéndice del informe del GTe vy ratifique los cambios propuestos a
CXS 234-1999.

DIRECTRICES GENERALES PARA LA PRESENTACION DE OBSERVACIONES

3. Los miembros del Codex y observadores deberan presentar las observaciones a través de sus
respectivos puntos de contacto utilizando el OCS.

4, Los puntos de contacto de los miembros del Codex y observadores pueden acceder al OCS y al
documento abierto a las observaciones seleccionando “Acceder” en la pagina “Mis revisiones”,
disponible una vez que se ha accedido al sistema.

5. Los puntos de contacto de los miembros del Codex y las organizaciones observadoras deberan
facilitar los cambios propuestos y las observaciones/justificaciones pertinentes relativos a un
método/disposicion especifico y/o con respecto al documento (observaciones generales o
comentarios de resumen). Se puede encontrar orientacidn adicional sobre las categorias y tipos de
comentarios del OCS en las preguntas frecuentes del OCS.

6. Se pueden consultar otros recursos adicionales del OCS, entre ellos el Manual del usuario y una
breve guia, en el siguiente enlace: http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/ocs/es/.

7. Cualquier consulta sobre el OCS debe ser dirigida a Codex-OCS@fao.org.



https://ocs.codexalimentarius.org/
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/codexalimentarius/doc/OCS/Codex_OCS_FAQs_2017-11-06.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/ocs/es/
mailto:Codex-OCS@fao.org
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REVISION DE LOS METODOS DE ANALISIS EN CXS 234
CONJUNTO MANEJABLE DE GRASAS Y ACEITES

(Preparado por el Grupo de trabajo por medios electronicos presidido por los Paises Bajos)

INTRODUCCION

1.

3.

En su 41.2 reunion, el CCMAS acordd continuar los esfuerzos sobre los conjuntos manejables
dirigidos a la revision y actualizacion de la Norma CXS 234-1999 del Codex. El Comité acordd
continuar la revision de todos los métodos relacionados con las grasas y aceites pertinentes. El
GTE, presidido por los Paises Bajos, proporciond al CCMAS la revision que se presenta en el
Apéndice | para su consideracion en la 42.2 reunion del CCMAS.

Se remitié al CCFO una serie de preguntas planteadas en la 41.2 reuniéon del CCMAS relativas a la
revision para que en la 27.2 reunion examinara los métodos de la Seccién A del Apéndice I.
Ademas, se preparé un CRD? para brindar mas informacion sobre este asunto al CCFO en dicha
reunién. El CCFO, en su 27. reuniéns3;

i. se mostr6 de acuerdo con las enmiendas de redaccién propuestas por el CCMAS e
incluidas en CXS 234-1999 respecto de los métodos de andlisis (incluidos los cambios en la
tipificacion de los métodos) para grasas y aceites, y acordd informar al CCMAS de que no habia
implicaciones comerciales relacionadas con la retipificacion de los métodos;

ii. acordd remitir los criterios de rendimiento propuestos para el arsénico total en grasas y
aceites comestibles y el arsénico inorganico en aceites de pescado al CCMAS para su
consideracion;

iii. convino en informar al CCMAS de que el valor Crismer y la prueba Halphen que figuran en
la Norma para aceites vegetales especificados (CXS 210-1999) todavia estaban en uso y
solicitd al CCMAS que mantuviera esos métodos.

La Comisién del Codex Alimentarius (CAC), en su 44.° periodo de sesiones, adoptd los métodos de
andlisis para las disposiciones sobre grasas y aceites (parte 4.3 del documento REP21/MAS) que
habian sido examinados y acordados por el CCFO en su 27.2 reunién?.

PROCEDIMIENTO DEL GTE Y DEBATE

4.

El GTE se constituyd y trabajé por medio de correo electrénico bajo la coordinacion del Presidente
del GTE. El Presidente del GTE gestiond toda la comunicacion dentro del GTE vy realizé un
seguimiento de todos los documentos y comentarios. La lista de participantes se incluye en el
Apéndice .

El GTE centré los debates en los métodos restantes para su revision y tuvo en cuenta los
comentarios formulados por el CCFO en su 27.2 reunion. Las preguntas discutidas en el GTE y las
respuestas a las mismas estan disponibles agui.

Los resultados del GTE se presentan en el Apéndice |.

Con respecto al capitulo de Aceites de pescado - vitamina A y vitamina D, se proporciona una
revisién detallada en los documentos disponibles aqui. La Seccién B del Apéndice | contiene los
cambios sugeridos a CXS 234-1999.

En cuanto al capitulo de Aceite de oliva y de orujo de oliva, se proporciona una revision detallada en
el documento disponible aqui. La Secciéon C del Apéndice | contiene los cambios sugeridos a
CXS 234-1999. Los métodos para revision se seleccionaron mediante la comparacién de la revision
propuesta de la Norma para los aceites de oliva y aceites de orujo de oliva CXS 33-1981 con los
elementos actualmente enumerados en CXS 234-19995. En esta revision se han omitido las
disposiciones en las que se proponen cambios significativos a la Norma CXS 33-1981 (es decir,
eliminacién de una disposicién o método, introduccion de un nuevo método o disposicién). Esto ha
dado lugar a la revision de 11 disposiciones respecto de este producto.

RECOMENDACION

9.

Se invita al Comité a que considere el Apéndice | y ratifique los cambios propuestos a la Norma
CXS 234-1999.

1 REP/MAS41
2 CCFO27/CRD02
3 CCFO27/REP22/FO

4 CAC44/REP21 CAC , parr. 49.

5 CX/FO 21/27/06


https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-715-42%252FLinks%252FCL22_60_add_info.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-715-42%252FLinks%252FCL22_60_add_info.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-715-42%252FLinks%252FCL22_60_add_info.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-715-41%252FFinal%2BReport%252FREP21_MASs.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-709-27%252FCRDs%252Ffo27_crd02x.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-709-27%252FREPORT%252FFinal%2BReport%252FREP22_FOs.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-701-44%252FFINAL%2BREPORT%252FRep21_CACs.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-709-27%252FWorking%2Bdocuments%252Ffo27_06s.pdf
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APENDICE |
Resumen de la revision de grasas y aceites y cambios sugeridos a CXS 234-1999
(para recabar observaciones)
(contenido de los cuadros solo en inglés)
Seccion A — Asuntos acordados por el CCFO en su 27.2 reunion
Producto Disposicién Método Principio Tipo
Fats and oils Butylhydroxyanisele; AOAC983-15:0r Liquid chromatography H
butylhydroxytoluenetert- AOCS Ce 6-86
butylhydroquinohe&propyl
gallate
Fats and oils Synthetic antioxidants AOCS Ce 6-86 Liquid chromatography I
Fats and oils Synthetic antioxidants AOAC 983.15 Liquid chromatography [
shoil i — YerYe : ~anil SLC m
Fish-oils Fatty-acid-compesition AOCS Ce 2-66 Preparation-otmethyl H
esters-by fatby-actds
Fish-oils Fatty-acid-composition ADCS-Ce1b-89 GLC H
shoil i — 2GS ool lali hvdrolvei m
ish ol . — ; I m
Fatty-acid-composition . Gas Chromatography-of
ish ol i — AOES Se11;[;i "EE.F‘IWSEE'S m
shoil i — 50129662 : I I m
Fish-eils Fatty acid-compesition 1S6-5508 Gas-chromatography W
Fish oils Fatty acid composition AOCS Ce 2-66 and Gas Chromatography of 1l
AOCS Ce 1i-07 methyl esters
Fish oils Fatty acid composition AOCS Ce 2-66 and Gas Chromatography of Rem
AOCS Ce 1a-13 methyl esters ove
Fish oils Fatty acid composition AOCS Ce 2b-11 and  Gas Chromatography of Il
AOCS Ce 1i-07 or methyl esters
AOCS Ce 1j-07
Fish oils Fatty acid composition ISO 12966-2 and ISO Gas Chromatography of Il
12966-4 methyl esters
Fish oils Fatty acid composition AOCS Ce 1b 89 Gas Chromatography of Il
methyl esters
Named-Animal GLCranges-of-fathy-acid 150-5508-and-tSO Gas-chromatography-of H
Ce 2-66-and-Ce-le-
91 or-Ce-1-96
Named-Animal Fatty-acid-composition 150-12966-2and1SC  Gas-Chromatography-ef  H
Fats 12966-4-LA0CSCe methyl-esters
2-66-and-Ce-11-96-14-
o7

Named Animal
Fats

Fatty acid composition

Ce 2-66 and Ce 1£-96
1j-07

Gas Chromatography of

methyl esters

Named Animal
Fats

Fatty acid composition

Ce 2-66 and Ce 1f-96

Gas Chromatography of

methyl esters

Named Animal
Fats

Fatty acid composition

ISO 12966-2 and 1SO
12966-4

Gas Chromatography of

methyl esters

Named-Animal Fitre 1SO-935;-0rA0CS Fhermometry 4
Fats Ce12-59
Named Animal Titre ISO 935 Thermometry I

Fats
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Named Animal Titre AOCS Cc 12-59 Thermometry v
Fats

Commodity Provision Method Principle Type
Named Crismer value AOCS Cb 4-35 and Calculation from I
Vegetable Oils AOCS Ca 5a-40 individual fatty acid

composition (gas
chromatography of
methyl esters) and

turbidity
Named Halphen test AOCS Cb 1-25 Colorimetry I
Vegetable Oils
Named Unsaponifiable-matter 1SO-3596;-0r-1SO Gravimetry 4

8b-53

Named Unsaponifiable matter ISO 3596 / AOCS Ca  Gravimetry, drying at 103 |
Vegetable Oils 6b-53 °C and titrimetry

(colorimetry)
Named Unsaponifiable matter ISO 18609 Gravimetry, drying at 103 IV
Vegetable Oils °C and titrimetry

(colorimetry)

Seccion B - Aceite de pescado - Revision de vitamina A y vitamina D

Producto Disposicién Método Principio Tipo
Fish-O# Miamin-A European-Parharmecopela Lc H
I : . Sik
Eish-Oil Vitamin-A EN-12823-1 (Determination-of LC H
tamin A by hial : liauid
chromatograph—Part 1
Measurement-of-all-E-retinoland-13-
Z-retinoh}
Fish Oll Vitamin A2 EN 12823-1 Liquid Il
Chromatography
Fish Oil Vitamin A2 European Pharmacopeia Liquid [

Monograph on Cod Liver Oil (Type Chromatography
A), monograph 01/2020:1192, with
LC end-point 2.2.29

chromatography—Measurement-of
cholecalciterol(D3)-orergocalciferol
B2))
Fish oil Vitamin D EN 12821 Liquid 1]
Chromatography
Fish oil Vitamin D NMKL 167 Liquid i
Chromatography

@ Nota al pie sugerida: La norma respectiva sobre aceites de pescado CXS 329-2017 establece que la vitamina A se
expresa como «equivalentes de retinol» (ER), donde ER tiene en cuenta el hecho de que los diferentes vitameros de
vitamina A difieren en su actividad. ISO/TR 23304:2021 «Productos alimenticios: orientacion sobre como expresar las
vitaminas y sus vitdmeros» puede aclarar este asunto, por ejemplo, en cuanto a las actividades relevantes de los niveles
de todo-E-retinol y los niveles de 13-Z-retinol.
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Seccion C — Revisiéon de los métodos para aceite de oliva y aceites de orujo de oliva

Disposicién Método Principio Tipo
Absorbency in ultra- COHF20/Boe—No-19:-6rSO-3656;-0F Abserption-in-ultra-vielet H
violet AOCS-Ch-5-91

Absorbance in ultra- COI/T.20/Doc. No. 19 /1SO 3656 / Spectrophotometry Il
violet

Absorbance in ultra- AOCS Ch 5-91 Spectrophotometry 1
violet

Difference between the
actual and theoretical
ECN 42 triglyceride

content
Difference between the COI/T.20/Doc. no. 20 and Calculation from I
actual and theoretical COI/T.20/Doc. No. 33/Rev.1 triglycerides by HPLC
ECN 42 triglyceride and Fatty Acid Methyl
content Esters by Gas
Chromatography
Lead AOAC994.02: 0r1SO-12193:6rAOCS  AAS Il
Ca-18e-91
Lead AOAC 994.02 /1SO 12193/ AOCS Ca Atomic absorption I
18c-91 spectrophotometry
(direct graphite furnace)
Organoleptic COI/T.20/Doc. No. 15 Paneltest I
characteristics
Organoleptic COI/T.20/Doc. No. 15 Sensory analysis by a I
characteristics panel
Refractive index 1SO-3960;-0r-AOCS-Cd-8b-90 Refractometry I
Refractive index ISO 6320 / AOCS Cc 7-25 Refractometry I
Relative density 1S0-6883-with-the-appropriate Pycnometry I
Relative density ISO 6883, with the appropriate Pycnometry I
conversion factor / AOCS Cc 10c-95
Saponification value 1SO0-36540rA0CS-Cd-3-25 Fitrimetry I
Saponification value ISO 3657 / AOCS Cd 3-25 Titrimetry (Colorimetric) |

Sterol-compesition-and COHT20/DoeNo—30-015012228-2- Gas Chromatography Il
total-sterels orAOCS-Ch-6-91

4a-desmethylsterol and ~ COI/T.20/Doc. No. 26 / 1ISO 12228-2 / Thin-layer Il

total sterol content AOCS Ch 6-91 chromatography and
gas chromatography
Stigmastadienes Colf-20/Bboe—No—11-or1SO-15788-1; Gas-chromatography Il
or-ADCS-Cd-26-96
Stigmastadienes 1S0-15788-2 HPLC Il
Stigmastadienes content  Col/T.20/Doc. No. 11/ ISO 15788-1/ Preparative column Il
AOCS Cd 26-96 chromatography and

gas chromatography

Stigmastadienes content  ISO 15788-2 Liquid chromatography 1
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Disposicion Método Principio Tipo
Unsaponifiable matter 1S0-3596;0r 15018609 0r AOCS Ca Gravimetry 4
6b-53
Unsaponifiable matter ISO 3596 / AOCS Ca 6b-53 Gravimetry, drying at I
103 °C and titrimetry
(colorimetry)
Unsaponifiable matter ISO 18609 Gravimetry, drying at v

103 °C and titrimetry
(colorimetry)

Wax content

02

Gas chromatography

Wax content

COI/T.20/Doc. no. 28 / AOCS Ch 8-02

Gas chromatography
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LISTA DE PARTICIPANTES

PRESIDENTE
Yannick Weesepoel
Paises Bajos

Australia
Richard Coghlan
Neil Sheperd

Brasil
Ana Claudia Marquim F. de Araujo
Ligia Lindner Schreiner

Canada
Thea Rawn

Chile
Ernesto Guzman

Egipto
Mariam Barsoum Onsy

Francia
Jean-Luc Deborde
Olivier Mencarelli

Hungria

Attila Nagy

Erik Maloschik
Krisztina Bako-Franyé

India
Dr Ashish Mukherjee
Dr Jaganmohan Lingamallu Rao

Indonesia
Yusmaria Novelina
Supriyanto

Jamaica
Tamara Moore

Marruecos
Mounir Rahlaoui
Quazzani Sanae

Nueva Zelandia
Susan Morris

Nigeria
Ojomah Emmanuel
Ozigis A. Abdulsalam

Paises Bajos
Paul Bontenbal

Filipinas
Lourdes Timario, RCh
Chrismasita Oblepias

Republica de Corea
Young Jun Kim
Geunpil Lee

Espafia
Beatriz Baena Rios

Tailandia

Chanchai Jaengsawang

Dr Rungrassamee Mahakhaphong
Dr Songkhla Chulakasian

Estados Unidos de América
Gregory Noonan

Uruguay
Roberto Silva
Liliana Sedrachi
Laura Flores

Observadores
AOCS

Scott Bloomer
Denise Williams

FOSFA International
Gretel Bescoby

US Pharmacopeia
Kristie Laurvick

FEDIOL
Tiziana Viotto

GOED
Gerard Bannenberg

APENDICE Il



	3. Los miembros del Codex y observadores deberán presentar las observaciones a través de sus respectivos puntos de contacto utilizando el OCS.

