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  3Add. 2/83/22CX/EXEC من جدول الأعمال 2البند 

 

 الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية برنامج المواصفات الغذائية المشترك بين منظمة

 ياللجنة التنفيذية لهيئة الدستور الغذائ
 والثمانونالدورة الثالثة 

 ، روما، إيطالياالأغذية والزراعة المقر الرئيسي لمنظمة
 2022نوفمبر/تشرين الثاني  14-18

 الاستعراض التقييمي من الرابعالجزء 
 )من إعداد أمانة الدستور الغذائي(

 

 (CXS 223-2001) شيلممبا المواصفة الخاصة اقتراح تنقيح -ألف
إلى أمانة  1المقدّم من جمهورية كوريا  CXS)223-2001( لمشيفففففففففيباالمواصففففففففف ة ا اصفففففففففة  حعلى اقتراح تنقي ارد   -1

تدخل أن هذه المواصففف ة  إلى أشفففارل الل نة التن يذية ةياة الدسفففتور الغذائي ا دلحردا اوادية لحال شاننالدسفففتور الغذائي  
غير مسفففففشّى  تّم تأجيلها إلى أجل التيالمعنية بال اكهة لحا ضفففففن المصفففففنّعة   لجنة الدسفففففتور الغذائي اختصفففففا ضفففففشن ن ا  

المناقبن حول   لحبالتالي سفففففي وعيّ تعشيم يلتشء اراض الأعضفففففاض لح )اةياة( خلال الدلحرة ال ال ة لحالأربعن ةياة الدسفففففتور الغذائي
صفففففففففففّ  بعدها ا تسففففففففففف إلى أن الندلحد على التعشيم هذا الاقتراح. كشا أشفففففففففففارل الل نة التن يذية ا دلحردا اوادية لحال شانن

الاسفففففففتعناي التقييشي الذ  سفففففففتقوم بي الل نة التن يذية ا دلحردا ال ال ة لحال شانن لاقتراحال العشل الجديد  على أن ت ن   
 2ياة ا دلحردا ا امسة لحالأربعن.اةتوصيادا لتنظن  يها 

لهياة لخلال الدلحرة النابعة لحالعيفففنين للشنة الألحلى  (CXS 223-2001)المواصففف ة ا اصفففة بالمشيفففي تّم اعتشاد لح  -2
المواصففف ة ا اصفففة بالمشيفففي (. لححدّد الاقتراح الأقسفففام التالية من 2017لهياة )لالدلحرة الأربعن  ا (  لحتّم تعديلها2001)

التركيبة  3-1-3تعنيف المنتج )أ( )تسشيال المموّن النئيسي( لح)ج( )شنلحط الإنتاج(  لحالقسم  1-2لتنقيح مممن: القسم 
 .الغذائية المضا ةالمواد  4  لحالقسم مجشوي اوشوضة(الأخنى )

لحتجدر الإشفففففارة إلى أني ا حن تم تأجيل لجنة الدسفففففتور الغذائي المعنية بال اكهة لحا ضفففففن المصفففففنّعة إلى أجل غير  -3
على قائشة    التي لح ضففففففففع لحالب اطا اولوة المج  ة حبال الماجوعلى العشل الجديد على  ياة  علاا اةمسففففففففشّى  صففففففففادق  

 ا المستقبل. بصددهاية بال اكهة لحا ضن المصنّعة لاحتشال عشل لجنة الدستور الغذائي المعنالانتظار 
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 3اللقنار الصفففففادر عن الل نة التن يذية ا دلحردا اوادية لحال شانن  أصفففففدرل أمانة الدسفففففتور الغذائي تعشيشا  الحلح قا  -4
ام بعشل جديد   لعشلية للقيباالدسففففففتور الغذائي  باشففففففنحول )أ( ما إذا لحج  أن ي تعليقال الأعضففففففاض لحالمناقبن يي لتشء ت

لميففنلحي  ما إذا كان  المعلومال الواردة ا لحثيقة الح ؛ )ب( المواصفف ة ا اصففة بالمشيففيكشا جنى لحصفف ي ا الاقتراح لتنقيح 
)ج(  ؛ذائيدليل إجناضال الدسففتور الغا  المعاييرإضففا ية م لوبة لوضفف   ديد متسففّ  م   إذا كان  معلومالما كا ية ألح 

شففواغل مماثلة ألح إضففا ية بيففةن سففلامة الأغذية لحجوددا ا ما للمشيففي لدى بلدان أخنى منت ة لحمسففتهلمة ما إذا كان لح 
 يتعلّ  بالأقسام الميار إليها ألح أقسام أخنى ا المواص ة  لحما إذا كان  مستعدة لتو ير بيانالٍ إضا ية.

 تّم تمديدها منتّن.قد   لح 2022يوليو/تموع  15مهلة عمنية ا م   ديد  2022لحصدر التعشيم ا  براين/شباط  -5

تددة إندلحنيسففيا لحجمهورية مصففن العنبية لحاةند لحالولايال المعلى التعشيم  لحردل التعليقال من خمسففة بلدان:  الحرد   -6
أن   حنالدعم للاقتراح  اإندلحنيسففففففففففففففيا لحجمهورية مصففففففففففففففن العنبية لحاةند (. لحقدّم  الألحل الملد  ا نظن) الأمنيمية لحاليابان

 واليةإلى ثغنال غير محدّدة ا المواص ة القائشة لحالمشارسال الت ارية ا الإشارة الم تدعش الولايال المتددة الأمنيمية لحاليابان
   لحالبيانال غير الما ية.لمشييبا ا اصة

لمصففففففادقة بامسففففففة لحالأربعن ا ا دادلحر ا ياة اةلحإن الل نة التن يذية ا دلحردا ال ال ة لحال شانن مدعوة إلى توصففففففية  -7
 المصادقة عليي  م  مناعاة عدد التعليقال الواردة لحمضشونها. على اقتراح العشل الجديد ألح عدم

 (CXS 247-2005) ونمتار الفواكه لعصائرالمواصفة العامة التعديل المقترح على  -باء

من البراعيل إلى أمانة الدسففتور  (CXS 247-2005) لحنمتار ال واكي لعصففائنالعامة  لشواصفف ةلمقترح ق دّم تعديل  -8
الذ  قام    لح بال اكهة لحا ضففففففار  ني  المهام اومومي الدلحلي المخصفففففف  المعيلحلح ضففففففع  المواصفففففف ة من جان  الغذائي. 

ة لجنة الدستور الغذائي المعني اختصا ضشن  احاليا  تندرج المواص ة  لح 2005عام  ا لهياة بحلّيلن لح الدلحرة السادسة لحالعين 
 . 2020عام ا ياة لهلبال اكهة لحا ضن المصنّعة  التي تّم تأجيلها إلى أجل غير مسشّى خلال الدلحرة ال ال ة لحالأربعن 

حيففي ي قترح توعي  اوففدّ  CXS 247-2005لمواصفففففففففففففف ففة بالد  لم( باال ففاي الملد  ا نظنلحيتعلّ  التعففديففل المقترح ) -9
لحالأنواي  Vitis vinifera Lالميفار إليي لعصفير العن  ضفشن مجشوعتن: المجشوعة الألحلى لنوي  بنكء الواحدلمسفتوى الأدنى 
نواي لألحا Vitis labrusca ؛ لحمجشوعففة ينيففة لنوي16.0عنففد  لمسففففففففففففففتوى بنكءمنففي  م  الإبقففاض على اوففدّ الأدنى  اة ينففة
 . لحيتش ل هدف التعديل المقترح ا  سففن دقة المواصفف ة14.0كء سففتوى بن اودّ الأدنى لم   م  اقتراح أن يمونمني اة ينة

CXS 247-2005 لحالمصفففففنوي من ي تنكيبعلى نحو صفففففديح اودّ الأدنى لمسفففففتوى بنكء ا عصفففففير العن  المعاد  بما يعمء 
 لمواص ة. بالد  المةذا النوي إلى  حدّ محددمني  من خلال إضا ة  اة ينةلحالأنواي  V. labruscaنوي 

ن التي تقدّم  بالل هة  الحلح قا  -10 تغ يتها  بما يتيح  ن ا دقة المواصفففففف ة لح لاقتراح   إن التعديل المقترح سففففففوف  سففففففّ
ن بدلحره الت ارة الدلحلية لحييفففّ   عني عصفففائن   سفففن اعتشادها لحاليففف ا ية ا تجارة عصفففائن العن   الأمن الذ  سفففيدسفففّ

 أقاليم مختل ة.  العن  من

إصدار تعشيم للبلدان  التعديل المقترح. لحي قترح أيضا لحالمبررال ا اصة باعلومال الأساسية الم ال الي لحتند ا الملد  -11
 الأعضاض لالتشاس تعليقادا حول ما إذا كان التعديل المقترح جاهز لاعتشاده من جان  اةياة.
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داض الميفففففففففورة بيفففففففففةن لحإسفففففففففلحإن الل نة التن يذية ا دلحردا ال ال ة لحال شانن مدعوة إلى اسفففففففففتعناي التعديل المقترح  -12
 ا  وال المقبلة.

 دليل ا إجناضال مناجعة مواصففف ال الدسفففتور الغذائي لحالنصفففو  ذال الصفففلة لحتعديلهادليل أن جدين بالذكن لح  -13
 .سارٍ ا هذه اوالةمني   6إجناضال الدستور الغذائي  لحبخاصة ال قنة 

 (CXS 280-1973) المواصفة الخاصة بمنتجات دهون الحليب اقتراح تنقيح -جيم

خلال الدلحرة السففابعة لحالعيففنين لل نة الدسففتور الغذائي المعنية بالدهون لحالزيول )الل نة(  قدم  جمهورية إينان  -14
حول اواجة إلى مواضمة المستويال القصوى للنداس لحاوديد ا السشن )عي  الزبدة(  معنلحضة للشناقيةالإسلامية لحثيقة 

المواصففففف ة ا اصفففففة بالزيول النباتيةّ  ( م  تلك الواردة ا 280CXS-1973) ون اولي المواصففففف ة ا اصفففففة بمنت ال دها 
 اقترح  جمهورية إينان الإسففففففففففلامية تنقيح المسففففففففففتويال القصففففففففففوى للنداس لحاوديد ا  (. 210CXS-1999) المسففففففففففشاّة
المحتوى من النداس ؛ ألح حذف  210CXS-1999لمواضمتها م  تلك الواردة ا المواصففففففف ة   280CXS-1973 المواصففففففف ة

بالنسفففففففبة إلى   280CXS-1973 معلومال إضفففففففا ية  ا الوثيقة -لحاوديد من قسفففففففم  الملويل الأخنى  الواردة ا  المن  
لحا قترح كذلك أنّ الل نة هي ا الممانة الأنسفف  للاضفف لاي  ذا  .السففشن لحعي  الزبدة  ضففلاا عن سففائن منت ال اولي 

 شففاعففال لجنففة الففدسففففففففففففففتور الغففذائي المعنيففة بالألبففان لحمنت ففال الألبففان التي تنففدرج المواصفففففففففففففف ففةالعشففل  بمففا أنففي تم إرجففاض اجت
 1973-280CXS  .ا ن ا  اختصاصها  إلى أجل غير مسشّى 

يورة بيةن الآليال الم سد إلى الل نة التن يذية  ذا الصدد لمي تنظن  يي لحت لحلحا ق  الل نة على إحالة طل ٍ  -15
( لمعالجة  280CXS-1973) المواصففففففففففف ة ا اصفففففففففففة بمنت ال دهون اولي  التي يممن اسفففففففففففتخدامها للنظن ا اقتراح تنقيح

 4المخالحف الم نلححة بيةن المستويال القصوى للنداس لحاوديد.

 وثيقففففةدل ا اللحألحصففففففففففففففففف  الل نففففة التن يففففذيففففة ا دلحردففففا ال ففففانيففففة لحال شففففانن بتقففففد  لحثيقففففة ميففففففففففففففنلحي )كشففففا لحر  -16
CX/CAC 22/45/13 لح قاا لدليل إجناضال الدسفففففتور الغذائي إلى أمانة الدسفففففتور الغذائي بيفففففةن العشل الجديد المقترح )

  ي المواصفففففففف ة ا اصففففففففة بمنت ال دهون اول لمواضمة المسففففففففتويال القصففففففففوى للنداس لحاوديد ا السففففففففشن )عي  الزبدة( ا
(CXS 280-1973 م )  بالزيول النباتيةّ المسفففشاّةالمواصففف ة ا اصفففة (CXS 210-1999لحأ  )بعد ذلك تعشيشاا  صفففدرن ت

م  لحاسففففففتناداا إلى الندلحد الواردة على التعشي لالتشاس اراض الأعضففففففاض ا الدسففففففتور الغذائي بيففففففةن هذا الاقتراح لعشل جديد.
  5.سوف تقترح الل نة التن يذية على اةياة خيارال بيةن ا  وال المقبلة

 لملد ا ا نظنلحتّم تجشيعها )رداا على هذا التعشيم . لحلحردل التعليقال 2022ا سفففبتشبر/أيلول  6التعشيمصفففدر قد لح  -17
 (.الناب 
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 حولمسففففففففففففففة لحالأربعن ا ا دادلحر ا ةياة الحإن الل نة التن يذية ا دلحردا ال ال ة لحال شانن مدعوة إلى توصففففففففففففففية  -18
التعليقال  دعدلمت لبال دليل الإجناضال لحم  مناعاة  اعليي  لح قا  المصففففففففففادقة المصففففففففففادقة على اقتراح العشل الجديد ألح عدم

 الواردة لحمضشونها.

عد في المراجعة والتحقق عن ب  اس   تمدا  ن أاقتراح العمل الجديد لإعداد مبادئ وخطوط توجيهية بش    -دال
 الأطر التنظيمية

لال خ الدسفففففففففتور الغذائي المعنية ب د  الواردال لحالصفففففففففادرال الغذائية لحنظم إصفففففففففدار اليفففففففففهادال لجنةنظنل  -19
الأطن  ا أسفففتراليا بيفففةن اسفففتخدام أدلحال تمنولوجيال المعلومال لحالاتصفففالال أعددا لحثيقةا  نيلحالعيفففن  ا امسفففة دادلحر 

لدسفففففففتور الاقتراح البدي ا اواجة إلى توجيهال ا باعتبارها إحدى المسفففففففائل العالمية الناشفففففففاة. لحكان اةدف منالتنظيشية 
المعلومال لحالاتصففففالال للتدقّ  البديل ك زضٍ من الأطن التنظيشية اودي ة.  لئي بيففففةن اسففففتخدام أدلحال تمنولوجياالغذا

دام تخلحاس لحض عشلية لحسنّع    لميهد الت ار التي غيّرل ا 19-لحأ شير إلى أن المسةلة اعدادل أهمية خلال جائدة كو يد
 .تدابير التدق  البديلة لحعيادة استيعاب التمنولوجيال الجديدة

 ا الدسفففففففففففتور الغذائي المعنية ب د  الواردال لحالصفففففففففففادرال الغذائية لحنظم إصفففففففففففدار اليفففففففففففهادال لجنةلحات ق   -20
لإعداد   لحكندانغا ورة سلحتيترك ا رئاستها إنياض مجشوعة عشل إلمترلحنية  بنئاسة أستراليا على  نيلحالعين  ا امسة دادلحر 

دة الأطن التنظيشية  م  إممانية إعداد لحثيقة ميفففففنلحي جدي احول  اسفففففتخدام المناجعة لحالتدق  عن بعد  للشناقيفففففةلحثيقة 
 .لل نةمن الدلحرة ا امسة لحالعينين  لحاردة بالاستناد إلى مدخلال

  ح دّدل  يها 2021أغسفففففف ء/اب  20رسففففففالة الاسففففففتهلال بيففففففةن مجشوعة العشل الإلمترلحنية ا  جنى توعي لح  -21
 الإنمليزية لحال ننسية.لح الإسبانية للغال با. لحعشل  هذه المجشوعة 2021سبتشبر/أيلول  9المهلة الزمنية للتس يل بتاريخ 

 يفففةنبالأعضفففاض ا المجشوعة  منالمجشوعة مدخلال  رؤسفففاض  طل  للشناقيفففةوثيقة اللح دف المسفففاعدة ا إعداد  -22
التي تسفففففففعى إلى جم  المعلومال عن تجارب  المحددةمن خلال سفففففففلسفففففففلة من الأسفففففففالة  ل  لحذلكن ا  العشل الجديد المحتش

ويادم ا ما يخّ  المناجعة لحالتدقّ  عن بعد  حيي أ قيش  جولتان من الميففففففففففالحرال حول لحثيقة لألح لح الأعضففففففففففاض لحأهدا هم 
 حول لحثيقة المينلحي. المن الميالحر  لحاحدة لحجولة المناقية

دة لجنة تدابير الصففدة لحالصففمواضففيعية ا إطار  جلسففة  اسففتضففا   أسففتراليا اأيضففا  2022يونيو/حزينان  21لحا  -23
ا الأطن  ( تراضففففففففيةبالوسففففففففائل الا) عدالمناجعة لحالتدق  عن ب  نظشة الت ارة العالمية  ركّزل على اسففففففففتخدام التابعة لم النباتية

  هاداللحالصففففادرال الغذائية لحنظم إصففففدار اليففففالدسففففتور الغذائي المعنية ب د  الواردال رئيسففففة لجنة  لحقدّم . التنظيشية
اخن المعلومال عن عشل مجشوعة العشل الإلمترلحنية   اوائزة على ميدالية ا دمة العامة   Nicola Hinder السففففففففففففففيدة

د  لحالتدديال لحال ن  ععن ب   ةالمناجععشليال على منا   اسففففتخدام   يهشاجنى التركيز  للخبراضلحتولّ  تيسففففير جلسففففتن 
ال الدسففففففتور الغذائي المعنية ب د  الواردال لحالصففففففادر لجنة التوجيهال ا إطار  لحضفففففف المتصففففففلة  ذا الاسففففففتخدام. لحلقي 

 من جان  المياركن ا الجلسة المواضيعية. قوياا  ادعشا  لحنظم إصدار اليهادال الغذائية

دّدل الغذائي  ح  الأعضفففاض لحالمناقبن ا الدسفففتور لى إرسفففالةا ل نة ال  لحعّع  رئيسفففة 2022يونيو/حزينان  28لحا  -24
ور الغذائي. م  إجناضال الدسففففففففففففت اشففففففففففففيا اعد  تمعن ب  جعة المناعشليال  يها عشلية معّ لة لتقد  اقتراح العشل الجديد على 

لى جمي  الأعضفففاض لجديد علحلحثيقة الميفففنلحي بيفففةن اقتراح العشل ا للشناقيفففةتوعي  لحثيقة  لحأشفففارل النسفففالة إلى أني سفففيتم ألحلاا 
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الاقتضففففاض   . لحأمّا لحثيقة الميففففنلحي  المعدّلة حسفففف عليهشا لإبداض التعليقال يملحالمناقبن ا الدسففففتور الغذائي من خلال تعش
 ي سفففففيتم ر عها بعد ذلك للاسفففففتعناي التقييشي من جان  الل نة التن يذية ا دلحردا ال ال ة لحال شانن )نو شبر/تيفففففنين ال ا

 ( على العشل الجديد.2022ياة ا دلحردا ا امسة لحالأربعن )نو شبر/تينين ال اي اةتصاد  مي ( ل2022

  2022أكتوبن/تيفففففففففنين الألحل  14مهلة عمنية ح دّدل بتاريخ م   2022سفففففففففبتشبر/أيلول  12ا  صفففففففففدر تعشيم  لح  -25
الغذائي الاضف لاي  على الدسفتور ان يتعنّ حول ما إذا ك إبداض تعليقادم إلى يدعو الأعضفاض لحالمناقبن ا الدسفتور الغذائي

إبداض د ا الأطن التنظيشية  لح عبعشل جديد لإعداد مبادئ لحخ وط توجيهية بيففففففففففففففةن اسففففففففففففففتخدام المناجعة لحالتدقّ  عن ب
 ا دليل الإجناضال. معايير لحض  ألحلويال العشل اشيا االتعليقال على لحثيقة المينلحي تم

لحيند  ددةمحاقتراح العشل الجديد. لحتّم  معالجة تعليقال  ايدعشون جميعا من الأعضاض   XXلحلحردل تعليقال من  -26
 . CX/CAC 22/45/13اقتراح عشل منقّح ا الوثيقة 

المصفففففففادقة على اقتراح  النظن ا لحإن الل نة التن يذية ةياة الدسفففففففتور الغذائي ا دلحردا ال ال ة لحال شانن مدعوة إلى -27
ا ددلحر ا ةياة ا  لحر   توصفففية بذلك إلى CX/CAC 22/45/13  كشا يند ا الوثيقة العشل الجديد ألح عدم المصفففادقة عليي

  .لمت لبال دليل الإجناضال ا  لح قا ا امسة لحالأربعن



CX/EXEC 22/83/2 Add.3 6 

 الأول الملحق

Original Language Only 

COMMENTS IN REPLY TO CL 2021/91/OCS-EXEC - Request for comments on the 
proposal for revision of the Standard for Kimchi (CXS 223-2001) 

COMMENTS  MEMBER 

Egypt agrees on the document with no comments Egypt  

Yes. The existing standard for Kimchi is old (Adopted in 2001 and 
Amended in 2017). We support further revision of the standard considering 
innovations and latest update in the field of Food Technology. 

We observed that the information provided in the project document is 
sufficient enough. 

We have products similar to Kimchi Cabbage and the sections are related. 

India  

Since the Codex Standard for Kimchi (CXS 223-2001) was last amended in 
2017 and considering the possibility of developments/innovations related to 
the use of raw materials and/or fermentation technology which will have an 
impact on changes in the scope, definition, food additives and other matters 
contained in the standard, Indonesia is of the view that Codex should take 
initial means to further process the new work proposal to revise the standard 
in accordance with the rules stated in Codex Procedural Manual. 

Indonesia is of the view that the information contained in the proposed 
project document is clear and sufficient and already consistent with the 
criteria in the Codex Procedural Manual. 

Related to the section 3 the main aspects to be covered of the project 
document, Indonesia suggests that the proposed change of definition not 
only focus on modify the common and/or commodity name of the “Chinese 
cabbage” as the main ingredient of Kimchi, but also opening up possibilities 
of using other species/types of cabbage as the main ingredient, considering 
that currently kimchi is also produced in other regions which only have 
other species/type of cabbage. 

Indonesia  
 

 

 

Japan recognizes that the Codex Standard for Kimchi (CXS 223-2001) has 
been generally applied to the current trade practice in Kimchi since the 
standard was adopted in 2001, and Japan has not identified any gaps in the 
existing Standard and the current trade practices of Kimchi. For the 
moment, therefore, Japan doesn’t believe Codex should initiate new work 
on revising the Standard for Kimchi. 

Regarding the main ingredient used in current Standard for Kimchi, Japan 
has not recognized that there are any confusion in trade and consumers’ 
choice. We are concerned that change of the main ingredient nomenclature 
in the Standard may create confusion in countries that are trading Kimchi. 

Regarding the fermentation and preservation conditions, lactic acid 
fermentation is the major fermentation occurring during the kimchi 
preparation. When proposed draft standard for Kimchi was discussed at the 
11th session of Coordinating Committee for CCASIA held in December 
1997, the Committee noted it and decided that total acidity was expressed in 
lactic acid (para16, ALINORM 99/15). Considering very small amount of 
other organic acids other than lactic acid occurring during kimchi 

Japan  
 

 



CX/EXEC 22/83/2 Add.3 7 

preparation, Japan believes there is no need to place other organic acids in 
parallel with lactic acid in the standard. 
Japan recognizes that food additives necessary for Kimchi are covered by 
the current standard. 

In Japan, the total acidity values as lactic acid are usually around 0.5 % m/m 
when products are delivered from manufacturers, and don’t get higher than 
0.8 % m/m even during the distribution, which are enough lower than the 
total acidity of 1.0 % m/m as lactic acid set out in the Standard. We are 
concerned about the impact in practice in the international trade as that 
excessive fermentation during the distribution would produce carbon 
dioxide and swell the airtight containers. 

The United States recommends the proposal for the revision of the Standard 
for Kimchi (CXS 223-2001, amended2017) not be approved as new work at 
this time, while data collection can continue. The CCPFV was adjourned 
only in 2020 and the kimchi standard was amended in 2017. The CCEXEC 
and CCPFV also need to consider whether there is a sufficient quorum 
interest to justify reactivating CCPFV for this new work. One way in which 
this can be assessed is from the responses to the question asked in the 
Circular Letter: “whether other kimchi-producing and consuming countries 
have similar or additional food safety or quality concerns regarding the 
indicated sections or other sections of the standard and whether they are 
prepared to provide additional data.” 

Unless there is a sufficient number of responses from members stating that 
they will provide additional data to address the food safety and quality 
reasons to start new work, there may not be enough quorum interest and 
information for reactivating CCPFV to undertake this new work on kimchi. 

The United States notes that within the Project Document, Section 3 - The 
Main Aspects to be Covered, Subsection 4 -Set Out the Upper Limit of 
Acidity Value of Kimchi, the Republic of Korea requests member countries 
“to collect the related data from industries of each country and to set out a 
new standard for acidity for kimchi.” By stating this, the Republic of Korea 
acknowledges that additional time is needed for research/studies on acidity 
in kimchi before revising the standard. It is customary and advised that 
countries requesting revision of a Codex standard should have provided all 
the necessary information supporting the request. The request for data 
currently indicates that there is insufficient data to undertake the revision of 
the standard in a timely manner and therefore poses the challenge of a 
prolonged revision process. 

USA  
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 الثاني الملحق

 (CXS 247-2005) ونمتار الفواكه لعصائرلمواصفة العامة اعلى التعديل المقترح 
 ملحق

نمتار  المستوى الأدنى لبركء ا العصير المعاد تنكيبي لحاةنيسة المعاد تنكيبها لحالمحتوى الأدنى من العصير لح/ألح اةنيسة ا
 درجة ماوية 20ال اكهة )النسبة الماوية من او م( بحنارة 

 

 الاسم النباتي

الاس                          م 
الش                 ائ       ع 

 للفاكهة

المس            ت  و  الأد  ل  برك    في 
ريس     ة والهتركيبه العص     ا المعاد 

 اتركيبهالمعاد 

المحتو  الأد  من العص           ا و/أو 
الهريس       ة في نمتار الفاكهة  النس       بة 

  المئوية من الحجم( 

 .Vitis vinifera Lنوي 
 ألح الأنواي المه نة مني

 العن 
16.0 

50.0 
 Vitis labrusca نفففففففوي

 ألح الأنواي المه نة مني
0.14 

 

  



CX/EXEC 22/83/2 Add.3 9 

 الثالث الملحق

 (CXS 247-2005 ونمتار الفواكه  لعصائراقتراح تعديل المواصفة العامة 

 الغايات من هذه المواصفة ونطاقها -1

  Vitis labruscaمختل ة إلى حدّ كبير عن تلك المصنوعة من نوي  Vitis viniferaعصائن العن  المصنوعة من نوي 
خاصة لحأن محتواها من السمن ييمل أحد أهم المعايير القياسية. لحت ظهن البيانال التي يتم جمعها ا حالال الإنتاج ال علي 

تبقى باستشنار أقل من اود الأدنى لمستوى بنكء  البالغ  V. labruscaأن محتوى السمن ا العصائن المستخنجة من نوي 
  يو نّ عصير السمن لتالي  إضا ةا إلى اير تغذلحية إجاابية ب عل محتوى أدنى من. لحباCXS 247/2005ا المواص ة  16.0

 تواعناا ملائشاا بن اولالحة لحاوشوضة  لحهو تواعن يقدّره المستهلمون. V. Labruscaالعن  المصنوي من نوي 
  بما (CXS 247/2005)لحنمتار ال واكي  ا اصة بعصيرلحيتش ل هدف التعديل المقترح ا  سن دقة المواص ة العامة 

لحالأنواي  V. labruscaتنكيبي لحالمصنوي من نوي  يعمء على نحو صديح مستوى بنكء الأدنى ا عصير العن  المعاد
 المواص ة.  اة ينة مني  من خلال إضا ة حدّ محددّ ةذا النوي إلى ملد 

 لعصائن العن  ضشن مجشوعتن: المجشوعة الألحلى لنويلحييشل الاقتراح توعي  مستوى بنكء الواحد الميار إليي 
Vitis vinifera  ؛ لحمجشوعة ينية لنوي16.0لحالأنواي اة ينة مني  م  الإبقاض على اودّ الأدنى لمستوى بنكء عند Vitis 

labrusca 14.0  م  اقتراح أن يمون مستوى بنكء الأدنى نواي اة ينة منيلألحا. 

 لحبخاصة القسشن CXS 247-2005 الأحمام اوالية ا اصة بالتوسيم ا المواص ةلحيتشاشى الاقتراح م  
 .9  لحم  الأحمام المتصلة بمنه ية التدق  من الأصالة لحالواردة ا القسم 4-2-1-8لح 8-1-1-1

هو  سّن دقة لح إضا ةا إلى ذلك  ي قصد من التعديل المقترح أن ييشل التنويّ ا ق اي عصير العن  بن البلدان الأعضاض. 
 المواص ة لحتغ يتها  بما يتيح  سن اعتشادها لحالي ا ية ا تجارة عصائن العن . لحعلالحةا على ذلك  ينمي التعديل إلى تيسير

) سن  2اةدف  -الت ارة الدلحلية لتي ي  عني عصائن العن  من أقاليم مختل ة  تماشياا م  أهداف التنشية المستدامة 
 )الاستهلاك لحالإنتاج المسؤلحلان(. 12الأمن الغذائي لحالتغذية( لحاةدف 

 :الصلة والتوقيت -2
ت زري المنلحم على ن ا  لحاس  ب عل القيشة الاقتصادية للنبيذ لحغيرها من ميتقال العن . لحتتشيّز ثمنة العن  بوجود مجشوعة 

 مجال تتشتّ  بي من خصائ  تعزّع الصدة. لحقد اعدادل البدوث العلشية ا  لحالتي تّم  دراستها لما ال لا ونيداللحاسعة من 
 منت ال العن  غير المدولية ا السنوال الأخيرة على المستوى العالمي.

 العشل على تعنيف عصير العن  المعاد تنكيبي )مينلحي القنار المؤق  الممت  الدلحلي للمنلحم لحالنبيذ  بدأ 2019لحا عام 
VITI-SCRAISIN 20-678B ا الل نة ال نعية لعن  المائدة  لحالزبي  لحمنت ال النبيذ غير المخشّنة  كشا اقترحي ا )

  نلحم لحالنبيذالممت  الدلحلي للمالأساس الو د البراعيلي. لحبعد مناقيال عدّة ضشن مجشوعة العشل لحم  البلدان الأعضاض ا 
 ذّر من  ستوى الأدنى لدرجال بنكء  سيشا أن الو د البراعيليينتظن المينلحي ا الوق  اوالي البّ  ا مسةلة اتسا  الم
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)موصى  16.0عوضاا عن  14.0لحالأنواي اة ينة مني  جا  أن يمون مستوى بنكء  V. labruscaأني ا العن  من نوي 
(. لحنظناا إلى رغبة المنظشة لحالبلدان الأعضاض بضشان الاتسا  م  المواص ة CODEX STAN 247 2005بي ا المواص ة 

الدلحلية  اقترح رئيء المجشوعة خلال الاجتشاي الأخير لل نة ال نعية لعن  المائدة  لحالزبي  لحمنت ال النبيذ غير المخشّنة 
عتشد على طل  سي لممت  الدلحلي للمنلحم لحالنبيذاالأمام ا  ؛ لحرغم ذلك   إن الد   بالوثيقة إلى7تقد  الوثيقة إلى ا  وة 

 تعديل المواص ة اوالية لتست ي  إلى مستوى بنكء الأدنى ا عصير العن  المعاد تنكيبي ا هياة الدستور الغذائي.
سيمون  ذلحا هذا السيا   عبّر البراعيل عن رغبتي ا ل   انتباه الل نة التن يذية ةياة الدستور الغذائي إلى هذا الوض  إ

من اةام تقييشها ا حن قد جان  استعناي المواص ة اوالية لتو ير توجيهال أ ضل للبلدان الأعضاض لحلصناعة عصير 
العن   م  الأخذ ا الاعتبار لحجوب تعديل الإشارة إلى الملد   خاصة لحأن قيشة دنيا لحاحدة لبركء بالنسبة إلى النوعن 

 لحالأنواي اة ينة مني.  V. labruscaلعن   بما قد يضنّ بنوي من العن  قد لا تيشل جمي  أصناف ا

 :الجوانب الرئيسية التي يجب تغطيتها -3
 ل ني  المهام اومومي الدلحلي المخص  التاب  ةياة الدستور الغذائي المعي بعصائن ال اكهة لحا ضار النابعةخلال الدلحرة 

(  ات    ني  المهام على الإبقاض على القيشة الدنيا لبركء عند 2004أكتوبن/تينين الألحل  15-11) ورتاليزا   البراعيل  
  كشا تّم اقتراحي ا دلحرتي  لحأكّدتي استشارة احتساب قيشة بنكء المستخدمة لتدديد المتوسط الدلحلي لقيم بنكء ا 16.0

 عصير العن .
المواص ة  لحينمي هذا التعديل إلى  ديي المستوى الأدنى للبركء ا عصائن العن  المعاد تنكيبها لحاةنيسة المعاد تنكيبها ا

 Vitisنوي -1الملد   م  اقتراح  صل المنج  الوحيد إلى مجشوعتن: المجشوعة  - )عصائن لحنمتار ال واكي( 247/2005

vinifera   لنوي  2؛ لحالمجشوعة 16.0لحالأنواي اة ينة مني  م  الإبقاض على اودّ الأدنى لبركء عند Vitis labrusca 

 .14.0  م  الإبقاض على اودّ الأدنى لبركء عند نواي اة ينة منيلألحا
لى التعديل ا العشل عإضا ةا إلى ذلك  لحم  مناعاة التوصية بالانتقال إلى معايير أك ن شمولاا عند الإممان  قد يض ي هذ

 الوضوح على المواص ة  بما يتيح إقامة تنابط لحاضح بن المواص ة لحأنواي العن  المدرجة ا القائشة ا الملد .

 :معايا وضع أولويات العملالتقييم على أساس  -4
ملاين همتار ا عام  7.3(  تقدّر المساحة المزرلحعة بالمنلحم ا العالم بندو 2022لح قاا للشمت  الدلحلي للمنلحم لحالنبيذ )

(  بما 2020  قاعدة البيانال الإحصائية ا المنظشةبلداا ا العالم ) 91. لحيتمّ إنتاج العن  على ن ا  تجار  ا 2021
 المباشن لحلصن  منت ال غير كدولية لحكدولية ا جمي  انحاض العالم. لحت يير البيانال المستشدة من قاعدة يتيدي للاستهلاك

بلغ  قد  2020( إلى أن المشية الإجمالية من عصائن العن  المصدّرة ا عام 2020البيانال الإحصائية ا المنظشة )
 ألف طن ا العالم. 749 697طناا  ما يم ل مجشوي  079 643

 دليل الإجناضال ا معايير لحض  ألحلويال العشللذا   إن اقتراح تعديل مواص ة الدستور الغذائي لعصير العن  تت   م  
   لحبخاصة المعيار التالي:ةياة الدستور الغذائي

لبيانال لحبص ة خاصة تقد  ا  ح م الإنتاج لحالاستهلاك ا كل بلد على حدة  لحح م لحأنماط الت ارة بن البلدان -1
 ؛بيةن ح م الت ارة ا هذا المنتج

https://www.fao.org/faostat/ar/#data
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 .إممانال السو  الدلحلية لحالإقليشيةلح  -2

 :الجدو  بالنسبة إلى الأهداف الاستراتيجية للدستور الغذائي -5
-2020لل ترة  من أهداف ا  ة الاستراتي ية للدستور الغذائي 2لح 1المقترح المعايير الواردة ا اةد ن  تعديلستوا الي

   لحهما:2025
ن معالجة إ: است ابة الدستور الغذائي ا الوق  المناس  للقضايا المست دة لحلاحتياجال الأعضاض. 2-1اةدف 

المسةلة الناهنة ا الوق  الملائم  كشا سب  ذكنه  يسشح للدستور الغذائي بمناجعتها لحالاست ابة ةا  
 لإطار تنظيشي سليم من حول العالم للأغذية المتدالحلة اعلى نحوٍ  عال لحسني   من خلال الترلحيج 

 الت ارة الدلحلية.
تقد  بيانال تم يلية على الصعيد العالمي لحاستخدامها ا لحض  مواص ال الدستور على ي ي  الت :2-2اةدف 

لحاستعناضها. لحيممن عيادة استخدام مواص ال الدستور الغذائي من خلال  ديي  الغذائي
يمل دائم  لحعني خصائ  كل منتج على الصعيد العالمي. كشا أن الاست ابة ال عالة المواص ال ب

من جان  الدستور الغذائي  من قبيل التدديي المقترح  يتيح بذل جهود متّسقة على الصعيد 
 الدلحلي لتو ير لحيئ  شاملة.

عمال الأخر  عن الأ فضلاا  معلومات عن العلاقة بين الاقتراح وغاه من وثائق الدستور الغذائي القائمة -6
 :الجارية

 .(CXS 247-2005)القائشة لعصائن لحنمتار ال واكي العامة يتصل الاقتراح بمواص ة الدستور الغذائي 
 :تحديد أي اشتراط للمشورة العلمية من الخبراء وتوافر هذه المشورة -7

 لإسداض ميورة علشية.بما أن التغييرال المتوقعة دقيقة لحتتصل بتدسن الاتسا   لا حاجة 
 :اجة إلى مسامةة فنية في المواصفة من قبل أجهزة خارجيةالحتحديد  -8

 لا حاجة.
 :الإطار الزمني المقترح لاستممال العمل -9

ا م  شيا ان يذية  تمالتقييشي الذ  أجنتي الل نة التمن المتوق  أن تقبل اةياة القنار بإجناض هذا التعديل م  مناعاة الاستعناي 
  .لةالص الإجناضال ا اصة بوض  مواص ال الدستور الغذائي لحالنصو  ذال - القسم ال اي من دليل الإجناضال

 1الملد   لحي قترح إرسال تعشيم للبلدان الأعضاض ي  ل   يي إبداض التعليقال حول ما إذا كان التعديل المقترح الميار إليي ا
 جاهز للاعتشاد.

 
  



CX/EXEC 22/83/2 Add.3 12 

 الرابع الملحق
Original Language Only 

REPLIES TO CL 2022/58/OCS-EXEC - Request for comments on the Proposal for 
revision of the Standard for Milkfat Products (CXS 280-1973) 

COMMENT MEMBER/OBSERVER 

At this time, Canada does not believe there is justification to 
support the proposal for new work. We believe the project 
document could benefit from further detail on the assessment 
against the criteria for the establishment of work priorities. 

Canada  

 

Colombia apoya la modificación que propone la República 
Islámica de Irán (ver justificación en la carta circular), y es 
ajustar los NM de Fe y Cu de acuerdo con la CXS 210-1999. 
Los NM de cobre y hierro de los aceites comestibles refinados 
de origen vegetal que son de 0,1 mg/kg y 1,5 mg/kg, 
respectivamente 

Colombia  
 

Cuba agradece la oportunidad de expresar sus comentarios a la 
CL 2022/58/OCS-CCEXEC y en prinicipio apoya la propuesta 
de nuevo trabajo de revisión de la norma para los productosa 
base de grasade leche(CXS-280-1973 en los aspectos que se 
plantean en el documento de proyecto. 

Cuba  
 

Egypt does Not support the Two introduced proposals 
(revising the limits for copper and iron in CXS 280-1973 to 
align with those in CXS 210-1999; or to deleting copper and 
iron content from the “Other contaminants” listed in the 
Appendix-additional information to CXS 280-1973 for ghee 
and butter oil as in other milk products), and support 
maintaining the maximum amount of copper (Cu) and iron 
(Fe) in those products at 0.05 and 0.2 mg/kg, respectively that 
mentioned in CXS 280 -1973, (Standard for Milkfat Products) 

We see that the key issue with aligning with those limits 
mentioned in CXS 210-1999 is that Iron and Copper catalyse 
the oxidation process leading to faster deterioration of the Milk 
Fat products. 
Also, as part of the refining process; antioxidants are added to 
the Vegetable oils, and thus they have some ability to 
withstand their impact.  While some Milk Fat Products doesn’t 
have antioxidants added, and then depending only on their 
natural antioxidants. 

Up on CXS 280 -1973 the Maximum peroxide value (milli-
equivalents of oxygen/kg fat) is 0.3 for Anhydrous milkfat / 
Anhydrous butter oil, so Depending upon whether this needs to 
be met at time of manufacture or time of use, removal of 
copper/iron limits will impact the ability of those products to 
meet this limit at time of use and then shorten shelf life. 

Finally, We support to maintain the dairy limit mentioned in 
CXS 280 -1973 and not compare with the limits mentioned in 
CXS 210-1999 for vegetable oil OR delete those limits 

Egypt  
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The EUMS support the proposal for new work to revise the 
maximum levels for iron and copper in Standard for Milkfat 
Products (CXS 280-1973).  
To facilitate the work, Iran is invited to share the data, which 
would justify the need to change or delete the maximum levels 
for copper and for iron in ghee (CXS 280-1973). 

European Union  
 

 

Kenya suggests that the committee consider seeking scientific 
advice from the relevant FAO/WHO scientific body. 

Justification 
Codex Standards are developed based on sound science and 
therefore the contribution of a scientific body would be 
necessary to ensure safe levels are considered. Different food 
components interact differently within different types of foods 
and therefore a specific assessment should be done for a 
specific food product/ food category. 

Kenya  
 

 

New Zealand does not support either proposal (option 1 or 
option 2) to change the values for copper and iron as set out in 
the proposed standard.  We consider the standard should be 
retained as it is. 

We suggest there has been a misunderstanding in the 
interpretation of the Standard for milk fat products. The 
Standard for milk fat products does not set maximum limits for 
copper and iron for safety reasons (as are set out in the other 
standards they are being compared with).   Given they are not 
maximum limits they should not be treated as such.  While 
values for copper and iron are included, the Standard explicitly 
notes that these are not mandatory limits.  Instead they are 
voluntary, and are only included for quality purposes (not 
compliance). 

The rationale for the proposed Standard therefore does not 
apply.  Making the proposed changes would in fact be 
disharmonious and not facilitate fair practice in food trade.  

New Zealand  
 

 

The United States does not support this proposal to revise the 
Standard for milkfat products (CX 280-1973). We do not 
support the proposed options  to either align the maximum 
limits for heavy metals with those of other edible fats and oils 
in Codex standards or to remove the limits of copper and iron 
residues in milkfat in CXS 280-1973.  

Copper and iron are essential micronutrients for dairy cows. 
Their content in milk fluctuates depending on the diet of the 
cows; however, there are quality reasons for maintaining limits 
of these micronutrients. Excessive amounts of copper and iron 
will negatively impact the oxidative stability of milkfat and 
may contribute to off-flavour and other defects in milkfat 
products. The establishment of the limits of copper and iron in 
milkfat requires a fine balance between dietary needs and the 
oxidative stability of milkfat. The necessary level of copper 
and iron in different commodities are not comparable.  It is not 
appropriate to align their contents in the respective fat product.   

The United States does not support the removal of the limits in 
milkfat to prevent excessive amounts of copper and iron which 

USA  
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could damage milkfat quality. Although these limits are not 
mandatory, they serve as a reference for quality control. (CXS 
192-1995 General Standard for Food Additives).  

Also, according to Codex standard (CXS 280-1973), these 
limits on copper and iron are not mandatory as noted in the 
explanatory text in the appendix. Exceeding these limits will 
not be considered as non-compliance per se. 

IDF does not support either Option 1 or Option 2 proposed by 
Iran as we believe that there is no need to align the limits nor 
to remove them. Our preference would be to not proceed with 
any changes to the Standard for Milkfat Products (CXS 280-
1973). 

The limits on copper and iron are for guidance and quality 
purposes only, rather than mandatory contaminant limits. 
There are also valid technical reasons for maintaining the 
limits for copper and iron in the Standard as they currently 
stand.  

We note a possible concern that these limits could be 
misunderstood to be mandatory contaminant limits. However, 
we believe the Standard already explains that this is not the 
case. 

The nature of the limits in question 
We recognise that the Standard for Milkfat Products (CXS 
280-1973) has a section in Appendix – Additional Information 
with the heading “2. Other Contaminants” and that this section 
sets out limits for copper and iron in Anhydrous Milkfat, 
Milkfat, Anhydrous Butter Oil, Butter Oil, and Ghee.  
We would like to call attention to the explanatory text for the 
Appendix:  
The additional information below does not affect the 
provisions in the preceding sections which are those that are 
essential to the product identity, the use of the name of the 
food and the safety of the food. 
This text explains that these limits are not mandatory limits. 
Therefore, there is no issue of non-compliance if these limits 
are not met. We note that the new work proposal refers to non-
compliance and wonder whether there is some 
misunderstanding of the nature of these limits. 
These limits are quality factors that provide guidance for the 
quality of milkfat products and are helpful to retain in the 
Standard.  

Food quality reasons for maintaining the limits and 
explanation of misalignment between commodity standards 
Flavour is a key valuable attribute of milkfat products.  
Oxidation of milkfat results in a deterioration of this flavour. 
Iron and copper are well-known to catalyse the oxidation of 
milkfat (Kehagias & Radema, 1973) and increasing the 
maximum allowable level of copper and iron in milk fat 
products will lead to an increase in oxidation, and a 
deterioration in milk fat quality. 
For anhydrous milkfat in particular, it is important to control 
the copper and iron levels as antioxidants are not per mitted to 

IDF/FIL  
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be added into anhydrous milkfat (CXS 192-1995 General 
Standard for Food Additives). Therefore, it is more important 
in anhydrous milkfat to have lower copper and iron levels than 
in products conforming to other commodity standards. 

Analytical methods  
Test results on copper and iron in butter and butterfat obtained 
through applying an ICP-MS method were all below the 
maximum limits of 0,2 mg/kg for iron and 0,05 mg/kg for 
copper. Therefore, IDF deems the current MLs in CXS 280-
1973 feasible. 

 

 


