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PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS
COMITE DEL CODEX SOBRE METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS
32% reunion
Budapest (Hungria), 7 — 11 de marzo de 2011

CUESTIONES REMITIDAS AL COMITE POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y
OTROS COMITES DEL CODEX

A. DECISIONES DE LA COMISION SOBRE LOS TRABAJOS DEL COMITE
Anteproyecto de Directrices Revisadas sobre la incertidumbre en la medicion®

1.  LaComisién adopto las Directrices en el Tramite 5 tales como propuestas.

Métodos de analisis en normas del Codex que se encuentran en diferentes tramites, entre ellos los métodos
de andlisis para las aguas minerales naturales?

2. La delegacion de Malasia, refiriéndose a sus observaciones contenidas en el documento CRD 12,
propuso que se insertaran varios métodos adicionales de analisis para la determinacion de sustancias
relacionadas con la salud en las aguas minerales. La Comisidn adopt6 los métodos en la forma propuesta por
el Comité sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras y sefialé que podian proponerse otros métodos
aplicables a las aguas minerales naturales para someterlos al examen del Comité en su siguiente reunion. La
Comision, tomando nota de las observaciones de Argentina, acordo corregir la referencia al método AOAC
para la determinacién de PCBs y plaguicidas.

3. Esta cuestion se examinara en el Tema 4 del Programa.

B. CUESTIONES REMITIDAS POR OTROS COMITES

Comité Ejecutivo de la Comisién del Codex Alimentarius

Estudio sobre la velocidad del proceso de establecimiento de normas del Codex®

4.  El Comité tomo nota de que el CCMAS utilizaba los criterios generales para el establecimiento de
prioridades en los trabajos. En algunos casos, la labor sobre la orientacién general a los miembros, como
ocurre en las directrices generales sobre la toma de muestras, habia tomado méas tiempo por la complejidad
del trabajo.

5.  El CCMAS habia utilizado grupos de trabajo electronicos y grupos de trabajo convocados
inmediatamente antes de la reunion o durante la reunion, pero no grupos de trabajo basados en la presencia
fisica entre las reuniones. El grupo de trabajo electronico relativo al Anteproyecto de Directrices sobre
criterios de rendimiento y validacion de los métodos de deteccion, identificacion y cuantificacion de
secuencias especificas de ADN y de proteinas especificas en los alimentos utilizé un nuevo procedimiento
para llevar a cabo su trabajo, a través de una plataforma basada en la web por iniciativa de la Argentina (uno
de los copresidentes del grupo de trabajo), que facilitdé mucho el trabajo de elaboracion de un documento
complejo y su disponibilidad oportuna para la formulacion de comentarios.
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6. La labor de otros comités también tiene una repercusion en la gestién del trabajo en el caso del
CCMAS, al igual que ocurre con otros comités responsables de la ratificacién. Para facilitar la ratificacion y
reducir el nimero de métodos por ratificar, el CCMAS ha elaborado el enfoque por criterios incluido en el
Manual de Procedimiento y resultaria Gtil que todos los comités interesados pudieran seguir de cerca dicho
enfoque, lo que no siempre sucede y puede alargar el procedimiento de ratificacion.

7. El Comité recomend6 que otros comités deberian: examinar el uso de plataformas basadas en la web
para los grupos de trabajo electrénicos; examinar el uso de grupos de trabajo antes de las reuniones y
ajustarse a las orientaciones del CCMAS al remitir disposiciones para la ratificacion.

Comité del Codex sobre contaminantes de los alimentos
Anteproyecto de niveles maximos para la melamina en los alimentos y piensos*

8.  Respecto a los métodos de analisis para verificar el cumplimiento de los NM, se acord6 pedir al
Comité sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras (CCMAS) que indique métodos apropiados para
medir la melamina en los preparados en polvo para lactantes y los alimentos (distintos de los preparados para
lactantes) y los piensos. Esta cuestion se examinara en el Tema 4 del Programa.

Comité del Codex sobre frutas y hortalizas elaboradas

Aplicacién de planes de muestreo con un NCA = 6,5 para la aceptacién del lote en las normas del Codex
para frutas y hortalizas elaboradas®

9.  El Comité observé que el Comité sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras, en su 30a reunién
(2009), no pudo identificar el proposito de los planes de muestreo en los anexos de la Norma para las
Confituras, Jaleas y Mermeladas (CODEX STAN 296-2009) y la Norma para Algunas Hortalizas en
conserva (CODEX STAN 297-2009) y, por lo tanto, solicité al Comité que aclarara a qué disposiciones en
estas normas se aplican los planes de muestreo.

10. EI Comité aclar6 que las disposiciones para la aceptacion del lote (planes de muestreo con un NCA de
6,5) en la Norma para las Confituras, Jaleas y Mermeladas y en la Norma para Algunas Hortalizas en
Conserva se aplicaban a las disposiciones que correspondian a los criterios de calidad (seccion 3.3 para
confituras, jaleas y mermeladas, y seccién 3.2 para hortalizas en conserva) y al llenado minimo (seccion 7.1
para confituras, jaleas y mermeladas, y a las secciones 7.1.1 — 7.1.2 para hortalizas en conserva).

Determinacién de impurezas minerales (arena) en la Norma para Algunas Hortalizas en Conserva
(palmitos) ¢

11. El Comité tom6 nota de que el Comité sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras, en su 30a
reunion, acord6 pedir una aclaracion sobre si el método 1SO 762:1982 para la determinacién de impurezas
minerales en los palmitos en conserva debiera retenerse en vista de la ratificacion del método AOAC 971.33
para la determinacion de impurezas minerales en las hortalizas en conserva como método de Tipo .

12. EI Comité reconocio que ambos métodos eran equivalentes y que deberian retenerse en la Norma para
Algunas Hortalizas en Conserva. EI Comité acordé retener el método AOAC 971.33 como el método general
del Codex para la determinacion de impurezas minerales (arena) en las frutas y hortalizas elaboradas (Tipo I)
y retener el método 1SO 762:1982 como un método alternativo.

Determinacidn del peso escurrido de los tomates en conserva (de estilo machacado)’

13. EI Comité recordd que, en su 24a reunion (2008), habia solicitado al Comité sobre Métodos de
Anélisis y Toma de Muestras (CCMAS) que ratificara el método AOAC 968.30 como el método para los
tomates en conserva “de estilo machacado” con una nota al pie de pagina: “Usar un tamiz (criba) nimero 14
en vez de uno de '7/16" o nimero 8. EI CCMAS, en su 31a reunion (2010), aprobo esta peticion pero
solicito una aclaracion del Comité en cuanto al cambio en el tamafio del tamiz (criba) en comparacién con el
método AOAC original.

14. El Comité acordd informar al CCMAS de que el método AOAC 968.30 mencionaba un tamiz (criba)
No. 8 para las hortalizas en conserva y una malla de tamiz de 7/16” para los tomates en conserva pero que,
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debido a la naturaleza de los tomates en conserva de estilo machacado, se necesitaba una malla de tamafio
mas pequefio, de tamiz (criba) No. 14, para medir el peso escurrido y que esto se basaba en datos empiricos.

Comité del Codex sobre nutricién y alimentos para regimenes especiales
Métodos de analisis de la fibra dietética®

15. El Comité recordd que el CCMAS, en su 31.% reunidn, habia indicado que la mayoria de los métodos
de analisis de la fibra dietética eran empiricos y que algunos podrian solaparse, por lo que habia acordado
gue podian aprobarse como métodos de tipo IV para que estuvieran disponibles como métodos del Codex.
Ademas, habia solicitado al CCNFSDU que delimitara su &mbito de aplicacion con mayor precision.

16. EI Comité acordé modificar las disposiciones de seis métodos generales de analisis para que resultaran
mas precisos, y los propuso como métodos de tipo I. Respecto a ocho métodos que miden determinados
componentes especificos, el Comité acordd proponerlos como métodos de tipo I. En relacién con los tres
métodos incluidos bajo el titulo “otros métodos”, el Comité acordd proponerlos como métodos de tipo IV
(véase el apéndice VI). Algunas delegaciones indicaron que no era posible hacer observaciones en este
momento y que sometieran observaciones al CCMAS.

17. En respuesta a la propuesta del CCMAS de suprimir el método AOAC 2001.03, el Comité decidio
mantenerlo, ya que resulta aplicable en alimentos que no presentan almidones resistentes, mientras que el
método AOAC 2009.01 resulta aplicable a los alimentos que pueden o no contener almidones resistentes.

18. Esta cuestion se examinara en el Tema 4 del Programa.
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