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 العامة لتحليل المواد المضافة إلى الأغذية الطرائق
CXS 239-2003 

 
 2003في عام  اعتمُدت
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 النوع المبدأ الأسلوب الحكم المنتج

 II فائق الأداءالالاستشراب السائل  EN 12856 : 1999-04   أسيسلفام البوتاسيوم، أسبارتام جميع الأغذية

 II فائق الأداءالالاستشراب السائل  EN 12857 : 1999-04 سيكلامات  جميع الأغذية

 III قياس الطيف الضوئي NMKL 123  (1998) سيكلامات جميع الأغذية

 III فائق الأداءالالاستشراب السائل  EN 12856 : 1999-04  رينكاس  جميع الأغذية

 لا ينطبق اعتبارات عامة – 1الجزء  EN 12014-1:1997-04 نترات و/أو النتريتال منتجات اللحوم( نظر أيضا  أ)جميع الأغذية 

 الكبريتيت 1فرادى الأغذية
EN 1988-1 : 1998-02 

AOAC 990.28 
 III المحسّنة Monier-Williamsطريقة : 1الجزء 

 الكبريتيت  2فرادى الأغذية
EN 1988-2:1998 -02 

NMKL 135 (1990) 
 III : الأسلوب الأنزيمي 2الجزء 
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