
 

A 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

 

 جوزة الطيب -بالبذور المجففة المواصفة الخاصة 
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 النطاق -1
د في المجفّفة، في شكلها المجفف أو المنزوع الماء بوصفها نوعًا من التوابل، على النحو المحدالبذور تسري هذه المواصفة على 

 أو لإعادة تعبئتها عند الحاجة. ،أدناه، والمقدمة للاستهلاك المباشر، أو كمكون من مكونات إعداد الطعام 1-2القسم 

 تجهيز الصناعي.غررا  اللأ احيق المخصصةوالمسالمجفّفة البذور  المواصفة وتستثني

 الوصف -2

 تعريف المنتج 2-1
 فصببببببببببببببيلبببة الطيبيببباتمن  التي هي Myristica fragrans Houtt الثمرة المسببببببببببببببمببباة جوزة الطيبببلمج المجففبببة هي  ببببذرة 

(Myristicaceae)  بشبببببكل صبببببحي   ومعالجتهاقطافها وتم  (1)،نضببببب الدرجة مناسببببببة من  تطورت إلىوقد  (،1)الجدول
و/أو  فنصبببببببببيالتو/أو  التكسبببببببببرو/أو  الفرزو/أو  التجفيفو/أو  التجريدكلعمليات   هامن خلال خضبببببببببوع القطاف بعد

 .2-2هو موض  في القسم  مختلفة كما شكالبأالتعبئة النهائية، وبيعها  عملية قبل الطحن
 البذور المجففة التي تغطيها هذه المواصفة - 1الجدول 

 الاسم العلمي الاسم الشائع

 .Myristica fragrans Houtt جوزة الطيلمج

 

. المختلفة ن الأحجامم بجملةو ، العريضالبيضاوي و البيضاوي  تتراوح بينمن الأشكال جموعة متنوعة بم جوزة الطيلمج تاحت 2-1-1
بسببببببلمج كها لدى تحري صبببببو ً  تهاقشبببببر داخل بذور جوزة الطيلمج  صبببببدرد ت  قو . غضبببببن قليلاً متسبببببط  بات جوزة الطيلمج ولح

 البذور داخل القشرة أثناء عملية التجفيف. انكماش

 شكالالأ 2-2

 التالية: شكالالأيمكن تقديم جوزة الطيلمج المجففة بأحد 
 .بقشرتها كاملةً  2-2-1
 .تهابدون قشر  كاملةً  2-2-2
 .فقط( ةمن البذر يتم الحصول عليها ) رةّمكس ةبذر  2-2-3
 .فقط( ةمطحونة/مسحوقة )يتم الحصول عليها من البذر  ةبذر  2-2-4

                                                           
ظاهراً للعيان  :يلمججوزة الط قشور الأحمر المعروف باسم  الجفويكون  ،يدويًً أو ميكانيكيًا( لا تفت أي فت  القشرة الناضجة بشكل طبيعي )ت  (1)

 ومتشكلًا بشكل واض .
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 )اختياري( تحديد الجحم 2-3
رسببببببببببات طر أو وفقًا للمماأو الق   بحسببببببببببلمج العدد أو الوزن( بقشببببببببببرتها أو بدو اقد يتم تحديد حجم جوزة الطيلمج الكاملة )

 .وةعلى العب في تحديده المستخدمة ائقالطر  إشارة إلىوضع  ينبغي الحجم،عند تحديد و . ساريةالالتجارية 

 وعوامل الجودةالتركيبة الأساسية  -3
 التركيبات 3-1

 .2في القسم  موصوفالمنت  كما هو 
 عوامل الجودة 3-2
 الرائحة والنكهة واللون 3-2-1

 ويخلو .المنبباخيببة-والتي قببد تتفبباوت بتفبباوت العوامببل/الرروف الجغرافيببة التي تميزهيتسببببببببببببببم المنت  بالرائحببة والنكهببة واللون 
 .والتعفّن زَنخسيما إذا كانت ناجمة عن الروائ  ونكهات وألوان غرريبة، ولا  أي من

 والماديةالخصائص الكيميائية  3-2-2
: الخصببببببببببببببائو الكيميائية لجوزة الطيلمج الكاملة 1لمتطلبات المحددة في الملحق الأول )الجدول لجوزة الطيلمج المجففة  تمتثل

يجلمج و (. ةرة والمطحونة/المسحوقلجوزة الطيلمج الكاملة والمكسّ  المادية: الخصائو 2، والجدول ةرة والمطحونة/المسحوقوالمكسّ 
 . العبوةحفر  وعرض  في نوعيةو ودت  بج المتصلةالمتطلبات العامة للمنت   ألّا تؤثر العيوب المسموح بها على

 التصنيف )اختياري( 3-2-3
ردة في الملحق الأول الوا والماديةالخصببببائو الكيميائية  تسببببري ف،مصببببنّ  كمن   تجاريًً  عندما يتم تداول جوزة الطيلمج المجففة

 .الحد الأدنى متطلبات باعتبارها

 المواد المضافة إلى الأغذية -4

 ( 192CXS-1995(المواصبببببببفة العامة للمواد المضبببببببافة إلى الأغرذية من  3العوامل المضبببببببادة للتكتل الواردة في الجدول إنّ 
 لهذه المواصفة. التي تمتثلفي شكل مسحوق جائزة الاستخدام في الأغرذية 1

 الملوّثات -5
ر الغذائي العامة مواصبببببببفة الدسبببببببتو التي تنو عليها  للملوثات القصبببببببوىلحدود لالمنتجات المشبببببببمولة بهذه المواصبببببببفة  تمتثل 5-1

ممارسببات الوقاية من السببموم الفطرية في التوابل مدونة ، و193CXS )2-1995(للملوثات والسببموم في الأغرذية والأعلاف 
 وغرر ذلك من نصوص الدستور الغذائي ذات الصلة. 78CXC )3-2017(وخفضها 

 .يلحدود القصوى لمخلفات المبيدات التي حددتها هيئة الدستور الغذائللمنتجات التي تشملها هذه المواصفة ا تمتثل 5-2

 النظافة الصحية -6
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لمبادئ العامة ايوصببببببى بأن يتم إعداد المنتجات المشببببببمولة بأحكام هذه المواصببببببفة ومناولتها وفقًا ل قسببببببام ذات الصببببببلة في  6-1
 75CXC-) مدونة الممارسبببببببببات بشبببببببببلأن النرافة الخاصبببببببببة بالأغرذية المتدنيّة الرطوبةو  4( 1CXC-1969) لنرافة الأغرذية

الطهي المجففة والنصببببوص الأخرى ذات الصببببلة الصببببادرة عن الدسببببتور الملحق الثالث بشببببلأن التوابل وأعشبببباب و  5،(2015
 .الغذائي

ا للمبببببادئ والخطو  التوجيهيببببة لوضببببببببببببببع المعبببباير و  6-2 يجببببلمج أن تمتثببببل المنتجببببات لأي معبببباير ميكروبيولوجيببببة حببببدّدت طبقببببً
 6(. 21CXG-1997) الميكروبيولوجية وتطبيقها في مجال الأغرذية

 الأوزان والمقاييس -7
 .العبوات ممتلئة قدر الإمكان بدون أي إخلال بالجودة، وتكون متوافقة مع الإعلان الصحي  عن محتويًت المنت تكون 

 التوسيم -8
 ة مسبببببقًاللمواصببببفة العامة الخاصببببة بتوسببببيم الأغرذية المعبلأيجري توسببببيم المنتجات التي تشببببملها أحكام هذه المواصببببفة طبقًا  8-1

)1985-1CXS .)7  ،تسري الأحكام المحددة التالية:وإضافة إلى ذلك 
 اسم المنتج 8-2
 .1-2القسم  ممتثلا لأحكاميكون اسم المنت   8-2-1
 .2-2يجوز لاسم المنت  أن يتضمن ذكراً لشكل ، على النحو الموصوف في القسم  8-2-2
 بلد المنشأ وبلد الحصاد 8-3
 يجلمج ذكر بلد المنشلأ. 8-3-1
 .يكون ذكر بلد الحصاد اختياريًً  8-3-2
 .يكون ذكر منطقة الحصاد وسنة الحصاد اختياريًً  8-3-3

 تحديد الخصائص التجارية 8-4
 .قشرة والكاملة بدون قشرةبشكال الكاملة فقط ل  ،لحجم اختياريًً يكون ذكر ا 8-4-1
 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 8-5

اويًت الحلتوسببيم  ةلعاما المواصببفة أحكام متوافقة مع للبيع بالتجزئةتوسببيم الحاويًت غرر المخصببصببة ينبغي أن تكون عملية 
 8(. 346CXS-2021) غرر المخصصة للبيع بالتجزئة
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 التحليل وأخذ العيّنات أساليب -9
 التحليل أساليب 9-1

العينات يل وأخذ أسببباليلمج التحلللتحقق من الامتثال لهذه المواصبببفة، تسبببتخدم أسببباليلمج التحليل وأخذ العينات الواردة في 
 ذات الصلة بالأحكام الواردة في هذه المواصفة. 9( 234CXS-1999) الموصى بها

 خطة أخذ العينات 9-2
 تصاغ لاحقًا.
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 الملحق الأول

 ة/المسحوقرة والمطحونةطيب الكاملة والمكسّ الخصائص الكيميائية لجوزة ال - 1الجدول 

 الوصف
 (بدون قشرةسمة )ال

 ةمطحونة/مسحوق رةمكسّ  كاملة

 8.0 10.0 10.0 وزن/وزن )حد أقصى( %الرطوبة، المحتوى من 

)حببد وزن/وزن  % ،ةافببالجبب المببادة إجمبباا الرمبباد على أسبببببببببببببببا 
 أقصى(

3.0 3.0 3.0 

، ةافالج المادة رماد غرر قابل للذوبان في الحمض، على أسببببببا 
 )حد أقصى(وزن/وزن  %

0.5 0.5 0.5 

 %، ةفاالج المادة الماء، على أسببببببببا رماد غرر قابل للذوبان في 
 وزن/ وزن )حد أقصى(

1.5 1.5 1.5 

( غ100)مل/  المادة الجافة، على أسببا  المتطايرمحتوى الزيت 
 (حد أدنى)

6.5 6.0 5.0 

 
 ةلجوزة الطيب الكاملة والمكسرة والمطحونة/المسحوق الماديةالخصائص  - 2الجدول 

 البارامترات
 قشرتهابدون البذرة  بقشرتها

 مطحونة/مسحوقة مكسّرة كاملة كاملة

 متوافرغرر  0.5 0.5 0.5 وزن/وزن )حد أقصى( % أمادة دخيلة،

 متوافرغرر  0.5 0.5 0.5 وزن/وزن )حد أقصى( % بمادة غرريبة،

غرر  5 5 وزن/وزن )حد أقصى( % جعفن ظاهر للعيان،
 متوافر

 متوافرغرر 

غرر  5 5 )الحد الأقصى(وزن/وزن  % بالحشرات وبوءةملوثة/م
 متوافر

 متوافرغرر 

 متوافرغرر  4 4 4 )حد أقصى( غ100/ةوحدحشرات كاملة ميتة، 

 متوافرغرر  100 متوافرغرر  متوافرغرر  )حد أقصى( غ10/ةوحد، أجزاء حشرات

غرر  متوافرغرر  متوافرغرر  )حد أقصى( غ10/ةوحد( وبر)  تلوث بواسطة قوار 
 متوافر

1 
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 0 0 0 0 غ )الحد الأقصى(100/ةوحدحشرات حية، 

 متوافرغرر  11 0 0 (حد أقصى)و/أو غررها ملغ/كلغ  الثدييات براز

غرر  غرر متوافر 0.1 وزن/وزن )حد أقصى( %، قشور جوزة الطيلمجمن قطعة 
 متوافر

 غرر متوافر

في حال كان حجمها ، مقا  مختلف عن الحجم المعتمد
 وزن/وزن )حد أقصى( % ،محدد المقا 

غرر  10 10
 متوافر

 غرر متوافر

وزن/وزن )حد  %( فقط للشببببكل الكامل) ة لف/هشببببمةم
 أقصى(

غرر  3 2
 متوافر

 غرر متوافر

 

 لنهائي.ولكن التي لا يقبل بها كجزء من المنت  ا –خرج منها المنت  المواد النباتية المرتبطة بالنبتة التي است   أ
مكشببببببببببوفة غرر مقبولة وظاهرة للعيان لا ترتبط عادة بالمكونات الطبيعية لنبتة التابل مثل  دخيلةأي عناصببببببببببر أو مواد  ب

 العيدان والحصى ونسي  أكيا  الخيش والمعادن وغررها.
 (.سويّ غرر ال نرر، إذا لزم الأمر، للةلعين المجردة )مصححظاهر ل ج

 ا أي قيم بشببببببببلأن .حاليً  ولا تتوفريقيّم في ضببببببببوء هذه الأحكام غرر متوافر: بمعنى أن هذا الشببببببببكل للمنت  المذكور أعلاه   
 صفراً. عبارة غرر متوافر لا تعنيو 
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 ملاحرات
 ببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببببب

.  192CXS-1995 مواصفة الدستور الغذائي رقم .المواصفة العامة للمواد المضافة إلى الأغرذية. 1995منرمة الأغرذية والزراعة ومنرمة الصحة العالمية.   1
 .هيئة الدستور الغذائي. روما

 مواصبببببفة الدسبببببتور الغذائي رقم .في الأغرذية والأعلاف المواصبببببفة العامة للملوثات والسبببببموم. 1995منرمة الأغرذية والزراعة ومنرمة الصبببببحة العالمية.   2
CXS 193-1995 .هيئة الدستور الغذائي. روما. 

مدونة ممارسبببات الدسبببتور  .مدونة ممارسبببات الوقاية من السبببموم الفطرية في التوابل وخفضبببها. 2017منرمة الأغرذية والزراعة ومنرمة الصبببحة العالمية.   3
 .الدستور الغذائي. روما هيئة. CXC 78-2017 الغذائي رقم

هيئة .  1CXC-1969 مدونة ممارسبببات الدسبببتور الغذائي رقم .ةالمبادئ العامة لنرافة الأغرذي. 1969منرمة الأغرذية والزراعة ومنرمة الصبببحة العالمية.   4
 .الدستور الغذائي. روما

 مدونة ممارسببات الدسببتور. بشببلأن النرافة الخاصببة بالأغرذية المتدنيّة الرطوبةمدونة الممارسببات . 2015منرمة الأغرذية والزراعة ومنرمة الصببحة العالمية.   5
 .هيئة الدستور الغذائي. روما. CXC 75-2015 الغذائي رقم

الخط . لأغرذيةابادئ والخطو  التوجيهية لوضبببببببع المعاير الميكروبيولوجية وتطبيقها في مجال الم. 1997منرمة الأغرذية والزراعة ومنرمة الصبببببببحة العالمية.   6
 .هيئة الدستور الغذائي. روما. CXG 21-1997رقم  للدستور الغذائي يالتوجيه

 الدسبببببببتور الغذائي رقم مواصبببببببفة. الخاصبببببببة بتوسبببببببيم الأغرذية المعبلأة مسببببببببقًاالمواصبببببببفة العامة . 1985نرمة الأغرذية والزراعة ومنرمة الصبببببببحة العالمية. م  7

CXS 1-1985 . .روماهيئة الدستور الغذائي. 
ر الغذائي الدسبببتو  مواصبببفة. اويًت غرر المخصبببصبببة للبيع بالتجزئةالحلتوسبببيم  ةالعام المواصبببفة. 2021نرمة الأغرذية والزراعة ومنرمة الصبببحة العالمية. م  8

 .هيئة الدستور الغذائي. روما.  CXS 346-2021رقم
 الدسبببببببببببببببتور الغذائي رقم مواصبببببببببببببببفة. التحليل وأخذ العينات الموصبببببببببببببببى بهاأسبببببببببببببببباليلمج . 1999منرمة الأغرذية والزراعة ومنرمة الصبببببببببببببببحة العالمية.   9

CXS 234-1999 .هيئة الدستور الغذائي. روما. 
 


