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 2022تلديل عام 
أجري هذا التعديل على نصّ المواصفة بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخامسة والأربعين 

 .2022في ديسمبر/كانون الأول 
 نصب الفنسخ  المنقبح  الفنص في الفنسخ  الفسابق  المكان الفصةح 

توسيم  2-7القسم  9
 ةالمخصص غير الحاويات
 بالتجزئة للبيع

 

 غير ينبغي أن يكون توسيم الحاويات 
ع أحكام متوافقًا م بالتجزئة للبيع المخصصة

المواصفة العامة لتوسيم الحاويات غير 
-CXS 346) المخصصة للبيع بالتجزئة

2021). 
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 الفوافف -1
 

 تلايف المنتج 1-1
 

تتصططططط  و  Fragariaصطططططائص جن  بخ تسطططططم)أصطططططنا ( تإنّ الفراولة المعلّبة هي المنتج )أ( المعدّ بواسطططططاة فراولة ما أنوا  
يل  وأن تكون قد أزيلت منها المواد الدخيلة ما قب درجة مناسبة ما النضج،بالكمال والنظافة وبقدر معقول ما الصحة وب

مناسبة ارة بصورة المعالج بالحر و وسيط سائل آخر مناسب للتعبئة؛ )ج( في الماء أو في كؤوس النبتة وجذوعها؛ )ب( والمعبأ 
 إغلاقه المحكم داخل مستوعب تفاديًا لفساده. أو بعد قبل
 

 نواع الفصنف 1-2
 

 يجوز للفراولة المعلبة أن تكون ما أي نو  )صن ( مناسب ما الفراولة المزروعة. 
 

 الفتركية  الأساسي  لعواامل الجوادة -2
 

 1لسائط الفتلةئ  2-1
 

 أي ما المواد التالية:  فييجوز تعبئة الفراولة المعلبة  2-1-1
 

 حيث يكون الماء وسيط التعبئة الأوحد؛  -الماء  2-1-1-1
 

 هو وسيط التعبئة الأوحد؛  آخر ملائم  فاكهةحيث يكون عصير الفراولة، أو أي عصير -عصير الفاكهة  2-1-1-2
 

د ما واح آخر عصططططططير نو و أو الماء  ،عصططططططير الفراولةو الماء  يشططططططكل مزيجحيث  -الماء مع عصططططططير )أو عصططططططائر( الفاكهة  2-1-1-3
 لتعبئة؛ ا، وسيط ما الفاكهة أو أكثر عصير نوعينو الفاكهة، أو الماء 

 
وسططططططيط  تشططططططكيللة، لالفراو  بما فيها أو أكثر ما الفاكهة،اثنين  ياحيث يتم المزج بين عصططططططير  -عصططططططائر الفاكهة المختلاة  2-1-1-4

 التعبئة؛ 
 

 4-1-1-2إلى  1-1-1-2يجوز لأي ما وسططططططططططائط التعبئة التي ورد لكرها ما الفقرة  -مع السططططططططططكّر )أو السططططططططططكريات(  2-1-1-5
وز : السكروز وشراب السكّر المحوّل، والدكستروز، وشراب الغلوكالمضافة إليهأن يحتوي نوعًا واحدًا أو أكثر ما السكريات 

 المجف  وشراب الغلوكوز المركّز. 
 

 لسائط الفتلةئ  لفدى إضاف  الفسكباياتتصنيف  2-1-2
 

درجة  14حين تضططا  السططكريات إلى عصططير الفراولة أو إلى عصططائر الفاكهة الأخرل، على الوسططيط السططائل أ  يقلّ عا  2-1-2-1
 برك ، ويصنّ  على أساس قوّة الشراب المركز كالتالي: 

 
                                                           

 . الأول أنظر المرفق بالجزء  1
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  كحد أدنىدرجة برك    14 -الفاكهة( خفي  التحلية  اسمعصير )
 كحد أدنى  درجة برك  18 -الفاكهة( قويّ التحلية  اسمعصير )

 
حين تضا  السكّريات إلى الماء، أو إلى مزيج الماء وعصير الفراولة، أو إلى مزيج الماء وعصائر الفاكهة، تصنّ  الوسائط  2-1-2-2

 كالتالي:   ،ة الشراب المركّزقوّ درجة  بناء علىالسائلة 
 

 اب المركّزدرجات القوة الأساسية للشر 
 

 درجة برك  كحد أدنى  14 -الشراب المركّز الخفي  
 درجة برك  كحد أدنى 18 - سميكز الالشراب المركّ 

 
 لسائط الفتلةئ  الاختياري  2-1-3

 
 بيع: بشرط أ  تكون محظورة في بلد ال يجوز استخدام وسائط التعبئة التالية،

 
 ( الماء خفي  التحلية

 درجة برك   14ولكا أقل ما  ،درجات برك  كحد أدنى 10(  الماء المحلى بشكل طفي 
 ( لشراب المركّز فائق الخفةا

 درجة برك  22أكثر ما  الشراب المركّز فائق السماكة
 

دّرة بدرجات برك ،  تقل قيمة الحاوية، مققوّة العصير المحلى أو الشراب المركّز المحلّى بناء على عيّنة متوساة على أّ   تحدد 2-1-4
 منها مباشرة، في حال وجدت.  قلعا الحد الأدنى للفئة الأ

 
 ملايير الجوادة 2-2

 
 الفّوان 2-2-1

 
ن أباستثناء الفراولة المعلبة الملوّنة بشكل اصاناعي، ينبغي لثمار الفراولة أن تتسم بخصائص اللون الابيعي للفراولة المعلبة و 

 لنو  المستخدم. ل تتص  باللون ا عتيادي
 

  الفنكه  2-2-2
 

 تتسم الفراولة المعلبة بنكهة ورائحة اعتياديتين وبخلوها ما النكهات والروائح الغريبة عا المنتج.
 

 الفقواام 2-2-3
 

 تتسم الفراولة بقوام متجان  بدرجة معقولة بحيث   تكون مفرطة الصلابة و  مفرطة الليونة.
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  الفليواب لالمسمواحات 2-2-4
 

 تكون الفراولة المعلبة خالية بدرجة معقولة ما العيوب الشائعة وللك ضما الحدود المعيّنة التالية: 
 

 الحدلد الفقصواى الفليواب
  
 في المائة ما العدد الإجمالي 15 .اهكأسوبكامل   كأسهاالمتصلة بجزء ما   الثمار )أ(
 في المائة ما العدد الإجمالي 5 الآنفة الذكر ودالحدضما كاملة الكأس،   الثمار أ(-)أ
ل )وهي عبارة عا ثمار تحم بشطططوائبالمصطططابة  الثمار (ب)

ا ة ططة عا ضططططططططططططططرر التعفا أو نقر الايور يزيططد  بقعططً
 مشوّهة(فراولة ملم، و  5قارها عا 

 في المائة ما العدد الإجمالي 15

م أو  الثمار (ج) مة )حيث الجزء الأكبر منها مهشططّ المهشططّ
 ت بالكامل(مفتّ 

 في المائة ما العدد الإجمالي  20

أ( -)أ( و/أو )أ -مجمو  العيوب الآنفطططططة الطططططذكر 
 و)ب( و)ج(

 في المائة ما العدد الإجمالي 30

 
 (؛ المتوسّااتالمواد النباتية الدخيلة )بناء على  (د)
 

 غرام ما الفراولة الصافية  100جزء واحد عا كل  الجذو  أو أجزاؤها، (1)
 ملم  3على أن يزيد طول الواحد منها عا  

 
 غرام ما الفراولة الصافية  100سم مربع عا كل  1 المفصولة، والكؤوسالأوراق النباتية  (2)

 أو ما شابهها أو أجزاء ما أي منها 
 غير ضارةما مواد دخيلة 

 
 الفشواائب الملدني  2-2-5

 
 ملغ/كلغ ما المحتول الإجمالي. 300  يجب أن تتعدل كميتها الط

 
 تصنيف "المليواب"  2-2-6

 
 1-2-2ا في الأقسططام الفرعية مالمنصططوع عليها إنّ أي حاوية   تسططتوفي شططرطاً واحدًا أو أكثر ما شططروط الجودة المرعية 

 (، تعتبر "معيوبة."توسّاات)باستثناء المواد النباتية الدخيلة المرتكزة على الم 4-2-2إلى 
 

 قةوال الفشحن  2-2-7
 

 في الحا ت التالية: 6-2-2تعُتبر الشحنة المعيّنة مستوفيةً لمتالبات الجودة المرعية على النحو المبيّن في القسم الفرعي 
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ااتبالنسططبة إلى ا شططتراطات غير المسططتندة إلى م )أ( عريفها في عدد "المعيوبات"، بحسططب ت   يتخاى، توسططّ
مسططططططططططتول الجودة عند  المناسططططططططططبة خاة أخذ العينات في)ج(  المقبول بهالعدد ، 6-2-2القسططططططططططم الفرعي 

 )أنظر نصوع الدستور الغذائي لات الصلة بشأن أساليب التحليل وأخذ العينات(؛  6.5 وقدرهالمقبول 
 ات العينات.اوحين يتم استيفاء ا شتراطات القائمة على متوس (ب)

 
 الموااد المضاف  إلى الأغذي  -3

 
 الحد الأقصى 

 
 عواامل الحمواض  3-1

 
  ( الستريك حمض 3-1-1

 
 ضما الحدود القصول لممارسات التصنيع الجيّدة ( حمض اللاكتيك 3-1-2

 
 ( التفاح حمض 3-1-3

 
 ( L-حمض الارطريك،  3-1-4

 
 الحد الأقصى 

 
 الألفواان 3-2

 
 ملغ/كلغ ما المنتج النهائي CI 45430 ) 300 -إريثروزيا  3-2-1
 فرديًا أو مع مواد أخرل ( 4R - CI 16255بونسو  3-2-2

 
 عواامل الفتصّب 3-3

 
 ملغ/كلغ ما المنتج النهائي 350 ( كلوريد الكَالسِيوم 3-3-1
 محتسبة كإجمالي الكلسيوم  ( غلوكوةت الكلسيوم 3-3-2
 (  كتات الكلسيوم 3-3-3

 

 المّواثات -4
 

 الحد الأقصى 
 

 ملغ/كلغ 1 (Pb)الرصاع 
 ملغ/كلغ محتسب كتنك 200 (Sn)التنك 
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 الفنظاف  الفصحي  -5
 

قواعد لصططلة في ا للأقسططام لات اكن تعد وتتم مناولتها وفقً  ، يوصططىالمنتجات المشططمولة كحكام هذه المواصططفة صيخفي ما  5-1
( وغيرها ما مدوةت السطططططططلو  لات CXC 1-1969) والمبادئ العامة لسطططططططلامة الأغذيةالممارسطططططططات الدولية الموصطططططططى بها 

 الصلة التي يوصي بها الدستور الغذائي.
 

 خاليًا ما المواد الكريهة.  ،تتيحه ممارسات التصنيع الجيدة يكون المنتج، إلى أقصى حدّ  5-2
 

 كما يلي:  والفحص، العيّنات يكون المنتج، عند اختباره بناء على الأساليب المناسبة لأخذ 5-3
 
 ا على الصحة؛تشكل خارً ئنات الدقيقة بكميات قد خاليًا ما الكا -
 وخاليًا ما الافيليات التي قد تشكل خاراً على الصحة؛ -
 على الصحة. ادقيقة بكميات يمكا أن تشكل خارً  كائنات  عاو  يحتوي على أي مادة ةشئة  -
 

  الألزان لالمقاييس -6
 

 تلةئ  الحالي  6-1
 

 لحد الأدنى لفّتلةئ ا 6-1-1
 

 ينبغي مطططلء الحطططاويطططة بثمطططار الفراولطططة بالقطططدر الكطططافي، وينبغي للمنتج )بمطططا فيطططه وسططططططططططططططيط التعبئطططة( أن يشططططططططططططططغطططل مطططا   يقطططل 

درجة مئوية  20ا سطططططعة الحاوية ما الماء فهي حجم المياه المقارّة على حرارة في المائة ما سطططططعة الحاوية ما الماء. أمّ  90عا 
 الذي تستوعبه الحاوية المغلقة بإحكام عند ملئها بالكامل.

 
 تصنيف "المليواب" 6-1-2

 
في المائة ما سططعة الحاوية( المنصططوع عليه في القسططم الفرعي  90تعُتبر الحاوية غير المسططتوفية لشططرط الحد الأدنى للتعبئة )أي 

 ، "معيوبة".6-1-1
 

 قةوال الفشحن  6-1-3
 

عندما   يتجاوز عدد الحاويات "المعيوبة"،  1-1-6تعُتبر الشطططططحنة مسطططططتوفية للشطططططرط المنصطططططوع عليه في القسطططططم الفرعي 
مسططططططتول الجودة عند )ج( في خاة أخذ العينات المناسططططططبة  به قبولعدد المال، 2-1-6في القسططططططم الفرعي  تعريفهابحسططططططب 
 التحليل وأخذ العينات(.  أساليب)أنظر نصوع الدستور الغذائي لات الصلة بشأن  6.5 وقدرهالمقبول 

 
 الأدنى الفصافيالفوازن  6-1-4

 
الذي تسطططططططططتوعبه و درجة مئوية  20في المائة ما وزن الماء المقار على حرارة  35  يجب أن يقل الوزن الصطططططططططافي للمنتج عا  6-1-4-1

 بالكامل.الحاوية المغلقة بإحكام عند ملئها 
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عا الحد الأدنى  صيسطططتور شطططرط الوزن الصطططافي الأدنى عندما   يقل متوسطططط الوزن الصطططافي لمجمل الحاويات موضطططع الفح 6-1-4-2
  يكون هنا  نقص مفرط في فرادل الحاويات.المالوب، شرط أّ  

 
 الفتواسيم -7

 
، تسططططري الأحكام المحددة ((CXS 1-1985 مسططططبقًاالمواصططططفة العامة الخاصططططة بتوسططططيم الأغذية المعبأة بالنسططططبة إلى شططططروط 

 التالية:
 

 الفغذاء اسم 7-1
 

 "فراولة". المنتج اسميكون  7-1-1
 

 .نهأو على مقربة م سمئة كجزء ما ا وينبغي لكر وسيط التعب 7-1-2
 

الماء وعصططططططططير فاكهة واحدة أو عصططططططططائر فاكهة  ما أو ،حين يتأل  وسططططططططيط التعبئة ما الماء أو ما الماء وعصططططططططير الفراولةو  7-1-2-1
 :كالتاليوسيط التعبئة   شار إلى، يغالبةالماء  تكون فيها نسبةمتعددة 

 
 "في الماء" أو "معبأ في الماء".

 
 :كالتاليط التعبئة  وسي إلى شارحد ما الفاكهة، ياوحين يكون وسيط التعبئة مكوةً فقط ما عصير الفراولة أو أي عصير نو  و  7-1-2-2

 
 الفاكهة(" اسم"في عصير الفراولة" أو "في عصير )

 
  شططططار إليهلفراولة، يعصططططير ا على تشططططتملقد التي  العصططططائرما  أو أكثر تينن وسططططيط التعبئة ما عصططططيري فاكهوحين يتكوّ  7-1-2-3

 كالتالي:
 

 ة" أو "في خليط ما عصائر الفاكهة".هلفاكل" أو "في عصائر (الفاكهة اسم"في عصير )
 

 وسيط التعبئة كالتالي: شار إلىة، يهوحين تضا  السكريات إلى عصير الفراولة أو غيرها ما عصائر الفاك 7-1-2-4
 

 الفاكهة( خفي  التحلية" اسم"عصير )
 أو

 "قوي التحلية (الفاكهة اسم"عصير )
 أو

 "عصائر فاكهة خفيفة التحلية"
 أو

 "عصير )عصائر( فاكهة مختلاة قوية التحلية"
 

 مقتضى الحال.بحسب 
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مزيج الماء مع  أو ،وحين تضا  السكريات إلى الماء، أو إلى مزيج الماء وعصير فاكهة واحدة )بما في للك عصير الفراولة( 7-1-2-5
 كالتالي:  لكر للكأو أكثر، يجب  نوعين ما الفاكهة عصيري

 
الماء خفي  " " أوالماء المحلى بشططططططططططططكل طفي " أو "سميك"شططططططططططططراب مركّز خفي " أو "شططططططططططططراب مركّز 

 "السماكةمركز فائق  شراب"ز فائق الخفة" أو مركّ  شراب" أو "التحلية
 

 بحسب مقتضى الحال.
 

الماء الممزوج بعصطططططططططير الفراولة، أو الماء مع عصطططططططططير نو  واحد أو أكثر ما الفاكهة حيث  ما وسطططططططططيط التعبئة تأل حين يو  7-1-2-6
في المائة أو أكثر ما حجم وسططططيط التعبئة، يشططططار إلى وسططططيط التعبئة بصططططياغة تدل على غلبة  50يشططططكّل عصططططير الفاكهة 

 ، مثلًا:سائلنسبة العصير في ال
 

 الفاكهة( مع ماء" اسم"عصير فراولة وماء" أو "عصير )عصائر( )
 

 بالفتجزئ  لفّةيع المخصص  غير الحالياتتواسيم  7-2
اويات غير متوافقًا مع أحكام المواصططططططفة العامة لتوسططططططيم الح بالتجزئة للبيع المخصططططططصططططططة غير ينبغي أن يكون توسططططططيم الحاويات

 .(CXS 346-2021المخصصة للبيع بالتجزئة )
 

 أسالفيب الفتحّيل لأخذ الفلينات -8
 

أساليب التحليل " للتحقق ما ا متثال لهذه المواصفة، يجب استخدام أساليب التحليل وأخذ العينات المنصوع عليها في
 ( المتعلّقة كحكام هذه المواصفة.CXS 234-1999" )وأخذ العينّات الموصى بها
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