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Folleto e infografia

faik
FEERPREY
feEXPE

"y = » - - cRmT™
POERRSE TESO WS ) @ P v -
™ X & LN S vt AT ER s g .
il 1tk PR XA A PuE > wwey o
- SE R o x@EENY
) BAENmnn
& oz XemDN
& ¥ nearwe -
saRtw DPETanm ne
[ « EaR 3 2 y
PR — LT

T LN
X
asau—-un

™\ Food and Agriculture
0 Organization of the
United Nations

In brief:
Assessing the risk
of microbiological
hazards in foods

The Miootiologica! Rk Acsesonent Gudance for Food IMRA 38
provides 3 structured framework for assessing the risk of
microbiological hazards in food. It was developed for the globat
community of scientists and rick 3ssessors, both expenenced and
nexpenianced in rgk 3ssessment, and the risk managers or others
responsidie for risk decision making and\or communication so
that they can

& Goentify the key msues and features
of 2 micrabiological risk

¢ recognize the properties of 3 best-practico

sk assessment;

@ woid some common pitfalls of risk assessment; and

@ perform rek 2ssecsments that are respoasive
o the needs of risk managers.

t Gudonce for Food
updates throe previous guidance documents by the Food and
Agricuiiture Qeganization of the United Nations [FAO) and the
World Health Organization (WHO) and brings theam into 3 single
volume, providing an overafl umbwella for microbiological risk
assessment. in doing 5o it captures recent growth and experience
in this field, which contirues to evolve in line with science and
rsk management demands.

The Microbwlogical Rak Asses

Disponible en los 6 idiomas de |la ONU

(&) World Health
¥ ™2 Organization

The Micrablofogical Rick Assessmeat Guigance for Food peovides
Gascriptive guidance on howto condhuct 3 sk assessment, utilizing
2 vanety of tools and technigques. The approaches have been
developed in recognition of the fact that 3 eliable estimation of
risk, combined with appropriate uncertainty analysis, s catical
for transparont and consistant risk management decision
making as well 35 for effective risk communication
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Evaluation des risques
microbiologiques (ERM)
dans les aliments

L'ERM est une approche
structurée qui peut

&tre adaptée afin de
répondre & des questions
spécifi concernant
es risquesou la

réduction des risques.

"ERM est un outil
polyvalent
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https://www.who.int/multi-media/details/microbilogical-risk-assessment-(mra)-for-food
https://cdn.who.int/media/docs/default-source/food-safety/jemra/mra_brochure_eng.pdf?sfvrsn=738aa41d_32&download=true
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Tema 7 y 8 del programa
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https://www.fao.org/3/cb7678en/cb7678en.pdf
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Tema 7 del programa



https://www.fao.org/3/cb3061en/cb3061en.pdf
https://www.fao.org/3/cb7395en/cb7395en.pdf

Serie sobre inocuidad y calidad de los alimentos

SECOND EDITION



https://www.fao.org/3/cb5072en/cb5072en.pdf
https://www.fao.org/3/cb0887en/CB0887EN.pdf

Reuniones recientes de expertos de las JEMRA ﬁ

Prevencion y control de los peligros microbiologicos en las frutas y hortalizas frescas

/w09 01oyd}o01sI'mmm//:sdny

Principios generales Semillas germinadas Intervenciones especificas por

(septiembre de 2021) (noviembre de 2021) producto basico

(marzo de 2022)
Evaluacion de la eficacia de las
estrategias e intervenciones para
prevenir o reducir los peligros
microbianos en las frutas y
hortalizas frescas, listas para el
consumo y minimamente
elaboradas.

Frescas, listas para el consumo y De la produccion primaria y la
minimamente elaboradas manipulacion de las semillas para

De la produccion primaria hasta la la germinacion hasta la produccion
transformacién minima, el de semillas germinadas y las

transporte, la distribucion y el punto practicas higiénicas aplicables a la
de venta venta al por menor y a los servicios

de restauracion



https://www.fao.org/3/cb7664en/cb7664en.pdf
https://www.fao.org/3/cb8201en/cb8201en.pdf

Reuniones especiales recientes de las JEMRA

Cereals
~containing

4

“ Crustacea f
Peanuts

Lista de alergenos prioritarios
(diciembre de 2020)

Cereales que contienen gluten,
crustaceos, huevos, pescado, leche,
mani (cacahuete), sésamo, frutos
secos especificos (almendra,

anacardo, avellana, pecana, pistacho
y nuez)

Alergenos alimentarios

Niveles de umbrales en los

alimentos

(marzo de 2021)

Los alérgenos alimentarios que se
encuentran por debajo de los valores
de referencia basados en la salud
(HBGV) no son susceptibles de
provocar reacciones adversas en la
mayoria de los casos.

Etiquetado preventivo de alérgenos
(octubre de 2021)

Control de la presencia involuntaria de
alérgenos > umbral

Respaldado por la evaluacion de
riesgos

Declaracion clara y concisa



https://www.fao.org/3/cb4653en/cb4653en.pdf
https://www.fao.org/3/cb6388en/cb6388en.pdf
https://www.fao.org/3/cb6388en/cb6388en.pdf

Probable trabajo futuro de las JEMRA ;

2022
 Frutas y hortalizas frescas — cuarta parte
o Salmonella en las aves de corral

 Evaluacion de riesgos de Listeria monocytogenes
» Solicitud del CCFH
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Assessment (JEMRA): Twenty Years of International
Microbiological Risk Assessment
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