
52.ª

reunión del Comité del Codex sobre

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS



Tema 3 del programa: 

Cuestiones planteadas 

por la labor de la FAO y la 

OMS



Actualización de las JEMRA

2020-2021

• Publicaciones

• Reuniones de expertos

• Trabajo futuro



Serie de evaluación de riesgos microbiológicos (ERM)

Publicaciones retrospectivas
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https://www.fao.org/3/ca7240en/CA7240EN.pdf
https://www.fao.org/3/cb3223en/cb3223en.pdf
https://www.fao.org/3/cb1672en/CB1672EN.pdf
https://www.fao.org/3/cb5834en/cb5834en.pdf


Serie de evaluación de riesgos microbiológicos (ERM)

2021

2009

2008

2003

http://www.fao.org/3/a0251e/a0251e.pdf
https://www.fao.org/3/y4666e/Y4666E.pdf
http://www.fao.org/3/i1134e/i1134e.pdf


Folleto e infografía

Disponible en los 6 idiomas de la ONU

https://www.who.int/multi-media/details/microbilogical-risk-assessment-(mra)-for-food
https://cdn.who.int/media/docs/default-source/food-safety/jemra/mra_brochure_eng.pdf?sfvrsn=738aa41d_32&download=true


Serie de evaluación de riesgos microbiológicos (ERM)
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https://www.fao.org/3/cb7678en/cb7678en.pdf


Serie de evaluación de riesgos microbiológicos (ERM)

Próximas publicaciones (2022)

Tema 7 del programa

https://www.fao.org/3/cb3061en/cb3061en.pdf
https://www.fao.org/3/cb7395en/cb7395en.pdf


Serie sobre inocuidad y calidad de los alimentos 

* En inglés y español *

https://www.fao.org/3/cb5072en/cb5072en.pdf
https://www.fao.org/3/cb0887en/CB0887EN.pdf


Reuniones recientes de expertos de las JEMRA

Principios generales

(septiembre de 2021)

Frescas, listas para el consumo y 
mínimamente elaboradas

De la producción primaria hasta la 
transformación mínima, el 

transporte, la distribución y el punto 
de venta

Resumen del informe

Semillas germinadas 

(noviembre de 2021)

De la producción primaria y la 
manipulación de las semillas para 
la germinación hasta la producción 

de semillas germinadas y las 
prácticas higiénicas aplicables a la 
venta al por menor y a los servicios 

de restauración

Resumen del informe

Intervenciones específicas por 
producto  básico

(marzo de 2022)              
Evaluación de la eficacia de las 

estrategias e intervenciones para 
prevenir o reducir los peligros 

microbianos en las frutas y 
hortalizas frescas, listas para el 

consumo y mínimamente 
elaboradas.

Prevención y control de los peligros microbiológicos en las frutas y hortalizas frescas
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https://www.fao.org/3/cb7664en/cb7664en.pdf
https://www.fao.org/3/cb8201en/cb8201en.pdf


Reuniones especiales recientes de las JEMRA

Alérgenos alimentarios

Lista de alérgenos prioritarios

(diciembre de 2020)

Cereales que contienen gluten, 
crustáceos, huevos, pescado, leche, 

maní (cacahuete), sésamo, frutos 
secos específicos (almendra, 

anacardo, avellana, pecana, pistacho 
y nuez)

Resumen del informe

Niveles de umbrales en los 
alimentos 

(marzo de 2021)

Los alérgenos alimentarios que se 
encuentran por debajo de los valores 

de referencia basados en la salud 
(HBGV) no son susceptibles de 

provocar reacciones adversas en la 
mayoría de los casos.

Resumen del informe

Etiquetado preventivo de alérgenos 
(octubre de 2021)              

Control de la presencia involuntaria de 
alérgenos > umbral

Respaldado por la evaluación de 
riesgos

Declaración clara y concisa

Resumen del informe

.

https://www.fao.org/3/cb4653en/cb4653en.pdf
https://www.fao.org/3/cb6388en/cb6388en.pdf
https://www.fao.org/3/cb6388en/cb6388en.pdf


Probable trabajo futuro de las JEMRA

2022

• Frutas y hortalizas frescas – cuarta parte 

• Salmonella en las aves de corral 

• Evaluación de riesgos de Listeria monocytogenes

• Solicitud del CCFH



https://www.mdpi.com/2304-8158/10/8/1873/pdf


https://www.mdpi.com/2304-8158/10/8/1873/pdf


¡Gracias!


