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session du Comité du Codex sur

L’HYGIÈNE ALIMENTAIRE



Point 3 de l’ordre du jour : 

Questions découlant des 

travaux de la FAO et de 

l’OMS



Mise à jour des JEMRA

2020-2021

• Publications

• Consultations d’experts

• Prochains travaux



Série d’évaluations des risques microbiologiques (ERM)

Publications rétrospectives
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https://www.fao.org/3/ca7240en/CA7240EN.pdf
https://www.fao.org/3/cb3223en/cb3223en.pdf
https://www.fao.org/3/cb1672en/CB1672EN.pdf
https://www.fao.org/3/cb5834en/cb5834en.pdf


Série d’évaluations des risques microbiologiques (ERM)

2021

2009

2008

2003

http://www.fao.org/3/a0251e/a0251e.pdf
https://www.fao.org/3/y4666e/Y4666E.pdf
http://www.fao.org/3/i1134e/i1134e.pdf


Brochure et infographie

Disponibles dans les 6 langues de l’ONU

https://www.who.int/multi-media/details/microbilogical-risk-assessment-(mra)-for-food
https://cdn.who.int/media/docs/default-source/food-safety/jemra/mra_brochure_eng.pdf?sfvrsn=738aa41d_32&download=true


Série d’évaluations des risques microbiologiques (ERM)
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https://www.fao.org/3/cb7678en/cb7678en.pdf


Série d’évaluations des risques microbiologiques (ERM)

Prochaines publications (2022)

Point 7 de l’ordre du jour

https://www.fao.org/3/cb3061en/cb3061en.pdf
https://www.fao.org/3/cb7395en/cb7395en.pdf


Série dédiée à la sécurité sanitaire et à la qualité des 

aliments

* Anglais et espagnol *

https://www.fao.org/3/cb5072en/cb5072en.pdf
https://www.fao.org/3/cb0887en/CB0887EN.pdf


Récentes consultations d’experts des JEMRA

Principes généraux

(septembre 2021)

fruits et légumes frais, prêts à la 
consommation et peu 

transformés

production primaire, 
transformation minimale, 

transport, distribution et points 
de vente

Rapport de synthèse

Graines germées 

(novembre 2021)

production primaire et 
manipulation des graines à 

germer, production de graines 
germées, et pratiques d’hygiène 
applicables à la vente au détail 

et à la restauration

Rapport de synthèse

Interventions spécifiques aux 
produits 

(mars 2022)             
évaluation de l’efficacité des 

stratégies et des interventions 
pour empêcher ou limiter les 

dangers microbiens sur les fruits 
et légumes frais, prêts à la 

consommation et peu 
transformés

Prévention et maîtrise des dangers microbiologiques dans les fruits et légumes frais
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https://www.fao.org/3/cb7664en/cb7664en.pdf
https://www.fao.org/3/cb8201en/cb8201en.pdf


Récentes consultations d’experts ad hoc
Allergènes alimentaires

Liste des allergènes prioritaires            
(décembre 2020)

Céréales contenant gluten, 
crustacés, œufs, poisson, lait, 
arachides, sésame, certains fruits à 
coque (amande, noix de cajou, 
noisette, noix de pécan, pistache et 
noix)

Rapport de synthèse

Niveaux seuils dans les aliments 
(mars 2021)

Les taux d’allergènes alimentaires 
inférieurs aux valeurs indicatives 
pour la santé ne semblent pas 

entraîner de réactions indésirables 
chez la plupart des individus

Rapport de synthèse

Étiquetage de précaution relatif 
aux allergènes (octobre 2021)              

Maîtrise de la présence 
accidentelle d’allergènes > seuil

Étayé par l’évaluation des risques

Énoncés clairs et concis

Rapport de synthèse

.

https://www.fao.org/3/cb4653en/cb4653en.pdf
https://www.fao.org/3/cb6388en/cb6388en.pdf
https://www.fao.org/3/cb6388en/cb6388en.pdf


Programme de travail provisoire pour les JEMRA

2022

• Fruits et légumes frais – Partie 4 

• Salmonella dans les volailles 

• Évaluation des risques liés à Listeria monocytogenes

• Demande du CCFH



https://www.mdpi.com/2304-8158/10/8/1873/pdf


https://www.mdpi.com/2304-8158/10/8/1873/pdf


Merci !


