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In brief:
Assessing the risk
of microbiological
hazards in foods

The Miootiologica! Rk Acsesonent Gudance for Food IMRA 38
provides 3 structured framework for assessing the risk of
microbiological hazards in food. It was developed for the globat
community of scientists and rick 3ssessors, both expenenced and
nexpenianced in rgk 3ssessment, and the risk managers or others
responsidie for risk decision making and\or communication so
that they can

& Goentify the key msues and features
of 2 micrabiological risk

¢ recognize the properties of 3 best-practico

sk assessment;

@ woid some common pitfalls of risk assessment; and

& perform risk 2ssecsments that are respoasive
o the needs of risk managers.

The Microbwlogical Rak Asses t Gudonce for Food
updates throe previous guidance documents by the Food and
Agricuiiture Qeganization of the United Nations [FAO) and the
World Health Organization (WHO) and brings theam into 3 single
volume, providing an overafl umbwella for microbiological risk
assessment. in doing 5o it captures recent growth and experience

in this field, which continues to evolve in line with science and
rsk management demands.

(&) World Health
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The Micrablofogical Rick Assessmeat Guigance for Food peovides
Gascriptive guidance on howto condhuct 3 sk assessment, utilizing
2 vanety of tools and technigques. The approaches have been
developed in recognition of the fact that 3 eliable estimation of
risk, combined with appropriate uncertainty analysis, s catical
for transparont and consistant risk management decision
making as well 35 for effective risk communication
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Evaluation des risques
microbiologiques (ERM)
dans les aliments

L'ERM est une approche
structurée qui peut

&tre adaptée afin de
répondre & des questions
spécifi concernant
es risquesou la

réduction des risques.

"ERM est un outil
polyvalent
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https://www.who.int/multi-media/details/microbilogical-risk-assessment-(mra)-for-food
https://cdn.who.int/media/docs/default-source/food-safety/jemra/mra_brochure_eng.pdf?sfvrsn=738aa41d_32&download=true
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https://www.fao.org/3/cb7678en/cb7678en.pdf
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https://www.fao.org/3/cb3061en/cb3061en.pdf
https://www.fao.org/3/cb7395en/cb7395en.pdf

Serie dediee a la securite sanitaire et a la qualite des
aliments

SECOND EDITION
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https://www.fao.org/3/cb5072en/cb5072en.pdf
https://www.fao.org/3/cb0887en/CB0887EN.pdf

Principes généraux

(septembre 2021)

fruits et legumes frais, préts a la
consommation et peu
transformes

production primaire,
transformation minimale,
transport, distribution et points
de vente

Graines germées
(novembre 2021)

production primaire et
manipulation des graines a
germer, production de graines
germees, et pratiques d’hygiene
applicables a la vente au detail
et a la restauration

Interventions spécifiques aux
produits

(mars 2022)
evaluation de l'efficacité des
stratégies et des interventions
pour empécher ou limiter les

dangers microbiens sur les fruits
et legumes frais, préts a la
consommation et peu
transformes

Recentes consultations d'experts des JEMRA

Prévention et maitrise des dangers microbiologiques dans les fruiis et legumes frais
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https://www.fao.org/3/cb7664en/cb7664en.pdf
https://www.fao.org/3/cb8201en/cb8201en.pdf

containing

Cereals

4

“ Crustacea f
Peanuts

Liste des allergenes prioritaires
(déecembre 2020)

Céréales contenant gluten,
crustaces, ceufs, poisson, lait,
arachides, sesame, certains fruits a
coque (amande, noix de cajou,

noisette, noix de pecan, pistache et
noix)

Niveaux seuils dans les aliments

(mars 2021)

Les taux d’allergenes alimentaires
Inférieurs aux valeurs indicatives
pour la santé ne semblent pas
entrainer de réactions indésirables
chez la plupart des individus

Recentes consultations d'experts ad hoc
Allergenes alimentaires

Etiquetage de précaution relatif
aux allergenes (octobre 2021)

Maitrise de la présence
accidentelle d'allergenes > seull

Etayé par 'évaluation des risques
Enoncés clairs et concis



https://www.fao.org/3/cb4653en/cb4653en.pdf
https://www.fao.org/3/cb6388en/cb6388en.pdf
https://www.fao.org/3/cb6388en/cb6388en.pdf

Programme de travail provisoire pour les JEMRA 3

2022
 Fruits et legumes frais — Partie 4
o Salmonella dans les volailles

» Evaluation des risques liés & Listeria monocytogenes
* Demande du CCFH
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