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Calendrier provisoire

dimanche Mise a jour des JEMRA sur les travaux du STEC
27 février Débats sur les annexes portant sur les Escherichia coli (STEC):
la viande de beeuf crue, le lait cru et les fromages produits
GROUPE DE TRAVAIL a partir de lait cru et les légumes-feuilles frais
Cérémonie d’ouverture: Discours et organisation de la session
PO'NTDE[ESTSS,E 1 Adoption de l'ordre du jour
2 Questions soumises par la Commission du Codex Alimentarius
lundi et d’autres organes subsidiaires
28 février 3 Questions découlant de la FAO et de 'OMS (y compris JEMRA)
4 Informations émanant de I'Organisation mondiale de la santé animale (OIE)
5 Projet de Directives pour la gestion des épidémies biologiques
d’origine alimentaire
mardi 5 Gestion des épidémies biologiques d’origine alimentaire (suite)
1" mars 6 Avant-projet d’arbre de décision
(révision des Principes généraux d’hygiéne alimentaire (CXC 1-1969))
6 Arbre de décision (suite)
mercredi Avant-projet de Directives pour la maitrise des Escherichia coli
2 mars 7 producteurs de shigatoxines (STEC) dans la viande de boeuf crue,

les légumes-feuilles frais, le lait cru et les fromages produits
a partir de lait cru et les graines germées
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jeudi

7  STEC (suite)

3 mars 8 Avant-projet de Directives de sécurité sanitaire pour I'utilisation
et le recyclage de 'eau dans la production des aliments
8 Sécurité sanitaire pour l'utilisation et le recyclage de 'eau
: dans la production des aliments (suite
vendredi P (suite)
4 mars 9  Autres questions et travaux futurs
10 Date et lieu de la prochaine session
mercredi
11 Adoption du rapport
9 mars

CODEX ALIMENTARIUS




