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INTRODUCCION o

* Documento de debate sobre el trabajo futuro sobre ECTS de la 49.7 reunion
del CCFH; preparado por los Estados Unidos de America, Uruguay y Chile
para someterse a consideracion del CCFH en su 50.% reunion.

* 50.2 reunion del CCFH

* Nuevo trabajo sobre: el control de la Escherichia coli productora de toxina Shiga (ECTS)
en la carne de bovino, la leche no pasteurizada y el queso a base de leche no
pasteurizada, las hortalizas de hoja verde y las semillas germinadas

* Se considero adecuada una orientacion general seguida de una orientacion especifica
por cada producto basico.

* Se le dio prioridad a la carne de bovino y a las hortalizas de hoja verde [l la estructura
propuesta para el documento debe incluir una orientacion general seguida de una por
producto basico.

* Eltermino “leche no pasteurizada” se sustituyo por el termino “leche cruda” para evitar
confusiones con la leche que pudiera haber recibido tratamiento termico pero sin haber
sido pasteurizada.

* Crear un GTE, copresidido por Chile y Estados Unidos de Ameérica.
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* GTE (2018 -2019) 80 Estados miembros y 11 organizaciones observadoras. ¢
Anteproyecto del apartado de la seccion general, carne de bovino y hortalizas de hoja

verde

* En 2019, durante la 51.2 reunion del CCFH, se acordaron los nombres de los
productos alimentarios, ambitos de aplicacion y definiciones

* Carne de bovino cruda

* Hortalizas de hoja verde

* Leche cruda y quesos a base de leche cruda
* Semillas germinadas

* Nuevo GTE presidido por Chile, copresidido por Estados Unidos de America, Nueva
Zelanda y Francia

* Desde 2019 — hasta la 52.2 reunion del CCFH, con 2 dos consultas entre miembros
de por medio

* Reuniones de expertos de las JEMRA 2020 (carne de bovino cruda y leche cruda) y
2021 (hortalizas de hoja verde y semillas germinadas)
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Seccion general CRDA4 .

* El anteproyecto de directrices para el control de la ECTS —la
seccion general y los 3 anexos— se distribuyo en diciembre de
2021 con el fin de recabar observaciones en el tramite 3.

* Se introdujeron cambios en la seccion general a partir de las
observaciones recibidas (CX/FH 22/52/7Add.1) y las
modificaciones se muestran con control de cambios en el CRDA4.

* Se realizaron modificaciones en las definiciones de “hortalizas de

hoja verde frescas”, “carne de bovino cruda”, “carne de bovino
cruda’, “leche cruda” y "microorganismos indicadores”.

* Se ha suprimido el texto que se referia a las medidas de control
“basadas en las BPA" o "basadas en el peligro”, excepto en el
parrafo 28, donde se hace referencia a “actividades de analisis de
peligros y medidas de control basadas en los peligros”.




Preguntas para la 92.° reunion del CCFH

* ;. Deberiamos suprimir o mantener expresiones como medidas de
control “basadas en las BPA” o "basadas en el peligro™?

* ;. Son aceptables las definiciones?

* ;. Deberian aparecer las definiciones de los productos basicos
tanto en la seccion general como en los anexos especificos para
los productos, como se acordd anteriormente?

* ;. Deberiamos explicar el modo en que se pueden tener en cuenta
los genes de virulencia en las medidas correctivas de la seccion
sobre los criterios de analisis de laboratorio para la deteccion de
ECTS?

* ; Qué deberiamos hacer con la seccion 6.1? (Siguiente
diapositiva)




10. Las presentes directrices proporcionan informacion a los gobiernos y a la industria sobre el control de |a
ECTS en la carne de bovino cruda, las hortalizas de hoja verde frescas, la leche cruda y los quesos a base
de leche cruda y las semillas germinadas con el objetivo de reducir las enfermedades transmitidas por los
alimentos. Ademas, estas directrices propor(:lonan un mstrumento C|ent|f|co para laaplicacion-el control eficaz
de-enfoques basadosenlas BRPH v en los peligros gue tiene el fin de controlarde la ECTS en |la carne de
bovino cruda, las hortalizas de hoja verde frescas, la leche cruda y los quesos a base de leche cruda y las
semillas germlnadas, de acuerdo con las demsmnes nacionales de gestion de riesgos. Las medidas de control
gue se seleccionen pueden variar entre paises y sistemas de produccion.

14. Las dlrectrlces presentan una serie de medldas de control-basadasenBPH. 1Las BPH sonunprerrequisito
. Es probable que las-estas medidas de control basadas
en-el-se#gwte—varlen a nivel nacmnal por lo que estas directrices unicamente proporcionan ejemplos—-de
controles basados—en-el peligre. Los ejemplos de medidas de control basadas—en—el peligro-—se limitan a
aguellos cuya eficacia se ha demostrado cientificamente en un contexto comercial. Los paises deberian tener
en cuenta que estas medidas de control basadas-en-lospeligros-son meramente indicativas. Los resultados
cuantificables que se indican para las medidas de control son especificos para las condiciones de estudios
concretos y las medidas de control se deberian validar en condiciones comerciales locales para ofrecer una
estimacion de la reduccion de los peligros?. Los gobiernos y la industria pueden utilizar las propuestas en
materia de medidas de control basadas-en-lespeligros-como base para tomar decisiones sobre los puntos
criticos de control (PCC) en el momento de aplicar los principios del HACCP a un proceso alimentario en
particular.

15. Varias medidas de control basadas-enlospeligros-que se presentan en estas directrices se basan en el
uso de procesos de descontaminacion fisicos, quimicos Yy biologicos para reducir la prevalencia o la
concentracion de productos positivos a ECTS, por ejemplo, canales de ganado bovino sacrificado (es decir,
la carne de bovino procedente de animales de las especies Bos indicus, Bos faurusy Bubalus bubalis). El uso
de estas medidas de control esta sujeto a la aprobacion de |la autoridad competente, cuando proceda, y varia
en funcion del tipo de producto que se elabore. Asimismo, estas directrices no impiden que se elija cualquier
otra medida de control basada-enla-peligresidad-que no flgure en los ejemplos aqui descritos y cuya eficacia
en un entorno comercial se haya validado cientificamente.




19. Hortalizas de hoja verde frescas: Hortalizas de naturaleza foliar fcuyas hojas estan destinadas al consumo]

lguepueden—consumirsel-sin cocinar, entre otras, todas las variedades de lechuga, espinaca, repollo,
achicoria, endivia, col rizada, achicoria morada y hlerbas frescas como el cilantro, la albahaca, la hoja de

curry, las hojas de colocasia y el perejil, entre otros productos locales de consumo foliar.
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[Mlcroorgamsmos Indicadores: microorganismos utilizados como senal—lndlcador de calidad, eficacia del
proceso o estado higiénico en—de los alimentos, el agua o el medio ambiente, a—menude—normalmente

utilizados para significar-sugerir la presencia potencial de patogenos, un fallo dedel proceso de higiene
saneamiento- o un fallo del proceso. Algunos microorganismos indicadores son elrecueniototallos recuentos
lolales de bacterias aerobios mesofilos, el recuento-de coliformes o coliformes fecales, lesrecuentcs de E.

coli total y elrecuenioc de-enterobacteriaceas.]

21. Carne de bovino cruda: Carne de los musculos esqueléticos de bovino sacrificado, incluidos los cortes
primarios?, los cortes subprimarios. vy los recortes de carne.

22. Leche cruda: Leche (segun la definicion de la Norma general del Codex para el uso de términos lecheros
(CXS 206-1999)) destinada al consumo directo o a su uso como insumo primario de productos lacteos, que
no se ha calentado a mas de 40 °C ni se ha sometido a ningun tratamiento que tenga un efecto equivalente?.
Esta definicion excluye el producto gue se ha sometido a las tecnicas de elaboracion utilizadas para el control
mlcroblologlco (por ejemplo, el tratamlento térmico por encima de 40 °C, asiceme-la microfiltracion vy la

3_- nrovocan-una disminutcion-de la microbiota eauivalante al calentamien )

23. Quesos a base de leche cruda: Quesos producidos con leche cruda“.

24. E. coli productora de toxina Shiga (ECTS). Un grupo grande y muy diverso de cepas bacterianas de
Escherichia coli que se ha demostrado que son portadoras de genes de toxina Shiga (stx) y producen proteina
de toxina Shiga (Stx).



Seccion 6.1 — Elaboracion de medidas de -
control basadas en el riesgo (opciones)

* Suprimir esta seccion.

* Sustituir los parrafos 30 a 33 de los Principios y directrices para la aplicacion
de la gestion de riesgos microbiologicos (GRM) (CXG 63-2007).

* Mantener la seccion con modificaciones, eligiendo una de las 3 opciones
siguientes para el parrafo 31.:

* [Opcion 1: Se pueden desarrollar herramientas de modelizacion de
riesgos para evaluar el impacto de las medidas de control en la
reduccion o eliminacion del peligro. Deberian especificarse claramente
Su capacidad y sus limitaciones.]

* [Opcion 2: Cuando se elaboran herramientas de modelizacion de
riesgos, el gestor de riesgos necesita comprender sus capacidades y
limitaciones. ]

* [Opcion 3: Se pueden desarrollar herramientas de modelizacion de
riesgos para evaluar el impacto de las medidas de control en la
reduccion o eliminacion del peligro. Se deberian indicar claramente la
capacidades y limitaciones de las herramientas, que el gestor de riesgos
deberia entender.]
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\ Mandato para el GTE o

* Establecer un GTE, presidido por Chile y copresidido por Francia, Nueva Zelanda _
y Estados Unidos de Ameérica, con el ingles como lengua de trabajo para:

* |. Actualizar la Seccion general y los anexos sobre la carne de bovino cruda, las
hortalizas de hoja verde frescas y la leche cruda y los quesos a base de leche
cruda, teniendo en cuenta las observaciones formuladas por escrito que fueron
presentadas a traves del sistema de observaciones en linea (OCS), en respuesta
a la carta circular CL XX-XX, y a los CRD presentados durante la 52.% reunion del
CCFH, asi como los debates mantenidos por el grupo de trabajo virtual y por la
sesion plenaria durante la 52 .2 reunion del CCFH.

* Ii. Elaborar un anexo sobre gemillas germinadas en el que se describan las
intervenciones pertinentes para el control de la ECTS a fin de recabar
observaciones en el tramite 3 en la 53 .% reunion del CCFH;

* iil. Revisar los informes de las JEMRA pertinentes en relacion con el control de la
ECTS en la carne de bovino cruda, las hortalizas de hoja verde frescas, la leche
cruda y los quesos a base de leche cruda y las semillas germinadas, e incorporar
las intervenciones adecuadas Yy otras modificaciones a los anexos y al apartado
de la seccion general, segun corresponda.




iiiNos vemos en el GTE!!!




