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 2024تعدتلات عام 
 أُضيف، 2024رين الثاني في نوفمبر/تشالسابعة والأربعين تها دور في هيئة الدستور الغذائي  اعلى القرارات التي اتخذته بناء  

 غير الحاويات وسيملت العامة المواصفة إلىمرجعية  إحالةلإدراج  بالتجزئة للبيع المخصصة غير توسيم الحاويات 4-6القسم 
 - والتحليل والفحص العيّنات أخذ - 7 القسم ت علىتعديلاأدُخلت و  ؛(CXS 346-2021) بالتجزئة للبيع المخصصة
 (.CXS 234-1999) بها الموصى العينّات وأخذ التحليل أساليب إلى بالإحالة التحليل أساليب باستبدال
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 البوطاق -1
المصررررنو  من الأااب البحرية وأااب المياو العذبة والقشررررريات  (crackers) على البسرررر ويت الماحتسررررره هذو المواصررررفة 

 سررر ويت الماحأنوا  البلا الجاهز للاسرررت لاب و المقلي . وهي لا تشرررمل أنوا  البسررر ويت الماح الأااب الصررردفية الرخويةو 
 .الصدفية الرخويةالأااب ا المصنو  من الأااب والقشريات و المنّ ه اصطناعي  

 البوافف -2
 تعيتف الموتج 2-1

هذا المنتج هو منتج غذائي تقليده مصرررررنو  من السرررررمو الطامج أو من لحم السرررررمو المفروا واللّد من الأااب البحرية 
 لروبياناأااب المياو العذبة والقشرررررريات )بما يشرررررمل  وأ)بما يشرررررمل الأنوا  لات اللحم الألأر والأبي  على حد سرررررواء( 

 )بما يشرررررررمل او السررررررربّير والحبّار وا ار والبطلينوا وبلل البحر وال و ل( على الأااب الصررررررردفية الرخويةه( و والجمبر 
 .2-3وسائر الم وّنات على النحو المبيّن في القسم  1-3النحو المبيّن في القسم 

 تحدتد عملي  تجهيز الموتج 2-2
 يُُضّر هذا المنتج عن طريق خلر جميع الم وّنات وتش يل المنتج وطبخه وتبريدو وتقطيعه وتجفيفه.

 ويُ 
ُ
تقليص الأ سدة تسمل ببّأ بطريقة عّ ز المنتج ويُ ة للغام. ويُ ذ  نف  عبّأ المنتج في مواد التعبئة الملائمة العاملة للرطوبة وغير الم

 إلى الحد الأدنى. 
 نواولب  الموتج 2-3

من خلال  دهاصرررطيااا بعد فور   الأااب الصررردفية الرخويةوأااب المياو العذبة والقشرررريات و الطامجة الأااب البحرية  تُُفظ
بحسب مقياا ف رنهايت( في أسر  وقت مم ن على النحو  32تبريدها أو تجليدها لخف  حرارتها إلى صفر درجة مئوية )

رجة ند دع يتم الإبقاء علي او  1( 52CXC-2003) السرررررررررررررم ية والمنتجات بالأااب المتعلقة الممارسررررررررررررراتمدونة ا دد في 
 عملية التج يز.الجراثيم قبل بدء  ت اثرو منع فسادها  حرارة ملائمة بغرض

 البتركيس  اأسساسي  وعواانل الجوادة -3
 الموااد اأسولبي  3-1

ااب البحرية الطامجة إلى الأ الأااب الصرررردفية الرخويةيشررررير مصررررطلل الأااب البحرية وأااب المياو العذبة والقشررررريات و 
م طلل لحالمبردّة أو اللّدة. ويشرررررير مصررررر وأا المصرررررطادة حديث   الرخوية الأااب الصررررردفيةوأااب المياو العذبة والقشرررررريات و 

ا لمصطادة حديث  ا الأااب الصدفية الرخويةلأااب البحرية وأااب المياو العذبة والقشريات و الحم السمو المفروا واللّد إلى 
تم تج يزو بشرررررررررر ل مناسررررررررررب. وينبغي للمااب البحرية وأااب المياو العذبة والقشررررررررررريات  المفروا الذهاللّدة  وأالمبردّة  وأ
 ة تبيّن أنها طامجة.مظ ر ولون ورائحت ون لات أن  الأااب الصدفية الرخويةو 

  

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%3A%2F%2Fworkspace.fao.org%2Fsites%2Fcodex%2FStandards%2FCAC+RCP+52-2003%2FCXP_052e.pdf
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 المووانات اأسخيى 3-2
تور الغذائي الدسرررجميع مواصرررفات توافق مع تأن تتألف الم وّنات الأخرى من منتجات غذائية لات جودة غذائية و يب 

 .عمول بهاالم
 المووّانات الاختيارت  3-3

  عن التوابل المناسبة.يوم أن يُتوه المنتج على السّ ر فضلا  
 الموتج البوهائي 3-4

  موحّد الحجم والمظ ر واللون والسما ة والقواا.يتّخذ المنتج ش لا  
 .1يمتثل المنتج للمتطلبات المنصوص علي ا في الجدول وجب أن 

 
 المنةةةةةةةةووا  ن  اأسماا  البسريت  أماا  المياه البعذب  والبقشةةةةةةةةييات الماح المتطلسات الخافةةةةةةةة  بالبسكةةةةةةةةووات  : 1الجدول 

 اأسماا  البندفي  البيخوات و 
 

اأسماا  البقشييات و  اأسماا  البدرج  الخنائص
 البندفي  البيخوات 

 الررررربروترررررين الخررررررراامرررررن  الأدنى ا رررررتررررروى

(N x 6.25)، ومن/ومن المئوية النسبة 
 ةالمئويررررر النسرررررررررررررربرررررةالرطوبرررررة، من  توىا 

 ومن/ومن

I 
II 

III 
I 

II 
III 

12 
8 
5 
) 
 14إلى  8من  (
) 

8 
5 
2 
) 
 14إلى  8من  (
) 

 
 الموااد المضاف  إلى اأسغذت  -4

 2و 1للجدولين  ادمة طبق  المستخ عوامل التنحيةو المواد ا سّنة للن  ة لهذو المواصفة، يقُبل باستخداا  الممتثلة الأغذية في
الأااب ومنتجات ) 09.2.5فئة الأغذية في  2( 192CXS-1995) للمواد المضررررررررررررررافة إلى الأغذية المواصررررررررررررررفة العامةفي 

الأااب المدخّنة والففة والمخمّرة و/أو المملّحة بما يشررررررررررررمل الرخويات والقشررررررررررررريات وشررررررررررررو يات الجلد( وفئات الأغذية 
 المتقاربة.

 الموتج البغذائينظاف   -5
لمبادئ العامة لنظافة ا منلات الصلة ا للمقساا وفق   اومناولت هذو المواصفة أح اا  ا تشمل تيال اتيوصى بتحضير المنتج

وغير للو  1( 52CXC - 2003) السررم ية والمنتجات بالأااب المتعلقة الممارسرراتومدونة  3( 1CXC-1969الأغذية )
 من نصرررررروص الدسررررررتور الغذائي لات الصررررررلة مثل مدونات الدسررررررتور الغذائي لممارسررررررات النظافة ومدونات الممارسررررررات

 الأخرى.
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عررررايير للمبررررادئ والخطوت التوجي يررررة لوضررررررررررررررع الم اوفقرررر  محررررددة م روبيولوجيررررة للمنتجررررات أن  تثررررل لأه معررررايير وينبغي 
 .4(21CXG-1997) ةالأغذيوتطبيق ا في مجال المي روبيولوجية 

 البتواسيم -6
 التالية: الخاصةطبق الأح اا نت 5،(CXS 1-1985) االمواصفة العامة لتوسيم الأغذية المعبأة مسبق  بالإضافة إلى 

 اسم البغذاء 6-1
البحرية وأااب المياو العذبة تسرررررررررمية لبسررررررررر ويت السرررررررررمو الماحل، ويطلق على طلق على المنتج المصرررررررررنو  من الأااب ت

 تخدمة مثل  المسرررررا تسرررررمية تتضرررررمن الاسرررررم الشرررررائع للمنو  الأااب الصررررردفية الرخويةالمنتجات المصرررررنوعة من القشرررررريات و 
 الماحل أو لبس ويت او السبّير الماحل. الروبيانلبس ويت 

 درجات البتنويف 6-2
 .1على النحو الوارد في الجدول الدرجة ، ينبغي ل ر ةتصنيف الأغذية معلنت ون درجات عندما 

 المتطلسات الإضافي  6-3
استخدام ا، إضافة   حتى وقتو تُمل العبوات توجي ات واضحة بشأن حفظ المنتج من تاريخ شرائ ا من البائع بالتجزئة 

 إلى توجي ات بشأن  يفية طبخ ا.
 بالبتجزئ  لبلسيع المخنن  غير الحاوياتتواسيم  6-4

 المخصصة غير الحاويات يملتوس العامة المواصفة ح ااوفق ا لأ بالتجزئة للبيع المخصصة غير الحاويات توسيمتم ي أنينبغي 
 .6(CXS 346-2021) بالتجزئة للبيع

 ترليلالبةرص و البو  البعيّواتأخذ  -7
 البعيّوات أخذ 7-1

  مستوى جودة بموفق ا لخطة أخذ عينات مناسبة  احص المنتجات وفق  لف الشحنةمن تؤخذ عينات( قبولAQL) 
  في المائة. 6.5 نسبته

 المعاتو  7-2
 والبةيزيائي الحكيص البةر 7-2-1

 الفحص مدربين على هذا النو  منأشرررررررررررررخاص من قبل الحسررررررررررررري والفيزيائي الفحص غرض لالمأخولة  العيّناتتقييم  يتم
 .7(CXS 234-1999) الموصى بها العينّاتأساليب التحليل وأخذ  للإجراءات المنصوص علي ا في وفق او 

 البترليل 7-3
 العيّنات وأخذ تحليلال أسرراليب في الواردة العيّنات وأخذ التحليل أسرراليب تسررتخدا المواصررفة، لهذو الامتثال من قللتحقّ 
 .المواصفة هذو في الواردة بالأح اا الصلة لات( CXS 234-1999) بها الموصى



CXS 222-2001 6 

 الببروتين الخامتحدتد  7-3-1
 AOAC 920.87ا للطريقة الراية الصررررررادرة عن رابطة أخصررررررائيي التحليل ال يمائي المعتمدين )الخاا وفق   يُُدّد البروتين

 (.960.52أو 
 تحدتد البيطواب  7-3-2

( AOAC 950.46Bا للطريقة الراية الصررررررررررررادرة عن رابطة أخصررررررررررررائيي التحليل ال يمائي المعتمدين )تُُدّد الرطوبة وفق  
 )التجفيف بالهواء(.

 المعيواب تعيتف البواحدات  -8
 أه من الخصائص المدرجة أدناو:علي ا عندما تظ ر ابة معتعتبر وحدة عينة 

 الموااد البغيتس  8-1
ولا تشرررررررّ ل خطر ا على ، 3-3و 2-3و 1-3ا ددة في الأقسررررررراا المادة الغريبة هي أه مادة مخالفة لما يسرررررررتخرج من المواد 

ف علي ا بسرررررر ولة دون ت بير أو ت ون موجودة بمسررررررتوى يُدّد  ه أسررررررلو ، بما في للو التعرّ صررررررحة الإنسرررررران، ويم ن 
 الت بير، مماّ يشير إلى عدا الامتثال لممارسات التصنيع والسلامة الصحية الجيدة.

 البووه /البيائر  8-2
مذاق  ريه  بت  وقلي لالماح الميشررير البسرر ويت الماح غير المقلي الذه تفوه منه روائل  ري ة بارمة و بتة والبسرر ويت 

 بات التنظيف(.( أو تلوّثه جراء مواد غريبة )مثل ميت الوقود ومر ّ ووبارم إلى تُلل المنتج )مثل فساد
 الحكك 8-3

بشرررر ل ملم  5ملم ويتجاوم طولها  3إلا تم العثور فيه على حسرررر ة واحدة يتجاوم قطرها  معيوبا   البسكةةةووات  الماح  يعتبر
 في المائة من وحدة العينة. 25من  لحق الضرر   ثري

 تغيّر البلوان 8-4
 العفن أو موو الفطريات ما يشير إلى ،بي ّ ألونه أو  صفرّ اإلا تغيّر لونه إلى الأسود الحاد أو  معيوبا  البس ويت الماح  يعتبر

 في المائة من وحدة العينة. 10على سطل البس ويت بش ل يلحق الضرر   ثر من 
 البشرو قسوال  -9

 المواصفة:هذو مستوفية للمتطلبات الواردة في  الشحنةتعتبر 
  طة أخذ لخعدد القبول )ج( ، 8للتصررررررنيف الوارد في القسررررررم  اوفق   ابة،المعإلا لم يتجاوم العدد الإجمالي للوحدات

 ؛في المائة .6.5 نسبتهمقبول مناسبة بمستوى جودة عينات 
  يقل شررريطة ألّا و ، عنه المعلنالومن عن الومن الصررافي لجميع وحدات العينة الخاضررعة للفحص توسررر مقل يإلا لم 

 ؛عنه المعلنمن الومن في المائة  95ومن أه من الحاويات المنفردة عن 
  6و 5و 4المتطلبات المتعلقة بالمواد المضافة إلى الأغذية والنظافة والتوسيم الواردة في الأقساا فاء استتم وإلا. 
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