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INTRODUCTION

1. La cinquiéme session du Comité de coordination pour 1'Burope s'est tenue du
6 au 8 septembre 1967 & Vienne sur l'invitation du Gouvernement autrichien, Le.,

Ir Wildner,Coordinateur pour 1'Europe, a ouvert la séance. A son tour, M.F, lang
représentant le Vice-Chancelier du Ministdre fédéral du commerce et de 1'industrie

et directeur & ce ministdre, a souhaité la bienvenue aux participants, en présence

du Dr K, Schindl, directeur général représentant le Secrétaire d'Etat aux Affaires
sociales, M, Soronics et de M. Q. Peschl, fonctionnaire ministériel représentant le
Maire de Vienne, Le Dr Wildner a rempli les fonctions de Président. La réunion grou-
pait des délégués et des observateurs des pays suivants, Pour 1'Europe s Autriche,
Belgique, Danemark, France, Italie, Luxembourg, Pays-Bas, Pologne, République fédérale
d'Allemagne, Royaume-Uni, Suisse, Turquie et Yougoslavie, Les pays non européens ci-
aprés s'étaient fait représenter par des observateurs : Australie, Cuba, Etats-Unis
d'Amérique, Japon, Nouvelle-Zélande, Nicaragua, Pérou. Des fonctiomnaires de la FAO
et de 1'OMS ont rempli les fonctions de co-secrétaires,

2. L'ordre du jour provisoire a été adopté pai le Comité aprés quelques remanie-
ments dans l'ordre des points de discussion,

'PROJET DE NORME PROVISOIRE POUR LE MIEL

3. Le Comité de coordination a procédé & un examen déteillé du projet de ncrme pour
le miel, & 1'étape 7 de la Procédure d'élaboration des normes régionales. Il était
saisi d'un document préparé par le Comité autrichien (Codex/EURO 67/3) contenant les
commentaires et remarques d'un certain nombre de gouvernements européens et non euro-
péens et les modifications proposées pour chaque paragraphe concerné, Des observations
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complémentaires avaient 6§16 publides en additif au document précité, Le projet de
norme provisoire a €t§ examiné paragraphe par paragraphe 34 la lumiére de ces
observations. Le texte de la norme révisé par le Comité est reproduit & 1'Annexe II
du présent rapport.

4. Le Comité, examinant le projet de norme, désire attirer 1l'attention sur les
points suilvants 3 :

a) 3,2 o) Miel pressé, La limitation de température a éité supprimée dans la spéci-
: fication de ce miel, étant donné que la mesure du degré de surchauffage est
traitée plus loin dans la norme (voir d) ci-dessous).

b) 4.1 b) Teneur en eau. Les chiffres de tencur en eau ont été acceptés en
général par le Comité, sauf par la délégation des Pays-Bas qui a réservé sa
pesition en attendant de nouvelles consultations, étant donné que certains
miels de ce pays ont une ieneur en eau plus élevée,.

c) 4.1 o) Taneur en saccharose apparent. De lfavis de la délégation frangaise
la tenecur en saccharose apparent devrait &tre portée & 10% de fagon & couvrir
des cas exceptionnels,

a) 4.1 g) Indice diastasique féchelle de Gothe! et teneur en hydroxyméthylfurfural,
Ces deux criteres ont &t8 groupés dans le texte figurant a 1'Annexe II, apres
constatation que ces mesures et celles du surchauffage étaient interdépendantes.
Les chiffres figurant dans la norme ont §t§ choisis sur la base de nombreusses
analyses concernant ces deux critdres et effectudes sur des miels du monde
entier.

D
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4.3 d) Ce paragraphe a &t$ développé pour assurer que le miel contenant encore
des débris peut entrer dans le commsrce international. '

£) 4.3 e) Ce nouveau paragraphe a &t§ ajouté afin d'inclure les modifications pos—
sibles de l'acidité provoquée artificiellement sans adjonction de matiéres
gtrangéres, par exemple avec des résines échangeuses d'ions.

g) 5. BEtiquetage. ,
5.4 Ce paragraphe a &t6 développé conformément aux observations du Royaume-Uni
pour tenir compte des variations inévitables dues 3 1'0rigine florale du miel.

h) 6. ¥&thodes d'analyse
Te Comitd de coordination est d'avis que les méthodes d'analyse indiquées dans
catte norme pour le miel, et sous réserve d'examen par le Comité du Codex
sur les normas d'analyse et d'échantillonnage, sont les seules aciuellewent
nécessaires, Les chiffres indiqués sont susceptibles d'éire révisés en fonction
des perfectionnements apportés aux méthodes d'analyse (y compris l'activité
optique). .

i) CONDITIONS D'AYGIENE REQUISES PCUR LE MIEL

Le Comité considdre que les divers critdres prévus dans la norme assureront que
le miel conforme & ces spécifications sera satisfaisant du point de vue de
1'hygiéne., On est convenu d'inclure dans la norme une disposition stipulant que
les Principes généraux d'hygidne alimentaire soni applicables en 1'espéce

Se Le Comité de coordination pour l'Burope recommande que la norme soit soumise a
1a Commission & 1'étape 8 de 1la Procédure en tant que norme régionale, parallélement
aux décisions du Comité Codex sur les méthodes dfanalyse et d'échantillonnage relati-
ves aux méthodes d'analyse du miel., Le Comité de coordination pour 1'Burope reconnait
32 1'unenimité que la norme doit &tre une norme régionale européenne. Il souligne que

cotte norme s'est efforcée dans toute la mesure du possible de tenir compte des




opinions des pays non européens et a substantiellement réduit les différences de vues
entre les pays européens et non europfens, On a f8licité 1la délégation autrichienne de
ses travaux sur la norme pour le miel,

EAUX MINERALES NATURELLES

6. Un rapport a 6té présenté par le Président du Comité régional du Codex sur les
eaux minérales naturelles, le Professeur 0, H¥gl, qui a indiqué que 1'accord déja obtenu
sur la norme pour les eaux minérales, est maintenant considérable. Le Comité de coordi-
nation pour 1l'Europe prend note du rapport et estime que la norme devrait 8tre envoyée
aux gouvernements pour observations & 1'6tape 3 de la Procédure d'Slaboration des normes
régionales,

POTAGES ET BOUILLONS

Te Le Comité de coordination pour 1'Europe prend note du rapport de la délégation
suisse sur cette question et prend note des offres de cette délégation d'assumer leg
responsabilités financidres et autres d'un Comité sur les potages et bouillons, Il note
Que le travail dans ce domaine est considérable et il recommande & la Commission dtenvi-
sager 1'établissenment d'un Comité sur ce sujet dans un proche avenir. La Commission
devrait également décider si le comité proposé devrait &tre régional ou mondial, eu
égard aux chiffres commerciaux indiqués dans le rapport. Le Gouvernement suisse et les
Directeump généraux de la FAO et de 1'OMS devront &tudier attentivement les possibilités
de prévoir les ressources financidres destindes & cette activité, Les délégués ont 6té
invités 3 s'assurer que les représentants de leurs gouvernements qui se rendront 3 la
réunion de la Commission en février prochain, soient pleinement instruits de la question
afin de donner des indications fermes quant & la participation éventuelle de leurs gou-
vernements aux travaux du comité proposé,

CHAMPIGNONS COMESTIBLES

8. Aprés examen du projet de norme provisoire pour les champignons comestibles et
les produits & base de champignons, le Comité est d'avis que la norme devrait comporter
une section intitulée "champ d'application®, La liste ci-aprés, qui n'est pas exhaustive,
énumére & titre d'exemple les principales espécés de champignons entrant dans le commerce
international & 1'état frais ou séché ou sous forme d'autres produits & base de champi-
gnons 3

a) Champignons de couche Agaricus (Psalliota) hortensis ou Agaricus 1Psalliota2
bisporus (Lange) - (non visés par la norme).

b) Boletus edulis Bull ex Fr. et Boletus castania,

c) Truffes (Tuber brumale Vitt, et Tuber melanosporum Vitt.).

a) Chanterelles (Cantharellus cibarius Fr,).

e) Morilles (Morchella esculenta Pers, et Horchella conica Pers. ).

f) Gyromitra esculenta Pers,, ne peut 8tre présenté sur le marché international
qutune fois séché.

g) Shii-take (Lantinus edodes, (Berk) Sing.).

h) Auricularia auricula (Hook,) Underw.

i) Volvaria volvacea (Bull, ex Fr,) Quel.




Considérant que la Commission économique des Nations Unies pour 1'Burope travaille a4 la
normalisation des champignons de couche (ggaricus hortensig et A, bisporus), le Comité
a suggéré que ces champignons ne devraient pas pour 1l'instant &étre englobés dans son
domaine d'activité., Cela &tant, il suggdre qu'une nouvelle version de ces normes soit
préparés par la délégation de la Pologne sur la base des observations faites par les
gouvernements et présentSes dans le document Codex/EURO/i967/4 a). Cette version sera
présentée 3 la Commission lors de sa prochaine session et communiquée & tous les mem-
bres de la Commission du Codex Alimentarius par le Secrétariat de la FAO, avant la
gsession., La Commission sera alors en mesure de décider si la norme doit &tre élaborée
sur we base régionale ou mondiale., La Commission aura également besoin de prendre .
comaissance & la dermifre version de la norme CEE sur les champignons de couche et demandera
2 la CEE de lui soumettre un exposé sur 1'état actuel d'élaboration de cette norme.

9. - Le Comité de coordination prend note de la norme soumise par la délégation du
Japon pour un champignon particulier, le "shii-take" (Lentinus edodes). La délégation
japonaise a indiqué que ce champignon exige une norme distincte car il est cultivé sur
les arbres et non dans la terre, ce qui permet d'appliquer des spécifications plus stric-
tes de propreté. Le commerce /international de ce champignon dépasse T millions de dol-
lars par an, d'aprds la délégation., le Comité recommande & la délégation polonaise
d'inclure de nouvelles dispositions & 1'égard de ce champignon, dans le nouveau projet
devant &tre présenté 2 la Commission, La délégation japonaise s'est déclarée préte 3
collaborer & la rédaction du projet de norme pour ce champignon,

ALIMENTS DIETETIQUES

10, ‘Ie Comité prend note d'un rapport §tabli par le Dr E, Forschbach, Président du
Comité sur les aliments diététiques., Celui-ci a indiqué que cet organe avait maintenant
un champ d'activité mondialj toutefois, il est entendu que des normes régionales pour-
ront 8tre &tablies pour des produits spécifiques, si cela est jugé nécessaire, On a
précisé que les travaux préparatoires de la prochaine session devant se tenir a Fribourg-
en-Brisgau, en novembre 1967, §taient en bonne marche,

AUTRES QUESTIONS - DATE ET LIEU DE LA PROCHAINE REUNION

11, Le Comité de coordination a §té informé de 1'Stat des activités des différents
comités du Codex &laborant des normes mondiales et exprime le souhait que, 13 ou il

est manifestement impossible de concilier de profondes divergences d'opinion entre
régions, les activités n'en devaient pas moins &tre poursuivies, sans exclure la possi-
bilité d'Slaborer plus tard une norme régionale,

12, le Comité suggdre & la Commission de tenir sa prochaine réunion a Vienne durant
la deuxidme quinzaine d'octobre 1968.
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2)

- 3)

4)

PROJET DE NORME PROVISOIRE POUR LE MIEL

DEfinition du miel

Par miel, on entend exclusivement la substance sucrée produite par les abeilles
domestiques & partir du nectar des fleurs ou des sécrétions provenant de parties
vivantes de plantes ou se trouvant sur elles, qu'elles butinent, transforment
et combinent avec des matidres spécifiques et emmagasinent dans les rayons de

la ruche. ’ ‘

Description

1o miel consiste essentiellement en une solution concentrée de différents sucres
mais surtout de glucose et de fructose. Outre le glucose et le fructose, le
miel contient des protéines, des acides aminés, des enzymes, des acides organi-
ques, des matidres minérales, du pollen et d'autres substances et peut renfer-
mer du saccharose, du maltose, du mélézitose et d'autres oligo-saccharides (v
compris des dextrines), ainsi que des traces de champignons, d'algues, de levu-
res et d'autres particules solides provenant de la récolte du miel, La couleur
du miel peut aller d'une teinte presque incolore au brun sombre., En ce qui con-
cerne sa consistance, le miel peut 8tre fluide, &pais ou cristallisé (en vartie
ou en totalité). Sa saveur et son ardme varient, mais ils dérivent en général
de la plante dont le miel provient, : '

Autres définitions et désignations

3.1 En fonction de l'origine 'z

a. Miel de nectar : miel qui prbvient principalement des nectairés de
fleurs. . . ‘

Y. Niel de miellat : miel qui provient principalement des sécrétions de
parties vivantes de plantes ou se trouvant sur elles. Sa couleur va
du brun clair ou verditre & une teinte presque noire.

3,2 En fonction du mode de traitement ¢

a, Miel en rayons : miel emmagasind par les abeilles dans les alvéoles
operculés de rayons fraichement construits ne contenant pas de couvain,
et vendu en rayons entiers ou sections de rayons.

b, Miel centrifugé : miel obtemu par centrifugation des rayons désopercu-
18s ne contenant pas de couvain,

c. Miel pressé : miel obienu par pressage des rayons ne contenant pas de
couvain, avec ou sans traitement thermique modéré, :

Composgition

4,1 Critdres de compcsition du miel

a) Teneur en sucres réducteurs exprimée en sucre interverti :
Miel au ninimum 35%

Miel de nectar désigné comme tel sur.
1'8tiquette au minimm 70%
Miel de miellat et mélange des deux : au minimum 607%




b) Teneur en eau : au maximum 21%
asncUL C8 6au
Miels de bruyére (Calluna) et
de trdfle (Trifolium) au maximum 23%

c) Teneur en saccharose apparent*ia au maximum 5%
Miel de miellat et miel de tréfle T

au maximum 109

d) Teneur en matidres insolubles

dans l'eau 3 au maximum 0,1%
Miel pressé au maximum 0,5%

‘e) Tencur en matidres minérales
cendres) 3 au maximum 0,4%
Miel de miellat au maximum 1%

£) Acidité : au maximum 40 milliéquivalents d'acide pour 1 000 g.

g) Indice diastasique** et teneur en hydroxymé thyl furfural ¥* :

Déterminés immédiatement aprés itraitement et hélange
indice diastasique (&chelle de Gothe) : au minimum

Teneur en hydroxyméthylfurfural s au maximum 40 mg/kg

Miels ayant une teneur faible en enzymes naturelles, par exemple
miels d'agrumes :
Indice diastasique (échelle de Gothe) : au minimum 4

sous réserve que la teneur en HMF ne soit pas supérieure 3 10 mg/kg.

4.2 Additifs et additions : aucun

——

4.3 Interdictions spécifiques

a) le miel ne doit présemter aucun golit, ardme ou odeur inadmissibles,
comminiqués par des matidres &trangdres au cours de son extraction ou
de son emmagasinage. -

b) le miel ne doit pas avoir commencd 3 fermenter, &tre effervescent ni
contenir plus que des traces de levures en activitd.,

c) Le miel ne doit pas &tre chauffé au point que les enzymes naturelles
qu'il contient sont considérablement atiténudes ou d&truites (voir

4.1 g)e

d) 1le miel doit 8tre exempt de matidres organiques et inorganiques &tran-
gdres & sa composition telles que : moigissures, insectes, débris
d'insectes, couvain et grains de sables, lorsqu'il est vendu au détail
ou lorsqu'il est utilisé dans tout produit destiné 3 la consommation
humaine, ’

e) L'acidité du miel ne doit pas 8tre changfe de manidre artificielle,

* ' les valeurs sur la teneur en sacchicrose réel seront déterminées quand un
accord sur les méthodes d'analyse recommandées rar le Comité du Codex sur les
méthodes d'analyse et d'échantillonnage aura &té& conclu,

" Lgs chiffres indiqués sont susceptibles d'&tre révisés en fonction des perfec-
tionnements apportés aux méthodes dtanalyse,
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Etiquetage

5.1

5.2
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5.4

5¢5

L'6tiquetage du miel doit satisfaire aux dispositions générales établies
par le Comité du Codex sur l'étiquetage des denrées alimentaires,

Sous régerve des dispositions du paragraphe 5.5 ci-dessous, seuls les pro-
duits répondant & la norme peuvent 8tre désignés comme "miel". ‘

Aucun miel ne peut 8tre désigné par 1l'une quelconque des dénominations conte~
nues dans le paragraphe 3 s'il ne répond pas aux descriptions approprides
qui s'y trouvent,

le miel peut &tre désignd en fonction de sa couleur et de son origine florale
ou végétale, si une partie importante du miel provient de l'origine florale
ou végétale indiquée et si ce produit posséde les caraotéristiques du genre
de miel en question, Le miel peut &tre d8signé en fonction du nom de la
région géographique ou topographique, sous réserve qu'il soit produit entid-
rement dans la région indiquée dans la désignation, '

a) Un niel ne répondant pas aux diépositions des paragraphes 4.3a ou 4.3Db
de la présente norme doit, s'il est mis en vente, 8tre §tiqueté "miel
de pidtisserie" ou "miel dl'industrie". '

b) le miel ne répondant pas aux disfositions des paragraphes 4.lg ou 4.3c
de la présente norme doit, s'il est mis en vente, &tre §tiqueté 'miel
chauffé", "miel de pitisserie" ou "miel de fabrication", '

Méthodes d'analyse

(Ies méthodes d'analyse &laborées par le Comit§ du Codex sur les méthodes d'ana- -
lyse et d¥chantillonnage seront insérées ici, Voir par, 4h) du présent rapport).




