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COMITE EJECUTIVO DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
452 reunion, sede de la FAO, Roma, 3-5 de junio de 1998
Resumen y conclusiones
El Comité Ejecutivo:
expresd su aprecio por la considerable aportacion financiera proporcionada a Programa Conjunto
FAO/OMS sobre Normas Alimentarias, por la FAO, la OMS 'y los gobiernos hospedantes (pérr.
4);

pidié que en su siguiente reunidn se le proporcionara una descripcion y una estimacién del apoyo
proporcionado alos paises en desarrollo por laFAO y laOMS (parr. 6);

tomo nota de que se habia eliminado el Comité del Codex sobre hielos comestibles (parr. 10);

suprimio, a reserva de su confirmacion por la Comisién, los 6rganos que se indican a continuacion
Y propuso que se adoptaran disposiciones para asignar sus trabajos a otros comités (parrs. 11-15):

- Grupo Mixto CEPE/Codex de Expertos sobre la normalizacion de aimentos congelados
rapidamente

- Grupo Mixto CEPE/Codex de Expertos sobre la normalizacion de zumos (jugos) de frutas.

enmendo e proyecto de Plan a Plazo Medio para 1998-2002 para introducir una nueva esfera
programética sobre reforzamiento de la transparencia e incluyé una disposicion a efectos de
examinar una normageneral para alimentos preparados por medios biotecnol 6gicos (parrs. 16-20);

hizo un llamamiento ala FAO y ala OMS para que aseguraran gque |os preparativos para convocar
una consulta sobre evaluacion de riesgos microbioldgicos en los alimentos fueran transparentes e
incluyeran las aportaciones del Comité sobre Higiene de los Alimentos y de los Miembros parr.
22);

hizo también un Ilamamiento para mantener un seguimiento eficaz a efectos de proporcionar
asesoramiento de expertos sobre la cuestion de las aergias e intolerancias alimentarias (parr. 43);

expresd su preocupacion en € sentido de que los Comités del Codex deberian prestar cuidadosa
atencion, a proponer nuevos trabajos, a los criterios establecidos en € Manual de Procedimiento y
pidi6 ala Secretaria que preparara un documento sobre un examen de los criterios aplicables para
nuevos trabajos y directrices para el establecimiento de normas “inclusivas’ (parr. 27);

aprobd varias propuestas de nuevos trabajos (parr. 26-28 y Apéndice 3);

adelanto varios anteproyectos de normas en el Tramite 5 del Procedimiento del Codex (pérr. 29-
30y Apéndice 4);

acordo retirar determinados LMR para residuos de medicamentos veterinarios, a reserva de su
confirmacion por la Comision (parrs. 31-32);

examind a fondo la cuestion dd “juicio de equivaencia’ y formuld varias recomendaciones al
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respecto (parrs. 35-36);

examino la respuesta formulada por € Presidente del Comité de la OMC sobre Medidas Sanitarias
y Fitosanitarias acerca del carécter de los textos consultivos del Codex (parrs. 41-44);

recomend6 que & programa provisiona para € 23° periodo de sesiones de la Comision del Codex
Alimentarius fuera presentado a los Directores Generales de laFAO y laOMS (parr. 45);

acogio con satisfaccion la celebracion de reuniones oficiosas de Presidentes de los Comités del
Codex, pero subrayd que taes reuniones deberian mantenerse oficiosas y sin ningln programa
oficid (pérrs. 46-48);

tomd nota de que las conclusiones del Grupo de Estudio FAO/OMS/OIEA sobre irradiacion de los
alimentos en dosis elevadas podian dar lugar a una revision de la Norma General del Codex para
los Alimentos Irradiados y otros textos (par. 49); y

tomo nota de |os cambios introducidos en los servicios de documentacion (parr. 50).
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Apéndice 2

PREPARACION DE UN PLAN A PLAZO MEDIO PARA 1998-2002
ENFOQUESY CUESTIONES GENERALES

1. El enfoque generd adoptado e en la preparacion del Plan a Plazo Medio para este periodo tiene en

cuenta de forma redista las Stuaciones financieras con las que se enfrentan las organizaciones
patrocinadoras y @ deseo de todo & sstema de las Naciones Unidas de simplificar y raciondizar las
estructuras actuades. El hincapié que la Comisién ha hecho en los Ultimos afios en las cuestiones
horizontales ofrece una base satisfactoria para esta racionalizacion. El establecimiento de grupos de accion
ad hoc para sudtituir las estructuras permanentes de los comités podria permitir ala Comision reaccionar

de forma flexible a problemas concretos. Serd necesario establecer normas para asegurar que dichos
mecanismos sean tan exhaustivos, transparentes y flexibles como lo requiere @ sistema actud. Se
procederaaintroducir mejoras generales en los procedimientos de adopcion de decisiones y de aceptacion

delasnormasy textos afines.

2. Las necesidades de la seguridad adimentaria mundia durante la primera mitad del siglo XXI han
congtituido & centro de atencion de la Cumbre sobre la Alimentacion, celebrada en Roma en noviembre
de 1996. La Conferencia Internacional sobre Nutricion, de 1992, subray6 la importancia de mejorar la
cdidad e inocuidad de los dimentos a fin de mejorar la nutricion. Es preciso asegurar la utilizacion
eficiente y sostenible de los recursos agricolas y laintroduccion de mejoras para aumentar la eficienciaen
la produccion agricola, 1a elaboracion de dimentosy las précticas de comercializacion, mediante todas las
tecnologias seguras disponibles. Por consiguiente, a plazo medio, hay que otorgar ata prioridad a normeas,
directrices y otras recomendaciones basadas en la ciencia, con d fin de éiminar impedimentos
injustificados a comercio de los alimentos producidos, elaboradosy comercializados por tales medios. Asi
pues, los compradores que deseen tener acceso a dimentos producidos o eaborados por métodos
aternativos deberan disponer de informacion suficiente y tener la garantia de que se han aplicado de hecho
tales condiciones aternativas. Sera preciso examinar los procedimientos de etiquetado y certificacion de
tales productos aternativos, paralelamente alaformulacién de directrices sobre las nuevas tecnologias de
produccién y el aboracion paralos productos alimenticios normales, cuando se considere necesario.

3. Entre otros asuntos generales que se han incluido, durante este periodo habré que completar la
integracion de los principios de andisis de riesgos en e proceso de adopcidn de decisiones del Codex
mediante laintroduccion de los cambios necesarios en d Procedimiento para la el aboracion de normas del
Codex y textos afines, los Principios Generales del Codex Alimentarius y los Criterios para €
establecimiento de las prioridades de trabgjo. Deberdn darse orientaciones especificas sobre la gplicacion
delos principios de andlisis de riesgos alos Comités del Codex, por un lado, y alos gobiernos miembros,
por € otro: |as orientaciones destinadas a los primeros deberan incluirse en d Manual de Procedimiento, y
las que estan destinadas a los segundos, en € propio Codex Alimentarius. Deberan tenerse en cuenta los
retos que se plantean a los paises en desarrollo en la aplicacion de los principios de andisis de riesgos. Se
elaboraran orientaciones para la identificacion, gestion, aplicacion e interpretacion de factores de
legitimacion distintos de la ciencia en relacion con la proteccion de la sdlud de los consumidores y para
fomentar précticas leales en @ comercio de aimentos. Los principios de comunicacion de riesgos se
incorporaran en € marco del andlisis de riesgos y probablemente en los requisitos de etiquetado de los
aimentos.

4, Debera darse una prioridad constante alalabor horizontal de la Comision, basada en laciencia, en
los sectores de los aditivos aimentarios, contaminantes, plaguicidas y residuos de medicamentos
veterinarios, higieney etiquetado de los alimentos y nutricion. Debera estudiarse la elaboracion de normas
en estos sectores para alimentos derivados de la biotecnologia o con caracteristicas introducidas en ellos
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por la biotecnologia, en los casos en que elo esté cientificamente justificado. Seguiran siendo también
sectores prioritarios los problemas relacionados con € comercio entre gobiernos en materia de ingpeccion

y certificacion de los dimentos y la determinacion de equivalencias, asi como métodos de andisis y
muestreo apropiados.

5. En € periodo de 1998 a afio 2002 se propondra que la Comision siga reduciendo gradualmente
sus trabgjos relacionados con normas para productos especificos, a favor de las normas de carécter

horizontal 0 general. La modernizacidn de las actuales normas para productos, iniciada en 1993, y la
transferencia de material de las normas para productos a las normas generales aplicables deberian
completarse durante este periodo. En d periodo a plazo medio se aclararén también las relaciones entre la
Comisién y los Comités de la Organizacion Mundid dd Comercio sobre Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias (Comité sobre MSF) y sobre Obstéculos Técnicos d Comercio (Comité sobre OTC), en

especia en lo que respectaalanotificacion de la utilizacion de normas o0 aceptacidn de normas.

6. En este periodo deberia aumentar también notablemente la utilizacion de la electronica para la
transmisiéon y @ amacenamiento de documentos. La cooperacion con ingtituciones y asociaciones del
sector privado, que es ahora parte integrante de la programacion de todo € sistema de las Naciones

Unidas, podra proporcionar también a la Comisién del Codex Alimentarius los medios para facilitar la
difusion de informacion del Codex y contribuir a los costos de dmacenamiento de la documentacion
existente.

7. En & Plan a Plazo Medio se ha incluido la exigencia de un megoramiento en |os esfuerzos por
asegurar la transparencia, la necesidad de meorar la participacion de las organizaciones no
gubernamentales en calidad de observadores en @ proceso de adopcion de decisiones del Codex y la
necesidad de tener en cuentalas opiniones de estas organizaciones a determinar |0s sectores de trabgjos.
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Edfera programética

Principios Generdesy
Reglamento

Aplicacion de principios
sobre politicas paralagestion
deriesgos

Sistemas de produccion
y elaboracion de dimentos

Equivalencia, e conocimiento
mutuo y garantiade la calidad
delos sistemas de control de
los dimentos

Informacién nutriciona y
parae consumidor

PLAN A PLAZO MEDIO 1998-2002
ESBOZO
Objetivosa plazo medio

Reglamento para establecer grupos de accién ad hoc en lugar de los

organos auxiliares permanentes, cuando haga fata. Integracion de los
principios de andlisis de riesgos en |os procedimientos del Codex. Mejora
de las directrices para la participacion de organizaciones internacionales
no gubernamentales. Meora de los procedimientos de adopcion de

decisiones y examen de la aceptacidon de las normas. Examen de las
condiciones especiaes 0 més flexibles que puedan aplicarse alos paises en
desarrollo en relacion con laaceptacion y aplicacion de las normas.

Directrices sobre la aplicacidn e interpretacion, en lagestion de riesgos, de

factores de legitimacion digtintos de la ciencia en relacion con la
proteccién de la salud del consumidor y para fomentar practicas leales en

el comercio de dimentos. Completar laNorma Generd parala Utilizacion

de Aditivos Alimentarios, y la Norma Genera para Contaminantes en los
Alimentos. Mantener actualizados los LMR de plaguicidas vy

medi camentos veterinarios y ampliar la cobertura de productos de interés

especia paralos paises en desarrollo. Aplicar los principios de andisis de
riesgos para afrontar riesgos microbiol 6gicos especificos derivados de los

aimentos.

Establecimiento de principios para utilizar tecnologias seguras en la
produccién, daboracion y manipulacion de adimentos, inclusve las
detinadas a sectores dimentarios especificos. Examen de una norma
generd para los dimentos derivados de la biotecnologia o con

caracteriticas introducidas en elos por medios biotecnol dgicos.

Continuacién de la €laboracion de directrices sobre sistemas de gestion de
la calidad e inocuidad de los dimentos. Examen de la aplicacion de las
normas y textos afines por empresas en pequefiay mediana escala, sobre
todo en los paises en desarrollo.

Directrices sobre equivdencia y reconocimiento mutuo de los
procedimientos de ensayo y de los sistemas de inspeccion y certificacion.
Recomendaciones sobre sistemas para obtener € control Optimo

mediante planes oficiaes y voluntarios de garantia de la cadidad y otros
factores legitimos.

Examen de la base para los requisitos nutricionales y los requisitos de
etiquetado de los aimentos a la luz de los datos cientificos y del andisis
de riesgos y de factores legitimos distintos de la ciencia ainentes a la
proteccién de lasalud de los consumidores y para e fomento de précticas

leales en & comercio de alimentos. Directrices sobre declaraciones de
propiedades y procedimientos de certificacion para procesos de

produccién aternativos. Integracion de los requisitos de etiquetado de los

aimentosy nutricion.
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Normas para productos

Reforzar latransparencia

Publicacion

Administracion

Findizacion de la revison/ smplificacion de las Normas del Codex para
Productos. Elaboracion de normas para productos especificos, en los
casos en que ello esté justificado.

Establecer recomendaciones generales para mejorar la transparencia de la
adopcion de decisones del Codex. Elaborar directrices sobre los
procedimientos para conceder la cdidad de observadores a las
organizaciones no gubernamentales internaciondles en d Codex
Alimentarius.  Continuar teniendo en cuenta las opiniones de las
organizaciones no gubernamentales internacionales a determinar los
sectores de trabgjos.

Transferenciadd contenido del Codex Alimentarius a World Wide Web.

Almacenar los archivos del Codex en forma dectronica (financiacion
exterior).



ALINORM 99/33 Pagina 21

ALINORM 99/3

Apéndice 3
NUEVOS TRABAJOS APROBADOS (TRAMITE 1)

TEMA  PROPUESTA COMITE REFERENCIA ESTADO DE APROBACION

1. Anteproyecto de Norma para el Tiquisque CCFFV ALINORM 99/35, Aprobado. Se ha de proporcionar informacion sobre
(Blanco y Lila) parr.87 produccion y comercio.

2. Anteproyecto de Norma para la Yuca CCFRV ALINORM 99/35, Aprobado
(mandioca) parr. 87

3. Anteproyecto de Norma para la Uchuva CCFRV ALINORM 99/35, Aprobado. Se ha de proporcionar informacion sobre

parr. 87 produccion y comercio.

4, Anteproyecto de Norma para la Pitahaya CCFFV ALINORM 99/35, Aprobado. Se ha de proporcionar informacion sobre
Amarilla parr. 87 produccion y comercio.

5. Revision de la Norma del Codex para la CCFFV ALINORM 99/35, Aprobado
Papaya parr. 87

6. Anteproyecto de Codigo de Practicas de CCFH ALINORM 99/13, Aprobado. Se ha de prestar cuidadosa atencion al
Higiene para la Produccion Primaria, parr. 108 posible efecto de incrementar el volumen de trabajo
Recoleccion y Envasado de Productos de este Comité.

Frescos

7. Anteproyecto de Codigo de Practicas de CCFH ALINORM 99/13, Aprobado. Se ha de prestar cuidadosa atencion al
Higiene para las Frutas y Hortalizas parr. 108 posible efecto de incrementar el volumen de trabajo
Previamente Cortadas de este Comité.

8. Anteproyecto de Anexo al Codigo CCFH ALINORM 99/13, Aprobado. Se ha de prestar cuidadosa atencion al
Internacional Recomendado de Practicas - pérr. 108 posible efecto de incrementar el volumen de trabajo
Principios Generales de Higiene de los de este Comité.

Alimentos, relativo a la Limpieza y
desinfeccion

9. Anteproyecto de Directrices/ Recomenda- CCFICS ALINORM 99/30, Aprobado. Se ha de prestar cuidadosa atencion a la
ciones para los Sistemas de Control de las parrs.34-36 naturaleza del resultado de este trabajo sobre todo por

Importaciones de Alimentos lo que respecta al caracter del texto final.
10. Anteproyecto de Directrices y Criterios para CCFICS ALINORM 99/30, Aprobado
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TEMA  PROPUESTA COMITE REFERENCIA ESTADO DE APROBACION
un Modelo de Certificado Oficial Genérico parrs.37-40

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

y normas relativas a la produccion y emision
de certificados

Funciones fundamentales de los puntos deCCGP
contacto del Codex

Disposiciones para el enriquecimiento conCCNFSDU
yodo, hierro y vitamina A en las Directrices

sobre Declaraciones de Propiedades (CCFL)
Nutricionales

Anteproyecto de Norma para Frutasde  CCPFV
Hueso en Conserva

Anteproyecto de Norma para los Frutos CCPFV
Citricos en Conserva

Anteproyecto de Norma para Frutasde  CCPFV

Bayas en Conserva

Anteproyecto de Norma para las HortalizasCCPFV
en Conserva

Anteproyecto de Norma para Jaleas, CCPRV

Gelatinas y Mermeladas

Anteproyecto de Directrices para los MedidSCPFV
de Cobertura de las Frutas en
Conserva

ALINORM 99/15,
parr. 27

ALINORM 99/15,
parr.74

ALINORM 99/27,
parrs. 44,52y 76y
Apéndice IV

ALINORM 99/27,
parr. 50y 76

ALINORM 99/27,
parrs. 50y 76

ALINORM 99/27,
parr. 63y 76

ALINORM 99/37,
parrs. 66y 76

ALINORM 99/27,
parrs. 33-35y 76,
Apéndice V.

Aprobado

Aprobado

Aprobado. Para sustituir a la vigente Norma del
Codex para los Albaricoques (damascos) en
Conserva, los Melocotones (duraznos) en Conservay
las Ciruelas en Conserva y regular también las frutas
de hueso en conserva del génBranus

Aprobado. Para sustituir a las vigentes Normas del
Codex para el Pomelo en Conserva y las Naranjas,
Mandarinas en Conserva.

Aprobado. Para sustituir a las vigentes Normas del
Codex para Frambuesas en Conserva y Fresas en
Conserva.

Aprobado. Para sustituir a las vigentes Normas del
Codex para Esparragos en Conserva, Zanahorias en
Conserva, Frijoles Verdes y Frijolillos en Conserva,
Guisantes Verdes en Conserva, Palmito en Conserva,
Guisantes Maduros Elaborados en Conserva, y Maiz
Dulce en Conserva.

Aprobado. Para sustituir a las vigentes Normas del
Codex para Jaleas (conservas de frutas) y Gelatinas y
para Mermelada de Citricos.

Aprobado. Se ha de examinar la cuestiéon de
incorporar el texto final en las normas apropiadas.
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TEMA  PROPUESTA COMITE REFERENCIA ESTADO DE APROBACION
19. Directrices para los Medios de Cobertura dECPFV ALINORM 99/27, Aprobado. Se ha de examinar la cuestion de
las Hortalizas en Conserva parrs. 63y 76 incorporar el texto final en las normas apropiadas.
20. Anteproyecto de Norma para la Salsa CCPRV ALINORM 99/27, Aprobado. Se ha de examinar la cuestion de la
de Soja parrs. 55y 76 posibilidad de elaborar una norma mas inclusiva.
21. Enmiendas propuestas a la Norma RevisadzCFAC ALINORM 99/12, Aprobado. La enmienda propuesta se refiere a los
para la Sal de Calidad Alimentaria parrs. 113 y Apéndice requisitos de envasado para mantener la estabilidad de

Xl la sal yodada
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PROPUESTAS PARA NUEVOS TRABAJOS CONFORME AL PROCEDIMIENTO ACELERADO
TEMA  PROPUESTAS COMITE REFERENCIA ESTADO DE APROBACION

1. Anteproyecto de Enmienda al Codigo CCFH ALINORM 99/13, pérr. 10y Aprobado
Internacional Recomendado de Practicas - Apéndice Il
Principios Generales de Higiene de los
Alimentos

2. Anteproyecto de Enmiendas al Sistema CCFAC ALINORM 99/12, parr. 55y Aprobado
Internacional de Numeracién (SIN) para Apéndice I

TEMA

los Aditivos Alimentarios

Las enmiendas se refieren a:
e Argo6n (SIN 938)

» Helio (SIN 939)

» Oxigeno (SIN 948)

PROPUESTAS PARA SUSPENDER TRABAJOS

PROPUESTAS COMITE REFERENCIA

Anteproyecto de Codigo de Practicas de CCFH ALINORM 99/13, pérr. 67
Higiene para la Fabricacion de Quesos no

Curados no Sometidos a Maduracion y

Quesos Maduros Blandos

ESTADO DE APROBACION
Suspendido



