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BBEOEHUE

Bonbllaa 4acTb 3arpsasHAKWMX NpUMecen, nonagarwLlmx B NULLEBbIE NPOAYKTbl NPU KOMYEHUU U CyLLUKe,
obpasyetcs npu cropaHum Tonnuea. Cpeaun HUX NoNUMUMKNMYeckne apomatudeckme yrnesogoponbl (MAY),
ONOKCWHbBI, hopmManbaerns, asoT U OKCuabl cepbl (CBA3aHHble ¢ obpa3oBaHMeM, HanpumMmep, HUTPO3aMUHOB).
Bonee Toro, B rasoobpasHbix MPOAYKTax CropaHus, Takke MPUCYTCTBYIOT Tskenble meTannbl. CoctaB u
KOHLIEHTpauusa KOHTaMUHAHTOB ONpeaensaeTcsl XxapakTepucTnkaMmym UCnonb3yemMoro Tonnvea, Temneparypom
n ApyruMu napameTpamu.

B pesynbTate HeEMomHOro cropaHvs vnvM nNuponunsa OpraHMYecKMX BeLecTB BO BPEMS JIECHBbIX MOXapos,
N3BEPXKEHUI BYMKaHa, a Takke NPOMbILIIEHHbIX NPOLIECCOB UMW APYron AesTenbHOCTU YenoBeka, BK4vas
06paboTKy M MPUrOTOBMEHME MULLM, MOrYT 006pPa3oBbIBATLCS U BbICBOOOXAATLCS COTHWU OTAENbHbIX [MAY.
Bnarogaps cnocobam obpasoBaHus [MAY noBcemMecTHO pacnpoCTpaHeHbl B OKpYXaloLew cpede W, Takum
06pa3oM, NOCTOSIHHO MonajaloT B NULLEBLIE Lenu, 0COBEeHHO No BO3AyXy unu 4depes nousy. [MAY moryt
NPUCYTCTBOBAaTb B NPOAOBONIbCTBEHHOM CbIpbe 13-3a 3arpA3HEHNs OKpyXKatoLen cpedbl U X nonagaHus 13
BO34yXa Ha 3epHOBbIE KyNbTypbl, U3 3arpsA3HEHHOW 3EMNN UMK Yepes nonagaHue U3 BoAbl B MPECHOBOOHBLIX U
MOPCKMX 6eCnO3BOHOYHbIX. [TPOMBILINEHHOE MW AOMALLHEEe NPUroTOBMIEHME NULLM, HanpuMep, KOon4YeHue,
CYLLKa, )apka, BblNnekaHue, Xapka Ha OTKPbITOM OrHE SABMASIOTCA OCHOBHBIMU UCTOYHMKaMU 3arps3HEHUS NALLK.
Mpucytcterne TMAY B pacTuTenbHbIX mMacrax MoxeT ObiTb CBA3aHO C MpouecCaMu KOMYEHMS WU CYLLKW,
NPUMEHAEMbIMU K CEMEHaM MaciMYHbIX KynbTyp nepea ussneyeHnemMm macna.

MonagaHue MAY B nuULEBbIE NPOAYKTHI U3 OKPYXaloLeh cpefbl AOMKHO KOHTPOMMPOBATLCS MPWY MOMOLLM
Mep, HanpaBfiEHHbIX Ha WCTOYHWK, TakUX Kak, Hanpumep, unbTpauus BbIGPOCOB MNPOMbILLNEHHbIX
npeanpusTUii (LEMEHTHbIE 3aBOAbI, MyCOPOCXKUraTeNbHbIE 3aBOAbI M MeTanmnyprus) u orpaHudexve MAY B
BbIXJIOMNHbIX razax aBTomobunei. MNMpaBunbHble MeToabl paboThbl, BKIOYas BbIGOP COOTBETCTBYIOLLEN 3eMMN
CENbCKOXO3SNCTBEHHOTO Ha3HaYeHUs1 UNW paioHa Npombicra pbibbl, Takke MOryT CHU3UTb 3arpsisHeHWe
cbipbst MAY uepes okpyxatoLlyto cpegy. OgHaKo 3T METOAblI HE pacCMaTpPUBAKOTCHA B HACTOALLMX HOPMaX U
npasunax.

KonuyeHune n npsimasi cyLuka No3BONsOT NOAyYaTb LUMPOKMI CNEKTP MULLEBBLIX NPOAYKTOB C pasfnyHbIM BKYCOM
N CTPYKTYpPOM 1 obecnevmBaTh LUMPOKNUIA BbIOOP ANnd notpebutenei. MHorne Buabl KONYEHOM U CYLLEHOWN NULLN
SABNAIOTCA TPagUUMOHHLIMK MULLEBLIMM NPOAYKTAMK, B KOTOPbIX 3TW MPOLECCbl UCMONb30BanNUCbL ANis
yBENIMYEHNsI CPOKa XpaHeHWs, NoAAEpXKaHNA KadecTBa u obecneveHns BKyca U KOHCUCTEHUMMK, TpebyembiMn
noTpebutensamun. YBenmyeHme cpoka rogHoCTM MOXET Takke MMeTb BO3AEWCTBME Ha MULLEBYI LIEHHOCTb
NpOAYKTOB, HAaNPUMep, COXPaHHOCTb BUTAMUHHOIO COCTaBa.

OcHoBHOe komnudecTBo [MAY nocTynaetr B OpraHvM3M CO 3rakaMyM M 3epHOBbIMM NpoAaykTamu (M3-3a KX
GonbLIOro coAepXaHus B paUMOHE), a TakKe C pacTUTENbHBIMU XMpamu M Macnamu (u3-3a BbICOKOM
KoHLeHTpauuu MNAY B gaHHoM rpynne npoaykumm). Kak npaBnno, HECMOTPS Ha BbICOKYIO KOHUeHTpauuio MAY,
KonyeHasi pbiba M MACO, a Takke NPOAYKTbl, XApEHHbIE€ Ha OTKPbITOM OrHEe, HE3HAYUTESNbHO BIMSAIOT Ha
noctynnexHune MNAY B opraHuam, oCOBEHHO ecnv AaHHbIX NPOAYKTOB B paumoHe HemHoro. OgHako ecnv B
paunoHe coaepKMTCcs 00MbLIOE KONMMYECTBO NULLIEBLIX MPOAYKTOB TAKOro TMna, noctynnexue NAY B opraHusm
Takke 6ygeT 3HaUMTENbHBIM.

Bblpaxas cBoe MHeHue no nosoay lMAY, O6beauHeHHbIn akcnepTHbI komuteT GAO/BO3 no nuwesbiM
nobaBkam pekoMeHAyeT NPUHATbL MepPbI ANs CHUWKeHUs 3arpsisHeHus MNMAY BO BpeMs NpoLLECCOB KOMYEHUSA U
CYLLKMW, Hanpumep, 3aMeHUB NPSIMOE KOMYEHWE (ObIMOM U3 KONTUIbHOW KaMepbl, TPAAULMOHHO B KONTUIbHSIX)
HenpsIMbIM KOM4YeHUEeM.

LENN

Llenblo gaHHbIX HOpPM W npaBun  ABRsieTca obecrneyeHne YNOMHOMOYEHHbIX OpraHoB BRactu MU
npoussoauTenen pekoMeHgauusMy no NpeaoTBPaLLEHNIO U CHUXEHUIO 3arpsa3HEHUs NULLEBBLIX MPOOYKTOB
MAY npu NPOMBILLINEHHOM KOMYEHUU U NPSIMON CyLlKe. [1ra 3Toro B AaHHbLIX HOPMax W npasunax ykasaHbl
BaXKHble BOMPOCHLI AN PacCMOTPEHUA U AaHbl COOTBETCTBYOLME pekomeHgauuun. lNMpouecchl KonyeHusa n
NPSIMOM CYLLIKW MPUMEHSIOTCH KaK B NULLIEBON MPOMBILLNEHHOCTU, Tak U B JOMaLIHEM xo3ancTee. uwesble
NPOAYKTbl YAcTO KONTATCA noTpebutensmm cnocobom NpsSIMOro Kon4eHus, TOraa Kak Cylluka MOXeT ObiTb Kak
NPsSIMOW, TaK U HENPSIMOW, HaNpUMep, Ha CONHLE U B MUKPOBOMHOBOW Neyn. [laHHble HopMbI U Npasuna, a
Takke MeToOguyveckme ykasaHus MOryT ObiTb UCMOMb30BaHbl B KayeCcTBE OCHOBbI AN MpefoCTaBreHns
nHdopmaumu noTpebutensm.

[aHHble HOpMbl M MNpaBuna npU3HalT MNPeuMyLLecTBa KOMYEHWS W CYLIKMA, Takue Kak [AOCTYMHOCTb
TPaOMLUMOHHBLIX  KOMYeHbIX TULLIEBbIX MPOAYKTOB, MNpedoTBpalleHne Mnopyn, MUKPOBKONOrMyYeckoro
3arpsi3HEeHUs U ero pocTa, a Takke NoTeHUUanbHY0 BO3MOXHOCTb CHUXKEHUS! pyUCKa ANs 3[0POBbs YenoBeka,
cBAsaHHoro ¢ MAY, obpa3oBaBLUNMUCS B NULLEBbIX NPOAYKTaxX B npoLecce obpaboTku.
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OBNACTb NPUMEHEHUA

O6nacTb NPUMEHEHUS AaHHbLIX HOPM M NpaBun — 3arpssHeHne MAY B npouecce NPOMbILLIIEHHOTO KOMYEHWs,
NPSIMOTO MM HEMPSIMOTO, a Takke NPSMOW CYLLKN.

B oaHHbIX HOpMax 1 NpaBunax He paccMmaTprBaeTcs 3arps3HeHne nuuleBblx npoaykTos NAY, Bbi3BaHHOE:
a) UCnonb3oBaHWEM TpaB M Cneumnil BO BpeEMS npoLiecca KonveHus!;
0) HEMPSIMOW CYLLKOW;

B) APYrMMuM mnpoueccamy 06paboTkM MULLEBLIX NMPOAYKTOB, BKIIOYaAs KapKy Ha OTKPbITOM OrHe, Uin apyrue
BUAbI MPUTrOTOBIEHNS B AOMALLIHEM XO3SIACTBE NN cdhepe OBLLECTBEHHOTO NMUTaHWS; U

r) 3arpsi3HEHMEM CbIpbsi OT OKpYy»KaloLlel cpeabl.

[daHHble HOpMBbI M MpaBuna cogepxaTt MHdopMaumio Tonbko O 3arpasHeHun [AY. OpHako crnegyet
NoAYEPKHYTb, YTO YCNOBUS, KOTOPbIE MPUBOOAT K CHUXKEHUIO YPOBHS OQHOTMO 3arpsi3HUTENs, MOryT NPUBECTU K
MOBLILLIEHUIO YPOBHSA APYrUX 3arpsA3HUTENnern WNM MOryT CHU3UTb MUKpOoBMonormdeckyto 6e3onacHoCTb
nMEeBbIX NPOAYKTOB. Bo3moxHas B3anMMO3aBMCUMMOCTb YPOBHEW 3arpsisHuTenen, Ttakux kak [1AY,
reTepoLMKIINYECKUX aMMHOB N HUTPO3aMMHOB He BCerfa NOHATHA, HO JaHHbIe 3arpsa3HUTENny MOryT Bbi3BaTb
npobnembl ¢ 6€30NacHOCTbLI0 NULLEBBLIX NPOAYKTOB Kak camu no cebe, Tak 1 Npu peakumm ¢ KOMNOHEHTaMu
nuwm. Hanpumep, peakuus okcuaa asoTa C KOMMOHEHTaMu MNuM, KoTopasd npuMBoAuT K oBpasoBaHuio
HUTpPO3aMMHOB. HeobxoaumMo nogvepkHyTb, YTO NMoboe pyKoBOACTBO MO CHUXEHMIO ypoBHS AY B rotoBon
NPOAYKLUUM HE OOJMPKHO BECTU K YBENNYEHMIO PUCKOB 4118 300POBbS YeNoBeka 13-3a YBENNYEHNS KONMyecTBa
OPYrvX 3arpsisHUTENEN NN CHKEHUS MUKpobuonormyeckon 6e3onacHocTu.

OMPEQOENEHUA

3arpssHsaowas npuMeck (KOHTAMWUHaHT) onpeaensieTcs kak nwboe BelecTBo, HenpegHamepeHHO
pobaBnsieMoe B NULLEBbIE NPOAYKTbI, Haxoasleecs B MULLEBOM NPOAYKTE B pesynbTaTe Npou3BOACTBa
(BKntoyas oenUcTBUS, NMPUMEHsSIEMble B PACTEHUEBOACTBE, XXKUBOTHOBOACTBE U BETEPUHAPWN), U3TOTOBMEHMS,
nepepaboTkn, 06paboTkM, hacoBKM, YNAKOBKM, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaAHEHUSI STUX MULLEBLIX NPOAYKTOB, a
Takke B pe3ynbTate nonagaHus M3 oKpyxatwwen cpefbl. [laHHoe onpeneneHne He BkIo4YaeT B cebs
hbparmMeHTbl HACEKOMBbIX, LLIEPCTb FPbI3YHOB, @ Takke ApYrine NOCTOPOHHUE BELLECTBa.

K npsimon cywke oTHocATCA ABa Tuna cywkn. OOuMH U3 HUX — NPOLECC CYLUKK, NPU KOTOPOM ra3oobpasHble
NPOOYKTbl CropaHusi WCMOMb3YTCA HaMpsMyl Kak ra3 [Ofsi CYWKW, KOHTaKTUPYOLWMA C NULLEBLIMU
npoayKTamu, BTOPOW TWM CYLLKN — 3TO CYLLUKa Ha COJHLIE.

CyluKa Ha CosHUe — 3TO NPOLECcC NPAMON CYLLIKU, NPY KOTOPOM OISt CYLLKWU UCMONb3YHTCA COMHLE U BETEP B
OTKpbITOW cpee.

Henpﬂmaﬂ Cylwlka — 3TO npouecc CyLUK1, Npnu KOTOPOM ra3oo6pa3Hb|e NPOAYKTbl CropaHunAa He BCTynaroT B
I'IpﬂMOIZ KOHTaKT C nuuieBbiMU NPOAYKTaMu, FOpFI‘-IVIVI BO34yX HarpesaeTcd npu nomMmoLiun TennoobMeHHUKOB,
aneKkTpuyecTsa nnu apyrmmmn cnocobamu.

XACCI1 — cuctema, koTopasd onpegensieT, OUEHVWBAEeT W KOHTPONUPYEeT PUCKW, CYLLeCTBEHHble Ans
obecneyeHns 6e30NacHOCTM NULLEBBLIX NMPOAYKTOB.

Lpyaoe pacmumenbsHoe cbipbe — 3TO TUMbI TONMUBA, OTNINYHBIE OT APEBECUHbI, UCMONb3yeMble B MpoLecce
KOMYEeHUs1 UNn CyLLKK, Hanpumep, baracca, Kykypy3Hble NoYaTKy, a Takke KOKOCOBasi Lenyxa 1 ckopnyna.

lMonuyuknuyeckue apomamudeckue yarneeodopodbi ([MAY) — 3To rpynna 3arpAsHSOWUX NpuMecen,
npeacraensaowasi coboi GorblIOK Kracc OpraHMYeckux COeduMHEHUI, cofepxawmx nsa wunu 6onee
KOHOEHCUPOBaHHbIX apoOMaTUYECKMX KONbLia, COCTOSILLMX M3 aTOMOB Yriepoaa 1 BOAOpOoAa.

Muponu3 — 3TO XMMWYECKoe PasfoXeHUe OpraHUYecKUX maTepuasnioB NyTeM HarpeBaHUst Npu OTCYTCTBUM
KUCMopoZa U Kakux-nmbo Apyrux peareHToB, BO3MOXHO, 38 UCKMoYeHEM napa.

JbIM COCTOUT M3 XUAOKMX U TBEPAbIX YacTul, B3BELUEHHbIX B rasoBow ¢hase. YacTtuubl B gbiMe, 0BbIYHO
pasvepom 0,2—0,4 mkm (mnm go 0,05 - 1 mkm), coctaBnstoT 90 % oT ero obwen maccbl. XMMUYECKUIA COCTaB
ObIMa CINOXHbI, B HEM BbisiBrieHO 6onee 300 KOMMNOHEHTOB.

1 B npouecce konueHuUs B kKa4yecTBe TOMMMBA OGbIYHO MCMONbL3YIOTCA pasfuyHble copTa APEBECUHbI, a B HEKOTOPbIX
cny4yasix ¢ JoGaBrneHrem TpaB U cneuuin, HanpuMep, Arog MOXOKeBenbHYKa, AN NpyaaHNa XapakTepHoro Bkyca. Takue
TpaBbl U cneuuyn MOryT OblTb MOTEHUManbHbIMU WCTOYHMKaMK 3arpsidHeHust MAY. OgHako, NOCKOMbKy MOryT
MCMonb30BaTbCA MHOTME pasnvyHble BUAbl TPAB U Cneumit, o6blMHO B HEBGOMNbLUMX KONMMYEeCcTBax, U MHopmaums o
BIMSIHAW TPaB U Creumii orpaHMyeHa, B AaHHbIX HOpMax U npaBunax ux BvsiHie He paccMaTpvBaeTcs.
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KoHnOeHcambl ObiMa — 3TO TMPOAYKTbI KOHTPONMPYEMOrO TEPMUYECKOTO PasfioKEHUs OPeBeCUHbl Mpu
orpaHuM4YeHHOM JocTyne Kucrnopoaa (Nponuse), ¢ nocrneaytoLlen KoHaeHcaumen Nony4eHHbIX Napos abiMa U
(paKLMOHMPOBaAHMEM NOMYYEHHbIX XUOKUX NPOAYKTOB.

KonuyeHue nuwju — 3TO NPOLIECC, MCNONb3YeMbl Kak cnocob KoHcepBaLuu ANs YBENUYEeHUst Cpoka rogHOCTM
NULLEBbIX NPOAYKTOB Gnarogapst KOMMNOHEHTaM AbiMa, CAEPXMBAOLLUM POCT HEKOTOPLIX MUKPOOPraHN3MOB.
KonyeHne ncnonb3yeTcs Takke ANs NpUAaHUS KOMYEeHbIM MULLEBLIM NPOAYKTAM XapakTEpPHOro BKyca M
BHELUHero Buaa.

lNpsivoe KonuyeHue — 3TO NPOLECC KOMYeHUs, Npyu KOTOpoM AbiM obpasyeTca B kKamepe, rae obpabaTtbiBaeTcs
nuiua.

Henpsivoe Kon4eHue — 3TO MpoLECcC, NPy KOTOPOM WUCMOMb3YHTCA reHepaTopbl AbiMa, AbiM 0GpasyeTcs B
kamepe, oTaernbHON OT TOW, B KOTOPOM konTuTca nulia. Mepen Tem kKak AbiM nonageT B KONTUMbHYIO Kamepy,
OH MOET O4YMLLATLCA PasnUYHbIMK cnocobamu, Hanpumep, NPU NOMOLLLM BOASAHOrO dUnbTpa UnM CMOMSAHOIo
koHAeHcaTopa.

OCHOBHBbIE NPUHUUIMNbI CHUXKEHUA 3ATPA3HEHUA NULWLEBDBIX MPOOYKTOB MAY

MpomnsBoauTenu N1LLEBbLIX NPOAYKTOB AOIMKHbI ObiTb OCBeAOMIEHbI 06 YCrOBMSAX, Npu KOTOpbIX 0bpa3syeTcs
BbICOKMI ypoBeHb [1AY 1 no BO3MOXHOCTM KOHTPOMMpOBaTb 9TU YCMOBUSA, 4TOObI MUHMMU3UPOBATb
obpasosaHue [AY. [na atoro Heobxooumo NPOBOAUTbL aHanu3 BaXKHbIX (PAKTOPOB, MPUMEHSEMbIX WK
nnaHVpyeMbiX K NPMMEHEHNI0 B Npouecce 06paboTku UM MeToAamMmn KOMYEHNS Unn NPSIMOW CYLLIKA.

nepBbIM dTanomMm [OaHHOro aHanun3a sABnAeTCcA onpepgeneHne BaXXHbIX CbaKTOpOB. Bo3MOXHble BaXHble
d)aKTOpr onuncaHbl aanee B AaHHbIX HOpMax 1 npasunax.

MpounsBoanuTenb AOMKEH OLEHUTD BbISIBNEHHbIE (haKTOpbI, TAKUE Kak:

a) BO3MOXHble UCTOYHMKN TAY 13 oKkpyKatoLLel cpeabl U NpoLeccoB obpaboTku;
6) BO3MOXXHOE BO3ENCTBUE HA 300pOBbE NOTpedbuTenen;

B) BO3MOXHOCTb KOHTPOSS; U

) BO3MOXHbIE€ Mepbl A5 CHUXEHUS 3arpssHeHuns [AY.

Mpounssoantenb [OMKEH NPEAnpUHSATbL COOTBETCTBYIOLLME Mepbl ANS KOHTPONS BbISBNEHHbIX BaXHbIX
hakTopoB Ans CHWxeHus cogepxanus MNMAY, oCHOBbIBasCb Ha pesynbTaTtax aHanu3a u apyrux gonyCTuMbIX
hakTopax, CBA3aHHbIX C 3aLUMTON 340POBbS YEroBeKa U IKOHOMUYECKOW AEeATENbHOCTLIO, HAanpuMmep:

a) MMKpO6I/IOJ'IOFI/I‘-IeCKI/|l7I CTaTyC 1N BO3SMOXHblI€ PUCKU OT OPYrnx 3arpAaA3HALWNX npmmeceﬁ;

6) opraHonenTn4yeckmne CBOWCTBa N Ka4eCcTBO rOTOBOM npoaykumn (B naeane, MetToq He OOJDKEH OKa3blBaTb
He6ﬂa|’0ﬂpMﬂTHOF0 BO34ENCTBUS Ha BHELLHWI BUA, apomart, BKYC, nuuieBble CcBOMCTBa I'IpOD,yKLI,VIVI); n

B) BbINOTHUMOCTb M 3hEKTUBHOCTL KOHTPONS (CTOMMOCTb, AOCTYMHOCTb, NPOU3BOACTBEHHbLIE PUCKM).
MpoussoauTenb OOMKEH KOHTPONUPOBATb BMWSIHWE BBEAEHHLIX MEp WM [OMKeH nepecMaTpusatb MX Npwu
HeobxoauMOoCTH.

OLIEHKA COOTBETCTBUA 3AKOHOOATENLCTBY

OGpabaTtbiBaemble MNULEBbIE NMPOAYKTHI AOIMKHBI COOTBETCTBOBaTL AENCTBYHOLEMY HaLMOHarbHOMY Wv
MeXAyHapO4HOMY 3aKOHOAaTEeNbCTBY, BKMNtoYas oblyme TpeboBaHUs no 3awmTe notpebutens. bonee Toro,
nuieBble NpPoOAYKTbl [AOMKHbl MPOU3BOAUTLCS COMMACHO COOTBETCTBYHOLWMM CBOAAM MNpPaBUN UMK
HaLMOHarbHbLIM HOpMaM U NpaBunam. HekoTopkle 13 HUX MOryT cofepxaTb 6onee nogpobHy MHGopMaL Mo
0 KOMYEeHUN 1 CyLLIKe, U 3TY MHOPMaLMIO Takke HEOOXOAMMO YYUTLIBaTD.

OBLUME 3AMEYAHUA MO MPOLIECCAM KOMYEHUSA U MPAMON CYLLKK

O6pasoBaHue MAY BO Bpemsi MPOLIECCOB KOMYEHUA M MPSMOW CYLIKM 3aBUCUT OT GOSbLUOTO KonuyecTsa
(paKkTOpOB, BKMOYasA:

a) TONMUBO (OpEBECUHA U ApYroe pacTUTENBHOE Chipbe, AM3eNbHOE TOMMMUBO, rasbl, XXUAKME/TBepAble OTXOAbI
¥ Opyroe Tonnueo);

6) MeToq KONYEHUSI U CYLLUKX (NPSIMOW UINN HENPSIMOM);

B) Npouecc AbIMOOOpa3oBaHUS MPUMEHUTENbBHO K TemnepaType Nvponv3a U MOTOKY Bo3dyxa B crnydae
MCMONb30BaHMS reHepaTopa QnbiMa (TpeHue, TreHue, TepMOCTaTUPOBaHHble MNacTUHbI), WK
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NPUMEHNTENbHO K APYyrMM MeTodaM, TakKMM KakK npdaMoe Kon4deHue unu pereHepMpOBaHHbIVl AblM,
I'IOJ'Iy‘-IeHHbIIZ npu pacnbiieHnn KoHaeHcaTa aAbiMa ()KI/I,CI,KOFO JJ,I:IMa);

r) paccTosiH1e Mexay NULLEBLIMM NMPOAYKTaMM U UCTOYHUKOM Tenna;

1) NoNoXeHve NULLEBbLIX NPOAYKTOB MO OTHOLLEHMIO K UCTOYHUKY Tenna;

€) codep)kaHue Xupa B NULLEBbIX NPOAYKTaxX, U YTO C HUM NPOUCXOANT BO BPEMS MPUTrOTOBIIEHNS;
) NPOOOIKUTENBHOCTb KOMYEHNS U NMPSIMOWA CYLLIKU;

3) TemnepaTypa BO BpeMsi KOMYEHMUsI U NPSAMON CYLLKU;

1) NoaaepkaHne YMCToThbl M 06CnyXnBaHWe 060pyAoBaHuS;

K) KOHCTPYKUUA KOMTUNBbHOMN Kamepbl N OGOpy,D,OBaHVIFI, ncnosrb3dyemoro and cMewmBaHnda gbiMa n Bo3ayxa
(‘-ITO BNIUSIET HA NSIOTHOCTb AblMa B KONTUSTbHOWN Kamepe).

B obwewm, nsmeHeHus B TexHornormm obpaboTkm MOryT B HEKOTOPbIX Cryyasx CHU3UTb konmdectso [1AY,
obpasyoumxcs BO Bpems npouecca obpabotku. Bo Bpemsa npoLeccoB HEMPSAMOro KOMYEHWS W CYLUKU
obpasyetcs MeHbluee konuyecTBo [TAY, yem npu npoueccax NPSAMOro KonyeHus u cywku. MNpumeHeHne
KOHOEeHCcaToB AbiMa, BblOOp TonnvBea, HanpuMep, BUAOB APEBECUHbI U HACTPONKa BpeMeHN 1 TemnepaTypbl
06paboTkn Nuwm BNualoT Ha obpasosaHue MNMAY. [lobaBneHne akTMBMPOBaHHOIO YISl B KOKOCOBOE Macro B
npaBubHOM AO3NPOBKE BO BPEMS MpOLEecca O4MCTKA MOXET MOMHOCTBLIO NpeaoTBpaTuTb 3arpsasHeHue MNMAY.

MpumeHeHne npuHumnoB XACCI1 B COOTBETCTBMM C NMpUHLMNAMKU 1 STanamu, pekomeHayeMbiMn Kogekcom,
ABNsAeTcA ewe ogHMM cnocoboM cHkeHus MAY.

KOM4YEHUE

MeTon konuyeHust ncnomnb3yeTcs CTONeTMsIMM B kadecTBe crnocoba coxpaHeHust msica U pbibbl. KonueHne
HanosHSAET NULLY C BLICOKMM cofepxaHneM 6enka apomMaTuyecKMMm KOMMNOHEHTaMU, KOTOPbIe NPUAAIT NuLLe
apoMarT 1 UBeT, a Takke BbIMONHAIT GakTepUMoCcTaTUYECKYI0 U aHTUOKUCTIUTESNBHYIO (OYHKLMIO.

Tonnueo, ucnosib3yemMoe Osist KONYeHust

[ns Kom4eHWsi MULLEBLIX MPOAYKTOB B OCHOBHOM WCMOMb3yeTCs [OpPEBEcuMHa, HO Takke MoryT ObiTb
Mcnonb3oBaHbl Garacca (pacTUTenbHOE Chipbe U3 CaxapHOro TPOCTHUKA), KYKYpy3Hble MoYaTtkv, a Takke
KOKOCOBasi Llernyxa U ckopnyna. [pumMeHsiemMoe TOMMUBO ABMSIETCS BaXHbIM (haKTOPOM MOTEHLUMAnbHOro
3arpsi3HEHUs] MULLEBbLIX NPOAYKTOB, Hanpumep, 3arpsisHeHwe [AY OydeT pasHblM Mpu  NPUMEHEHUU
ApeBeCcUHbl Unu cornombl. 3arpsisHeHne MAY ceMsiH MacnuyHbIX pPacTeHWid Bbile MpPU UCMOMNb30BaHUM B
KayecTBe TOMMMBa KOKOCOBOW LUEMNYXW B CPABHEHWM C KOKOCOBOW CKOPIYNOW, U3-3a BbICOKOrO COAepXKaHus
NUrHWHA B LWenyxe.

MpumeHsemble copTa ApeBecuHbl BRAUSAT Ha obpasoBaHue [MAY. OpgHako noka He npeacTaBnsieTcs
BO3MOXHbIM AaTb OOLlEenpu3HaHHble pekoMeHZauMn No UCMONb30BaHWMI0 COPTOB APEBECHMHbI UMW OpYyroro
pacTUTenbHOro cCbipbs. COOTBETCTBEHHO, PEKOMEHOYETCS NPOBOAUTb OLEHKY BIINSIHUS COPTOB ApPEBECUHbI
NN pacTUTENbHOrO Cbipbs, UCMOMb3yeMblX B Mpouecce KonyeHus, Ha obpasoBaHue [MAY o Havana ux
npumeHeHus. Kpome Toro, npegnoyTutensHo, 4Tobbl ApeBecuHa, ucnonb3dyemas Ans KonyeHus, He bbina
CMOJNCTOWN.

Vicnonb3oBaHne NOMMMO APEBECUHbI APYrMX BUAOB TOMMAMBA U OPYroro pacTUTENBHOIO Chipbs NS KOMYEHUS
NULLEBBIX NPOAYKTOB HexenaTenbHo. Buapl Tonnuea, Takne kak gu3enbHOe TOMMMBO, pesvHa (Hanpumep,
aBTOMOKPbILLKM) Unn oTpaboTaHHOE Macro He OOJPKHbl MCMOMNb30BaThbCA OaXe Kak YaCTUYHbBIA KOMMOHEHT
TOMNMMBA, TaK Kak MOryT MPMBECTU K 3HAYNTENbHOMY yBenuyeHuto ypoBHs MAY. [IpeBecuHa, obpaboTaHHas
XUMUYECKMMU CPEACTBaMU, Hanpumep, ANs COXPaHHOCTW, BOAOHENPOHMLAEMOCTW, OrHECTOMKOCTU He
OOMMKHa MCMnonb3oBaTbCA ANA KOMYEHUS WnM Anst NPOM3BOACTBA KOHAeHcaTa Abima. Takaa obpaboTka
OPEBECUHbI MOXET NPUBECTU K NMOpYe MULLEBLIX MPOAYKTOB, @ TaKKe K MOSIBIIEHWNIO HOBbLIX 3arpsi3HsIHOLLNX
npvMecen, HanpuMmep, QUOKCHMHa U3 AepeBa, obpaboTaHHoro neHtaxnopdgeHonom (MXo).

Muuweesie Npodykmel e nNpoyecce Kon4eHust

lMonoxeHue NuLLEBbIX MPOAYKTOB B KONTUIMLHOW Kamepe 1 pacCTosiHME OT NULLIEBLIX NPOAYKTOB A0 UCTOYHUKA
Tenna sABMsieTCs BaxkHbIM (pakTopom B npouecce konyeHus. Tak kak MAY cBasaHbl Yactuuamu, 6onbliee
paccTosiHMe OT UCTOYHUKA AbiMa A0 NULLEBLIX NPOAYKTOB, NoABEpPraeMbIX KOMYEHUI0, CHUXKaeT coaepxaHme
MAY B nuue.

Bo BpemMA MNpaMOoro Kon4YeHuda Kannu Xupa, nonagawwimne C nuin Ha UCTOYHWK AOblMa, Hanpumep, Ha
OpeBecCHble yrnn unu gpyrue pactutesribHble MaTtepuarnbl, MOryT yBeJIMYUTb KOJIM4EeCTBO MAY B gbime u,
COOTBETCTBEHHO, B KOMYeHOM MNpoAyKTe. C uenbto HegonyweHna yBenuyveHua coaepxxaHua MAY wus-3a
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nonagaHn4a Kanernb XXupa B OTKprTbIIZ OroHb, Mexay nuwen, no,u,BepraeM0|7| KOn4yeHuto, 1 NCTOYHMKOM Tenna
MOryT yCTaHaBMBaTbCA I'Iepd)OpI/IpOBaHHble mMeTannmnyeckme fincCThbl.

Mukpoburornornyeckoe KayecTBO rOTOBbIX MULLEBBLIX MPOAYKTOB OOIMKHO BbiTb M3MepeHo, Ans Toro YTobbl
ybeanTbes, YTO OTCYTCTBYET MNOTEHLUMANbHbIV POCT NATOreHHbIX MUKPOOPraHN3MOB BO BpeMsi 06paboTkun 1 B
rOTOBOMN NPOAYKLUN.

OpraHonenTtnyeckue CBOWCTBA [rOTOBOM NPOAYKUUW HABASKOTCA HEOTbEMMEMOW 4acTbid €e CBOWCTB.
MameHeHMe MeToooB He o00si3aTenbHO MNPUBOAUT K MOMyYEHUIO MNPOAYKUUM C  MpUEMSIEMbIMU
OopraHonenTUYeCcKUMm CBOMCTBaMM.

ﬂpouecc Kon4eHusi

OO6bIYHO pa3nuyatloT YeTbipe Tna NPOLECCOB KOMYEHUST: C TNEHNEM, C TEPMOCTAaTUPOBAHHBIMU NMIIAaCTUHAMMU,
C MOMOLLbIO TPEHMS, a TaKkkKe C MPUMEHEHNEM KOHAeHcaTa AbiMa. TpeHve no3sonseT BbipabaTbiBaTb AbIM C
MOMOLLIbIO MMPONM3a APEBECHbIX ONUIOK, LWeNoK 1 noneHbeB. KoHaeHcaTbl AbiMa MOryT MCMOMb30BaTbCA AN
06paboTkn nuLeBbIX MPOAYKTOB [AbIMOM, KOTOPbIN BblpabaTbiBAaeTCAa WNM pereHepupyeTcs nyTem
pacnblfieHnsa KoHaeHcaTa abiMa (KMAKOro AbiMa) B KONTUMBHOW Kamepe.

[bim obpasyeTca npu nomoLum nuponusa Tonnuea npu Temnepatype okono 300—450°C B 3oHe TrneHus. Mpu
BbIpaboTKe AbiMa AN KONYEeHUs NULLIEBON NpoayKLmnm Heobxoammo n3beraTtb NiaMmeHu, B TOM Yncne 3a cyeT
perynupoBaHus nogayv Bosayxa.

Pasnnuma B npoueccax KOm4YeHust MOryT NpyMBECTU K 0Opa3oBaHUI0 CUIbHO pa3nuyaloLLerocs Konmyecrsa
MAY B roToBbIX MUWLIEBbLIX MpoAykTax. Beibop TexHonormm o6paboTkM OYeHb BaXeH AN KOHEYHON
KoHUeHTpauuu MAY. OnpegeneHne napamMeTpoB, BaXHbIX Anst o6pasoBaHus [AY npu oTaenbHbIX Npoleccax,
MOXeT ObITb NOTEHUMANbHO BaXXHbIM AN KOHTPOrns ypoBHst MAY. [Ins npsamoro kondeHus TpebyeTca MeHbLue
obopyaoBaHus, YEM ONI HEMPSAMOro KOMYEeHMsl, HO B rOTOBOW Mpoaykuuwn Oyaet cogepxaTbcs Gonbliee
konnyectso AY.

3ameHa NpsiMOro KONYeHMs HeNPSIMbIM 3HAYMTENBHO CHUKAET 3arpsA3HEHNEe KOMYEHOW NULLIEBON NPOaYKLUN.
B coBpeMeHHbIX NPOMBILLMEHHbIX KOMNTUMBHAX BHELUHWUIA reHepaTop AbiMa MOXET paboTaTb aBTOMaTUYeCKU
NPy KOHTPONUPYEMBIX YCMOBUSAX, C BO3MOXHOCTBbI OYULLEHMS ObiMa OT Caxu nepen TeM, Kak OH OypeTt
KOHTaKTUpOBaTb C MULLEBON NPOAYKUMEN W PEerynupoBKM MNodayu AbiMa MpU ero KOHTaKTe C MNULLEeBOW
npoaykumen. OpHako B Oonee TpaguuMOHHbIX M 6Gonee Menkux npouM3BOACTBaX Takme TEXHOMNorum
OTCYTCTBYIOT.

|_|pOLl,eCCbI KOM4YeHnA 4acTo nogpas3aendrTcd Ha TPpU rpynnbl B 3aBUCMMOCTU OT TeMnepaTypbl, VICFIOJ'Ib3yeMOl7I
B KOMNTWUIbHOM KamMmepe BO BpeMA KONn4YeHus:

a) xos/100Hoe KoMn4yeHue npu Temnepatype npubnuautensHo 18—25 C. lMpumeHsieTca, Hanpumep, And
HEKOTOpbIX BMAOB pbIObl U canamu;

0) nosyeopsivee konyenne npu TemnepaTtype npubnuantensHo 30—40 C. MNpumeHsaeTca Ans HEKOTOPbIX
BMAOB pPblbbl, GEKOHA 1 CBUHOW KOPENKM;

B) 20psiHee KoMyeHue — 3TO KonyeHve, oGbedMHEHHOE C HarpeBoM A0 TemnepaTypbl okono 70—90 C.
MpumeHsaeTca AN HEKOTOPbLIX BUAOB PbiGbl, OKOPOKOB, COCUCOK.

Tun NpuMeHaeMoro reHepaTopa A0MMKeH BblTb OCHOBAaH Ha OLLEHKEe BO3MOXXHOMO CHUXEHMS cogepxanus MAY
B rOTOBOW NPOAYKLMU N UMETb YCTPOWMCTBO AN OYULLIEHMS AbiMa OT CaXu rnocrne BbIXxoAa U3 reHepaTopa un fo
nornagaHusa B KONTUMNbHYO Kamepy. Xopoluve pesyrbTaTbl AOCTUraloTCs Npu yCTaHOBKE Nocre reHepaTopa
AblMa neperopogok, 06OpYAOBaHHbLIX YCTpoOWCTBaMuM AnA unbTpaumm cmon. bonee addekTnBHbLIM
cnocobom ABRSeTCA YynpaBneHWe TemnepaTypod Muponu3a W CUeXMBaHWe TsKernonm dpakumm B
oxraxgarolime ycTponcTBa C neperopogkamu. BcrneacTBume HegoctatovyHOro o6bema HayyHbIX AaHHbIX O
BMUAHUM MCNOMNBb30BaHUS pPasfNYHbIX TUMOB TOMNMUBA, BPEMEHW W TeMnepaTtypbl KOMYeHus u T.4. Ha
cogepxxaHue MAY Heobxoaumo npoBedeHue cneLlmnarnbHbIX TECTOB AN onpeAeneHns BaxHblx pakTopos Ans
oTaenbHbIX npoueccos. Kpome Toro, NpUMEHeHne Apyrux MeToAoB, Hanpumep, UCNonb3oBaHUe AfMHHBLIX
Tpy6 B 060pygoBaHnnN, MOXET CHU3UTb cogepxaHue MAY.

Tak kak MAY cBsizaHbl YacTvLaMu, TO MOXET NPUMEHATLCS UNbTp A4NA yaaneHus sTnx Yyactuy, us asimMa. 3to
CHWXaeT noTeHuuanbHoe 3arpssHeHue MAY.

CogepxaHue Kucrnopoga SOMKHO ObITb ONTUMU3MPOBAHO, TaK Kak M CIMLIKOM BbICOKOE, U CIULLKOM HU3KOE
coAepxaHue Kucnopoaa npmBoguT k obpasoBaHuto MNMAY. HekoTopoe copepxaHue kucnopoga Heobxoanmo
anst obecneyeHnst 4acTUYHOIO/HEMOMHOro cropaHuns Tonnuea. OgHako cnuwwikom 6onblioe copepkaHue
KMCrnopoaa MOXET YBENUUYUTbL TEMMNEPATYPY B 30HE TINIEHMS U MPUBECTU K yBENUYEHHOMY 0Opa3oBaHuio MAY.
HepocTaTtok kncnopoga MoXeT NpuMBecTM Kk obpasoBaHuMio Gonbliero konuyectea MNAY B gbiMe, a Takke K
o6pa3oBaHMI0 MOHOOKCUAA yriepoa, OnacHoro Ans 340poBbs NepcoHana.
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BaxHbIM nNapameTpoM Ans nNuponusa siBnsieTcs Temnepatypa 4acTUYHOrO/HENONHOMO CropaHusl TOnnuvBa.
O6blyHO nNpu yBenuuyeHUU TemnepaTypbl yBenuumsaetca obpasosaHue [MAY. CoctaB AbiMa 3aBUCUT OT
TemnepaTypbl, KOTopas OofmkHa ObITb OTperynupoBaHa And MuHumusauum obpasoBanus [MAY. OpHako
HeobxoauMo 6onbLUe AaHHbIX, YTODbI peKOMEHA0BaTb KOHKPETHbIE TEMNEPATYPbI.

B npuHUune Bpems KOMYEHUs] JOIMKHO OblTb KaK MOXHO MEHbLUMM, YTOObl MUHUMU3NPOBATL BO3AENCTBME
cogepxauero NAY gbiMa Ha NOBEPXHOCTb NULLIEBLIX NPOAYKTOB. OgHAKO B Cllydae ropsyero kon4yeHus, korga
NPOAYKTbI OAHOBPEMEHHO MOABEpratTcs Tepmuyeckor obpaboTke, BpeMsi OMKHO ObiTb 4OCTATOYHLIM 41151
TOro, 4tobbl NMWa Obinia NOSHOCTLIO NPUroToBreHa. B cnyvae ecnu ropsayunii obim SBNSIeTCA €UHCTBEHHbLIM
NCTOYHMKOM Tenna (TpagnumoHHble KONTUIMbHK), KONTUINbHAs KaMmepa AOMKHa ObiTb NporpeTa nepea Tem, Kak
B Hee OyayT nomelleHbl NuweBble NPoayKThl. Bpems konyeHns He SIBNSIETCS BaXXHbIM NapameTpoM, Koraa
WCTOYHMKOM [blMa MOXHO yNpaBnsiTb. bonee Toro, KOPOTKOE BPEMS KOMYEHUST MOXET OKa3aTb BNUSIHWE Ha
6e30nacHOCTb MUK U CPOK rogHocTu. O4YeBMAHO, NMPogUNAKTUYECKNE Mepbl HE MOryT ObiTb MPUHATBI
OTAEeNnbHO OT ApYyrMx Mep, M BaxHO, 4YTOObl OHW He OKasblBanM OTPULATENBHOrO BAUSHUA Ha
opraHonenTuyeckne CBOMCTBA M BOCMpUATUE npoaykTa notpebutenem. Kpome Toro, Mukpobuonornyeckas
CcTabunbHOCTb M NUTaTENbHbIE CBONCTBA HE JOIMKHbI HAPYLUATLCS, a Takke Heobxoanmo obpallarte BHUMaHue
Ha TO, YTObbI Apyrne 3arpsasHsoLWmne NpUMeCcKH He Nonany B NULLEeBbIe NPOAYKTbl MO HEOCTOPOXHOCTH.

Tak kKak KoHgeHcaTbl Abima npon3BogAaTcAa M3 AblMa, noasepraemoro (*)paKU,VIOHVIpOBaHVIIO n O4YunCTKe,
NpoAYKThl, NPUrOTOBJIEHHbIE C NOMOLLIbIO KOHAEHCaTa AbiMa, 06bIYHO coaepXxat MeHblle MAY, yem NpPOAYKThlI,
NPUroToBJiE€EHHbIE NPU NOMOLLM ObiMa, o6pa3yeM0ro B npouecce Kon4eHud.

O6pabomka nocie Kon4vyeHus

Cyu.l,eCTByI'OT Tpu TUNa 3TanoB OYNUCTKU, KOTOPbIE NMPUMEHAIOTCA KaK B MpoLecce Kon4eHusa, Tak 1 nocrie Hero:

a) BO BpeMA npouecca Kon4yeHna gbiM MOXeT o4uLlaTbCd nepen 1eM, Kak OH NOCTYNUT B KONTUINBHYKO KaMepy. 310

AOCTUraeTcsi nyTem NPOMbIBKM (O4UCTKM) C MOMOLLIbIO CMOMSIHOrO KOHAEHcaTopa, OXNaxaeHus n punbTpaumn.
Bce a1 cnocobbl MoryT yaanuTb cBA3aHHble Yactuuamu [AY 13 geima;

6) obpaboTka nocne konyeHus BKMYaeT B cebs OUMCTKY KOMYeHbIX NPOAYKTOB. B aTOM cnyyae cnonackvsaHue

NpPoAYKTOB UMM MOMELleHMe Ux B BOAY MNO3BONSET yAanuTb KOMOTb M 4YacTuubl, copepxawwme [MAY, c
MOBEPXHOCTU NMULLLEBOrO NpoayKTa. ATOT TUM OYMCTKM BO3MOXKEH He AMsi BCeX TUMOB NPOAYKTOB, HanpumMep,
€ro Hermnb3s NPUMEHSTb AN KOMYEHOWN pblObl U PbIGHBIX MPOOYKTOB;

B) cpe3aHne noBepxXHOCTU KOMYeHbIX NMPOAYKTOB. B cny4dae Kon4yeHua TBepabliX NpoAyKTOB, HarnMpuMmep, Kon4YeHo-
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cylieHon nenamugpl (TO eCcTb, Kayyobycu, TPagULUOHHOIO SINMOHCKOro npoaykTa), Takmm obpasoM MOXKHO
YMeHbLUNTb KonuyecTtso MNMAY B roToBoi npoayKuuu.

Ecnu BO3MOXHO, HY)XXHO UCMOMb30BaTh OYULLEHME U BOAHOE OXNaXAeHWe AbiMa AN CHWKEHWUS] COAepXKaHus
MAY B rotoBoi npogykumn. BopgHoe oxnaxpeHWe yxe wucnonb3yetcss B MsiconepepabarbiBatoLLen
NPOMbILLIIEHHOCTU. [1poMbIBKa NPOAYKL MU NOCHE NpoLiecca KONYEeHUS MOXET yaanuTb YacTuubl, cogepxalime
MAY, c noBepxHOCTU NpoaYyKLMN.

[ns pbiGHbIX NMPOAYKTOB He criegyeT MPUMEHSITb MPOMBIBKY, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTU K YXYALIEHUHO
OpraHomnenTUYeCcKMX CBOWCTB W YBENUYEHUD MUKPOOMONMOrnMYecknx puckoB. PbIGHbIE MpoAyKTbl 4acTo
KONTATCA B BUAE LEeNom pbiObl C KOXEN, U, eCNn KoXa He CbeaeTcsl, YacTb 3arpsi3HeHusl yaanseTcs BMecTe
Cc HeWi. MoxHO pekoMeHOOBaTb KoMYeHue pbibbl C KOXEeW M MpeanodTUTeNnbHOEe yaaneHue KOXu nepen
ynotpebneHvem B nuy.

BAXHbIE ®AKTOPbl W PEKOMEHOALIUK MO NMPOLIECCY KONYEHUA

CopepxaHue MAY B KONYeHbIX NMULLEBBLIX MPOAYKTaX MOXHO YMEHbLUWTL, BbIABUB 1 OLEHMB BaXHble haKkTopsbl,
yKa3aHHbIE HWXe, U NMPUHSAB COOTBETCTBYIOLLNE Mepbl. MoxeT ObiTb NpuMmeHeHa cuctema XACTIM.

Tonnueo:

a) TUM 1 COCTaB OPEBECUHbI, UCMOMNb3yeMOoW AMA KONYeHUs NULLEBLIX MPOAYKTOB, BKMoYaa BO3pacT Aepesa U
cofepxaHue NUrHMHa B npuMeHsieMom Tonnuee. Heobxoammo n3beraTb XBOMHbIX NOPOA APEBECUHbI,
cofepxaLiux 6orbLIoe KONMMYeCTBO NNMHUHA;

6) NpoBepsANTE BNaXHOCTb ToMnMBa. Hu3kas BNaXXHOCTb MOXET NPMBECTU K BbICTPOMY CropaHuio Tonnuea 1
BbICOKOMY ypoBHI0 AY;

B) eCclnn ncnonb3yrTCcAa oTAaelbHble BUAbl ApPpeBECUHbI UMK OPYrnX TUNOB PacTUTENbHOIO CbipbA, HanpumMep,
baracca (OT caxapHoro TpOCTHI/IKa), KYKYPY3HbI€ MNo4aTKK1, a TakXke KOKOCOBagd Lerlyxa 1 cKkopnyna, nx
npuMeHeHne OoJNKHO ObITb OLlEHEHO C y4eTOM 3arpAa3HeHns MAY;

r) He MCI'IOJ'Ib3yl7ITe OpeBecuHy, o6p360TaHHyro XUMN4YEeCKMMUN BellleCTBaMm,
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) NpUMeHeHue Opyrux BMAOB TOMMNMBA KPOME APEBECUHbI Y PaCTUTENbHbLIX MaTepuaroB: He UCNONb3ynUTe
Oun3enbHoe TOMMMBO, OTXOAbl, OCOBGEHHO PE3MHOBbLIE MOKPbLIWKM U OTpaboTaHHOE Macno, KOTopble
MOryT coaepXaTb 3HauuTensHoe konnyectso MAY;

€) BNuUsiHWe Ha BKYC rOTOBOW MULLK.
Obim, BoipabaTbiBaeMbIn 1 NUCNOMNb3yeMbI B MPOLIECCe KOMYEHUS:

a) COCTaB ObliMa 3aBUCUT, Hanpumep, oT Tuna gpeBeCuHbl U OPYrnx pactUTesibHbIX MaTepuanoB, KOnn4ecTea
Kncnopoada un temnepartypbl nuposinda n, BO3MOXHO, OT NPOAOJTKUTEJTbHOCTU TOpPEHNA paCTUTESIbHbIX
mMaTepunanos,;

6) KOHCTPYKUMSI KONTUMbHOW KamMepbl M 0OOpyAoOBaHUS, WUCMOMb3YyeMOro Afs CMecu AbiMa WM Bo3ayxa
(Hanpumep, onvMHa Tpyobl B 000pyAOBaHUN);

B) ounbTpaumsa v oxnaxaeHve abima npyv BO3MOXHOCTMH;
r) oYmLLEHME ObIMa OT CaXku Mexay reHepaTopoM AbliMa U KONTUIbHOM KaMepow Npu BO3MOXHOCTH;

[) yCTaHOBKa Neperopook nocrne reHepatopa AsimMa, 060pya0BaHHbIX YCTPOUCTBAMM ANa hunbTpaLmMm CMor,
€Cny BO3MOXHO.

MuLleBble NPOAYKTLI, NOABEPraeMble KOMYeHUHO:

a) pacronoXeHune MuLLEBbLIX MPOAYKTOB B KOMTWUMbHOW Kamepe WM paccTosiHMe MeXAy NpoayKtamu u
NCTOYHUKOM ObIMa;

6) XMMWYecKMe CBOMCTBA W COCTaB MULLEBbLIX NPOAYKTOB, HarnpuMmep, codepXaHue Xupa B npoaykTax,
noABepraembix KOMYeHMIo;

B) OT/IOXKEHWS YacTul AbiMa Ha MOBEPXHOCTU MULLEBbLIX MNPOAYKTOB U MPUrOAHOCTb MOBEPXHOCTU MULLEBOMN
NpoayKuMn Ans noTpebneHns YyenoBekoM. PekomeHOyeTcst KONTUTb PbIOY C KOXEN;

r) MUKpoGMorornyeckoe ka4ecTBo nocne obpaboTky;
[) opraHofienTUyeckne CBOMCTBA FOTOBOIO NPOAYKTa.
Mpouecc konyeHus:

a) ABNAETCA N npouecc KonvyeHuna npAamMbiM Unn HenpAambiM. I'Ip|/| BO3MOXHOCTU 3aMeHUTEe npamoe Kon4yeHne
HenpAamMbIM;

6) npeaBapuTenbHas oleHka reHepaTopoB AbiMa, yuuTbiBatowas cogepxarHve MAY B BbipabaTbiBaeMOM
ObIME;

B) HacTpolka NoToka Bo3ayxa C Lieflbio HegonyLeHUsl M3GbITOYHbIX TemnepaTyp Npu reHepaunm abiva;
r) BbIGOP COOTBETCTBYIOLLIEN KONTUIIBHOM KaMepbl U YCTPOUCTBa 06paboTkn CMecy Bo3ayxa U AbiMa;
[) AOCTYNHOCTb K1CIopoaa BO BPeMsi NpoLiecca KonyeHus;

e) BpeMA KONn4YeHunA: CHUXXeHe BpeMeH KOHTaKTa N eBoro npoaykra ¢ AbiIMOM, y4UTbiBad NocneacTena and
MVIKpO6I/IOJ'I0rVI‘-IeCKOl7I ©e30nacHOCTN K KayecTBa NULLEBOIO npoAaykKTa,

X) TemnepaTypbl: Temnepatypa B 30He TneHusa (Ha 3Tane reHepaumm AbiMa) U Temnepartypa AbiMa B
KOMTUNBHOW Kamepe;

3) ANs HeJonyLleHns yBenudeHus cogepxanus MAY Bcneacteme Kanenb xupa, nonagarwoLlmx ¢ nyL,eBon
NPOAYKUNN HA UCTOYHUK Tenna, Mexay nuLeBon Npoaykumen, noasepraeMomn Kon4eHmoo, 1 ICTOYHNKOM
Tenna MoryT ycTaHaesnmBaTbCs nepdopmnpoBaHHbIe MeTannmyeckme nucThbl;

I/I) MeTo[ OYUCTKUN U rpacpvn( OYUCTKU, NpUMeHAeMble OnA KONTUIbHON YCTAHOBKMU;

K) B KayecCcTBe alnbTepHaTuBbl WUCMNOJ1Ib30OBAHUA CBe)KeBblpa6OTaHHOFO AbiMa npoussoguTenn Moryt
paccMoTpeTb BO3MOXXHOCTb KOMYEHNA C NPUMEeHEHUEM pereHepmpoBaHHOIo AbiMa N3 KOHAEeHCcaTa. OHn
Takke MOryt npousBoamMTb MNMpoAYyKTbl C apomMmatoM AbiMa, MNPpUMEeHAA KOHAEeHCaTbl AObiMa npu
npuUroToBneHnn nnn, HanpuMep, NyTemMm pacnblfieHnA, NorpyxXeHu, WHBEKLNIN UNK BbiIMa4MBaHUS.

I'Ipou,eccnal nocrne 3aBepLleHna Kon4eHna

OumcTka KomnyeHblx NpoAykToB. B aTom crnyyae konoTb M YacTuubl, codepxawme MAY, ypansiorca ¢
NOBEPXHOCTU MULLEBLIX NMPOAYKTOB MyTEM CMOMAacKMBaHUS UMW MOrPYKEHUA B BoAy. JaHHbIA BUO OYUCTKU
noaoxoauT He ANA Bcex NPOAYKTOB, Hampumep, OH He NoAXoAuT AN pbibbl U pbIGHBIX NpoaykToB. Takke
NMPOMbIBKA MOXET CHU3UTb OpraHoNenTUYeckoe KayecTBo U YBENMYUTb MUKPOBMONOrMYECKUE PUCKU.



62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

CAC/RCP 68-2009 9

NPAMASA CYLUKA

OpaHuM 13 cTapenLumnx cnocoboB KOHCepBaLUKM NULLLEBOTO NPOAYKTa ABMASETCS NpsAMas CyLUKa, NOCKOMNbKY npu
Takom crnocobe mcnonb3yeTcs MeHblUue 060opyaoBaHUs, YeM Npu HENPsIMOK cylike. NpsamMas cylika cHukaeT
aKTMBHOCTb BOAbl B AOCTAaTOYHOM Mepe Ans Toro, 4Ytobbl 3agep)kaTb UK NpeaoTBpaTUTL POCT GakTepun.
Mpsimas cywka nueBbiX NPOAYKTOB OCYLLUECTBMASIETCS WM Ha COJSHUE, WU Ha BETpy, MM C MOMOLLbIO
ropsiumx raszoobpasHbix NPOAYKTOB cropaHus. Boga oOblMHO yaansieTcss nyTem MChapeHusl, U cosgaeTtcs
NMOTHLINA HAPYXKHbIW CITON, KOTOPbIA CNOCOOCTBYET NPeAoTBpaLLEHMIO NoNagaHnsi MUKPOOPraHU3MOB B MULLY.

ACTEKTbl PASPABOTKMU MPO®UNAKTUYECKMX MEP MO CHMXEHWUIO COOEPXAHUA MAY B
BbICYLUEHHbIX MULLEBbBIX MPOOYKTAX

[laHHbIN pasgen pasfened Ha ABe YacTu: MpsiMasl CyLlKa a) Ha COJHUE U Ha BeTpy, 6) C MOMOLLb Opyrux
BMOOB TONNMBA.

Cywka Ha coJsiHye

Mpy npsAmon cylike Ha COMHUE M Ha BETPY MOTeHuManbHbiM MCTOYHWUKOM 3arpsisHeHus [MAY asnsaetca
oKpyxawwaa cpega. 3arpsisHeHWe MOXET MPOUCXOAUTb U3 MO4YBbl, OT MbiAv W/unu oOT BbIGPOCOB
NPOMbILLIIEHHbIX NPEAnPUATUA, TPAHCNOPTA, a Takke OT NIECHbIX NOXAapOB U U3BEPXKEHUI BYITKAHOB.

CyllKa N1LLEBbLIX NPOAYKTOB Ha COMHLIE MMEET NPeuMyLLIeCTBO UCMONb30BaHNUA GECrnnaTHON SHePrM conHua
n BeTpa. OgHaKo NyylMin KOHTPOSb Cpedbl, B KOTOPOW OCYLLECTBNSIETCS cyllka, 6onee ObicTpas cyluka u
MeHbLUEee 3arpsi3HeHve 3emrei, TpaBol U YacTMLaMU HaceKoMbIX, AeNarT NPoLEecC UCKYCCTBEHHOMN CYLLKU
(mervopvpoBaHusl) Gonee npuBnekaTesibHbIM AN NOTPebuTenen C TOYKM 3PEHUS YUCTOTbl U MEHbLLLETO
3arpsi3HeHs NULLEBLIX NMPOAYKTOB.

OCHOBHbIM HEJOCTaTKOM CYLUKM Ha COJHLUE SIBNSIETCA BO3OEWCTBME OKpYXallleih cpefbl Ha NuLlieBble
NPOAYKTbl, Hanpumep, BO3AENCTBME HeXenaTenbHbIX MOroAHbIX YCMOBMA W 3arpsi3HSIOLNX BELLECTB.
MorogHble ycnoBusi, KOTOPbIMW HEBO3MOXHO YNPaBnsiTb, B 3HAYUTENbHOW CTEMEHU BMMSIIOT Ha CKOPOCTb
CyWkKN. 3arpsisHeHWe 3acyliMBaeMblX MNPOAYKTOB MOCTOPOHHWMM 4YacTuuamu SBRsSIeTCS Cepbe3Hon
npobnemoi. MNuiieBble NPOAYKTbI, KOTOPble CyLIATCA Ha COMHLUE, MOABEPralTCsl 3arps3HEHUIO Mbifbio,
ceMeHaMW, HAaCEKOMbIMU, SKCKPEMEHTAMM PbI3YHOB U MTUYbUM MOMETOM, KOTOPbIE MPUHOCHATCS BETPOM.

CyluKa NULEeBbIX NPOAYKTOB Ha COMMHLIE He AOMKHa NPOBOAUTLCS BOMU3U TEXHOTEHHbIX TOYEUYHbLIX UICTOYHUKOB
NPOOYKTOB CropaHus, Hanpumep, YnuL, ¢ MAOTHbIMA TPAHCMOPTHLIMU MOTOKAMWU, MYCOPOCKUraTemnbHbIX
YCTaHOBOK, TEMJIOBbIX 3NIeKTPOCTaHUMi, paboTallmMxX Ha yrie, LUEeMeHTHbIX 3aBodoB WM T.4. WM B
HenocpeacTBEHHOM GNN30CTM OT JAOPOr C UHTEHCUBHBLIM ABWXEHMEM. 3arpsisHeHVe OT CYLLUKU B TaKUX MecTax
OyneT SABNSATbCSA cepbe3Hoi Npobremoit Ans NpoayKToB ¢ 60sbLION NIollanbio NoOBePXHOCTU, HanpuMep, Ans
cneuuit. OHaKo 3aKpbITbie CYLUMIIbHbIE annapaTbl MOryT B HEKOTOPOW CTENEHN 3aLUTUTL NULLEBbLIE MPOAYKTbI
OT MPOMBILLNEHHbIX UCTOYHUKOB 3arpsA3HeHUs.

Mpoyeccbi npsiMmoli cywkKu, omuYHbIe Om CywKuU Ha COJIHYe

Mpouecc cyLwKkn JOMKEH HaYaTbCA Kak MOXXHO CKOpee Mocre Nony4YeHns ypoxasi, 4tTobbl n3bexaTtb HEHYXXHOTO
YXYALLEeHNsA CBOWCTB.

Tonnueo, ucnons3yemoe 0151 NPSAMOU CywKuU, OMJIU4YHOU OM CYWKU Ha CONTHUe

[na npsMon CyLlwKkM MUCNOonNb3ylTCA pasnuyHblie BuAbl TOMMAMBA, Hanpumep, NPUPOAHbLIN ras, Topd W
MUHeparnbHoe TONnuBO. [ HEKOTOPbIX MULLEBLIX NMPOAYKTOB BO3AENCTBME TOMMMBA Ha BKYC NMPOAYKTOB
ABMSETCA BaXKHbIM ¢hakTopoM npw Bbibope Buaa Tonmnuea. B nmobom cnyvae Takve BMAbl TOMNMBA, Kak
An3enbHoe TOMMUBO, pe3nHa, aBTOMOKPbILWKKM, oTpaboTaHHOe Macro He AOMMKHbI CMONb30BaTbCA Aaxe Kak
YaCTUYHBIN KOMMOHEHT TOMNNMBA, TaK Kak OHM MOTYT MPUBECTU K 3HAYNTENBLHOMY YBENMYeHno ypoBHs MAY.

Fazoo6pasHbie NPodyKmbl cC2o0paHusi

Cywka c nomolibio razoobpasHbiXx NPOAYKTOB CropaHus yBenuumMBana 3arpsisHeHve B 3 — 10 pas,
MCNONb30BaHNE KOKCA B Ka4yecTBe TOMMMBa MNPUBOAWUIIO K ropasfo MeEHbLUEMY 3arpA3HEHUI0, YeM
NCMNONb30BaHNE XUOKOro Tonnmea. MNpsMon KOHTAKT CEMsIH MaciMYHbIX KynbTyp UMNn 311aKoB C MPOAYKTaMu
CropaHusl BO BpeMsi MPOLECCOB CYLLUKN NPUBOAUT K 3arpsa3HeHuto MAY 1, COOTBETCTBEHHO, ero Heobxoanmo
nsberatb. OO6beaMHeHHbIN 3kcnepTHbin komuteT DAO/BO3 no nuweBbiM fobaBkaM pekoMeHayeT
MWHUMM3NPOBATb KOHTAKT MULLEBBLIX MPOAYKTOB C ra3000pa3HbIMU NPOAYKTaMM CropaHus.

lNuuweeble npodykmbli, nodeep2aemMbie cyuike

CyLIJKe noaseprarvoTcd MHOrMe Buvabl NULEBbLIX NPOAYKTOB, HanpuMmep, MACO UINu BGONbLUNHCTBO (bpyKTOB.
CyLIJKa Takke ABnsieTcst 00bIYHLIM COCOO0OM KOHCepBaUun 3epHa.
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3arpsasHeHue AY 3nakoB 1 MacneHNYHbIX KynbTyp (BKNOYas ONIMBKOBbIE BbKUMKKM) OObIYHO NPOUCXOANT BO
BPEMSI TEXHOMOMMYECcKMX NpoLeccoB, HanNpumep, CYLLKN Ha OTKPbLITOM OrHe, rae NpoAyKTbl CropaHust MoryT
BCTyNaTb B KOHTaKT C nuuwen. [pAMON KOHTAKT CEMsIH MacnuYHbIX KyrbTyp MMM 3MakoB C MpPOAyKTamu
CropaHus BO Bpemsi MpoLEeCCOB CYLLUKN NPUBOAUT K akkymynsumm MNMAY un, cooTBeTCTBEHHO, ero Heob6xoaMmMo
n3beratb.

lMpouecc npsimol cywku

Mcnonb3oBaHue CyWMnoK none3Ho And KPynHbIX CyWWIbHbIX nnowagok wu CeJ'IbXO3I'Ip0VI3BOD,VITEJ'Iel7I.
Mcnonb3oBaHue CYLUNIOK NOo3BOJIAET obecneuntb CTabunbHbIN HpOMSBOﬂCTBeHHbIVI LUWMKIT, CHU3NTb 3aTpaTthbl
Ha onnaty Tpyaa pa60tw|x N HEe 3aBUCUT OT NOroAaHbIX ycnoavu7|, KaK npu CywiKe Ha COoJlHue. MeToga,
VICI'IOJ'Ib3yIOL1J,VIl7I co4vyeTaHune npe/J,BaleTeanoﬁ CYLWKM Ha conHue C nocneaywwmm npuMmeHeHnem CyLuriok,
MOXEeT MUMETb 3Ha4YuTesibHble NnpenmyLiecTea 6e3 noTepun Ka4vecrtBsa NULLEBbLIX NPOAYKTOB.

O6biyHbIe ANs NPAMON CyLlKu/Harpeea OeNCTBMS U METOAbl BKNOYAOT B cebs CylKy Ana yaaneHust Boapl
(n/vnn  ppyrux pacTBOpuUTENEn/XMMUYECKNX BeLLeCcTB), KoTopass Obina pobaeneHa, ocTtanacb unu
obpasoBanacb BO Bpemsi 06paboTkn. Bo Bpemsa npaAMOn CylWKM TopsYMii BO3AYyX HanpaensieTcs
HEeNnoOCpPeACTBEHHO Ha NULLEBbIE NPOAYKTbI, U, TakKuM 0BpasoMm, NPOAyKTbl CropaHusi MOryT MPOHWUKHYTb B
nuweson npoaykt. OgHUM u3 npumMepoB 3arpasHeHus [MAY npy npamon cywke aBnseTca 3arps3HeHue
pacTuTenbHbIX Macen (BKoYas Macro 13 OfIMBKOBLIX BbPKMMOK), MPU KOTOPOM Macno 3arpsasHseTtca [AY Bo
BPEMS TEXHOJTOTMYECKMX MPOLLECCOB. [pyrum NpuMMeEpPOM MOXET SABMASTLCS CyLLKa CEMSIH MACITUYHbIX KYNbTyp
nepeg nsBnevyeHnem macna.

HenpepblBHas cyLuka, NpyM KOTOPOW 3Maku MOCTYNaT B 30HY CYLUKW HENPEPLIBHO — 3TO pacnpoCTPaHEHHbIN
cnocob CywwKM 3epHOBbIX KynbTyp. 3TOT MeETOo4 MOXET WCMNoNb30BaTbCA Afsl CYLKMA  3€pHOBBIX,
ynoTpebnsembix B nuwy. MNpsiMmas cywka npu Temnepatype Ao 120°C o6bl4HO MCnonb3yeTcs A5 KOPMOB.
Ons nuwesbix NpoayKkToB (Kpyna, conog v T.4.) B OCHOBHOM MCMOSb3yeTcs HenpsiMas Cyllka (C BHELUHUM
arperatopom Harpesa) npu Temnepatype 65—80°C. Bpema cylwkm ana o6omnx TMNoB 00bIYHO COCTaBMSIET OT
% 0o 1 4yaca B 3aBUCMMOCTM OT BNIAXHOCTU U COCTaBa 3epHa.

Cywka B cywwunke obecneuymBaeT 3awuTy OT BO3OEWNCTBUS HEOMaAronpuATHbIX MOrOAHbLIX YCIOBUM, YTO
ABMSETCA ee NpevMMyLecTBOM nepen TPaauUMOHHBIMU CMOCOBGamMUn CYLUKM Ha COMHUE M B TEHW. TOYHbIN
KOHTPOMb YCMOBWUW CYLUKM (TemnepaTtypa, OTHOCUTENbHas BNaXHOCTb W ABWXKEeHMe BO34yxa) BaXeH AONd
KavyecTBeHHOW CyLUKN. CyLLNTb MOXHO MHOTME BMUAObI CBEXNX PPYKTOB, OBOLLEW, TPaBbI, a TaKKe MSACO U pbiby.

CnvwkoMm BbicOKasi TemrnepaTypa (Bbi3blBalolasi BuMOMMOE MogropaHWe npoaykTa) MOXEeT Bbl3BaTb
obpasoBaHue [AY. Ecnu ucnonbsyeTcsa cucTemMa C TOpernkon, TemnepaTypa ropeniku [oimkHa OGblTb
[0CTaTOYHOW AN NOJIHOro cropaHusi TONMBa, Tak Kak HenosiHoe cropaHune NpuBoauT kK obpasosaHuio MAY B
rasax ans cywku. OgHopoaHOCTb TeMnepaTypbl BO3ayXa BaxkHa Ans TOro, YToobl n3bexaTb neperpesa.

BpeMﬂ CYLLKN OOJDKHO ObITb KaK MOXHO MEHbLUMM A5t MakCMMaribHO BO3MOXXHOIO CHMKEHUSI BO34ENCTBUS
noTeHunanbHO 3arpA3HALWKMX ra3oB Ha nuileBble NPOAYKThI.

Mcnonb3oBaHne akTMBMPOBAHHOrO yrns HeobxoaMMO B npouecce paduHaumm macna onsg CHMXKeHUs
copepxanusa MAY nocne npamon cywkn. [lomkHa 6biTb BHegpeHa cucTema MOHUTOpUHIa cogepxkanus MAY,
a TaKke OOSMKHbI MPUMEHATLCS AOMONHUTENbHbIE 3Tanbl OYUCTKM (C MPUMEHEHWEM aKTUBUPOBAHHOMO Yris),
ecnu ypoBeHb MAY B nNuLLEBbIX NPOAYKTaXxX sABMAETCA HEAOMYCTUMbIM.

Cne,u,yeT y6e,D,VITbCF|, 4YTO NPOMUCXOAUT NOJSIHOEe CropaHune Tonnmea, NpuMeHAa MOHUTOPUHI ra30B Ha Hann4vne
CO, MOHUTOPUHT TOPEJIKN (eCJ'II/I OHa VICI'IOJ'Ib3yeTCFI) Ha Halnn4mne KonoTtun n npoBepas HaCTpOVIKVI ropesiknu un
TeMnepartypbl rOPEesikn Unn nrnameHu.

Tak Kak NpoLecchl CyLLKM MOTYT ObiTb MOTEHLMANbHBIMU UCTOYHMKaMK TTAY B 3nakax u ceMmeHax MacimnyHbIX
KynbTyp, HY>KHO KOHTPONMPOBaTb YpoBeHb MAY B CenbCKOXO3ANCTBEHHBIX KyNbTypax nocrne cbopa ypoxas,
yaenss ocoboe BHYUMaHUE UCTOYHUKY 3arpsi3HEHMS], TaK Kak AaHHbIE CENbCKOX03SINCTBEHHbIE KYNbTYpbl MOTYT
OKasblBaTb CYLLECTBEHHOE BNMUsiHUE Ha nonagaxve MNAY B opraHnam c nuwien. O6beaUHEHHbIN 3KCNEPTHBLIN
komuteT PAO/BO3 no nuwesbiM fobaBKkaMm pekomeHayeT usberatb CyLKM CEMSH Ha OTHE U MUCMONb30BaThb
anbTepHaTUBHbIE CMOCOOLI CYLLKN.

Bonbloe konuyecTBo pakTopoB, BKITOYas CTOMMOCTb 060pyaAOBaHMSA 1 OOCTYMHOCTb MCTOYHUKOB 3HEPTUW,
BMMSIOT Ha TO, YTO OOMHAKOBbIE NULLEBbLIE MPOAYKThI CyLLATCS COBEPLUEHHO pa3HbiMK criocobamu.

3ameHa NpsAMON CYLIKM Ha HEMPSIMyl0 MOXET 3HAYUTENbHO CHU3UTb 3arpsi3HEHME BbICYLLIEHHbIX MULLEBbIX
npoaykToB. O6beanHeHHbIN akcnepTHbI kommuTeT PAO/BO3 no nuieBbiM Job6aBkaM pekoMeHAYET 3aMeEHSATb
NPSIMYI0 CYLLUKY HEMPSIMOM CYLLIKOW.

BAXHbIE ®AKTOPbl U PEKOMEHOALWUK NO NMPAMON CYLUKE, 3A UCKIMIOYEHMEM CYLLUKU HA
COJMTHUE
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Copepxarue MAY B npoayktax, noaBepraemMbix NPSAMON CyLUKE, MOXHO YMEHbLUWUTb, 3aMEHMB, €Crnn 3TO
BO3MOXHO, NPSAMYIO CYLLKY Ha HEnpsiMyto, Unu BbISBMB U OLIEHMB BaXHble (PakTopbl, YKa3aHHbIe HWXe, n
NpUHAB COOTBETCTBYIOLWME Mepbl. MoxeT BbiTb npuMeHeHa cuctema XACCI.

Tonnueo:
a) TMN 1 cocTaB TOM/MBA, NPUMEHSAEMOro ANS CYLUKM NULLIEBLIX NPOAYKTOB, BNUSiET Ha cogepxanue MAY;

6) He wcnonb3yiTe ApeBecuHy, 00paboTaHHYI XMMWYECKMMU BELLeCTBaMM, HanpuMmep, MPONUTaHHYo
APEBECUHY, OKPALLEHHYIO JPEBECUHY;

B) MpOBEepSANTE BMAXHOCTb APEBECUHbI. Hu3kasd BNaXHOCTb APEBECUHbI MOXET MPUBECTM K ee ObICTpoMy
CropaHuio 1 BbICOKOMY ypoBHto AY;

r) nsberante NCNONbL30BaHUS TakUX BUAOB TOMMMBA, KaK AM3eNlbHOE TOMNSIMBO, OTXOAbl, 0COOEHHO pe3nHOBbIE
MOKPLILLKKN, BBPKMMKX ONIMBKOBOrO Macna uny oTpaboTaHHOEe Macrio, KOTopble YXXe MOryT coaepXaTb
3HayumTenbHoe konndectso MAY;

A) TOMMMBO BNUSIET Ha BKYC FOTOBON MULLMN.

Mpouecc cyLku:

a) TemnepaTypa Bo3ayxa AOMmKHa OblTb ONTUMANbHOW;

6) cokpalarite 40 MUHMMYMa BPeMsi KOHTakTa NULLEBOro NpoAayKTa ¢ ra3oobpasHbiM1 NPoAyKTaMm CropaHuns;
B) MCMNONb3yNTE aKTUBUPOBAHHLIN Yrofb Npu padmHaumm macna;

r) nsberante CyLIKN CEMSAH MaCNNYHbIX KYNbTYp Ha OTKPbITOM OTHE;

A) nsberante NpAMOro KOHTaKTa CEMsSH MaCNNYHbIX KyNbTyp UMW 3MakoBbIX C NPOAYKTaMU CropaHus;

€) Mpomn3BoANTE YUCTKY 1 0bcnyxnBaHue obopyaoBaHus (OCOOEHHO CYLLUIIOK).
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	в) другими процессами обработки пищевых продуктов, включая жарку на открытом огне, или другие виды приготовления в домашнем хозяйстве или сфере общественного питания; и
	г) загрязнением сырья от окружающей среды.
	11. Данные нормы и правила содержат информацию только о загрязнении ПАУ. Однако следует подчеркнуть, что условия, которые приводят к снижению уровня одного загрязнителя, могут привести к повышению уровня других загрязнителей или могут снизить микробио...
	ОПРЕДЕЛЕНИЯ
	12. Загрязняющая примесь (контаминант) определяется как любое вещество, непреднамеренно добавляемое в пищевые продукты, находящееся в пищевом продукте в результате производства (включая действия, применяемые в растениеводстве, животноводстве и ветерин...
	13. К прямой сушке относятся два типа сушки. Один из них – процесс сушки, при котором газообразные продукты сгорания используются напрямую как газ для сушки, контактирующий с пищевыми продуктами, второй тип сушки – это сушка на солнце.
	14. Сушка на солнце – это процесс прямой сушки, при котором для сушки используются солнце и ветер в открытой среде.
	15. Непрямая сушка – это процесс сушки, при котором газообразные продукты сгорания не вступают в прямой контакт с пищевыми продуктами, горячий воздух нагревается при помощи теплообменников, электричества или другими способами.
	16. ХАССП – система, которая определяет, оценивает и контролирует риски, существенные для обеспечения безопасности пищевых продуктов.
	17. Другое растительное сырье – это типы топлива, отличные от древесины, используемые в процессе копчения или сушки, например, багасса, кукурузные початки, а также кокосовая шелуха и скорлупа.
	18. Полициклические ароматические углеводороды (ПАУ) – это группа загрязняющих примесей, представляющая собой большой класс органических соединений, содержащих два или более конденсированных ароматических кольца, состоящих из атомов углерода и водорода.
	19. Пиролиз – это химическое разложение органических материалов путем нагревания при отсутствии кислорода или каких-либо других реагентов, возможно, за исключением пара.
	20. Дым состоит из жидких и твердых частиц, взвешенных в газовой фазе. Частицы в дыме, обычно размером 0,2—0,4 мкм (или до 0,05 - 1 мкм), составляют 90 % от его общей массы. Химический состав дыма сложный, в нем выявлено более 300 компонентов.
	21. Конденсаты дыма – это продукты контролируемого термического разложения древесины при ограниченном доступе кислорода (пиролизе), с последующей конденсацией полученных паров дыма и фракционированием полученных жидких продуктов.
	22. Копчение пищи – это процесс, используемый как способ консервации для увеличения срока годности пищевых продуктов благодаря компонентам дыма, сдерживающим рост некоторых микроорганизмов. Копчение используется также для придания копченым пищевым про...
	23. Прямое копчение – это процесс копчения, при котором дым образуется в камере, где обрабатывается пища.
	24. Непрямое копчение – это процесс, при котором используются генераторы дыма, дым образуется в камере, отдельной от той, в которой коптится пища. Перед тем как дым попадет в коптильную камеру, он может очищаться различными способами, например, при по...
	ОСНОВНЫЕ ПРИНЦИПЫ СНИЖЕНИЯ ЗАГРЯЗНЕНИЯ пищевых продуктов ПАУ
	25. Производители пищевых продуктов должны быть осведомлены об условиях, при которых образуется высокий уровень ПАУ и по возможности контролировать эти условия, чтобы минимизировать образование ПАУ. Для этого необходимо проводить анализ важных факторо...
	26. Первым этапом данного анализа является определение важных факторов. Возможные важные факторы описаны далее в данных нормах и правилах.
	27. Производитель должен оценить выявленные факторы, такие как:
	a) возможные источники ПАУ из окружающей среды и процессов обработки;
	б) возможное воздействие на здоровье потребителей;
	в) возможность контроля; и
	г) возможные меры для снижения загрязнения ПАУ.
	28. Производитель должен предпринять соответствующие меры для контроля выявленных важных факторов для снижения содержания ПАУ, основываясь на результатах анализа и других допустимых факторах, связанных с защитой здоровья человека и экономической деяте...
	a) микробиологический статус и возможные риски от других загрязняющих примесей;
	б) органолептические свойства и качество готовой продукции (в идеале, метод не должен оказывать неблагоприятного воздействия на внешний вид, аромат, вкус, пищевые свойства продукции); и
	в) выполнимость и эффективность контроля (стоимость, доступность, производственные риски).
	29. Производитель должен контролировать влияние введенных мер и должен пересматривать их при необходимости.
	ОЦЕНКА СООТВЕТСТВИЯ ЗАКОНОДАТЕЛЬСТВУ
	30. Обрабатываемые пищевые продукты должны соответствовать действующему национальному или международному законодательству, включая общие требования по защите потребителя. Более того, пищевые продукты должны производиться согласно соответствующим свода...
	ОБЩИЕ ЗАМЕЧАНИЯ ПО ПРОЦЕССАМ КОПЧЕНИЯ И ПРЯМОЙ СУШКИ
	31. Образование ПАУ во время процессов копчения и прямой сушки зависит от большого количества факторов, включая:
	a) топливо (древесина и другое растительное сырье, дизельное топливо, газы, жидкие/твердые отходы и другое топливо);
	б) метод копчения или сушки (прямой или непрямой);
	в) процесс дымообразования применительно к температуре пиролиза и потоку воздуха в случае использования генератора дыма (трение, тление, термостатированные пластины), или применительно к другим методам, таким как прямое копчение или регенерированный д...
	г) расстояние между пищевыми продуктами и источником тепла;
	д) положение пищевых продуктов по отношению к источнику тепла;
	е) содержание жира в пищевых продуктах, и что с ним происходит во время приготовления;
	ж) продолжительность копчения и прямой сушки;
	з) температура во время копчения и прямой сушки;
	и) поддержание чистоты и обслуживание оборудования;
	к) конструкция коптильной камеры и оборудования, используемого для смешивания дыма и воздуха (что влияет на плотность дыма в коптильной камере).
	32. В общем, изменения в технологии обработки могут в некоторых случаях снизить количество ПАУ, образующихся во время процесса обработки. Во время процессов непрямого копчения и сушки образуется меньшее количество ПАУ, чем при процессах прямого копчен...
	33. Применение принципов ХАССП в соответствии с принципами и этапами, рекомендуемыми Кодексом, является еще одним способом снижения ПАУ.
	КОПЧЕНИЕ
	34. Метод копчения используется столетиями в качестве способа сохранения мяса и рыбы. Копчение наполняет пищу с высоким содержанием белка ароматическими компонентами, которые придают пище аромат и цвет, а также выполняют бактериостатическую и антиокис...
	Топливо, используемое для копчения
	35. Для копчения пищевых продуктов в основном используется древесина, но также могут быть использованы багасса (растительное сырье из сахарного тростника), кукурузные початки, а также кокосовая шелуха и скорлупа. Применяемое топливо является важным фа...
	36. Применяемые сорта древесины влияют на образование ПАУ. Однако пока не представляется возможным дать общепризнанные рекомендации по использованию сортов древесины или другого растительного сырья. Соответственно, рекомендуется проводить оценку влиян...
	37. Использование помимо древесины других видов топлива и другого растительного сырья для копчения пищевых продуктов нежелательно. Виды топлива, такие как дизельное топливо, резина (например, автопокрышки) или отработанное масло не должны использовать...
	Пищевые продукты в процессе копчения
	38. Положение пищевых продуктов в коптильной камере и расстояние от пищевых продуктов до источника тепла является важным фактором в процессе копчения. Так как ПАУ связаны частицами, большее расстояние от источника дыма до пищевых продуктов, подвергаем...
	39. Во время прямого копчения капли жира, попадающие с пищи на источник дыма, например, на древесные угли или другие растительные материалы, могут увеличить количество ПАУ в дыме и, соответственно, в копченом продукте. С целью недопущения увеличения с...
	40. Микробиологическое качество готовых пищевых продуктов должно быть измерено, для того чтобы убедиться, что отсутствует потенциальный рост патогенных микроорганизмов во время обработки и в готовой продукции.
	41. Органолептические свойства готовой продукции являются неотъемлемой частью ее свойств. Изменение методов не обязательно приводит к получению продукции с приемлемыми органолептическими свойствами.
	Процесс копчения
	42. Обычно различают четыре типа процессов копчения: с тлением, с термостатированными пластинами, с помощью трения, а также с применением конденсата дыма. Трение позволяет вырабатывать дым с помощью пиролиза древесных опилок, щепок и поленьев. Конденс...
	43. Дым образуется при помощи пиролиза топлива при температуре около 300—450 C в зоне тления. При выработке дыма для копчения пищевой продукции необходимо избегать пламени, в том числе за счет регулирования подачи воздуха.
	44. Различия в процессах копчения могут привести к образованию сильно различающегося количества ПАУ в готовых пищевых продуктах. Выбор технологии обработки очень важен для конечной концентрации ПАУ. Определение параметров, важных для образования ПАУ п...
	45. Замена прямого копчения непрямым значительно снижает загрязнение копченой пищевой продукции. В современных промышленных коптильнях внешний генератор дыма может работать автоматически при контролируемых условиях, с возможностью очищения дыма от саж...
	46. Процессы копчения часто подразделяются на три группы в зависимости от температуры, используемой в коптильной камере во время копчения:
	a) холодное копчение при температуре приблизительно 18—25 C. Применяется, например, для некоторых видов рыбы и салями;
	б) полугорячее копчение при температуре приблизительно 30—40 C. Применяется для некоторых видов рыбы, бекона и свиной корейки;
	в) горячее копчение – это копчение, объединенное с нагревом до температуры около 70—90 C. Применяется для некоторых видов рыбы, окороков, сосисок.
	47. Тип применяемого генератора должен быть основан на оценке возможного снижения содержания ПАУ в готовой продукции и иметь устройство для очищения дыма от сажи после выхода из генератора и до попадания в коптильную камеру. Хорошие результаты достига...
	48. Так как ПАУ связаны частицами, то может применяться фильтр для удаления этих частиц из дыма. Это снижает потенциальное загрязнение ПАУ.
	49. Содержание кислорода должно быть оптимизировано, так как и слишком высокое, и слишком низкое содержание кислорода приводит к образованию ПАУ. Некоторое содержание кислорода необходимо для обеспечения частичного/неполного сгорания топлива. Однако с...
	50. Важным параметром для пиролиза является температура частичного/неполного сгорания топлива. Обычно при увеличении температуры увеличивается образование ПАУ. Состав дыма зависит от температуры, которая должна быть отрегулирована для минимизации обра...
	51. В принципе время копчения должно быть как можно меньшим, чтобы минимизировать воздействие содержащего ПАУ дыма на поверхность пищевых продуктов. Однако в случае горячего копчения, когда продукты одновременно подвергаются термической обработке, вре...
	52. Так как конденсаты дыма производятся из дыма, подвергаемого фракционированию и очистке, продукты, приготовленные с помощью конденсата дыма, обычно содержат меньше ПАУ, чем продукты, приготовленные при помощи дыма, образуемого в процессе копчения.
	Обработка после копчения
	53. Существуют три типа этапов очистки, которые применяются как в процессе копчения, так и после него:
	a) во время процесса копчения дым может очищаться перед тем, как он поступит в коптильную камеру. Это достигается путем промывки (очистки) с помощью смоляного конденсатора, охлаждения и фильтрации. Все эти способы могут удалить связанные частицами ПАУ...
	б) обработка после копчения включает в себя очистку копченых продуктов. В этом случае споласкивание продуктов или помещение их в воду позволяет удалить копоть и частицы, содержащие ПАУ, с поверхности пищевого продукта. Этот тип очистки возможен не для...
	в) срезание поверхности копченых продуктов. В случае копчения твердых продуктов, например, копчено-сушеной пеламиды (то есть, кацуобуси, традиционного японского продукта), таким образом можно уменьшить количество ПАУ в готовой продукции.
	54. Если возможно, нужно использовать очищение и водное охлаждение дыма для снижения содержания ПАУ в готовой продукции. Водное охлаждение уже используется в мясоперерабатывающей промышленности. Промывка продукции после процесса копчения может удалить...
	55. Для рыбных продуктов не следует применять промывку, так как это может привести к ухудшению органолептических свойств и увеличению микробиологических рисков. Рыбные продукты часто коптятся в виде целой рыбы с кожей, и, если кожа не съедается, часть...
	ВАЖНЫЕ ФАКТОРЫ И РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРОЦЕССУ КОПЧЕНИЯ
	56. Содержание ПАУ в копченых пищевых продуктах можно уменьшить, выявив и оценив важные факторы, указанные ниже, и приняв соответствующие меры. Может быть применена система ХАСПП.
	57. Топливо:
	a) тип и состав древесины, используемой для копчения пищевых продуктов, включая возраст дерева и содержание лигнина в применяемом топливе. Необходимо избегать хвойных пород древесины, содержащих большое количество лигнина;
	б) проверяйте влажность топлива. Низкая влажность может привести к быстрому сгоранию топлива и высокому уровню ПАУ;
	в) если используются отдельные виды древесины или других типов растительного сырья, например, багасса (от сахарного тростника), кукурузные початки, а также кокосовая шелуха и скорлупа, их применение должно быть оценено с учетом загрязнения ПАУ;
	г) не используйте древесину, обработанную химическими веществами;
	д) применение других видов топлива кроме древесины и растительных материалов: не используйте дизельное топливо, отходы, особенно резиновые покрышки и отработанное масло, которые могут содержать значительное количество ПАУ;
	е) влияние на вкус готовой пищи.
	58. Дым, вырабатываемый и используемый в процессе копчения:
	a) состав дыма зависит, например, от типа древесины и других растительных материалов, количества кислорода и температуры пиролиза и, возможно, от продолжительности горения растительных материалов;
	б) конструкция коптильной камеры и оборудования, используемого для смеси дыма и воздуха (например, длина трубы в оборудовании);
	в) фильтрация или охлаждение дыма при возможности;
	г) очищение дыма от сажи между генератором дыма и коптильной камерой при возможности;
	д) установка перегородок после генератора дыма, оборудованных устройствами для фильтрации смол, если возможно.
	59. Пищевые продукты, подвергаемые копчению:
	а) расположение пищевых продуктов в коптильной камере или расстояние между продуктами и источником дыма;
	б) химические свойства и состав пищевых продуктов, например, содержание жира в продуктах, подвергаемых копчению;
	в) отложения частиц дыма на поверхности пищевых продуктов и пригодность поверхности пищевой продукции для потребления человеком. Рекомендуется коптить рыбу с кожей;
	г) микробиологическое качество после обработки;
	д) органолептические свойства готового продукта.
	60. Процесс копчения:
	a) является ли процесс копчения прямым или непрямым. При возможности замените прямое копчение непрямым;
	б) предварительная оценка генераторов дыма, учитывающая содержание ПАУ в вырабатываемом дыме;
	в) настройка потока воздуха с целью недопущения избыточных температур при генерации дыма;
	г) выбор соответствующей коптильной камеры и устройства обработки смеси воздуха и дыма;
	д) доступность кислорода во время процесса копчения;
	е) время копчения: снижение времени контакта пищевого продукта с дымом, учитывая последствия для микробиологической безопасности и качества пищевого продукта;
	ж) температуры: температура в зоне тления (на этапе генерации дыма) и температура дыма в коптильной камере;
	з) для недопущения увеличения содержания ПАУ вследствие капель жира, попадающих с пищевой продукции на источник тепла, между пищевой продукцией, подвергаемой копчению, и источником тепла могут устанавливаться перфорированные металлические листы;
	и) метод очистки и график очистки, применяемые для коптильной установки;
	к) в качестве альтернативы использования свежевыработанного дыма производители могут рассмотреть возможность копчения с применением регенерированного дыма из конденсата. Они также могут производить продукты с ароматом дыма, применяя конденсаты дыма пр...
	61. Процессы после завершения копчения
	Очистка копченых продуктов. В этом случае копоть и частицы, содержащие ПАУ, удаляются с поверхности пищевых продуктов путем споласкивания или погружения в воду. Данный вид очистки подходит не для всех продуктов, например, он не подходит для рыбы и рыб...
	ПРЯМАЯ СУШКА
	62. Одним из старейших способов консервации пищевого продукта является прямая сушка, поскольку при таком способе используется меньше оборудования, чем при непрямой сушке. Прямая сушка снижает активность воды в достаточной мере для того, чтобы задержат...
	АСПЕКТЫ РАЗРАБОТКИ профилактических МЕР ПО СНИЖЕНИЮ СОДЕРЖАНИЯ ПАУ В ВЫСУШЕННЫХ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТАХ
	Данный раздел разделен на две части: прямая сушка a) на солнце и на ветру, б) с помощью других видов топлива.
	Сушка на солнце
	63. При прямой сушке на солнце и на ветру потенциальным источником загрязнения ПАУ является окружающая среда. Загрязнение может происходить из почвы, от пыли и/или от выбросов промышленных предприятий, транспорта, а также от лесных пожаров и извержени...
	64. Сушка пищевых продуктов на солнце имеет преимущество использования бесплатной энергии солнца и ветра. Однако лучший контроль среды, в которой осуществляется сушка, более быстрая сушка и меньшее загрязнение землей, травой и частицами насекомых, дел...
	65. Основным недостатком сушки на солнце является воздействие окружающей среды на пищевые продукты, например, воздействие нежелательных погодных условий и загрязняющих веществ. Погодные условия, которыми невозможно управлять, в значительной степени вл...
	66. Сушка пищевых продуктов на солнце не должна проводиться вблизи техногенных точечных источников продуктов сгорания, например, улиц с плотными транспортными потоками, мусоросжигательных установок, тепловых электростанций, работающих на угле, цементн...
	Процессы прямой сушки, отличные от сушки на солнце
	67. Процесс сушки должен начаться как можно скорее после получения урожая, чтобы избежать ненужного ухудшения свойств.
	Топливо, используемое для прямой сушки, отличной от сушки на солнце
	68. Для прямой сушки используются различные виды топлива, например, природный газ, торф и минеральное топливо. Для некоторых пищевых продуктов воздействие топлива на вкус продуктов является важным фактором при выборе вида топлива. В любом случае такие...
	Газообразные продукты сгорания
	69. Сушка с помощью газообразных продуктов сгорания увеличивала загрязнение в 3 – 10 раз, использование кокса в качестве топлива приводило к гораздо меньшему загрязнению, чем использование жидкого топлива. Прямой контакт семян масличных культур или зл...
	Пищевые продукты, подвергаемые сушке
	70. Сушке подвергаются многие виды пищевых продуктов, например, мясо или большинство фруктов. Сушка также является обычным способом консервации зерна.
	71. Загрязнение ПАУ злаков и масленичных культур (включая оливковые выжимки) обычно происходит во время технологических процессов, например, сушки на открытом огне, где продукты сгорания могут вступать в контакт с пищей. Прямой контакт семян масличных...
	Процесс прямой сушки
	72. Использование сушилок полезно для крупных сушильных площадок и сельхозпроизводителей. Использование сушилок позволяет обеспечить стабильный производственный цикл, снизить затраты на оплату труда рабочих и не зависит от погодных условий, как при су...
	73. Обычные для прямой сушки/нагрева действия и методы включают в себя сушку для удаления воды (и/или других растворителей/химических веществ), которая была добавлена, осталась или образовалась во время обработки. Во время прямой сушки горячий воздух ...
	74. Непрерывная сушка, при которой злаки поступают в зону сушки непрерывно – это распространенный способ сушки зерновых культур. Этот метод может использоваться для сушки зерновых, употребляемых в пищу. Прямая сушка при температуре до 120 C обычно исп...
	75. Сушка в сушилке обеспечивает защиту от воздействия неблагоприятных погодных условий, что является ее преимуществом перед традиционными способами сушки на солнце и в тени. Точный контроль условий сушки (температура, относительная влажность и движен...
	76. Слишком высокая температура (вызывающая видимое подгорание продукта) может вызвать образование ПАУ. Если используется система с горелкой, температура горелки должна быть достаточной для полного сгорания топлива, так как неполное сгорание приводит ...
	77. Время сушки должно быть как можно меньшим для максимально возможного снижения воздействия потенциально загрязняющих газов на пищевые продукты.
	78. Использование активированного угля необходимо в процессе рафинации масла для снижения содержания ПАУ после прямой сушки. Должна быть внедрена система мониторинга содержания ПАУ, а также должны применяться дополнительные этапы очистки (с применение...
	79. Следует убедиться, что происходит полное сгорание топлива, применяя мониторинг газов на наличие СО, мониторинг горелки (если она используется) на наличие копоти и проверяя настройки горелки и температуры горелки или пламени.
	80. Так как процессы сушки могут быть потенциальными источниками ПАУ в злаках и семенах масличных культур, нужно контролировать уровень ПАУ в сельскохозяйственных культурах после сбора урожая, уделяя особое внимание источнику загрязнения, так как данн...
	81. Большое количество факторов, включая стоимость оборудования и доступность источников энергии, влияют на то, что одинаковые пищевые продукты сушатся совершенно разными способами.
	82. Замена прямой сушки на непрямую может значительно снизить загрязнение высушенных пищевых продуктов. Объединенный экспертный комитет ФАО/ВОЗ по пищевым добавкам рекомендует заменять прямую сушку непрямой сушкой.
	ВАЖНЫЕ ФАКТОРЫ И РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРЯМОЙ СУШКЕ, ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ СУШКИ НА СОЛНЦЕ
	84. Топливо:
	a) тип и состав топлива, применяемого для сушки пищевых продуктов, влияет на содержание ПАУ;
	б) не используйте древесину, обработанную химическими веществами, например, пропитанную древесину, окрашенную древесину;
	в) проверяйте влажность древесины. Низкая влажность древесины может привести к ее быстрому сгоранию и высокому уровню ПАУ;
	г) избегайте использования таких видов топлива, как дизельное топливо, отходы, особенно резиновые покрышки, выжимки оливкового масла или отработанное масло, которые уже могут содержать значительное количество ПАУ;
	д) топливо влияет на вкус готовой пищи.
	85. Процесс сушки:
	a) температура воздуха должна быть оптимальной;
	б) сокращайте до минимума время контакта пищевого продукта с газообразными продуктами сгорания;
	в) используйте активированный уголь при рафинации масла;
	г) избегайте сушки семян масличных культур на открытом огне;
	д) избегайте прямого контакта семян масличных культур или злаковых с продуктами сгорания;
	е) производите чистку и обслуживание оборудования (особенно сушилок).

