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 النطاق -1

  وسمررررررط ةلممرررررررررررررر   ة     (Clupea harengus)ةل نجرررررر  ة ا سرررررررررررررر رررررر  ة    رررررر  هرررررراص ة عةىرررررررررررررر رررررر       تسرررررررررررررر  
)Sprattus sprattus(

طب ع   ةلنزيمات تحضررررمةت م  ة  ةلتي أضرررر  ي ال  امنتجات ة سماك   تشرررر ه هاص ة عةىرررر  ولا.1
 ىطنا   .وة حماض و/أو ة نزيمات ةلاىطنا    ةلا أو
 

 وصفال -2
 

 تعريف المنتج 2-1

نزوع ةل أس وة حشررررررررا  ة ةل أس أو   ويتم تم    ةلسرررررررر ط ةلذامه أو   يتم ا دةد ة نتج م  ةلسرررررررر ط ةلطامّ أو ة   د.
ةلح ق وةلز انف وةلخ شعم وة عي ةل ئ سي أو ة قطع الى ش ةئ  )منزوع ةلج د  نزوعة نزوع ةل أس وة حشا  أو ة وةلايه أو 

ويمذ  اضررررال  ةلتعةاه وةلسررررذ  ومذعنات أا ي ةات اني . ويمذ  ل ب دةس ةلتي ييسررررت  ط ل  ا ة نتج  أو غم منزوع ةلج د(.
ز ةلخطأ في م ةقب  ، ح ث أس ح   أو اعدص ، قبه ةلتج  زت اتط ب امةلأس أس تس   اامت لاكه م  دوس امةل  ة حشا  أو 

 للامررررت لاك. ويعد  ة نتج اما وا    دة وكاني ةلنتائج س تم ةتباع ة  انمررررات ةلجاةلذ عمررررويديعم اعت عل نعم ىرررر م ح  و 
 ةلبش   ة باش  أو  زيد م  ةلتج  ز.

 
 طريقة التجهيز تحديد 2-2

ينب ي أس يخضررع ةلسرر ط اعد أ  تحضررم ملائم لع     تم    وأس يمتره ل شرر و  ةلعةندة أدناص. وتدن أس تتم م ةقب        
أو ينب ي امةل  ة حشرررررا  قبه  Clostridium botulinumةلت     بما ل  ا ةلح ةنة وةلعقي اشرررررذه منامرررررب لتجنب   عن 

 اضال  ةلمح عل ة   ي.
 

 التمليح 2-2-1
ضال  امع ك    ملائ   م  م   ةلطعام وتعةاه مذ ي  وجم ع ة ذعنات ةلاات اني  و/أو  ةلس ط ا طةلت     هع       

 .(.وغمهالوك ز ة نامب. وت   ةلت     في حاويات محذ   ةلمغلاق )ا ةم ه، االائ   م  ةلمح عل ة   ي ة ذ    ةل
 

 نواع السمك المملّحأ 2-2-2
 

 ة     اشذه ا  ف جدة ةلس ط 2-2-2-1
 100 غ ةمات/ 4 أو يسررراو    في ة  ح   ة ائ   وينخ ض  غ ةم 100  ةم ةلعةحد/ةل ي عق محتعي ة    في محان ةلسررر ط

 غ ةم أو أقه في ة  ح   ة ائ  .
 

 ةلس ط ة     اشذه ا  ف 2-2-2-2
 غ ةمات م  /10 أو يسررررررراو    غ ةم في ة  ح   ة ائ   ويقه 100 غ ةمات م  / 4 ي عق محتعي ة    في محان ةلسررررررر ط

 غ ةم في ة  ح   ة ائ  .100
  

                                                 
 . غ ةض هاص ة عةى  ، يش ه ةلس ط ةل نج  وةلمم    1
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 تعمط ةلت    ة  ةلس ط 2-2-2-3

 غ ةما م  / 20أو يسررررراو     غ ةم في ة  ح   ة ائ   ويقه  100 غ ةمات م  / 10ي عق محتعي ة    في محان ةلسررررر ط 
 غ ةم في ة  ح   ة ائ  . 100
 

 ةلت     ةلذر فةلس ط  2-2-2-4
 غ ةم في ة  ح   ة ائ  .100 غ ةما م  / 20ي عق محتعي ة    في محان ةلس ط 

 
 حرارة التخزين 2-2-3

وند في  مع مادنج  ح ةنة مع ن  لضرر اس مررلامت ا وجعدما ومطااقت ا  م  دة لعقي محدد و   تحي ظ ة نتجات مج  دة أو 
 ةلس ط ة      اشذه ا  ف مج دة اعد ةلتج  ز.. وتب ح ظ 5و 3ةلقس ين 

 
 العرض 2-3

 أ    ض ل  نتج مس عح اه اش   أس:
 

  ؛هاص ة عةى  متط باتجم ع يستعفي  
  هأو ادة ة ست  ط ويتم وى ه اشذه ملائم     اطاق  ةلتعم م لتجنب تض  ه. 

 
 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3

 
 السمك 3-1

 دةد ننج  ة ا سرري ة      وةلامرر   ة     م  ةلسرر ط ةلسرر  م وةلنرر ي وم  نع    ىررالح  لذي يباع اامجا اينب ي 
 ولا ينب ي أس يذعس لحم ةلس ط منااا االط    ات اشذه وةض . .تحضمص انعنة ملائ  للامت لاك ةلبش   واعد 

 
 الملح والمكونات الأخرى 3-2

معةىررررررر ات ةلدمرررررررتعن  تسرررررررتعفي جم عينب ي أس يذعس ة    وجم ع ة ذعنات ة ا ي ة سرررررررتخدم   ةت جعدة غاةئ   وأس 
 .ةلساني ةل اةئي 

 
 المنتج النهائي 3-3

اا حذام  ،9تب أس تسرررتج ب ة نتجات لشررر و  هاص ة عةىررر    ندما تتق د ةلشررر نات ةلتي تم ل نررر ا ولقا ل قسرررم 
 .7وينب ي ل ص ة نتجات االط ق ةلعةندة في ةلقسم . 8 ةلعةندة في ةلقسم

 
 التحلّل 3-4

غ ةم م  لحم ةلسرررررر ط     أمرررررراس  100 م    ةمات م  ةله سررررررتامين لذه 10 لا تحتع  ة نتجات     أكر  م ينب ي أ
 .ةلتي تم  ق ام امتعمط وحدة ةلع ن  

 
 المواد المضافة إلى الأغذية -4

ة عةىرر   ةلعام  ل  عةد ة ضررال  في  2و 1منظ ات ةلح عضرر  ومضررادةت ة كسرردة وة عةد ةلحالظ  ة سررتخدم  في ةلجدولين 
ن  و/أو ة      5-2-09ضرررررررررررررر   ل   ة غاي   ) 192CXS-1995( الى ة غاي   )ة سماك وة نتجات ةلسرررررررررررررر ذ   ة دا 
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وشرررررعك  ات ةلج د( ول ات ة غاي  ةل ئ سررررر   ةلتي تتبع لها، وةلقشررررر يات ة      ، بما في  لط ةل اعيات و/أو ة خ   ة و/أو 
 .مقبعل  ةلامتخدةم في ة غاي  ة  تر   لهاص ة عةى  

 
 نظافة المنتج الغذائي -5

ة بادئ ةلعام   ةلنرررر   فييعىرررر  اأس يتم ا دةد ة نتجات ة شرررر عل  اأحذام هاص ة عةىرررر   ومناولت ا ولقا ل قسررررام  ةت 
وغم ، ( 52CXC-2003مدون  ة  انمرررررات اشرررررأس ة سماك وة نتجات ةلسررررر ذ   )و (، 1CXC-1969) ة غاي  لسرررررلام 

 . لط م  ننعص ةلدمتعن ةل اةئي  ةت ةلن  ، مره مدونات ة  انمات ةلخاى  االنظال  ةلعام  ومدونات ة  انمات
 

ل  برررادئ وةلخطع  ةلتعج   ررر  لعضررررررررررررررع ة عرررايم  معرررايم م ذ وا علعج ررر  تعضررررررررررررررع ولقررراوينب ي أس تمترررره ة نتجرررات    
 ( 21CXG-1997) ة  ذ وا علعج   وتطب ق ا في مجال ة غاي 

 
ةلتي  ل  عةىررررر اتلا ينب ي أس يحتع  ة نتج     أ  معةد أا ي اذ  ات يمذ  لها أس تشرررررذه اط ة     ةلنررررر   ولقا 

 وضعت ا ه    ةلدمتعن ةل اةئي.
 

 الطفيليات 5-4
وينب ي ل ص ح عي  ةلديدةس ةلخ ط   ولقا ل    ق  لا ينب ي أس يحتع  لحم ةلس ط     ةلمقات ةلح   ل ديدةس ةلخ ط  .

مررت لاك ةلبشرر   قبه معالجت ا ولقا ل ط ق ةلسررعق للاوا ة تأكد وجعد ي قات ح  ، تب ألا تع ض ة نتجات في  ة ول.
 ةلعةندة في ة   ق ةلراني.

 
 الهيستامين 5-5

 غ ةم م  محان ةلس ط.100 م    ةما لذه 20 ع نات     ةله ستامين انسب  ت عقم  ةلتب ألا تحتع  أ  وحدة 
 

 المواد الغريبة 5-6
 ينب ي أس يذعس ة نتج ةلن ائي اال ا م  أ  معةد غ يب  تشذه اط ة     ى   ةلمنساس.

 
 التوسيم -6

 (CXS 1 -1985) مسررررررربق ا ة عةىررررررر   ةلعام  ل دمرررررررتعن ةل اةئي لتعمررررررر م ة غاي  ة عبأةاالمضرررررررال  الى ة حذام ةلعةندة في 
 :ة حذام ةلمحددة ةلتال   تس  

 
 سم الغذاءا 6-1

ةلامررررر   ة     ولقا لقانعس وأ  ةل ةلب د ةلا  يباع ل ه ة نتج واشرررررذه  –ةل نج  ة      أو... -ةل اة ... ةمرررررميذعس 
 يض ه ة ست  ط. لا
 
 .هة ست  ط أو ادة تض  ه ب أا ي تجن  وى    االمضال  الى  لط، ينب ي أس تش ه اطاق  ةلتعم م منط  ات و 
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 غير المخصصة للبيع بالتجزئةحاويات التوسيم  6-2
ة نتج  ةمرررررررمتعضرررررررع ة ع عمات ةلعةندة أ لاص اما     ةلحاوي  أو في ة سرررررررتندةت ة نررررررراحب ، وتب أس يظ       ةلحاوي  

 التخزي .ةلخاى  اتع   ات ةلوةمم و نعةس ة ننع أو ة عبئ، ة عمع أو ة ستعند اضال  الى  ةلش ن و لامات 
 

ل عنعةس اعلام  تع يف، شررر   أس يذعس م  ةلسررر ه ةلتع   ةلمرررم و لاوة ةلشررر ن غم أنه يمذ  ةلامرررتعاضررر     نقم تع يف 
     هاص ةلعلام  في ةلعثائق ة ناحب .

 
 العينات والمعاينة والتحليل أخذ -7

 
 لحاويات )البراميل(بالنسبة إلى اخطة أخذ العينات  7-1

بمسرررررتعي ةلجعدة  اا ةلع نات  نامرررررب ينب ي أاا ةلع نات م  ةلشررررر نات ل  ص جعدة ة نتج ولقا لخط  م (1)
 ؛5.6ة قبعل ةلبالغ 

 
 .وتش ه وحدة ةلع نات ةلس ط ةل  د  أو ةلحاوي  ة ول  

 
تؤاا ةلع نات م  ةلشرر نات  عاين  ةلعمس ةلنررافي ولقا لخط  ملائ    اا ةلع نات تسررتج ب ل  عايم ةلتي  (2)

 وضعت ا ه    ةلدمتعن ةل اةئي.
 

 اتؤاررا ةلع نررات م  ةلشرررررررررررررر نررات ل  ض كشررررررررررررررف ةلذررائنررات ةلح رر  ةلرردق قرر  ة    ضررررررررررررررر  وةلط    ررات ولقرر   (3)
 (. 21CXG-1997لخاى  اا غاي  ) بادئ وضع وتطب ق ة عايم ة  ذ وا علعج   ة

 
ل خطع  ةلتعج     ةلعام   اا ةلع نات تؤاا ةلع  نات م  ةلشرررررررررر نات ل  ض كشررررررررررف ةله سررررررررررتامين ولقا  

(2004-50CXG ). 
 

 المعاينة الحسية والمادية 7-2
ولقا ة عاينات و     هاة ةلنعع م  ةلحسرررررررررررررر   وة ادي  م  قبه أشررررررررررررررخاص مدناين  ل  عاين ينب ي تق  م ةلع نات ة أاع ة 

ل خطع  ةلتعج     ل تق  م ةلحسي ل س ط وة   قات ولقا  8-7الى  3-7 م  للإجرررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررر ة ةت ةلعةندة في ة قسام
 (. 31CXG-1999وةلمحانيات في ة خت ةت )

 
 تحديد محتوى الملح 7-3

 معةىررررررررررررر   ةلسررررررررررررر ط ة      وةلسررررررررررررر ط ة      ة  ف م  نعع ةل ادمررررررررررررر  اتفي  ةلعةندةد محتعي ة  اص ولقا ل ط يق  د  يحي 
(1989-167CXS .) 
 

 تحديد محتوى المياه 7-4
 .)ةلتج  ف ةلهعةئي(  B46.950AOAC انائي ةلت   ه ةلذ  ائي ة عت دي عي ة  اص ولقا  ا حددته نةاط  أد محتد  يحي 
 

 الأولحيوية الديدان الخيطية: أنظر الملحق تحديد  7-5
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 تحديد الهيستامين 7-6
 :أدناصتعم ة ت اد ةلط ق ةلتي ت بي معايم ة دة  ةلعةندة 

 
 ةلحد ة قن 

 غ( 100)م غ/
ةلنطاق ة دنى 

 ة طبق
 (غ100)م غ/

 حد ةلذشف
 (غ100)م غ/

حد ةلتقدي  
 ةلذ ي 

 (غ100)م غ/

معامه 
  )%(ةلتباي 

 ةلط ق ةلقاا   ل تطب ق ةلاموجاع
 ة عايم تستعفيةلتي 

ا ق ةتحاد ةلمح  ين ةلذ   ائ ين  107 - 90 16.0 2 1 12 - 8 )ة تعمط( 10
ا ق لجن   | 13.977ة عت دي  

ةلش ال ة ونوبي لت   ه ة غاي  
99 ،2013 

ا ق لجن  ةلش ال ة ونوبي لت   ه 
 2013، 196ة غاي  

ا ق ةتحاد ةلمح  ين ةلذ   ائ ين  107 - 90 14.4 4 2 24 - 16 )كه وحدة( 20
ا ق لجن   | 13.977ة عت دي  

ةلش ال ة ونوبي لت   ه ة غاي  
99 ،2013 

ا ق لجن  ةلش ال ة ونوبي لت   ه 
 2013، 196ة غاي  

 
 تحديد الوزن الصافي 7-7

 لذه وحدة   نات م  ش ن  ةلع ن .)اامترنا  معةد ةلتعب  (  د ةلعمس ةلنافيد  يحي 
 
ا عنةت ة    ة  تنق   ولممةل  تف   الى أسه سمط ةل نج  م  ةلعبعة )ةل م ه( ويعضع في منخه ملائم  دة خمس دقائق نق  يي 

 سب ةلعمس ةلنافي.ويتم ومس سمط ةل نج  ويحي  اه.
 

 حديد الوحدات المعيوبةت -8
 .تعت  وحدة ةلع  ن  مع عا   ندما تظ   ل  ا أ  م  ةلخنائص ة دنج  أدناص

 
 ريبةالمواد الغ 8-1-1

ةلتع ل ال  ا وجعد أ  معةد في وحدة ةلع نات غم ة شررتق  م  ةلسرر ط لا تشررذه أ  اط      ىرر   ةلمنسرراس ويمذ  
بما ل  ا  دمرر  ةلتذبم ةلتي تبين  ،معجعدة بمسررتعي تحددص أ  م  ة مررال ب تذعس دمرر  تذبم، أو الى  دوس ةلحاج  م 

 وةلتنن ع ةلج دة. ةلمى اح انمات ةلامترال   دم 
 

 الطفيليات 8-1-2
 ن  حن  اعام م  وحدة   نات مذتش   االعين ة  دة لمحان ةلس ط )أنظ  ة   ق ةلرالث(.وجعد ا    ات  اه ة في     

 
 الرائحة والنكهة/المذاق 8-1-3

،  )مره حامض،    ، غمتشم الى تح  ه نذ ات ك ي   مخت    مم زة ومست   ة  أونوةئ   ةلا  تظ      هةلس ط هع  اامّ
 منخ، نةئ   ةلح ق وغم  لط( أو م عث م  ج ة  معةد غ يب  )مره ميي ةلعقعد وم كبات ةلتنظ ف، وما الى  لط(.
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 قبول الشحنات -9
  ندما: مستعل   لش و  هاص ة عةى  تعت  ةلش ن  

 
اا ةلع نات أةلعدد ة قبعل )ّ( في اط   8لا يتجاوم ةلعدد ةلاجمالي ل ع عب ك ا هي منرررررن   في ةلقسرررررم  (1)

 ؛7ة نامب  ةلعةندة في ةلقسم 
 95     ألا يقه  ومس أ   بعة ل دي    لا يقه ةلعمس ةلنررررررررررررررافي لذال  وحدةت ةلع نات    ةلعمس ة ع  ،  (2)

 ة ائ  م  ةلعمس ة ع    نه؛ في
 وة  عثات وةلنظال  وةلتعمررررررر م ة اكعنة في ة قسرررررررامتسرررررررتعب ة تط بات ةلخاىررررررر  اا عةد ة ضرررررررال  الى ة غاي   (3)

 .6و 5و 4
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 الأولالملحق 
 

 (1 )ةلن ج ة ع دل ولقا ل   جعاختبار حيوية الديدان الخيطية 

 
 المبدأ

في ة ائ  وتي  ص  5.0اوك ز مح عل ةلببسرررررين    ا يق ةلهضرررررم وتنقه الى يتم  زل ةلديدةس ةلخ ط      شررررر ةئ  ةلسررررر ط 
ل خنررررائص ة عجعدة في ةلج ام ةلهضرررر ي ل ردي ات وتضرررر   اقا   ةلهضررررموتسررررتج ب شرررر و   ح عيت ا.مدي  ع ل  نرررر يا  ا

 .    ق د ةلح اة ةلديدةس ةلخ ط  

 
 المعدات

 : (ةتم   و  5.0 منت  وة أو أومع، حجم ةلشبذ : 14 ة نااه ة  ىعى  )ةلقط 
   ةلمح  ك ة  ناا سي مع ابق منظم ح ةنة ةلتدل 
  ة عدةت ة خ ي  ةلعادي 

 
 المواد الكيميائية

  2000ابسين U/g-FIP 
 حامض ةله دنوك عنيط 

 
 المحلول

A:   0.5 % (w/v) Pepsin in 0.063 M HCl  
 

 الطريقة
تحتع      لو ( 2)كبم اسرررع  لوي    قدحعضرررع في تيدويا و  تقط ع ا ج د ةغ ةم تق يبا  200زس ت تيةلسررر ط ةلشررر ةئ   قطعت

 دنج  م عي   دة مررررا   وةحدة الى 37  ةنةمح  ك م ناا سرررري ح اعةمررررط . ويسررررخ  ة زيج Aم  مح عل ةلببسررررين  (1) وةحد
. عمرررررا تين م وا ة لم يت  ه ةل  م يتم ىرررررب  ةلمح عل في منخه وي سررررره اا  اص ويتم ةمرررررتبدةل  ةلت  يط ةلبطي  وة سرررررت   

 لعقويتم تح يط ة زيج م ة أا ي  ألف م    و م  مح عل ةلامتناص 700 ويضال .ةلقدح ةلذبم ك    ةل  م ة تبق   في
  تبق  أ  قطع كبمة م  ةل  م معجعدة. لذي لادنج  م عي  ك د أقن (  37نان هادئ  ا     )
 اا  اص. ةصفي منخه وي سه محتع  ةلهضميتم ىب مح عل 

 
وتعضررررررررع  .A تحتع      مح عل ةلببسررررررررين ةلنقي "و  ا"أاباق تنقه ةلديدةس ةلخ ط   اعناي  اعةمررررررررط  ملاقط ىرررررررر مة الى 

 دنج  م عي . 37 ح ةنة مع ةلتنب ه الى  دم تجاومص     ابق ماا   اباقة
 

ولا تعني ةل دود ةل  دي  ل ديدةس  تيظ   ةلديدةس ةلخ ط   ةلح عي  تح كا م ئ ا أو ندودة ت قائ    ندما يتم ل ن ا اإا  ةلتش ي .
 وتب أس تيظ   ةلديدةس ةلخ ط   تح كا ت قائ ا. نها ح عي .أةلخ ط   ة  ت   ةلتي تحنه أح انا     
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 تنبيه
تسرررت  ق لوة يمذ  أس سرررذ ي  ةلت     ل ت قق م  وجعد ةلديدةس ةلخ ط   ةلح عي  ل  ا، ةل ند ل ص ة نتجات ة      أو 

 ةلخ ط   ما تين أو أكر . انعاش ةلديدةس

 
 ملاحظات

 (.3و 2 هناك أمال ب أا ي  دة لت ديد قاا    ةلديدةس ةلخ ط       ةلح اة )    مب ه ة رال ة  جعاس
 
 زل ةلديدةس ةلخ ط   وةاتبان قاا  ت ا ل   اة في اطعة  اين نه م ه ة دة  وت عد ةاتم ة م عب ةلا  جا  وى ه  وق

 وةحدة.
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 الملحق الثاني

 
 إجراءات المعالجة الكافية لقتل الديدان الخيطية الحية

 
  كال   ما    جزة  ة نتج 24 يقه    دنج  م عي   ا لا 20مرلا ةلتج  د تحي 

 )ةلتعل    ة نامب  اين محتعي ة    ولوة ةلتخزي  )تحدد لاحقا 

 )أو     ات أا ي  ةت تأثم مماثه )تحدد لاحقا 
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 الملحق الثالث

 
 تحديد وجود الطفيليات المرئية

 
لحم   كا م   وة  م  سم 30-20 وجعد ا    ات م ئ    اه ة في وحدة   نات مقسرررررررررررررر   الى أجزة   ادي  حجم -1

وينب ي أس يتم ةل  ص في غ ل   س كاس في ةلشرررررررر يح   ةما معةد أا ي.وتعت  وحدها حنرررررررر  ىررررررررالح  ل كه وا ةلشرررررررر يح .
 دوس  دمات تذبم م  أجه كشف وجعد ةلط    ات.م  مضا ة اشذه ملائم )ح ث يمذ  ق ة ة ى     اس عل (، 

 
اذام  ا ةلسررررائب   ةلعمرررر ط وجعد ا    ات في ة نتجات ةلسرررر ذ    ةلت قق م ، يمذ  أس يتم 1ةل ق ة  مع م ة اة -2

 .ة عدة ل  زيد م  ةلتج  ز في م ح   لاحق 

 
 
 


