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 جبنة مصل الحليبأنواع بالمواصفة الخاصة 
CXS 284-1971 

 . وتمّ تنقيحها 1971عام في . تمّ اعتمادها CODEX STAN A-7-1971سابقاً المعروفة 
  .2006و 1999عامي في 

 .2018و 2010وتمّ تعديلها في عامي 
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 النطاق -1
نواع جبنة أهذه المواصفة على جميع المنتجات المعدّة للاستهلاك المباشر أو لمزيد من التجهيز، بما يتطابق مع تعريف  تسري

من هذه المواصــــــفة. ومع مراعاة أحكام هذه المواصــــــفة، يمكن أن تتضــــــمن مواصــــــفات  2الوارد في القســــــم مصــــــل الحليب 
 أحكاماً تكون أكثر تحديداً من تلك الواردة في هذه المواصفة. جبنة مصل الحليب كلّ من أنواع الدستور الغذائي ل

 الوصف -2
 بشــــــكل رئيســــــي عن طريق إحدى طري يتمّ الحصــــــول عليهأو  شــــــبه صــــــلبأو  صــــــلب منتج هيبنة مصـــــل الحليب ج 2-1

 :تينالتالي تينالعملي

 ووضع المنتج المركّز في قوالب؛ لحليبامصل ز تركي )1(
 .هدونمن عن طريق الحرارة مع إضافة الحمض أو  لحليبامصل  تخثرّ )2(

. ويمكن أن لحليباصـــــــل مبروتينات  تخثرّمســـــــبقاً، قبل تركيزه على نحو أكبر أو  لحليبامصـــــــل ، يمكن تركيز ةوفي كل حال
 رتخثّ ال كيز أوالتر عمليتي  أخرى مشــتقة من الحليب قبل خامأو مواد  أو القشــدة العملية أيضــاً إضــافة الحليبهذه تشــمل 

 تخثرّا من خلال التي يتمّ الحصــــــول عليه في المنتج إلى الكازين لحليبامصــــــل  ات. ويجب أن تكون نســــــبة بروتينأو بعدهما
 إلى الحليب. اأعلى بكثير من نسبته لحليبامصل 

 .تخثرّالمنتج الذي يتم الحصول عليه عن طريق عملية ال إنضاج أو وقف إنضاجويمكن 

، أو لحليبامصـــل ارة عبر تبخّر حر  لحليبامصـــل عن طريق تركيز  ا يتم الحصـــول عليهتيال جبنة مصـــل الحليب يجري إنتاج 2-2
أخرى مشــــــتقة من الحليب، وصــــــولاً إلى درجة تركيز  خامأو القشــــــدة أو مواد  والحليب لحليبامصــــــل خليط من  واســــــطةب

نســـــــــبياً من  ةيلالعا ةمحتوى هذا النوع من الجبنإلى ونظراً شـــــــــكل ثابت. من اكتســـــــــاب النهائي  ة بشـــــــــكلهاتســـــــــمح للجبن
  .الكراميلشبيه بطعم طعم  وذأو مطهواً أو  حلواً  امذاقه أصفر إلى بني فيما يكون ا، يكون لو�اللاكتوز

ب  لحليبامصــل  تخثرّعن طريق  ايتم الحصــول عليه بنة مصــل الحليب التيجيجري إنتاج  2-3 ، أو مصــل الحليب رارةحعبر ترســّ
ل أنواع جبنة مصــــــــ ىمحتو كون ي. و هأو القشــــــــدة، مع إضــــــــافة الحمض أو من دون والحليب لحليباعبر خليط من مصــــــــل 

 صفرار.وذا لون أبيض مائل إلى الامتدنٍّ كتوز من اللا الحليب هذه 

 الأساسية وعوامل الجودة التركيبة -3

 المواد الخام 3-1

 :لحليبامصل للمنتجات التي يتم الحصول عليها عن طريق تركيز  )1(
 .والحليب والمواد الخام الأخرى المشتقة من الحليب والقشدة لحليبامصل 

 :لحليبامصل  تخثرّللمنتجات التي يتم الحصول عليها عن طريق  )2(
 .والقشدة والمخيض والحليب لحليبامصل 
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 المسموح بها المكونات 3-2

 :لحليبامصل  تخثرّفقط للاستخدام في المنتجات التي يتم الحصول عليها عن طريق 

 كلوريد الصوديوم -
  بادئات مستزرعة من بكتيريا حمض اللاكتيك غير الضارة -

 يةبالمعالجة الحرار  لحليبافقط للاستخدام في المنتجات التي يتم الحصول عليها عن طريق تركيز مصل 

 الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة)ضمن السكريات ( -

 المسموح بها المغذيات 3-3

، ينبغي (CXG 9-1987) للمبادئ العامة لإضـــــــــافة العناصـــــــــر الغذائية الأســـــــــاســـــــــية للأغذيةحيثما هو مســـــــــموح به طبقا 
عينة، وضــــع مى البلدان، بما في ذلك، عند الاقتضــــاء، حظر اســــتخدام مغذيات دايعات الوطنية وفقا لاحتياجات فر للتشــــر 

 المستويات الدنيا والقصوى للمعادن والمغذيات الأخرى.

 المواد المضافة إلى الأغذية -4
 المواصــــــــــفة العامة للمواد المضــــــــــافة إلى الأغذيةمن  2و 1الواردة في الجدولين المواد المضــــــــــافة إلى الأغذية  اســــــــــتخداميمكن 

(CXS 192-1995) في الأغذية صــــل الحليبمبروتين  ة(جبن 01.6.6و )صــــل الحليبمجبن ( 01.6.3غذية في فئتي الأ (
 الخاضعة لهذه المواصفة.

 ثاتالملوّ  -5

 واصـــــفة العامة للملوثاتالمتمتثل المنتجات المشـــــمولة بهذه المواصـــــفة للمســـــتويات القصـــــوى للملوثات المحددة لهذا المنتج في 
 .(CXS 193-1995) والسموم في الأغذية والأعلاف

دّدة تصــنيع المنتجات التي تشــملها هذه المواصــفة للمســتويات القصــوى للملوثات والســموم المحويمتثل الحليب المســتخدم في 
وللحدود القصـــــوى لمخلفات  (CXS 193-1995) المواصـــــفة العامة للملوثات والســـــموم في الأغذية والأعلاف للحليب في

 .ائيالمحددة للحليب من قبل هيئة الدستور الغذ ومبيدات الآفاتالعقاقير البيطرية 

 روط الصحيةشال -6

 لعامة لنظافة الأغذيةالمبادئ اللأقسام المناسبة من  يوصى بإعداد المنتجات التي تشملها أحكام هذه المواصفة ومناولتها وفقاً 
)CXC 1-1969 ( بالحليب ومنتجات الحليبومدونة ممارسات النظافة الخاصة )CXC 57-2004 وغير ذلك من نصوص (

الدستور الغذائي ذات الصلة مثل مدونات ممارسات النظافة ومدونات الممارسات الأخرى. وينبغي أن تمتثل المنتجات لأي 
 هاة بالأغذية وتطبيقوضع المعايير الميكروبيولوجية ذات الصلوالخطوط التوجيهية لمبادئ للمعايير ميكروبيولوجية تحُدد وفقاً 

)CXG 21-1997.( 
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 التوسيم -7
والمواصـــفة العامة لاســـتخدام  (CXS 1-1985) المواصـــفة العامة المتعلقة بتوســـيم الأغذية المعبأة مســـبقاً بالإضـــافة إلى أحكام 

 الأحكام المحددة التالية: سريت، (CXS 206-1999) مصطلحات الألبان

 المنتج الغذائي اسم 7-1

بلد بيع  . وحين يعُتبر ذلك ضـــــرورياً لغرض توفير المعلومات للمســـــتهلكين فيبنة مصــــل الحليبجســـــم المنتج الغذائي ايكون 
ة مصــــل جبنن م" في تســــمية أي نوع صــــل الحليببنة مجعبارة "إغفال ذكر طبيعة المنتج. ويمكن المنتج، يمكن طلب وصــــف 

 م النوع المحدد فيســـا، غياب هذه التســـميةحال ، وفي ةتخصـــصـــها مواصـــفة الدســـتور الغذائي لأي أنواع فردية من الجبن الحليب
صــــــــــوص ميزة المنتج نطباعاً خاطئاً بخاالمنتج، شــــــــــرط ألا يولدّ هذا الإغفال فيه يبُاع  لذياالتشــــــــــريعات الوطنية المرعية في البلد 

 الغذائي.

، إنما وع معينّ باســـــم ن لحليبامصـــــل  تخثرّمن خلال  ايتم الحصـــــول عليهالتي  ة مصـــــل الحليبجبنفي حال عدم تســـــمية و 
 1-1-7سم عبارة وصفية مثل تلك التي ينصّ عليها القمع "، يمكن أن تترافق التسمية ة مصل الحليبجبنيحمل تسمية "

 .(CXS 283-1978) للأجبانلمواصفة العامة امن 

وفقاً لمحتوى الدهون   لحليبامن خلال تركيز مصل  لتي يتمّ الحصول عليهاا لمنضّجةاغير  ة مصل الحليبجبنيمكن تسمية و 
 .2-7كما ينصّ عليه القسم 

 الحليببيان محتوى الدهون في  7-2

) كنســـــبة 1محتوى الدهون في الحليب بطريقة مقبولة في البلد الذي ســـــيباع فيه المنتج للمســـــتهلك النهائي، إما ( ذكرينبغي 
بالغرام في كل حصـــــة مســـــتهلكة بحســـــب ما هو ) 3) كنســـــبة مئوية من الدهون في المادة الجافة أو (2مئوية من الكتلة أو (

 عدد الحصص.محدد في بطاقة التوسيم، شرط ذكر 

ون في الحليب مع ، يمكن جمع بيان محتوى الدهلحليبامصــــل  ركيزت ن طريقع ا يتم الحصــــول عليهتيال ةبالنســــبة إلى الجبنو 
 شارة إلى محتوى الدهون على النحو التالي:الإ

 1الجافة المادةالدهون على أساس 

 في المائة كحدّ أدنى 33 المقشود مصل الحليبة جبن
 في المائة 33في المائة كحد أدنى وأقل من  10 مصل الحليبة جبن
 في المائة 10أقل من  الدسم المنزوع مصل الحليبة جبن

 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 7-3

 المواصــفة العامة لتوســيم الأغذيةمن  8-4إلى  1-4من هذه المواصــفة والفقرات  7ينبغي ذكر المعلومات المحددة في القســم 
، وإذا دعت الحاجة، التعليمات الخاصــــــــــة بالتخزين، إما على الحاوية أو في المســــــــــتندات )CXS 1-1985( المعبأة مســــــــــبقاً 

المصـــاحبة، على أن يتم ذكر اســـم المنتج وعلامة تعريف الشـــحنة واســـم المصـــنّع أو المعبِّئ وعنوا�ما على الحاوية، وفي حال 

                                                 
 .المياه الناجمة عن تبلور اللاكتوز في جبنة مصل الحليب الجافة المادةيشمل محتوى  1 
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عدم وجود حاويات، تذكر هذه المعلومات على المنتج نفسه. ولكن، يمكن الاستعاضة عن علامة الشحنة، واسم المصنّع 
 ن يتم التعرف عليها بوضوح في المستندات المصاحبة.أو المعبِّئ وعنوا�ما بعلامة تعريف شرط أ

 أساليب التحليل وأخذ العينات -8
 وأخذ التحليلب أســــالي الواردة في أســــاليب التحليل وأخذ العينات تُســــتخدم، لغرض التحقق من الامتثال لهذه المواصــــفة،

 المواصفة.ذات الصلة بالأحكام الواردة في هذه  (CXS 234-1999) بها الموصى العيّنات
 


