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 المجهّزةالقشدة أنواع المواصفة الخاصة بالقشدة و 
CXS 288-1976 

 2003في عامي  وتم تنقيحها. 1976. تمّ اعتمادها في عام CODEX STAN A-9-1976سابقاً المعروفة 
 . 2008و

 .2018و 2010تمّ تعديلها في عامي و 
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 النطاق -1

وفقــاً للوصــف  ،عــدّة للاســتهلاك المباشــر أو لمزيــد مــن التجهيــزالمالمجهّــزة القشــدة أنــواع القشــدة و تســري هــذه المواصــفة علــى 
 .من هذه المواصفة 2الوارد في القسم 

 الوصف -2
الدهن المقشود من شكل مستحلب من وتكون على بالدهون،  غني نسبياً ال 1السائل لحليبامنتج ي ه(الكريمة)  القشدة 2-1

 .الحليبل المادي لمكونات ن طريق الفصع اعليهويحُصل  الخالي من الدسم الحليب

عدم أو  لشربل ةالصالح المياهمع إضافة  يبالحلمنتجات  سترجاعابليها عهي قشدة يحُصل  ترجعةسالملقشدة ا 2-2
 .1-2القسم في  ةوصوفنفسها المخصائص المنتج النهائي لها و  ،اإضافته

أو عدم لشرب ل ةالصالح المياهمع إضافة  الحليبمنتجات  إعادة تكوينبليها عهي قشدة يحُصل  كوينهاتالمعاد  القشدة 2-3
 .1-2القسم وصوفة في نفسها المخصائص المنتج النهائي لها و  ،اإضافته

قشدة أو الو/ ترجعةسالم و/أو القشدةالقشدة إخضاع بعليها يحُصل التي  هي منتجات الحليب المجهّزةالقشدة أنواع  2-4
 .أدناه ةنبيّ الموعمليات مناسبة للحصول على الخصائص المميزة  معالجةلطرق  كوينهاتالمعاد 

  القشدةتحضير وتعبئة عن طريق التي يحُصل عليها  1السائلالحليب منتج هي  مسبقًا المعبأةالقشدة السائلة  2-4-1
 بوصفها كذلك.المباشر  عمالأو للاست/للاستهلاك المباشر و كوينهاتالمعاد قشدة و/أو ال ترجعةسالم و/أو القشدة

عندما و . للخفقالقابلة  كوينهاتالمعاد قشدة و/أو ال ترجعةسالم و/أو القشدة 1السائلةهي القشدة  خفقالمعدّة للالقشدة  2-4-2
 الخفق. ةل عمليبطريقة تسهّ ينبغي تحضيرها المستهلك النهائي، من قبل ستعمال لاة لمعدّ قشدة الهذه كون ت

التي تعلّب  كوينهاتالمعاد قشدة و/أو ال السائلة ترجعةسالم و/أو القشدة 1السائلةالقشدة هي  الضغطبمعبأة ال القشدة 2-4-3
 من تلك الحاوية.إخراجها لدى مخفوقة  قشدةضغط والتي تصبح دسر بالفي حاوية داسر مع غاز 

 هواء فيها دخل التي يُ  كوينهاتالمعاد قشدة و/أو ال ترجعةسالم و/أو القشدة 1السائلةالقشدة هي  المخفوقةالقشدة  2-4-4
 الحليب الخالي من الدسم.الدهون المقشودة من مستحلب  عكسأو غاز خامل دون 

  ، بما يؤديمناسبةكائنات حية دقيقة تخمير بفعل  بالالتي يحُصل عليها الحليب هي أحد منتجات  القشدة المخمّرة 2-4-5
بطاقة التوسيم أو في بشكل مباشر أو غير مباشر يشار عندما و . هدونمن أو تخثر ع م )pH(مستوى الحموضة إلى خفض 

 ينبغي ، محددةكائنات حية دقيقة محدد أو   دقيقحي  كائنإلى وجود   ،البيعالمتصلة بعملية المحتويات بيانات في 
كان وإذا  ة الاستعمال. لصلاحيحد نى حتى تاريخ أدفي المنتج وافرة ومؤثرّة و  وقابلة للنموموجودة هذه الكائنات أن تكون 

 .قابلة للنمو الدقيقةالحية الحاجة إلى الكائنات عندئذ تنتفي  ،بعد التخميربالحرارة عالجة لمقد خضع المنتج 

المعاد قشدة و/أو ال ترجعةسالم و/أو القشدة القشدةتحميض بي يحُصل عليه ذالمنتج الحليب هي  القشدة المحمّضة 2-4-6
 .هدونمن أو تخثر مع  )pH(مستوى الحموضة لخفض مات حموضة أحماض و/أو منظّ  بفعل كوينهات

                                                           
  .التجمد ة أعلى من درجةدرجات حرار  علىلسكب أنه قابل ل " يعنيسائل"  1



CXS 288-1976 3 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3

 المواد الخام 3-1

 :المجهزةّالقشدة والقشدة أنواع جميع 
 .القشدةتجهيز قبل  أو مادية ميكانيكية اتلمعالجيكون قد خضع ربما  الحليب، الذي

 : إعادة التكوينأو  الاسترجاعبالمصنوعة لقشدة لأنواع اإضافة إلى ذلك، 
 والمياه الصالحة للشرب 2 المجففة ةوالقشد 2 المجفف بالحليو  2 منتجات دهون الحليبو  2الزبدة

 :6-4-2إلى  2-4-2الأقسام من في الموصوفة لقشدة المجهزةّ جميعها لأصناف اإضافة إلى ذلك، 
يشـار كثـيراً مـا الدهنية ( الزبدة ومنتجات الحليبلصنع الحليب والقشدة خض بملحليب المنتج الذي يبقى بعد إزالة دهون ا

 .اً أو مجففو/ اً ز كون مركّ يقد والذي ) يض الخليبمخباسم  إليه

  المسموح بها اتالمكون 3-2

 .المقررة دودضمن الحالمحددة وفقط لأغراض وفئات المنتجات وحدها لا غير لالمذكورة أدناه  اتالمكون يمكن استخدام

 :)4  القسمالجدول في نظرا(مبرراً ثخنات أو المالمثبتات و/استخدام التي يكون فيها في المنتجات فقط لاستخدام ل

) أو أكثــر مــن كتلــة/  كتلــة( في المائــة 35وتحتــوي علــى  الحليــبمــن الحليــب أو مصــل ياً المنتجــات المشــتقة حصــر  -
كـل مـا يـدخل في و  زاتهمـاركّ وم الحليـبومصـل  ينبروتين الحليـب مـن أي نـوع (بمـا في ذلـك منتجـات بـروتين الكـاز 

 ثخنـــاتذاتهـــا الـــتي تقـــوم بهـــا الموظيفـــة للقيـــام بالهـــذه المنتجـــات عمال : يمكـــن اســـتالمجفـــف والحليـــب )اتهمـــاتركيب
، اكيلوغرامــ/اغرام 20بمــا لا يتجــاوز و  لا أكثــر شــريطة أن تضــاف بالكميــات المؤديــة للهــدف الــوظيفي، ثبتــاتالمو 

 .4 في القسمالواردة المثخّنات و  خدام آخر للمثبّتاتمع مراعاة أي است
ف شــريطة أن تضــا، ثبتــاتذاتهــا الــتي تقــوم بهــا الموظيفــة للقيــام بالهــذه المــواد اســتعمال  : يمكــنءالجيلاتــين والنشــا -

 مــع مراعــاة  ،"ممارســات التصــنيع الجيــدة"مــا تقضــي بــه ، علــى نحــو لا أكثــر يبالكميــات المؤديــة للهــدف الــوظيف
 . 4في القسم الواردة آخر للمثبّتات/المثخّنات مال عأي است

 :فقطالقشدة المخمّرة في عمال لاستلإضافة إلى ذلك، 
الخاصـــة المواصـــفة مـــن  2تلـــك المحـــددة في القســـم ومنهـــا  ضـــارة،غـــير كائنـــات حيـــة دقيقـــة مـــن   مســـتزرعةبادئـــات  -

 ).CXS 243-2003( المخمر بالحليب

 :خمّرة والقشدة المحمّضة فقطعمال القشدة المإضافة إلى ذلك، لاست
 دون تحقيق تخثر أنزيمي.من القوام لتحسين المخثرة للحليب الآمنة والملائمة  نزيماتالأوغيرها من  الإنفحة -
 .كلوريد الصوديوم -

  

                                                           
 .الصلة تالغذائي ذاالدستور  مواصفةنظر اللاطلاع على المواصفات،   2
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 التركيبة 3-3

 (وزن/وزن) ئةاالمفي  10الحد الأدنى  دهون الحليب: 

المواصـفة مـن  3-3-4 لقسـملتـثلاً ممالمحـدد أعـلاه لـدهون الحليـب  لحليـبلـدهون ا دون الحـد الأدنى ةكيبـلا يعتبر تعديل التر 
 ).CXS 206-1999( العامة لاستخدام مصطلحات منتجات الألبان

 المواد المضافة إلى الأغذية  -4
ددة. وحــدها فئــات المــواد المضــافة إلى الأغذيــة المشــار إليهــا في الجــدول أدنــاه هــي الــتي يمكــن أن تســتخدم لفئــات المنــتج المحــ

وضمن كل فئة من فئات المواد المضافة، وحيثما يُسمح بذلك حسب الجـدول، وحـدها المـواد المضـافة إلى الأغذيـة المدرجـة 
 .فقط ضمن الحدود المحددةو في القائمة أدناه هي التي يمكن أن تستخدم 

الخاصـة  التعاريفتمعة، بما يتوافق مع منفردة أو مج ،لةالمعدّ اء النشأصناف ، بما في ذلك والمثخناتكن استخدام المثبتات يم
أي اســـتخدام للجيلاتـــين الاعتبـــار في الأخـــذ ، مـــع فقـــط لعمليـــةية لضـــرور الـــذي تكـــون فيـــه وإلى الحـــد  الحليـــببمنتجـــات 

 .2-3كما هو منصوص عليه في القسم ء،  والنشا

 فئة المنتج

 الفئة الوظيفية للمادة المضافة

ظمات من (أ) المثبتات
 (أ)الحموضة

 (أ)ناتثخّ الم
 (أ)والمستحلبات

ومواد ة عبئتالغازات 
 الدسر

 – X X X )1-4-2: (المعبأة مسبقًا السائلة القشدة

 )2-4-2( :للخفق المعدّة القشدة
X X X – 

 X X X X )3-4-2( :بالضغط المعبأة القشدة

 X X X X )4-4-2: (المخفوقةالقشدة 

 – X X X )5-4-2القشدة المخمّرة: (

 – X X X ) 6-4-2مّضة: (القشدة المح

المنـتج.  ثبـاتمحتـوى الـدهون و الاعتبـار في لضـمان اسـتقرار المنـتج وسـلامة المسـتحلب، مـع الأخـذ المواد المضافة استخدام هذه عند الحاجة كن يم  (أ)
مـواد تطلـب اسـتخدام يالأدنى لا  لمبسـترة بالحـداخاص لمستوى المعالجة الحرارية المطبقة لأن بعض المنتجات  ، ينبغي إيلاء اعتباربالثباتما يتعلق  فيو 

 .معيّنة مضافة
X   من الناحية التكنولوجيةمبرر الفئة هذه تعود إلى التي المواد المضافة استخدام. 
 .من الناحية التكنولوجيةالفئة غير مبرر  إلى هذه تعودالتي المواد المضافة استخدام   -
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 د الأقصىالح سم المادة المضافةا الرقم الدولي

 منظمات الحموضة

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة -ل.د ، و-، د-لحمَْضُ اللاكتيك  270

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة لاكتات الصوديوم 325

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة البوتاسيوم لاكتات 326

 الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة ضمن الكالسيوملاكتات  327

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة حمض الستريك 330

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة ترات الكالسيوميس 333

500(i) ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة  كربونات الصوديوم 

500(ii) ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة صوديومكربون هيدروجين ال 

500(iii) ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة  )سيسكويكربونات( الصوديوم أحادية نصفية كربونات 

501(i) ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة كربونات البوتاسيوم 

501(ii) الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدةضمن  كربون هيدروجين البوتاسيوم 

 المثبتات والمثخنات

170(i) ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة كربونات الكالسيوم 

331(i)  ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة الصوديوم ثانيسترات 

331(iii)  تصنيع الجيدةضمن الحدود القصوى لممارسات ال الصوديومسترات ثلاثي 

332(i)  ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة البوتاسيوم ثنائيسترات 

332(ii)  ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة ثلاثي البوتاسيومسترات 

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة كبريتات الكالسيوم 516

339(i) الصوديوم حاديفوسفات ثنائي هيدروجين أ 

منفردةً أو مجتمعةً على شكل  كلغ  /ملغ 1 100
 الفوسفور

339(ii) ثنائي الصوديوم فوسفات هيدروجين 

339(iii) فوسفات ثلاثي الصوديوم 

340(i) فوسفات ثنائي هيدروجين البوتاسيوم 

340(ii) فوسفات هيدروجين ثنائي البوتاسيوم 

340(iii)  مفوسفات ثلاثي البوتاسيو 

341(i) فوسفات ثنائي هيدروجين الكالسيوم 

341(ii) فوسفات هيدروجين الكالسيوم 

341(iii) فوسفات ثلاثي الكالسيوم 

450(i) ثنائي الفوسفات ثنائي الصوديوم 



CXS 288-1976 6 

450(ii)  الصوديومثلاثي ثنائي الفوسفات 

450(iii) ثنائي الفوسفات رباعي الصوديوم 

450(v) رباعي البوتاسيوم ثنائي الفوسفات 

450(vi) ثنائي فوسفات الكالسيوم 

450(vii) ثنائي فوسفات ثنائي هيدروجين الكالسيوم 

451(i)  ثلاثي الفوسفات خماسي الصوديوم 

451(ii) ثلاثي الفوسفات خماسي البوتاسيوم 

452(i) متعدد فوسفات الصوديوم 

452(ii) متعدد فوسفات البوتاسيوم 

452(iii) متعدد فوسفات الكالسيوم والصوديوم 

452(iv) متعدد فوسفات الكالسيوم 

452(v) متعدد فوسفات الأمونيوم 

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة حمض الأجنيك 400

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة الجينات الصوديوم  401

 دود القصوى لممارسات التصنيع الجيدةضمن الح الجينات البوتاسيوم 402

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة الجينات الأمونيوم 403

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة الجينات الكالسيوم 404

 كلغ  /ملغ 5 000 ألجينات غليكول البروبيلين 405

 مارسات التصنيع الجيدةضمن الحدود القصوى لم الآغار (هلام الآجار) 406

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة كاراجينان  407

407a ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة طحلب أوكيما البحري المجهز 

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة صمغ الخروب 410

 التصنيع الجيدة ضمن الحدود القصوى لممارسات وارصمغ الغُ  412

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة الصمغ العربي (صمغ الأكاسيا)  414

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة صمغ الزانثان 415

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة صمغ الجيلان 418

 التصنيع الجيدة ضمن الحدود القصوى لممارسات أنواع البكتين 440

460(i)  ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة )متهلِّم  سلوّلوز ذو البلورات المجهرية (السيللوز 

460(ii) ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة سيللوزمسحوق ال 

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة سيللوزمثيل  461
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 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة سيللوزروبيل هيدروكسي ب 463

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة  السيللوزيدروكسي بروبيل متيل ه 464

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة  ميتيل أتيل سلَّولوز 465

 لحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدةضمن ا (صمغ السللوز)كاربوكسي ميثيل سيللوز الصوديوم  466

472e كلغ  /ملغ 5 000 ثنائي اسيتيل الطرطريك والحمض الدهني استر الجليسرول 

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة كلوريد البوتاسيوم  508

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة كلوريد الكالسيوم  509

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة دي النشافوسفات أحا 1410

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة فوسفات ثنائي النشا 1412

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة فوسفات ثنائي النشا الفوسفاتي  1413

 لتصنيع الجيدةضمن الحدود القصوى لممارسات ا فسفات ثنائي النشا المؤستل 1414

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة أسيتات النشا 1420

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة أديبات ثنائي النشا الأستيلي  1422

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة نشا هدروكسي بروبيلي 1440

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة بروبيليفوسفات ثاني النشا الهيدروكسي  1442

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة سَكسينات نشا أكتينول الصوديوم 1450

 المستحلبات

322(i) ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة ليسيثين 

 (20)كسي إيثلين متعدد الأسوربتان الأحادي لورات  432

 كلغ  /ملغ 1 000

 )20كسي إيثلين (متعدد الأ سوربتانالأحادي أوليات  433

 )20كسي إيثلين (متعدد الأ سوربتانبالميتات الأحادي  434

 )20كسي إيثلين (متعدد الأ سوربتانالأحادي استيارات  435

 )20( كسي إيثلينمتعدد الأ سوربتانالاستيارات ثلاثي  436

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة الدهنية الأحماض اتغليسريد وثنائي أحادي 471

472a ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة  لالخليك والأحماض الدهنية للغليسرو  استرات 

472b ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة للغليسرول الدهني والحمض اللبنيك إسترات 

472c ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة  السيتريك والأحماض الدهنية من الغليسرول إسترات أحماض 

 كلغ  /ملغ 5 000  استيرات السكروز للأحماض الدهنية 473
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 الملوثات -5

المواصــفة العامــة لمنــتج في ذا الملوثــات المحــددة لهــلالقصــوى  لمســتوياتلالمواصــفة  شــمولة بهــذهالمنتجــات المينبغــي أن تمتثــل 
 .  (CXS 193-1995)والأعلافللملوثات والسموم في الأغذية 

للحليـــب المســـتخدم في تصـــنيع المنتجـــات الـــتي تشـــملها هـــذه المواصـــفة أن يمتثـــل للمســـتويات القصـــوى للملوثـــات  وينبغـــي
) وللحــدود CXS 193-1995( المواصــفة العامــة للملوثــات والســموم في الأغذيــة والأعــلافوالســموم المحــددة للحليــب في 

 بل هيئة الدستور الغذائي.ليب من قِ القصوى لمخلفات العقاقير البيطرية ومبيدات الآفات المحددة للح

 الشروط الصحية -6
لنظافــة  العامــة المبــادئمــن  المناســبة وفقــاً للأقســام ومناولتهــا المواصــفة هــذه أحكــام تشــملها الــتي المنتجــات بإعــداد يوصــى

 مـن كذلـ وغير (CXC 57-2004) الحليب ومنتجات بالحليب الخاصة النظافة ممارسات ومدونة (CXC 1-1969)الأغذية 
 تمتثــل أن وينبغــي .الأخــرى الممارســات ومــدونات النظافــة ممارســات مــدونات مثــل الصــلة ذات الغــذائي الدســتور نصــوص

 للأغذيـــة للمبـــادئ والخطـــوط التوجيهيـــة لوضـــع المعـــايير الميكروبيولوجيـــةوفقـــاً  تحُـــدد ميكروبيولوجيـــة معـــايير لأي المنتجـــات
 .(CXG 21-1997) وتطبيقها

 التوسيم -7

والمواصــــفة العامــــة لاســــتخدام ) CXS 1-1985( مســــبقًا المواصــــفة العامــــة لتوســــيم الأغذيــــة المعبــــأةفة إلى أحكــــام بالإضــــا
 الأحكام المحددة التالية: تسري، )CXS 206-1999( الألبان مصطلحات

  

 كلغ  /ملغ 6 000  إستيرات متعددة الغليسرول من الأحماض الدهنية 475

 أحادي ستيارات السوربتان 491

 كلغ  /ملغ 5 000

 ستيارات السوربتانثلاثي  492

 أحادي لاورات السوربتان 493

 أحادي أوليات السوربتان 494

 أحادي بالميتات السوربتان 495

 غازات التعبئة

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة ثاني أكسيد الكربون 290

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة نيتروجين 941

 اردةالمادة الط

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة أكسيد النيتروز 942
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 المنتج الغذائياسم  7-1

 القسم بعين الاعتبارالأخذ ومع  ب الاقتضاء، حسهذه المواصفةمن  2القسم كما يرد في غذاء  سم الا دّدينبغي أن يحُ  7-1-1
 "الضغطبعبأة الم قشدةال"تسمية و "قشدة"  على أ�ا "المعبأة مسبقًاالقشدة السائلة " تسمية تجوزولكن . 7-1-3

ينبغي ألا و مخفوقة". قشدة "تسميتها أو  ااستخدامهالغاية من أو  اآخر يشير إلى طبيعته وصفي باستخدام مصطلح
 .كتسمية"  قشدة مجهّزة" مصطلحيستخدم 

المنـتج فيـه ع صـنّ يُ للبلد الـذي ات الوطنية أسماء أخرى محددة في التشريعولة بهذه المواصفة بمالمنتجات المشتسمّى ويمكن أن 
مـا يتعلـق بطـابع وهويـة  في انطبـاع خـاطئخلـق إلى شـريطة ألا تـؤدي هـذه التسـمية ، شـائع الاسـتخداماسـم ب أو يباعأو و/

 .لد الذي يباع فيه بالتجزئةفي البالغذاء 

المحتـوى، تنويهـات المخمّـرة و أنـواع القشـدة ات تسـميك،  التوسـيمعلـى بطاقـة بيانـات البالإضافة إلى ذلك، يمكن أن تتضمن 
قـد جـرى تخمــير ، شـريطة أن يكـون حسـب المقتضـى ، كــوميس"" وكفـير" " و "لـبن رائــب "ت مثـلإشـارة إلى مصـطلحا

 ةطيشـر و ،  (CXS 243-2003)المخمّـرةمواصـفة الألبـان مـن  1-2في القسـم مقابلـة  ةمحـددرعة مستز بادئة (بادئات) بالمنتج 
 .المواصفةتلك من  3-3في القسم  ةددالمحالمخمّر  الحليبالتي تنطبق على  ةالميكروبيولوجيالتركيبية لمعايير المنتج تثل أن يم

 قيمة رقمية إما ك، الذي يباع فيه المنتج بالتجزئةبلد في الل إشارة إلى محتوى الدهون المقبو بالتسمية رفق تنبغي أن ي 7-1-2
 . في مجال الرؤية نفسهكجزء من الاسم أو في مكان بارز إما  مناسب،  صفيو  مصطلحباستخدام أو 

لخطــوط التوجيهيــة المتعلقــة باســتخدام التنويــه لوفقــاً في حالــة اســتخدامها، ، بالعناصــر المغذيــةتنويهــات ال كــونتينبغــي أن 
 دهـون الحليـبمـن  في المائـة 30مستوى يشكّل ذا الغرض فقط، وله .(CXG 23-1997) لصحي والتنويه بالعناصر المغذيةا

 .عرجالم

 2-2مكونات الألبان كما هو محدد في القسمين أو استرجاع  إعادة تكوينريق طالمصنّعة عن  أنواع القشدة ةتسمينبغي ت 7-1-3
هذا النوع غياب  كانإذا  آخر  وصفي صادق مصطلحأي بواسطة  " أوسترجعةمقشدة "أو" عاد تكوينهامقشدة " 3-2و

 .المستهلك ليضلسيؤدي إلى ت توسيممن ال

كان إذا   ،في مجال الرؤية نفسهمكان بارز في أو  الاسمإما كجزء من ، الحرارةبإعطاء وصف مناسب للمعالجة  ينبغي 7-1-4
 .المستهلكسيؤدي إلى تضليل توسيم هذا النوع من الغياب 

ها هيئــة الدســتور تضــعو التعــاريف الــتي  ســريت، الحرارة المســتخدمةبــ) عالجــاتعالجــة (المإلى نــوع المالتوســيم الإشــارة في  عنــد
 .الغذائي

 الحليبفي دهون المحتوى  يانب 7-2

  لمســـتهلك النهــــائي، إمــــا علــــى أســــاسإلى االحليـــب بطريقــــة مقبولــــة في بلــــد البيــــع  في دهونالــــالإعــــلان عــــن محتــــوى ينبغـــي 
 عـــددذكر ، شـــريطة أن يـــالتوســـيمبطاقـــة في  محـــددةلكـــل حصـــة  ) بـــالغرام2(أو جـــم، ) نســـبة مئويـــة مـــن الكتلـــة أو الح1(

 .الحصص

الدهون، عن  اً الإشارة إعلانهذه شكّل تقد  ،2-1-7للقسم وفقاً  رقميةقيمة بإلى محتوى الدهون في المنتج ما يشار عندو 
 .تضمن أي معلومات إضافية كما هو مطلوب أعلاهتشريطة أن 
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 لبيع بالجملةغير المخصصة لحاويات التوسيم  7-3

 المواصـفة العامـة لتوسـيم الأغذيـةمـن  8-4إلى  1-4من هذه المواصـفة والفقـرات  7ينبغي ذكر المعلومات المحددة في القسم 
، وإذا دعــت الحاجــة، التعليمــات الخاصــة بــالتخزين، إمــا علــى الحاويــة أو في المســتندات )CXS 1-1985( المعبــأة مســبقاً 

المصاحبة، على أن يتم ذكر اسم المنتج وعلامة تعريـف الشـحنة واسـم المصـنّع أو المعبِّـئ وعنوا�مـا علـى الحاويـة، وفي حـال 
عدم وجود حاويات، تذكر هذه المعلومات على المنتج نفسه. ولكن، يمكن الاستعاضة عن علامـة الشـحنة، واسـم المصـنّع 

 ن يتم التعرف عليها بوضوح في المستندات المصاحبة.أو المعبِّئ وعنوا�ما بعلامة تعريف شرط أ

 اليب التحليل وأخذ العيناتأس -8
 وأخـذ التحليـلأسـاليب  الـواردة في أسـاليب التحليـل وأخـذ العينـات تُستخدم، لغرض التحقـق مـن الامتثـال لهـذه المواصـفة،

 المواصفة.ذات الصلة بالأحكام الواردة في هذه  (CXS 234-1999) بها الموصى العيّنات

 


