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 مواصفة الدستور الغذائي الخاصة بالسلمون المعلب

CXS 3-1981 

 النطاق .1

 السلمون المعلب. تطبق هذه المواصفة على 

 الوصف  .2

 المنتج  تعريف .2.1

، المنتمي إلى أي من الأحشاءمنزوع بالرأس و السلمون المعلب هو المنتج المعد من السمك .2.1.1

الملح والماء  ةفاضمن الممكن إ، والتي الأنواع المذكورة أسفله التي أزيلت زعانفها وذيولها

 . ليهاصالحة للأكلإ أخرى أو زيوت ⁄وزيت السلمون و
 سلمون الأطلس -
 سلمون أحمر -
 سلمون فضي  -
 سلمون ملكي -
 سلمون وردي  -
 سالمون كلب -
 سلمون اليابان  -

 عملية تعريفال .2.2

في حاويات محكمة الغلق والتي من الضروري خضوعها إلى معالجة  السلمون المعلبيتم تعبئة 

 تصنيعية كافية لتضمن تعقيمها التجاري. 

 العرض .2.3

إلى أجزاء ةمقطعالسمكال أن يتكون من قطع المعلبينبغي على السلمون  .2.3.1

 . الحاويةنهاياتلةموازيتكون نهاياتها ن تعبئة القطعبحيث. يتعي  وةداخلالعبأفقيا وموضوعةةي  عرض

 :للمنتجبشرطالأخرى عرضشككا  اليتعينالسماحبكلأ .2.3.2

i. 2.3.1ا  العرض الأخرى المذكورة في النقطة أن تكون مميزة بشكل كاف عن أشكك ، 

ii.  ستوفي جميع متطلبات هذه المواصفة،توأن 

iii. قصد تجنب إرباك المستهلك أو تضليله بطاقة الوسمبالطريقة المناسبة فوق  اوأن يتم وصفه. 

 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة  .3

 لمون الس .3.1

 التي ،2.1سليمة المنصوص عليها في القسم الفرعي السماك نواعالأأمن  اتينبغي إعداد المنتج

 .تتسم بجودة مناسبة للبيع الطازج الموجه للاستهلاك البشري

 مكونات أخرى  .3.2

تطابق مع جميع مواصفات الدستور الغذائي تأن ذات جودة غذائية و الأخرىالمكونات كونتأن ينبغي

 . المعمو  بها

 المنتج النهائي .3.3
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وأن  9ينبغي على المنتجات أن تستوفي متطلبات هذه المواصفة عند فحص الدفعات طبقا للقسم 

طبقا للطرق المنصوص عليها  . ينبغي فحص المنتج8ا في القسم حكا  المنصوص عليهالأتستوي 

 . 7في القسم 

 المضافات الغذائية  .4

 .في المنتجمضافات أي ستخدا  الا ينبغي السماح ب

 النظافة .5

وفقا للأقسا  المعنية  اأحكا  المدونة الحالية ومناولته اي تشملهات التيوصى بتحضير المنتج .5.1

-CXC 1)المبادئ العامة لسلامة الأغذية –مدونة الممارسات الدولية الموصى بهافي 

-CXC 52)مدونة الممارسات بشأن الأسماك والمنتجات السمكيةو(1969

الممارساتالصحيةللأغذيةالمعلبةمنخفضةالحموضةوالأغذيةالمعلبةمنخفضةالحموضةةومدون(2003
المعنية ووغيرها من مدونات الدستور الغذائي ذات الصلة ( CXC 23-1979)المحمضة

 بالممارسات الصحية ومدونات الممارسات.

المبادئ بالتوافق مع  ولوجي موضوعمعيار ميكروبي كلينبغي أن تطابق المنتجات  .5.2
 – CXG 21)والخطوط التوجيهية لوضع المعايير الميكروبيولوجية وتطبيقها في مجا  الغذاء 

1997.) 

 التوسيم .6

، (CXS 1-1985)واصفة العامة المتعلقة بتوسم الأغذية المعبأة الم علاوة على تلك الواردة في

 تطبق الأحكا  الخاصة التالية: 

 سم الغذاء إ .6.1

في البلد الذي  أو الممارسة لتشريعات والعرفطبقالالأسماكنوعسم بحسب إ المنتجسم إينبغي تحديد 

 .المنتجفيه  يوزع

 

 ط التعبئة يوس .6.2

 ط التعبئة جزءا من إسم الغذاء. يينبغي أن يكون وس

 العرض .6.3

 بالقرب من الإسم الشائع.  2.3.2بالعرض المقد  ، في القسم ينبغي التصريح 

 أخذ العينات والفحص والتحليل .7

 أخذ العينات 7.1
i.  في القسم  ، كما تم وصفهالمنتج النهائيعلى  الفحوصاتجراء الدفعاتلإأخذ العينات من ينبغي

قدره  (AQL)جودة مقبو   بمستوىخطة أخذ العينات المناسبة التي تتسم  ،بالتوافق مع3.3

6.5. 
ii.  مناسبة تلبي المعايير  أخذ عيناتيتم أخذ العينات من الدفعات لفحص الوزن الصافي وفقا لخطة

 التي وضعتها هيئة الدستور الغذائي.

 ماديالالفحص والحسي التقييم  7.2

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BGL%2B21-1997%252FCAC%2BGL%2B21-1997.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BGL%2B21-1997%252FCAC%2BGL%2B21-1997.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B1-1985%252FCXS_001.pdf
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بتقييم العينات  ماديةلتدريبات متعلقة بإجراء الفحوصات الحسية وال خضعواص اشكخأينبغي أن يقو  

لخطوط او)أ( لمرفق ول 7.3قسم لل نجاز الفحوصات المذكورة، وذلك وفقاإالمأخوذة بغرض 
-CXG 31)التوجيهية المتعلقة بعمليات انجاز التقييم الحسي للأسماك والمحار في المختبرات"

1999.) 

 تحديد الوزن الصافي  7.3

 : وحدات العينات من خلا  الإجراء الموالي الصافي لجميع المحتوىينبغي تحديد 

 .المغلقةزن الحاوية و   (1

 .ياتالمحتو وإزالةفتح الحاوية  (2

 ،واللحم الملتصق الزائدة السائل ( بعد إزالإفراغها كليازن الحاوية الفارغة )و   (3

 هو المحتوى الصافي.  الناتجطرح وزن الحاوية الفارغة من وزن الحاوية المغلقة. الرقم  (4

 

 للمنتجات المعبئة في زيوت صالحة للأكل بخلاف زيت السلمون ىالوزن المُصف  تحديد  7.4
 :العينات من خلا  الإجراء المواليلجميع وحدات الوزنالمُصفىيتم تحديد 

 12درجة مائوية لمدة لا تقل عن  30و 20ارة تتراوح بين حفظ الحاوية في درجة حر( 1)

 ساعة قبل فحصها.

توزيع المحتويات على منخل دائري تم وزنه مسبقا ويحتوي على تهالوإمالفتح الحاوية ( 2)

 مم. 2.8× مم  2.8فتحات مربعة ذات حجم  تحتوي علىشكبكة سلكية 

رتشح لمدة دقيقتين إبتداء من يل السمكترك درجة و 20 -17منخل بزاوية تقارب إمالة ال( 3)

 وقت سكب المنتج فوق المنخل.

 يحتوي على السمك المصفى.( وزن المنخل الذي 4)

المنخل من وزن المنخل مع المنتج  وزنوزن السمك المصفى بطرح يتم الحصو  على ( 5)

 المصفى.

 تحديد العيوب  .8

 عندما تظهر فيها أي من الخصائص المدرجة أدناه.  ما معيبةينبغي اعتبار وحدة 

 غريبة  مادة 8.1

، لا تشكل خطرا ط التعبئةيالسلمون أو من وسغير مشتقة من ،في وحدة العينة أي مادةإن وجود 

التعرف عليها بسهولة دون الحاجة إلى تكبيرها أو التي تكون موجودة  تميعلى صحة الإنسان، 

بمستوى يتحدد باللجوء إلى أي طريقة، بما في ذلك التكبير مما يد  على عد  التطابق مع 

 الممارسات التصنيعية والصحية الجيدة. 

 النكهة ⁄ الرائحة  8.2

 خ.ل أو تزن  دالة على حدوث تحل  مرفوضة ونكهات متواصلة ومميزة دة العينة بروائح أو ر وحتأث  
 القوام 8.3

 وغير معهود في الأنواع المعروضة، لحم طري أكثر من اللاز  (1

 ،وغير معهود في الأنواع المعروضةلحم قاسي أكثر من اللازمأو  (2

 . افيصمن المحتوى ال%5أو لحم مثقوب بنسبة تتجاوز  (3
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 تغير اللون 8.4

تلوين أو وجود خ في اللون يد  على التحلل أو التزن   مميزةهي وحدة العينة المصابة بتغيرات 

 الصافي. المحتوى  من %5 تجاوزيعلى اللحم دبالسلفي

 مواد مرفوضة  8.5

 مم.  5ستروفيت التي يزيد طولها عن هي وحدة العينة المصابة ببلورات ال

 الدفعة  ليةقبوم .9

 تعتبر الدفعة مستوفية للمتطلبات الواردة في المدونة الحالية:

، العدد 8بة وفقا للتصنيف الوارد في القسم ياوز العدد الإجمالي للوحدات المعإذا لم يتج .1

 فيها (AQL)قدر مستوى جودة مقبو  يالتي  أخذ العيناتخطة حسب بالخاص  (C)المقبو  

 ،6.5ب 

إذا لم يتجاوز العدد الإجمالي لوحدات العينة التي لا تلبي أحكا  العرض الوارد في القسم  .2

 (AQL)قدر مستوى جودة مقبو  يالتي  أخذ العيناتخطة حسب ب(C)، العدد المقبو  2.3

 ،6.5ب  فيها

الخاص بجميع وحدات العينة وزنالمصفى المتوسط الوزن الصافي أو متوسط  إذا لم يقل   .3

 في أي حاوية فردية، مفسرشكريطة ألا يوجد أي نقص غير  ،بهعن الوزن المصرح 

الدفعة المتطلبات المتعلقة بالمواد المضافة والنظافة والتوسيم الواردة في  استوفتإذا  .4

 . 6و 5و 4الأقسا  
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 ماديالفحص الحسي وال: "أالمرفق "

الحاوية أو حواف  تخص سلامةة من الخارج لإيجاد عيوب وبإجراء فحص كامل للعينبغي  .1

 العبوة التي قد تكون مشوهة إلى الخارج.  

 . 7.4و 7.3 ينمحددة في القسمالالعبوة وتحديد وزنها بالكامل بحسب الإجراءات  فتحينبغي  .2

. يشير وجود مرفوضةوالالمواد الغريبة وجود لون، وال رتغي   المنتج للكشف عن فحصينبغي  .3

 عقيمه. ا لدرجةتمما يتطلب تقييممعالجة كافيةللى عد  خضوعه إعظم قاس 

الخطوط التوجيهية المتعلقة بعمليات انجاز التقييم بما يتوافق مع  والنكهة والقوا رائحة التقييم  .4
 .(CXG 31-1999)الحسي للأسماك والمحار في المختبرات"

 


