
 

 

A 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 المواصفة الإقليمية لزبدة الشيا غير المكررة

CXS 325R-2017 

 .2020وتم تعديلها في عام . 2017في عام  تم اعتمادها
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 النطاق -1

 لغذائية.للاستهلاك المباشر أو كعنصر في صناعة المنتجات ا المعدّةالمكررة هذه المواصفة على زبدة الشيا غير  تنطبق

 وصفال -2

 تعريفات المنتج 2-1

 التالية: التعريفاتتنطبق 

 Vitellaria paradoxa ،C.F. Gaertnا باسم الشيا المعروفة علمي  جوز  أنويةهي دهون نباتية مشتقة من  زبدة الشيا
 .Sapotaceaeالسبوتيات  فصيلة(، من Butyrospermum paradoxum  ،Butyrospermum parkii المرادفات:)

 Vitellaria paradoxa ،C.F. Gaertnعليها من نواة جوز  ص       ليُ هي المادة الزيتية التي  ةالمكرر زبدة الشييييييا غير  
 Sapotaceae الس      بوتيات من فص      يلة، (Butyrospermum paradoxum  ،Butyrospermum parkii)المرادفات: 

كن يمو الدهن.  غير طبيعةيلا ما ، لعص              ر الباردباعملية حرارية أو بعليها ص              ل يُ و بالطرق اليدوية أو الميكانيكية. 
 .غسلها بالمياه وترسيبها وتصفيتها ومعالجتها بالطرد المركزيب اتنقيته

  ىأخر  ريفاتع 2-2

 .هالها خصائص موحدة، ما يسمح بتقييم المكررةكمية محددة من زبدة الشيا غير   يه الدفعة

 وعوامل الجودةالمركبات الأساسية  -3

 المواد الخام  3-1

 يةئالكيما -ص              لية ما اهفاا على خص              ائص              ها الفيز ئيةنظافة تحت ظروف ناولها المواد الخام وتينبغي تخزين 
 .والمكروبيولوجية

 الخصائص العامة 3-2

 ة.المواد الغريبكافة خالية من  وينبغي أن تكون . أخرىدهون ب ةل  زبدة الشيا غير المكرر تخُ  ينبغي ألا

 يةلخصائص الحس  ا 3-2-1

 زنخمن أي ا ن خالي  كو يوأن  ةزبدة الش            يا غير المكرر ميزتن  لالم نكهةالو رائلة الميز و الملون الللمنتج ينبغي أن يكون 
 .صفرّ إلى الم ياللون من العاجيتراوح و 

 معايير الجودة 3-2-2

  .ذه المواصفةله 1المحددة في الجدول  الجودةمعايير المكررة أن تستوفي زبدة الشيا غير ينبغي 
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 معايير الجودة -1الجدول 

 الخصائص

 زبدة الشيا غير المكررة

 الثانيةالدرجة   الأولىالدرجة 

 اهد الأقصى اهد الأدنى اهد الأقصى

 0.2 0.06 0.05 (%) المحتوى المائي

 3 1.1 1  (%) نية اهرةالدهالأحماض 

 كاف لما بالميللي) قيمة البيروكس            يد
من الأكس        جن  النش          كل  من 

 (الزيت

10 11 15 

 لل    ذوبان الش              وائ      غير الق    ابل    ة
  (m/mكتلة  ةكتل  %)

0.09 0.1 0.2 

 للاستهلاك المباشر؛ ةمن زبدة الشيا غير المكرر  الأولىيمكن استخدام الدرجة 
زيت الطعام  وأ أو الشوكولاتةصناعة الأغذية )اهلو ت في  ةيمكن استخدام الدرجة الثانية من زبدة الشيا غير المكرر 

 لسمن النباتي(.اأو قاعدة 

 

  لعامة،اوجودة زبدة الش         يا غير المكررة كيبة حدود هذه المتغيرات الأس         اس         ية الوص         فية لتر واس         عة للغاية قد تبدو 

 الفعلي غاير بالاعتبار الت. ويرجا ذلك إلى أن الواص     فات  خذ واس     ا نطاق بن  القيم الدنيا والقيم القص     وىإذ أن ال

 الإنتاج.مجالات في الخصائص الموجودة في زبدة الشيا في جميا 

 الخصائص الكيميائية والفيزيائية 3-3

 ةالخصائص الكيميائية والفيزيائية لزبدة الشيا غير المكرر  -2الجدول 

 النطاق (بارامترالمعلَم  )
 0.98 -  0.91 درجة مئوية(  x 20=) النسبيةالكثافة 

 0.93 -  0.89 درجة مئوية(  x 40=الكثافة )

 195 - 160 (هند قيمة التَّصَبُّن )مل  هيدروكسيد البوتاسيوم غ.

  75-30 غ(2I  100من اليود الجزيئي  )غ القيمة اليودية

 1 - 19 (m/mكتلة كتلة   %) المتصبّنةغير المادة 

 1.4650 – 1.4620 درجة مئوية 44على  الانكسارمعامل 

 40 - 35 نقطة الانصهار )درجة مئوية(

  



CXS 325R-2017 4 

 

 تركيبة الأحماض الدهنية 3-4

 ذه المواصفات.له امتثالا  الملائمة المحددة أدناه ضمن النطاقات  تقاتتوافق العينات التي 

  ددها التلليل الكروماتوغرافييحكما   ةزبدة الشيا غير المكرر  فيتركيب الأحماض الدهنية  -3 الجدول
 الأحماض الدهنية( إجماليللغاز السائل من عينات حقيقية )كنسبة مئوية من 

 %مستويات الأحماض الدهنية  الحمض الدهني

 Lauric acid (C 12:0) < 1ك اللوري حَمْض

 Myristic acid (C 14:0) <0.7  حَمْض الميريسْتيك

 Palmitic acid (C 16:0) 2-10ك حَمْض البلمتي

 Palmitoleic acid (C 16:1) <0.3البالميتولييك  حَمْض

 Stearic acid (C 18:0) 25-50 ك حَمْض الاستياري

 Oleic acid (C 18:1) 32-62ك حَمْض الأوليي

 Linoleic acid (C 18:2) 1-11 حَمْض اللِّّينولييك

 Linolenic acid (C 18:3) < 1حَمْض اللينولينيك 

 Arachidonic acid (C 20:0) <3.5ك الأراكيدوني حَمْض

 

 لأغذية إلى اة ضاافالمواد الم -4

 .ةزبدة الشيا غير المكرر  في للأغذيةأي مواد مضافة باستخدام لا يُسمح 

 لواتالم -5

ة الدس         تور الغذائي العامة للملومت والس         موم في الأغذي مواص         فةفي للأحكام ذات الص         لة تثل المنتج يمأن ينبغي 
 .(CXS 193-1995)والأعلاف 

ا هيئة لللدود القص      وى لمخلفات مبيدات الفات التي حدده المواص      فةأن تمتثل المنتجات المش      مولة في هذه ينبغي 
 الدستور الغذائي.

 الصلية النظافة -6

ى ين عري إعداد زبدة الش     يا غير المكرر  ذائي العامة مبادئ الدس     تور الغا للبنود ذات الص     لة من وفق   وتناولها ةيوص     َ
 .ة بممارسات النظافة الصليةالدستور الغذائي ذات الصلمدونات ( وغيرها من CXC 1-1969) لنظافة الأغذية

 المكروبيولوجيةايير للمبادئ والخطوط التوجيهية لوض   ا المع امحددة وفق   مكروبيولوجيةينبغي أن يمتثل المنتج لأي معايير 
 (.CXG 21-1997 ) وتطبيقها في مجال الأغذية
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 التوسيم -7

 اسم الغذاء 7-1

لإض   افة إلى باو (. CXS 1-1985) المواص   فة العامة لتوس   يم الأغذية س   ابقة التغلي لأحكام  وفق اتوس   يم المنتج ينبغي 
 :التالية المعلوماتيتضمن  عبوةينبغي أن يوضا ملصق على كل  ذلك

 1ما الجدول  امتسق  ع  أن يكون ذلك  – تهدرجاسم المنتج و  )أ(

 التجارية تهاعلامعة و أو اسم وعنوان الشركة المصنّ  )ب(

 المنشأ بلد )ج(

 بالكيلوغرام الصافيالوزن  )د(

 ناالصُ تاريخ  )ه (

 المنتج صلاحيةفترة  )و(

 دفعة الإنتاج أو رمز رقم  )ز(

 التخزين. تعليمات )ح(
 

 توسيم العبوات غير المعد ة للبيع بالتجزئة 7-2

المواص   فة العامة لتوس   يم الأغذية س   ابقة من  4القس   م يتطلبها التي تتطلبها هذه المواص   فة و المعلومات  تعطىينبغي أن 
الوزن و ج نتَ أن يظهر على العبوة اس       م المينبغي  أنهعدا عن إما على العبوة أو في المس       تندات المص       احبة لها،  التغلي 
  .ستوردا والمعبّ  والموزعّ و أو الماسم وعنوان المصنِّّ ج وتاريخ الصُنا ورقم دفعة الإنتاج وكذلك للمنتَ  الصافي
علامة تعري ، با والمعبّ  والموزعّ و أو المس   تورد المص   نِّّ وعنوان واس   م الدفعة عن رقم تعري   الاس   تعاض   ةيمكن غير أنه 

 التعرف على هذه العلامة في الومئق المصاحبة. ة أن يكون يسير اطيشر 

 أساليب التلليل وأخذ العينات -8

 أخذ العينات 8-1

 الدهون والزيوت اهيوانية والنباتية.أخذ عينات ، ISO 5555: 2001لأحكام  اوفق   العيناتأخذ ينبغي 

 التلليل 8-2

لإجراءات  اوفق   9على النلو المحدد في البند لمختارة اختبار العينات اينبغي ، ههذ الجودةواص        فة لض        مان الامتثال لم
 الاختبار المناسبة:
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 الطريقة الاختبار (بارامترمعلَم )

  AOAC 920.116  المحتوى الرطوبيتحديد 
 IUPAC2.60 
 ISO 662: 1998 

  ISO 660: 1996 تحديد محتوى الأحماض الدهنية اهرة والقيمة اهمضية واهموضة 
 IUPAC 2. 201 

  IUPAC 2. 101 تحديد الكثافة النسبية 

  ISO 3657: 1988 (revised 1992) تحديد قيمة التصبُّّ  
 IUPAC 2. 202 
 

  AOAC 925.56 تحديد قيمة اليود 
 ISO 3961: 1999 

  AOCS cd. 8b - 90 البيروكسيدتحديد قيمة 
 IUPAC 2501 
 ISO 3960: 2005 

  ISO 3596-1: 1996 غير القابلة للتصبُّّ تحديد المواد  
 IUPAC 2. 401 

  ISO 663: 2000  القابلة للذوبانتحديد محتوى الشوائ  غير 
 IUPAC 2604 

  ISO 6321: 2002 تحديد نقطة الانصهار

  ISO 12193: 1994 (Pb) تحديد محتوى الرصاص
 AOAC 972.25 
 AOAC 994.02 
 IUPAC 2632 

  AOAC 952.13 (As)محتوى الزرنيخ  تحديد
 IUPAC 3136 

  ISO 8294: 1994 (Fe)تحديد محتوى اهديد 
 AOAC 990.05 
 IUPAC 2631 

 


