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	2.2.1 干燥牛至可采用以下形态：
	a) 完整；
	b) 破碎/揉碎：加工程度各异，从粗碎到细碎不等；
	c) 磨碎/粉状：加工制成粉末。
	2.2.2 磨碎/粉状形态的颗粒大小由买卖双方合同约定。
	3.2 质量指标
	- 特级
	- I级
	- II级
	未分等级的干燥牛至的加工应以I级/II级的化学和物理特性作为最低要求。
	表2：完整、破碎/揉碎和磨碎/粉状的牛至的物理要求（瑕疵容许公差）
	表3：完整、破碎/揉碎和磨碎的牛至的化学要求

