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 النطاق -1
 1-2دد ف ا اةمسررر  ، نتج اةاحف المحكلفابل  أو اصازوع اصبء المجّ ف تسرررهذ  الم اصفا ررر ا نتج اصالنبا اةافيبتكا ا  ررر ت ب 

اص فناا اصفا  ا ني تسلثو نادد  الحبجا. ا لعفيئاةأو لإنبفة تج كز الأغايا  ان ةلاسل لاك اصفيب ه، كم فّ عهوضا أفنالم، واص
 اصخصّصا ةتلن كز اةصابني.

 الوصف -2
 تعريف المنتج 2-1

 .1، نتج اةاحف اةفارف ا الجدد ول اةافيلا جااميرمن  ف مالج يُسلختص أو اصازوع اصبء المجّ ف اةزنجفيكل  إنّ 
 مازوع اصبءمجّ ف أو زنجفيكل كالاسمبن اةشبئع واةعتمي ةتافيبتاا اصسلخدد ما   -1الجدول 

 الاسم العلمي  الاسم الشائع
 Zingiber officinale Roscoe فزنجفيكل مج ّ 

 الأنماط/الأشكال 2-2
 الأ  بل اةلبةكا:أن يلخا أو اصازوع اصبء المجّ ف تزنجفيكل ةيم ن 
من كلا اةطهفين فون اصسرررررررررب   ببأ نبم مخلت ا، يم ن قطع  امل هنجاامير شررررررررر ل اة بمل: جامفر وا دد  أو اة -

 ةش ل اةدد ائهذ اصسط..با
 فيا واةشهائ..اص عّ اةمطع واةمطع  يشملمطع: بمب اة -
 سحف..اصطحفن اص -

  التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
  التركيبة 3-1

 واةثبني.فة ا اصتحمين الأول تملطتفيبا المحدد ّ ة ،2نتج اةاحف اصف فف ا اةمس   ،أو اصازوع اصبء المجّ فاةزنجفيكل  يملثل
 عوامل الجودة 3-2
 واللونالرائحة والنكهة  3-2-1

 فن وياصابتكا،  ااةعفامل اةظهوف الجغهافكلتف باتللاف رائحا ون  ا وةفن، و ف مب يم ن أن يخب يمكزلم من بمالج يلس  اص
 ن غهيفيا، تب ا من اةزنخ واةع فنا.اةف أو با ون  وائ. تبةكًب من أذ ر 

 المواصفات الكيميائية والفيزيائية 2-3-2
( واصتحي اةثرربني 2الجرردد ول  -يافيغي ةتمالج اةعرربم الاملثرربل ةتشررررررررررررررهوو المحرردد فة ا اصتحي الأول  ا صررررررررررررررربئص اة كمكرربئكررا 

(. ويجب ألّا تؤثه اةعكفب نتج اصظ ه اةعبم ةتمالج من  كث جففته وجففة   ظه 3الجدد ول  - اصفا رررررررررررررر با اة كز ئكا 
 ونهضه ا اةعفيفة.
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 المواد المضافة إلى الأغذية -4
 العوامل المواد المضادة للتكتل 4-1-1

  اصفا رررررررررررررر ررا اةعرربمررا ةتمفاف اصةررررررررررررررربفررا إ  الأغررايررامن  3يجفز اسررررررررررررررلخرردد ام اةعفامررل اصةررررررررررررررربفة ةتل لررل اةفارفة ا الجرردد ول 
 CXS 192-1995)  لثتا لهالم اصفا  اا الأغايا اصم  ل مسحف. ا. 

 العوامل المبيضة 4-1-2
رقم في النظاااا  الااادوم لترقيم ال

 إلى الأغذية المواد المضافة
 الأقصى الحد المضاف الغذائي

 متغ كغ كمحلفى ثاني أكسكدد  اة بريت اصلفيمي 150 أكسكدد  اة بريت ثاني 220
 التجهيز مُعينات 4-2

ا طفو اةلفجك كا ع الم اصفا رررررررر ا أن ت فن ملسررررررررما ملثل لها اصالنبا اةتي تماةلبةكا اصسررررررررلخدد ما اةلن كز يافيغي صعكابا 
 .(CXG 75-2010 ا اةلن كز ا ب ا باصفاف اةتي تسُلخدد م كمعكابا 
الرقم في النظااااا  الاااادوم لترقيم 

 إلى الأغذية المواد المضافة
 الحد الأقصى المواد المساعدة في عملية التجهيز

نتج أسرررررررررررب  جبف ةت لتا، باةاسرررررررررررفيا  2.5 أوكسكدد  اة بةسكفم 529
 % اصئفيا

 الملوّثات -5
 الأغايا اصفا ررررر ا اةعبما ةتمتفثاا واةسرررررمفم ا الم اصفا ررررر ا ةتحدد وف اةمصرررررفى المحدد فة ا  ب تشرررررمت تياة بالثل اصالنتم 5-1

، (CXC 78-2017 ت ة ب و ا اةلفابل ةفقبيا من اةسمفم اة طهيا امدد ونا ممبرسبا ، و(CXS 193-1995  والأنلاف
 وسبئه نصفص اةدد سلفر اةغاائي ذاا اةصتا.

 وتملثل اصالنبا اةتي تشمت ب  الم اصفا  ا ةتحدد وف اةمصفى صخت با اصفيكدد اا اةتي  دد فتهب  كئا اةدد سلفر اةغاائي. 5-2
 النظافة العامة -6
صفيبفئ اةعبما ااصالنبا اةتي تشررررررمت ب أ  بم  الم اصفا رررررر ا ومابوةل ب وفمًب ةةقسرررررربم اصابسررررررفيا من  يل  إندد افن يفُ ررررررج بأ 6-1

 مدد ونا اصمبرسرررررررررربا اةصررررررررررحكا ا ب ررررررررررا بالأغايا اصلدد نكا اةه فبااةثبةث من تحي اصو (، CXC 1-1969  ةاظبفا الأغايا
 CXC 75-2015 وسبئه نصفص اةدد سلفر اةغاائي ذاا اةصتا.، االمجّ  ( بشأن اةلفابل والأنشبب اةعطهيا 

فضررررررررررررررع اصعرررربيير اةلفجك كررررا ة ةتمفيرررربفئ وا طفوب يافيغي أن تملثررررل اصالنرررربا لأذ معرررربيير مك هوبكفةفجكررررا تُفضررررررررررررررع وفمررررً و  6-2
 (.CXG 21-1997  اصك هوبكفةفجكا وتطفيكم ب ا مجبل الأغايا

 الأوزان والمقاييس -7
 وت فن ملسما مع الإنلان اةصحك. نن محلف ا اصالج. ،قدد ر الإم بن فون الإضهار بالجففةت فن الحبو ا مملتئا 
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 التوسيم -8
 مسررررفيمبً ا اصعفيأةاةعبما اصلعتما بلفسررررك  الأغاي اةتمفا رررر ب اصفا رررر ا  فيمً  يافيغي تفسررررك  اصالنبا اةتي تشررررمت ب أ  بم  الم 8-1

 CXS 1-1985:وإضبفا إ  ذةك، تسهذ الأ  بم المحدد فة اةلبةكا .) 
 اسم المنتج 8-2
 .1-2اةمس  ا  نتج اةاحف اصفييّن لاس  اةشبئع ةتمالج ا ي فن 8-2-1
 .2-2 ا اةمس  اةش ل نتج اةاحف اصفييّن فز أن يلةمّن اس  اصالج إ برة إ  ويج 8-2-2
 .بطبقا اةلفسك فز ذكه الاس  اةلنبرذ واةافع أو اةصاف اةافيبي  نتج ويج 8-2-3
 بلد المنشأ وبلد الحصاد 8-3
 يلعين ذكه بتدد  اصاشأ. 8-3-1
 بتدد  الحصبف  اتلكبرذ(. و   8-3-2
 ي فن ذكه ماطما الحصبف وساا الحصبف اتلكبرً .و   8-3-3
 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 8-4

تهف اصعتفمبا  فل  بو ا اةفيكع بالجمتا إمب نتج الحبويا أو ا اصسررررررررلادد اا اصصررررررررب فيا، باسررررررررلثابء اسرررررررر  اصالج وتعهيف 
ومع ا.  نن تعتكمبا الح ،، اةتي تهف نتج الحبوياةشرررررحاا واسررررر  اةصررررربنع أو اصعفيلم أو اصفزع أو اصسرررررلفرف ونافا  ، فةرررررلًا 

يم ن الاسررررلعبضررررا نن رق  تعهيف اةشررررحاا واسرررر  اصصرررراّع أو اصعفيلم أو اصفزع أو اصسررررلفرف ونافا   بعلاما تعهيف، ذةك، 
  هو أن ي فن من اةس ل اةلعهف نتج  الم اةعلاما بفضفح من تلال اصسلادد اا اصصب فيا.

 ناتأساليب التحليل وأخذ العي -9
 أساليب التحليل 9-1

كل وأتا اةعكابا أسررربةكب اةلحتسرررلخدد م أسررربةكب اةلحتكل وأتا اةعكابا اةفارفة ا ةتلحمي من الاملثبل لهالم اصفا ررر ا، تُ 
 ( ذاا اةصتا بالأ  بم اةفارفة ا  الم اصفا  ا.CXS 234-1999  اصف ج بهب

 خطة أخذ العينات 9-2
تُُدد ف لا مًب.
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 الملحق الأول
 أو المنزوع الماء المجفّفالخصائص الكيميائية الخاصة بالزنجبيل  -2الجدول 

 
 

  

 الكمية الإجمالية للرماد الأنماط/الأشكال المنتج
 على أساس جاف، وزن/وزن % 

 )الحد الأقصى(
 

 رماد غير قابل للذوبان في الحمض
 )على أساس جاف، وزن/وزن %

 )الحد الأقصى(

 المحتوى من الرطوبة
 )وزن/وزن %

 الأقصى(( )الحد

 الزيوت المتطايرة
 غ 100)على أساس جاف ملل/
 )الحد الأدنى((

 
 ّ ف المجاةزنجفيكل 

 أو اصازوع اصبء
اةش ل اة بمل أو 

 اةمطع 
 

  غير مُفيكّض( 8.0
  مُفيكّض( 12.0

1.5 12.0 1.5 
 

 اصطحفن 
 اصسحف.

  غير مُفيكّض( 8.0
  مُفيكّض( 12.0

1.5 12.0 1.0 
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 الثانيالملحق 
 أو المنزوع الماء المجفّفالخصائص الفيزيائية الخاصة بالزنجبيل  -3الجدول 

 المنتج
 

المادة  الأنماط/الأشكال
 1الدخيلة
 وزن/وزن

)الحد  %
 الأقصى(

المادة 
 2الغريبة

 وزن/وزن
)الحد  %

 الأقصى(

الحشرات 
 الميتة

بشكلها 
، الكامل

غ 100العدد/
)الحد 
 الأقصى(

الحشرات 
 الحيّة
غ 100العدد/

)الحد 
 الأقصى(

 الثديياتمخلفات 
ملغ/كلغ )الحد 

 الأقصى(

ملغ/كلغ  3مخلفات أخرى
 )الحد الأقصى(

 ظاهر/العفن ال
الإصابة/التلوث 

 بالحشرات
وزن/وزن % )الحد 

 الأقصى(

و أ المجّ ف اةزنجفيكل 
 اصازوع اصبء

 *3.0 6.6 6.6  0 4.0 0.5 1.0 ش ل اة بملاة
 لا ياطفيي لا ياطفيي لا ياطفيي  0 4.0 0.5 1.0 مطعاة
 لا ياطفيي لا ياطفيي لا ياطفيي   0 لا ياطفيي لا ياطفيي لا ياطفيي .ف سحاصطحفن اص

 خهج ما ب اصالج، وة ن لا يمفيل بهب كنزء من اصالج اةا بئي.اصفاف اةافيبتكا اصهتفيطا باةافيلا اةتي اسلُ  1
 وا كش واصعبفن وغير ب.أيا مبفة فتكتا غير ممفيفةا ظب هة ةتعكبن قببتا ةت شف، أو مفاف تهتفيط نبفة باص فناا اةطفيكعكا ةافيلا اةلببل؛ مثل اةعكدد ان والحنبرة  2
 مخت با من  كفاناا أتهى، مثل اةزوا ف واةطكفر. 3

 ا اصبئا. 3لحشهاا نسفيا الإ ببا اةلتفث باةع ن و ن اماةعكفب تتكط لخطج ي * يافيغي ألّا 
 ما   هيا.قكوجفف  بةكًب. ولا تعني نفيبرة "لا ياطفيي" غير ملب ا مك  وأن اة اا الح  ، باةاسفيا إ  تعني نفيبرة "لا ياطفيي" أن  اا اةش ل من اصالج أنلالم لم يل  تمككمه 
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