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J4347/A 

 ومنتجاتها ةشوكولاتالمواصفة الخاصة بال
 

CODEX STAN 87-1981 

 
 .2016. عُدلّت في عام 2003. نقُحّت في عام 1981اعتمُدت في عام 

 النطاق -1
 

والمدرجة  يالبشرومنتجاتها المعدة للاستهلاك  ةعلى الشوكولات ةهذه المواصف سريت 
الكاكاو ومواد الكاكاو مع السكر وقد ومنتجاتها من  ة. ويجري إعداد الشوكولات2في القسم 

 غذائية أخرى. مكوناتومنكهات و ومنتجات الحليبتحتوي على مواد تحلية، 
 
 الوصف وعوامل التركيبة الأساسية - 2
 

هي الاسم الشائع المعروف لمنتجات متجانسة تمتثل للأوصاف الواردة أدناه  ةالشوكولات
 يمكن دمجهالمواد الكاكاو التي  مناسبةتصنيع  وهي تنتج من عملية. 1والملخصة في الجدول 

هذه من  3ومضافات أخرى مدرجة في القسم  ،تحليةالوالسكر و/أو مواد  حليب،مع منتجات ال
. وقد تضاف مواد غذائية أخرى صالحة للاستهلاك، باستثناء الدقيق والنشا )ما عدا فةالمواص

( والدهون الحيوانية ةهذه المواصف من 2.1.1.2و 2.1.1.1المنتجات المدرجة في القسمين 
مجموع هذه وينبغي ألا يتجاوز متنوعة. ال ةشوكولاتال، لتشكيل منتجات حليبدسم ال من غير

جمالي للمنتجات النهائية، شريطة احترام أحكام التوسيم لافي المائة من الوزن ا 40المضافات 
 .5الواردة في القسم 

 
في المائة من المنتجات النهائية،  5بة الكاكاو نس ةير زبدغمضافات الدهون النباتية  تتجاوز لا

دون تخفيض من مضافات غذائية أخرى صالحة للاستهلاك،  جمالي لأيلابعد خصم الوزن ا
يجوز تحديد طبيعة الدهون النباتية المسموح بها لهذا الغرض والمحتويات الدنيا لمواد الكاكاو. 

 ذلك.لطات المختصة حيثما تقتضي السالمرعية،  قوانينفي ال
 
 )التركيب( ةأنواع الشوكولات 2-1
 
 ةالشوكولات 2-1-1
 

ً في بعض المناطق ةتحتوي الشوكولات  ةالحلوة المرة والشوكولات ةالشوكولات )المسماة أيضا
(، على أساس المادة "Fondant الذوابة ةالشوكولات"أو  داكنةال ةوالشوكولات المحلاةنصف 
في المائة  18في المائة من جوامد الكاكاو، منها ما لا يقل عن  35 عنل ما لا يقعلى الجافة، 
 من جوامد الكاكاو الخالية من الدهون. في المائة 14الكاكاو وما لا يقل عن  ةمن زبد

القسم  يالموصوف ف المنتج يه Chocolate a la taza المكثفة تة الساخنةالشوكولا   2-1-1-1
من الدقيق و/أو  كتلة/كتلةفي المائة كحد أقصى  8لى ع ويويحت ةمن هذه المواصف 2.1.1

 النشا من القمح أو الذرة أو الأرز.
 
 الحلوة ةالشوكولات  2-1-2
 

في المائة من مجموع  30ما لا يقل عن على ، على أساس المادة الجافة، الحلوة ةالشوكولاتتحتوي 
في المائة  12او وما لا يقل عن كاكال ةفي المائة من زبد 18جوامد الكاكاو، منها ما لا يقل عن 

 من جوامد الكاكاو الخالية من الدهون.
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الموصـوف في  ى المنتجهــ Chocolate familiar a la taza معروفة بـال ةالشوكولات   2-1-2-1
من الدقيق  كتلة/كتلةفي المائة كحد أقصى  18ويحتوي على  ةمن هذه المواصف 2.1.2القسم 

 الذرة أو الأرز.أو مح و/أو النشا من الق
 
 Couvertureشوكولاتة    2-1-3
 
ما لا يقل عن على أساس المادة الجافة، ، على Couvertureنوع الشوكولاتة المعروف بـ حتويي

الكاكاو  ةفي المائة من زبد 31في المائة من مجموع جوامد الكاكاو، منها ما لا يقل عن  35
 او الخالية من الدهون.كاكال في المائة من جوامد 2,5وما لا يقل عن 

 
 لحليببا ةالشوكولات   2-1-4
 

في المائة من جوامد الكاكاو )بما في  25ما لا يقل عن على تحتوي، على أساس المادة الجافة، 
من جوامد الكاكاو الخالية من الدهون( وحد أدنى محدد من جوامد  2,5 يبلغذلك حد أدنى 

ما  حليب يتراوحبما في ذلك حد أدنى من دسم الة )مائفي ال 14و 12ما بين  حليب يتراوحال
من جانب  حليبودسم ال لحليبطبق المحتوى الأدنى لجوامد افي المائة(. وي   3,5و 2,5بين 

 حليب" إلى إضافة مكونات الحليبتشير "جوامد الو. مرعيةال قوانينالسلطات المختصة وفقاً لل
 .نزعهيب أو حلال دسم علماً أنه يجوز إضافةنسبها الطبيعية، ب
 

ً  حددَوقد ي   بذلك طلب ورود عند الحليب، ضافة إلى دسم لاالكاكاو با ةحد أدنى من محتوى زبد أيضا
 .من جانب السلطة المختصة

 
 Family Milk Chocolateتة بالحليب من نوع وكولاالش 2-1-5
 

او )بما في لكاكمد افي المائة من جوا 20تحتوي، على أساس المادة الجافة، على ما لا يقل عن 
في المائة  20من جوامد الكاكاو الخالية من الدهون( وما لا يقل عن  2,5 يبلغذلك حد أدنى 
 (. حليبفي المائة من دسم ال 5 يبلغ)بما في ذلك حد أدنى  حليبمن جوامد ال

سم د علماً أنه يجوز إضافةنسبها الطبيعية، ب حليب" إلى إضافة مكونات اللحليبتشير "جوامد ا
 .نزعهحليب أو لا

ً  حددَوقد ي   بذلك طلب ورود عند الحليب، ضافة إلى دسم لاالكاكاو با ةحد أدنى من محتوى زبد أيضا
 .من جانب السلطة المختصة

 
 Couvertureنوع  تة بالحليب منوكولاالش   2-1-6
 

ل  يق، على أساس المادة الجافة، على ما لاCouvertureلحليب من نوع اب ةشوكولاتلاتحتوي 
في المائة من جوامد  2,5 يبلغفي المائة من جوامد الكاكاو )بما في ذلك حد أدنى  25 عن

)بما في ذلك حد  حليبفي المائة من جوامد ال 14الكاكاو الخالية من الدهون( وما لا يقل عن 
 في المائة من مجموع الدهون.  31( وما لا يقل عن الحليبفي المائة من دسم  3,5 يبلغأدنى 
دسم  علماً أنه يجوز إضافةنسبها الطبيعية، ب حليب" إلى إضافة مكونات الحليبامد ال"جو تشير

 .نوعهالحليب أو 
 
 الأخرى ةمنتجات الشوكولات   2-1-7
 
 البيضاء ةالشوكولات   2-1-7-1
 

في المائة من  20البيضاء، على أساس المادة الجافة، على ما لا يقل عن  ةتحتوي الشوكولات
)بما في ذلك حد أدنى من دسم  حليبفي المائة من جوامد ال 14ما لا يقل عن او ولكاكا ةزبد
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ً  المختصةفي المائة كما تطبقه السلطة  3.5و 2.5يتراوح ما بين  حليبال  قوانينلل وفقا
 (. المرعية

مكونات الحليب بنسبها الطبيعية، علماً أنه يجوز إضافة دسم " إلى إضافة حليبتشير "جوامد ال
 .نزعهأو  حليبال

ً  حددَوقد ي   بذلك طلب ورود عند الحليب، ضافة إلى دسم لاالكاكاو با ةحد أدنى من محتوى زبد أيضا
 .من جانب السلطة المختصة

 
 ندويااالج ةشوكولات 2-1-7-2
 

، يتم الحصول عليها"( هي منتجات ندويااج)أو واحدة من مشتقات كلمة " ندويااالج ةشوكولات
في المائة كحد أدنى من مجموع جوامد الكاكاو  32التي تحتوي على  ةولاتأولاً، من الشوك

في المائة كحد أدنى من جوامد الكاكاو الخالية من الدهون، وثانياً، من  8الجافة، بما في ذلك 
في المائة وما لا  20البندق المطحون طحناً دقيقاً بحيث تحتوي المنتجات على ما لا يقل عن 

 ندق.ن البائة مفي الم 40يزيد عن 
 ما يلي:إليها وقد ي ضاف 

 
عملية التبخر، بحيث لا تحتوي المنتجات  الناجمة عن الحليبو/أو جوامد الحليب )أ( 

 ؛مجففالحليب الفي المائة من جوامد  5النهائية على أكثر من 
لا رة، بكميات الجوز، سواء أكانت كاملة أو مكس )ب( اللوز والبندق وغيرها من أنواع

 جمالي للمنتجات.لافي المائة من الوزن ا 60المطحون، البندق  عمجاوز، تت

 حليبالجندويا بال ةشوكولات 2-1-7-3

يتم الحصول هي منتجات  بالحليب"( جندويا)أو واحدة من مشتقات كلمة " الجندويا ةشوكولات
 من جوامدحد أدنى كفي المائة  10تحتوي على التي بالحليب  ةالشوكولات، أولاً، من عليها

ما لا يقل  المجفف، وثانياً من البندق المطحون طحناً دقيقاً بحيث تحتوي المنتجات على الحليب
 في المائة من البندق.  40ولا يزيد عن في المائة  15 عن

" إلى إضافة مكونات الحليب بنسبها الطبيعية، علماً أنه يجوز إضافة دسم حليبتشير "جوامد ال
 .نزعهالحليب أو 

 
لوز والبندق وغيرها من أنواع الجوز، سواء أكانت كاملة أو مكسورة، يلي: ال يضاف ما وقد

في المائة من الوزن الإجمالي  60بأي كميات بحيث يكون مجموعها مع البندق لا يتجاوز 
 للمنتجات.

ً  حددَوقد ي   ك بذلطلب ورود عند الحليب، ضافة إلى دسم لاالكاكاو با ةحد أدنى من محتوى زبد أيضا
 .طة المختصةب السلمن جان

 
 para mesa ة "المائدة"شوكولات 2-1-7-4

 ميكرون. 70 عنحجم حبة السكر  خام يزيد فيهاة هي شوكولات
 
 para mesa لاتة "المائدة"شوكو  2-1-7-4-1
 

في المائة من مجموع جوامد الكاكاو  20تحتوي، على أساس المادة الجافة، على ما لا يقل عن 
في المائة من جوامد  9 يبلغالكاكاو وحد أدنى  ةفي المائة من زبد 11 يبلغحد أدنى  )بما في ذلك

 الكاكاو الخالية من الدهون(.
 
 نصف المرة para mesa ةشوكولات  2-1-7-4-2
 

في المائة من مجموع جوامد الكاكاو )بما  30تحتوي، على أساس المادة الجافة، على ما لا يقل عن 
في المائة من جوامد الكاكاو الخالية  14الكاكاو وحد أدنى  ةمن زبدي المائة ف 15في ذلك حد أدنى 

 من الدهون(.
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 المرة para mesa ةشوكولات  2-1-7-4-3
 

في المائة من مجموع جوامد الكاكاو  40تحتوي، على أساس المادة الجافة، على ما لا يقل عن 
في المائة من جوامد الكاكاو  18د أدنى الكاكاو وح ةفي المائة من زبد 22)بما في ذلك حد أدنى 
 الخالية من الدهون(.

 
  ةالشوكولات (أشكال)أنواع  2-2

 ورقائق الشوكولاتةالشعيرية  ةالشوكولات   2-2-1
 

 نياتنتجت باستعمال تقأ  هي منتجات من الكاكاو  الشوكولاتة رقائقوالشعيرية  ةالشوكولات
. وتكون ذات قوام رقيق فريدةخصائص ات المنتج ت كسبية التي سوالتق لبثقالمزج وا
 الشوكولاتة علىتكون رقائق فيما قصيرة وأسطوانية  حباتشكل  علىالشعيرية  ةالشوكولات
 مسطحة.صغيرة شكل قطع 

 
 ةشوكولاتال الشعيرية ورقائق ةالشوكولات 2-2-1-1
 

كون الكاكاو، يفي المائة من جوامد  32تحتوي، على أساس المادة الجافة، على ما لا يقل عن 
في المائة من جوامد الكاكاو الخالية من  14الكاكاو و ةفي المائة على الأقل من زبد 12منها 

 الدهون.
 الشوكولاتة بالحليبرقائق  /حليبالشعيرية بال ةشوكولات 2-2-1-2
 

في المائة من جوامد الكاكاو )بما في  20تحتوي، على أساس المادة الجافة، على ما لا يقل عن 
في  12في المائة من جوامد الكاكاو الخالية من الدهون( وما لا يقل عن  2,5 يبلغ ذلك حد أدنى

(. تشير حليبفي المائة من دسم ال 3 يبلغ )بما في ذلك حد أدنى حليبالمائة من جوامد ال
ً أنه يجوز إضافة دسم " إلى إضافة حليب"جوامد ال مكونات الحليب بنسبها الطبيعية، علما
 أو نزعه.الحليب 

 
ً حد أدنى من محتوى زبدقو الكاكاو بالاضافة إلى دسم الحليب، عند ورود طلب  ةد ي حددَ أيضا

 بذلك من جانب السلطة المختصة.
 المحشوة ةالشوكولات 2-2-2
 

 ةالشوكولاتأنواع هي منتجات مغطاة بطبقة من واحدة أو أكثر من  المحشوة ةالشوكولات
فة في القسم   ةوالشوكولات Chocolate a la taza ة الساخنة المكثفةلاتالشوكوتثناء ، باس2.1المعرَّ

فة في القسم  Chocolate familiar a la taza المعروفة بـ ة شوكولات) 2.1.7.4والمنتجات المعرَّ
الطبقة  عن بشكل واضح من حيث تكوينهزاً ايويكون وسطها متم (،para mesa"المائدة"

يس لآأو البسكويت أو ا معجناتالحلويات أو الاً من يأالمحشوة  ةتالشوكولا شمللا تو الخارجية.
جمالي لافي المائة من الوزن ا 25من طبقة التغطية عن  ةكريم. ويجب ألا يقل جزء الشوكولات

 للمنتجات ذات الصلة.
 

مواصفات  قد خ صصت لهان أو مكونات وإذا كان الجزء الأوسط للمنتجات مصنوعاً من مكو  
 .المعمول بهالمواصفات لن )المكونات( متثل المكو  ئي، يجب أن يلدستور الغذامنفصلة في ا

 
 أو البرالين الشوكولاتة أقراص   2-2-3
 

في المائة من الوزن  25عن  ةن الشوكولاتمقدار مكو  فيها لا يقل  قطع بحجم اللقمة هي
اع أنومن  أكثر أو من نوع واحدالمحشوة أو  ةمن الشوكولاتما إ القِطعجمالي. وتتكون لاا

فة في القسم  ةالشوكولات  Chocolate a la taza ة الساخنة المكثفةالشوكولات، باستثناء 2.1المعرَّ
فة في القس Chocolate familiar a la taza ة المعروفة بـوالشوكولات  2.1.7.4م والمنتجات المعرَّ

 (.para mesa ة "المائدة"شوكولات)
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 21قسم علقة بالمتال التركيبةت باجدول ملخص لمتطل -1الجدول 
 

وزن بقية المواد  خصمعلى أساس المادة الجافة في المنتجات وبعد  )النسبة المئوية محسوبةً 
 (2الغذائية الصالحة للأكل المصرح بها في القسم 

 ( %)المكونات  المنتجات
 ةزبد ةأنواع الشوكولات -2

 الكاكاو
جوامد 
الكاكاو 

الخالية من 
 نوالده

 إجمالي
جوامد 

 والكاكا

دسم 
 الحليب

إجمالي 
جوامد 

 حليبال

نشأ/ 
 دقيق

بندق 
 مطحون

        )التركيب( أنواع الشوكولاتة 2-1
     35 ≤ 14 ≤   18 ≤ ةالشوكولات 2-1-1
 Chocolate a ة "المائدة"شوكولات 2-1-1-1

la taza 
≥ 18 ≥ 14 ≥ 35   > 8  

        
     30 ≤ 12 ≤ 18 ≤ الحلوة ةالشوكولات 2-1-2
 Chocolate المعروفة بـ ةالشوكولات 2-1-2-1

familiar a la taza 
≥ 18 ≥ 12 ≥ 30   > 18  

        
     Couverture ≥ 31 ≥ 2.5 ≥ 35شوكولاتة  2-1-3
        
   14-12 ≤ 3.5-2.5≤ 25 ≤ 2.5 ≤  حليببال ةالشوكولات 2-1-4
        
ليب من نوع ة بالحشوكولاتال 2-1-5

Family Milk Chocolate 
 ≥ 2.5 ≥ 20 ≥ 5 ≥ 20   

        
الشوكولاتة بالحليب من نوع  2-1-6

Couverture 
 ≥ 2.5 ≥ 25 ≥ 3.5 ≥ 14   

        
        منتجات الشوكولاته الأخرى 2-1-7
    14 ≤ 3.5-2.5≤   20 ≤ البيضاء ةالشوكولات 2-1-7-1
 ≤و 20 ≤    32  ≤ 8 ≤  ندويااالج ةشوكولات 2-1-7-2

40 
 ≤و 15 ≤  10 ≤ 3.5-2.5≤ 25 ≤ 2.5 ≤  حليبندويا بالاالج ةشوكولات 2-1-7-3

40 
        para mesa "المائدة" ةشوكولات 2-1-7-4
     para mesa ≥ 11 ≥ 9 ≥ 20 ة "المائدة"شوكولات 2-1-7-4-1
     30 ≤ 14 ≤ 15 ≤ نصف المرة para mesa ةشوكولات 2-1-7-4-2
     40 ≤ 18 ≤ 22 ≤ المرة para mesa ةشوكولات 2-1-7-4-3
         ةالشوكولات)أشكال(أنواع  2-2
ورقائق الشعيرية  ةالشوكولات 2-2-1

 الشوكولاتة
       

ورقائق الشعيرية  ةالشوكولات 2-2-1-1
 الشوكولاتة

≥  12 ≥ 14 ≥ 32     

 /حليبعيرية بالالش ةشوكولاتال 2-2-1-2
 حليببال رقائق الشوكولاتة

 ≥ 2.5 ≥ 20 ≥ 3 ≥  12   

        
 نظر القسمأالمحشوة ) ةالشوكولات 2-2-2

2.2.2) 
       

أو البرالين ة الشوكولات أقراص 2-2-3
 (2.2.3نظر القسم أ)

       

 المضافات الغذائية - 3 
 
 تااازيينلأغاااراض خناااات، والألاااوان )والمث منظماااات الحموضاااة، ومضاااادات الأكسااادة، 3-1
 2و 1المساتخدمة وفقااً للجادولين (، والمساتحلبات، وعوامال التازجيج، والمحل ياات فقط طحلأسا

( ضاامن فئااة الأغذيااة CXS 192-1995ماان المواصاافة العامااة للمااواد المضااافة إلااى الأغذيااة )
م فاااي الأغذياااة وفئاااات الأغذياااة الأصااالية مقبولاااة للاساااتخداومنتجاتهاااا(  )الشاااوكولاتة 05.1.4

                                                 
 مكونات الحليب بنسبها الطبيعية، علماً أنه يجوز إضافة دسم الحليب أو نزعه.إلى إضافة  "لحليبجوامد ا"تشير    1
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مقبولاة تكاون  3الجادول  الاواردة فايضافات الغذائياة لمعض اوحدها ب فة.الممتثلة لهذه المواص
 المواصفة. متثلة لهذه الم غذيةللاستخدام في الأ

ات المستخدمة في المنتجات التي تشملها هذه المواصفة الامتتثاال للخطاوط هينبغي للمنك 3-2
المنكهاات التاي ساتخدام با قاطسامح فوي  (. CAC/GL 66-2008) تالتوجيهية بشأن استخدام المنكها
في للمنتجات الموصوفة  حليب حسب ممارسات التصنيع الجيدةلا تقل د الشوكولاتة أو منكهات ال

التاااي يجاااوز اساااتخدامها الفاااانيلين و إيثيااال الفاااانيلين  ، باساااتثناء2.2و 2.1القسااامين الفااارعيين 
  أو مجتمعة. دةً ، منفرغ/كغم 1000 يبلغ أقصى مستوىب
3-3  

 الحدّ الأقصى عدة في التجهيزالمواد المسا

درجة  82 -درجة مئوية  62ان )كسالهي
  مئوية(

 مغ/كغ محسوبة على أساس محتوى الدهون 1

 
الممتثلة لهذه المواصفة متسقة مع  المنتجاتتجهيز ة المواد المساعدة في عملي كونينبغي أن ت

  (.CXG 75-2010تجهيز )المساعدة في المواد الب الخاصةلخطوط التوجيهية ا
 

 النظافة -4
 

4-1  ً  يوصى بإعداد المنتجات التي تشملها أحكام هذه المواصفة ومناولتها وفقا
( ومدونة CAC/RCP 1-1969من المبادئ العامة لنظافة الأغذية ) ذات الصلةللأقسام 

( وغير CAC/RCP 75-2015الممارسات الصحية الخاصة بالأغذية المتدنية الرطوبة )
 الصحيةالنظافة ستور الغذائي ذات الصلة مثل مدونات ممارسات ذلك من نصوص الد
  الصادرة عن الدستور الغذائي. ومدونات الممارسات

ينبغي أن تطابق المنتجات كل معيار من المعايير الميكروبيولوجية الموضوعة بالتوافق 
ال ير الميكروبيولوجية وتطبيقها في مجمع المبادئ والخطوط التوجيهية لوضع المعاي

 (.CXG 21-1997) الأغذية
 
 التوسيم -5
 

علاوةً على الأحكام الواردة في المواصفة العامة المتعلقة بتوسيم الأغذية المعبأة مسبقاً  
(CXS 1-1985،) التالية: يجب التصريح بالمعلومات 
 
 سم الغذاءإ 5-1
 
 والممتثلة هذه المواصفةمن  2.2و 2.1 ينفي القسم واردةالمنتجات ال ي شار إلى 5-1-1

ومع  2لاسم المدرج في القسم ا بحسبالصلة  اتلقسم ذا المناسبة فيلمتطلبات ل
جات . يمكن وصف المنتهذه المواصفةمن  5مراعاة الأحكام الواردة في القسم 

" أو "شوكولاتة نصف ةمر ة"شوكولاتة حلو تسميةب 2.1.1المحددة في القسم 
 ".ذوابة )فوندان(ة " أو "شوكولاتة داكنة" أو "شوكولاتلاةمح

 ً ً  عند الاستعاضة عن المواد السكرية كليا بمواد التحلية، يتعين تضمين بيان  أو جزئيا
إلى وجود مواد  تسمية الشوكولاتة المعروضة للبيع يشير على مقربة منمناسب 
  مواد تحلية".مع  )كذا(مثال: " الشوكولاته تحلية. 

ً  ةضافة إلى زبدلاباالمستخدمة الدهون النباتية  ب ذكريج  القسملأحكام  الكاكاو وفقا
 .هو/أو طريقة عرض المنتجالتوسيم مع اسم  بطاقة على 2
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 وقد تنص السلطات المختصة على الطريقاة المحاددة التاي تتباع فاي هاذا الإعالان. 
 .صياغة هذا البيانطريقة يجوز للسلطات المختصة أن تحدد و

 المحشوة ةالشوكولات 5-1-2

 أو محشوة"، ة"شوكولاتتسميات  2.2.2في القسم  واردةنتجات الالم ي طلق على 
بقلب  ة" أو "شوكولاتبحشوة )كذا( ة"شوكولاتأو "، )بكذا(محشوة  ة"شوكولات
 إلى طبيعة مادة الحشو المستخدمة. حيث ي شار بـ "كذا""، الـ)كذا(

 الخارجية، وتكون طبقة التغليفخدمة في المست ةنوع الشوكولات يجوز تحديد 
من هذه  5.1.1التسمية المستخدمة هي نفسها كما هو موضح في القسم 

 .ةالمواصف
 الجزء الداخلي.طبيعة بعلم المستهلك بيان مناسب ي   ويوضَع 

 
 أو البرالين الشوكولاتة أقراص 5-1-3
 
أقراص " ةمن هذه المواصف 2.2.3 الموصوفة في القسمتكون بحجم اللقمة وسمى المنتجات التي ت  
 " أو "برالين".ةلاتشوكوال
 
 المشكَّلة ةالشوكولات 5-1-4
 

  تكون هناك قائمة واحدة لمكونات جميع المنتجات في التشكيلة أو قوائم لمكونات كل واحد منها.
 

 ثفةالساخنة المكباستثناء الشوكولاتة  ،2.2أو  2.1في حالة بيع المنتجات الموصوفة في القسم 

Chocolate a la taza المعروفة بـ شوكولاتة الوChocolate familiar a la taza وشوكولاتة 
"شوكولاتة  تسمياتب ات، يمكن استبدال اسم المنتجضمن تشكيلة منوعة para mesa"المائدة" 

. في هذه وما إلى ذلكشوكولاتة شعيرية" تشكيلة "أو " ، محشوةشوكولاتة تشكيلة " أو "مشك لة
تشكيلة أو قوائم الواحدة لجميع المنتجات في مكونات ، يجب أن تكون هناك قائمة لحالةا
 كل منتج من المنتجات.مكونات ب
 
 المعلومات الأخرى المطلوبة 5-1-5
 
  .ةالشوكولاتغير نكهة زة، مميِ  نكهةتتضمن تسمية المنتجات بيان أي  ب أنيج 5-1-5-1
 
على لمنتج )جزءاً من اسم ا وتميز المنتج كهة بارزةتتسم بنالمكونات التي  تشكل 5-1-5-2

 الموكا(.ب ةشوكولات سبيل المثال:
 
 ةاستخدام مصطلح الشوكولات 5-1-6
 
ً  ة فيهايكون طعم الشوكولات والتي، في هذه المواصفةغير المدرجة للمنتجات  جوزي ن م مشتقا

يتها وفقاً للنصوص أو الأعراف " في تسمةأن تحمل اسم "شوكولات جوامد الكاكاو غير الدهنية فقط
منتجات أخرى لا  سميةفي البلد الذي تباع فيه المنتجات إلى المستهلك النهائي وذلك لتالسارية 
  .ةتلك المدرجة في هذه المواصف وبين الخلط بينهايمكن 

 
 إعلان الحد الأدنى من محتوى الكاكاو 5-2

مااان هاااذه  2.1القسااام  فااايمدرجاااة المنتجاااات ال، يجاااب أن تحمااال عناااد طلاااب السااالطة المختصاااة
ً البيضااء،  ةالشاوكولات استثناءب ،ةالمواصف النساب  حتسابيجاب أن ت  وجواماد الكاكااو. ب تصاريحا



CODEX STAN 87-1981, Rev.1-2003 Page 8 of 13    

 

Meetings 06/Codex/Codex Standard/J4347a 

المناتج بعاد خصام الماواد الغذائياة  فايالشاوكولاتة  أساس ماادةعلى  لأغراض هذا التصريحالمئوية 
 الأخرى الصالحة للأكل.

 
 تجزئةباللبيع غير المخصصة لحاويات التوسيم  5-3
 

من  4من هذه المواصفة والقسم  5.2و 5.1جب القسمين توضع المعلومات المطلوبة بمو
المواصفة العامة الخاصة بتوسيم الأغذية المعبأة مسبقاً، إما على الحاوية أو في المستندات 

واسم وعنوان المصن ع، و/أو المعبئ  الدفعةالمصاحبة، باستثناء اسم المنتج وعلامة تعريف 
 ظهر على الحاوية.أو الموزع و/أو المستورد التي يجب أن تو/

غير أنه يمكن الاستعاضة عن رقم تعريف الدفعة وإسم وعنوان المصن ع و/أو المعب ئ و/أو 
ع و/أو المستورد بعلامة تعريف، بشرط أن يتم التعرف على هذه العلامة بوضوح في  الموز 

 المستندات المصاحبة.
 
 خذ العيناتالتحليل وأ أساليب -6
 
 المحشوة ةفي الشوكولات غليفطبقة التديد الوسط وتح 6-1
 

وتلك المعتمدة لنوع  طبقة التغليففي  المستخدم ةجميع الطرائق المعتمدة لنوع الشوكولات
 الشوكولاتة المستخدم في القلب.

 
 الكاكاو ةتحديد زبد 6-2
 

الأسلوب  وأ الكيميائي المعتمدين لرابطة أخصائيي التحليل AOAC 963.15تحد د وفقاً للأسلوب 
IOCCC 14-1972 .للمكتب الدولي للكاكاو والشكولاتة والحلوى 

 
 تحديد جوامد الكاكاو الخالية من الدهون 6-3
 

 لرابطة أخصائيي التحليل الكيميائي المعتمدين AOAC 931.05تحد د وفقاً للأسلوب 
 
 الخالية من الدهون حليبتحديد جوامد ال 6-4
 

 الأسلوب وأ دولي للكاكاو والشكولاتة والحلوىللمكتب ال IOCCC 17-1973وفقاً للأسلوب تحد د 
AOAC 939.02 لرابطة أخصائيي التحليل الكيميائي المعتمدين. 

 حليبتحديد دسم ال 6-5

ً للأسلوب   اليبلأس وأ للمكتب الدولي للكاكاو والشكولاتة والحلوى IOCCC 5-1962تحد د وفقا
AOAC 945.34 ليل الكيميائي المعتمدينلرابطة أخصائيي التح 920.80باء و 925.41و. 

 
 تحديد الرطوبة 6-6
 

 الأسلوبأو  للمكتب الدولي للكاكاو والشكولاتة والحلوى IOCCC 26-1988تحد د وفقاً للأسلوب 
AOAC 977.10 طريقة  لرابطة أخصائيي التحليل الكيميائي المعتمدين(Karl Fischer) ً؛ أو وفقا

 قياس الوزن() IOCCC 1-1952 الأسلوب وأ AOAC 931.04للأسلوب 

 
 تحديد إجمالي الدهون 6-7
 

 .AOAC 963تحد د وفقاً للأسلوب 
 
 ةومنتجات الشوكولات ةالكاكاو في الشوكولات ةزبد من غيرتحديد الدهون النباتية  6-8
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هناك حاجة إلى مزيد من في الوقت الحالي. و أفضل ما هو متاحتعتبر طرائق التحليل التالية 

من لدهون النباتية من التي تحدد نوع المزيج التجاري ويجب إتاحة الوثائق ا. المنهجيالتحسين 
  السلطات المختصة. بناءً على طلب ،الكاكاو ةزبد غير
 
 في الشوكولاتة الكاكاو ةزبد من غيركشف الدهون النباتية   6-8-1
 

بطريقة  ةتالمضافة إلى الشوكولا كررةهون النباتية المرول في الديستلكشف تفاصيل منتجات ا
AOCS Ce 10/02 (02). 

 
 الكاكاو ةزبد من غيرالتحديد الكمي للدهون النباتية    6-8-2

من ة يالكاكاو والدهون النبات ةد( الموجود في زبC50, C52, C54) ثلاثي أسيل الغليسرولتحديد 
 الكاكاو ةزبد غير

GC-FID in J. Amer. Oil Chem. Soc. (1980), 57,286-293 يجب  بالحليب، ةوكولاتشال. وفي
 الحليب. دسم  لاحتسابتعديل إجراء 

 
 تفسير ●
 

ً ي   ةزبد من غيرعندما يكون نوع الدهون النباتية   حسب مقدار الدهون الكاكاو معروفا
 .J. Amer. Oil Chem. Soc. (1980), 57, 286-293الكاكاو كما جاء في  ةزبد من غيرالنباتية 

 
 حسب كما جاء فيالكاكاو معروفاً، ي   ةزبد من غيراتية عندما يكون نوع الدهون النب 

J. Amer. Oil Chem. Soc. (1982), 61 (3), 576-581. 
 

                                                 
    الكاكاو  ةالتي تعتبر معادلة لزبدصود من هذه الطريقة قياس الدهون النباتية المق(CBE)  أي الغليسرول الثلاثي من نوعSOS وأما .

بطريقة  ةالدهون النباتية الأخرى فلا يمكن إضافتها إلا بكميات محدودة جداً قبل أن تؤدي إلى تغيير الخصائص الفيزيائية للشوكولات
 .ثلاثي أسيل الغليسرولوتحليل الأحماض الدهنية د هذه الدهون الأخرى بالطرق التقليدية أي نهائية. ويمكن تحدي


