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 2020 يوليو/تموز

 برنامج المواصفات الغذائية المشترك بين منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية
 هيئة الدستور الغذائي

 الأربعونالثالثة و الدورة 
 1الاعتماد النهائي لنصوص للدستور الغذائي

 
بموجب الإجراءات الموحّدة لوضعععو صواتعععدست الدلعععئو  النصاص  االالعععو  ُات اللعععص ا تالرة الالعععو  الئسل    -1

 :عصى اله ئ  لاعئمسدهس

  8صشس يو المواتدست االالو  ُات اللص  الملراض  عاد الخطوة 

  ألف( 5صن الإجراءات الملجّص  )الخطوة  5صشس يو المواتدست االالو  ُات اللص  الملراض  عاد الخطوة 

  صو توتععععععععع   صن اعيسا الدرع  المللخ وتدس  الخطوتن 5صشعععععععععس يو المواتعععععععععدست الملخطح  الملراضععععععععع  عاد الخطوة 
 (5/8)الخطوة  7ا 6

 المواتدست االالو  ُات اللص  الأخرى 

ص لخست الملخدص  افلًخس للإجراءات الخستععع  عوضعععو صواتعععدست الدلعععئو  النصاص  االالعععو  ُات اللعععص    ترد الئلا  -2
 .CX/CAC 20/43/5-Add.1الوث لخ  

  

                                                           
س الشمسل   اجاوب لسصص  بالمرالص  فلخط اعا  تاس ق الدلئو  النصاص    أصريكالينط  صواض و عا  الدلئو  النصاص  الملا   بالدسكي  االخضر الملال    1

 .المشطك  عن صاظم  الأتصي  االز اع  اصاظم  اللح  اللسلم  .ترب المح ط الهسدئ 
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 المواصفات والنصوص ذات الصلة المقدّمة لاعتمادها
 

 ةطو الخ الوثيقةرقم  رج الم المواصفات والنصوص ذات الصلة جهاز الدستور الغذائي

النععععصاص  الملا عععع  عاعععع  الععععدلعععععععععععععععئو  
 بالدسكي  االخضر الملال 

 

 صشراع المواتد  الملخطح  لنوشوجسنغ
REP20/PFV 

 N17-2017 5/8 الثسني المصحق ا13 الدلخرة

 صشراع المواتد  الملخطح  للصل  الدصدل الحس 
REP20/PFV 

 N14-2017 5/8 الثسلث ا المصحق15الدلخرة 

 لمسنجواتصل   لمواتد صشراع الئالخ ح الملخطح 
(CXS 160-1987) 

REP20/PFV 

 N15-2017 5/8 الراعو المصحق ا17 الدلخرة

 صشراع المواتد  اللسص  الملخطح لصدواكه المجدد 
REP20/PFV 

 N18-2017 5/8 الخسصس ا المصحق21 الدلخرة

صشععععععععععععراع المواتععععععععععععد  اللسص  الملخطح لصدواكه الملص   
 المخئصط 

REP20/PFV 

 N19-2017 5/8 السسدس المصحق ا26 الدلخرة

-CXS 115) الخ عس  المخصعل صواتعععععععععععععععدعستتالخ ح 

-CXS 241) عراعم الخ ز ان الملص عععععععع ا ا(1981

 د صاالمر المرع عععععععست اله ص ععععععع  ا  االمرع عععععععست (2003
(CXS 296-2009) 

REP20/PFV 

 االسعععععسعو ا المصحق31 الدلخرة
 ءاعزء با

- - 

لخص   صن الم سعشعععععععععراصح ال طس الخس  المصحق  تالخ ح
 سريل  الئجم دالالخضر صواتد  

(CXS 320-2015) 

REP20/PFV 

 - - الثسصن المصحقا 33 الدلخرة

لجنة تنسيييا الدسييتور الغذائي   
أمريكا الشييييييييمالية وجنو  غر  
المحيط الهيييييادتر المشيييييييييييتر ييييية بين 
منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة 

 الصحة العالمية

جست ائلمصشعععععععععععععععراع المواتعععععععععععععععد  الإ ص م   الملخطح  
 N01-2017 5/8 المصحق الأا  الكسفس ل لئخدام كمشراب لدى خصطيس بالمسء
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 الملحا الأول
 

 مشروع المواصفة الإقليمية المقترحة لمنتجات الكافا للاستخدام  مشرو  لدى خلطها بالماء
 
 النطاق -1

لإعداد   لصشرب الم سه اللسلحهصه المواتد  عصى صائجست الكسفس الطساج  أا المجدد  التي تسئخدم لدى خصطيس صو  تسري
المواتد  عصى صشراب  تسريصن هصه المواتد . الا  2صشراب صوجه ل لئي ك ال شريا افلًخس لصوتف الوا د   اللخسم 

 تالكسفس الايسص  بحدّ ُاته أا صائجست الكسفس المسععععععععععععععئخدص  لأتراة     ا أا كمكوغت   أ لم  أا ت هس صن المائجس
 أتراة أخرى.  اللخسعص  لصئداا  الئجس ي أا أي

 الوصف -2
 Piper methysticum G. Forstتشعئق صائجست الكسفس صن أجزاء تئس ة صن اللعاف المسعئولد نالا  لن صن ن ئ  الكسفسا 

 . ا د تشمل أجزاء ن ئ  الكسفس المسئخدص  لإنئسج صائجست الكسفس: Piperaceae فل ص صن 
 اعصاص  الملخشرة الطساج  ا/أا المجدد  االس لخسن اللخسعدي  )حتى الللخدة الأالى صن كل فرع كسفس(؛  أ()
 اعصا  الطساج  ا/أا المجدد . ا  ب()

 اللص س االأا اق االلخشو  )الصحسء(ا اال لخسيا التي يخصديس الالئخراج فمسئثاسة.أصس الس لخسن 
 منتجات الكافا الطازجة 2-1

 تالدّ صائجست الكسفس الطساج  بالئخدام اعصاص  الملخشرة االس لخسن اللخسعدي  ا/أا اعصا  الملخشرة. 
 منتجات الكافا المجففة 2-2

 ل جصا  جسن    أا جصاص  صلخشرة أا   سصق صلخشرة أا   شكل صسحوق.  د تكون صائجست الكسفس المجدد    شك
 التر يبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 المواد الخام 3-1

يجب أن تكون ن ستات الكسفس التي تسعععععععععععئخدم كمسدة خسم لمائجست الكسفس صن اللعععععععععععاف نالا  لن. ايجب الئ كد صن ُل  
 سن. ( فمسئثاTudeiاتوداي ) Piper wichmanniiبالئخدام خلسصليس المو فولوج  . أصس تادس الكسفس البري ا 

  صاس ق  المسئخدص  لوتف علض الأتاسف الا  ص  اللسصّ  الملطصحست صس يص   سصم  ت  شسصص  تئضمن أصثص  عصى  ا 
 تئصد : 

 ؛Rahmwahngerالايات ص كران زيا الموحدة:  -1
 Damu, Dokobana loa, Dokobana vula, Yonolulu, Loa kasa balavu, Loa kasaف ج :  -2

leka, Matakaro balavu, Matakaro leka, Qila balavu, Qila leka, Vula kasa balavu, Vula 

kasa leka, Yalu؛ 
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 ,Hanakapi'ai, Hiwa, Honokane Iki, Kumakua, Mahakea, Mapulehu, Moi, Neneهسااي:  -3

Opihikao, Pana'ewa, Papa 'Ele‘ele, Papa 'Ele‘ele Pu ‘upu‘u, Papa kea ؛ 
 ؛Kau kupweباعوا ت ا س اعديدة:  -4
 ؛Ava La’au, Ava Le’a, Ava Loa, Ava Talo, Ava Mumuلسصوا:  -5
 ؛Feo, Tahu, Temoجز  لص مسن:  -6
 Kava Lekahina, Kava ‘Akauhina, Kava Lekakula, Kava ‘Akaukula, Kavaتععععععععونععععععععنععععععععس  -7

Fulufulu, Kava Valu, Kava Kofe؛ 
 Ahouia, Amon, Asiyai, Bir Kar, Bir Sul, Biyaj, Borogoru, Borogu, Gorgor, Geفسنواتو:  -8

gusug, Ge vemea, Ge wiswisket, Kelai, Leay, Melmel, Melomelo, Miela, Naga miwok, 
Olitao, Palarasul, Palasa, Palimet, Pia, Poivota, Pualiu, Puariki, Sese, Silese,Urukara 

 الإنتاج والمناولة ما بعد الحصاد 3-2
 ا اع  ن ستات الكسفس بالئخدام الممس لست الز اع   اع دة.  تجب

لععد اعصا  ااعصاص  ا/أا السعع لخسن اللخسعدي  اتانسععل اتالخشععر عادصس تكون الأنسععج   د تلرضعع. لأشععل  الشععمس. ا د  تُا
 .ستكون عصى ه ئ  شراصح أا مجدد  أا  ساج . ا د تكون الكسفس المجدد  أيضس  د  احا. لئل ح صسحو ً 

 التر يبة 3-3
 .1-3ا 2الكسفس كمس ه  محددة   اللخسمن 

 الرطوبة 3-4
 .  المسص  12يجب ألا يئجساا محئوى صائجست الكسفس صن الر وع  

 معايير الجودة 3-5
 يجب أن تكون صائجست الكسفس:

)صس يسععساي أا  ن الألعع ئون اصئلععس  المسععئخصلععست نصن أتععاسف الكسفس الا  ص  الملراف ا عصى ألععسس تص    صلسي   •
 صن احدات الاصئلس ( اأن يكون الكسف كئون الكص  صاسلً س؛ 0.9يلخل عن 

 خسل   صن النش المئلمد؛ •
 خسل   صن الأا اق االصحسء ا/أا الس لخسن؛ •
 خسل   عمصً س صن الآفست؛ •
 خسل   عمصً س صن الضر  الاسجم عن الآفست؛ •
 خسل   صن اللدون  المرص  ؛ •
 خسل   صن الطاب االمواد الدخ ص ؛  •
 خسل   صن الرااصح الدخ ص . •
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 التغليف والتخزين 3-6
 . نوع ئيس اللح   االحسّ  يجب أن تل   صائجست الكسفس عطريلخ  تضمن 

زّ  مى صن الئصو ا ا  وراف حرا ة ن يجب أن تُا ئاب اتععو  الآفست يل يس أا ييواءهس لافست اتُا صائجست الكسفس بح ث يجا
 ل يلى الحدّ الأدنى الئدهو  انمو اللدن.ا  وع  تلخصّ 
 د ج  صئوي . 18-مّد صائجست الكسفس الطساج  تجم دًا لريلًس احتئد  هاس عصى د ج  حرا ة تلخل عن يجب أن تجا 
زّ   .  المسص  12ن صائجست الكسفس المجدد    حساي  صنصلخ  ايجب ألا يئجساا محئوى الر وع  يجب أن تُا

 الكافا لاستخدامها  مشروباتتحضير  3-7
صط المسحوق صو يُا أا   ا ايجوا أن تالدّى   ل الالئي ك. الم سه اللسلح  لصشربعدت صن الكسفس المجدد ا يخا
صط الكسفس المسععععععععععععحو   أا المالّخل  صو يُا أا    ل  ا ايجوا أن تالععععععععععععدّىالم سه اللععععععععععععسلح  لصشععععععععععععربعدت صن الكسفس الطساج ا تُا

 الالئي ك. 
  المضافة إلى الأغذية المواد -4

 لا يسمح بأي صواد صضسف    المائجست التي تنط يس هصا المواتد . 
 الملوثات -5

لمواتععععععد  اللسص  ايجب لصمائجست التي تشععععععمصيس هصه المواتععععععد  أن ائثل لصحداد اللخلععععععوى لصمصو ت المحددة لهصا المائ    
 (. CXS 193-1995) لصمصو ت االسموم   الأتصي  االأع ف

 يجب أن ائثل المائجست التي تشمصيس هصه المواتد  لصحداد اللخلوى لمخصدست الم  دات التي حددتهس ه ئ  الدلئو  النصاص .
 النظافة الصحية -6

 سدئ اللسص  لاظسف  الميوتعععى بأن تالدّ المائجست التي تشعععمصيس أحكسم هصه المواتعععد  اتائاسا  افلًخس ل  سعععسم ُات اللعععص  صن 
-CAC/RCP 75) صدان  الممس لععععععععععست اللععععععععععح   الخستعععععععععع  بالأتصي  المئدن   الر وع ( CAC/RCP 1-1969) الأتصي 

س (. ايجععب أن ائثععل المائجععست لأي صلععس2015 دد افلخععً وضععععععععععععععو الملععسي  صم ععسدئ االخطوا الئوج ي عع  للي  ص كراع ولوج عع  تُععا
 (.CAC/GL 21-1997) الم كراع ولوج   ُات اللص  بالأتصي  اتط  لخيس

 التوسيم -7
(. CXS 1-1985عئولععع م الأتصي  المل  ة صسععع لًخس ) المئلصلخ صمواتعععد  اللسص  المشعععمول  هاصه المواتعععد  افلًخس لتولعععم المائجست 

 الأحكسم المحددة الئسل  :  تسريبالإضسف  يلى هصه المئطص ستا ا 
 اسم المنتج 7-1

. بالإضعععععسف  يلى جزء ن ست الكسفس الصي اشعععععئق صاه المائ يجب أن يكون العععععم الطلسم نالكسفس الطساج ن أا نالكسفس المجدد ن 
ايجب أن تولعععععم صائجست الكسفس عوضعععععوح عصى أفس صن الكسفس الا  ص . ايًكن اخئ س يًا ييراد العععععم تعععععاف )أتعععععاسف( ن ست 

 الكسفس الصي اشئق صاه المائ .
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 أصل المنتَج 7-2
و لخ أا ال لمكسنا ف يس الا ست أا الععم نمسيجب أن تولععم كل حساي  بالععم عصد الماشعع ا ااخئ س يًاا الععم اعزيرة أا الماطلخ  التي 

سم تدئ ش اصاح م سدئ الا ئدسء/تئّ و المائ  ك داة ضمن نظئ و المائ  يلى أتصه الالئزام ععععععععععععععص . ايجب لدى تالمح ص م  أا الإ
 (. CXG 60-2006) لسد   ل تصي المشيسدات 

 تعليمات الاستخدام 7-3
 سا الئسل  :يشمل الالخح ث  اليص  اللخراءةا با اة ا يجب أن يئضمن الولم عصى كل حساي  صن صائجست الكسفس  لسل  ااضح  

 كسفس؛ س لإعداد صشراب الطوات يعداد صشراب الكسفسن أا ع سغً ش  يًس تص ه يجراءات صر م  خل لً بخع سغً ن (أ)
فلخط لإعداد الم سه اللسلح  لصشرب )أ( يجب أن ياص عصى نالئخدام  3-7الإجراء الأا  المشس  يل ه   اللخسم  (ب)

 صشراب الكسفسن أا يو د ع سغً ش  يًس؛ 
 توسيم الحاويات غير المخصصة للبي  بالتجزئة  7-4
رد الملصوصست الخستعععععع  بحسايات ال  و باعمص  يصس عصى الحساي  ايصس   المسععععععئادات الملععععععسح  ا بالععععععئثاسء الععععععم المائ  ا  م ت

 م تلريف   . ت  أنه يجوا أن يسعععععئلسة عن أا المواع  اعاوافس ةأا الملعععععدّ  أا المل ئ    المائِجتلريف الشعععععحا  االعععععم اعي  
ى هصه شعععرا أن يكون صن السعععيل الئلرف عصاالعععم اعاوان المائِ  أا الملّ و أا الملعععدّ  أا المواعّ عل ص  تلريفا الشعععحا  

 .المسئادات الملسح   الل ص  عوضوح صن خ  
 التوسيم الاختياري 7-5

 يجوا أن تُمل صائجست الكسفس يشس ة ااضح  يلى أفس ت  صوجي  لأتراة     .
 وأخذ العيناتطرق التحليل  -8

لصئحلّخق صن الاصئثس  لهصه المواتعععد ا تسعععئخدم ألعععسل ب الئحص ل اأخص الل است الوا دة   ألعععسل ب الئحص ل اأخص الل است 
 ( ُات اللص  بالأحكسم الوا دة   هصه المواتد .CXS 234-1999الموتى هاس )

 نوعال أبدالم سلو الأ توفير

اصئلس  
المسئخصلست 

  الأل ئون 

Lebot V, Michalet S, Legendre L. (2019). Kavalactones and 
flavokavins profiles contribute to quality assessment of kava (Piper 
methysticum G.Forst.), the traditional beverage of the Pacific. 

Beverages 2019, 5, 34;  

 1-3ا 3-2ا 2-2ا 1-2الأ سسم 

 https://doi.org/10.3390/beverages5020034 

المسئخصلست اصئلس  
ق  شل  فو ل  الأل ئون 

 دعا  لخسلصال ادسج   
 غنوصط 440

4 

  سس اعسُع  ا الئجد ف  AOAC 925.45B محئوى الر وع 
 الضنط اعوي عصى

4 
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