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RESUMEN Y ESTADO DE LOS TRABAJOS

Parte

Responsable Propésito Texto/tema Codigo | Tramite | Parrafo(s)
Anteproyecto de especificaciones de identidad CXM 6 5/8 33y
y pureza de los aditivos alimentarios Apéndice Il
Proyectos y anteproyectos de disposiciones A (;:;LZ Vi
sobre aditivos alimentarios de la NGAAy partes D ’
revisiones de las disposiciones adoptadas CXS 192- E 1aE 136
1995 i : o7 :
Revisién de los descriptores de las CA 12.2.1 Apéndi():/e VI
yl12.22 Parte E.11
Anteproyecto de revision de Nombres CXG 36- 130i
genéricos y sistema internacional de 1989 5/8 Apén dicye X
numeracioén de aditivos alimentarios P
. Co . 1My
Inclusién de mono y diglicéridos de acidos -
grasos (SIN 471) en la CA 02.1.2 - A‘;Zr;féc/_f Y"
Inclusién de las tres disposiciones (es decir,
ésteres de poliglicerol de acidos grasos 13iy
SIN 475), ésteres de sorbitan de acidos Apéndice VI,
(
grasos (SIN 491-495) y estearoil lactilatos Parte A.2
(SIN 481(i), 482(i) en la CA 02.1.2)
13iiy
Revision de las notas 488 y 502 Apéndice VI,
Parte A.3
L, . L, 29iy
Eliminacion de la nota 301 de la disposicion Apéndice VI
para BENZOATOS en la CA 14.1.4 ‘;,a e B
Comité -
Ejecutivo en Inclusién de riboflavina de Ashbya gossypii 2gii
Sus reuniones (SIN 101(iv)) en el encabezamiento de grupo A éndic)tle Vi
843y 852 Adopcién | RIBOFLAVINAS en los cuadros | y Il de la ‘;a B
CAC ensu NGAA :
46.° periodo Inclusion de las disposiciones para riboflavina,
de sesiones sintética (SIN 101(i)), riboflavina 5'-fosfato CXS 192- 29iii, v
sodico (SIN 101(ii)), riboflavina de Bacillus 1995 555 | Apéndice VI,
subtilis (SIN 101(iii)), riboflavina de Ashbya Partes B.3 y
gossypii (SIN 101(iv)) y extracto de espirulina B.4
(SIN 134) en el Cuadro IlI
Revision de las disposiciones sobre aditivos
alimentarios de la NGAA en relacién con la
armonizacion de siete normas del CCMMP, 67y
tres normas del CCPFV, seis normas del - Apéndice VI,
CCNFSDU, una norma del CCAFRICA, una Parte C
norma del CCEURO y un conjunto de
directrices del CCNFSDU
. . - 108iy
Revisiones de las disposiciones adoptadas ) Apéndice VI
para edulcorantes en diferentes CA pParte E ’
Inclusién de la disposicion para citrato 171y
trisodico (SIN 331(ii)) en la CA 01.1.1 8 | Apgndice VI
. . - . 190i y
Inclusion de las disposiciones para aditivos 5/8v8 | Apéndice VI
alimentarios en la CA14.2.3 y pParte H ’
Secciones revisadas sobre aditivos
alimentarios de siete normas del CCMMP, tres | Varias
normas del CCPFV, seis normas del normas ) 67y
CCNFSDU, una norma del CCAFRICA, una del Apéndice V
norma del CCEURO y un conjunto de Codex

directrices del CCNFSDU
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RESUMEN Y ESTADO DE LOS TRABAJOS
Parte - i A .
Responsable Propésito Texto/tema Codigo | Tramite | Parrafo(s)
Comité . - N . . 29iv, 108ii,
Las disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA 116, 117ii y
E]ECUIIV-O en (revocacion) Apéndice VI
sus reuniones
842y 852 Adopcion
. - - 117iii y
CAC en su Proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre aditivos Apéndice
46.° perfodo alimentarios de la NGAA (suspension) vill
de sesiones
Nuevos anteproyectos de disposiciones sobre aditivos alimentarios 117ivy
de la NGAA en el tramite 2 Apéndice IX
Comité
Ejecutivo en La importancia de que las partes interesadas proporcionen al JECFA
sus reuniones datos e informacion precisos y fiables, y de alentar a las partes 80ii
84.2y 85.2 Informacion interesadas a cumplir con los requisitos a este respecto
CAC en su La nota de compromiso asociada a las disposiciones sobre aditivos
46.° periodo alimentarios de la CA 14.2.3 representaba un enfoque excepcional y
de sesiones no debia considerarse un precedente en ninguna otra circunstancia, 190ii
ya que era especifica de la situacién Unica que implicaba el uso de
estos aditivos en el vino de uva.
Solicitud de orientacién sobre la justificacion tecnolégica
e clorofilas (SIN 140) en la CA 02.1.2: uso en los aceites
vegetales para restablecer el color natural perdido durante la
elaboracion o para estandarizar el color, incluido en el aceite
CCFO Adopcion de virgen, prensado en frio, y otros aceites correspondientes a 76
medidas CXS 19-1981, y especificamente para ese fin en los aceites
vegetales para freir; y
e extracto de pimentdn (SIN 160c(ii)) en la CA 02.2.2: uso y
dosis de uso en los productos correspondientes a CXS 253-
2006 y CXS 256-2007
Enmiendas a la disposicion relativa a los enunciados del principio de 51
transferencia en las normas del CCNFSDU pertinentes
Informacion La solicitud de anadir goma gellan clarificada de bajo contenido de
acilo a la Lista de prioridades del JECFA fue revisada para establecer
CCNFSDU especificaciones para esta forma de goma gellan, ya que ya se habia
justificado el consumo en lactantes menores de 12 semanas de edad. 143iii
Adobcion de Someter a consideracion si CXS 73-1981 permite el uso de los
pc! aditivos alimentarios enumerados en CXG 10-1979, Parte D como 53
medidas o .
sustancias inertes portadoras de nutrientes
Eliminacion de los ORTOFENILFENOLES de la NGAA, observando
CCPR Informacion | que se habian establecido LMR para el uso de estas sustancias 116
como fungicidas
CACensu
46.° periodo Informacion | Lista de prioridades de sustancias propuestas para su evaluacion por 143iy
de sesiones | Seguimiento | el JECFA Apéndice Xl
FAO/OMS
Informacion | Medidas necesarias como resultado de cambios en el estado de la 28
Miembros Adopcion de | IDA'y otras recomendaciones formuladas en las reuniones 92.2 y 95.2 A éndi{;e I
medidas del JECFA. p
Redistribucion de la armonizacion de las normas para productos
sobre leche y productos lacteos siguientes: CXS 243-2003; CXS 288-
Miembros 1976; iniciar el desarrollo y mantenimiento de las notas del Cuadro Ill
GTE en la NGAA, de comun acuerdo con la Secretaria del Codex, hasta
. Redaccid que se logre la implementacién en la base de datos de la NGAA;
(S)Snacjz, EE) g Tfimn verificar si CXS 57-1981 ha sido armonizada y, de ser asi, verificar 68i
-y Jap ebate que las disposiciones de la CA correspondiente en los cuadros | y Il
CCL:A €n su reflejen con precisién la armonizacion; armonizar las siguientes
54.% reunién normas para productos del CCPFV: CXS 66-1981, CXS 260-2007,
CXS 320-2015; y armonizar las normas regionales: CXS 308R-2011,
CXS 313R-2013, CXS 314R-2013, CXS 323R-2017, CXS 324R-2017
Miembros Debate El informe del GTE encargado de la armonizacion y la aprobacion de 70
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RESUMEN Y ESTADO DE LOS TRABAJOS

Parte

Responsable Propésito Texto/tema Codigo | Tramite | Parrafo(s)

GTP disposiciones sobre aditivos alimentarios remitidas por comités de
(Canada) productos.

CCFAensu
54.2 reunion

Miembros
GTE (EE.
uu.)

CCFAensu
54.2 reunion

Redaccion

Disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA 118
Debate

Miembros
GTP sobre la
NGAA (EE.
uu.)
CCFAensu
54.2 reunion

Debate Disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA 119

Miembros Observaciones
GTE (Bélgica) Redaccion Revisién de Nombres genéricos y sistema internacional de

e . p . 130iii
CCFAen su numeracion de aditivos alimentarios
54 .2 reunion Debate
Miembros Observaciones
CCFAen su Especificaciones de identidad y pureza de los aditivos alimentarios en curso
a - Debate
54 .2 reunion
Miembros
GTP sobre la
NGAA (EE. Observaciones Disposiciones nuevas o revisadas de la NGAA en curso
uu.) Debate
CCFAen su
54.2 reunion
Miemb .
1embros Observaciones | Propuestas de adiciones y cambios en la Lista de prioridades de
CCFAen su . " en curso
> Debate sustancias propuestas para su evaluacién por el JECFA
54 .2 reunion
Japén con .
apoyo de Observaciones | Continuar con el trabajo sobre la asignacién inicial de en curso
Australia y la Debate SUCROESTERES
UE
China, D de deb determinar | i di
Canadayla ocumento de debate para determinar las cuestiones pendientes a

UE Redaccion fin de evitar futuras divergencias entre la NGAA, las normas sobre 46
productos y otros textos

CCFA54
China,
Francia 'y
otros .
miembros Nueva Documento de debate sobre la elaboracion de una norma para la 195
interesados redaccion levadura
CCFAen su
54 .2 reunion
Proponer enmiendas relacionadas con la armonizacién de las
normas para productos relacionadas con RIBOFLAVINAS
Revisar los listados de BETACAROTENOS (SIN 160a(i), 160a(iii),
Secretaria del 160a(iv)), betacarotenos, vegetales (SIN 160a(ii)) y beta-apo-8'-
Codex Redaccion carotenal (SIN 160e) en todas las normas para productos pertinentes 23i v 83
CCFAen su para armonizarlos con las dosis de uso indicadas en CRD2 Rev.2, y
54.2 reunion anexo 1, Parte B

Proponer la eliminacién de éster etilico del acido beta-apo-8'-
carotenoico (SIN 160f) de todas las normas para productos
pertinentes
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Vi

LISTA DE ABREVIATURAS
IDA ingesta diaria aceptable
pc peso corporal
CAC Comision del Codex Alimentarius
CCAFRICA | Comité de Coordinacién FAO/OMS para Africa
CCASIA Comité de Coordinacion FAO/OMS para Asia
CCCF Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos
CCEURO Comité de Coordinacion FAO/OMS para Europa
CCEXEC Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius
CCFA Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios
CCFAC Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos
CCFFV Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas
CCFO Comité del Codex sobre Grasas y Aceites
CCLAC Comité de Coordinacion FAO/OMS para América Latina y el Caribe
CCMAS Comité del Codex sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras
CCMMP Comité del Codex sobre la Leche y los Productos Lacteos
CCNASWP gjén;tciic(jjeeriz;)rdinacién FAO/OMS para América del Norte y el Pacifico
CCNFSDU Comité del Codex sobre Nutricion y Alimentos para Regimenes Especiales
CCPFV Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas
CCPR Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas
CCSCH Comité del Codex sobre Especias y Hierbas Culinarias
CL carta circular
CRD documento de sala
UE Unién Europea
GTE grupo de trabajo por medios electrénicos
FAO Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura
CA categoria de alimentos
NGAA Norma general para los aditivos alimentarios
BPF buenas practicas de fabricacion
SIN Sistema internacional de numeracioén
ISO Organizacion Internacional de Normalizacion
JECFA Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios
DM dosis maxima
o Organizacion Internacional de la Vid y el Vino
GTP grupo de trabajo presencial
EE. UU. Estados Unidos de América
OMS Organizaciéon Mundial de la Salud
GT grupo de trabajo
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INTRODUCCION

El Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) celebré su 53.2 reunion en la Republica Popular
China, Region Administrativa Especial de Hong Kong, del 27 al 31 de marzo de 2023, por amable invitacion
del Gobierno de la Republica Popular China. El Dr. Yongxiang Fan, Catedratico del Centro Nacional de China
para la Evaluacion de Riesgos Relacionados con la Inocuidad Alimentaria, presidié la reunién, a la que
asistieron 35 paises miembros, una organizacién miembro y 21 organizaciones observadoras. La lista de los
participantes se encuentra en el Apéndice I.

APERTURA DE LA REUNION

El Sr. Lei Haichao, Viceministro de la Comision Nacional de Salud, inaugurd la reunion y dio una célida
bienvenida a todos los participantes. Anuncié que China habia establecido un sistema integral de normas de
inocuidad alimentaria que cubria toda la cadena del suministro de alimentos, desde la granja hasta la mesa.
Reconoci6 los importantes logros alcanzados por el CCFA y destaco la importancia del CCFA como
plataforma para promover la comunicacién internacional para la gestion de los aditivos alimentarios entre los
diferentes paises. También reafirmé6 el compromiso de China de participar activamente en las actividades del
Codex y contribuir al mantenimiento de la inocuidad alimentaria a nivel mundial.

El Sr. Tse Chin-wan, Secretario de la Oficina de Medio Ambiente y Ecologia del Gobierno de Hong Kong,
también hizo uso de la palabra ante el Comité y destacé el papel crucial de las normas del Codex como
referencia para formular normas de inocuidad alimentaria y facilitar el comercio internacional de alimentos en
Hong Kong.

El Dr. Markus Lipp y el Dr. Moez Sanaa dieron la bienvenida a los asistentes en nombre de la FAO y la OMS,
respectivamente. El Sr. Tom Heilandt, Secretario de la Comisién del Codex Alimentarius (CAC), también
pronuncié unas palabras de bienvenida.

Division de competencias?

El CCFA, en su 53.2 reunion, tom6 nota de la division de competencias entre la Unidn Europea y sus Estados
miembros, de conformidad con el parrafo 5 del articulo Il del Reglamento de la Comisién del Codex Alimentarius.

APROBACION DEL PROGRAMA (tema 1 del programa)?

ElI CCFA, en su 53.2 reunién, aprobd el programa provisional con la adicién de un documento de debate sobre
la elaboracion de una norma para la levadura (propuesta por China) en el tema 11, “Otros asuntos y trabajos
futuros”.

El CCFA, en su 53.2 reunién, acord6 establecer grupos de trabajo (GT) presenciales durante la reunion sobre
los temas siguientes, abiertos a todos los miembros y observadores, que trabajarian solo en inglés:

e Sistema internacional de numeracion (SIN) de aditivos alimentarios, para considerar los anteproyectos de
revisiones en Nombres genéricos y sistema internacional de numeracion de aditivos alimentarios
(CXG 36-1989) (tema 6 del programa) (presidido por Bélgica), y

e Lista de prioridades de sustancias propuestas para su evaluacion por el Comité Mixto FAO/OMS de
Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA), para examinar las propuestas de adiciones y cambios en la
Lista de prioridades (tema 7 del programa) (presidido por el Canadd).

ASUNTOS REMITIDOS POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y OTROS ORGANOS
AUXILIARES (tema 2 del programa)?

El CCFA, en su 53.2 reunién, tomé nota de que algunos asuntos eran solo para informacién, mientras que
otros temas se examinarian en relacién con el tema del programa correspondiente. EI CCFA, en su 53.2
reunién, tomd nota de las opiniones y, cuando procedia, adopt6 las decisiones respectivas que se destacan
en los parrafos siguientes:

Asuntos planteados en los periodos de sesiones 44.°y 45.°de la CAC

Futuro del Codex

Un miembro apoyd la adopcién presencial de los informes cuando las reuniones del Codex fueran
presenciales, siempre que fuera posible y conveniente, ya que ello era mas conveniente para lograr el
consenso y mas equitativo para los paises de diferentes zonas horarias que de lo contrario tendrian que asistir
a la adopcion del informe virtual en momentos inoportunos poco después del viaje.

1 CRD1
2 CX/FA 23/53/1; CRD6 (China)
3 CX/FA 23/53/2; CX/FA 23/53/2 Add.1; CX/FA 23/53/2 Add.2; CRD19 (Unién Europea, Nigeria y Senegal)
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Asuntos planteados en la 27.2reunion del Comité del Codex sobre Grasas y Aceites (CCFO)

Uso de mono vy diglicéridos de acidos grasos (SIN 471)

El CCFA, en su 53.2 reunion, recordd que en su 52.2 reunion, habia mantenido en el tramite 3 la disposicion
sobre mono vy diglicéridos de acidos grasos (SIN 471) en la categoria de alimentos (CA) 02.1.2 “Aceites y
grasas vegetales”, en espera de la orientacion del CCFO sobre la justificacion tecnoldgica para el uso del
SIN 471 como antiespumante en los productos correspondientes a la Norma para aceites vegetales
especificados (CXS 210-1999), excluidos los aceites virgenes y prensados en frio. El CCFO, en su
27.2 reunién, confirmo6 toda la informacion, incluido el uso tecnoldgico y la dosis maxima de uso del aditivo.

Conclusioén

El CCFA, en su 53.2 reunién, acordd transmitir a la CAC el anteproyecto de disposicion sobre mono y
diglicéridos de acidos grasos (SIN 471) en la CA 02.1.2 con miras a su adopcion en el tramite 5/8 en su 46.°
periodo de sesiones (Apéndice VI, Parte A.1).

Asuntos planteados en la 42.2 reunién del Comité del Codex sobre Nutricion y alimentos para
Regimentes Especiales (CCNFSDU)

El CCFA, en su 53.2 reunién, tomé nota de la revision de la Norma para preparados complementarios para
lactantes de méas edad y el producto para nifios pequefios (CXS 156-1987) con respecto a su hueva estructura
y las disposiciones sobre aditivos alimentarios, y acordd remitir el aditivo alimentario goma gellan clarificada
de bajo contenido de acilo al GTE encargado de la revisién de Nombres genéricos y sistema internacional de
numeracién de aditivos alimentarios, para la asignacion de un nimero del SIN.

Asuntos planteados en la 52.2 reunion del CCFA

Asuntos pendientes relacionados con la actualizacion de la NGAA

El CCFA, en su 53.2 reunion, estuvo de acuerdo con las recomendaciones descritas en el parrafo 26 del
documento CX/FA 23/53/2, es decir,

i. Adoptar las notas 356, XS33, XS325R y B1 para las tres disposiciones (es decir, ésteres de poliglicerol
de &cidos grasos (SIN 475), ésteres de sorbitdn de acidos grasos (SIN 491-495) y lactilatos de estearoil
(SIN 481(i), 482(i)) de la CA 02.1.2 Aceites y grasas vegetales, respectivamente) (Apéndice VI,
Parte A2);

ii. Modificar las notas 488 y 502 eliminando silicato de potasio (SIN 560), ya que no tiene una
especificacion del JECFA (Apéndice VI, Parte A3), y

iii. Corregir CX/FA 23/53/2, Apéndice ll, para sustituir la nota 535 por la nota B1 “Solo para uso como
emulsionante en los aceites para cocinar o aceites solidos correspondientes a la Norma para aceites
vegetales especificados (CXS 210-1999) y la Norma para grasas y aceites comestibles no regulados
por normas individuales (CXS 19-1981)”.

ASUNTOS DE INTERES PLANTEADOS POR LA FAO/OMS Y EN LAS REUNIONES 92.2 y 95.2 DEL
COMITE MIXTO FAO/OMS DE EXPERTOS EN ADITIVOS ALIMENTARIOS (JECFA),
RESPECTIVAMENTE (tema 3a del programa)*

La Secretaria del JECFA para la FAO inform6 al CCFA de que el Consejo de la FAO, en su 171.° periodo de
sesiones (2022), habia ratificado las Prioridades estratégicas de la FAO con respecto a la inocuidad
alimentaria que describen la manera en que el trabajo de la FAO sobre inocuidad de los alimentos podria
contribuir al Marco estratégico de la FAO para 2022-2031. La Secretaria del JECFA para la FAO también
indico que la FAO habia publicado recientemente un folleto corporativo titulado “Alimentos inocuos para todos.
La labor de la FAO en relacion con la inocuidad alimentaria: conocimientos cientificos, normas y buenas
practicas™ el 28 de marzo de 2023.

La Secretaria del JECFA para la OMS informé al CCFA de que la OMS habia publicado una revision
sistematica sobre los efectos en la salud de los edulcorantes sin azlcar y habia adoptado la Estrategia global
de la OMS para la inocuidad de los alimentos (2022-2023) en 2022.

Asuntos de interés planteados en las reuniones 92.2y 95.2 del JECFA

La Secretaria del JECFA presenté el documento CX/FA 23/53/3 y resumié las principales conclusiones de los

4 CX/FA 23/53/3; CX/FA 23/53/3 Add.1; CX/FA 23/53/3 Add.2; CRD9 (FAO), CRD13 (EE. UU.), CRD20 (Burundi, India,
Kenya, Nigeria, Paraguay, Federacion de Rusia, Rwanda, Senegal, Sudafrica, IACM, ICBA e IFT), CRD40 (Mauricio)

5 https://www.fao.org/documents/card/en/c/cc4347es
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dictamenes cientificos planteados en sus reuniones 92.2y 95.2, Los miembros y observadores expresaron su
agradecimiento y felicitaron al JECFA por su amplia labor, destacando su papel fundamental como evaluador
de riesgos independiente del CCFA.

La Secretaria del Codex present6 el documento CX/FA 23/53/3 Add.1 y CXFA 23/53/3 Add.2, que estaban
relacionados con riboflavina de Ashbya gossypii (SIN 101(iv)) y extracto de espirulina (SIN 134),
respectivamente.

BENZOATOS (SIN 210-212)

La Secretaria del JECFA inform6 de que el JECFA habia evaluado la inocuidad del &cido benzoico, sus sales
y derivados, y habia retirado la IDA de grupo anterior de 0 a 5 mg/kg de peso corporal y establecido una nueva
IDA de grupo de 20 mg/kg de peso corporal.

La Secretaria del Codex recordo que la disposicion relativa a BENZOATOS de la CA 14.1.4 se habia debatido
durante varios afios y al haber finalizado la evaluacion del JECFA, propuso suprimir la nota 301 que decia
“una dosis maxima provisional hasta la 53.2 reunion del CCFA”, sefialando que la nueva IDA de grupo era
mas alta que la anterior y, por lo tanto, no era necesario hacer ningin cambio en las dosis méaximas
provisionales. EI CCFA, en su 53.2 reunién, apoy0 la propuesta.

Riboflavina de Ashbya gossypii (SIN 101(iv))

La Secretaria del JECFA aclar6 que el JECFA habia establecido una IDA de grupo “no especificada” para
riboflavina, riboflavina-5'-fosfato, riboflavina de B. subtilisy riboflavina de A. gossypii, expresado como
riboflavina, y propuso cambiar el nombre de “riboflavina” por “riboflavina, sintética”.

Como resultado de la evaluacion del JECFA, la Secretaria del Codex observé que el CCFA, en su 52.2 reunion,
tuvo que examinar las disposiciones relativas a los cuatro aditivos alimentarios (SIN 101(i), SIN 101(ii),
SIN 104(iii) y SIN 101(iv)) en el Cuadro Il en el tramite 3 (CX/FA 23/53/3 Add.1, Anexo 1); la conveniencia de
incluir en la NGAA riboflavina de Ashbya gossypii (SIN 101(iv)) bajo el encabezado de grupo RIBOFLAVINAS
(CX/FA 23/53/3 Add.1, Anexo 2); y las consecuencias en todas las disposiciones para RIBOFLAVINAS en los
cuadros | y Il (CX/FA 23/53/3 Add.1, Anexo 2) cuando se adoptaron las disposiciones contenidas en el
Anexo 1, y sefal6é a la atencion del CCFA el andlisis realizado por la Presidencia del Grupo de trabajo
encargado de la NGAA (CRD13).

Los Estados Unidos de América (EE. UU.) proporcionaron una explicacion detallada del analisis realizado en
CRD13 y la base de las recomendaciones para i) la inclusién del SIN 101(iv) en el encabezado de grupo
RIBOFLAVINAS en los cuadros | y Il de la NGAA, como se describe en CX/FA 23/53/3 Add.1, Anexo 2; ii) la
eliminacién de las disposiciones sobre RIBOFLAVINAS en los cuadros | y Il de las CA que no estaban en el
Anexo del Cuadro Il (presentado como disposiciones resaltadas en gris en CX/FA 23/53/3 Add.1, Anexo 2),
y iii) las disposiciones en el Cuadro Il con notas CS que se propusieron para su adopcion.

Los EE. UU. propusieron ademas las siguientes enmiendas:

i. ladisposicion relativa a RIBOFLAVINAS de la CA 04.2.1.2 del Anexo 2 de CX/FA 23/53/3 Add.1 debia
mantenerse, ya que la CA 04.2.1.2 estaba incluida en el Anexo del Cuadro lll;

i. lanota CS a los anteproyectos de disposiciones del Cuadro Il debia actualizarse para eliminar la
CS 243-2003, ya que la armonizacion de la Norma para las leches fermentadas (CXS 243-2003) habia
sido aplazada, y

iii. debian solicitarse las modificaciones correspondientes relacionadas con la armonizacion de las normas
para productos a la Secretaria del Codex que proporcionaria una propuesta en la 54.2 reunion del
CCFA.

El CCFA, en su 53.2 reunion, estuvo de acuerdo con la propuesta en CRD13 con las enmiendas sugeridas
por los EE. UU. (véase el parrafo 23).

Extracto de espirulina (SIN 134)

ElI JECFA, en su 95.2 reunién, reevalué las especificaciones relacionadas con extracto de espirulina (SIN 134),
y se eliminé la denominacién de “provisional”’. En consecuencia, se eliminé también el estado de temporal de
la IDA “no especificada”, que se habia determinado en la 86.2 reunién del JECFA.

Tomando en consideracion la evaluacion, el CCFA, en su 53.2 reunion, acordo incluir una disposicion para
extracto de espirulina (SIN 134) en el Cuadro lll.

Otros asuntos

Tras la explicacion de la Secretaria del Codex de que la preparacion de los anteproyectos de disposiciones
del Cuadro lll podria requerir el examen de los temas 3a y 3b del programa, el CCFA convino en trasladar
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este asunto sobre el tema 3(b) del programa a reuniones futuras.
Conclusion

El CCFA, en su 53.2 reunion, estuvo de acuerdo con el resumen de las recomendaciones finales planteadas
en las reuniones 92.2 y 95.2 del JECFA que figura en el Apéndice II.

Ademas, el CCFA, en su 53.2 reunién, convino en remitir a la CAC en su 46.° periodo de sesiones:

i. La supresion de la nota 301 de la disposicion relativa a BENZOATOS de la CA 14.1.4 (Apéndice VI,
Parte B.1).

ii. Lainclusién de riboflavina de Ashbya gossypii (SIN 101(iv)) en el encabezado de grupo RIBOFLAVINAS
en los cuadros | y Il de la NGAA (Apéndice VI, Parte B.2).

iii. La inclusién de las disposiciones relativas a los cuatro aditivos alimentarios (es decir, riboflavina,
sintética (SIN 101(i)), riboflavina 5'-fosfato sédico (SIN 101(ii)), riboflavina de Bacillus subtilis
(SIN 104(iii)) y riboflavina de Ashbya gossypii (SIN 101(iv)) en el Cuadro Il para su adopcién en el
tramite 5/8 (Apéndice VI, Parte B.3).

iv. La revocacion de las disposiciones relativas a RIBOFLAVINAS en las CA pertinentes (Apéndice VII,
Parte A).

v. Lainclusién de las disposiciones relativas al extracto de espirulina (SIN 134) en el Cuadro Il para su
adopcion en el tramite 5/8 (Apéndice VI, Parte B.4).

ANTEPROYECTOS DE ESPECIFICACIONES DE IDENTIDAD Y PUREZA DE LOS ADITIVOS
ALIMENTARIOS FORMULADAS POR EL JECFA EN SUS REUNIONES 92.2 Y 95.2, RESPECTIVAMENTE
(tema 3(b) del programa)®

La Secretaria del JECFA informé al CCFA de las principales conclusiones con respecto a las especificaciones
de identidad y pureza de los aditivos alimentarios formuladas por el JECFA en sus reuniones 92.2 y 95.2 tal
como se resumen en CX/FA 23/53/4.

La Secretaria del JECFA inform6 de que en los errores de redaccién en el informe resumido de la reunién
92.2 del JECFA se habian designado las especificaciones para el 4cido benzoico y sus sales y derivados
como nuevas siendo revisadas, y en el informe resumido de la 95.2 reunién del JECFA se habian designado
las especificaciones para el extracto de espirulina como revisadas siendo nuevas.

La Secretaria del JECFA informé al CCFA de que las especificaciones de siete coadyuvantes de elaboraciéon
se habian designado como provisionales ya que las presentaciones de datos eran inconsistentes con
aspectos clave de las directrices publicadas por el JECFA y no se habia puesto a disposicién la cantidad
suficiente de informacion de apoyo. En este marco, la Secretaria del JECFA reiter6 la importancia de que los
patrocinadores y los miembros/observadores del Codex velaran por que se dispusiera de toda la informacion
necesaria para su evaluacién antes de solicitar la inclusién de sustancias en la lista de prioridades.

Conclusién

El CCFA, en su 53.2 reunion, acordé remitir las especificaciones completas para los aditivos alimentarios a la
CAC con miras a su adopcion en el trdmite 5/8 en su 46.° periodo de sesiones, y realizar la consiguiente
enmienda en la Lista de especificaciones del Codex relativas a los aditivos alimentarios (CXA 6-2021)
(Apéndice IlI).

RATIFICACION Y/O REVISION DE NIVELES MAXIMOS PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
COADYUVANTES DE ELABORACION EN NORMAS DEL CODEX (tema 4a del programa)’

Australia, en su calidad de Presidente del Grupo de trabajo presencial (GTP), celebrado inmediatamente antes
de la sesion plenaria, presento el informe del GTP encargado de la aprobacion que figura en CRDS3,
observando que las propuestas de aprobacion incluian 11 normas o proyectos de normas presentados por el
Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas (CCFFV), el Comité del Codex sobre Especias y Hierbas
Culinarias (CCSCH), el Comité de Coordinacion FAO/OMS para Africa (CCAFRICA), el Comité de
Coordinacion FAO/OMS para Asia (CCASIA) y el Comité de Coordinacion FAO/OMS para América Latina y
el Caribe (CCLAC), y formulé las seis recomendaciones que se exponen a continuacion.

Recomendaciones 1,4y 6 — Normas del CCFFV; CCASIAy CCLAC

6 CX/FA 23/53/4; CX/FA 23/53/4 Add.1 (Respuestas a la carta circular CL 2023/05-FA de Chile, Cuba, Egipto, Iraq, Japdn,
Kenya, Pert e ICUMSA); CRD21 (Burundi, Ghana, Kenya, Paraguay, Filipinas, Federacion de Rusia y Senegal)

7 CX/FA 23/53/5; CRD3 (Informe del Grupo de trabajo presencial de la 53.2 reunion del CCFA encargado de la ratificacion
y armonizacion); CRD15 (Indonesia, Kenya, Nigeria y Senegal); CRD18 (China y Paraguay); CRD32 (Burundi, Republica
Dominicana, Ghana y Federacion de Rusia); CRD33 (Uganda); CRD40 (Mauricio)
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El CCFA, en su 53.2 reunidn, examino las seis recomendaciones formuladas por el GTP en CRD3 y sefiald
gue, en el caso de las recomendaciones 1, 4 y 6, las disposiciones sobre aditivos alimentarios para seis
normas o proyectos de normas del CCFFV (“cebollas y chalotas”, “frutas de bayas”, “datiles frescos”); el
CCASIA (“productos de soja fermentados con especies de Bacillus”) y el CCLAC (“culantro coyote” y “lucuma”)
no permitian el uso de aditivos alimentarios. Las normas se habian remitido al CCFA solo para informacion
(Apéndice IV, Parte A).

Recomendacion 2 — Norma del CCAFRICA

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificé la disposicion sobre aditivos alimentarios en la Norma regional para la
carne seca con cambios de redacciéon (Apéndice IV, Parte B.1).

Recomendacion 3— Normas del CCSCH

El CCFA, en su 53.2 reunidn, ratificé las disposiciones sobre aditivos alimentarios en: i) la Norma para chile y
pimenton secos o deshidratados; ii) el proyecto de Norma para especias derivadas de frutos secos y bayas:
pimienta de Jamaica, bayas de enebro y anis estrellado, y iii) el proyecto de Norma para cardamomo pequefio
seco con una correccion editorial (Apéndice 1V, Parte B.2).

Recomendaciéon 5 — Norma del CCASIA

El CCFA, en su 53.2 reunidn, ratificé las disposiciones sobre aditivos alimentarios para la Norma regional para
arroz cocinado envuelto en hojas de plantas con la eliminacién de reguladores de la acidez, antioxidantes y
conservantes del uso en los cuadros 1y 2 (Apéndice IV, Parte B.3).

ARMONIZACION DE LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LAS NORMAS PARA
PRODUCTOS CON LAS DISPOSICIONES PERTINENTES DE LA NGAA (tema 4b del programa)?®

Australia, en su calidad de Presidente del GTP encargado de la armonizacion, presenté el informe del GTP
(CRD3) y explico que el GTP habia preparado 18 recomendaciones relacionadas con: i) la armonizacién de
18 normas sobre productos para el Comité del Codex sobre la Leche y los Productos Lacteos (CCMMP), el
CCNFSDU, el CCAFRICA y el Comité de Coordinacion FAO/OMS para Europa (CCEURO), asi como una
directriz del CCNFSDU.

Debate

El CCFA, en su 53.2 reunion, sometié a consideracion las recomendaciones del GTP y tomé las decisiones
siguientes:

El CCFA acordd examinar la Recomendacion 10 - Sesquicarbonato de sodio (SIN 500(iii)), la Recomendacion
12 - Tiosulfato de sodio (SIN 539) y la Recomendacién 15 - Clase funcional para el SIN 421, 1450 y 301 en
relacion con el tema 6 del programa.

Recomendacion 7 — Aplazamiento de la armonizaciéon de dos normas del CCMMP

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificé la recomendacién de aplazar la armonizacion de la Norma para leches
fermentadas (CXS 243-2002) y la Norma para natas (cremas) y natas (cremas) preparadas (CXS 288-1976)
para seguir considerando las opciones para la armonizacion de las normas en la 54.2 reunion del CCFA.
También se sefal6é que algunos aspectos de la armonizacién de estas normas podian coincidir con la labor
en curso del GT encargado de la NGAA.

Recomendacién 8 — Notas del Cuadro lll

ElI CCFA, en su 53.2reunion, sometid a debate la recomendacién sobre el desarrollo de las notas del Cuadro Ili
con todas las caracteristicas propuestas descritas al principio del documento CX/FA 23/53/6, Apéndice 4
(pagina 167) y, en particular, si las clases funcionales debian incluirse en las notas. Se expresaron los
siguientes puntos de vista:

e La NGAA debe ser la ventanilla Unica para saber si era aceptable el uso de aditivos en alimentos
normalizados, y que los usuarios no debian tener que buscar las referencia en las normas sobre
productos.

e Las clases funcionales podian incluirse en las notas del Cuadro Ill solo caso por caso y en
circunstancias especiales. Esto permitiria flexibilidad para tener en cuenta situaciones excepcionales,
como los casos en que un aditivo tenia mdltiples clases funcionales.

8 CX/FA 23/53/6; CRD3 (Informe del Grupo de trabajo presencial durante la 53.2 reunion del CCFA encargado de la
aprobacion y armonizacién); CRD40 (Mauricio)
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e El Cuadro Il pretendia ser un documento sencillo en el que se enumeraran los aditivos alimentarios
de escasa importancia toxicoldgica con una IDA del JECFA “no especificada”. No es necesario por lo
que respecta a la seguridad o preocupacion comercial afiadir el nivel de complejidad propuesto al
Cuadro lll, en el que algunas notas podrian asociarse con clases funcionales. La practica actual de
indicar las clases funcionales en la “Referencia a las normas sobre productos para los aditivos del
Cuadro Il de la NGAA” ya abordaba este aspecto.

Conclusioén

El CCFA, en su 53.2 reunion, convino en dividir la recomendacién 8 en dos partes y adopto las siguientes
decisiones sobre cada una de ellas:

i.  Aprobd las oraciones 1y 3 de la recomendacion 8 y decidié: elaborar las notas del Cuadro Il con las
caracteristicas enumeradas en el documento CX/FA 23/53/6 en el encabezado del Apéndice 4
(pagina 167); y observo que la elaboracion de las notas del Cuadro Il también dependia de cuando
la Secretaria del Codex pudiera introducir cambios en la version en linea.

ii. En el caso de la oracion 2 de la recomendacion 8, se sefialé que era necesario seguir examinando la
utilidad de las notas del Cuadro Ill; y se convino en que el GTE encargado de la armonizacién para la
54.2 reunién del CCFA debia investigar ulteriormente esta cuestion como parte de su mandato.

Recomendacién 9 — Abordar la divergencia®

La Presidencia del GTP destac6 las preocupaciones en torno al tema de la divergencia y sefalé que
continuamente se elaboraban nuevas disposiciones sobre aditivos alimentarios como resultado de las
actividades de los diferentes comités del Codex. Por lo tanto, la actual “Directriz para evitar la divergencia
futura de las disposiciones sobre aditivos alimentarios en la NGAA con las normas sobre productos” del CCFA
parece no ser suficiente para garantizar que no se produzcan nuevas divergencias. En el documento
CX/FA 23/53/6, Apéndice 4, el GTE habia identificado algunas de las posibles opciones para hacer frente al
problema de la divergencia. Sin embargo, el GTP sefal6 que la cuestién de la divergencia exigia un enfoque
holistico y propuso que se preparara un documento de debate para determinar una amplia gama de
cuestiones en torno al tema de la divergencia de las disposiciones sobre aditivos alimentarios entre las normas
sobre productos y la NGAA.

Conclusién

El CCFA, en su 53.2 reunién, aprob6 la recomendacion y acordé solicitar a China, el Canada y la Unién
Europea como coautores, que preparasen un documento de debate para identificar las cuestiones pendientes
con respecto a evitar futuras divergencias entre la NGAA, las normas sobre productos y otros textos, que se
incluiria en el programa de la 54.2 reunién del CCFA. Los términos de referencia detallados fueron convenidos
tal como se presentan en CRD42.

Recomendacién 11 — Cambios editoriales a la NGAA

El CCFA, en su 53.2 reunidn, ratificé la recomendacién de pedir a la Secretaria del Codex que:

i. modificase la referencia a la Norma para la mozzarella (262-2007) en los cuadros del Anexo C de la
NGAA de CXS 262-2007 a CXS 262-2006; y

ii. Sustituyera la nota 236 por XS288 en toda la NGAA.

Recomendacion 13 — Nueva nota XS

El CCFA, en su 53.2 reunidn, ratificé la recomendacién de adjuntar una nueva nota que diga “Excepto para su
uso en los alimentos correspondientes a la Norma para la salsa de chile (CXS 306-2011) a 30 mg/kg como
cobre” a las disposiciones para clorofilas y clorofilinas, complejos de cobre (SIN 141(i),(ii)) en la CA 12.6.

Recomendacion 14 — Cambio de las unidades de la dosis maxima en la CA 13.1 vy subcateqorias

El CCFA estuvo en principio de acuerdo con cambiar las unidades de la dosis maxima (DM) para la CA 13.1
y las subcategorias de mg/kg a mg/L y solicitd a la Secretaria del Codex que considerara opciones para
implementar esta recomendacion.

Recomendacién 16 — Modificaciones de la disposicidn relativa al principio de transferencia en las normas del
CCNFESDU

El CCFA tomo nota de que el GTP sobre la armonizacion habia observado que en las normas del CCNFSDU,
las disposiciones sobre el principio de transferencia no figuraban de forma uniforme en las normas pertinentes
sobre productos. EI GTP recomend6 que se incluyeran las normas y se enmendaran para garantizar que los

9 CRD42 (Mandato para un nuevo documento de debate sobre la divergencia de disposiciones sobre aditivos alimentarios)
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enunciados del principio de transferencia fueran coherentes en todas las normas sobre productos del
CCNFSDU, incluidas las normas CXS 72-1981, 73-1981, 74-1981 y 156-1987 (en examen).

Conclusion
El CCFA, en su 53.2 reunion, ratifico las recomendaciones y estuvo de acuerdo en:

i.  modificar la disposicién sobre los enunciados del principio de transferencia en las normas pertinentes
del CCNFSDU, es decir, CXS 72-1981, CXS 73-1981, CXS 74-1981 y CXS 156-1987 (actualizado por
el CCNFSDU en su 43.2 reunion).

ii. informar al CCNFSDU de esta decision.
Recomendacion 17 — Asunto remitido al CCNFSDU

Un observador sefiald que tanto CXS 73-1981 como CXS 74-1981 hacian referencia a CXG 10-1979.

El CCFA, en su 53.2 reunidn, ratificé la recomendacién de pedir al CCNFSDU que considerara si CXS 73-
1981 permitia el uso de los aditivos alimentarios enumerados en CXG 10-1979, Parte D como sustancias
inertes portadoras de nutrientes, tomando nota de que el GTE no podia ponerse de acuerdo sobre si CXS 73-
1981 permitia o no el uso de los aditivos alimentarios enumerados en CXG 10-1979, Parte D como sustancias
inertes portadoras de nutrientes.

Recomendaciones 18, 19, 20y 21

Se reconocio que las recomendaciones 18, 19, 20 y 21 también estaban relacionadas con las decisiones de
CRD2 Rev.2, que la Secretaria del Codex llevaria a cabo un andlisis relacionado con las decisiones sobre
carotenoides y que era probable que hubiera una posible coincidencia entre las decisiones del GT encargado
de la armonizacion en CRD3 y las del GT encargado de la NGAA en CRD2 Rev.2 y CRD13. En tales casos,
las decisiones del GT encargado de la NGAA (CRD2 Rev.2 y CRD13) reemplazarian a las del GT encargado
de la armonizacién (CRD3).

Sobre la base de la consideracion anterior, el CCFA estuvo de acuerdo con las decisiones siguientes sobre
las disposiciones que fueron sometidas a debate en CRD3 que figuraban también en CRD2 Rev.2 y/o CRD13:

i. Que enla54.2reunion del CCFA podria haber una nueva revision de las hormas sobre productos sobre
la base del analisis de la Secretaria del Codex de los cambios necesarios en las normas sobre
productos como resultado del debate sobre carotenoides de la recomendacion 10 de CRD2 Rev.2.

i. Paralas disposiciones relacionadas con carotenoides en los cuadros |y Il de la NGAA, el GT encargado
de la NGAA se centr6 en el uso y las dosis maximas (DM), pero no consideré la armonizacién, mientras
que el GT encargado de la armonizacién se centrd en la armonizacion. La decision final de la CCFA53
relativa a las disposiciones sobre carotenoides examinadas tanto en CRD2 Rev. 2 como en CRD3 seria
una combinacién de las recomendaciones de ambos documentos. El estado de las disposiciones
(mantener, suspender, revocar o revisar las adoptadas) y las DM para estas disposiciones seria el que
se decidiera en el debate sobre CRD2 Rev.2. La decisién sobre la utilizacion de notas especificas para
las correspondientes normas sobre productos adjuntas a esas disposiciones seria la que se decidiera
en el debate sobre CRD3.

iii. En cuanto a las disposiciones relativas a RIBOFLAVINAS, la decisién del CCFA durante el debate de
CRD13 seria la decision final.

iv. Paratodas las demas disposiciones con coincidencia entre CRD3 y CRD2 Rev.2, la decision del CCFA
durante el debate de CRD2 Rev.2 seria la decision final.

Sobre la base de la consideracion anterior, el CCFA, en su 53.2 reunién, tomo las decisiones siguientes sobre
las recomendaciones correspondientes.

Recomendacion 18 — Enmiendas relacionadas con las normas sobre productos del CCMMP debido a la
armonizacion

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificé la recomendacion 18 (es decir, enmendar las siguientes normas sobre
productos del CCMMP como resultado del trabajo de armonizacion: CXS 207-1999; CXS 253-2006; CXS 262-
2006; CXS 281-1971; CXS 282-1971; CXS 290-1995 y CXS 331-2017, asi como enmiendas a la NGAA); con
todas las estipulaciones que se indican en el parrafo 55.

El CCFA, en su 53.2 reunion, también eliminé acesulfame de potasio (SIN 950) de la CA 04.1.2, sefialando
gue estaba asociado con la CA 04.1.2.6 (véase CRD3, Anexo 3, enmienda propuesta al Cuadro II).



59.

60.

61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

REP23/FA 8

Recomendacién 19— Enmiendas relacionadas con las normas sobre productos del CCPFV debido a la
armonizacion

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificé la recomendacion, (es decir, enmendar las siguientes normas sobre
productos del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas (CCPFV) como resultado del trabajo
de armonizacién: CXS 160-1987, CXS 294-2009 y CXS 306-2011, asi como las enmiendas a la NGAA) con
las estipulaciones que se indican en el parrafo 55 relativas a las decisiones para las disposiciones que fueron
analizadas en CRD3, que también aparecian en CRD2 Rev.2 y/o CRD13.

La Secretaria del Codex recordd al CCFA que el CCPFV, en su 29.2 reunion, habia remitido disposiciones
sobre aditivos alimentarios en cinco normas para su aprobacién, que habian sido aprobadas por el CAC en
su 43.° periodo de sesiones. Las tres normas remitidas por el CCPFV, a saber, la Norma para el Gochujang
(CXS 294-2009), la Norma para la salsa de chile (CXS 160-1987) y la Norma para la salsa picante de mango
(CXS 160-1987) se actualizarian con las disposiciones modificadas sobre aditivos alimentarios elaboradas
por el CCFA en su 53.2 reunion y publicadas en el sitio web del Codex. La Secretaria también sefialé que
debia considerarse la armonizacion de las disposiciones sobre aditivos alimentarios de las dos normas
restantes del CCPFV, adoptadas en su 29.2 reunién, a saber, la Norma general para las frutas secas y la
Norma general para las frutas mixtas en conserva.

El CCFA, en su 53.2 reunién, reconocio la necesidad de examinar las dos normas restantes en sesiones
futuras.

Recomendacion 20 — Enmiendas relacionadas con las normas del CCNFSDU debido a la armonizaciéon

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificé la recomendacion, (es decir, enmendar las siguientes normas sobre
productos del CCNFSDU como resultado del trabajo de armonizacion: CXS 72-1981; CXS 73-1981; CXS 74-
1981, CXS 156-1971 (y el proyecto de Preparados complementarios para lactantes), CXS 181-1991 y
CXS 203-1995, asi como las Directrices para alimentos terapéuticos listos para el consumo (CXG 95-2022),
tal como figuran en CRD3, Anexo 4), con las estipulaciones que se indican en el parrafo 55i, relativas a las
decisiones para las disposiciones que fueron analizadas en CRD3, que también aparecian en CRD2 Rev.2
y/o CRD13:

Recomendacién 21 — Enmienda a la NGAA debido a la armonizacién de las normas del CCNFSDU

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratific6 la recomendacién de enmendar la NGAA como consecuencia de la
armonizacion de CXS 72-1981, CXS 73-1981, CXS 74-1981, CXS 156-1987, CXS 181- 1991 y CXS 203-
1995, asi como las Directrices para alimentos terapéuticos listos para el consumo (CXG 95-2022), con las

fueron analizadas en CRDO03, que también aparecian en CRD02 y/o CRD13.

Un miembro expresoé su opinién de que las disposiciones de la CA 13 con la nota 72 “Lista para el consumo”
o la nota 381 “Como se consume” eran innecesarias, ya que el Preambulo de la NGAA establece claramente
gue: “A menos que se especifique lo contrario, las dosis maximas de uso para los aditivos de los cuadros | y
Il se establecen en el producto final tal como se consume”. Sugirieron que estas dos notas debian revisarse
en la NGAA. Este punto de vista fue apoyado por un observador.

El CCFA sefialé que en el futuro los miembros y observadores podian proponer revisiones para el uso de
estas notas en disposiciones relacionadas presentando observaciones en respuesta a la carta circular titulada
“Solicitud de propuestas para nuevas disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA y/o revisién de
estas.”

Recomendacién 22 — Enmienda de las dos normas regionales para productos CXS 325R-2017 y CXS 40R-
1981.

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratific la recomendacion de enmendar la NGAA como consecuencia de la
armonizacion de las siguientes normas regionales para productos: CXS 325R-2017 y CXS 40R-1981, con las
estipulaciones que se indican en el parrafo 54 ii y iv relativas a las decisiones sobre las disposiciones que se
examinan en CRD3 que también aparecen en CRD2 Rev.2.

Conclusién definitiva

El CCFA, en su 53.2 reunién, decidié remitir a la CAC todas las disposiciones sobre aditivos alimentarios
convenidas en las recomendaciones anteriores y enumeradas en los apéndices V y VI, Parte C con miras a
su adopcion en su 46.° periodo de sesiones.
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El CCFA, en su 53.2 reunién, convino también en:

i. establecer un GTE, presidido por el Canada y copresidido por los EE. UU. y el Japén, que trabajaria
solo en inglés, para:

a. redistribuir la armonizacion de las normas para leche y productos lacteos siguientes:
CXS 243-1981; CXS 288-1981;

b. poner en marcha el desarrollo y mantenimiento de las notas del Cuadro Ill de la NGAA, de
comun acuerdo con la Secretaria del Codex, hasta que se logre la implementacion en la base
de datos de la NGAA,

c. verificar si la Norma para concentrados de tomate procesados (CXS 57-1981) se ha
armonizado y, en caso afirmativo, verificar que las disposiciones en las CA correspondientes
en los cuadros | y Il reflejan con precisién la armonizacién. (Recomendacién 21 formulada en
la 53.2 reunién del CCFA, CRD2 Rev.2);

d. armonizar las siguientes normas para productos del CCPFV: CXS 66-1981, CXS 260-2007,
CXS 320-2015 (ref. Presentado en el plan de trabajo), y

e. armonizar las normas regionales: CXS 308R-2011, CXS 313R-2013, CXS 314R-2013,
CXS 324R-2017, CXS 324R-2017 (ref. Presentado en el plan de trabajo).

i. actualizar el plan de trabajo futuro de armonizacién que figura en el documento de informacion titulado
“Orientacion para los comités de productos sobre la armonizacién de las disposiciones sobre aditivos
alimentarios”;

Elinforme del GTE debia facilitarse a la Secretaria del Codex por lo menos tres meses antes de la 54.2 reunion
del CCFA.

El CCFA, en su 53.2 reunidn, acordd también establecer un Grupo de trabajo presencial (GTP), presidido por
el Canad4, que trabajaria solamente en inglés, para reunirse inmediatamente antes de la 54.2 reunién del
CCFA (medio dia antes de la sesién) para examinar y preparar recomendaciones para la sesion plenaria
sobre:

i. elinforme de armonizacion del GTE; y
ii. laratificacion de las disposiciones sobre aditivos alimentarios remitidas por los comités de productos.

El CCFA, en su 53.2 reunién, expreso su gratitud a Steve Crossley y Mark Fitzroy (Australia), por su liderazgo
y valiosa contribucién al trabajo del CCFA sobre la armonizacién de las disposiciones sobre aditivos
alimentarios en las normas del Codex en los Ultimos diez afios, lo que habia beneficiado inmensamente al
CCFA.

NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS (tema 5 del programa)?*°

El CCFA sefial6 que el GTP sobre la NGAA (GTP-NGAA), reunido inmediatamente antes de la sesidn plenaria
y presidido por los EE. UU., habia formulado recomendaciones sobre 784 disposiciones que estaban en el
procedimiento de tramites del Codex o ya habian sido adoptadas, y habia debatido numerosos proyectos de
disposiciones nuevas o revisadas. Estas cuestiones eran pertinentes para los temas 5a, 5b y 5¢ del programa.

El CCFA, en su 53.2 reunién, considero las recomendaciones 1-28 del GTP-NGAA (tal como se recogen en
CRD2 Rev.2) y tomd las siguientes decisiones:

NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS (NGAA): DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS
ALIMENTARIOS PARA LOS COLORANTES DE LAS CATEGORIAS DE ALIMENTOS 01.0 A 03.0 Y SUS
SUBCATEGORIAS, INCLUIDAS LAS DISPOSICIONES ADOPTADAS PARA LOS COLORANTES CON LA
NOTA 161 Y LOS PROYECTOS Y ANTEPROYECTOS DE DISPOSICIONES (PENDIENTES DE LA
CCFA52) (tema 5a del programa)*!

Recomendaciones 1- 3

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratific6 las recomendaciones relativas a:

i. la adopcién en los tramites 8 y 5/8 de los proyectos y anteproyectos de disposiciones, asi como las
disposiciones aprobadas revisadas de los cuadros | y Il de la NGAA que figuran en la Parte A del

10 CRD2 Rev.2 (Informe del Grupo de trabajo presencial de la CCFA53 sobre la NGAA)

11 CX/FA 23/53/7; CRD2 Rev.2 (Informe del Grupo de trabajo presencial de la CCFA53 sobre la NGAA); CRD10 (Union
Europea, India, Japon, Kenya, Nigeria, Republica de Corea, Rwanda y Senegal); CRD22 (Burundi, Ghana, Federacion de
Rusia, IACM e IFT); CRD33 (Uganda); CRD34 (Arabia Saudita)
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Anexo 1 de CRD2 Rev.2, con la revision de la Nota Colorl3 como sigue:

“Excepto para uso en productos que cumplan con la Norma para grasas y aceites comestibles no
regulados por normas individuales (CXS 19-1981) para fines de pérdida del color natural durante la
elaboracién, o para normalizar el color solo con 10 mg/kg”;

i. La suspension de los proyectos y anteproyectos de disposiciones que figuran en CRD2 Rev.20,
Anexo 2, Parte A; y

iii. larevocacion de las disposiciones adoptadas enumeradas en CRD2 Rev.2, Anexo 3, Parte A.

Recomendacion 4:

El CCFA observo que antes de la armonizacion de las disposiciones sobre aditivos alimentarios de la Norma
para grasas y aceites comestibles no reguladas por normas individuales (CXS 19-1981) y la Norma para
grasas para untar y mezclas de grasas para untar (CXS 256-2007) con la NGAA, estaba permitido utilizar una
lista especifica de colorantes en estas normas y era una practica comdn no ampliar los colorantes de los
cuadros | y Il mas alla de esta lista.

El CCFA, en su 53.2 reunién, ratificé la recomendacion de mantener las siguientes disposiciones en su tramite
actual y pedir orientacién al CCFO:

i. clorofilas (SIN 140) en la CA 02.1.2: uso en aceites vegetales para restablecer el color natural perdido
en la elaboracién o con el propésito de homogeneizar el color, incluso en aceites virgenes, prensados
en frio y otros aceites cubiertos por la CXS 19-1981, y especialmente con ese propdsito en aceites
vegetales para freir; y

ii. extracto de pimentdn (SIN 160c(ii)) en la CA 02.2.2: uso y dosis de uso en productos correspondientes
a la Norma para grasas para untar y mezclas de grasas para untar (CXS 253-2006) y CXS 256-2007.
NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS (NGAA): LOS INFORMES DEL GTE SOBRE
LA NGAA (tema 5b del programa)!2

Recomendaciones 5y 8

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratific6 la recomendacion de revisar el encabezado de grupo de los
CAROTENOS:

CAROTENOS, BETA

SIN 160a(i) carotenos, beta-, sintéticos Clase funcional: Colorantes
SIN 160a(iii) carotenos, beta-, Blakeslea trispora Clase funcional: Colorantes
SIN 160a(iv) extracto de Dunaliella salina rico en betacarotenos Clase funcional: Colorantes

Ademas, el CCFA también acordo:

i. eliminar el éster etilico del acidobeta-apo-8'-carotenoico (SIN 160f) del encabezado del grupo y la
NGAA;

i. eliminar el carotenal, beta-apo-8 (SIN 160d) del encabezado de grupo e incluirlo como aditivo individual
enlaNGAA,y

iii. suspendertodas las disposiciones existentes para el extracto de Dunaliella salina rico en betacarotenos
(SIN 160a(iv)) como aditivo individual en la NGAA, que figura en el Anexo 2, Parte B de CRD2 Rev.2.

Recomendacién 6:

La Secretaria del JECFA reconocio el trabajo realizado por una organizacién miembro para comparar los
datos utilizados por el JECFA en su evaluacion de la inocuidad de los carotenoides con las DM de uso
propuestas por el CCFA, en su 53.2 reunion. La Secretaria del JECFA subray6 que la evaluacion del JECFA
debia basarse en datos cientificos confiables y soélidos, y aplicables a nivel mundial sobre las dosis de uso.
La gran discrepancia entre las dosis de uso presentadas al JECFA y las dosis maximas de uso propuestas
por el CCFA hicieron cuestionable la evaluacién del JECFA sobre la exposicion. La Secretaria del JECFA
solicitd que el CCFA, en su 53.2 reunion, considerara incluir en la lista de prioridades de sustancias para su
evaluacion por el JECFA una actualizacién de la evaluacién de la exposicién a los carotenos y, en particular,
el carotenal beta-apo-8’ (SIN 160e), que tiene una IDA.

12 CX/FA 23/53/8; CX/FA 23/53/8 Add.1; CRDO2 (Informe del Grupo de trabajo presencial de la CCFA53 sobre la NGAA);
CRD11 (Brasil, El Salvador, Unién Europea, India, Indonesia, Jap6n, Kenya, Nigeria, Republica de Corea, Senegal e
ICBA); CRD17 (Sudafrica); CRD22 (Burundi, Ghana, Federacion de Rusia, IACM e IFT); CRD33 (Uganda)
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El CCFA, en su 53.2 reunion, acordo:

i. incluir un texto que enfatice la importancia de que se proporcionen al JECFA datos de uso fiables y
aplicables a nivel mundial en respuesta a una solicitud de datos de exposicion. Estos datos son
necesarios para garantizar que la evaluacién del JECFA pueda aplicarse adecuadamente a las
decisiones de gestion de riesgos del CCFA al establecer dosis maximas de uso de las disposiciones
de aditivos alimentarios en la NGAA; e

ii. informar ala CAC, en su 46.° periodo de sesiones sobre la importancia de que las partes interesadas
proporcionen al JECFA datos e informacién precisos y fiables, y alentar a las partes interesadas a
cumplir con los requisitos a este respecto.

Recomendaciéon 7:

El CCFA, en su 53.2 reunidn, ratificé la recomendacion relativa a la adopcion en los tramites 8 y 5/8 de los
anteproyectos y proyectos de disposiciones, asi como las disposiciones aprobadas revisadas de los cuadros |
y Il de la NGAA contenidos en la Parte B del Anexo 1 de CRD2 Rev.2, con las siguientes revisiones:

i. la nota 216 de las disposiciones relativas al carotenal beta-apo-8 (SIN 160e) y a carotenos, beta
(160a(i), a(iii), a(iv)) de la CA 07.1.5 “Panes y bollos dulces al vapor”, debera eliminarse;

i. lanota539 en laque se establece “Solo para uso en formas soélidas, tal y como se vende al consumidor”,
debera incluirse en la disposiciobn sobre el carotenal beta-apo-8 (SIN 160e) en la CA 13.6
“Complementos alimenticios”, y

iii. la nota APP1F debera insertarse al final de esta parte titulada “Notas a la Norma general para los
aditivos alimentarios”.

Recomendacién 9:

ElI CCFA, en su 53.2 reunion, ratificd la recomendacion relativa a la revocacién de las disposiciones adoptadas
enumeradas en el Anexo 3, Parte B de CRD2 Rev.2.

Recomendacién 10:

El CCFA acordd solicitar a la Secretaria del Codex i) que revisara las listas de los carotenos beta (SIN 160a(i),
160a(iii), 160a(iv)), carotenos, beta vegetales (SIN 160a(ii))), y el caroteno beta-apo-8' (SIN 160e) en todas
las normas para productos pertinentes con el fin de armonizarlas con los niveles de uso indicados en el
Anexo 1, Parte B de CRD2 Rev.2, y ii) propusiera la eliminacién del éster etilico de acido beta-apo-8'-
carotenoico (SIN 160f) de todas las normas para productos pertinentes. Esta cuestion se examinaria en el
tema 2 del programa, del documento de asuntos remitidos en la 54.2 reunioén del CCFA.

Recomendaciones 11-12

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratific6 las recomendaciones relativas a:

i. la adopcion en los tramites 8 y 5/8 de los anteproyectos y proyectos de disposiciones de los cuadros |
y Il de la NGAA, que figuran en el Anexo 1, Parte C de CRD2 Rev.2,y

ii. lasuspensién de los proyectos y anteproyectos de disposiciones que figuran en el Anexo 2, Parte C de
CRD2 Rev.2.

Recomendaciones 13-14

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificod las recomendaciones relativas a:

i.  incluir la Norma para pepinos encurtidos (encurtidos de pepinos) (CXS 115-1981) en la disposicion del
Cuadro 1l para los polisacéridos de semillas de tamarindo (SIN 437), y

ii. posponer el debate sobre la inclusion de colorantes en el anexo de la Norma para hortalizas congeladas
rapidamente (CXS 320-2015) relativa a las patatas (papas) fritas congeladas rapidamente hasta que el
GTE sobre la NGAA examine las disposiciones para el uso de colorantes en la CA 04.2.2 y sus
subcategorias.

Recomendacion 15:

Las delegaciones expresaron diferentes puntos de vista sobre el uso de goma xantana (SIN 415) en las
CA 14.1.2 “Zumos (jugos) de frutas y hortalizas” y 14.1.3 “Néctares de frutas y hortalizas”, asi como los
polisacéaridos de semillas de tamarindo (SIN 437) en la CA 14.1.3.

Una organizacion miembro declaré que estos aditivos alimentarios no se utilizaban en su region y que habia
una correspondencia uno a uno entre la Norma general para zumos (jugos) y néctares de frutas (CXS 247-
2005) y las CA 14.1.2 y 14.1.3. Se recomendé que la propuesta 1 del Apéndice 2 de CX/FA 22/53/8 (es decir,
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la redaccion de una nueva nota para diferenciar que algunos miembros permiten el uso del aditivo mientras
que otros lo limitan) podria ser una mejor solucion.

Un miembro opiné que los polisacaridos de semillas de tamarindo (SIN 437) contienen xiloglucano, un
componente de las paredes celulares de las plantas que se encuentra naturalmente en varias frutas, como
los melocotones. Como tal, se recomienda que los polisacaridos de semillas de tamarindo se permitan en las
CA 14.1.2 y 14.1.3, igual que las pectinas. Por lo tanto, no era necesario adjuntar a estas disposiciones la
Nota XS247 que decia “Excluidos los productos correspondientes a la Norma para zumos (jugos) y néctares
de frutas”.

Otro miembro expreso su preferencia por la propuesta 4 del Apéndice 2 de CX/FA 22/53/8 (es decir, modificar
la seccion “etiquetado” de CXS 247-2005 para incluir un requisito de que las etiquetas de los zumos incluyan
el calificador “con agregado” cuando al producto se afladan ingredientes que no sean el jugo) y cuestionaron
los efectos de incluir la nota XS247 en estas disposiciones y si los productos que contienen estos dos aditivos
alimentarios serian considerados en alimentos no normalizados de las CA 14.1.2 y 14.1.3. En respuesta a la
pregunta antes mencionada, el Presidente del GT aclaré que la determinacion de si una CA incluia productos
normalizados y no normalizados correspondia al Comité, el uso de notas XS para indicar el uso de un aditivo
en productos no normalizados era una practica de larga data, y la recomendacion sobre el uso de la nota
XS247 indicaria que estos dos aditivos alimentarios podrian utilizarse en productos no normalizados, ya que
existia una norma (CXS 247-2005) para estos productos. Si el CCFA estuviera de acuerdo en que el uso de
la nota XS247 era apropiado para estas disposiciones, eso indicaria también que estas CA contienen
productos tanto normalizados como no normalizados. Sin embargo, el CCFA siguié expresando puntos de
vista divergentes sobre si estas CA contenian alimentos normalizados y no normalizados.

A la luz del debate, la Union Europea indicod que podia estar de acuerdo con el uso de la nota XS247 ya que
estaba en linea con su legislacion que no permitia el uso de estos aditivos en los zumos (jugos) y néctares
de frutas.

Después de un debate ulterior, la CCFA53 acordd incluir la nota XS247 “Excluidos los productos
correspondientes a la Norma para zumos (jugos) y néctares de frutas” en las siguientes disposiciones:

i. dos disposiciones para la goma xantana (SIN 415) con buenas practicas de fabricacion (BPF) en las
CA141.2y1413;y

ii. una disposicion para el polisacéarido de semillas de tamarindo (SIN 437) segun BPF en la CA 14.1.3.

Recomendacion 16

ElI CCFA, en su 53.2reunion, ratificé la recomendacion de revisar las disposiciones que figuran en los cuadros |
y Il de la NGAA para que el encabezado del grupo SACARINAS incluya una nueva nota “Para la sacarina y
sus sales de Ca, K, Na, expresadas como sacarina Na”.

Recomendaciones 17-18

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratific6 las recomendaciones relativas a:

i. la adopcién en los tramites 8 y 5/8 de los proyectos y anteproyectos de disposiciones, asi como las
disposiciones aprobadas revisadas de los cuadros | y Il de la NGAA que aparecen en el Anexo 1,
Parte D de CRD2 Rev.2, con algunas correcciones editoriales (por ejemplo, la insercién de SIN 962 a
la sal de aspartamo-acesulfamo, cambio de la nota XS309 por XS309R e insercién de BPF como DM
tanto para acesulfame potasico (SIN 950) como para el aspartamo (SIN 951) en la CA 11.6);y

ii. La suspension de los anteproyectos y proyectos de disposiciones que figuran en el Anexo 2, Parte D
de CRD2 Rev.2.

Recomendaciones 19-20

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratific6 las recomendaciones relativas a:

i. la adopcion en los tramites 8 y 5/8 de los proyectos y anteproyectos de disposiciones, asi como las
disposiciones aprobadas revisadas de los cuadros | y Il de la NGAA que aparecen en el Anexo 1,
Parte E de CRD2 Rev.2, con las siguientes correcciones:

a. insertar BPF en todos los campos en blanco de las DM,;

b. trasladar la disposicion para los GLICOSIDOS DE ESTEVIOL (SIN 960a, SIN 960b, SIN 960c,
SIN 960d) de la CA 05.1.4 “Productos de cacao y chocolate” a 05.1.5 “Productos de imitacién
y sucedaneos del chocolate”;

c. insertar el nimero del SIN faltante del sorbitol y cambiar la DM de sorbitol (SIN 420(i)) en la
CA 09.2.4 de 500 mg/kg a BPF;
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d. cambiar la CA 13.1.3 “Preparados para usos medicinales especificos destinados a los
lactantes” por la CA 13.3 “Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos
los productos de la CA 13.1)", y

ii. lasuspension de los proyectos y anteproyectos de disposiciones que aparecen en el Anexo 2, Parte E
de CRD2 Rev.2.

Recomendacion 21

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratifico la recomendacion de solicitar al GT sobre la armonizaciéon que verificara
si la Norma para los concentrados de tomate elaborados (CXS 57-1981) se habia armonizado, y de ser asi,
verificar que las disposiciones en las CA correspondientes de los cuadros | y Il reflejan exactamente la
armonizacion.

Recomendacion 22

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratifico la recomendacion relativa a:

i. pasar la disposiciéon sobre advantame (SIN 969) de la CA 07.1.5 “Panes y bollos dulces al vapor” a la
CA 07.1 “Pan y productos de panaderia ordinaria”, y

ii. mantener las disposiciones sobre edulcorantes de la CA 07.1 en su trdmite actual, como se indica en
el Anexo 4, Parte A de CRD2 Rev.2, y distribuirlas para que se siga debatiendo la elaboracién de un
enfoque para tratar el uso de la nota 161 en esta CA en el contexto de los edulcorantes.

Recomendacién 23

ElI CCFA, en su 53.2 reunién, ratific la recomendacién de revisar el descriptor de las CA 12.2.1y 12.2.2 como
sigue:

Descriptor para la CA 12.2.1: Las hierbas aromaticas y las especias generalmente tienen un origen
botanico, y pueden estar deshidratadas, molidas o enteras. Ejemplos de hierbas aromaticas son la
albahaca, el orégano y el tomillo. Ejemplos de especias son las semillas de comino y las de alcaravea. Las
especias también se pueden encontrar como mezclas en forma de polvo o pasta.

Descriptor para la CA 12.2.2: Los condimentos y aderezos son mezclas de hierbas aromaticas y especias
junto con otros ingredientes alimentarios (como sal, vinagre, jugo de limon, melaza, miel o azucar y
edulcorantes). Algunos ejemplos son: ablandadores de carne, sal de cebolla, sal de ajo, mezcla oriental
de condimentos (dashi), aderezo para espolvorear sobre el arroz (furikake, que contiene, por ejemplo,
hojuelas de algas secas, semillas de ajonjoli y condimentos), asi como condimentos para fideos. El término
“condimentos” que se utiliza en el sistema de categorias de alimentos no incluye salsas de condimentos
(por ejemplo, ketchup, mayonesa, mostaza) o saborizantes.

El CCFA acord6 ademas que se trasladarian las disposiciones sobre los edulcorantes de las CA 12.2y 12.2.1
y que se considerara su uso en la CA 12.2.2.

Recomendacion 24

El CCFA, en su 53.2 reunidn, ratificé la recomendacion relativa a la adopcion en los tramites 8 y 5/8 de los
proyectos y anteproyectos de disposiciones, asi como las disposiciones aprobadas revisadas de los cuadros |
y Il de la NGAA que aparecen en el Anexo 1, Parte F de CRD2 Rev.2 con la insercion de BPF en todos los
espacios en blanco correspondientes a las DM.

Recomendacién 24a

El CCFA, en su 53.2 reunién, acordé incluir esta recomendacién adicional para revocar las disposiciones
adoptadas contenidas en el anexo 3, Parte C de CRD2 Rev.2.

Recomendaciones 25-26

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificé las recomendaciones relativas a:

i. laadopcion en el tramite 5/8 del proyecto de disposicion para alginato de propilenglicol (SIN 405) en la
CA 01.1.2 “Otras leches liquidas (naturales / simples)” en los cuadros | y Il de la NGAA, que figura en
el Anexo 1, Parte G de CRD2 Rev.2;

ii. la revisién de las disposiciones adoptadas para etil-lauroil arginato (SIN 243) en la CA 01.6.2.1 “Queso
madurado, incluida la corteza”, y sucralosa (triclorogalactosacarosa) (SIN 955) en la CA 07.2 “Productos de
panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezclas”, teniendo presente que la CA 12.2.2 “Aderezos
y condimentos” del anexo 1, Parte G de CRD2 Rev.2 debera cambiarse por CA 07.2;y

iii. lasuspension de los proyectos y anteproyectos de disposiciones contenidas en el Anexo 2, Parte F de
CRD2 Rev.2.
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PROPUESTAS DE NUEVAS DISPOSICIONES Y/O DE REVISION DE DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS
ALIMENTARIOS (respuestas a la carta circular CL 2021/55-FA) (tema 5c del programa)*3

Recomendacion 27

El CCFA, en su 53.2 reunién, ratificé las recomendaciones relativas a la inclusién de las nuevas disposiciones
propuestas contenidas en CRD2 Rev.2, Anexo 5 de la NGAA en el tramite 2, y que estas disposiciones se
distribuirian para que el GTE sobre la NGAA establecido por el CCFA, en su 53.2 reunidn, recogiera
observaciones.

Recomendacion 28

El CCFA, en su 53.2 reunién, debati6 las disposiciones sobre riboflavinas, sintéticas (SIN 101(i)), riboflavina
5'-fosfato sédico (SIN 101(ii)), riboflavina de Bacillus subtilis (SIN 101(iii)) y riboflavina de Ashbya gossypii
(SIN 101(iv)) agrupadas bajo el encabezado de RIBOFLAVINAS, que aparecen resaltadas en gris en el
Anexo 5 de CRD2 Rev.2. Estas disposiciones se consideraron en el tema 3a del programa, y la IDA para este
grupo de aditivos alimentarios se cambi6 a “no especificada”. El CCFA acordd modificar las DM numéricas
por BPF, introducirlas en la NGAA en el trdmite 2, y que el GTE sobre la NGAA establecido por el CCFA, en
su 53.2 reunién, lo distribuyera para recoger observaciones.

DOCUMENTO DEL ESTADO DE TODAS LAS DISPOSICIONES ADOPTADAS SOBRE ADITIVOS
ALIMENTARIOS EN LA NGAA PARA ADITIVOS CON FUNCION EDULCORANTE, PERO NO ASOCIADAS
A LA NOTA 161 (tema 5d del programa)**

La Secretaria del Codex present6é este tema y recordd al CCFA las decisiones sobre la sustitucion de la
nota 161, que fueron adoptadas por la CAC, en su 42.° periodo de sesiones, incluidos los enfoques
horizontales compilados en el Anexo 1 de FA/52 CRDO04 para reemplazar la nota 161 en las disposiciones
sobre el uso de edulcorantes en CA especificas, convenidas por el CCFA en sus reuniones 51.2y 522 La
Secretaria hizo hincapié en que el objetivo de este trabajo era asegurar la coherencia en las notas adjuntas a
los edulcorantes en la NGAA y que no reiniciaria el debate sobre ninguna disposicion especifica.

El CCFA tomé nota de la siguiente informacion incluida en CX/FA 23/53/10:

e Se habian aplicado los enfoques horizontales para los edulcorantes en las CA que figuraban en el
Anexo 1 de FA/52 CRDA4.

e Para los edulcorantes de las CA no examinados en las reuniones 51.2 y 52.2 del CCFA, se habia
propuesto incluir las notas 477 o 478 sobre la base de si los edulcorantes también funcionan como
acentuadores del sabor.

e Para los edulcorantes que aparecen en la CA 11.6, la nota 161 o una nota de reemplazo se
consideraron innecesarias en base a la decisiéon tomada en la 52.2 reunion del CCFA.

e Paralos edulcorantes delas CA05.1.1, 12.2.1y 12.2.2, se aplicarian los mismos enfoques examinados
en el tema 5b del programa.

Con respecto a CRD23, el CCFA examiné las propuestas de no aplicar el enfoque horizontal a i) las
14 disposiciones sobre manitol (SIN 421) enumeradas en CX/FA 23/53/10, ya que se incluian en la NGAA en
clases funcionales distintas de los edulcorantes, y a (i) GLICOSIDOS DE ESTEVIOL (SIN 960a, SIN 960b,
SIN 960c, SIN 960d) en la CA 08.3.2 ya que se habia proporcionado justificacién tecnolégica para esta
disposicion, y se acordé:

i. mantener las 14 disposiciones enumeradas para manitol (SIN 421) sin necesidad de una nota de
reemplazo, y.

i. no revocar la disposicion sobre GLICOSIDOS DE ESTEVIOL (SIN 960a, SIN 960b, SIN 960c, SIN
960d) en la CA 08.3.2, sino afadir la nota 477 a esta disposicion.

Un miembro propuso excluir el uso de edulcorantes en las CA 01.2.2, 08,1.1, 08.1.2 y 09.2.1. Se aclaré que
esta recomendacion no podia contemplarse en este tema del programa. En su lugar, esta solicitud debe
presentarse en respuesta a la carta circular “Solicitud de propuestas para nuevas disposiciones o revision de
disposiciones de aditivos alimentarios de la NGAA”.

13 CL 2021/55-FA; CX/FA 23/53/9; CRD2 Rev.2 (Informe del Grupo de trabajo presencial sobre la NGAA establecido en
l1a53.2 reunion del CCFA); CRD12 (Indonesia, Kenya y Senegal); CRD14 (Ecuador, Senegal y Sudafrica); CRD22 (Burundi,
Ghana, Federacion de Rusia, IACM e IFT)

14 CX/FA 23/53/10; CRD23 (Ghana, Japén, Nigeria, Federacion de Rusia y Senegal); CRD34 (Arabia Saudita)
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Conclusion
El CCFA, en su 53.2 reunion, acord6 enviar a la CAC, en su 46.° periodo de sesiones:

i. las disposiciones revisadas para los edulcorantes de diferentes CA, enumeradas en el Apéndice VI,
Parte F con miras a su adopcion, y

ii. las disposiciones relativas a los edulcorantes de las diferentes CA, enumeradas en el Apéndice VII,
Parte E para su revocacion.

INFORMACION GENERAL SOBRE LA DISPONIBILIDAD DE DATOS RELATIVOS A NITRATOS Y
NITRITOS (RESPUESTAS A LA CARTA CIRCULAR CL 2021/82-FA) (tema 5e del programa)®®

La Presidencia present6 el tema y sefialé que el debate en torno al mismo habia estado en curso desde la
48.2 reunioén del CCFA, cuando se habian planteado preocupaciones en relacion con la expresion de las dosis
maximas de uso para nitratos y nitritos (como cantidad introducida o cantidad residual), las DM de uso
adecuadas y la inocuidad de su uso. Recordé ademas los diversos debates e iniciativas de recopilacion de
datos que se habian producido desde entonces.

La Secretaria del Codex informé al CCFA de que, con base en la decision adoptada en la 52.2 reuni6n del
CCFA, se habia distribuido una carta circular con el fin de recoger informacién adicional para informar sobre
su trabajo y decisiones sobre esta cuestién. Se observé que diversos paises presentaron algunos datos
adicionales sobre los niveles en los alimentos en los que se utilizaban nitritos o nitratos, la presencia natural
de nitritos y nitratos en ciertos alimentos y la exposicion alimentaria cuando se utilizaban. Otros paises habian
sefialado en sus respuestas las dificultades de proporcionar tales datos, especialmente de algunas regiones.

Los miembros no manifestaron interés en seguir recogiendo datos, pero trataron de aclarar el estado del
trabajo sobre las disposiciones relativas a nitritos y nitratos que se habian suspendido.

La Secretaria del Codex aclar6 que el CCFA, en su 51.2 reunién, habia acordado adoptar un enfoque de
gestion de riesgos que estableceria niveles en la NGAA tanto de ingesta como de residuos para nitratos y
nitritos, y que en su 52.2 reunién habia solicitado al Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de
Muestras (CCMAS) que estableciera criterios para la deteccion de iones de nitrato y nitrito en una variedad
de matrices alimentarias, y que proporcionara informacion sobre los métodos disponibles para la deteccion
qgue cumplieran los criterios establecidos. En este contexto indic6 que un debate adicional en torno a las
disposiciones sobre nitratos y nitritos solo se llevaria a cabo una vez que se hubiera recibido una respuesta a
esta solicitud.

Conclusién

El CCFA, en su 53.2 reunién, acordé suspender sus trabajos de recopilacion de datos relacionados con los
nitratos y nitritos y sefial6é que el anteproyecto de disposiciones se examinaria cuando se hubiera recibido una
respuesta a la peticién al CCMAS sobre las cuestiones de metodologia.

INFORMACION SOBRE EL USO COMERCIAL DEL ORTOFENILFENOL (SIN 231) Y EL
ORTOFENILFENOL DE SODIO (SIN 232) EN ALIMENTOS (RESPUESTAS A LA CARTA CIRCULAR
CL 2021/83-FA) (tema 5f del programa)?®

La Secretaria del Codex informé al CCFA de que en base a la decision adoptada en la 52.2 reunion del CCFA,
habia distribuido la carta circular CL 2021/83-FA para recopilar informaciéon sobre el uso comercial como
conservantes del ortofenilfenol (SIN 231) y el ortofenilfenol de sodio (SIN 232) en alimentos, para que el CCFA
lo examinara en su 53.2 reunion y tomara decisiones adicionales, por ejemplo, si incluirlos en la lista de
prioridades para la reevaluacion del JECFA o eliminarlos de la NGAA. Sobre la base de las observaciones
recibidas, el ortofenilfenol (SIN 231) y el ortofenilfenol de sodio (SIN 232) no estan en uso como aditivos
alimentarios.

Un miembro, al expresar su apoyo a la eliminacion de los ORTOFENILFENOLES (SIN 231 y SIN 232) de la
NGAA, sugirié informar al Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas (CCPR) sobre este asunto,
sefialando que se habian establecido LMR para el uso de estas sustancias como fungicidas.

Conclusiéon

El CCFA, en su 53.2 reunién, acordé eliminar ORTOFENILFENOLES de la NGAA (Apéndice VII, Parte F) e
informar al CCPR de esta decision.

15 CX FA 23/53/11; CRD 24 (China y Senegal)
16 CL 2021/83-FA; CX/FA 23/53/12 (Respuestas a la carta circular CL 2021/83-FA de la Unién Europea y Arabia Saudita);
CRD25 (Ghana y Sudéfrica)
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CONCLUSION GENERAL PARA EL TEMA 5 DEL PROGRAMA
El CCFA, en su 53.2 reunion, acord6 enviar a la CAC, en su 46.° periodo de sesiones:

i. los proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA para su
adopcion en los tramites 8 y 5/8, y las revisiones de las disposiciones adoptadas (Apéndice VI, partes D
y E)17;

ii. las disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA para revocacion (Apéndice VII, partes C y
D)18

iii. una serie de proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre aditivos alimentarios en la NGAA para
suspension (Apéndice VIINS, y

iv. una serie de disposiciones sobre aditivos alimentarios en el tramite 2 para inclusidon en la NGAA
(Apéndice 1X)2°,
Trabajo parala 54.2reunion del CCFA
GTE sobre la NGAA

El CCFA, en su 53.2 reunion, acord6 establecer un GTE, presidido por los EE. UU. que trabajaria solo en
inglés, para considerar:

i. todos los proyectos restantes y proyectos de disposiciones sobre los edulcorantes de la NGAA, asi
como las disposiciones adoptadas para los edulcorantes con la nota 161 en la NGAA;

ii. los proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre colorantes en las CA 07.0, 12.0, 13.0, 15.0 y sus
subcategorias, asi como las disposiciones adoptadas para colorantes con la nota 161 en las CA 07.0,
12.0, 13.0, 15.0 y sus subcategorias;

iii. los proyectos y anteproyectos de disposiciones en la CA 14.2 y sus subcategorias;
iv. las disposiciones incorporadas en el tramite 2 de la NGAA que aparecen en el Apéndice IX, y

v. todos los proyectos y anteproyectos de disposiciones restantes de la NGAA, con la excepcion de: los
colorantes no tratados en las partes ii y iii, y las disposiciones para las que el CCFA esta a la espera
de orientacion de otros comités del Codex Alimentarius o el JECFA.

GTP sobre la NGAA

El CCFA, en su 53.2 reunién, acord6 establecer un GTP, presidido por los EE. UU., que trabajaria solo en
inglés, para reunirse inmediatamente antes de la 54.2 reunién del CCFA (un diay medio) con el fin de examinar
y preparar recomendaciones para la plenaria sobre:

i. elinforme del GTE sobre la NGAA; y

ii. las respuestas a la carta circular sobre las propuestas de nuevas disposiciones y/o disposiciones
revisadas de la NGAA.

ANTEPROYECTO DE REVISION DE NOMBRES GENERICOS Y SISTEMA INTERNACIONAL DE
NUMERACION DE ADITIVOS ALIMENTARIOS (CXG 36-1989) (tema 6 del programa)?*

Bélgica, en calidad de Presidente del Grupo de trabajo sobre el SIN, presentd el informe (CRD4), y sefialé
qgue el GT habia formulado recomendaciones sobre:

i. las adiciones y eliminaciones en la Seccion 3 de Nombres genéricos y sistema internacional de
numeracién de aditivos alimentarios (CXG 36-1989) contenidas en CRD4, Cuadro 1, sefialando que en
una nueva carta circular se solicitarian propuestas de cambios o adiciones a la Seccién 3;

ii. aclaracion sobre si el “plastificante (en bases de goma de mascar)” correspondia al &mbito del SIN;

iii. lostérminos de referencia para el GTE sobre el SIN para la 54.2 reunion del CCFA.

17 Recomendaciones para la adopcién derivadas de los temas 5a y 5b del programa

18 Recomendaciones para la revocacion derivadas de los temas 5a y 5b del programa

19 Recomendaciones para la suspension relacionadas con los temas 5a y 5b del programa

20 Recomendaciones relacionadas con el tema 5c¢ del programa

21 CL 2021/30-FA; CL 2023/04-FA; CX/FA 23/53/13; CX/FA 23/53/13 Add.1 (Respuestas a la carta circular CL 2023/4-FA
de Chile, Unién Europea, Perd e ISC); CRD4 (Informe del Grupo de trabajo sobre el SIN durante la reunion); CRD7
(Bélgica), CRD26 (Burundi, Ghana, Nigeria, Paraguay, Federacion de Rusia y Rwanda), CRD40 (Mauricio)
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Debate
El CCFA, en su 53.2 reunion, examino las recomendaciones y tomd las siguientes decisiones:

Recomendaciéon 1

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificd la recomendacién de modificar las clases funcionales y las funciones
tecnoldgicas en la Seccién 3 del SIN para la goma ghatti (SIN 419), la goma de casia (SIN 427), el copolimero
de metacrilato, aniénico (SIN 1207) (es decir, la adicion de las clases funcionales: sustancias inertes,
humectantes y la funcién tecnolégica: agente de retencién de humedad, estabilizador de espuma, texturizante,
agente de recubrimiento).

El CCFA, en su 53.2 reunion, también ratificé la recomendacién de eliminar el rebaudiésido A de mdltiples
donantes de genes expresado en Yarrowia lipolytica (SIN 960b(i)) de CXG 36-1989.

Recomendacion 2

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificd la recomendacion de emitir una nueva carta circular en la que se
solicitaban propuestas de cambios y/o adiciones a la Seccion 3 de Nombres genéricos y sistema internacional
de numeracion de aditivos alimentarios (CXG 36-1989) con un texto ligeramente modificado, como se muestra
en el anexo de CRDA4.

Recomendacion 3

El CCFA, en su 53.2 reunién, ratificd la recomendacién de restablecer un GTE para examinar las nuevas
propuestas, asi como otras solicitudes surgidas en dicha reunion.

Un observador solicité aclaracion con respecto a la obligacién del CCFA de armonizar las funciones
tecnolégicas que aparecen en el SIN, con los propdsitos tecnolégicos que han sido revisados histéricamente
por el JECFA (o a la inversa) y que se hayan documentado en las especificaciones para cualquier aditivo
alimentario.

La Secretaria del JECFA record6 al CCFA que, aunque el JECFA enumera los ndmeros y las clases
funcionales del SIN, no es la fuente autorizada para este tipo de informacion.

Sobre las cuestiones de si el “plastificante (en bases de goma de mascar)” correspondia al &mbito de trabajo
del SIN, un observador sefialé al CCFA los antecedentes de este tema, e indicé que el parrafo introductorio a
los estados del SIN no incluye los aromatizantes, las bases para goma de mascar y los aditivos dietéticos y
nutritivos. El observador indic6 ademas que la trigésima primera reunién del Comité del Codex sobre Aditivos
Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos (CCFAC) habia acordado eliminar la referencia al éster de
glicerol de colofonia de madera (SIN 445(iii)) en la goma de mascar, ya que esta sustancia se utilizaba como
ingrediente en la base para goma solamente; y que solo tres aditivos alimentarios tienen una funcién técnica
de “plastificante”, pero en la base de datos del JECFA ninguno de esos aditivos se trata como descriptor de
compuestos de bases para goma de mascar.

El CCFA, en su 53.2 reunién, decidi6 no incluir la consideracién de la finalidad tecnoldgica de plastificante en
las bases de goma de mascar en el éster de glicerol de colofonia de madera (SIN 44(iii)) en el mandato del
GTE para la 54.2 reunién del CCFA.

Conclusiéon
El CCFA, en su 53.2 reunién, acordo:

i. enviar los anteproyectos de cambios al SIN a la CAC con miras a su adopcion en el trdmite 5/8 en su
46.° periodo de sesiones (Apéndice X);

ii. revisar una frase de la carta circular titulada “Solicitud de propuestas de cambios o adiciones a la
Seccion 3 de Nombres genéricos y sistema internacional de numeracion de aditivos alimentarios
(CXG 36-1989)” (Apéndice Xll), y

iii. establecer un GTE, presidido por Bélgica, que trabajaria en inglés, para considerar:

a. las respuestas a la carta circular de peticion de propuestas de cambios o adiciones a la
Seccion 3 de Nombres genéricos y sistema internacional de numeraciéon de aditivos
alimentarios (CXG 36-1989), y preparar una propuesta para recoger observaciones en el
tramite 3;

b. propuestas para la adicion de los nuevos aditivos glicolipidos (SIN 246) como conservantes,
lecitina de avena (SIN 322a) como emulsionante y carbémero (SIN 1210) como
incrementador de volumen, estabilizador, espesante, en CXG 36-1989 (como se menciona
en CX/FA 23/53/13 Add.1);
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c. laadicion de las clases funcionales de “estabilizador” y “espesante” para el sesquicarbonato
de sodio (SIN 500(iii)) (CX/FA 23/53/6);

d. laidoneidad de incluir la clase funcional de “conservante” para tiosulfato de sodio (SIN 539)
(CX/FA 23/53/6);

e. la idoneidad de incluir la clase funcional de “sustancia inerte” y la funcién tecnologica de
“sustancia inerte portadora de nutrientes” para manitol (SIN 421), octenil succinato sédico de
almiddn (SIN 1450) y ascorbato de sodio (SIN 301) (CX/FA 23/53/6), y

f. asignar un nuimero del SIN a la goma gellan clarificada con bajo contenido de acilo
(CX/FA 23/FA 23/53/2 Add.2).

El CCFA sefal6 que el informe del GTE debia ponerse a disposicion de la Secretaria del Codex con al menos
tres meses de antelacién a la 54.2 reunion del CCFA.

PROPUESTAS DE ADICIONES Y CAMBIOS EN LA LISTA DE PRIORIDADES DE SUSTANCIAS
PROPUESTAS PARA SU EVALUACION POR EL JECFA (RESPUESTAS A LA CARTA CIRCULAR CL
2021/81-FA) (tema 7 del programa)??

El Canad4, en calidad de Presidente del GT durante la reunién encargado de las prioridades, presento el
informe (CRD5) y sefial6 que, ademas de los documentos disponibles para la 53.2 reunion del CCFA, la
preparacion de la Lista de prioridades de sustancias propuestas para su evaluacion por el JECFA (en
adelante, la “lista de prioridades”) también habia examinado las solicitudes de datos para las reuniones 95.2,
96.2 y 97.2 del JECFA. El Canada destacé los principales temas debatidos en el GT que habian llevado a la
lista de prioridades propuesta en CRD5 (anexos 1y 2).

El CCFA, en su 53.2 reunidn, consider6 las recomendaciones del GT y los anexos relacionados.
Debate

Con respecto a la entrada de bentonita, carbén activado y tierra de diatomeas, el CCFA tom6 nota del debate
en CRD5y destacé que, de no proporcionarse confirmacion sobre la disponibilidad de datos en la 54.2 reunién
del CCFA, se enviaria una respuesta al Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos (CCCF),
indicando la falta de un patrocinador para los datos, y que podia que no fuera posible para el CCFA contestar
a la peticion del CCCF.

Recomendacion 1 (solicitud del CCNFSDU sobre goma gellan; con bajo contenido de acilo clarificado)

El CCFA, en su 53.2 reunién, ratificé la recomendacion de informar al CCNFSDU de que su solicitud de afiadir
goma de gellan, con bajo contenido de acilo clarificado a la lista de prioridades del JECFA se habia revisado
para que se establecieran especificaciones para esta forma de la goma gellan, ya que el JECFA ya habia
establecido la inocuidad de este producto para su consumo por lactantes de 12 semanas de edad.

Recomendacion 2 (Aprobacion de la lista de prioridades del JECFA)

El CCFA, en su 53.2 reunion, reviso la lista de prioridades presentada en CRD5 e hizo las siguientes
observaciones y tom¢ las siguientes decisiones:

Carotenal, beta-apo-8™- (SIN 160E) y BETACAROTENOS (SIN 160a(i), 160a(iii), 160a(iv))

Un miembro expresd su preocupacion por que el plazo indicado para la disponibilidad de datos (hasta
diciembre de 2025) era muy largo y desearia que se redujera en un afio. Varios observadores sefialaron que
una recopilacion de datos firme y representativa no era una tarea facil y que el plazo propuesto era necesario
para lograrlo.

En respuesta a una solicitud de informacion sobre el momento de la evaluacion por el JECFA, la Secretaria
del JECFA para la FAO explico que la lista de prioridades del JECFA sirvié de base para futuras solicitudes
de datos emitidas por la Secretaria del JECFA en el momento oportuno. Se alento a los proveedores de datos
a que se prepararan para cualquier peticion de datos tan pronto como se afiadiera una nueva solicitud a la
lista de prioridades del JECFA, sefialando que esto proporcionaba un plazo minimo de un afio. La informacion
sobre los plazos previstos para la recopilacion de datos se sefial6 como Util para informar sobre la
programacion de las evaluaciones del JECFA.

Varias delegaciones sefialaron que el CCFA normalmente no establecia plazos ajustados a las convocatorias
de datos, siendo el plazo indicativo de cuando los patrocinadores esperaban que los datos podrian estar

22 CX/FA 23/53/2 Add.2; CX/FA 23/53/3; CX/FA 23/53/14; CRD5 (informe del Grupo de trabajo que se reunié durante la
sesion sobre prioridades para evaluacion por el JECFA); CRD8 (Propuesta de adicion del acido adipico (SIN 355) a la
lista de prioridades del JECFA); CRD27 (Burundi, Republica Dominicana, Ghana y Federacion de Rusia); CRD38 (IOFI);
CRD40 (Mauricio)
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disponibles. Se observd que el CCFA, en su 53.2 reunion, habia hecho algunos amplios cambios en las
disposiciones relativas a estos aditivos alimentarios y que no se esperaba su inclusion en la lista de prioridades
del JECFA. Algunos miembros sefialaron entonces que a menudo se ofrece flexibilidad en los plazos para las
solicitudes recomendadas por el CCFA o el JECFA.

En este contexto, el CCFA, en su 53.2 reunion, acordé mantener la fecha de diciembre de 2025 para la
disponibilidad de datos.

Copolimero de metacrilato aniénico (AMC) (SIN 1207) y copolimero de metacrilato neutro (NMC) (SIN 1206)

El CCFA, en su 53.2 reunion, elimind estos aditivos de la lista de prioridades tras la confirmacion del anterior
solicitante de que no habia mas interés en proporcionar datos que respaldaran su evaluacion.

Goma gellan (SIN 418) y goma gellan con bajo contenido de acilo clarificado

El CCFA, en su 53.2 reunion, eliminé la goma gellan (SIN 418) de la lista de prioridades tras la confirmacién
del JECFA de que la solicitud de informacion adicional para finalizar las especificaciones provisionales para
la goma gellan (SIN 418) se habia utilizado para describir la necesidad de preparar especificaciones para la
goma gellan con bajo contenido de acilo clarificado para el cual, el CCFA, en su 53.2 reunion, habia
establecido ahora un tema aparte en la lista de prioridades. EI CCFA suprimi6 el tercer parrafo de las “bases
para la solicitud” para la goma gellan con bajo contenido de acilo clarificado, ya que la evaluacion de la
inocuidad para los lactantes menores de 12 semanas de edad ya se habia terminado y el Unico problema
pendiente era la especificacién de la goma gellan con bajo contenido de acilo clarificado. Como el nimero del
SIN para la goma gellan con bajo contenido de acilo clarificado alin no se ha debatido en el grupo de trabajo
sobre el SIN, se eliminé el SIN para la goma gellan que se habia incluido en la solicitud.

Conclusién
El CCFA, en su 53.2 reunion, acord6:

i.  remitir la lista modificada de prioridades de sustancias propuestas para su evaluacion por el JECFA, a
la CAC con miras a su ratificacion en su 46.° periodo de sesiones (Apéndice XI), y a la FAO y la OMS
para su seguimiento;

i. solicitar a la Secretaria del Codex que emitiera una carta circular para pedir informacion y
observaciones sobre la lista de prioridades de sustancias propuestas para evaluacion por el JECFA, e

iii. informar al CCNFSDU de que su solicitud de agregar la goma gellan con bajo contenido de acilo
clarificado a la lista de prioridades del JECFA se habia cambiado por una solicitud para establecer
especificaciones para esta forma de goma gellan, ya que el consumo en lactantes menores de
12 semanas de edad ya habia sido fundamentado.

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LA ASIGNACION DE CATEGORIAS DE ALIMENTOS DE LA NGAA
A LA BASE DE DATOS FOODEX2 (tema 8 del programa)®®

El Canada, autor del documento de debate, interviniendo también en nombre de los coautores, el Japén y
Australia, presento el tema, recordando que el trabajo habia sido motivado por una solicitud planteada por el
JECFA en su 89.2 reunién de recabar informacién adicional para completar su evaluacién de la exposiciéon de
los ésteres de sacarosa de acidos grasos (SIN 473) y oligoésteres de sacarosa, tipos | y Il (SIN 473a). El
JECFA solicitd que los alimentos se clasificaran de acuerdo con el sistema de clasificacion FOodEx2 y se
presentaran mediante la asignacion de los alimentos en FOodEx2 a las CA de la NGAA, sefialando que este
ejercicio podia mejorar la coherencia de la asignacién para futuras reuniones. El Canada aclaré que, si bien
FoodEx2 se habia desarrollado inicialmente como un sistema europeo de clasificacion y descripcién de
alimentos, la FAO y la OMS lo habian utilizado para uniformar las bases de datos en las organizaciones sobre
el consumo de alimentos dietéticos y, por lo tanto, era apropiado para uso mundial.

El Canada recordd que los objetivos del documento de debate eran: i) elaborar recomendaciones sobre
cualquier aspecto del desarrollo de la asignacion, las partes responsables de utilizar la asignacion, el formato,
la ubicacion y la accesibilidad, y i) considerar las medidas posteriores desde el punto de vista de la creacién
y actualizacion de la asignacion completa y si era necesario que el CCFA realizara mas trabajo. Sefialaron
gue habian desarrollado cinco recomendaciones relacionadas con el objetivo (i) y tres para el objetivo (ii).

Debate

El CCFA reconocidé y agradecid la importante labor que se habia realizado en la preparacién de este
documento de debate. En el agradecimiento del trabajo, las observaciones incluyeron el valor y la utilidad de

23 CX/FA 23/53/15; CRD28 (Union Europea, Ghana, Federacion de Rusia e ICBA); CRD35 (Actualizacion de las
recomendaciones sobre el documento de debate sobre la asignacion de categorias de alimentos de la NGAA a la base
de datos Foodex2); CRD40 (Mauricio)
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dicha herramienta de asignacion para facilitar el trabajo de evaluacion de la exposicién alimentaria del JECFA,
la importancia de avanzar con esmero, consistencia e inclusividad, y los valores potenciales de los estudios
de casos para fomentar la claridad y la comprension de cualquier trabajo de asignacion.

El CCFA, en su 53.2 reunion, estuvo de acuerdo en debatir las recomendaciones propuestas una por una.

Recomendacion 1 — Desarrollo de la asignacién

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratific6 esta recomendacion.

Recomendacion 2 — Coincidencia del nivel de categoria de alimentos y términos basicos

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratifico esta recomendacion.

Recomendacion 3 — Responsabilidad de llevar a cabo la codificacién rutinaria de la lista de alimentos de
FoodEx2 para las solicitudes realizadas al JECFA

El CCFA tomdé nota del consentimiento de la Secretaria del JECFA para esta recomendacion y, por lo tanto,
la aprobé con la eliminacién de las palabras “a reserva de la opinién del JECFA”. EI CCFA también hizo
hincapié en el papel y las responsabilidades tanto de los peticionarios (al proporcionar informacion adecuada
y clara) como de los expertos en evaluacion de la exposicién (al desarrollar la lista de codigos).

Recomendacion 4 — Formato, ubicacion y accesibilidad de la asignacién

El CCFA, en su 53.2 reunion, ratificd esta recomendacion.

Recomendaciéon 5 — Formato, ubicacion y accesibilidad de la asignacion

El CCFA, en su 53.2 reunién, examiné la propuesta revisada de la recomendacion 5 que figuraba en el
documento CRD35, en la que se tomd en consideracion la confirmacion por parte de la Secretaria del JECFA
de su disposicion para acoger la asignacion y los documentos conexos.

Se hizo hincapié en la necesidad de un alto nivel de transparencia y disponibilidad publica como elemento
clave para establecer y mantener la confianza en el enfoque de la asignacién y garantizar su uso final por los
proveedores de datos y las autoridades nacionales. Se sefial6 ademas que la transparencia era fundamental,
con independencia de quién realizara la asignacion.

La Secretaria del JECFA sefial6 que, si bien el ejercicio de asighacion estaba avanzando bien, era complicado
y, por lo tanto, era importante terminar el ejercicio actual para aprender el maximo posible sobre el proceso
de asignacién y, tras una evaluacién de la asignacion inicial, siempre que fuera de calidad aceptable y
cumpliera las expectativas, el JECFA estaria dispuesto a acoger el documento de asignacion. En cuanto a la
transparencia, la Secretaria del JECFA recordd ademas que todas las metodologias y enfoques utilizados por
el JECFA eran y seguirian siendo de dominio publico.

Desde el punto de vista de un sector, se destaco que el conocimiento de la forma en que se habian llevado a
cabo la clasificacion y la asignacion, incluso con caracter preliminar, permitiria al sector integrar el enfoque
en su labor y en la preparacion de las presentaciones al JECFA.

El CCFA revis6 la recomendacion a la luz del debate.
Conclusién

El CCFA, en su 53.2 reunion, estuvo de acuerdo en que cuando el JECFA hubiera sometido a prueba la
asignacion inicial, apoyaria al JECFA en hospedar la asignacion y cualquier documentacion adicional.

Recomendacién 6—: Creacion de la asignacion inicial

La voluntad del Japén de realizar la asignacion inicial en el caso de los ésteres de sacarosa fue muy apreciada
y el CCFA, en su 53.2 reunion, apoyd la revision propuesta de esta recomendacion (CRD 35) sobre esa base.

Conclusion

El CCFA, en su 53.2 reunion, apoy0 la asignacion inicial que esta llevando a cabo el Japén y que estara
disponible a finales de 2023.

Recomendacién 7 — Creacion de la asignacion inicial

Al apoyar esta recomendacion, Australia indicé que su experto en exposicion alimentaria estaria dispuesto a
realizar una revision por pares de la asignacion inicial y la Unidén Europea, sefialando su experiencia con
FoodEx2, indicé su disposicion a brindar apoyo.

Conclusiéon

El CCFA, en su 53.2 reunion, apoy0 la recomendacién y tomé nota de la voluntad de dos miembros para
contribuir.
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Recomendacién 8 — Proceso de actualizacion de la asignacion

Esta recomendacion se considerd algo prematura y el CCFA sefialé que seria mas apropiado examinar la
actualizacién del proceso una vez que se hubiera completado y sometido a prueba el ejercicio de asignacion
inicial.

Conclusion

ElI CCFA, en su 53.2 reunion, acordd que una vez que la asignacion inicial hubiera sido sometida a prueba por
el JECFA, el CCFA debia considerar qué otras acciones eran necesarias, como el proceso para mantener la
asignacion.

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LA DISPOSICION RELATIVA A LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
PARA EL USO DE CITRATO TRISODICO EN LA CA 01.1.1 “LECHE LIQUIDA (NATURAL/SIMPLE)”
(tema 9 del programa)?

El Brasil present6 el documento de debate, recordando que el CCFA, en su 51.2 reunién, habia acordado
remitir a la CAC el proyecto de disposicion sobre citrato trisédico (SIN 331(iii)) en la CA 01.1.1 “Leche liquida
(natural/simple)” y las notas correspondientes 438, 439 y B25, para su adopcién en el tramite 8. En el 42.°
periodo de sesiones de la CAC no hubo consenso sobre este proyecto de disposicion y se devolvié al CCFA
para su posterior consideracion. EI CCFA, en su 52.2 reunion, acordé mantener el proyecto de disposicion en
el tramite 7 y distribuir una carta circular para recopilar informacién sobre la justificacién tecnoldgica para el
uso de citrato trisédico (SIN 331(iii)) en la CA 01.1.1, asi como la dosis de uso en leche de vaca, y habia
solicitado al Brasil que preparase un documento de debate en base las respuestas a la carta circular.

El Brasil explicé ademas que, pese a la disparidad de opiniones sobre si debia permitirse el uso de citrato
trisédico (SIN 331 (iii)) en la CA 01.1.1, en la informacion recopilada a través de la carta circular se indico lo
siguiente:

e El uso de estabilizadores, incluidos fosfatos y citratos trisédicos estaba permitido en algunos paises y/o
jurisdicciones durante el procesado de la leche tratada a temperatura ultra alta (UHT);

o Elcitrato trisédico era el estabilizador preferido durante el procesado de la leche UHT de vaca con bajos
niveles de citratos, ya que el citrato se encontraba intrinsecamente en la leche;

e Segun estudios cientificos, los niveles intrinsecos de citrato de sodio en la leche pueden variar en
funcién de las condiciones de produccion, incluida la regién, la temporada de produccién y el tipo de
pienso. Ademas, el JECFA habia asignado una IDA “no especificada”;

¢ El punto de aplicacion o uso de citrato trisédico durante el procesado era en la leche cruda almacenada
en tanques destinados solo para el procesado UHT, y

e Segun la informacion facilitada, no era cientificamente demostrable enmascarar las malas practicas de
manipulacién mediante el uso de citrato de sodio en el procesado de la leche de vaca.

Algunos miembros reiteraron su preocupacion indicando que no apoyaban esta disposicién y sefialaron que
el uso de citrato trisédico en la leche de vaca, en su opinién, no estaba justificado desde el punto de vista
tecnolégico, que podia utilizarse en la leche como adulterante para cambiar la acidez y podia inducir a error
a los consumidores. En sus paises, el uso de citrato trisédico como aditivo en la leche UHT no estaba
autorizado.

Un miembro, pese a no apoyar el uso de citrato de trisddico en la leche de bovino, sefialé que era posible
utilizar citrato trisédico solo en la leche UHT.

Sobre la base de toda la informacion recopilada y las nuevas consultas mantenidas con diferentes
delegaciones al margen de la 53.2 reunion del CCFA, el Brasil propuso la siguiente nueva nota YY, para su
examen por el CCFA en su 53.2 reunion:

Nueva nota YY

“Excepto para uso en leche esterilizada y UHT de especies bovinas a 1 000 mg/kg expresado como
acido citrico, para compensar el bajo contenido intrinseco de citrato de la leche cruda, como resultado
de condiciones ambientales especificas solamente.”

Algunos miembros manifestaron su apoyo al avance de la nota YY para su adopcion. Se reconocié que:

¢ en el documento de debate (Apéndice 1) se habia explicado la justificacién tecnolégica del uso previsto

24 CX/FA 23/53/16; CRD29 (Burundi, Ecuador, Egipto, El Salvador, Ghana, Indonesia, Kenya, Marruecos, Federacion de
Rusia, Senegal y Sudafrica); CRD33 (Uganda); CRD36 (Nota revisada al documento de debate); CRD39 (Honduras);
CRD40 (Mauricio)
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de este aditivo alimentario;

¢ el JECFA habia realizado una evaluacion de inocuidad para el uso de esta sustancia como aditivo
alimentario; y

¢ este aditivo era un aditivo del Cuadro Il (que se utilizaria segiin BPF); sin embargo, la dosis de uso
numeérica propuesta abordaria algunas de las preocupaciones planteadas por los paises que no apoyan
el uso de este aditivo.

Kenya y Senegal expresaron su reserva sobre las disposiciones propuestas en la nota revisada.
Conclusion

El CCFA, en su 53.2 reunion, acordo remitir a la CAC la disposicion sobre citrato trisédico (SIN 331(iii)) en la
CA 01.1.1 a dosis segun BPF, con miras a su adopcion en el tramite 8, en su 46.° periodo de sesiones, el
proyecto de disposicion revisado con una nueva nota YY “Excepto para uso en leche esterilizada y UHT de
especies bovinas a 1 000 mg/kg expresado como acido citrico, para compensar el bajo contenido intrinseco
de citrato de la leche cruda, como resultado de condiciones ambientales especificas solamente.” Ademas de
la antigua nota 438: Para uso como emulsionante o estabilizador solamente, la nota 227: Solo para uso en
las leches esterilizadas y UHT (Apéndice VI, Parte G).

La Presidencia estuvo de acuerdo con la propuesta del Brasil de recordar al CCFA que todas las cuestiones
técnicas se habian debatido a fondo en la reunion actual y en reuniones anteriores e inst6 a los miembros y
observadores a que respetaran la decision adoptada en esta reunion y a que no reabrieran esos debates en
la CAC.

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE EL USO DE CIERTOS ADITIVOS ALIMENTARIOS EN LOS
PRODUCTOS DEL VINO (tema 10 del programa)?®

Introduccién

Chile, autor del documento de debate, interviniendo también en nombre de los coautores, la Unién Europea
y los EE. UU., record6 que el CCFA, en su 49.2 reunion, habia dejado de trabajar en el uso de aditivos
alimentarios en el vino debido a la falta de consenso sobre el texto de la nota que se asociaria con las
disposiciones sobre aditivos alimentarios pertenecientes a las clases funcionales: reguladores de acidez,
estabilizadores y antioxidantes para las CA del vino. Chile habia presentado un documento de debate en la
52.2 reunioén del CCFA, y el Comité le habia solicitado que, junto con los EE. UU. y la Unién Europea, siguiera
analizando esta cuestion y preparara recomendaciones para su consideracién en la 53.2 reunion del CCFA.

Se hizo hincapié en que el nuevo texto de la nota que acompafaria a las disposiciones propuestas sobre
aditivos alimentarios en el vino, tal como se present6 en CX/FA 23/53/17 Add.1, era un texto de compromiso
gue tenia por objeto hacer frente a las principales preocupaciones planteadas en los debates anteriores del
CCFA.

Nota propuesta

La dosis maxima del aditivo en el vino de uva establecida como buenas practicas de fabricacién
no debe dar lugar a: i) la modificacion de las caracteristicas naturales y esenciales del vino ni
ii) un cambio sustancial en la composicion del vino. Algunos miembros del Codex especifican
ademas el uso para que sea coherente con el Cddigo de practicas enoldgicas de la
Organizacion Internacional de la Vid y el Vino (OIV).

Una de las preocupaciones se referia a la referencia en la nota a la Organizacién Internacional de la Vid y el
Vino (OIV) debido a la recomendacion del Comité Ejecutivo, de que las referencias a las normas de otras
organizaciones deberian mantenerse al minimo en los textos del Codex. Sin embargo, se recordd que esta
era una situacion particular, ya que la OIV ya estaba referenciada en el descriptor de la CA pertinente y la
nota propuesta se mantenia cerca de la finalidad de la nota a pie de pagina del descriptor.

Otras preocupaciones guardaban relacion con la propuesta de una DM segun BPF en lugar de un valor
numeérico. En este contexto, se aclaré que BPF no significaba el uso ilimitado de un aditivo en un alimento,
sino que las BPF todavia limitaban el uso al minimo tecnolégicamente justificado del aditivo para lograr su
funcién tecnoldgica prevista.

25 CXIFA 23/53/17; CX/FA 23/53/17 Add.1; CRD30 (Argentina, Brasil, Burundi, Ecuador, Japdn, Kenya, Federacion de
Rusia, Sudafrica, FIVS y OIV) CRD37 (Canada); CRDA41 (Filipinas)
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Debate

El CCFA, en su 53.2 reunién, expres6 su agradecimiento por el trabajo de Chile y sus coautores, discuti6 las
recomendaciones y formuld las siguientes observaciones y tomd las siguientes decisiones.

Recomendacién 1 sobre la nota revisada que debe aplicarse a las disposiciones sobre aditivos alimentarios

Algunos miembros reconocieron que la nota representaba un compromiso que abordaba los diferentes puntos
de vista sobre esta cuestién. Aunque no se opusieron a su aprobacién, hicieron hincapié en que hacer
referencia a una organizacion externa no debia sentar un precedente para los futuros textos del Codex y que
el CCFA debia seguir aplicando las orientaciones del Comité Ejecutivo de examinar las referencias a
organizaciones externas caso por caso y mantenerlas al minimo.

Otros miembros apoyaron la propuesta y recordaron que se trataba de una cuestion de larga data en el CCFA
y que, por lo tanto, debian explorarse soluciones excepcionales para superar el actual estancamiento. El
Codex debe elaborar normas que reflejen la realidad de los miembros que permiten aditivos en el vino y
reconocer que los miembros pueden adoptar diferentes enfoques para regularlos, ya sea como BPF o
mediante el establecimiento de DM compatibles con el cédigo de practicas de la OIV.

Un miembro sefial6é que no apoyaban el uso de aditivos alimentarios en los vinos de uva, ya que podia inducir
a error a los consumidores sobre la calidad de las materias primas y del vino acabado.

Otro miembro reconoci6 la importancia de elaborar disposiciones sobre aditivos alimentarios para el vino, pero
consider6 que la nota propuesta era un precedente innecesario que subrayaba que en su opinién no
representaba un consenso. El miembro recomendd que se discutan las disposiciones propuestas en las
recomendaciones 2 a 6 del GTE sobre la NGAA. La OIV podria ser invitada a aportar su experiencia
proponiendo limites que se consideren tecnoldgicamente justificados. Esto garantizaria que el trabajo se
adhiriera a los procedimientos del Codex y no estableciera precedentes no deseados. Como segunda opcion
propusieron eliminar la Ultima frase de la nota que hacia referencia a la OIV.

La Secretaria del Codex aclardé que el texto de la nota propuesta no infringia los procedimientos del Codex.
El asunto se habia discutido con la Oficina Juridica de la FAO, que habia aclarado que, dado el mandato del
Codex, que incluia la “promocién de la coordinacion de los trabajos sobre todas las normas alimentarias
realizados por organizaciones internacionales gubernamentales y no gubernamentales”, el Comité pertinente
podria contemplar las referencias a otras organizaciones internacionales.

La Secretaria del Codex recordd ademas que el Comité Ejecutivo habia reconocido que en ocasiones puede
caber la inclusiéon de referencias a normas de otra organizacién normativa y habia recomendado que éstas
se mantuvieran al minimo, ya que se convierten en parte integrante de un texto del Codex y requieren
supervisién de por vida. Sefialé que, por lo tanto, el Comité Ejecutivo no habia excluido tales referencias y
gue, a su juicio, no habia riesgo de un amplio trabajo de seguimiento relacionado con la nota propuesta.

En respuesta a la propuesta de eliminar la Gltima frase de la nota, Chile, como autor del documento de debate,
recordo las preocupaciones de los miembros de que la primera frase de la nota relativa a las caracteristicas
y la calidad del vino podria no ser suficiente y, por lo tanto, se facilitd la opcién de especificar limites
adicionales. También se aclar6 que la nota no estaba dirigida a los riesgos para la salud y el CCFA ya habia
acordado que no habia preocupaciones sobre la inocuidad de los alimentos.

Otro miembro expresé su preocupacion por el hecho de que la referencia a la OIV creara una obligacién para
los miembros del Codex que no pertenecian a la OIV. Sin embargo, se aclaré que la nota no suponia que
todos los miembros del Codex debian coincidir con el Cédigo de practicas enoldgicas de la OIV, sino que mas
bien se informa que algunos miembros del Codex si coincidian mientras a otros se dejaba abierta la decision
de seguir o no este enfoque.

La OIV sefial6 la importancia de terminar este trabajo para evitar la posible creacion de obstaculos
comerciales debido a los diferentes enfoques para la regulacion de los aditivos alimentarios en el vino. Informé
al CCFA de que la OIV era una organizacion intergubernamental de base cientifica, reconocida por su
competencia en el &mbito de los productos de la vid, y que tenia los mismos principios de incorporacion que
la Comisién del Codex Alimentarius y principios equivalentes en el establecimiento de normas.

Con las aclaraciones anteriores, el CCFA, en su 53.2 reunién, apoy0 la nota propuesta, destacando que se
trataba de una solucion excepcional para una situacion compleja.

El Brasil, aunque no expresé una reserva, pidié que se dejara constancia de su preocupacion por que la nota
propuesta pudiera ser un precedente no deseado para el Codex porque hacia referencia a una organizacion
internacional que no estaba reconocida en el Acuerdo sobre Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (MSF) de la
OMC. Este precedente no favoreceria el comercio internacional justo, especialmente para los paises en
desarrollo. Consideraban que la nota era contraria al principio del Codex de establecer normas mundiales y
que podia plantear preocupaciones sobre cémo abordaba los intereses de los miembros y no miembros de la
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OIV. La nota propuesta podria hacer que los miembros del Codex adoptaran enfoques diferentes de la norma,
es decir, podria haber dos limites diferentes, uno para los miembros de la OIV y otro para los no miembros
de la OlV, lo que significaba que no habia consenso sobre estas disposiciones.

Recomendaciones 2-6 sobre las disposiciones propuestas para los aditivos alimentarios de la categoria 14.2.3
“Vinos de uva”

El CCFA, en su 53.2 reunién, ratificé las disposiciones con la inclusién de la nota ratificada y la eliminacién de
los SIN 335(i), 336(i) y 336(ii) de los TARTRATOS, ya que estos no figuraban actualmente en el encabezado
de grupo en la NGAA.

Conclusioén
El CCFA, en su 53.2 reunion:

i. acordd remitir a la CAC para su adopciéon en el tramite 5/8 y el tramite 8, en su 46.° periodo de
sesiones, las disposiciones sobre aditivos alimentarios que figuran en la CA 14.2.1.3 junto con la nota
revisada “La dosis maxima del aditivo en los vinos de uva establecida como buenas practicas de
fabricacion debe impedir: i) la modificacion de las caracteristicas naturales y esenciales del vino, v ii)
un cambio sustancial en la composicion del vino. Algunos miembros del Codex especifican ademas
que el uso debe ser coherente con el Cédigo de practicas enolégicas de la Organizacién Internacional
de la Vid y el Vino (OIV)" (Apéndice VI, Parte H);

ii. sefialé y acordd informar al Comité Ejecutivo y a la CAC de que la nota de compromiso representaba
un enfoque excepcional y no debia considerarse como precedente en ninguna otra circunstancia, ya
gue era especifica de la situacion Unica que suponia el uso de estos aditivos en el vino de uva, y

iii. reconocio la recomendacién del Comité Ejecutivo de que las referencias a las organizaciones
externas en los textos del Codex debian mantenerse al minimo y observé ademas que era poco
probable que en el futuro se produjeran circunstancias como las que dieron lugar a esta nota, ya que
no habia otros casos en los que una organizacion externa se citara en el descriptor de una CA en la
NGAA.

OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS (tema 11 del programa)
Documento de debate sobre la formulacion de una norma para la levadura

La Presidencia recordd que la CAC44 habia recomendado que se presentara al CCFA un documento de
debate sobre la elaboracién de una norma para la levadura, que posteriormente podria tomar una decisién
sobre dicha propuesta de trabajo.

China presenté el documento de debate (CRD6) en le que se destacaba el mercado mundial de la levadura,
incluido su uso en productos de horno y en la produccion de alcohol. China explicé que el propésito de esta
norma seria proteger la salud de los consumidores y promover el comercio internacional justo mediante la
eliminacién de los obstaculos comerciales de conformidad con el Plan estratégico del Codex para 2020-2025.
China aclar6 ademas que la levadura no era un aditivo alimentario, sino un ingrediente alimentario como se
identifico en la CA 12.8, y que el CCFA era el Comité del Codex méas adecuado para llevar a cabo este trabajo.

Debate

Los miembros y observadores expresaron su agradecimiento a China por preparar el documento de debate,
y en su examen de la propuesta manifestaron los siguientes puntos de vista diferentes:

¢ No se habian encontrado cuestiones particulares de salud para el consumidor o relativas al comercio
debido a la actual falta de una norma internacional.

¢ El &mbito de aplicacion y la propuesta necesitaban perfeccionarse con un enfoque en la levadura para
panaderia, su uso en los procesos de fermentacion no debe considerarse como aditivo alimentario y
este trabajo que el CCFA esta examinando podia crear cierta confusion sobre este tema.

e La levadura comestible debia excluirse del &mbito de aplicacién y algunos productos comestibles de
levadura podrian superponerse con los debates en curso sobre el trabajo sobre nuevas fuentes de
alimentos y sistemas de produccion de alimentos.

¢ La necesidad de considerar la posibilidad de restringir el ambito de aplicacion a la levadura viva de
panaderia solamente y no incluir un polvo gaseoso, ya que se podian crear obstaculos comerciales.

26 CRD6 (China); CRD31 (OENOPPIA)
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¢ La Organizacion Internacional de Normalizacion (ISO) estaba en el proceso de iniciar un trabajo sobre
una norma para la levadura, y el Codex y la ISO debian coordinarse en este sentido para evitar la
duplicacion de trabajo.

En respuesta a las preocupaciones planteadas por los miembros y los observadores, China propuso que se
excluyera la levadura comestible del ambito de aplicacién y sugirié que este se discutiera mas a fondo durante
la elaboracion de la norma. Hubo apoyo general para refinar alin mas la propuesta, sefialando que definir
claramente el ambito de aplicacién del trabajo en una etapa temprana y concentrarse en la levadura de
panaderia facilitaria su futura progresion.

Conclusion

El CCFA, en su 53.2 reunion, acordé solicitar a China, Francia y otros miembros interesados que preparasen
un documento de debate que se incluiria para examen en el programa de la 54.2 reunién del CCFA.

FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION (tema 12 del programa)

Se inform6 al CCFA de que estaba previsto celebrar la 54.2 reunion del 22 al 26 de abril de 2024, y que las
disposiciones definitivas estaban sujetas a la confirmacion por parte de las secretarias.
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Apéndice Il

MEDIDAS NECESARIAS COMO RESULTADO DE LOS CAMBIOS EN EL ESTADO DE LA INGESTA
DIARIA ACEPTABLE (IDA) Y OTRAS RECOMENDACIONES FORMULADAS EN LAS REUNIONES 92.2

Y 95.2 DEL JECFA

(Para informacién y adopcion de medidas)

PARTE A: de la 922 reunién del JECFA

Cuadro 1. Evaluacion toxicoldgica de aditivos alimentarios
especificaciones en la 922 reunion del JECFA

0 consideracion para establecer

N.° Aditivos Ingesta diaria aceptable (IDA) y Recomendaciéon formulada en la
SIN alimentarios otras recomendaciones 53.2reuniéon del CCFA

toxicolégicas o de inocuidad e

informacién sobre la exposicion

alimentaria
210 | Acido benzoico, El JECFA, en su 92.2 reuniodn, evalué | Téngase en cuenta la conclusion
211 sus salesy un nuevo estudio ampliado de | del JECFA de que los nuevos datos
212 derivados toxicidad reproductiva de una | disponibles desde la evaluacion
213 generacion sobre el acido benzoico. | previa del acido benzoico, sus sales

Este estudio no mostré efectos
negativos relacionados con el
tratamiento, lo que indica un NOAEL
de 1 000 mg/kg pc/dia, la dosis mas
alta probada.

Con un factor de ajuste quimico
especifico de 2 para la variacion
toxicocinética entre especies en lugar
del factor por defecto de 4,0, el
JECFA, en su 922 reunidn
establecié una IDA de grupo de 0-
20 mg/kg pc, que se aplica al 4cido
benzoico, las sales de benzoato
(calcio, potasio y sodio), el
benzaldehido, el acetato de bencilo, el
alcohol bencilico y el benzoato de
bencilo, expresados como
equivalentes de acido benzoico.

El JECFA, en su 92.2 reunidn, retird
la anterior IDA de grupo de 0-
5 mg/kg pc.

El JECFA, en su 92.2 reunion, sefiald
gue la estimacion de la exposicion
alimentaria elevada, expresada como
acido benzoico, de 7,1 mg/kg pc por
dia para nifios de 3 a 9 afios de edad
no supera la IDA de grupo de 0 a
20 mg/kg pc.

y derivados dan
revisar la IDA.

Cabe sefalar que el JECFA retiré la
anterior IDA de grupo de 0-5 mg/kg
del acido benzoico pc, sus sales y
derivados y establecié6 una nueva
IDA de grupo de 0—20 ma/kg pc. La
nueva IDA de grupo se aplica al
acido benzoico, las sales de
benzoato (calcio, potasio y sodio),
el benzaldehido, el acetato de
bencilo, el alcohol bencilico y el
benzoato de bencilo, expresados
como equivalentes del acido
benzoico.

Ténganse en cuenta las nuevas
especificaciones para el &cido
benzoico, sus sales y derivados
(véase CX/FA 23/53/4).

razones para

Colagenasa de
Streptomyces
violaceoruber
expresada en S.
violaceoruber

Se observaron resultados negativos
en estudios de genotoxicidad con un
concentrado enzimatico en polvo.

El JECFA, en su 92.2 reunién, sefialé
un NOAEL de 940 mg TOS/kg pc por
dia (redondeado de 939,6), la dosis
mas alta probada en un estudio de
13 semanas de toxicidad oral en
ratas. El JECFA, en su 92.2 reunion,
indicé un NOAEL de 940 mg TOS/kg
pc por dia, la dosis mas alta probada
en un estudio de 13 semanas de
toxicidad oral en ratas. La

Téngase en cuenta que el JECFA
establecio una IDA "no
especificada" para la colagenasa de
S. violaceoruber, cuando se utiliza
en las aplicaciones especificadas y

de acuerdo con las buenas
practicas de fabricacion.
Cabe destacar las nuevas

especificaciones del JECFA para la

colagenasa de  Streptomyces
violaceoruber expresada en S.
violaceoruber (véase

CX/FA 23/53/4).
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N.°
SIN

Aditivos
alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y
otras recomendaciones
toxicoldgicas o de inocuidad e
informacion sobre la exposicion
alimentaria

Recomendacion formulada en la
53.2reunién del CCFA

comparaciéon de este NOAEL con la
exposicién alimentaria estimada de
0,43 mg TOS/kg pc por dia dio un
margen de exposicion (MOE) de >
2 100.

En vista de este MOE y de la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 922 reunidn,
establecio una IDA "no
especificada"! para la colagenasa
de S. violaceoruber, cuando se
utiliza en las aplicaciones
especificadas y de acuerdo con las
buenas practicas de fabricacion.

Betaglucanasa de
Streptomyces
violaceoruber
expresada en S.
violaceoruber

El JECFA, en su 92.2 reunion, observo
resultados negativos en estudios de
genotoxicidad y en estudios de
toxicidad oral en ratas.

El JECFA, en su 922 reunion,
identific6 un NOAEL de 950 mg de
TOS/kg pc por dia (redondeado por el
JECFA, en su 92.2 reunién, desde
953,3), la dosis més alta probada. La
comparacion de este NOAEL con la
exposicion alimentaria estimada de
0,15 mg TOS/kg pc por dia dio un
MOE >6 300.

En vista de este MOE y de la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el

JECFA, en su 922 reunion,
establecio una IDA "no
especificada"® para la

betaglucanasa de S. violaceoruber
para los usos previstos y de acuerdo
con las buenas practicas de
fabricacion.

Téngase en cuenta que el JECFA
establecio una IDA "no
especificada" para la
betaglucanasa de S. violaceoruber,
cuando se utiliza de conformidad

con las buenas practicas de
fabricacion.
Cabe destacar las nuevas

especificaciones del JECFA para la
betaglucanasa de Streptomyces
violaceoruber expresada en S.
violaceoruber (véase
CX/FA 23/53/4).

Fosfolipasa A2 de
Streptomyces
violaceoruber
expresada en S.
violaceoruber

El JECFA, en su 92.2 reunion, sefiald
que se obtuvieron resultados
negativos en las pruebas de
genotoxicidad.

En un estudio de 13 semanas de
toxicidad oral en ratas, se observaron
pequefios efectos a baja incidencia en
la dosis alta de 956 mg de TOS/kg pc
por dia, lo que podria haberse
relacionado con el tratamiento. El
JECFA, ensu92.2reunion, identificd
un NOAEL de 190 mg de TOS/kg por
dia (redondeado por la 922 reunion del
JECFA de 191 mg, la dosis mas alta
probada). Una comparacién de la
exposicién alimentaria estimada de
0,25 mg de TOS/kg pc al dia con el

Téngase en cuenta que el JECFA
establecio una IDA "no
especificada” para el preparado
enzimatico de fosfolipasa A2 de S.
violaceoruber cuando se utiliza en
las aplicaciones especificadas y de
acuerdo con las buenas practicas
de fabricacion.

Cabe destacar que se revisaron las
nuevas especificaciones del JECFA
para el preparado enzimatico de
fosfolipasa A2 de S. violaceoruber
expresado en S. violaceoruber
(véase CX/FA 23/53/4).

1 Se remite al lector al Informe técnico de la 872 reunién del JECFA para aclarar el término "IDA no especificada".
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N.°
SIN

Aditivos
alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y
otras recomendaciones
toxicoldgicas o de inocuidad e
informacion sobre la exposicion
alimentaria

Recomendacion formulada en la
53.2reunién del CCFA

NOAEL de 190 mg de TOS/kg pc al
dia del estudio de toxicidad oral da un
MOE de 760.

Con esta base y la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 922 reunidn,
establecio una IDA "no
especificada" ® para el preparado
enzimatico de fosfolipasa A2 de S.
violaceoruber cuando se utiliza en
las aplicaciones especificadas y de
acuerdo con las buenas préacticas de
fabricacion.

101(iv)

Riboflavina de
Ashbya gossypii

El JECFA, en su 92.2 reunion, sefiald
que la riboflavina de A. gossypii tiene
una toxicidad aguda baja y no suscita
preocupacion por genotoxicidad. El
NOAEL de un estudio de toxicidad
oral de 90 dias en ratas fue de 3 000
mg/kg pc por dia, la dosis mas alta
probada. La comparacion de este
NOAEL con la exposicion alimentaria
estimada de 3,6 mg/kg pc al dia,
basada en los niveles maximos de uso
documentados, dio como resultado un
MOE > 800.

El JECFA, en su 922 reunion,
establecié una IDA de grupo "no
especificada" ® para la riboflavina,
la riboflavina-5"-fosfato, la
riboflavina de B. subtilisy y la
riboflavina de  A. gossypii,
expresadas como riboflavina.

El JECFA, en su 92.2 reunion, retiro la
anterior IDA de grupo de 0-0,5 mg/kg
pc.

El JECFA, en su 92.2 reunion, sefiald
que, habida cuenta de que Ila
informacion recibida supone que la
riboflavina ya no se produce
sintéticamente para su uso como
aditivo alimentario, el JECFA, en su
92.2 reunién, recomienda que el
CCFA reconsidere el requisito de
especificaciones para la riboflavina
producida sintéticamente.

El JECFA, en su 92.2 reunion, observé
que, para trabajos futuros, las
especificaciones establecidas
previamente para la riboflavina y la
riboflavina de B. subtilis, el JECFA
propone:

e Renombrar la "riboflavina":

"riboflavina, sintética”;

Téngase en cuenta que el JECFA
establecié6 una IDA de grupo "no
especificada" 3 para la riboflavina,
la riboflavina-5”-fosfato, la
riboflavina de B. subtilis y la
riboflavina  de  A.  gossypii,
expresadas como riboflavina.

El JECFA retird la anterior IDA de
grupo de 0-0,5 mg/kg pc.

Cabe destacar las nuevas
especificaciones del JECFA para la
riboflavina de Ashbya gossypii
(véase CX/FA 23/53/4).

Téngase en cuenta que el JECFA
sefialé que la riboflavina ya no se
produce sintéticamente para uso

como aditivo alimentario vy
recomienda que el CCFA
reconsidere la  peticion de
especificaciones para las

riboflavinas, sintéticas (SIN 101(i)).
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N.°
SIN

Aditivos
alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y
otras recomendaciones
toxicoldgicas o de inocuidad e
informacion sobre la exposicion
alimentaria

Recomendacion formulada en la
53.2reunién del CCFA

e Reemplazar el método existente
para la determinacion de la
lumiflavina en ambas
especificaciones para evitar el uso
de cloroformo, y

e Eliminar el uso funcional de
"complemento nutriente” de la
monografia de especificaciones
sobre la riboflavina de B. subtilis,
ya que la definicion de aditivo
alimentario del Codex no incluye
nutrientes.

Ribonucleasa P
de Penicillium
citrinum

El JECFA, en su 92.2 reunién, indic6
un NOAEL de 980 mg TOS/kg pc por
dia (la dosis més alta probada) en un
estudio de 13 semanas de toxicidad
oral en ratas. Una comparacion de la
exposicién alimentaria estimada de
1,3 mg de TOS/kg pc al dia con el
NOAEL de 980 mg de TOS/kg pc al
dia da un MOE > 750.

Con esta base y la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 922 reunidn,
establecio una IDA "no
especificada"® para el preparado
enzimético de ribonucleasa P de P.
citrinum AE-RP cuando se utiliza en
las aplicaciones especificadas y de
conformidad con las buenas préacticas
de fabricacién.

El JECFA, en su 92.2 reunion, sefial6
que la ribonucleasa P también se
puede producir con P. citrinum RP-4,
pero no se disponia de informacion
suficiente  sobre el concentrado
enzimético producido a partir de esta
cepa. Para evaluar la inocuidad de la
ribonucleasa P de P. citrinum RP-4, se
requieren estudios toxicoldgicos con
un concentrado enzimatico bien
caracterizado.

Téngase en cuenta que el JECFA
establecio una IDA "no
especificada" para el preparado
enzimatico de ribonucleasa P de P.
citrinum AE-RP, cuando se utiliza
en las aplicaciones especificadas y

de acuerdo con las buenas
practicas de fabricacion.
Cabe destacar las nuevas

especificaciones del JECFA para la
ribonucleasa P de P. citrinum AE-
RP (véase CX/FA 23/53/4).
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PARTE B: de la 952 reunién del JECFA

Cuadro 1. Evaluacion toxicologica de aditivos alimentarios o consideracion para establecer
especificaciones en la 952 reunién del JECFA

N.° SIN

Aditivos
alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y otras
recomendaciones toxicolégicas o de
inocuidad e informacién sobre la
exposicion alimentaria

Accién recomendada
por el CCFA

Alfaamilasa de
Geobacillus
stearothermophilus
expresada en
Bacillus licheniformis

El JECFA, en su 95.2 reunién, concluy6 que
no se preveé que la exposicion alimentaria a
esta alfaaamilasa suponga un riesgo de
alergenicidad.

El JECFA, en su 95.2 reunion, indicd un
NOAEL de 67 mg TOS/kg pc por dia, la
dosis mas alta probada en un estudio 13
semanas de toxicidad oral en ratas. Cuando
este NOAEL se compara con la estimacién
de la exposicion alimentaria de 0,2 mg de
TOS/kg pc por dia, se puede calcular un
MOE de més de 330.

Sobre la base de este MOE vy la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 95.2 reunién, estableci6
una IDA provisional "no especificada"?
para la alfaamilasa (JECFA95-1) de G.
stearothermophilus expresada en B.
licheniformis, cuando se utiliza en las
aplicaciones especificadas, con las dosis de
uso especificados y de acuerdo con las BPF
actuales. Esta IDA "no especificada” se hizo
provisional debido al caracter tentativo de
las especificaciones.

El JECFA, en su 95.2 reunion, solicitd la
siguiente informacién, a finales de 2023, con
el objetivo de terminar la evaluacién de la
inocuidad:

e un método de andlisis validado para
determinar la actividad de la
alfaamilasa, incluido el informe de
validacion;

e |a definicion de la actividad de la
alfamilasa basada en el método de
ensayo; y

e datos analiticos utilizando el método
validado en al menos cinco lotes
diferentes de productos disponibles en
el comercio.

Sobre la base de este
MOE vy la falta de
preocupacion  por la
genotoxicidad, el JECFA
en_su_ 952 reunidn,
estableci6 _una _ IDA
provisional"'no
especificada" para la
alfaamilasa de G.
stearothermophilus
expresada en B.
licheniformis, cuando se
utiliza en las aplicaciones
especificadas, con las
dosis de uso
especificadas y de
acuerdo con las BPF
actuales.

Esta IDA se establecié
como provisional debido
al caracter tentativo de
las especificaciones.

Cabe destacar las
nuevas especificaciones
del JECFA para la
alfaamilasa de
Geobacillus
stearothermophilus
expresada en Bacillus
licheniformis (véase
CX/FA 23/53/4).

El JECFA, en su 95.2
reunion, solicité
informacion técnica a
finales de 2023, a fin de
terminar la evaluacion de
la inocuidad:

2 Se remite al lector al Informe técnico de la 872 reunién del JECFA para aclarar el término "IDA no especificada".
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N.° SIN

Aditivos
alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y otras
recomendaciones toxicoldégicas o de
inocuidad e informacion sobre la
exposicion alimentaria

Accion recomendada
por el CCFA

Alfaamilasa de
Geobacillus
stearothermophilus
expresada en
Bacillus
licheniformis

El JECFA, en su 95.2 reunién, concluy6 que
no se prevé que la exposicion alimentaria a
esta alfaaamilasa suponga un riesgo de
alergenicidad.

El JECFA, en su 95.2 reunion, indicé un
NOAEL de 660 mg TOS/kg pc por dia, la
dosis mas alta probada en un estudio
13 semanas de toxicidad oral en ratas.
Cuando este NOAEL se compara con la
estimacién de la exposicion alimentaria de
0,08 mg TOS/kg pc por dia, se puede
calcular un MOE de mas de 8 000.

Sobre la base de este MOE vy la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 95.2reunién, establecié una
IDA provisional "no especificada" para la

alfaamilasa (JECFA95-2) de G.
stearothermophilus  expresada en B.
licheniformis, cuando se utiliza en las

aplicaciones especificadas, con las dosis de
uso especificadas y de acuerdo con las BPF
actuales.

Esta IDA "no especificada" se hizo
provisional debido al caracter tentativo de
las especificaciones.

El JECFA, en su 95.2 reunién, solicit6 la
siguiente informacidn, a finales de 2023, a
fin de terminar la evaluacién de la inocuidad:

e un método de andlisis validado para
determinar la actividad de la
alfaamilasa, incluido el informe de
validacion;

e |a definicibn de la actividad de la
alfamilasa basada en el método de
ensayo; y

e datos analiticos utilizando el método
validado en al menos cinco lotes
diferentes de productos disponibles en
el comercio.

Cabe destacar que el
JECFA estableci6 una
IDA provisional "no
especificada" para la
alfaamilasa (JECFA95-
2) de G.
stearothermophilus
expresada en B.
licheniformis, cuando se
utiliza en las
aplicaciones
especificadas, con las
dosis de uso
especificadas y de
acuerdo con las BPF
actuales.

Esta IDA se establecié
como provisional debido
al caracter tentativo de
las especificaciones.

Ténganse presentes las_
nuevas especificaciones
provisionales para la
alfaamilasa de
Geobacillus
stearothermophilus
expresada en Bacillus
licheniformis (véase
CX/FA 23/53/4).

El JECFA, en su 95.2
reunion, solicitd
informacion técnica a
finales de 2023, a fin de
terminar la evaluacion
de la inocuidad.

Alfaamilasa de
Rhizomucor pusillus
expresada en
Aspergillus niger

El JECFA, en su 95.2 reunion, concluyé que
no se prevé que la exposicion alimentaria a
esta alfaaamilasa suponga un riesgo de
alergenicidad. EI JECFA, en su 95.2 reunion,
indic6 un NOAEL de 1 400 mg TOS/kg pc
por dia, la dosis mas alta probada en un
estudio 13 semanas de toxicidad oral en
ratas. Cuando este NOAEL se compara con
la estimacién de la exposicion alimentaria de
4 mg TOS/kg pc por dia, se puede calcular
un MOE de mas de 350.

Sobre la base de este MOE vy la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 95.2 reunidn, estableci6
una IDA provisional "no especificada"*
para la alfaamilasa (JECFA95-3) de R.
pusillus expresada en A. niger, cuando se

Cabe destacar que el
JECFA establecid6 una
IDA provisional"no
especificada” para la
alfaamilasa (JECFA95-3)
de R. pusillus expresada
en A. niger, cuando se
utiliza en las aplicaciones

especificadas, con las
dosis de uso
especificadas y de
acuerdo con las BPF
actuales.

Esta IDA se establecié
como provisional debido
al caracter tentativo de
las especificaciones.
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N.° SIN

Aditivos
alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y otras
recomendaciones toxicoldégicas o de
inocuidad e informacion sobre la
exposicion alimentaria

Accion recomendada
por el CCFA

utiliza en las aplicaciones especificadas, con
las dosis de uso especificadas y de acuerdo
con las BPF actuales. Esta IDA "no
especificada" se hizo provisional debido al
caracter tentativo de las especificaciones.

El JECFA, en su 95.2 reunién, solicitd la
siguiente informacién, a finales de 2023, a
fin de terminar la evaluacién de la inocuidad:

e un método de andlisis validado para
determinar la actividad de Ia
alfaamilasa, incluido el informe de
validacion;

e |a definicibn de la actividad de la
alfamilasa basada en el método de
ensayo; y

e datos analiticos utilizando el método
validado en al menos cinco lotes
diferentes de productos disponibles en
el comercio.

Ténganse presentes las
nuevas especificaciones

provisionales para la
alfaamilasa de
Rhizomucor pusillus
expresada en Aspergillus
niger (véase
CX/FA 23/53/4).

El JECFA, en su
95.2 reunién, solicitd
informacion técnica a

finales de 2023, a fin de
terminar la evaluacion de
la inocuidad.

Amiloglucosidasa de
Rasamsonia
emersonii expresada
en Aspergillus niger

El JECFA, en su 95.2 reunion, sefialé que la
amiloglucosidasa puede representar un
riesgo como alérgeno respiratorio. A falta de
informacion sobre su estabilidad en el tracto
gastrointestinal, el JECFA, en su 95.2
reunién, no pudo terminar la evaluacién
informacion sobre su estabilidad en el tracto
gastrointes del riesgo de alergenicidad por
la exposicidn alimentaria a esta enzima.

El JECFA, en su 95.2 reunion, indicd un
NOAEL de 1 500 mg TOS/kg pc por dia en
un estudio de 13 semanas de toxicidad oral
en ratas. Cuando este NOAEL, la dosis mas
alta probada, se compara con la estimacién
de la exposicion alimentaria de 9 mg de
TOS/kg pc por dia, se puede calcular un
MOE de més de 160.

Sobre la base de este MOE y la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 95.2 reunion, establecio
una IDA provisional "no especificada” 4
parala amiloglucosidasa (JECFA95-4) de
R. emersonii expresada en A. niger
cuando se utiliza en las aplicaciones
especificadas, con las dosis de uso
especificadas y de acuerdo con las BPF
actuales. Esta IDA "no especificada" se hizo
provisional debido al caracter tentativo de
las especificaciones y a que no fue posible
terminar la evaluacion de la alergenicidad.

El JECFA, en su 95.2 reunion, solicité la
siguiente informacion, para finales de 2023,
a fin de terminar la evaluaciéon de la
inocuidad:

e datos de digeribilidad para terminar la
evaluacion de la alergenicidad;

Cabe destacar que el
JECFA establecid6 una

IDA __ provisional "no
especificada” para la

amiloglucosidasa
(JECFA95-4) de R.
emersonii expresada en
A. niger, cuando se
utiliza en las aplicaciones
especificadas, con las
dosis de uso
especificadas y de
acuerdo con las BPF
actuales.

Ténganse presentes las
nuevas especificaciones

provisionales de la R
amiloglucosidasa de
Rasamsonia emersonii
expresada en Aspergillus
niger (véase CX/FA
23/53/4).

El JECFA, en su 952
reunion, solicité
informacion técnica para
finales de 2023, a fin de
terminar la evaluaciéon de
la inocuidad.
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N.° SIN

Aditivos
alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y otras
recomendaciones toxicoldégicas o de
inocuidad e informacion sobre la
exposicion alimentaria

Accion recomendada
por el CCFA

e un método de andlisis validado para
determinar la actividad de la
amiloglucosidasa, incluido el informe de
validacion;

e la definicion de la actividad de la
amiloglucosidasa con base en el
método de ensayo; y

e datos analiticos utilizando el método
validado en al menos cinco lotes
diferentes de productos disponibles en
el comercio.

Asparaginasa de
Pyrococcus furiosus
expresada en
Bacillus subtilis

El JECFA, en su 95.2 reunién, concluy6 que
no se prevé que la exposicién alimentaria al
preparado enzimatico plantee un riesgo de
alergenicidad.

El JECFA, en su 95.2 reunion, indicd un
NOAEL de 1 207 mg TOS/kg pc por dia, la
dosis mas alta probada en un estudio de 13
semanas de toxicidad oral en ratas. Cuando
este NOAEL se compara con la estimacién
de la exposicion alimentaria de 0,4 mg
TOS/kg pc por dia, se puede calcular un
MOE de més de 3 000.

Sobre la base de este MOE vy la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 95.2 reunidn, establecio
una IDA "no especificada"* para la
asparaginasa (JECFA95-5) de P. furiosus
expresada en B. subtilis cuando cuando
se utiliza en las aplicaciones especificadas,
con las dosis de uso especificadas y de
acuerdo con las BPF actuales. Esta IDA "no
especificada” se establecio como
provisional debido al caracter tentativo de
las especificaciones.

El JECFA, en su 95.2 reunién, solicité la
siguiente informacidn, a finales de 2023, a
fin de terminar la evaluacién de la inocuidad:

e un método de andlisis validado para
determinar la actividad de Ia
asparignasa, incluido el informe de
validacion;

e la definicibn de la actividad de la
asparaginasa con base en el método de
ensayo; y

e datos analiticos utilizando el método
validado en al menos cinco lotes
diferentes de productos disponibles en
el comercio.

Cabe destacar que el
JECFA estableci6 una
IDA provisional "no
especificada” para la
asparaginasa
(JECFA95-5) de P.
furiosus expresada en B.
subtilis, cuando se utiliza
en las aplicaciones
especificadas, con las
dosis de uso
especificadas y de
acuerdo con las BPF
actuales.

Esta IDA se establecié
como provisional debido
al caracter tentativo de
las especificaciones.

Cabe destacar las
nuevas especificaciones
provisionales para la
asparaginasa de
Pyrococcus furiosus
expresada en Bacillus
subtilis (véase CX/FA
23/53/4).

El JECFA, en su 95.2
reunion, solicitd
informacion técnica para
finales de 2023, a fin de
terminar la evaluacion
de la inocuidad.
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N.° SIN

Aditivos
alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y otras
recomendaciones toxicoldégicas o de
inocuidad e informacion sobre la
exposicion alimentaria

Accion recomendada
por el CCFA

Betaamilasa de
Bacillus flexus
expresada en
Bacillus licheniformis

El JECFA, en su 95.2 reunién, concluy6 que
no se prevé que la exposicién alimentaria al
preparado enzimatico plantee un riesgo de
alergenicidad. EI JECFA, en su 95.2 reunion,
indicé un NOAEL de 1 199 mg TOS/kg pc
por dia, la dosis mas alta probada en un
estudio de 13 semanas de toxicidad oral en
ratas. Cuando este NOAEL se compara con
la estimacion de la exposicion alimentaria de
1 mg TOS/Kkg pc por dia, se puede calcular
un MOE de mas de 1 200.

Sobre la base de este MOE vy la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 95.2 reunién, estableci6
una IDA "no especificada"* para la
betaamilasa (JECFA95-6) de B. flexus
expresada en B. licheniformis cuando
cuando se utiliza en las aplicaciones
especificadas, con las dosis de uso
especificadas y de acuerdo con las BPF
actuales. Esta IDA "no especificada" se
estableci6 como provisional debido al
caracter tentativo de las especificaciones.

Cabe destacar que el
JECFA estableci6 una

IDA  provisional _ "no
especificada" para la

betaamilasa de B. flexus
expresada en B.
licheniformis, cuando se
utiliza en las aplicaciones
especificadas, con las
dosis de uso
especificadas y de
acuerdo con las BPF
actuales.

Esta IDA se establecié
como provisional debido
al caracter tentativo de
las especificaciones.

Cabe destacar las
nuevas especificaciones

del JECFA para la
betaamilasa de B. flexus
expresada en B.
licheniformis (véase
CX/FA 23/53/4).

El JECFA solicito

informacion técnica para
finales de 2023, a fin de
terminar la evaluacion de
la inocuidad.

Lipasa de
Thermomyces
lanuginosus y
Fusarium oxysporum
expresada en
Aspergillus oryzae

El JECFA, en su 95.2 reunién, concluy6 que
no se prevé que la exposicion alimentaria a
esta lipasa suponga un riesgo de
alergenicidad. La 952 reunién reunion del
JECFA indic6 un NOAEL de 1080 mg
TOS/kg pc por dia, la dosis mas alta
probada en un estudio de 13 semanas de
toxicidad oral en ratas. Cuando este NOAEL
se compara con la estimacién de la
exposicién alimentaria de 0,2 mg TOS/kg pc
por dia, se puede calcular un MOE de méas
de 5 000.

Sobre la base de este MOE vy la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, la 952
reunion del JECFA establecio una IDA
provisional "no especificada"4 para la
lipasa (JECFA95-7)de T. lanuginosusy F.
oxysporum expresada en A. oryzae
cuando se utiliza en las aplicaciones
especificadas, con las dosis de uso
especificadas y de acuerdo con las BPF
actuales.

Cabe destacar que el
JECFA estableci6 una

IDA _ provisional  "no
especificada" para la

lipasa de T. lanuginosus

y F.
oxysporumexpresada en
A. oryzae, cuando se
utiliza en las aplicaciones
especificadas, con las
dosis de uso
especificadas y de
acuerdo con las BPF
actuales.

Ténganse en cuenta las
nuevas especificaciones
para la lipasa de
Thermomyces
lanuginosus y Fusarium
oxysporum expresadas
en Aspergillus oryzae
(véase CX/FA 23/53/4).

Fosfolipasa A2
(PLA2) del pancreas
porcino expresada
en Aspergillus niger

Debido a la presentacion tardia de datos
toxicolégicos de gran importancia, a la
falta de mas informacion y a las
limitaciones de tiempo, el JECFA, en su
95.2 reunién, no pudo concluir esta
evaluacion. El JECFA, en su 95.2 reunidn,

Tenga en cuenta que el
JECFA no pudo terminar
la evaluaciéon debido a la
presentacion tardia de
los datos pertinentes.
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N.° SIN

Aditivos
alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y otras
recomendaciones toxicoldégicas o de
inocuidad e informacion sobre la
exposicion alimentaria

Accion recomendada
por el CCFA

recomendé que la evaluacién de esta
preparacién enzimatica se concluyera en
una reunion futura.

El JECFA, en su 95.2reunidn, solicité a la
Secretaria del JECFA que instara al
patrocinador y alos Miembros del Codex
a que garantizaran que la siguiente
informacion adicional estuviera
disponible para su evaluacién antes de
solicitar la inclusién de esta preparacion
enzimatica en la Lista de prioridades
del CCFA para el JECFA:

e datos adicionales para aclarar el
potencial genotéxico del concentrado
enzimatico PLAZ;

e datos de digeribilidad
preparaciones enzimaticas
contengan glucoamilasay PLA2;

e resultados de cinco lotes diferentes de
todos los tipos de preparaciones
enziméticas PLA2 que utilicen el ensayo
para determinar la actividad de PLA2
proporcionada en el expediente;

e informacién de validaciéon del método
alternativo de andlisis utilizado para
determinar la actividad de PLA2 (esto
debe incluir la descripcion del método
en inglés);

e ladefinicion de la actividad de PLA2 con
base en el método alternativo de
ensayo; y

e datos analiticos con el método validado
en al menos cinco lotes diferentes de
productos disponibles en el comercio.

para
que

El JECFA, en su 952
reunion, solicitd a la
Secretaria de  este
Comité Mixto que instara
al patrocinador y a los
Miembros del Codex a
que garantizaran la
disponibilidad de los
datos adicionales para la

evaluacion del JECFA
antes de solicitar la
inclusion de esta
preparaciéon enzimatica

en la Lista de prioridades
del CCFA para el JECFA.

Xilanasa de Bacillus
licheniformis
expresada en
Bacillus licheniformis

El JECFA, en su 95.2 reunién, concluy6 que
no se prevé que la exposicion alimentaria a
esta xilanasa presente un riesgo de
alergenicidad. EI JECFA, en su 95.2 reunion,
indic6 un NOAEL de 1199 mg TOS/kg pc
por dia, la dosis mas alta probada en un
estudio de 13 semanas de toxicidad oral en
ratas. Cuando este NOAEL se compara con
la estimacion de la exposicion alimentaria de
0,01 mg TOS/kg pc por dia, se puede
calcular un MOE de mas de 100 000.

Sobre la base de este MOE vy la falta de
preocupacion por la genotoxicidad, el
JECFA, en su 95.2reunion, establecié una
IDA provisional "no especificada" para la
xilanasa (JECFA95-9) de B. licheniformis
expresada en B. licheniformis, cuando se
utiliza en las aplicaciones especificadas, con
las dosis de uso especificadas y de acuerdo
con las BPF actuales. Esta IDA "no
especificada" se establecio como

Cabe destacar que el
JECFA establecid6 una

IDA __ provisional __"no
especificada para la

xilanasa (JECFA95-9) de
B. licheniformis
expresada en B.
licheniformis cuando se
utiliza en las aplicaciones

especificadas, con las
dosis de uso
especificadas y de
acuerdo con las BPF
actuales. Esta IDA se
establecio como
provisional debido al

caracter tentativo de las
especificaciones.

Esta IDA se establecio
como provisional debido
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N.° SIN | Aditivos

alimentarios

Ingesta diaria aceptable (IDA) y otras
recomendaciones toxicoldégicas o de
inocuidad e informacion sobre la
exposicion alimentaria

Accion recomendada
por el CCFA

provisional debido al caracter tentativo de
las especificaciones.

El JECFA, en su 95.2 reunién, solicité la
siguiente informacién, a finales de 2023, a
fin de terminar la evaluacién de la inocuidad:

e un método de analisis validado para
determinar laactividad de la xilanasa,
incluido el informe de validacion;

e la definicion de la actividad de la
xilanasa con base en el método de
ensayo; y

e datos analiticos utilizando el método
validado en al menos cinco Ilotes
diferentes de productos disponibles en
el comercio.

al caracter tentativo de
las especificaciones.

Cabe destacar las
especificaciones

provisionales del JECFA
para la xilanasa de
Bacillus licheniformis
expresada en Bacillus

licheniformis (véase
CXI/FA 23/53/4).
El JECFA solicitd

informacion técnica para
finales de 2023, a fin de
terminar la evaluacion de
la inocuidad.

Cuadro 2. Agentes aromatizantes evaluados en la 952 reuniéon del JECFA

Los aromatizantes se evaluaron con el procedimiento revisado para la evaluacion de inocuidad de los agentes

aromatizantes.

Cetonas aliciclicas, alcoholes secundarios y ésteres relacionados

Agente aromatizante®

No. Especificaciones:

Conclusion basada en
la exposicion
alimentaria estimada
actual

Trans-4-tert-butilciclohexanol

2263 N

No hay problemas de
inocuidad

Cariofila-3(4),8-dien-5-ol

2264 N

No hay problemas de
inocuidad

3 Ambos agentes aromatizantes estan en la Clase estructural I.
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Apéndice lll
ANTEPROYECTO DE ESPECIFICACIONES DE IDENTIDAD Y PUREZA DE ADITIVOS ALIMENTARIOS
(Para adopcioén en el tramite 5/8)
A. ANTEPROYECTO DE ESPECIFICACIONES DE IDENTIDAD Y PUREZA DE ADITIVOS ALIMENTARIOS
DERIVADAS DE LA 92.2 REUNION DEL JECFA

ESPECIFICACIONES DE ADITIVOS ALIMENTARIOS DESIGNADAS COMO COMPLETAS (FAO JECFA
Monografia 27, Roma 2022)*:

Acido benzoico, sus sales y derivados (R)

Colagenasa de Streptomyces violaceoruber expresada en S. violaceoruber (N)
B-Glucanasa de Streptomyces violaceoruber expresada en S. violaceoruber (N)
Fosfolipasa A2 de Streptomyces violaceoruber expresada en S. violaceoruber (R)
Riboflavina de Ashbya gossypii (SIN 101(iv) (N)

Ribonucleasa P de Penicillium citrinum (N)

Aditivos alimentarios considerados Unicamente para especificaciones
Almidones modificados (R)

B. ANTEPROYECTO DE ESPECIFICACIONES DE IDENTIDAD Y PUREZA DE ADITIVOS
ALIMENTARIOS DERIVADAS LA 95.2 REUNION DEL JECFA

ESPECIFICACIONES DE ADITIVOS ALIMENTARIOS DESIGNADAS COMO COMPLETAS (FAO JECFA
Monografia 30, Roma?):

Lipasa de Thermomyces lanuginosus y Fusarium oxysporum expresada en Aspergillus oryzae (JECFA95-7)

(N)
Extracto de espirulina (SIN 134) (N)
NUEVAS ESPECIFICACIONES PARA AROMATIZANTES (FAO JECFA Monografia 30, Roma, 2022?):

Cetonas aliciclicas, alcoholes secundarios y ésteres afines

Conclusion sobre la
base de la exposicion

Aromatizante? N.° Especificaciones . . ]
alimentaria estimada
actual

Trans-4-tert-butilciclohexanol 2263 N Nlngupa preocupacion en
materia de inocuidad

2264 N Ninguna preocupacién en

Cariofila-3(4),-dien-5-ol materia de inocuidad

1 (M) especificaciones vigentes que se mantienen; (N) nuevas especificaciones; (R) especificaciones revisadas; (P)
especificaciones provisionales.
2 Ambos aromatizantes estan en la Clase estructural I.
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Apéndice IV

ESTADO DE LA RATIFICACION Y/O REVISION DE LAS DOSIS MAXIMAS DE ADITIVOS
ALIMENTARIOS Y COADYUVANTES DE ELABORACION EN LAS NORMAS SOBRE PRODUCTOS

A. En su 53.2 reunién el CCFA aprobé las disposiciones sobre aditivos alimentarios en las siguientes
nueve normas

COMITE DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (CCFFV, 22.2 reunion)

« Norma para cebollas y chalotes (adoptada en el tramite 5/8 por la CAC, en su 45.° periodo de
sesiones)

- Norma para frutos de baya (adoptada en el tramite 5/8 por la CAC, en su 45.° periodo de sesiones)

«  Proyecto de norma para datiles frescos (adoptado en el tramite 5 por la CAC, en su 45.° periodo de
sesiones)

COMITE DEL CODEX SOBRE ESPECIAS Y HIERBAS CULINARIAS (CCSCH, sexta reunion)

«  Norma para el chile y el pimentén secos (adoptada en el tramite 5/8 por la CAC, en su 45.° periodo
de sesiones)

*  Proyecto de norma para el cardamomo pequefio seco (adoptada en el tramite 5 por la CAC, en su
45.° periodo de sesiones)

+  Proyecto de norma para especias derivadas de frutos secos y bayas: pimienta de Jamaica, bayas
de enebro y anis estrellado (adoptada en el tramite 5 por la CAC, en su 45.° periodo de sesiones)

COMITE DE COORDINACION FAO/OMS PARA ASIA (CCASIA. 22.2 reunion)

. Norma regional para productos de soja fermentados con especies de bacilos (adoptada en el
tramite 5 por la CAC, en su 45.° periodo de sesiones)

COMITE COORDINADOR FAO/OMS PARA AMERICA LATINA Y EL CARIBE (CCLAC, 22.2reunion)

*  Norma regional para el culantro coyote (CXS 304R-2011) - Insercion de la seccion de aditivos
alimentarios en la Norma.

7 ADITIVOS ALIMENTARIOS
En los productos correspondientes a esta Norma no se permiten aditivos alimentarios.

e Norma regional para la ltcuma (CXS 305R-2011) - Insercion de la seccion de aditivos alimentarios
en la Norma.

7 ADITIVOS ALIMENTARIOS
En los productos correspondientes a esta Norma no se permiten aditivos alimentarios.
B. En su 53.2 reunidn el CCFA ratificé las disposiciones sobre aditivos alimentarios en las siguientes
normas con los siguientes cambios editoriales

(Nota: Todas las adiciones se muestran en negrita 'y subrayadas; todas las eliminaciones se muestran
tachadas).

B.1 COMITE DE COORDINACION FAO/OMS PARA ASIA (CCAFRICA, 24.2 reunion)

. Norma regional para la carne seca (adoptada en el tramite 5/8 por la CAC, en su 45.° periodo de
sesiones)

4 ADITIVOS ALIMENTARIOS

Los antioxidantes, y—Gconservantes utilizados de acuerdo con la Norma general para los aditivos
alimentarios (CXS 192- 1995) en la categoria de alimentos 08.2. “Productos carnicos, de aves de corral y
caza elaborados, en piezas enteras 0 en cortes” y su uso es aceptable en los alimentos correspondientes
a esta Norma.

Elusode Los aromas utilizados en los productos correspondientes a esta norma deben serccherente
cumplir con las Directrices para el uso de aromatizantes (CXG 66-2008).

B.2 COMITE DEL CODEX SOBRE ESPECIAS Y HIERBAS CULINARIAS (CCSCH, sexta reunion)

. Proyecto de norma para el cardamomo seco pequefio (adoptada en el tramite 5 por la CAC, en su
45.° periodo de sesiones)
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4 ADITIVOS ALIMENTARIOS

Los antiaglutinantes enumerados en el Cuadro Il de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CXS 192-1995) puedenpermitirse son aceptables para su uso en |laforma del producto de eardamomeo
peguefio-molido/en polvo correspondiente a esta Norma.

B.3 COMITE DE COORDINACION FAO/OMS PARA ASIA (CCASIA, 22.2reunion)

. Norma regional para productos de arroz cocidos envueltos en hojas de plantas (adoptada en el
tramite 5/8 por la CAC, en su 45.° periodo de sesiones)

4 ADITIVOS ALIMENTARIOS

idez, antioxidantes; Los colorantes—conservantes y estabilizantes utilizados de
acuerdo con los cuadros | y Il de la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la
categoria de alimentos 06.7 “Productos de arroz precocinados o procesados, incluidos los pasteles de
arroz (solo de tipo oriental)” y reguladores de la acidez, antioxidantes, colorantes, conservantes,
estabilizantes, emulsionantes, potenciadores del sabor y espesantes, que se indican en el Cuadro Il de la
Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) son aceptables para su uso en los alimentos
correspondientes esta Norma.

Los aromatizantes utilizados en los productos correspondientes a esta norma deben cumplir con las
Directrices para el uso de aromatizantes (CXG 66-2008).
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Apéndice V

ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LAS
NORMAS PARA PRODUCTOS

(Para adopcién)

El nuevo texto se indica en negrita/subrayado. El texto que se eliminara se indica tachade-

Parte A: Relacionada con las normas del CCMMP, tema 4b del programa

A. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA LAS LECHES EN POLVO Y LA NATA (CREMA) EN POLVO (CXS 207-1999)

Se proponen las siguientes enmiendas a la Seccion 4 de la Norma para las leches en polvo y la nata (crema)
en polvo (CXS 207-1999).

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS
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En las categorias de productos especificadas solo pueden utilizarse las clases funcionales de aditivos
que se indican como justificadas tecnoldgicamente en el siquiente cuadro.

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de requladores de la acidez,
antiaglutinantes y antioxidantes utilizados de acuerdo con los cuadros |y |l de la Norma general para
los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 01.5.1 (Leche en polvo v nata
(crema) en polvo (naturales)) y solo determinados requladores de acidez, antiaglutinantes,
antioxidantes, emulsionantes, agentes endurecedores y estabilizadores del Cuadro lIl.

Clase funcional del

aditivo Uso justificado en leche en polvo y crema (nata) en polvo

Reguladores de la X
acidez

Antiaglutinantes X
Antiespumantes -
Antioxidantes X

Agentes -
carbonatantes

GColorantes -

Emulsionantes X

Agentes X
endurecedores

Acentuadores-del -
sabor

Agentes-espumantes -
Conservantes -
Propulsantes -
Estabilizantes X

Espesantes -

B. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA DEL CODEX PARA MATERIAS GRASAS LACTEAS PARA UNTAR (CXS 253-2006)

Se proponen las siguientes enmiendas a la Seccidn 4 de la Norma para materias grasas lacteas para untar
(CXS 253-2006).

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

En las categorias de productos especificadas solo pueden utilizarse las clases funcionales de aditivos

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los requladores de la
acidez, antiespumantes, colorantes, emulsionantes, conservantes, estabilizadores y espesantes
utilizados de acuerdo con los cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 02.2.2 (Grasas para untar, grasas lacteas para untar
y mezclas de grasas para untar) y solo determinados reguladores de la acidez, emulsionantes,
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acentuadores del sabor, establizadores y conservantes del Cuadro 1.

. Uso justificado en grasas lacteas para untar:
Clase funcional del : _
aditivo < 70% de contenido de 2 70% de contenido de
grasa lactea(a) grasas lacteas
Reguladores de la acidez X X
ol - —
Antiespumantes X X
Antioxidantes X X
Agentes-carbonatantes - _
Colorantes X X
Emulsionantes X -
Agentes-endurecedores - _
Acentuadores del sabor X -
Agentes-espumantes — _
Conservantes X X
Propulsores X X
Estabilizantes X -
Espesantes X -

(a) La aplicacion de BPF en el uso de emulsionantes, estabilizantes, espesantes y potenciadores del
sabor incluye la consideraciéon del hecho de que la cantidad necesaria para obtener la funcién
tecnoldgica en el producto disminuye con el aumento del contenido de grasa, desvaneciéndose a un
contenido de grasa de aproximadamente el 70%.

X El uso de aditivos pertenecientes a la clase esta justificado tecnolégicamente.

— El uso de aditivos pertenecientes ala clase no esté justificado tecnolégicamente.

Pl.o E’ I SIP ‘ P I L ‘ E N I
Colorantes
1004} Curcumina 5-mglkg
160adi) Carotenobeta—Blakesleatrispora 25 malke individual L
160e Carotenal-beta-apo-8-
;:69# E' ,I- ,I- I | 7 | |

8'-carotenoico
Emulsionantes
132 I I — oot I |

20) cormbita araans Hetoa para untar-Solo
233 M I I Bita Foxiatl I

26}

ulel_nep_ a.'l Hialo eIEe Sorbita
435 Monoestearato-de-sorbitan

lioxictil 20

135 . Dita Foxiet I

26}
171 ialicaridos do 4cid e




REP23/FA Apéndice V

52

122 E’ I, . | 7 | I




REP23/FA Apéndice V

53




REP23/FA Apéndice V 54
526 Didron - iad
oxid
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j O
200-mgikg selble'ul.na nase-de grasa-@ aceite
H-Htar—par—a—GGGFnar—. O
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|d_e;;|an|sel butilade{SIN-320) 'd.'g* toluene
?Hﬁ'!adg (SIN 32%’ Y gala} tg. de PFOPHO (SIH JI
j O
200-mgikg selble.ul.na nase-de gIEIt,SEt o-aceite
H-H-tal’—pal’-a—ege}nar—. O
Hidroxitolueno-butilaae ;5. AN "'d""d.ua“' ente-o en,ee_l |b|n‘ae|e '
|d_e;;|a|nsel butilade-{SIN-320) 'd.'g;; toluene
?Hﬁ'!adg (SIN 32%’ Y gala} Eg. de-p gp'l.g (SIIHI
j O
200-mg/kg seble_ul_na base-de grasa-o aceite
HH{&FB&F&GGGFH&F- 0
Antiespumantes
para-freir)
Acentuadores-del-sabor
627 - 0 bdico5: itad
528 ; 0 ——— - o

C. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA DEL CODEX PARA LA MOZZARELLA (CXS 262-2006)

Se proponen las siguientes enmiendas a la Seccion 4 de la Norma para la mozzarella (CXS 262-2006).

4,

ADITIVOS ALIMENTARIOS

En las categorias de alimentos especificadas solo pueden utilizarse las clases de aditivos que se

mdlcan como Justlflcados en el S|gwente cuadro Den#e—de—eada—elase—de—ad%*e—y—euande—este

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los requladores de la
acidez, antiaglutinantes, colorantes, conservantes y estabilizadores utilizados de acuerdo con
los cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la
cateqgoria de alimentos 01.6.1 (Queso no madurado,) y solo determinados requladores de la
acidez, antiaglutinantes, colorantes, conservantes y estabilizadores del Cuadro Ill.

Uso
JUSTRICADO
Mezzarela-con-baje Mezzarela-con-alte-contentdo-de
contenido-de humedad
Glaseﬁ_ ol humedad




REP23/FA Apéndice V 55
superficie
Colerantes Xa- - X(a)- -
Blangueaderes - - - -
Reguladores X - X -
delaacidez
Estabilizantes X - X -
Espesantes X - X -
Emulsionantes: - - - -
Antioxidantes: - - - -
Conservantes: X X X X
[Esptmantes: - - -
Antiaghutin - X o) —
antes: Xfen
uso
JUSTIFICADO
Clase Mozzarella con bajo Mozzarella con alto contenido de
funcional del contenido de humedad
aditivo humedad
Masa de Tratamien Masa de Tratamiento
queso to de queso de superficie
superficie
Reguladores X - X -
de la acidez:
Antiagluti - X®) - X(@)
nantes: A
Colorantes: X@) - X@) -
Conservantes: X X X X©
Estabilizantes: X - X -
Espesantes: X - X -
@ Solo para obtener las caracteristicas de color, como se describe en la Seccién 2.
(b) Solo para la superficie del queso en lonchas, cortado, desmenuzado o rallado.
© Solo para mozzarella de alto contenido de humedad no envasada en liquido
() Solo para el tratamiento superficial de queso rallado y/o cortado en cubitos
X El uso de aditivos pertenecientes a la clase esta justificado tecnolégicamente.

- El uso de aditivos pertenecientes a la clase no esté justificado tecnolégicamente.

N2 e SIN | Nombre def aditvo [ Bosis maxima
Conservantes
202 : I - individual binacid L.

srbi
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“del Cadit ——
341G Oriofost calc
EVEIRY . o .
34261 Fosiato didcidododi -
34368 Fost . —
2500 oot o
45008 Ditost T
25008 oot —
500 Ditost Ao
45140 Trifosfato-de-pentasodio
45460 Trifesfato-de-pentapotasio
2520 oot I ;
4526 oot I .

i oot o calci
25208 oot I .
106 Agar itad
207 : . iad
107 I I I ; itad
710 : s doal itad
2 itad
113 itad
715 : itad
yITS I itad
7 : itad
240 . itad
166 ~arboxireticald] Sdicat I itad

celulosa)
Colorantes
. Y Individualmente-o-en-combinacién

171 Didxido-de tiant itad
alut
2600 ol . stalina (el losa. itad
4604 Celdlosaenpolvo LiritadeporBRE
551 Dixidode silicio,
552 S : individ I§ E binacis

* Para la definicién de la superficie y la corteza del queso, véase el apéndice de la Norma general para el

gueso (CXS 283-1978).

D. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA

NORMA PARA LECHES EVAPORADAS (CXS 281-1971)

Se proponen las siguientes enmiendas a la Seccién 4 de la Norma para leches evaporadas (CXS 281-

1971).
4. ADITIVOS ALIMENTARIOS
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En las categorias de productos especificadas solo pueden utilizarse las clases funcionales de
aditivos que se indican como justificadas tecnolégicamente en el siquiente cuadro.

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los reguladores de la
acidez utilizados de acuerdo con los cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos
alimentarios (CXS 192-1995) en la cateqgoria de alimentos 01.3.1 (Leche condensada (natural)
vy _solo_determinados requladores de la acidez, emulsionantes, agentes endurecedores,
estabilizadores v espesantes del Cuadro lll.

Clase funcional del aditivo Uso justificado en leches evaporadas:
Requladores de la acidez X
A—H—H&G—I—H—t—l—ﬂﬁ-ﬂ-t-esl i z
Antioxidantes :
Blangueadores -
Colorantes -
Emulsionantes X
Agentes endurecedores X
Conservantes -
Secuestrantes -
Estabilizantes X
Espesantes X

X El uso de aditivos pertenecientes a la clase esta justificado tecnolégicamente.
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500 Carbonatos-de-sodio

501 Carbonatos-de potasio

Espesante

407 Carragenina 150-mgtkg

Emulsionante

E. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA

NORMA PARA LAS LECHES CONDENSADAS (CXS 282-1971)

Se proponen las siguientes enmiendas a la Seccion 4 de la Norma para las leches condensadas (CXS 282-

1971).

4.

ADITIVOS ALIMENTARIOS

En las cateqgorias de productos especificadas solo pueden utilizarse las clases funcionales de
aditivos que se indican como justificadas tecnolégicamente en el siguiente cuadro.

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los reguladores de la
acidez utilizados de acuerdo con los cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos
alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 01.3.1 (Leche condensada (natural)
y_solo_determinados requladores de la acidez, emulsionantes, agentes endurecedores,
estabilizadores v espesantes del Cuadro lll.

Clase funcional del aditivo Uso justificado en leches condensadas:
Requladores de la acidez X
aaluti A
Antioxidantes -
Blangueadores -
Colorantes -
Emulsionantes X
Agentes endurecedores X
Conservantes -
Secuestrantes -
Estabilizantes X
Espesantes X

Estabilizan

tes
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el I ol adit - —
333 Citratos-de-calcio e
Reguladores-de laacidez

170 Carbenates-de-calcio

339 Fosfatos-de-sodio

340 Fosfatos-de-potasio

341 Fosfatos decalcio

452 Polifosfates

500 Carbonatos-de-sodio

501 Carbonatos-de-potasio

Espesante

Emulsionante

@2 | Lediinas [ Giiado por B9

F. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA LOS PRODUCTOS A BASE DE CASEINA ALIMENTARIA (CXS 290-1995)

Se proponen las siguientes enmiendas a la Seccion 4 de la Norma para los productos a base de caseina
alimentaria (CXS 290-1995).

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

En las cateqgorias de productos especificadas solo pueden utilizarse las clases funcionales de
aditivos que se indican como justificadas tecnoldgicamente en el siquiente cuadro.

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los requladores de la
acidez y antiaglutinantes utilizados de acuerdo con los cuadros |y Il de la Norma general para
los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 01.5.1 (Leche en polvo y
nata (crema) en polvo (naturales)) v solo determinados requladores de la acidez,
antiaglutinantes y emulsionantes del Cuadro lll.

Clase funcional del aditivo Uso justificado en productos a base de caseina alimentaria:
Reguladores de la acidez X

Antiaglutinantes X

A_n_t_}.g*}d.an{_es_' i -

Blangueadores z

Aumentadores del volumen X

Colorantes -

Emulsionantes X

Agentes-endurecedores -

Conservantes
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bili

Espesantes
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N2delSIN | Nombre deladitive Dosis-maxima

551 Dixidode silicio.

%) 0 .

553 S .

S5 0 - v ke I —
Fostato-de-hidroxipropil-dialmidon |gg. ng,_lreg*nehndualn ente-o-e

G. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA DEL CODEX PARA LOS PERMEADOS LACTEOS EN POLVO (CXS 331-2017)

Se proponen las siguientes enmiendas a la Seccion 4 de la Norma para los permeados lacteos en polvo
(CXS 331-2017).

4.2 Coadyuvantes de elaboracion

Los coadyuvantes de elaboracion utilizados en los productos correspondientes a esta Norma deben deberan

ser coherentes con las Directrices para sustancias utilizadas como coadyuvantes de elaboracion (CAGIGL
CXG 75-2010).



REP23/FA Apéndice V 63

Parte B: Relacionada con el tema 4b del programa, normas del CCPFV

Se proponen las siguientes enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios de las normas sobre
productos del Codex.

El nuevo texto se indica en negrita/subrayado. El texto que debe eliminarse se indica tachade-

A. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA LA SALSA PICANTE DE MANGO (CXS 160-1987)

3. ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los reguladores de la acidez v
conservantes utilizados de acuerdo con los cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos
alimentarios (CXS 192-1995) en la cateqgoria de alimentos 04.1.2.6 (Productos para untar a base de
frutas (por ejemplo, chutney) excluyendo los productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5) v solo
determinados requladores de la acidez del Cuadro lll.

SO REES EEF

B. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA EL GOCHUJANG (CXS 294-2009)

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los requladores de la acidez,
antioxidantes, potenciadores del sabor, conservantes v estabilizadores utilizados de acuerdo con los
cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de
alimentos 04.2.2.7 (Hortalizas fermentadas (incluidos hongos vy setas, raices vy tubérculos, legumbres
y leqguminosas, v aloe vera) y productos de algas marinas, excluidos los productos de soja fermentada
de las categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 vy 12.9.2.3).

41 CONSERVANTES
N:2del | Nombredeladitive
SIN almentario

200 X cido Sorbi

202 Sorbato-depotasio
203 Sorbato-decalcio

N2del | Nembre-deladitive Deosis-maxtma
SIN | almentario

621 | L-glutamato-menoséddico | Limitado-perBPE
508 | Cleruro-depotasio Limitado-porBRPF
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415 | Gomaxantana Limitado-por BPE

C. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA LA SALSA DE AJI (CHILES) (CXS 306-2011)

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los requladores de la acidez,
antioxidantes, colorantes, emulsionantes, conservantes, estabilizantes, edulcorantes y espesantes
utilizados de acuerdo con los cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 12.6.2 (Salsas no emulsionadas (por ejemplo, ketchup,
salsa de gueso, salsa de crema, salsa gravy). Ademas, en los alimentos correspondientes a esta
Norma es aceptable el uso de los requladores de la acidez, colorantes, potenciadores del sabor,
conservantes, edulcorantes y espesantes enumerados en el Cuadro Ill de la Norma general para los
aditivos alimentarios (CXS 192-1995).
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N del — ¥ -

SIN

320 Butih —
4.4 COLORANTES

boflayi

102 Tartrazina

pRAe) Amarilo-ocase-FCE

120 Carmines

124 Ponceav-{(4R)(rojo-de
hinilla A

127 ——

P : o — | ket bre
clorofilas

150¢ GCarameloll-caramelo-al 1-500-mgtkg
amoniaco

150d GarameloM-caramelo-al | 1-500-mglkg
i L

155 MarrénHT

bi
S 0dEE -
4.5 CONSERVANTES

= del — F -
SIN

211 Benzoato-de-sodio
212 Benzoato-de-potasie
213 Benzoato-decalcio
201 Sorbato-de-sodio

202 Sorbato-de-potasio
203 Sorbato-de-caleio
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221 Sulfito-de-sodio
223 bisulfitod i

539 Fiosulfato-de-sodio
214 Parahidroxibenzoatos-de | 1-000-mgikg
etile
218 4-hidroxibenzoato-de
metilo
46— EMULSIONANTES
N del T F - Dosi —
SIN
oot I ;
433 Monooleato-de-sorbitan
oot lo-(20

€26}
435 Monoestearato-de
N oxictil I
(26)
173 z - o acid o I
grases
E,s_te|es poligliceridos-de 10-000-mgrkg
Este,le_sde propilenglicel 20-000-mgrkg
47 EDULCORANTES
> del ; ol aditi - —
SIN alimentario

4.8 ESTABILIZADORES
> del ; ol aditi - —
SIN alimentario
z |
glicerol
49 ESPESANTES
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4.10 AROMATIZANTES

Los aromatizantes utilizados en los productos correspondientes a esta norma deben cumplir con las
Directrices para el uso de aromatizantes (CXG 66-2008).
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Parte C: Relacionada con el tema 4b del programa, normas del CCNESDU

Se proponen las siguientes enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios de las normas para
productos del Codex.

El nuevo texto se indica en negrita/subrayado. El texto que debe eliminarse se indica tachade-

A. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA PREPARADOS PARA LACTANTES Y PREPARADOS PARA USOS MEDICINALES
ESPECIALES DESTINADOS A LACTANTES (CXS 72-1981)

Seccion A: NORMA PARA PREPARADOS PARA LACTANTES

4, ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los requladores de la
acidez, antioxidantes, sustancias inertes, emulsionantes, gases de envasado y espesantes
utilizados de acuerdo con los cuadros |y Il de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 13.1.1 (Preparados para lactantes).

4.2 Solo los aditivos alimentarios enumerados en la categoria de alimentos 13.1.1 (Preparados para

Iactantes) de Ia CXS 192 1995 deesta—seeem&e#%ta&eensu#wasd&eempueste&nu%nentes

{GXG—LO—JTQJ—Q}pueden estar presentes en Ios allmentos correspondlentes a le%lesem&en—la—seeetén
2-1-de esta Norma, como resultado de la transferencia de una materia prima u otro ingrediente (incluido

el aditivo alimentario) utilizado para producir el alimento, con arreglo a las siguientes condiciones:

a) La cantidad de aditivo alimentario presente en las materias primas u otros ingredientes
(incluidos los aditivos alimentarios) no es superior a la dosis maxima especificada; y

b) Elalimento al que se transfiere el aditivo alimentario no contendra el aditivo alimentario en
cantidad mayor que la que resultaria por utilizar las materias primas o los ingredientes con
arreglo a buenas practicas de fabricacion, de conformidad con las disposiciones sobre

transferencia contenidas en el Preambulo de-dela-Nerma-generalparalos-aditivos-alimentarios
{CXS 192-1995).
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o1 Nitr

7. ENVASADO

7.1 El producto se envasara en recipientes que garanticen la higiene y otras cualidades de los alimentos.

SECCION B: PREPARADOS PARA USOS MEDICINALES ESPECIALES DESTINADOS A LOS
LACTANTES

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los reguladores de la
acidez, antioxidantes, sustancias _inertes, emulsionantes, gases de envasado y espesantes
utilizados de acuerdo con los cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CXS 192-1995) en la categoria _de alimentos 13.1.3 (Preparados para usos medicinales
especiales destinados a los lactantes).

4.2 En los alimentos correspondientes a esta Norma solo pueden estar presentes los aditivos
alimentarios enumerados en la categoriade alimentos 13.1.3 (Preparados parausos medicinales
especiales destinados alos lactantes) de la CXS 192-1995 como resultado de la transferencia de
una materia prima u otro ingrediente (incluido el aditivo alimentario) utilizado para producir el
alimento, con arreglo a las condiciones siguientes:

a) La cantidad de aditivo_alimentario_presente en las materias _primas _u_otros ingredientes
(incluidos los aditivos alimentarios) no es superior ala dosis maxima especificada, y

b) El alimento al que se transfiere el aditivo alimentario no contendra el aditivo alimentario _en
mayor cantidad que la que resultaria por utilizar las materias primas o los ingredientes con
arreglo_a buenas practicas de fabricacion, de conformidad con las disposiciones _sobre
transferencia contenidas en el Preambulo de CXS 192-1995.

V4 | - .

B. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA ALIMENTOS ENVASADOS PARA LACTANTES Y NINOS (CXS 73-1981)

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los reguladores de la acidez,
antioxidantes, emulsionantes, gases de envasado y espesantes utilizados de acuerdo con los
cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en |la categoria de
alimentos 13.2 (Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefios).

4.2 Aromatizantes

Nombre del aromatizante Dosis maxima de uso
Extracto de vainilla BPF

Etilvainilina 70 mg/kg

Vainilina 70 mg/kg

Los aromatizantes utilizados en los productos correspondientes a esta Norma deben cumplir con las
Directrices para el uso de aromatizantes (CXG 66-2008).

4.3 Principio de transferencia

En los alimentos correspondientes a esta Norma solo pueden estar presentes los aditivos
alimentarios enumerados en la categoria de alimentos 13.2 (Alimentos complementarios para
lactantes y nifios pequefios) de CXS 192-1995 como resultado de latransferencia de una materia
prima u otro ingrediente (incluido el aditivo alimentario) utilizado para producir el alimento, con
arreglo a las condiciones siguientes:

a) La cantidad de aditivo alimentario presente en las materias primas u otros ingredientes
(incluidos los aditivos alimentarios) no es superior ala dosis maxima especificada, vy

b) El alimento al que se transfiere el aditivo alimentario no contendrd el aditivo
alimentario en mayor cantidad gue la gue resultaria por utilizar las materias primas o los
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ingredientes con arreglo a buenas practicas de fabricacién, de conformidad con las
disposiciones sobre transferencia contenidas en el Preambulo de CXS 192-1995.
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ENVASADO

7.

El producto se envasara en recipientes que garanticen la higiene y demés cualidades de los alimentos.

tes herméticamente cerrados:;

Cuando esté listo para el consumo, el producto se envasara en recipien
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C. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA ALIMENTOS ELABORADOS A BASE DE CEREALES PARA LACTANTES Y NINOS
PEQUENOS (CXS 74-1981)

39 Aromatizantes

-—Extractos-de-frutas-naturales-y-extracto-de-vainilla-—BPE
) ivainil iniling: !
4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los reguladores de la
acidez, antioxidantes, sustancias inertes, emulsionantes, gases de envasado, leudantes vy
espesantes utilizados de acuerdo con los cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos
alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 13.2 (Alimentos complementarios para
lactantes v nifios pequefios).

4.2 Solo los aditivos alimentarios enumerados en la categoria de alimentos 13.2 (Alimentos

complementarlos para Iactantes \ nlnos Dequenos) de la CXS 192 1995 de esta—seeeten%n—las

de%nades—a—taetan%es—y—mres—pequerms—é@%@—k@—%glg)—pueden estar presentes en Ios allmentos
correspondientes a lo-descrito-enla-seccién-2-1-de esta Norma, como resultado de la transferencia

de una materia prima u otro ingrediente (incluido el aditivo alimentario) utilizado para producir el
alimento, con arreglo a las condiciones siguientes:

a) Lacantidad de aditivo alimentario presente en las materias primas u otros ingredientes (incluidos
los aditivos alimentarios) no es superior a la dosis maxima especificada, y

b) El alimento al que se transfiere el aditivo alimentario no contendra el aditivo alimentario en mayor
cantidad que la que resultaria por utilizar las materias primas o los ingredientes con arreglo a
buenas préacticas de fabricacion, de conformidad con las disposiciones sobre transferencia

contenidas en el PreAmbulo de-de-la-Norma-general-para-aditivos-alimentarios (CXS 192-1995).

4.3 Aromatizantes

Nombre del aromatizante Dosis maxima de uso
Extractos de frutas naturales y extracto BPF

de vainilla

Etilvainilina 70 mg/kg

Vainilina 70 mg/kg
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304 Palmitato-de-L-ascorbilo 200-mg/kg-de-grasa
301 Ascorbato-de-sodio S A
203 A I .

202 A o calei 20 I
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ghaten

1404 Arridd dad

1410 Eosfato.d -

1412 Eosfato do dialmidd

1413 Eosfato do dialmidén fosfatad

1414 Fostato de dialrmidd tad 5009%

1422 i fialmidd | thd “l'd. ualn_’lenteeen

1420 Acotat i i hidrid

acético

1450 . | . : dico de_almidd

1451 Alrridd dad |

Antiaglutinant

551 Didxido-de._silici fo) 200 |
secos-solamente

Gases-de-envasado

941 Nitrégeno BPE

D. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DEL

PROYECTO DE NORMA PARA PREPARADOS COMPLEMENTARIOS (DEL APENDICE Il DEL

DOCUMENTO REP23/NFSDU)

SECCION A: PREPARADOS COMPLEMENTARIOS PARA LACTANTES DE MAS EDAD
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4. Aditivos alimentarios

4.1 En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los reguladores de la acidez,
antioxidantes, emulsionantes, gases de envasado v espesantes utilizados de acuerdo con _los
cuadros |y Il de la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de
alimentos 13.1.2 (Preparados de continuacién).

. . - itivos22):

SIN Aditi Dosi - 100 mL del Jucto Jist
el-consumo

4.1 Espesantes

442 Goma-guar O01g

410 Goma-de semillas-de-algarrebo | 0;1g

EVED) Eost o dial 0.5 g individual inaid

i3 2 5 o individual ' !.

207 . . 0.03 g individual inacid
O+ gindividualmente-o-6 ',EE”'.b"'a.e'g' €
pne_dbe,te_sla basle de-proteina-hidrolizada-y/o

440 Pectinas 1g

12 Emulsi

grasos

4.3 Reguladores-de-la-acidez

50061 ol iacidod T

500{) Carbonato-de-sodio

334G S sodi

524 Hidroxido-de-sodio Dentro-dedosimitespara-el-sodie-enlaseceion
34

50440 GCarbonato-depotasio

33261 S —

525 Hidroxidod -

528 Didraxidod o I BPE

230 A cido-oitri Cirr BPE

14 Antioxidant

2075 : od forol. 2 i dividual Dinaca

mezclado

307a d-Alfatocoferol

307¢ dlAlfatocoferol

304 Palmitato-de-ascorbile
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204 A I - 5 individual . !.

4.62 Aromatizantes
En este producto no esta permitido ningln aditivo alimentario.
443 Principio de transferencia

En los alimentos descritos en la Seccion 2.1 de esta Norma solo pueden estar presentes los aditivos
alimentarios enumerados en la categoria de alimentos 13.1.2 (Preparados de continuacion) de la
CXS 192-1995 de-esta-seecion 0 en las Listas de referencia de compuestos de nutrientes para su utilizacién
en alimentos para fines dietéticos especiales destinados a los lactantes y nifios pequefios (CXG 10-1979),
como resultado de la transferencia de una materia prima u otro ingrediente (incluido el aditivo alimentario)
utilizado para producir el alimento, con arreglo a las condiciones siguientes:

a) La cantidad de aditivo alimentario presente en las materias primas u otros ingredientes (incluidos los
aditivos alimentarios) no es superior a la dosis maxima especificada, y

b) El alimento al que se transfiere el aditivo alimentario no contendra el aditivo alimentario en mayor
cantidad que la que resultaria por utilizar las materias primas o los ingredientes con arreglo a buenas
practicas de fabricaciéon, de conformidad con las disposiciones sobre transferencia contenidas en el
Preambulo de la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995).
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SEpCION B: BEBIDAS PARA NINOS PEQUENQS CON NUTRIENTES ANADIDOS O PRODUCTOS PARA
NINOS PEQUENOS CON NUTRIENTES ANADIDOS O BEBIDAS PARA NINOS PEQUENOS O
PRODUCTOS PARA NINOS PEQUENOS

4. Aditivos alimentarios

4.1 En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los requladores de la acidez,
emulsionantes, gases de envasado y espesantes utilizados de acuerdo con los cuadros Iy Il de la
Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 13.1.2
(Preparados de continuacién).

SIN Aditi Dosi .y 100 mL del tucto Jist
para-elconsumo

4.1 Espesantes

442 Goma-guar O4¢

410 Goma-de-semillasde-algarrobo 01-g
productos-a-base-de-proteina-hidrolizada-yfe

1422 Adipato-de-dialmidén-acetilado aminoacidos-solamente

207 . . 0.03. g individ Binaoid
0 Igmemellua_ Aente o-6AGof IG'E,'G'Q"E"
pl .' eldul_stesl |qu|des.a b,as. el e pllstema

440 Pectinas 1¢

4.2 Emulsionantes

171 v ialicarnd — 0dg

grasos

4.3 Reguladores-de laacidez

50061 o iacidod T

5006 Cart I -

35 o sodi

524 Hidroxidod ;

506 Carl iacidod -

5010 Sart I -

332 o ———

525 Hidraxidod -

528 Hidraxidod o I I BPE

14 Antioxidant

2075 : od forol. 3 divid BinaciE

mezclado
307a d-Alfa-tocoferol
307¢ dl-Alfatocofero!
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304 Palmitato-de-ascerbile

300 — Srbico. 5 individ . !. ion,

304 Ascorbatodesodio expresados-como-acido-ascorbico-(SIN-300;

4.62 Aromatizantes 19

Nombre del aromatizante Dosis maxima de uso
Extractos de frutas naturales BPF
Extracto de vainilla BPE
Etilvainilina 50 ma/kg
Vainilina 50 ma/kg
Extractos-dedrutasnaturales-BPE
inil

Los aromatizantes utilizados en los productos correspondientes a esta Norma deben cumplir con las
Directrices para el uso de aromatizantes (CXG 66-2008).

15 Las autoridades nacionales y/o regionales podran restringir o prohibir el uso de los aromatizantes
enumerados.

4.73 Principio de transferencia

En los alimentos descritos en la Seccion 2.1 de esta Norma solo pueden estar presentes los aditivos
alimentarios enumerados en la categoria de alimentos 13.1.2 (Preparados de continuacion) de la
CXS 192-1995 de-esta-seecién 0 en las Listas de referencia de compuestos de nutrientes para su utilizacién
en alimentos para fines dietéticos especiales destinados a los lactantes y nifios pequefios (CXG 10-1979),
como resultado de la transferencia de una materia prima u otro ingrediente (incluido el aditivo alimentario)
utilizado para producir el alimento, con arreglo a las condiciones siguientes:

a) La cantidad de aditivo alimentario presente en las materias primas u otros ingredientes (incluidos los
aditivos alimentarios) no es superior a la dosis maxima especificada, y

b) El alimento al que se transfiere el aditivo alimentario no contendrd el aditivo alimentario en mayor
cantidad que la que resultaria por utilizar las materias primas o los ingredientes con arreglo a buenas
practicas de fabricacién, de conformidad con las disposiciones sobre transferencia contenidas en el
Predmbulo de la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995).

E. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA PREPARADOS DIETETICOS PARA REGIMENES DE CONTROL DEL PESO (CXS 181-
1991)

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los aditivos alimentarios
utilizados de acuerdo con los cuadros |y Il de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CXS 192-1995) en la cateqoriade alimentos 13.4 (Preparados dietéticos para adelgazamiento vy
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control del peso) o enumerados en el Cuadro Ill.
7. ENVASADO

7.1 El producto se envasarda en recipientes que garanticen la higiene y demas cualidades de los alimentos.
Cuando esté en forma liquida, el producto se elaborara térmicamente y se envasara en recipientes

herméticamente cerrados para garantizar la esterilidad.;—pedran—utilizarse-nitrégeno—y—dioxide-de
carbono-como-medios-de-envasado.

F. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA
NORMA PARA PREPARADOS DIETETICOS PARA REGIMENES MUY HIPOCALORICOS PARA
REGIMENES DE ADELGAZAMIENTO (CXS 203-1995)

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los aditivos alimentarios
utilizados de acuerdo con los cuadros | v Il de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 13.4 (Preparados dietéticos para adelgazamiento vy
control del peso) o enumerados en el Cuadro lll.

7. ENVASADO

7.1 El producto se envasara en recipientes que garanticen la higiene y demas cualidades de los alimentos.
Cuando esté en forma liquida, el producto se elaborard térmicamente y se envasard en recipientes

herméticamente cerrados para garantizar la esterilidad..—pedran—utilizarse—nitrégeno—y—dioxido—de
carbono-como-medios-de-envasadeo.

G. ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LAS
DIRECTRICES PARA EL USO DE ALIMENTOS TERAPEUTICOS (CXG 92-2022)

Enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios de las Directrices
5.2.2 Aditivos alimentarios

5.2.2.1 En los alimentos correspondientes a esta Norma se acepta el uso de los antioxidantes
utilizados de acuerdo con los cuadros |y Il de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 13.3 (Alimentos dietéticos para usos medicinales
especiales [excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1]) y solamente determinados
reguladores de la acidez, antioxidantes, sustancias inertes, emulsionantes y gases de envasado
del Cuadro lll.

5.2.2.2 Se aplicara la Seccidn 4.1 de CXS 192-1995, que se refiere a las condiciones aplicables a la
transferencia de aditivos alimentarios de ingredientes y materias primas a los alimentos.
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Clasefuncional

Emulsionante
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Apéndice VI

NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS

ANTEPROYECTOS Y PROYECTOS DE DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS Y OTRAS
DISPOSICIONES

(Para adopcion)

PARTE A: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 2 DEL PROGRAMA

A.1- Disposiciones de CX/FA 21/52/7 Apéndice 4 pendientes de las orientaciones del Comité del Codex
sobre Grasas y Aceites respecto a la justificacion tecnoldgica

Categoria de alimentos No. 02.1.2 Grasas y aceites vegetales
Aditivo SIN Tramite | Aio Dosis Notas
maxima
Mono y diglicéridos 471 5/8 2023 10 000 356, XS33,
de acidos grasos XS325R, nueva nota "Para uso como

agente antiespumante en aceites para
freir en profundidad conforme a la
Norma para grasas y aceites
comestibles no regulados por normas
individuales (CODEX STAN 19-1981)
y la Norma para aceites vegetales
especificados (CODEX STAN 210-

1999)"
Notas:
Nota 356 Excluidos los aceites virgenes o prensados en frio.
Nota XS33 Excluidos los productos regulados por la Norma para los aceites de oliva y aceites de orujo

de oliva (CODEX STAN 33-1981).

Nota XS325R  Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional para la manteca de karité
sin refinar (CXS 325R-2017).

Nueva Nota Para uso como antiespumante en aceites para freir en profundidad conforme a la Norma
para grasas y aceites comestibles no regulados por una norma individual (CODEX STAN
19-1981) y la Norma para aceites vegetales especificados (CODEX STAN 210-1999)

A.2- Disposiciones de la categoria de alimentos 02.1.2 (Grasas y aceites vegetales) de la 52.2 reunion
del CCFA

Aditivo SIN Dosis méxima Notas Afo de adopcién
ESTERES 475 10 000 mg/kg 356, XS33, | 2023
POLIGLICERIDOS DE XS325R, B1
ACIDOS GRASOS
ESTERES DE SORBITAN | 491- 495 750 mg/kg 356, XS33, | 2023
DE ACIDOS GRASOS XS325R, B1
LACTILATOS DE | 481(i), 482(i) | 300 mg/kg 356, XS33, | 2023
ESTEAORILO XS325R, B1

Notas:

Nota 356 Excluidos los aceites virgenes o prensados en frio.

Nota XS33 Excluidos los productos regulados por la Norma para los aceites de oliva y aceites de orujo

de oliva (CODEX STAN 33-1981).

Nota XS325R  Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional para la manteca de karité sin
refinar (CXS 325R-2017).

Nota B1 Para uso como emulsionante en aceites de cocina o sélidos que cumplan con la Norma para
aceites vegetales especificados (CXS 210-1999) y la Norma para grasas y aceites
comestibles no regulados por normas individuales (CXS 18-1981) solamente.

A.3- Enmiendas recomendadas para las notas 488 y 502 de la NGAA
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Los nuevos textos agregados se muestran en negrita/subrayados. El texto propuesto para eliminaciéon se
muestra tachade.

Nota 488

Nota 502

Excepto para uso en productos que corresponden a la Norma colectiva para el queso no
madurado incluido el queso fresco (CXS 221-2001): didxido de silicio amorfo (SIN 551),
silicato de calcio (SIN 552), silicato de magnesio, sintético (SIN 553(i)) y talco (SIN 553(iii))-y
silicato-de-potasio{SIN-560), solos o combinados, como antiaglutinantes para el tratamiento
de la superficie de queso rebanado, cortado, desmenuzado o rallado, a 10 000 mg/kg, como
diéxido de silicio.

Excepto para uso en el tratamiento de la superficie de queso rebanado, cortado,
desmenuzado o rallado, solo para productos que corresponden a la Norma general para el
gueso (CXS 283-1978): dioxido de silicio, amorfo (SIN 551), silicato de calcio (SIN 552),
silicato de magnesio, sintético (SIN 553(i)), y talco (SIN 553(iii)) y-silicato-de-potasio(SHN-560)

como antiaglutinantes a 10 000 mg/kg, como diéxido de silicio, solos o combinados.

PARTE B: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 3a DEL PROGRAMA

B.1- Eliminacién de la Nota 301 de la disposicidén sobre los BENZOATOS (SIN 210-213) en la categoria
de alimentos 14.1.4 Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas,
bebidas electroliticas y bebidas con particulas afadidas

Aditivo SIN Dosis méxima Notas Afo de adopcién
BENZOATOS 210-213 250 mg/kg 13,301 2023r

Notas:

Note 13 Como acido benzoico.

Nota 301 Dosis maxima provisional hasta la 53.2 reunion del CCFA.

B.2- Insercion de la riboflavina de Ashbya gossypii (SIN 101(iv)) bajo el encabezado del grupo de
las RIBOFLAVINAS en los cuadros | y Il de la NGAA

El nuevo texto se indica en negrita subrayado. El texto que se va a eliminar se indica tachade.
RIBOFLAVINAS

SIN 101(i) Riboflavina, sintética Clase funcional: Colorantes
SIN 101(ii) Riboflavina 5'-fosfato sédico Clase funcional: Colorantes
SIN 101(iii) Riboflavina de Bacillus subtilis Clase Funcional: Colorantes
SIN 101(iv) Riboflavina de Ashbya gossypii Clase funcional: Colorantes

B.3- Anteproyecto de disposiciones para su adopcién en el Cuadro Ill de la NGAA (de la 53.2 reunién
del CCFA/CRD13)

N.° SIN Aditivo Clase Tramite | Afio Aceptable, incluidos los alimentos
funcional gue corresponden alas siguientes
del SIN normas para productos
101(i) Riboflavinas, Colorantes | 5/8 2023 | CS 221-2001, CS 249-2006, CS 263-
sintéticas 1966, CS 264-1966, CS 283-1978
101(ii) Riboflavina 5'- Colorantes | 5/8 2023 | CS 221-2001, CS 249-2006, CS 263-
fosfato de sodio 1966, CS 264-1966, CS 283-1978
101(iii) | Riboflavina de Colorantes | 5/8 2023 | CS 221-2001, CS 249-2006, CS 263-
Bacillus subtilis 1966, CS 264-1966, CS 283-1978
101(iv) | Riboflavina de Colorantes | 5/8 2023 | CS 221-2001, CS 249-2006, CS 263-
Ashbya gossypii 1966, CS 264-1966, CS 283-1978
B.3- Anteproyecto de disposicién para su adopcién en el Cuadro Ill de la NGAA (de CX/FA 23/53/ 3
Add.2)
N.° SIN Aditivo Clase Tra | Afio | Aceptable, incluidos los alimentos que
funcional mite corresponden a las siguientes normas
del SIN para productos
134 Extracto de Colorantes 5/8 | 2023
espirulina
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PARTE C: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 4b DEL PROGRAMA

C.1- PROPUESTAS DE ENMIENDAS A LOS CUADROS |, II Y 1ll DE LA NGAA RELATIVAS A DIVERSAS
NORMAS SOBRE LA LECHE Y LOS PRODUCTOS LACTEOS

C.1.1 PROPUESTA DE ENMIENDAS AL CUADRO | DE LA NGAA: (orden alfabético)

Extractos de annato, base de bixina
SIN 160b(i): Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 100 mg/kg 8, A253
mezclas de grasas para untar

Extractos de annato, base de norbixina
SIN 160hb(ii): Clase funcional: Colorantes

Categoria de alimentos Categoria de Dosis Notas
No. alimentos maxima
01.6.1 Queso no madurado 25 mg/kg 185, 485, XS273, XS262

Acido ascérbico, L-
SIN 300: Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, agentes de tratamiento de las
harinas, secuestrantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.5.1 Leche en polvo y nata BPF D207, XS290

(crema) en polvo y
productos analogos en
polvo (naturales)

Esteres de ascorbilo
SIN 304, 305: Clase funcional: Antioxidantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas
alimentos No.
01.5.1 Leche en polvo y nata 500 mg/kg | 10, D207, XS290

(crema) en polvo y
productos analogos en
polvo (naturales)

Peréxido de benzoilo
SIN 928: Clase funcional: Agentes blanqueadores, agentes de tratamiento de las harinas,
conservantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, | 100 mg/kg | 147, XS331
excluidos los quesos de suero

Butilhidroxianisol
SIN 320: Clase funcional: Antioxidante

Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas
alimentos No.
015.1 Leche en polvo y nata (crema) en 100 mg/kg | 45; 196, E207, XS290
polvo y productos anélogos en polvo
(naturales)
02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas 200 mg/kg 15, 1306,-B253, B256
para untar y mezclas de grasas para
untar

Butilhidroxitolueno

SIN 321: Clase funcional: Antioxidantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas
alimentos No.
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01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en 200 mg/kg | 15, 196, XS207, XS290
polvo y productos analogos en polvo
(naturales)

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas 200 mg/kg 15, 130,-B253, B256
para untar y mezclas de grasas para
untar

Carbonato de calcio
SIN 170(i): Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, colorantes, agentes
endurecedores, agentes de tratamiento de las harinas, estabilizadores

Categoria de
alimentos No.

Categoria de alimentos

Dosis maxima

Notas

01.5.1

Leche en polvo y nata (crema) en
polvo vy productos analogos en polvo
(naturales)

PF

C207, D290, E290

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de 10 000 mg/kg XS331
suero en polvo, excluidos los quesos de
suero

Cloruro de calcio

SIN 509: Clase funcional: Agentes endurecedores, estabilizadores, espesantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis | Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF XS331
excluidos los quesos de suero

Hidroxido de calcio

SIN 526: Clase funcional: Reguladores de la acidez, agentes endurecedores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF XS331
excluidos los quesos de suero

Silicato de calcio

SIN 552: Clase funcional: Antiaglutinantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo vy BPE C207, D290

productos anédlogos en polvo (naturales)
01.6.1 Queso no madurado BPF | 488, D262, XS273, XS275
01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero 10 000 XS331
en polvo, excluidos los quesos de suero mg/kg

Cantaxantina

SIN 161g: Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.6.1 Queso no madurado 15 mg/kg 201, XS221, XS273,

XS8275, XS262

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para 15 mg/kg 234, 215; XS256,

untar y mezclas de grasas para untar XS253

Caramelo Il, caramelo al sulfito
SIN 150b: Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas

alimentos No.

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para 500 mg/kg 528, XS253
untar y mezclas de grasas para untar

Caramelo lll, caramelo al amoniaco
SIN 150c: Clase funcional: Colorantes
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Categoria de
alimentos No.

Categoria de alimentos

Dosis maxima

Notas

01.6.1

Queso no madurado

15 000 mg/kg

XS275, XS262

201, XS221, XS273,

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para 500 mg/kg XS253
untar y mezclas de grasas para untar

Caramelo IV, caramelo al sulfito aménico

SIN 150d: Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas

alimentos No.

01.6.1

Queso no madurado

50 000 mg/kg

201, XS221, XS273,
XS275, XS262

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas 500 mg/kg 234; XS253
para untar y mezclas de grasas para
untar
Carmines
SIN 120: Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 500 mg/kg | 161, 178, XS253
mezclas de grasas para untar

Carotenos, beta-, vegetales
SIN 160a(ii): Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.6.1 Queso no madurado 600 mg/kg XS262

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 1 000 mg/kg XS253
mezclas de grasas para untar

Carotenoides

SIN 160a(i), a(iii), e, f: Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de Dosis maxima Notas

alimentos No.

alimentos

01.6.1

Queso no madurado

100 mg/kg

489, 490, XS273, XS262

Clorofilas y clorofilinas, complejos cupricos
SIN 141(i), 141(ii): Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas

alimentos No. alimentos maxima

01.6.1 Queso no madurado 50 mg/kg 161, 484, XS273, XS275, A262

Curcumina

SIN 100(i): Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas 10 mg/kg | 528, D253
de grasas para untar

Esteres diacetiltartaricos y de los acidos grasos del glicerol

SIN 472e: Clase funcional: Emulsionantes, secuestrantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos No. Dosis Notas

alimentos No. maxima

0151

Leche en polvo y nata (crema) en polvo y
productos analogos en polvo (naturales)

10 000 mg/kg

XS207, XS290

02.2.2

Grasas para untar, grasas lacteas para untar y

mezclas de grasas para untar

10 000 mg/kg

359, H253

Etilendiaminotetracetatos
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SIN 385, 386: Clase funcional: Antioxidantes, agentes de retencion de color, conservantes,

secuestrantes

Categoria de
alimentos No.

Categoria de alimentos

Dosis
maxima

Notas

02.2.2

Grasas para untar, grasas lacteas para untar y
mezclas de grasas para untar

100 mg/kg | 21, XS253

Hidroxibenzoatos, para-
SIN 214, 218: Clase funcional: Conservantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 300 mg/kg | 27, XS256, XS253
mezclas de grasas para untar

Fosfato de dialmidén hidroxipropilado

SIN 1442: Clase funcional: Antiaglutinantes, emulsionantes, estabilizadores, espesantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo y BPFE D290, XS207
productos andlogos en polvo (naturales)

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en 10 000 XS331
polvo, excluidos los quesos de suero mg/kg

Indigotina (carmin de indigo)

SIN 132: Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas

alimentos No. alimentos méaxima

01.6.1 Queso no madurado 200 mg/kg 3, X§8221, XS273, XS275, XS262

Citratos de isopropilo

SIN 384: Clase funcional: Antioxidantes, conservantes, secuestrantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 100 mg/kg XS253
mezclas de grasas para untar

Etil-lauroil arginato

SIN 243: Clase funcional: Conservantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.6.1 Queso no madurado 200 mg/kg XS221, XS273, XS275,

XS262

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas 200 mg/kg 234, 215, XS256, XS253
para untar y mezclas de grasas
para untar

Lecitina

SIN 322(i): Clase funcional: Antioxidantes, emulsionantes

Categoria de
alimentos No.

Categoria de alimentos

maxima

Dosis Notas

01.8.2

Suero en polvo y productos a base de suero en polvo
excluidos los quesos de suero

BPF XS331

Carbonato de magnesio

SIN 504(i): Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, agentes de retencion del

color

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima

01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo y BPF C207, D290, E290

productos analogos en polvo (naturales)
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01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en 10 000 XS331
polvo, excluidos los quesos de suero mg/kg

Hidréxido carbonato de magnesio
SIN 504(ii): Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, sustancias inertes,
agentes de retencién del color

Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas
alimentos No.
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en BPE E290
polvo vy productos anélogos en polvo
(naturales)
Oxido de magnesio
SIN 530: Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas
alimentos No.
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo vy BPE C207, D290
productos anélogos en polvo (naturales)
01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero 10 000 mg/kg XS331
en polvo, excluidos los quesos de suero
Silicato de magnesio, sintético
SIN 553(i): Clase funcional: Agentes antiaglutinantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en BPE C207, D290
polvo y productos analogos en polvo
(naturales)
01.6.1 Queso no madurado BPF | 488, D262, XS273, XS275
01.8.2 Suero en polvo y productos a base de 10 000 XS331
suero en polvo, excluidos los quesos de mg/kg
suero

Celulosa microcristalina (gel de celulosa)
SIN 460(i): Clase funcional: Antiaglutinantes, incrementadores del volumen, sustancias inertes,
emulsionantes, espumantes, agentes de glaseado, estabilizadores, espesantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo vy BPE D290, XS207
productos anédlogos en polvo (naturales)
01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero 10 000 mg/kg XS331
en polvo, excluidos los quesos de suero

Natamicina (Pimaricina)
SIN 235: Clase funcional: Conservantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas
alimentos No. alimentos maxima
01.6.1 Queso no madurado 40 mg/kg 3, 80, 486, XS273, XS275, B262

Nisina

SIN 234: Clase funcional: Conservantes

Categoria de Categoria de Dosis maxima Notas
alimentos No. alimentos
01.6.1 Queso no madurado 12,5 mg/kg 233, B262
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Fosfatos

SIN 338, 339(i)-(iii), 340(i)-(iii), 341(i)-(iii), 342(i)-(ii), 343(i)-(iii), 450(i)-(iii),(v)-(vii),(ix), 451(i),(ii), 452(i)-
(v), 542: Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, antioxidantes,
emulsionantes, sales emulsionantes, agentes endurecedores, agentes de tratamiento de las
harinas, humectantes, conservantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.3.1 Leche condensada (natural / 880 mg/kg 33, A281282
simple)
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en 4 400 mg/kg | 33, B207, B290, C207, A290,
polvo y productos analogos en
polvo (naturales)
01.6.1 Queso no madurado 4 400 mg/kg | 33, 487, 495, 496, C262, E262
01.8.2 Suero en polvo y productos a 4 400 mg/kg 33, XS331
base de suero en polvo,
excluidos los quesos de suero
02.2.2 Grasas para untar, grasas 2 200 mg/kg 33, 530, E253, F253
lacteas para untar y mezclas de
grasas para untar

Polidimetilsiloxano

SIN 900a: Clase funcional: Antiaglutinantes, antiespumantes, emulsionantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas

alimentos No.

015.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo 10 mg/kg XS207, XS290
y productos anélogos en polvo
(naturales)

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para 10 mg/kg 152, 1253
untar y mezclas de grasas para untar

Esteres de poliglicerol de acidos grasos

SIN 475: Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas

alimentos No.

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para 5 000 mg/kg 359, H253
untar y mezclas de grasas para untar

Polisorbatos

SIN 432- 436: Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos No. Dosis Notas

alimentos No. méaxima

01.6.1 Queso no madurado 80 mg/kg 38, X§221, XS§273, XS275, XS262

02.2.2 Grasas para untar, grasas 10 000 360, 364; H253
lacteas para untar y mezclas mg/kg
de grasas para untar

Ponceau 4R (Rojo de cochinilla A)

SIN 124: Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de Dosis maxima Notas

alimentos No.

alimentos

01.6.1

Queso no madurado

100 mg/kg

3, 161, XS221, XS273, XS275, XS262

Carbonato de potasio
SIN 501(i): Clase funcional: Reguladores de la acidez, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en BPF XS331
polvo, excluidos los quesos de suero

Cloruro de potasio
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SIN 508: Clase funcional: Agentes endurecedores, acentuadoresdel sabor, estabilizadores,
espesantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en BPF XS331
polvo, excluidos los quesos de suero

Citrato diacido potasico

SIN 332(i): Clase funcional: Reguladores de la acidez, sales emulsionantes, secuestrantes,

estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis | Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF | XS331
excluidos los quesos de suero

Hidrogencarbonato (Bicarbonato) de potasio

SIN 501(ii): Clase funcional: Reguladores de la acidez, leudantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis | Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF | XS331
excluidos los quesos de suero

Hidroxido de potasio

SIN 525: Clase funcional: Reguladores de la acidez

Categoria de Categoria de alimentos Dosis | Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF | XS331
excluidos los quesos de suero

Celulosa en polvo

SIN 460(ii): Clase funcional: Antiaglutinantes, incrementadores del volumen, emulsionantes,

agentes de glaseado, humectantes, estabilizadores, espesantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas

alimentos No.

01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo vy BPF | D290, XS207
productos anédlogos en polvo (naturales)

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en 10000 mg/kg XS331

polvo, excluidos los quesos de suero

Galato de propilo

SIN 310: Clase funcional: Antioxidantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en 200 mg/kg | 15, 75, 196, XS207, XS290
polvo y productos analogos en polvo
(naturales)
02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas 200 mg/kg 15, 430; B253, B256
para untar y mezclas de grasas para
untar

Esteres de propilenglicol de acidos grasos
SIN 477: Clase funcional: Emulsionantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 20 000 XS253
mezclas de grasas para untar mg/kg

Riboflavinas

SIN 101(i), (ii), (iii): Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas

alimentos No.

alimentos maxima
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01.6.1 |

Queso no madurado

300 mg/kg |

491, XS273, XS275

Dioxido de silicio, amorfo
SIN 551: Clase funcional: Antiaglutinantes, antiespumantes, sustancias inertes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) BPE C207, D290
en polvo v productos analogos
en polvo (naturales)
01.6.1 Queso no madurado BPF | 3,488, D262, XS273, XS275
01.8.2 Suero en polvo y productos a base 10 000 XS331
de suero en polvo, excluidos los mg/kg
guesos de suero
Silicato de aluminio y sodio
SIN 554: Clase funcional: Antiaglutinantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, 1140 | 6, XS331
excluidos los quesos de suero mg/kg
Ascorbato de sodio
SIN 301: Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo vy BPF 317, D207, XS290
productos andlogos en polvo (naturales)

Carbonato de sodio

SIN 500(i): Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, sales emulsionantes,

leudantes, estabilizadores, espesantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF XS331
excluidos los quesos de suero

Citrato diacido sddico

SIN 331(i): Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,

secuestrantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF XS331
excluidos los quesos de suero

Hidrogencarbonato

SIN 500(ii): Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, leudantes, estabilizadores,

de sodio

espesantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF XS331
excluidos los quesos de suero

Hidroxido de sodio

SIN 524: Clase funcional: Reguladores de la acidez

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF XS331
excluidos los quesos de suero

Sesquicarbonato de sodio
SIN 500(iii): Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, leudantes
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Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF | XS331

excluidos los quesos de suero
Sorbatos
SIN 200, 202, 203: Conservantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
01.6.1 Queso no madurado 1000 | 42,223, 492, 494, B262
mg/kg
02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para 2000 42,529, G253
untar y mezclas de grasas para untar mg/kg
Esteres de sorbitan de los acidos grasos
SIN 491- 495: Emulsionantes, estabilizadores
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 10 000 mg/kg | 359, H253
mezclas de grasas para untar

Lactilatos de estearoilo

SIN 481(i), 482(i): Emulsionantes, agentes de tratamiento de las harinas, espumantes,

estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 10 000 mg/kg | 359, H253
mezclas de grasas para untar

Citrato de estearilo

SIN 484: Clase funcional: Antioxidantes, emulsionantes, secuestrantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 100 mg/kg | 15, XS253
mezclas de grasas para untar

Esteres de la sacarosa

SIN 473, 473a, 474: Clase funcional: Emulsionantes, espumantes, agentes de glaseado,

estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 10000 mg/kg | 360, H253
mezclas de grasas para untar

Amarillo ocaso FCF

SIN 110: Clase funcional: Colorantes

Categoria de
alimentos No.

Categoria de
alimentos

Dosis maxima

Notas

01.6.1 Queso no madurado 300 mg/kg 3, XS§221, XS273, XS275, XS262
Talco
SIN 553(iii): Clase funcional: Antiaglutinantes, agentes de glaseado, espesantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis maxima Notas
alimentos No.
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) BPFE C207, D290

en polvo vy productos anélogos

en polvo (naturales)
01.6.1 Queso no madurado BPF | 3,488, D262, XS273, XS275
01.8.2 Suero en polvo y productos a base 10 000 mg/kg XS331

de suero en polvo, excluidos los

quesos de suero
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Butilhidroquinona terciaria
SIN 319: Clase funcional: Antioxidantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar | 200 mg/kg | 15, 430, XS253, B256
y mezclas de grasas para untar

Aceite de soja oxidado con procedimiento térmico interaccionado con monoglicéridos y
diglicéridos de &cidos grasos
SIN 479: Clase funcional: Emulsionantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 5000 mg/kg | 531, XS253
mezclas de grasas para untar
Tiodipropionatos
SIN 388, 389: Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. maxima
02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 200 mg/kg | 46, XS253
mezclas de grasas para untar
Tocoferoles
SIN 307a, b, c: Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas
alimentos No. méaxima
01.6.1 Queso no madurado 200 mg/kg 168, 351, XS221, XS273, XS262
01.8 Suero y productos a base de 200 mg/kg XS331
suero, excluidos los quesos
de suero

Citrato de tripotasio

SIN 332(ii): Clase funcional: Reguladores de la acidez, sales emulsionantes, secuestrantes,

estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF XS331
excluidos los quesos de suero

Citrato trisédico

SIN 331(iii): Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
secuestrantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas

alimentos No. maxima

01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, BPF XS331
excluidos los quesos de suero

C.1.2 PROYECTO DE ENMIENDAS AL CUADRO Il DE LA NGAA: (orden numérico de la categoria de

alimentos

Categoria de alimentos 01.3. 1: Leche condensada (natural / simple

Aditivo SIN Dosis Notas
maxima
Fosfatos 338, 339(i)-(iii), 340(i)-(iii), 341(i)-(iii), 342(i)- 880 mg/kg | 33, A281282

(ii), 343(i)-(iii), 450(i)-(iii), (v)-(vii), (ix),
451()),(ii), 452(3i)-(v), 542
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Categoria de alimentos 01.5. 1: Leche en polvo y nata (crema) en polvo y productos analogos en

polvo (naturales)

Aditivo SIN Dosis Notas
maxima

Acido ascorbico, L- 300 BPF D207, XS290
Esteres de ascorbilo 304, 305 500 mg/kg 10, D207, XS290
Butilhidroxianisol 320 100 mg/kg 15; 196, E207, XS290
Butilhidroxitolueno 321 200 mg/kg 15, 196,-XS207, XS290
Carbonato de calcio 170(i) BPFE C207, D290, E290
Silicato de calcio 552 BPFE C207, D290
Esteres diacetiltartaricos 472e 10 000 XS207, XS290
y de los acidos grasos del mg/kg
glicerol
Fosfato de dialmiddn 1442 BPE D290, XS207
hidroxipropilado
Carbonato de magnesio | 504(i) BPFE C207, D290, E290
Hidréxido carbonato de | 504(ii) BPE E290
magnesio
Oxido de magnesio 530 BPFE C207, D290
Silicato de magnesio, 553(i) BPFE C207, D290
sintético
Celulosa microcristalina | 460(i) BPFE D290, XS207
(gel de celulosa)
Fosfatos 338, 339(i)-(iii), 340(i)-(iii), 4 400 mg/kg | 33, B207 B290, C207, A290,

34.1(i)-(iii), 342(i)-(ii), 343(i)-

(iii), 450(i)-(iii), (v)-(vii),(ix),

451(i),(ii), 452(i)-(v), 542
Polidimetilsiloxano 900a 10 mg/kg XS207, XS290
Celulosa en polvo 460(ii) BPF D290, XS207
Galato de propilo 310 200 mg/kg | 15, 75, 196, XS207, XS290
Diéxido de silicio, 551 BPE C207, D290
amorfo
Ascorbato soédico 301 BPFE 317, D207, XS290
Talco 553(iii) BPFE C207, D290
Categoria de alimentos 01.6.1 Queso no madurado
Aditivo SIN Dosis Notas

méaxima

Extractos de 160b(ii) 25 mg/kg 185, 485, XS273, XS262
annato — base de
norbixina
Silicato de calcio | 552 BPF 488, D262, XS273, XS275
Cantaxantina 161 g 15 mg/kg 201, XS221, XS273, XS275, XS262
Caramelo I, 150c 15 000 mg/kg 201, XS221, XS273, XS275, XS262
caramelo al
amoniaco
Caramelo IV, 150d 50 000 mg/kg 201, XS221, XS273, XS275, XS262
caramelo al
sulfito amonico
Carotenos, beta-, | 160a(ii) 600 mg/kg XS262
vegetales
Carotenoides 160a(i), a(iii), e, f 100 mg/kg 489, 490, XS273, XS262
Clorofilas y 141(i), ii) 50 mg/kg 161, 484, XS273, XS275, A262
clorofilinas,
complejos
cupricos
Indigotina 132 200 mg/kg 3, XS221, XS273, XS275, XS262
(carmin de
indigo)
Etil-lauroil 243 200 mg/kg XS221, XS273, XS275, XS262
arginato
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Categoria de alimentos 01.6.1 Queso no madurado

Aditivo SIN Dosis Notas
maxima

Silicato de 553(i) BPF 488, D262, XS273, XS275
magnesio,
sintético
Natamicina 235 40 mg/kg 3, 80, 486, XS273, XS275, B262
(Pimaricina)
Nisina 234 12,5 mg/kg 233, B262
Fosfatos 338, 339(i)-(iii), 340(i)- 4400 mg/kg 33, 487, 495, 496, C262, E262

(iii), 341(i)-(iii), 342(i)-(i),

343(i)-(iii), 450(i)-(iii),(v)-

(vii),(ix), 451(i),(ii),

452(i)-(v), 542
Polisorbatos 432 - 436 80 mg/kg 38, XS221, XS273, XS275, XS262
Ponceau 4R 124 100 mg/kg 3,161, XS221, XS273, XS275, XS262
(Rojo de
cochinilla A)
Riboflavinas 101(i), (i), (iii) 300 mg/kg 491, XS273, XS275
Didxido de silicio, | 551 BPF 3, 488, D262, XS273, XS275
amorfo
Sorbatos 200, 202, 203 1 000 mg/kg 42,223,492, 494, B262
Amarillo ocaso 110 300 mg/kg 3, XS221, XS273, XS275, XS262
FCF
Talco 553(iii) BPF 3, 488, D262, XS273, XS275
Tartratos 334, 335 (i), 337 1 500 mg/kg 45, 351, XS262
Tocoferoles 307a, b, c 200 mg/kg 168, 351, XS221, XS273, XS262

Categoria de alimentos 01.8: Suero y productos a base de suero, excluidos los quesos de suero

Aditivo

SIN

Dosis maxima

Notas

Tocoferoles

307a, b, c

200 mg/kg

XS331

Categoria de alimentos 01.8. 2: Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, excluidos

los quesos de suero

Aditivo SIN Dosis Notas
maxima

Peroxido de benzoilo 928 100 mg/kg | 147, XS331
Carbonato de calcio 170(i) 10 000 mg/kg XS331
Cloruro de calcio 509 BPF XS331
Hidréxido de calcio 526 BPF XS331
Silicato de calcio 552 10 000 mg/kg XS331
Fosfato de dialmidon 1442 10 000 mg/kg XS331
hidroxipropilado
Lecitina 322(i) BPF XS331
Carbonato de magnesio 504(i) 10 000 mg/kg XS331
Oxido de magnesio 530 10 000 mg/kg XS331
Silicato de magnesio, 553(i) 10 000 mg/kg XS331
sintético
Celulosa microcristalina 460(i) 10 000 mg/kg XS331
(gel de celulosa)
Fosfatos 338, 339(i)-(iii), 340(i)-(iii), 341(i)- 4 400 mg/kg 33, XS331

(iii), 342(i)-(ii), 343(i)-(iii), 450(i)-

(iii), (v)-(vii),(ix) 451(i),(ii), 452(i)-

(v), 542
Carbonato de potasio 501(i) BPF XS331
Cloruro de potasio 508 BPF XS331
Citrato dicido potasico 332(i) BPF XS331
Hidrogencarbonato 501(ii) BPF XS331
(Bicarbonato) de potasio
Hidroxido de potasio 525 BPF XS331
Celulosa en polvo 460(ii) 10 000 mg/kg XS331
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Didxido de silicio, amorfo 551 10 000 mg/kg XS331
Silicato de aluminio y sodio | 554 1 140 mg/kg 6, XS331
Carbonato de sodio 500(i) BPF XS331
Citrato diacido so6dico 331(i) BPF XS331
Hidrogencarbonato de 500(ii) BPF XS331
sodio
Hidréxido de sodio 524 BPF XS331
Sesquicarbonato de sodio | 500(iii) BPF XS331
Talco 553(iii) 10 000 mg/kg XS331
Citrato de tripotasio 332(ii) BPF XS331
Citrato trisddico 334(iii) BPF XS331

Categoria de alimentos 02.2.2: Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas

para untar
Aditivo SIN Dosis maxima Notas
Extractos de annato, base de 160b(ii) 100 mg/kg 8, A253
bixina
Benzoatos 210- 213 1 000 mg/kg 13, 529, XS253
Butilhidroxianisol 320 200 mg/kg 15, 130,B253, B256
Butilhidroxitolueno 321 200 mg/kg 15, 130,B253, B256
Cantaxantina 161 g 15 mg/kg | 2347215 XS256, XS253
Caramelo Il, caramelo al sulfito 150b 500 mg/kg 528, XS253
Caramelo lll, caramelo al 150c 500 mg/kg XS253
amoniaco
Caramelo 1V, caramelo al sulfito 150d 500 mg/kg 234, XS253
aménico
Carmines 120 500 mg/kg 161, 178, XS253
Carotenos, beta-, vegetales 160a(ii) 1 000 mg/kg XS253
Curcumina 100(i) 10 mg/kg 528, D253
Esteres diacetiltartaricos y de los | 472e 10 000 mg/kg 359, H253
acidos grasos del glicerol
Etilendiaminotetracetatos 385, 386 100 mg/kg 21, XS253
Hidroxibenzoatos, para-- 214,218 300 mg/kg 27, X5256, XS253
Citratos de isopropilo 384 100 mg/kg XS253
Etil-lauroil arginato 243 200 mg/kg | 234,215, XS256, XS253
Fosfatos 338, 339(i)-(iii), 2 200 mg/kg 33, 530, E253, F253

340(i)-(iii), 341(i)-

(iii), 342(i),(ii), 343(i)-

(iii), 450(i)-(iii),(v)-

(vii),(ix), 452(i),(ii),

452(i)-(v), 542
Polidimetilsiloxano 900a 10 mg/kg 152, 1253
Esteres de poliglicerol de acidos | 475 5 000 mg/kg 359, H253
grasos
Polisorbatos 432 - 436 10 000 mg/kg 360, 364; H253
Galato de propilo 310 200 mg/kg 15, 136,-B253, B256
Esteres de propilenglicol de 477 20 000 mg/kg XS253
acidos grasos
Sorbatos 200, 202, 203 2 000 mg/kg 42,529, G253
Esteres de sorbitan de acidos 491 - 495 10 000 mg/kg 359, H253
grasos
Lactilatos de estearoilo 481(i), 482(i) 10 000 mg/kg 359, H253
Citrato de estearilo 484 100 mg/kg 15, XS253
Esteres de sacarosa 473, 473a, 474 10 000 mg/kg 360, H253
Butilhidroquinona terciaria 319 200 mg/kg 15, 430; XS253, B256
Aceite de soja oxidado con 479 5 000 mg/kg 531, XS253

procedimiento térmico
interaccionado con
monoglicéridos y diglicéridos de
acidos grasos
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Categoria de alimentos 02.2.2: Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas
para untar

Aditivo SIN Dosis méxima Notas
Tiodipropionatos 388, 389 200 mg/kg 46, XS253

NOTAS A LA NGAA

XS207

Excluidos los productos gue corresponden a la Norma para las leches en polvo y la nata

XS290

(crema) en polvo (CXS 207-1999).
Excluidos los productos que corresponden ala Norma para los productos a base de caseina

B207:

alimentaria (CXS 290-1995).
Para su uso en productos que correswponden ala Norma para las leches en polvo y |a nata

C207

(crema) en polvo (CXS 207-1999) v la Norma para los productos de a base de caseina
alimentaria (CXS 290-1995): acido fosférico (SIN 338), fosfato diacido de sodio (SIN 339(i)),
hidrogenfosfato disédico (SIN 339(ii)), fosfato trisédico (SIN 339(iii))), fosfato diacido de
potasio (SIN 340(i))), hidrogenfosfato dipotasico (SIN 340(ii), fosfato tripotasico (SIN 340 (iii),
fosfatos de calcio (SIN 341(i), fosfato diacido de calcio (341(i), hidrogenfosfato de calcio (SIN
341 (ii)), fosfato tricalcico (SIN 341(iii)), fosfato diacido de amonio ( (SIN 342(i)), hidrégeno
fosfato diaménico (SIN 342(ii)), fosfato diacido de magnesio (SIN 343(i)), hidrogeno fosfato
de magnesio (SIN 343(ii)), fosfato trimagnésico (SIN343(iii)), difosfato disddico (SIN 450(i)),
difosfato trisédico (SIN 450(ii)), difosfato tetrasddico (SIN 450(iii)), difosfato tetrapotasico (SIN
450(v)), difosfato dicalcico (SIN 450(vi)), difosfato diacido de calcio (SIN 450(vii)), difosfato
diacido de magnesio (SIN_450(ix)), trifosfato pentasédico (SIN 451(i)), trifosfato
pentapotasico (SIN 451(ii)), polifosfato _de sodio (SIN 452(i)), polifosfato de potasio (SIN
452(ii)), polifosfato de sodio y calcio (SIN 452(iii)), polifosfato de calcio (SIN 452(iv)),
polifosfato de amonio (SIN 452(v)), solos o0 en combinacién a 4 400 mqg/kq).

Excepto para uso en productos que corresponden a la Norma para las leches en polvo vy la

D207

nata (crema) en polvo (CXS 207-1999): fosfato de huesos (SIN 542), carbonatos de calcio (SIN
170(i)), fosfato diacido de calcio (SIN 341(i)), hidrogenfosfato de calcio (SIN 341(ii)), silicato
calcico (SIN 552), carbonato de magnesio (SIN 504 (i), fosfato diacido de magnesio (SIN
343(i)), hidrégeno fosfato de magnesio (SIN 343 (ii)), 6xido de magnesio (SIN 530), silicato de
magnesio, sintético (SIN 553(i), dioxido de silicio amorfo (SIN 551), talco (SIN 553(ii)), fosfato
tricalcico (SIN 341(iii)), fosfato trimagnésico (SIN 343(iii)) v fosfato de huesos (SIN 542) solo
como agentes antiaglutinantes, solos 0 en combinacién a 10 000 mg/kg.

Excepto para su uso en productos correspondientes ala Norma paralas leches en polvo y la

E207

nata (crema) en polvo (CXS 207-1999): acido ascoérbico, L- (SIN 300), palmitato de ascorbilo
(SIN_304), estearato _ascoérbico (SIN 305) y ascorbato _de sodio (SIN 301), solo como
antioxidantes, solos 0 en combinaciéon a 500 mg/kg, expresados como acido ascorbico.

Sobre la base de grasa o0 aceite, excepto para uso en productos correspondientes ala Norma

A290

para las leches en polvo v la nata (crema) en polvo (CXS 207-1999).
Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para los productos a base de

B290:

caseina alimentaria (CXS 290-1995): polifosfato de sodio (SIN 452(i)), polifosfato de potasio
(SIN 452(ii)), polifosfato de sodio y calcio (SIN 452(iii))), polifosfato de calcio (SIN 452(iv)),
polifosfato de amonio (SIN 452(v) solos 0 en combinacién a 2 200 mg/kg.

Para uso en los productos correspondientes ala Norma paralos productos abase de caseina

D290

alimentaria  (CXS 290-1995): &cido fosférico (SIN 338), fosfato diacido de sodio (SIN 339(i)),
hidrogenfosfato disédico (SIN 339(ii)), fosfato trisédico (SIN 339(iii))), fosfato diacido de
potasio (SIN 340(i)), hidrogenfosfato dipotasico (SIN 340(ii), fosfato tripotasico (SIN 340 (iii),
fosfatos de calcio (SIN 341(i), fosfato didcido de calcio (341(i), hidrogenfosfato de calcio (SIN
341 (ii)), fosfato tricalcico (SIN 341(iii)), fosfato didcido de amonio ( (SIN 342(i)), hidrégeno
fosfato diaménico (SIN 342(ii)), fosfato diacido de magnesio (SIN 343(i)), hidrogeno fosfato
de magnesio (SIN 343(ii)), fosfato trimagnésico (SIN343(iii)), difosfato disédico (SIN 450(i)),
difosfato trisédico (SIN 450(ii)), difosfato tetrasddico (SIN 450(iii)), difosfato tetrapotasico (SIN
450(v)), difosfato dicalcico (SIN 450(vi)), difosfato diacido de calcio (SIN 450(vii)), difosfato
diacido de magnesio (SIN_450(ix)), trifosfato pentasédico (SIN 451(i)), trifosfato
pentapotasico (SIN 451(ii)), solo como requladores de la acidez, solos o en combinacion a

4 400 mag/kq).

Excepto para uso en productos correspondientes ala Norma paralos productos a base de

caseina alimentaria (CXS 290-1995): fosfato de huesos (SIN 542), carbonato de calcio (SIN
170(i)), silicato _de calcio (SIN 552), fosfato de dialmidén hidroxipropilado (SIN 1442),
carbonato de magnesio (SIN 504(i)), 6xido de magnesio (SIN 530), silicato de magnesio,
sintético (SIN 553(i)), celulosa microcristalina (gel de celulosa) (SIN 460 (i), diéxido de silicio
amorfo ( SIN 551), talco (SIN 553(iii), fosfato diacido de calcio (SIN 341(i)), hidrogenfosfato de
calcio (SIN 341(ii)), fosfato tricalcico (SIN 341(iii)), fosfato diacido de magnesio (SIN 343(i)),
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hidrégeno fosfato de magnesio (SIN 343(ii)) y fosfato de trimagnesio (SIN 343(iii)), solo como
agentes antiaglutinantes, solos o en combinacién a 4 400 mg/kg, teniendo en cuenta que la
cantidad total de fésforo no debe superar los 4 400 mg/kg.

Para uso en los productos que correspondientes a la Norma para los productos a base de
caseina alimentaria__ (CXS 290-1995).

Excluidos los productos que correspondientes a la Norma para materias grasas lacteas para

untar (CXS 253-2006).
Excepto para su uso en productos correspondientes ala Norma para materias grasas lacteas

para untar (CXS 253-2006) a 20 mag/kqg.
Excepto uso en productos correspondientes a la Norma para materias grasas lacteas para

E253

untar (CXS 253-2006), solo destinados a cocinar: galato de propilo (SIN 310) a 200 mag/kg,
butilhidroxianisol (SIN 320) a 200 mg/kg o butilhidroxitolueno (SIN 321) a 75 mag/kg, solos o
en combinacién a 200 mqg/kg.

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para materias grasas lacteas
para untar (CXS 253-2006), a 5 mg/kg.

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para materias grasas lacteas
para untar (CXS 253-2006), fosfato diacido de sodio (SIN 339(i)), hidrogenfosfato disédico
(SIN_339(ii)), fosfato  tris6dico (SIN 339(iii)): fosfato didcido de potasio (SIN 340(i)),
hidrogenfosfato dipotasico (SIN 340(ii)), fosfato tripotasico (SIN 340 (iii)), fosfato diacido de
calcio (SIN 341(i)), hidrogenfosfato de calcio (SIN 341 (ii)), fosfato tricalcico (SIN 341(iii)),
fosfato diacido de amonio ( (SIN 342(i)), hidrégeno fosfato diaménico (SIN 342(ii)), fosfato
diacido de magnesio (SIN 343(i)), hidrégeno fosfato de magnesio (SIN 343(ii)), fosfato
trimagnésico (SIN343(iii)), difosfato disédico (SIN 450(i)), difosfato _trisédico (SIN 450(ii)),
difosfato tetrasédico (SIN 450(iii)), difosfato tetrapotasico (SIN 450(v)), difosfato dicalcico
(SIN 450(vi)), difosfato diacido de calcio (SIN 450(vii)), difosfato diacido de magnesio (SIN
450(ix)), trifosfato pentasédico (SIN 451(i)), trifosfato _pentapotasico (SIN 451(ii)), polifosfato
de sodio (SIN 452(i)), polifosfato de potasio (SIN 452(ii)), polifosfato de sodio y calcio (SIN
452(iii)), polifosfato _de calcio (SIN 452(iv)), polifosfato _de amonio (SIN 452(v)), como
estabilizadores o espesantes, solos 0 en combinacién, solo para grasas lacteas para untar
con menos del 70% de contenido de grasas lacteas, a 880 mg/kg.

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para materias grasas |lacteas

G253

para untar (CXS 253-2006): acido fosférico (SIN 338), fosfato didcido de sodio (SIN 339(i)),
hidrogenfosfato disédico (SIN 339(ii)), fosfato trisédico (SIN 339(iii)), fosfato didcido de
potasio (SIN 340(i)), hidrogenfosfato dipotasico (SIN 340(ii)), fosfato tripotasico (SIN 340 (iii)),
fosfato diacido de calcio (SIN 341(i)), hidrogenfosfato de calcio (SIN 341 (ii)), fosfato tricalcico
(SIN 341(iii)), fosfato diacido de amonio ( (SIN 342(i)), hidrégeno fosfato diamdénico (SIN
342(ii)), fosfato diacido de magnesio (SIN 343(i)), hidrégeno fosfato de magnesio (SIN 343(ii)),
fosfato trimagnésico (SIN343(iii)), difosfato disddico (SIN 450(i)), difosfato trisédico (SIN
450(ii)), difosfato tetrasddico (SIN 450(iii)), difosfato tetrapotasico (SIN 450(v)), difosfato
dicalcico _ (SIN 450(vi)), difosfato diacido de calcio (SIN 450(vii)), difosfato diacido de
magnesio (SIN 450(ix)), trifosfato pentasddico (SIN 451(i)), trifosfato pentapotasico (SIN
451(ii)), polifosfato de sodio (SIN 452(i)), polifosfato de potasio (SIN 452(ii)), polifosfato de
sodio vy calcio (SIN 452(iii)), polifosfato de calcio (SIN 452(iv)), polifosfato de amonio (SIN
452(v)), solo para uso como requladores de la acidez, solos 0 en combinacién, a 880 mg/kg.
Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para las grasas lacteas para

H253

untar (CXS 253-2006), a 2 000 mg/kg paralos contenidos de grasas <59%y a1 000 mg/kq para
los contenidos de grasas <59% vy a 1 000 mg/kg para los contenidos de grasas 259%.
Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para materias grasas lacteas

1253

para untar (CXS 253-2006), solo como emulsionante.
Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para materias grasas lacteas

B256

para untar (CXS 253-2006), solo en grasas |lacteas para untar como antiespumante.
Excepto uso en productos correspondientes ala Norma para grasas para untar y mezclas de

XS262

grasas para untar (CXS 256-2007): galato de propilo (SIN 310), terbutilhidroguinona (SIN 319),
butilhidroxianisol (SIN 320) vy butilhidroxitolueno (SIN 321), solos 0 en combinacién a

200 mag/kg.
Excluidos los productos gue corresponden ala Norma para la mozzarella (CXS 262-2006).

A262

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para la mozzarella (CXS 262-

B262:

2006) a 5 mg/kg, solo en la masa del queso, para obtener las caracteristicas de color del

producto.
Incluye el uso en productos correspondientes a la Norma para la mozzarella (CXS 262-2006)

excepto para el tratamiento de la superficie de productos de alta humedad envasados en
liquido, teniendo en cuenta el cuadro de las clases funcionales en CXS 262-2006.
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C262

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para la mozzarella (CXS 262-

E262

2006): fosfato diacido de sodio (SIN 339(i)), hidrogenfosfato disédico (SIN 339(ii)), fosfato
trisédico (SIN 339(iii)), fosfato diacido de potasio (SIN 340(i)), hidrogenfosfato dipotasico (SIN
340(ii)), fosfato tripotasico (SIN 340 (iii)), fosfato diacido de calcio (SIN 341(i)), hidrogenfosfato
de calcio (SIN 341 (ii)), fosfato tricalcico (SIN 341(iii)), fosfato didcido de amonio ( (SIN 342(i)),
hidréogeno fosfato diamdnico (SIN 342(ii)), fosfato diacido de magnesio (SIN 343(i)), hidrégeno
fosfato de magnesio (SIN 343(ii)), fosfato trimagnésico (SIN343(iii)), difosfato disédico (SIN
450(i)), difosfato trisédico (SIN 450(ii)), difosfato tetrasdédico (SIN 450(iii)), difosfato
tetrapotasico (SIN 450(v)), difosfato dicalcico (SIN 450(vi)), difosfato diacido de calcio (SIN
450(vii)), difosfato diacido de magnesio (SIN 450(ix)), trifosfato pentasédico (SIN 451(i)),
trifosfato pentapotasico (SIN 451(ii)), polifosfato de sodio (SIN 452(i)), polifosfato de potasio
(SIN 452(ii)), polifosfato de sodio y calcio (SIN 452(iii)), polifosfato de calcio (SIN 452(iv)),
polifosfato de amonio (SIN 452(v)), como estabilizadores a 4 400 mg/kg como fésforo, solos
0 en combinacidn, solo en la masa del queso._

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para la mozzarella (CXS 262-
2006): silicato de calcio (SIN 552), silicato de magnesio, sintético (SIN _553(i)), diéxido de
silicio, amorfo (SIN 551) y talco (SIN 553(iii))) para el tratamiento superficial de mozzarellas
de baja humedad en rebanadas, cortes, deshebrada o rallada, o para el tratamiento de la
superficie de mozzarellas de alta humedad deshebrada o cortada en cubitos, como
antiaglutinantes solo a 10 000 mg/kg, solos 0 en combinacién, como diéxido de silicio.
Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para la mozzarella (CXS 262-

2006): acido fosférico (SIN 338). fosfato diacido de sodio (SIN 339(i)), hidrogenfosfato
disédico (SIN 339(ii)), fosfato _trisddico (SIN 339(iii))), fosfato diacido de potasio (SIN 340(i))),
hidrogenfosfato dipotasico (SIN 340(ii), fosfato tripotasico (SIN 340 (iii), fosfatos de calcio
(SIN 341(i), fosfato diacido de calcio (341(i), hidrogenfosfato de calcio (SIN 341 (ii)), fosfato
tricalcico (SIN 341(iii)), fosfato diacido de amonio__ (SIN 342(i)), hidrégeno fosfato diamdnico
(SIN 342(ii)), fosfato diacido de magnesio (SIN 343(i)), hidrégeno fosfato de magnesio (SIN
343(ii)), fosfato trimagnésico (SIN343(iii)), difosfato disddico (SIN 450(i)), difosfato trisédico
(SIN 450(ii)), difosfato tetrasédico (SIN 450(iii)), difosfato tetrapotasico (SIN 450(v)), difosfato
dicalcico _ (SIN 450(vi)), difosfato diacido de calcio (SIN 450(vii)), difosfato diacido de
magnesio (SIN 450(ix)), trifosfato pentasédico (SIN 451(i)), trifosfato pentapotasico (SIN
451(ii)), polifosfato de sodio (SIN 452(i)), polifosfato de potasio (SIN 452(ii)), polifosfato de
sodio vy calcio (SIN 452(iii)), polifosfato de calcio (SIN 452(iv)), polifosfato de amonio (SIN
452(v)), como requladores de |la acidez a 880 mg/kg como fésforo, solos o en combinacidn,
solo en la masa del queso.

A281282 Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para las leches evaporadas

(CXS 281-1971) v a la Norma para las leches condensadas (CXS 282-1971): acido fosférico
(SIN 338), fosfato diacido de sodio (SIN 339(i)), hidrogenfosfato disddico (SIN 339(ii)), fosfato
trisodico (SIN 339(iii))), fosfato diacido de potasio (SIN 340(i))), hidrogenfosfato dipotasico
(SIN 340(ii), fosfato tripotasico (SIN 340 (iii), fosfato diadcido de calcio (341(i),
hidrogenfosfato de calcio (SIN 341 (ii)), fosfato tricalcico (SIN 341(iii)), fosfato diacido de
amonio ( (SIN 342(i)), hidrégeno fosfato diaménico (SIN 342(ii)), fosfato didcido de magnesio
(SIN 343(i)), hidrégeno fosfato de magnesio (SIN 343(ii)), fosfato trimagnésico (SIN343(iii)),
difosfato disédico (SIN 450(i)), difosfato trisédico (SIN 450(ii)), difosfato tetrasédico (SIN
450(iii)), difosfato tetrapotasico (SIN 450(v)), difosfato dicalcico (SIN 450(vi)), difosfato
diadcido de calcio (SIN 450(vii)), difosfato diacido de magnesio (SIN 450(ix)), trifosfato
pentasddico (SIN 451(i)), trifosfato pentapotasico (SIN 451(ii)), polifosfato de sodio (SIN
452(i)), polifosfato de potasio (SIN 452(ii)), polifosfato de sodio y calcio (SIN 452(iii)),
polifosfato de calcio (SIN 452(iv)), polifosfato de amonio (SIN 452(v)), solo como requladores
de la acidez, a 1 000 mg/kg como fésforo, solos o en combinacién.

XS331 Excluidos los productos que corresponden ala Norma paralos permeados de lacteos en polvo

(CXS 331-2017).

C.1.3 PROYECTO DE ENMIENDAS AL CUADRO Il DE LA NGAA

Enmiendas al Cuadro lll de la NGAA

N.° SIN Aditivo Clase funcional Afio de Concesién especifica en
adopcién | las siguientes normas
para productos?
260 Acido acético, glacial Reguladores de la 1999 CS 262- 2006 (solo para
acidez, conservantes uso en la masa del

queso)




REP23/FA Apéndice VI 99
472a Esteres acéticos y de Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
acidos grasos del secuestrantes, (Consulte el cuadro de
glicerol estabilizadores las clases funcionales y
la nota al pie)
1422 Adipato de dialmidén Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
acetilado estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y
la nota al pie)
1414 Fosfato de dialmidén Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
acetilado estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y
la nota al pie)
1401 Almidon tratado con Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
acido estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y
la nota al pie)
406 Agar Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006
volumen, sustancias (Consulte el cuadro de
inertes, emulsionantes, las clases funcionales vy
gelificantes, agentes de la nota al pie), CS 262-
glaseado, humectantes, 2006 (solo para uso en la
estabilizadores, masa del queso)
espesantes
400 Acido alginico Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006
volumen, sustancias (Consulte el cuadro de
inertes, emulsionantes, las clases funcionales vy
espumantes, gelificantes, la nota al pie)
agentes de glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes
1402 Almidon tratado con Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
alcalis estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y
la nota al pie)
403 Alginato de amonio Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006
volumen, sustancias (Consulte el cuadro de
inertes, emulsionantes, las clases funcionales v
espumantes, gelificantes, la nota al pie)
agentes de glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes
503(i) Carbonato de amonio Reguladores de la 1999 CS 290 - 1995
acidez, leudantes
503(ii) Hidrogencarbonato de | Reguladores de la 1999 CS 290 - 1995
amonio acidez, leudantes
527 Hidréxido de amonio Reguladores de la acidez | 1999 CS 290 - 1995
1403 Almidén blanqueado Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y
la nota al pie)
263 Acetato de calcio Reguladores de acidez, 1999 CS 262-2006 (solo para
conservantes, uso en la masa del
estabilizadores gueso), CS 290-1995
404 Alginato de calcio Antiespumantes, 1999 CS 253 - 2006

incrementadores del
volumen, sustancias
inertes, espumantes,
gelificantes, agente de

(Consulte el cuadro de
las clases funcionales y

la nota al pie)
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glaseado, humectantes,

secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes

170(i) Carbonato de calcio Reguladores de la 1999 CS 262-2006 (solo para
acidez, antiaglutinantes, uso en la masa del
colorantes, agentes gueso), CS 281-1971, CS
endurecedores, agentes 282-1971, CS 290-1995
de tratamiento de las
harinas, estabilizadores

509 Cloruro de calcio Agentes endurecedores, | 1999 CS 207-1999, CS 281-
estabilizadores, 1971, CS 282-1971
espesantes

578 Gluconato de calcio Reguladores de la 1999 CS 262- 2006 (solo para
acidez, agentes uso en la masa del
endurecedores, queso)
secuestrantes

526 Hidréxido de calcio Reguladores de la 1999 CS 253-2006, CS 290-
acidez, agentes 1995
endurecedores

327 Lactato de calcio Reguladores de acidez, 1999 CS 253-2006, CS 262-
sales emulsionantes, 2006 (solo para uso en la
agentes endurecedores, masa del queso), CS 290-
agentes de tratamiento 1995
de las harinas,
espesantes

352(ii) Malato de calcio, D, L- | Reguladores de la acidez | 1999 CS 262- 2006 (solo para

uso en la masa del
gueso)

282 Propionato de calcio Conservantes 1999 CS 262-2006 (Consulte el

cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006)

410 Goma de algarrobo Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y

la nota al pie), CS 262-
2006 (solo para uso en la
masa del gueso)

407 Carragenina Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006
volumen, sustancias (Consulte el cuadro de
inertes, emulsionantes, las clases funcionales y
gelificantes, agentes de la nota al pie), CS 262-
glaseado, humectantes, 2006 (solo para uso en la
estabilizadores, masa del gueso), CS 281-
espesantes 1971, CS 282-1971

140 Clorofilas Colorantes 1999 CS 262-2006 (solo para

uso en la masa del
gueso, Consulte |la tabla
de las clases funcionales
en CXS 262-2006)

330 Acido citrico Reguladores de la 1999 CS 262- 2006 (solo para
acidez, antioxidantes, uso en la masa del
agentes de retencion del queso)
color, secuestrantes

472c Esteres citricos y de Antioxidantes, 1999 CS 253 - 2006

acidos grasos del emulsionantes, agentes (Consulte el cuadro de

glicerol de tratamiento de las clases funcionales y la
harinas, secuestrantes, nota al pie)
estabilizadores

1400 Dextrinas, almidén Sustancias inertes, 1999 CS 253 - 2006

tostado

emulsionantes,
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estabilizadores,
espesantes

(Consulte el cuadro de
las clases funcionales y
la nota al pie)

628 Guanilato dipotésico, Acentuador del sabor 1999 CS 253 - 2006
5- (Consulte el cuadro de
las clases funcionales v
la nota al pie)

627 Guanilato disédico, 5’- | Acentuador del sabor 1999 CS 253 - 2006

(Consulte el cuadro de
las clases funcionales y
la nota al pie)

1412 Fosfato de dialmidén Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y

la nota al pie)

418 Goma gelan Gelificantes, 1999 CS 253 - 2006
estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales vy

la nota al pie)

575 Glucono delta-lactona | Reguladores de la 1999 CS 262- 2006 (solo para
acidez, leudantes, uso en la masa del
secuestrantes gueso)

422 Glicerol Humectantes, 1999 CS 253 - 2006
espesantes (Consulte el cuadro de

las clases funcionales vy
la nota al pie)

412 Goma guar Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y

la nota al pie), CS 262-
2006 (solo para uso en la
masa del queso)

414 Goma arébiga (goma Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006

de acacia) volumen, sustancias (Consulte el cuadro de

inertes, emulsionantes, las clases funcionales y

agentes de glaseado, la nota al pie)

estabilizadores,

espesantes

507 Acido clorhidrico Reguladores de la acidez | 1999 CS 262- 2006 (solo para

uso en la masa del
queso)

463 Hidroxipropilcelulosa Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
espumantes, agentes de (Consulte el cuadro de
glaseado, las clases funcionales v
estabilizadores, la nota al pie)
espesantes

1442 Fosfato de dialmidén Antiaglutinantes, 1999 CS 253 - 2006

hidroxipropilado emulsionantes, (Consulte el cuadro de
estabilizadores, las clases funcionales y
espesantes la nota al pie)

464 Hidroxipropilmetil Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006

celulosa volumen, sustancias (Consulte el cuadro de
inertes, emulsionantes, las clases funcionales vy
agentes de glaseado, la nota al pie)
estabilizadores,
espesantes
1440 Almidén Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006

hidroxipropilado

estabilizadores,
espesantes

(Consulte el cuadro de
las clases funcionales vy
la nota al pie)
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416 Goma karaya Emulsionantes, 1999 CS 262- 2006 (solo para
estabilizadores, uso en la masa del
espesantes gueso)

270 Acido lactico, L-, D-y Reguladores de la acidez | 1999 CS 262- 2006 (solo para

DL- uso en la masa del
gueso)

472b Esteres lacticos y de Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006

acidos grasos del secuestrantes, (Consulte el cuadro de
glicerol estabilizadores las clases funcionales y
la nota al pie)

322(i) Lecitina Antioxidantes, 1999 CS 207-1999, CS 281-
emulsionantes, agentes 1971, CS 282-1971, CS
de tratamiento de las 290-1995
harinas

322(ii) Lecitina, Antioxidantes, CS 207-1999, CS 281-

parcialmente emulsionantes 1971, CS 282-1971, CS
hidrolizada 290-1995
504(i) Carbonato de Reguladores de la 1999 CS 262-2006 (solo para
magnesio acidez, antiaglutinantes, uso en la masa del
agentes de retencién del gueso), CS 290-1995

color, agentes de
tratamiento de las
harinas

528 Hidréxido de magnesio | Reguladores de la 1999 CS 290 - 1995
acidez, agentes de
retencion del color

504(ii) Hidréxido carbonato de | Reguladores de la 1999 CS 262-2006 (solo para
magnesio acidez, antiaglutinantes, uso en la masa del
sustancias inertes, gueso), CS 290-1995
agentes de retencién del
color
329 Lactato de magnesio, Reguladores de la 1999 CS253-2006,
DL- acidez, agentes de CS 290 - 1995
tratamiento de las
harinas
296 Acido malico, DL- Reguladores de la 1999 CS 262- 2006 (solo para
acidez, secuestrantes uso en la masa del
gueso)
461 Metilcelulosa Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006
volumen, sustancias (Consulte el cuadro de
inertes, emulsionantes, las clases funcionales y
agentes de glaseado, la nota al pie)
estabilizadores,
espesantes
465 Metiletilcelulosa Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
espumantes, (Consulte el cuadro de
estabilizadores, las clases funcionales y
espesantes la nota al pie)
460(i) Celulosa Antiaglutinantes, 1999 CS 253 - 2006
microcristalina incrementadores del (Consulte el cuadro de
(Gel de celulosa) volumen, sustancias las clases funcionales y
inertes, emulsionantes, la nota al pie), CS 262-
espumantes, agentes de 2006 (solo como
glaseado, antiaglutinante, consulte
estabilizadores, el cuadro de las clases
espesantes funcionales en CXS 262-
2006)
471 Mono y diglicéridos de | Antiespumantes, 1999 CS 207-1999, CS 253-
acidos grasos emulsionantes, agentes 2006
de glaseado,

estabilizadores
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(Consulte el cuadro de
las clases funcionales y
nota al pie), CS 290-1995

1410 Fosfato de Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
monoalmidon estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y
la nota al pie)
1404 Almiddén oxidado Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y
la nota al pie)
440 Pectinas Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
gelificantes, agentes de (Consulte el cuadro de
glaseado, las clases funcionales y
estabilizadores, la nota al pie), CS 262-
espesantes 2006 (solo como
antiaglutinante, consulte
el cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006)
1413 Fosfato de dialmidén Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
fosfatado estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales vy
la nota al pie)
261(i) Acetato de potasio Reguladores de la 1999 CS 262-2006 (solo como
acidez, conservantes antiaglutinante, consulte
el cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006), CS 290-1995
402 Alginato de potasio Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006
volumen, sustancias (Consulte el cuadro de
inertes, emulsionantes, las clases funcionales y
espumantes, gelificantes, la nota al pie)
agentes de glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes
501(i) Carbonato de potasio Reguladores de la 1999 CS 207-1999, CS 262-
acidez, estabilizadores 2006 (solo como
antiaglutinante, consulte
el cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006), CS 281-1971, CS
282-1971, CS 290-1995
508 Cloruro de potasio Agentes endurecedores, | 1999 CS 207-1999, CS 281-
acentuadores del sabor, 1971, CS 282-1971
estabilizadores,
espesantes
332(i) Citrato diacido potasico | Reguladores de la 1999 CS 207-1999, CS 262-
acidez, sales 2006 (solo como
emulsionantes, antiaglutinante, consulte
secuestrantes, el cuadro de las clases
estabilizadores funcionales en CXS 262-
2006), CS 281-1971, CS
282-1971, CS 290-1995
577 Gluconato de potasio Reguladores de la 1999 CS 262- 2006 (solo para
acidez, secuestrantes uso en la masa del
gueso)
501(ii) Hidrogencarbonato Reguladores de la 1999 CS 207-1999, CS 262-

(Bicarbonato) de
potasio

acidez, leudantes,
estabilizadores

2006 (solo parauso en la
masa del queso), CS 281-
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1971, CS 282-1971, CS
290-1995

525 Hidréxido de potasio Reguladores de la acidez | 1999 CS 290 - 1995
326 Lactato de potasio Reguladores de la 1999 CS253-2006, CS 262-2006
acidez, antioxidantes, (solo para uso en la
emulsionantes, masa del gueso),
humectantes CS 290-1995
283 Propionato de potasio | Conservantes 1999 CS 262-2006 (Consulte el
cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006)
460(ii) Celulosa en polvo Antiaglutinantes, 1999 CS 253 - 2006
incrementadores del (Consulte el cuadro de
volumen, emulsionantes, las clases funcionales y
agentes de glaseado, la nota al pie), CS 262-
humectantes, 2006 (solo como
estabilizadores, antiaglutinante, consulte
espesantes el cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006)
407a Alga euchema Incrementadores del 2001 CS 253 - 2006
elaborada volumen, sustancias (Consulte el cuadro de
inertes, emulsionantes, las clases funcionales vy
gelificantes, agentes de la nota al pie), CS 262-
glaseado, humectantes, 2006 (solo como
estabilizadores, antiaglutinante, consulte
espesantes el cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006)
280 Acido propionico Conservante 1999 CS 262-2006 (Consulte el
cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006)
262(i) Acetato de sodio Reguladores de la 1999 CS 262-2006 (solo para
acidez, conservantes, uso en la masa del
secuestrantes gueso), CS 290-1995
401 Alginato sodico Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006
volumen, sustancias (Consulte el cuadro de
inertes, emulsionantes, las clases funcionales vy
espumantes, gelificantes, la nota al pie)
agentes de glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes
500(i) Carbonato de sodio Reguladores de la 1999 CS 207-1999, CS 253-
acidez, antiaglutinantes, 2006
sales emulsionantes, (Consulte el cuadro de
leudantes, las clases funcionales y
estabilizadores la nota al pie), CS 262-
2006 (solo para uso en la
masa del queso), CS 281-
1971, CS 282-1971, CS
290-1995
466 Carboximetilcelulosa Incrementadores del 1999 CS 253 - 2006

sédica (Goma de
celulosa)

volumen, emulsionantes,
agentes endurecedores,
gelificantes, agentes de
glaseado, humectantes,
estabilizadores,
espesantes

(Consulte el cuadro de
las clases funcionales y
la nota al pie), CS 262-
2006 (solo parauso en la
masa del queso),
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331(i) Citrato diacido sodico Reguladores de la 1999 CS207-1999, CS 253-2006
acidez, emulsionantes, (Consulte el cuadro de
sales emulsionantes, las clases funcionales v
secuestrantes, la nota al pie), CS 262-
estabilizadores 2006 (solo para uso en la

masa del queso), CS 281-
1971, CS 282-1971, CS
290-1995
500(ii) Hidrogencarbonato de | Reguladores de la 1999 CS 207-1999, CS 253-
sodio acidez, antiaglutinantes, 2006
leudantes, (Consulte el cuadro de
estabilizadores, las clases funcionales y
espesantes la nota al pie), CS 262-
2006 (solo para uso en la
masa del queso), CS 281-
1971, CS 282-1971, CS
290-1995
350(i) Hidrégeno malato de Reguladores de la 1999 CS 262- 2006 (solo para
sodio, DL- acidez, humectantes uso en la masa del
gueso)

524 Hidréxido de sodio Reguladores de la acidez | 1999 CS 253 - 2006

(Consulte el cuadro de
las clases funcionales vy
nota al pie), CS 290-1995

325 Lactato de sodio Reguladores de la 1999 CS253-2006, CS 262-2006
acidez, antioxidantes, (solo para uso en la
incrementadores del masa del queso),
volumen, emulsionantes, CS 290-1995
sales emulsionantes,
humectantes,
espesantes

350(ii) Malato de sodio, DL- Reguladores de la 1999 CS 262- 2006 (solo para
acidez, humectantes uso en la masa del

gueso)
281 Propionato de sodio Conservantes 1999 CS 262-2006 (Consulte el
cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006)

500(iii) Sesquicarbonato de Reguladores de la 1999 CS 207-1999, CS253-

sodio acidez, antiaglutinantes, 2006, CS 262-2006 (solo
leudantes para uso en la masa del

gueso), CS 281-1971, CS
282-1971,
CS 290-1995

1420 Acetato de almidén Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y

la nota al pie)

1405 Almidones, tratados Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006

con enzimas estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y
la nota al pie)

417 Goma tara Gelificantes, 1999 CS 262- 2006 (solo para
estabilizadores, uso en la masa del
espesantes queso)

171 Di6xido de titanio Colorantes 1999 CS 262-2006 (solo para

uso en la masadel
queso, Consulte el
cuadro de las clases
funcionales en CXS 262-
2006)
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413 Goma de tragacanto Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
estabilizadores, (Consulte el cuadro de
espesantes las clases funcionales y
la nota al pie), CS 262-
2006 (solo para uso en la
masa del gueso)
380 Citrato de triamonio Reguladores de la acidez | 1999 CS 290 - 1995
333¢(iii) Citrato tricalcico Reguladores de la 1999 CS 262-2006 (solo para
acidez, antioxidantes, uso en la masa del
sales emulsionantes, gueso), CS 281-1971, CS
agentes endurecedores, 282-1971, CS 290-1995
secuestrantes,
estabilizadores
332(ii) Citrato tripotasico Reguladores de la 1999 CS 207-1999, CS 281-
acidez, antioxidantes, 1971, CS 282-1971, CS
sales emulsionantes, 290-1995
secuestrantes,
estabilizadores
334(iii) Citrato trisédico Reguladores de la 1999 CS207-1999, CS 281-
acidez, emulsionantes, 1971, CS 282-1971, CS
sales emulsionantes, 290-1995
secuestrantes,
estabilizadores
415 Goma xantana Emulsionantes, 1999 CS 253 - 2006
espumantes, (Consulte el cuadro de
estabilizadores, las clases funcionales vy
espesantes la nota al pie), CS 262-
2006 (solo para uso en la
masa del gueso)

Enmiendas ala Seccién 2 del Anexo del Cuadro I

01.3.1 Leche condensada (natural / simple)
Solo ciertos aditivos del Cuadro Il (como se indica en el Cuadro 1ll) son aceptables para uso
en alimentos correspondientes a estas normas.

Normas Leches evaporadas (CXS 281-1971)

del Codex | Leches condensadas (CXS 282-1971)

01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo y productos analogos en polvo (naturales)
Solo ciertos aditivos del Cuadro Il (como se indica en el Cuadro Ill) son aceptables para su
uso en alimentos correspondientes a estas hormas

Normas Leches en polvo y la nata (crema) en polvo (CXS 207-1999)

del Codex | productos a base de caseina alimentaria (CXS 290-1995)

01.6.1 Queso no madurado
Solo ciertos aditivos del Cuadro Il (como se indica en el Cuadro Ill) son aceptables para uso
en alimentos correspondientes a esta horma.

Normas Mozzarella (CXS 262-2006)

del Codex

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas para untar
Solo ciertos aditivos del Cuadro Il (como se indica en el Cuadro Ill) son aceptables para uso
en alimentos correspondientes a esta horma.

Normas Grasas lacteas para untar (CXS 253-2006)

del Codex

C.2 Propuestas de enmiendas a los cuadros |, Il y lll de la NGAA respecto a las frutas y hortalizas

elaboradas (CCPFV)

(Para adopcién)

C.2.1- PROYECTO DE ENMIENDAS AL CUADRO | DE LA NGAA: (orden alfabético)

Se proponen las siguientes enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios en la NGAA.



REP23/FA Apéndice VI 107
El nuevo texto se indica en negrita/subrayado. El texto que se va a eliminar se indica tachade.

Acesulfame potéasico

SIN 950 Clase funcional: Acentuador del sabor, edulcorante

Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas | Afo de

No. maxima adopcién

04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. | 1 000 mg/kg | 478, 2005

ej. el "chutney"), excluidos los 188,
productos de la categoria de alimentos XS160
04.1.2.5

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas 1000 mg/kg | 188, 2008

(incluidos hongos y setas, raices y XS294
tubérculos, legumbres y leguminosas y

aloe vera) y

algas marinas fermentadas, excluidos

los productos fermentados de soja de

las categorias de alimentos

06.8.6,06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y

12.9.2.3

Acido acético, glacial:

SIN 260 Clase funcional: Reguladores de la acidez, conservantes

Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas | Afo de

No. maxima adopcién

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos BPF XS294 | 2013

hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7,
12.9.1,12.9.2.1y12.9.2.3

Advantame:

SIN 969 Clase funcional: Acentuador del sabor, edulcorante

Categoria de alimentos Categoria de alimentos Dosis Notas Afio de

No. maxima adopcion

04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta | 10 mg/kg | 478, 2021
(p. €j. el "chutney"), excluidos los XS160
productos de la categoria de
alimentos 04.1.2.5

Acido alginico:

SIN 400 Clase funcional: Incrementadores del volumen, sustancias inertes,
emulsionantes, espumantes, gelificantes, agentes de glaseado,
humectantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Afio de

maxima adopcion

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas y

soja de las categorias de alimentos
06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3

aloe vera) y algas marinas fermentadas,
excluidos los productos fermentados de

Extractos de annato, base de bixina:
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SIN 160b(i) Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Afio de
alimentos No. maxima adopcién
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. ej. "ketchup", 10 mag/ka | 8.D -

salsas a base de queso, salsas a base de 306
nata (crema) y salsa "gravy")

Acido ascérbico, L-:

SIN 300 Clase funcional: Reguladores de la acidez,
antioxidantes, agentes de tratamiento de las harinas,
secuestrantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Afio de

alimentos No. maxima adopcidn

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongosy | BPF XS294 | 2013

setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y &loe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos fermentados
de soja de las categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Esteres de ascorbilo:

SIN 304, 305 Clase funcional: Antioxidantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Afio de

alimentos No. maxima adopcién

12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. "ketchup", 500 mg/kg | 10, 2005

salsas a base de queso, salsas a base de nata XS306

(crema) y salsa "gravy")

Aspartamo:
SIN 951 Clase funcional: Acentuadores del sabor, edulcorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de adopcidn
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. 1000 478,191, | 2019
ej. el "chutney"), excluidos los productos | mg/kg XS160
de la categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos | 2 500 144, 191, | 2021
hongos y setas, raices y tubérculos, mg/kg XS294
legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos
06.8.6, 06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
Benzoatos:
SIN 210 Clase funcional: Conservante
SIN 211 Clase funcional: Conservante
SIN 212 Clase funcional: Conservante
SIN 213 Clase funcional: Conservante
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
de maxima de
alimentos adopcion
No.
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 1000 13, B- | 2001
"chutney"), excluidos los productos de la categoria mg/kg 160
de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y 1000 13, 2001
setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas XS294
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Benzoatos:
SIN 210 Clase funcional: Conservante
SIN 211 Clase funcional: Conservante
SIN 212 Clase funcional: Conservante
SIN 213 Clase funcional: Conservante
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
de maxima de
alimentos adopcion
No.

y éloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos
los productos fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3

Azul brillante FCF:

SIN 133 Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion

04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el | 100 mg/kg | 161, 2009

"chutney"), excluidos los productos de la XS160

categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos 100 mg/kg | 92, 161, 2009

hongos y setas, raices y tubérculos, XS294

legumbres y leguminosas y aloe vera) y

algas marinas fermentadas, excluidos los

productos fermentados de soja de las

categorias de alimentos

06.8.6,06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
Marrén HT:
SIN 155 Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
alimentos No. maxima de

adopcién

12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. ej. "ketchup", 50 mg/kg | D-306

salsas a base de gueso, salsas a base de nata

(crema) v salsa "gravy")

Butilhidroxianisol:

SIN 320 Clase funcional: Antioxidantes

Categoriade | Categoria de alimentos | Dosis Notas Tramite/Afio

alimentos maxima de adopcién

No.

12.6 Salsas y productos 200 mg/kg | 15, 130, XS302, B-306 2018
analogos

Ribonucleétidos de calcio, 5’-:

SIN 634 Clase funcional: Acentuador del sabor
Categoriade | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos BPF 279, 2014

hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y XS294

leguminosas y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
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fermentados de soja de las categorias de
alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y

12.9.2.3

Carbonato de calcio:

SIN 170(i)

Clase funcional: Requladores de la acidez, antiaglutinantes,

colorantes, agentes endurecedores, agentes de tratamiento de las

harinas, estabilizadores

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcion
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

Cloruro de calcio:

SIN 509 Clase funcional: Agentes endurecedores, estabilizadores, espesantes
Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
No. maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos | BPF XS294 | 2013

hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y &loe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos
los productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7,
12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Lactato de calcio:

SIN 509 Clase funcional: Reguladores de acidez, sales emulsionantes,
agentes endurecedores, agentes de tratamiento de las harinas,
espesantes

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afo

maxima de
adopcion

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas 10 000 58, 2013
(incluidos hongos y setas, raices y XS294

tubérculos, legumbres y leguminosas
y &loe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Cantaxantina:

SIN 1619 Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afo
alimentos No. méxima de
adopcioén
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el | 15 mg/kg | XS160 2011
"chutney"), excluidos los productos de la
categoria de alimentos 04.1.2.5
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12.6 Salsas y productos analogos 30 mg/kg | XS302, 2018
XS306
Caramelo Il — caramelo al amoniaco:
SIN 150c Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion

04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 500 mg/kg | XS160 1999

"chutney"), excluidos los productos de la

categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos 50 000 161, 2010

hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres XS294

y leguminosas y aloe vera) y

algas marinas fermentadas, excluidos los

productos fermentados de soja de las

categorias de alimentos

06.8.6, 06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
12.6 Salsas y productos analogos 50 000 H-306 2010

mag/kg

Caramelo IV - caramelo al sulfito amoénico:

SIN 150d Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion

04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 500 XS160 1999

"chutney"), excluidos los productos de la mg/kg

categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y 50 000 92,161y | 2009

tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe XS294

vera), algas marinas y nueces y semillas

elaboradas
12.6 Salsas y productos anélogos 30000 XS302, 2018

mg/kg H-306
Carmines
SIN 120 Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. 500 mg/kg | 178, 2005
el "chutney"), excluidos los productos de la XS160
categoria de alimentos 04.1.2.5
12.6 Salsas y productos analogos 500 mg/kg | 178, 2018
XS302, E-
306

Cera carnauba:

SIN 903 Clase funcional: Requladores de la acidez, antiaglutinantes,
incrementadores del volumen, sustancia inerte, agente de
glaseado

Categoriade | Categoriade Dosis maxima Notas Tramite/Afio de

alimentos No. | alimentos adopcién

04.1.2 Frutas 400 mg/kg XS160 2004

elaboradas
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Carotenos, beta-, vegetales:

SIN 160a(ii) Clase funcional: Colorantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
de maxima de
alimentos adopcion
No.
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 500 XS160 | 2005
"chutney"), excluidos los productos de la categoria mg/kg
de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y 1000 XS294 | 2005
setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y éloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos
los productos fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7,12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. "ketchup”, salsas a 2000 2005
base de queso, salsas a base de nata (crema) y mg/kg
salsa "gravy")

Carotenoides:

SIN 160a(i) Clase funcional Colorantes
SIN 160a(iii) Clase funcional: Colorantes
SIN 160e Clase funcional: Colorantes
SIN 160f Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el | 500 mg/kg | XS160 2009
"chutney"), excluidos los productos de la
categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos 50 XS294 2009
hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos
06.8.6, 06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
12.6 Salsas y productos analogos 500 mg/kg | XS302, 2018
XS306

Carragenina
SIN 407

Clase funcional: Incrementadores del volumen, sustancias inertes,

emulsionantes, gelificantes, agentes de glaseado, humectantes,

estabilizadores, espesantes

Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio

No. maxima de
adopcién

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y éloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
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Clorofilas y clorofilinas, complejos clpricos:

SIN 141(i) Clase funcional: Colorantes
SIN 141(ii) Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcidn
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el | 150 mg/kg | XS160 2009
"chutney"), excluidos los productos de la
categoria de alimentos 04.1.2.5
la categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos 100 62, 2005
hongos y setas, raices y tubérculos, XS294
legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos
06.8.6, 06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
12.6 Salsas y productos analogos 100 mg/kg | XS302, 2018
G-306

Acido citrico

SIN 330

Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, agentes de

retencion del color, secuestrantes

Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio

No. maxima de
adopcién

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos BPF XS294 | 2013

hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7,
12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Esteres citricos y de acidos grasos del glicerol:

SIN 472c Clase funcional: Antioxidantes, emulsionantes, agentes de tratamiento de las

harinas, secuestrantes, estabilizadores
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afo
de maxima de
alimentos adopcién
No.
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y BPF XS294 | 2013

setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y

aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los

productos fermentados de soja de las categorias de

alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y 12.9.2.3
Curcumina:
SIN 100(i) Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
alimentos No. maxima de

adopcion

12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. "ketchup", BPF D-306

salsas a base de queso, salsas a base de nata
(crema) y salsa "gravy")
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Ciclamatos:
SIN 952(i) Clase funcional: Edulcorantes
SIN 952(ii) Clase funcional: Edulcorantes
SIN 952(iv) Clase funcional: Edulcorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afo
alimentos No. maxima de
adopcion
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el | 2 000 17,477, | 2019
"chutney"), excluidos los productos de la mg/kg XS160
categoria de alimentos 04.1.2.5

Dextrinas, almidén tostado:

SIN 1400 Clase funcional: Sustancias inertes, emulsionantes, estabilizadores,
espesantes
Categoria de alimentos Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
No. maxima de
adopcion
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013

(incluidos hongos y setas, raices y

y aloe vera) y
algas marinas fermentadas,

de soja de las categorias de
alimentos
06.8.6,06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y
12.9.2.3

tubérculos, legumbres y leguminosas

excluidos los productos fermentados

Esteres diacetiltartaricos v de los acidos grasos del glicerol:

SIN 472e Clase funcional: Emulsionantes, secuestrantes, estabilizadores
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcién

04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta 5000 mg/kg | XS160 | 2005

(p. €j. el "chutney"), excluidos los

productos de la categoria de alimentos

04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas 2 500 XS294 | 2005

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

Guanilato disoédico, 5’-:

SIN 627 Clase funcional: Acentuadores del sabor
Categoriade | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos BPF 279, 2014

hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y XS294

leguminosas y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de
alimentos 06.8.6, 06.8.7,12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3
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Inosinato disédico, 5’-:

leguminosas y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de
alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y

12.9.2.3

SIN 631 Clase funcional: Acentuadores del sabor
Categoriade | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos BPF 279, 2014

hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y XS294

Ribonucleodtidos disddicos, 5’-:

SIN 635 Clase funcional: Acentuadores del sabor
Categoriade | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos BPF 279, 2014
hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y XS294
leguminosas y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de
alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3
Eritrosina:
SIN 127 Clase funcional: Colorantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
de maxima de
alimentos adopcion
No.
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y 30 mg/kg | XS294 | 2011
setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y &loe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos
los productos fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7,12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. ej. "ketchup", salsas | 50_ D-306
a base de queso, salsas a base de nata (crema) y | ma/kg
salsa "gravy")

Etilendiaminotetracetatos:

SIN 385 Clase funcional: Antioxidantes, agentes de retencidn de color,
conservantes, secuestrantes
SIN 386 Clase funcional: Antioxidantes, agentes de retencién de color,
conservantes, secuestrantes, estabilizadores
Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
No. maxima de
adopcién
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. | 100 mg/kg | 21, 2001
ej. el "chutney"), excluidos los productos XS160
de la categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas 250 21, 2001
(incluidos hongos y setas, raices y XS294
tubérculos, legumbres y leguminosas y
aloe vera) y algas marinas fermentadas,
excluidos los productos fermentados de
soja de las categorias de alimentos
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Etilendiaminotetracetatos:

SIN 385 Clase funcional: Antioxidantes, agentes de retencidn de color,
conservantes, secuestrantes
SIN 386 Clase funcional: Antioxidantes, agentes de retencidn de color,
conservantes, secuestrantes, estabilizadores
06.8.6,06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y
12.9.2.3
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. 75mg/kg | 21,C- | 2001
"ketchup", salsas a base de queso, 306
salsas a base de nata (crema) y salsa
"gravy")
Verde sélido FCF:
SIN 143 Clase funcional: Antioxidantes, colorantes
Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
No. maxima de
adopcién
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. | 100 mg/kg | 161, 2009
ej. el "chutney"), excluidos los productos XS160
de la categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas 100 161, 2009
(incluidos hongos y setas, raices y XS294
tubérculos, legumbres y leguminosas y
aloe vera) y algas marinas fermentadas,
excluidos los productos fermentados de
soja de las categorias de alimentos
06.8.6,06.8.7,12.9.1,12.9.21y
12.9.2.3
Acido fumaérico
SIN 297 Clase funcional: Requladores de la acidez
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013
(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3
Glicerol:
SIN 422 Clase funcional: Humectantes, espesantes
Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afo
No. maxima de
adopcion
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos | BPF XS294 | 2014

hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y &loe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos
los productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7,
12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Extracto de piel de uva:
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SIN 163(ii)

Clase funcional: Antioxidantes,

colorantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afo
de maxima de
alimentos adopcion
No.
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 500 161, 2009
"chutney"), excluidos los productos de la categoria mg/kg 181,
de alimentos 04.1.2.5 XS160
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongosy | 100 161, 2009
setas, raices y tubérculos, legumbres y 181,
leguminosas y aloe vera) y algas marinas XS294
fermentadas, excluidos los productos fermentados
de soja de las categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. ej. "ketchup"”, salsas a 300 181, 2009
base de queso, salsas a base de nata (crema) y mg/kg XS306
salsa "gravy")

Resina de guayaco:

SIN 314 Clase funcional: Antioxidantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio

alimentos No. alimentos maxima de adopcién

12.6 Salsas y productos 600 mg/kg 15, XS302, XS306 2009
analogos

Goma arabiga (goma de acacia):

SIN 414

Clase funcional: Incrementadores del volumen, sustancias inertes,

emulsionantes, agentes de glaseado, estabilizad

ores, espesantes

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPE A-294
(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, lequmbres y
leguminosas y aloe vera) v algas
marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de sojade
las categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
Hidroxibenzoatos, para:
SIN 214 Clase funcional: Conservante
SIN 218 Clase funcional: Conservantes
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcion
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta | 1 000 27,D- | 2012
(p. €j. el "chutney"), excluidos los mg/kg 160
productos de la categoria de
alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas 300 27, 2012
(incluidos hongos y setas, raices y XS294

tubérculos, legumbres y leguminosas
y &loe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
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Indigotina (carmin de indigo):

SIN 132 Clase funcional: Colorantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de maxima de
alimentos adopcion
No.
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 300 161, 2009
"chutney"), excluidos los productos de la categoria | mg/kg XS160
de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongosy | 300 161, 2009
setas, raices y tubérculos, legumbres y XS294
leguminosas y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos fermentados
de soja de las categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
12.6 Salsas y productos analogos 300 XS302, | 2018
mg/kg XS306

Oxidos de hierro:

SIN 172(i) Clase funcional: Colorantes
SIN 172(ii) Clase funcional: Colorantes
SIN 172(iii) Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcién
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el | 500 mg/kg | XS160 2005
"chutney"), excluidos los productos de la
categoria de alimentos 04.1.2.5
12.6 Salsas y productos anélogos 75 mg/kg | XS302, 2018
XS306
Acido lactico, L-, D-y DL-:
SIN 270 Clase funcional: Requladores de la acidez
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013
(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3
Etil-lauroil arginato:
SIN 243 Clase funcional: Conservante
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcion
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. 200 XS306 | 2011
"ketchup", salsas a base de queso, mg/kg
salsas a base de nata (crema) y
salsa "gravy")
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Lecitina
SIN 322(i) Clase funcional: Antioxidantes, emulsionantes
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcion
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y éloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

Carbonato de magnesio:

SIN 504(i)

Clase funcional: Requladores de la acidez, antiaglutinantes, agentes

de retencién del color

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afo
maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas 5000 36, 2013
(incluidos hongos y setas, raices y mg/kg XS294
tubérculos, legumbres y leguminosas
y &loe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
Neotamo
SIN 621 Clase funcional: Acentuador del sabor, edulcorante
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. | 70 478, 2019
el "chutney"), excluidos los productos de la | mg/kg XS160
categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos 33 144, 2021
hongos y setas, raices y tubérculos, mg/kg XS294
legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7,
12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. "ketchup", 70 XS306 | 2007
salsas a base de queso, salsas a base de | mg/kg
nata (crema) y salsa "gravy")
Nisina:
SIN 234 Clase funcional: Conservante
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcién
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. 5 mg/kg 233, XS306R, | 2021
"ketchup", salsas a base de queso, XS306, B5
salsas a base de nata (crema)
y salsa "gravy")
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Pectinas:

SIN 440

Clase funcional: Emulsionantes, gelificantes, agentes de glaseado,
estabilizadores, espesantes

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcion
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013
(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3
Fosfatos:
SIN 338 Clase funcional: Requladores de la acidez, antioxidantes, secuestrantes
SIN 339(i) Clase funcional: Requladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 339(ii) Clase funcional: Requladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 339(iii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, humectantes,
conservantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 340(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, humectantes,
secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 340(ii) Clase funcional: Requladores de la acidez, emulsionantes, humectantes,
secuestrantes, estabilizadores,
SIN 340(iii) Clase funcional: Requladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 341(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, sales emulsionantes,
agentes endurecedores, agentes de tratamiento de las harinas, humectantes,
SIN 341(ii) leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
Clase funcional: Requladores de la acidez, antiaglutinantes, sales emulsionantes,
SIN 341(iii) agentes endurecedores, agentes de tratamiento de las harinas, humectantes,
leudantes, estabilizadores, espesantes
Clase funcional: Requladores de la acidez, antiaglutinantes, sales emulsionantes,
SIN 342(i) agentes endurecedores, agentes de tratamiento de las harinas, humectantes,
leudantes, estabilizadores, espesantes
SIN 342(ii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, agentes de tratamiento de las harinas,
leudantes, estabilizadores, espesantes
SIN 343(i) Clase funcional: Requladores de la acidez, agentes de tratamiento de las harinas,
leudantes, estabilizadores, espesantes
SIN 343(ii) Clase funcional: Reqguladores de la acidez, antiaglutinantes, sales emulsionantes,
estabilizadores, espesantes
Clase funcional: Reqguladores de la acidez, antiaglutinantes, sales emulsionantes,
SIN 343(iii) leudantes, estabilizadores, espesantes Clase funcional: Requladores de la acidez,
antiaglutinantes, estabilizadores, espesantes
SIN 450(i) Clase funcional: Requladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 450(ii) Clase funcional: Requladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 450(iii) Clase funcional: Requladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 450(ix) Clase funcional: Reguladores de la acidez, leudantes, estabilizadores
SIN 450(v) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 450(vi) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
agentes endurecedores, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantesr
SIN 450(vii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,

humectantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores
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SIN 451(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 451(ii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 452(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 452(ii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 452(iii)  Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, humectantes, leudantes,
secuestrantes, estabilizadores
SIN 452(iv)  Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 452(v) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
humectantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes
SIN 542 Clase funcional: Antiaglutinantes, emulsionantes, humectantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis | Notas Tramite/Afio
de maxi de adopcién
alimentos ma
No.
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 1100 | 33, 2009
"chutney"), excluidos los productos de la mg/kg | XS160
categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos 2200 | 33,B- 2010
hongos y setas, raices y tubérculos, 294
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas
marinas fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de
alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3
12.6 Salsas y productos analogos 2200 | 33, 2018
mg/kg | XS302,
A-306

Polidimetilsiloxano

SIN 900a Clase funcional: Antiaglutinantes, antiespumantes, emulsionantes
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcién
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta | 10 XS160 | 1999
(p. €j. el "chutney"), excluidos los mg/kg
productos de la categoria de
alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas 10 XS294 | 2008
(incluidos hongos y setas, raices y mg/kg
tubérculos, legumbres y leguminosas
y &loe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3
Esteres poliglicéridos de acidos grasos:
SIN 475 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
maxima de
adopcion
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. 5000 XS306R | 2018
"ketchup", salsas a base de mg/kg L-306
gueso, salsas a base de nata
(crema) y salsa "gravy")
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Polisorbatos:

SIN 432 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores

SIN 433 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores

SIN 434 Clase funcional: Emulsionante

SIN 435 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores

SIN 436 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de

adopcidn
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. 5000 mg/kg | J-306 | 2007

"ketchup", salsas a base de
queso, salsas a base de nata
(crema) y salsa "gravy")

Ponceau 4R (Rojo de cochinilla A):

SIN 124 Clase funcional: Colorantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
de maxima de
alimentos adopcion
No.
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 500 161, 2008
"chutney"), excluidos los productos de la categoria mg/kg XS160
de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y 500 161, 2008
setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas | mg/kg XS294
y aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos
los productos fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7,12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3

Carbonato de potasio:

SIN 501(i)

Clase funcional: Requladores de la acidez, estabilizadores

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y &loe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos

de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

fermentados de soja de las categorias

Alga eucheuma elaborada:

SIN 407a

Clase funcional: Incrementadores del volumen, sustancias inertes,

emulsionantes, gelificantes, agentes de glaseado, humectantes,

estabilizadores, espesantes

Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio

No. méaxima de
adopcion

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos | BPF XS294 | 2013

hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y &loe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7,
12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
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Galato de propilo:

SIN 310 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion
12.6 Salsas y productos 200 mg/kg | 15, 130, XS302, XS306 | 2018
andalogos

Alginato de propilenglicol:

SIN 405

Clase funcional: Incrementadores del volumen, sustancias inertes,

emulsionantes, espumantes, gelificantes, estabilizadores, espesantes

Categoria de alimentos | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
No. maxima de
adopcién
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. 8000 D-306
"ketchup", salsas a base de queso, maqg/kg

salsas a base de nata (crema) y salsa
llqravvll)

Esteres de propilenglicol de 4cidos grasos:

SIN 477 Clase funcional: Emulsionante
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcién
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. ej. "ketchup", 20000 D-306
salsas a base de queso, salsas a base de nata | mag/kg
(crema) y salsa "gravy")
Pululano:
SIN 1204 Clase funcional: Agentes de glaseado, espesantes
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcion
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2014

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y &loe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

Riboflavinas:

SIN 101(i) Clase funcional: Colorantes
SIN 101(ii) Clase funcional: Colorantes
SIN 104(iii) Clase funcional: Colorantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
de maxima de
alimentos adopcion
No.
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y 500 XS294 | 2008

setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas | mg/kg

y &aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos
los productos fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7,12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3
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12.6 Salsas y productos analogos 350 XS302 | 2018
mg/kg
Sacarinas:
SIN 954(i) Clase funcional: Edulcorantes
SIN 954(ii) Clase funcional: Edulcorantes
SIN 954(iii) Clase funcional: Edulcorantes
SIN 954(iv) Clase funcional: Edulcorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcién
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el | 200 mg/kg | 477, 2019
"chutney"), excluidos los productos de la XS160
categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos 200 mg/kg | 144, 2021
hongos y setas, raices y tubérculos, XS294
legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos
06.8.6,06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
12.6 Salsas y productos analogos 160 mg/kg | XS302, 2018
M-306

Acetato de sodio:

SIN 262(i) Clase funcional: Requladores de la acidez, conservantes,
secuestrantes
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013
(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3
Ascorbato de sodio:
SIN 301 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2014

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y &loe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

Carbonato de sodio:

SIN 500(i)

Clase funcional: Requladores de la acidez, antiaglutinantes, sales

emulsionantes, leudantes, estabilizadores, espesantes

Categoria de alimentos No.

Categoria de alimentos

Dosis
maxima

Notas

Tramite/Afio
de
adopcion
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04.2.2.7

Productos a base de hortalizas
(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y éloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

BPF

XS294

2013

Diacetato sddico:

SIN 262(ii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, sales
emulsionantes, leudantes, estabilizadores, espesantes
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
maxima de
adopcidn
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. 2500 XS306R
"ketchup", salsas a base de mg/kg XS306
queso, salsas a base de nata
(crema) y salsa "gravy")

Malato de sodio, DL-:

(incluidos hongos y setas, raices 'y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y &loe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

SIN 350(ii) Clase funcional: Requladores de la acidez, humectantes
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/AfRo
maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013

Eritorbato de sodio (isoascorbato de sodio):

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias

SIN 350(ii) Clase funcional: Requladores de la acidez, humectantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de adopcidn
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos BPF 280, 2014

hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres XS294

y leguminosas y aloe vera) y algas marinas

fermentadas, excluidos los productos

fermentados de soja de las categorias de

alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y

12.9.2.3
Fumaratos s6dicos:
SIN 365 Clase funcional: Requladores de la acidez
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio

maxima de
adopcién

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013
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de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

Gluconato sédico:

SIN 365 Clase funcional: Requladores de la acidez
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcion

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013

(incluidos hongos y setas, raices y

tubérculos, legumbres y leguminosas

y éloe vera) y algas marinas

fermentadas, excluidos los productos

fermentados de soja de las categorias

de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,

12.9.2.1y 12.9.2.3
Sorbatos:
SIN 200 Clase funcional: Conservante
SIN 202 Clase funcional: Conservante
SIN 203 Clase funcional: Conservante
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
alimentos No. maxima de

adopcién
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 1000 42, C- | 2009
"chutney"), excluidos los productos de la mg/kg 160
categoria de alimentos 04.1.2.5

Lactilatos de estearoilo:

SIN 481(i)
SIN 482(i)

Clase funcional: Emulsionantes, agentes de tratamiento de las

harinas, espumantes, estabilizadores

Clase funcional: Emulsionantes, agentes de tratamiento de las

harinas, espumantes, estabilizadores

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
maxima de
adopcidn
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. 2 500 XS306R- | 2018
"ketchup", salsas a base de mg/kg XS306
queso, salsas a base de nata
(crema) y salsa "gravy")
Glic6sidos de esteviol:
SIN 960a Clase funcional: Edulcorante
SIN 960b Clase funcional: Edulcorante
SIN 960c Clase funcional: Edulcorante
SIN 960d Clase funcional: Edulcorante
Categoriade | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de adopcién
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 330 26, 2011
"chutney"), excluidos los productos de mg/kg XS160
la categoria de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos 200 26, 2011
hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y | mg/kg XS294

leguminosas y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de
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alimentos 06.8.6, 06.8.7,12.9.1, 12.9.2.1y

12.9.2.3
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. "ketchup”, salsas | 350 26, 2011
a base de queso, salsas a base de nata (crema) | mg/kg XS306

y salsa "gravy")

Sucralosa (Triclorogalactosacarosa)

SIN 955 Clase funcional: Acentuador del sabor, edulcorante
Categoria de alimentos Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
No. maxima de
adopcion
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta | 400 478, 2019
(p. €j. el "chutney"), excluidos los mg/kg XS160

productos de la categoria de
alimentos 04.1.2.5

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas 580 144, 2021
(incluidos hongos y setas, raices y mg/kg XS294
tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Esteres de sacarosa:

SIN 473 Clase funcional: Emulsionantes, espumantes, agentes de glaseado,
SIN 473a estabilizadores
SIN 474 Clase funcional: Emulsionantes, agentes de glaseado,

estabilizadores
Clase funcional: Emulsionantes

Categoria de alimentos No. | Categoria de Dosis maxima Notas | Tramite/Afio
alimentos de
adopcidn
12.6.2 Salsas no 10000 mg/kg B4 K- | 2021
emulsionadas (p. €j. 306

"ketchup", salsas a
base de queso, salsas
a base de nata (crema)
y salsa "gravy")

Sulfitos:

SIN 220 Clase funcional: Antioxidantes, blanqueadores, agentes de
tratamiento de las harinas, conservantes

SIN 221 Clase funcional: Antioxidantes, blanqueadores, agentes de
tratamiento de la harina, conservantes

SIN 222 Clase funcional: Antioxidantes, conservantes

SIN 223 Clase funcional: Antioxidantes, blangueadores, agentes de
tratamiento de la harina, conservantes

SIN 224 Clase funcional: Antioxidantes, blangueadores, agentes de
tratamiento de la harina, conservantes

SIN 225 Clase funcional: Antioxidantes, conservantes

SIN 539 Clase funcional: Antioxidantes, secuestrantes

Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio

maxima de
adopcién
04.1.2.6 Productos para untar a base de 100 44, A-

fruta (p. €j. el "chutney"), excluidos | mg/kg 160
los productos de
la categoria de alimentos 04.1.2.5
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04.2.2.7

Productos a base de hortalizas
(incluidos hongos y setas, raices y

y éloe vera) y algas marinas
fermentados de soja de las

categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

tubérculos, legumbres y leguminosas

fermentadas, excluidos los productos

500
mg/kg

44,
XS294

2006

Amarillo ocaso FCF:

SIN 110 Clase funcional: Colorantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
de maxima de
alimentos adopcion
No.
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el 300 161, 2008
"chutney"), excluidos los productos de la categoria mg/kg XS160
de alimentos 04.1.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y 200 92, 2008
setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas | mg/kg XS294
y &loe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos
los productos fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3

Polisacarido de semilla de tamarindo:

SIN 437 Clase funcional: Emulsionantes, gelificantes, estabilizadores,
espesantes
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcidn
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS38 | 2021
(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja
de las categorias de alimentos 06,8.6,
06,8.7,12,9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
Tartratos
SIN 334 Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, acentuadores del sabor,
SIN 335(ii) secuestrantes
SIN 337 Clase funcional: Reguladores de la acidez, sales emulsionantes, secuestrantes,
estabilizadores
Clase funcional: Reguladores de la acidez, sales emulsionantes, secuestrantes,
estabilizadores
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afo
de maxima de
alimentos adopcion
No.
Productos para untar a base de fruta (p. €. el 3000
04.1.2.6 "chutney"), excluidos los productos de la ma/k 45
categoria de alimentos 04.1.2.5 9/kg
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. "ketchup”, salsas | 5000 45, 2018
a base de queso, salsas a base de nata (crema) mg/kg XS306R

y salsa "gravy")

Tartrazina:
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SIN 102 Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. ej. "ketchup", 100 D-306
salsas a base de queso, salsas a base de nata | mag/kg
(crema) v salsa "gravy")
Butilhidroquinona terciaria:
SIN 319 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afo
alimentos No. maxima de
adopcion
12.6 Salsas y productos 200 mg/kg | 15, 130, XS302, XS306 | 2018
anélogos

Citrato trisddico

y aloe vera) y algas marinas

12.9.2.1y 12.9.2.3

(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas

fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias
de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,

SIN 331(iii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales
emulsionantes, secuestrantes, estabilizadores
Categoria de alimentos No. | Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
maxima de
adopcién
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas BPF XS294 | 2013

C.2.2- PROPUESTAS DE ENMIENDAS AL CUADRO 2 DE LA NGAA: (orden numérico de la categoriade

alimentos

Categoria de alimentos 04.1.2.6

Productos para untar a base de fruta (p. €j. el "chutney"),
excluidos los productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5

Aditivo SIN Tramite/Afio de Dosls  |\otas
adopcion maxima
" 1000 478,188y
ACESULFAME POTASICO 950 2019 mg/kg  [XS160
10
ADVANTAME 969 2021 XS160
mgkg ———
1000 478,191y
ASPARTAMO 951 2019 mglkg  [XS160
1 000
BENZOATOS 210 - 213 2001 13y B-160
mg/kg
100
AZUL BRILLANTE FCF 133 2009 161y XS160
mg/kg
CANTAXANTINA 161g 2011 15 XS160
mg/kg
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Categoria de alimentos 04.1.2.6

Productos para untar a base de fruta (p. €j. el "chutney"),
excluidos los productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5

mg/kg

Aditivo SIN Tramite/Aflo de  Dosis . aq
adopcion maxima
CARAMELO IIl - CARAMELO AL 500
AMONIACO 150c 1999 markg XS160
CARAMELO IV - CARAMELO AL SULFITO 500
AMONICO 150d 1999 markg XS160
500
CARMINES 120 2005 178 y XS160
mg/kg
CAROTENOS, BETA-, VEGETALES 160a(ii) 2005 i]og(;kg XS160
. 500
CAROTENOIDES 160a(i), a(iii), e, f 2009 XS160
mg/kg
CLOROFILAS Y CLOROFILINAS, N 150
COMPLEJOS CUPRICOS 14100, (i) 2009 mglkg o160
N 2000 [17,477y_
CICLAMATOS 952(i), (ii), (iv) 2019 mglkg  [XS160
ESTERES DIACETILTARTARICOS Y DE 5 000
LOS ACIDOS GRASOS DEL GLICEROL ~ ['/2€ 2005 mglkg o160
ETILENDIAMINOTETRACETATOS 385, 386 2001 rangO/kg 21y XS160
) 100
VERDE SOLIDO FCF 143 2009 161y XS160
mg/kg EE—
y 500 161, 181y
EXTRACTO DE PIEL DE UVA 163(ii) 2009 malkg  XS160
1000
HIDROXIBENZOATOS, PARA- 214, 218 2012 markg 27 y& D-160
INDIGOTINA (CARMIN DE INDIGO) 132 2009 ?nog(;kg 161y XS160
) . 500
OXIDOS DE HIERRO 172(i)-(iii) 2005 XS160
mg/kg ——
NEOTAMO 961 2019 /0 478 y XS160
mg/kg E—
338; 339(i)-(iii); 340(i)-
(iii); 341(i)-(iii); 342(i)-
(ii); 343(i)-(iii); 450(i)- 1100
FOSFATOS (i), (v)-(vil). (i) 2009 ma/kg 33y XS160
451(i), (ii); 452(0)-(v);
542
POLIDIMETILSILOXANO 900a 1999 10 XS160
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Categoria de alimentos 04.1.2.6

Productos para untar a base de fruta (p. €j. el "chutney"),
excluidos los productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5

Aditivo SIN Tramite/Aflo de  Dosis .0
adopcion maxima
PONCEAU 4R (ROJO DE COCHINILLA A) |124 2008 ﬁ'nog(;kg 161y XS160
" . 200

SACARINAS 954(i)-(iv) 2019 477 y XS160
mg/kg
1 000

SORBATOS 200, 202, 203 2009 42 y C-160
mg/kg —

GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 960b, 960c, 960d|2011 ﬁ]sg(;kg 26 y XS160

SUCRALOSA 400

(TRICLOROGALACTOSACAROSA) 955 2019 mag/kg 478, XS160
100

SULFITOS 220-225, 539 ——y 44, A-160
ma/kg

AMARILLO OCASO FCF 110 b008 iogekg 161, XS160

TARTRATOS 334, 335 (ii), 337 3000 @45

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,

Categoria de alimentos 04.2.2

semillas elaboradas

legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y

Tramite/Afo

Dosis

CARAMELO

Aditivo SIN de ._.___|Notas
- maximal
adopcién
CARAMELO IV — SULFITE AMMONIA 150d >009 50 000 92, 161y XS294

Categoria de alimentos 04.2.2.7

Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Aditivo SIN Trémit_e/Aﬁo de Dosis méaximal|Notas
adopcion
ACESULFAME POTASICO 050 2008 1 000 mg/k 188,
K9 Ix5004
ACIDO ACETICO, GLACIAL 260 2013 BPF XS294
ACIDO ALGINICO 400 2013 BPF XS294
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Categoria de alimentos 04.2.2.7

Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Tramite/Afio de

Aditivo SIN - Dosis méaximal|Notas
adopcion
ACIDO ASCORBICO, L- 300 2013 BPF XS294
144,191y
ASPARTAMO 051 2008 2 500 mg/kg XS294
BENZOATOS 210 - 213 2001 1000 mg/kg (13, XS294
92,161y
AZUL BRILLANTE FCF 133 2009 100 mg/kg X294
. , 279y
RIBONUCLEOTIDOS DE CALCIO, 5- 634 2014 BPF %S294
CARBONATO DE CALCIO 170(i) 2013 BPF XS294
CLORURO DE CALCIO 509 2013 BPF XS294
LACTATO DE CALCIO 327 2013 10 000 mg/kg |58, XS294
CARAMELO Ill - CARAMELO AL 161,
AMONIACO 150c 2010 50 000 mg/kg XS204
CAROTENOS, BETA-, VEGETALES 160a(ii) 2005 1000 mg/kg [XS294
CAROTENOIDES 160a(i), a(iii), e, f [2009 50 mg/kg XS294
CARRAGENINA 407 2013 BPF XS294
CLOROFILAS Y CLOROFILINAS, o 62y
COMPLEJOS CUPRICOS 141(7). (i) 2005 100ma/kg |y 504
ACIDO CITRICO 330 2013 BPF XS294
ESTERES CIiTRICOS Y DE ACIDOS
GRASOS DEL GLICEROL A72c 013 BPF XS5294
DEXTRINAS, ALMIDON TOSTADO 1400 2013 BPF XS294
ESTERES DIACETILTARTARICOS Y
DE LOS ACIDOS GRASOS DEL 472e 2005 2500 mg/kg [XS294

GLICEROL
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Categoria de alimentos 04.2.2.7

Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Tramite/Afio de

Aditivo SIN - Dosis maxima|Notas
adopcion
GUANILATO DISODICO 5'- 627 2014 BPF 279y
XS294
DISODICO 5'-INOSINATO 631 2014 BPF 279y
XS294
) ] , 279y
RIBONUCLEOTIDOS DISODICOS, 5’- 635 2014 BPF S294
ERITROSINA 127 2011 30 mg/kg XS294
ETILENDIAMINOTETRACETATOS 385, 386 2001 250 mg/kg 5(1332’9 4
VERDE SOLIDO FCF 143 2009 100 mg/k 161y
9K9  xs294
ACIDO FUMARICO 297 2013 BPF XS294
GLICEROL 422 2014 BPF XS294
EXTRACTO DE PIEL DE UVA 163(ii) 2009 100 mg/kg )1(6812’91481 y
GOMA GUAR 412 2013 BPF
GOMA ARABIGA (GOMA DE ACACIA) |414 BPFE A-294
HIDROXIBENZOATOS, PARA- 214, 218 2012 300 mg/kg fégg 4
. . 161y
INDIGOTINA (CARMIN DE INDIGO) 132 2009 300 mg/kg XS294
ACIDO LACTICO, L-, D- Y DL- 270 2013 BPF XS294
LECITINA 322(i) 2013 BPF XS294
CARBONATO DE MAGNESIO 504(i) b013 5000 mgkg oY
NEOTAMO 061 2007 33 mg/kg a4y

XS294
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Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y

Categoria de alimentos 04.2.2.7 algas marinas fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Aditivo SIN Tramlt.e,/Ano de Dosis maxima|Notas
adopcion

PECTINAS 440 2013 BPF XS294

338; 339(i)-(iii);

340(i)-(iii); 341(i)-

(iii); 342(i)-
FOSFATOS (ii); 343(i)-(iii); 2010 2 200 mg/kg |33, B-294

450(i)-(iii), (v)-(vii),

(ix); 451(i),(ii);

452(i)-(v); 542
POLIDIMETILSILOXANO 900a 2008 10 mg/kg XS294
PONCEAU 4R (ROJO DE COCHINILLA 161y
A 124 2008 500 mg/kg XS904
CARBONATO DE POTASIO 501(i) 2013 BPF XS294
ALGA EUCHEUMA ELABORADA 407a 2013 BPF XS294
PULULANO 1204 2014 BPF XS294
RIBOFLAVINAS 101(i), (i), (iii) 2008 500 mg/kg XS294
SACARINAS 954(i)-(iv) 2008 200 mglkg LAY

XS294

ACETATO DE SODIO 262(i) 2013 BPF XS294
ASCORBATO DE SODIO 301 2014 BPF XS294
CARBONATO DE SODIO 500(i) 2013 BPF XS294
MALATO DE SODIO DL- 350(ii) 2013 BPF XS294
ERITORBATO DE SODIO 280y
(ISOASCORBATO DE SODIO) 316 2014 BPF XS294
FUMARATOS DE SODIO 365 2013 BPF XS294
GLUCONATO DE SODIO 576 2013 BPF XS294




REP23/FA Apéndice VI

135

Categoria de alimentos 04.2.2.7

Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y
algas marinas fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3

Aditivo SIN Tramlt.e,/Ano de Dosis maxima|Notas
adopcion
< 960a, 960b, 960c, 26y
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 060d 2011 200 mg/kg XS294
SUCRALOSA 144y
(TRICLOROGALACTOSACAROSA)  [02° 2008 580 makg 5094
SULFITOS 220-225,539 2006 500 mgkg [
’ XS294
92y
AMARILLO OCASO FCF 110 2008 200 mg/kg XS294
POLISACARIDOS DE SEMILLAS DE
TAMARINDO 437 2021 BPF XS38
CITRATO TRISODICO 331 (iii) 2013 BPF XS294
Categoria de alimentos 12.6 Salsas y productos anélogos
Tramite/Afio Dosis
Aditivo SIN de . Notas
. maxima
adopcion
ACESULFAME POTASICO 950 2007 1 000 mg/kg (188
ASPARTAMO 951 2005 350 mg/kg (191
BUTILHIDROXIANISOL 320 2018 200 mg/kg |15, 130, XS302 y B-306
CANTAXANTINA 161 g 2018 30 mg/kg  [XS302 y XS306
CARAMELDO Il - CARAMELO AL 50 000
AMONIACO 150c 2010 mg/kg H-306
CARAMELO IV - CARAMELO AL 30000
SULFITO AMONICO 150d 2018 mg/kg XS302y H-306
CARMINES 120 2018 500 mg/kg (178, XS302 y F-306
CAROTENOIDES 160a(i), a(iii), e, f [2018 500 mg/kg [XS302, XS306
CLOROFILAS Y CLOROFILINAS, R
COMPLEJOS CUPRICOS 141(i), (ii) 2018 100 mg/kg [XS302y G-306
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Categoria de alimentos 12.6

Salsas y productos analogos

Tramite/Afio Dosis
Aditivo SIN de . Notas
., maxima
adopcién

ESTERES DIACETILTARTARICOS Y 10 000
DE LOS ACIDOS GRASOS DEL 472¢ 2018 ok XS302
GLICEROL 9’kg
RESINA DE GUAYACO 314 2018 600 mglkg  [15, XS302 y XS306
INDIGOTINA (CARMIN DE iINDIGO) ~ [132 2018 300 mg/kg  [XS302 y XS306
OXIDOS DE HIERRO 172())-(iii) 2018 75 mglkg  [XS302 y XS306

338: 339(i)-(iil);

340(i)-(iii); 341(i)-

(iil); 342(i)-(ii);
FOSFATOS 343(i)-(iii); 450(i)- 2018 2 200 mg/kg 33, XS302 y A-306

(iii), (v)-(vii), (ix);

451i), (ii): 452(i)-

(v); 542
GALATO DE PROPILO 310 2018 200 mg/kg |15, 130, XS302 y XS306
RIBOFLAVINAS 101(), (i), (i)~ [2018 350 mglkg  [XS302
SACARINAS 954(i)-(iv) 2018 160 mglkg [XS302 y M-306
SUCRALOSA
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) 220 2007 450 mglkg 127
TERBUTILHIDROQUINONA 319 2018 200 mg/kg 15, 130, XS302 y XS306

Categoria de alimentos 12.6.2

Salsas no emulsionadas (p. €j. "ketchup", salsas a base de queso,
salsas a base de nata (crema) y salsa "gravy")

Tramite/Afio
Aditivo SIN de Dosis maxima |Notas
adopcion
ET(JEQCTOS DE ANNATO, BASE DE 160b(i) 10 ma/k 8 D-306
ESTERES DE ASCORBILO 304, 305 2005 500 mg/kg 10 y XS306
MARRON HT 155 50 ma/kg D-306
CAROTENOS, BETA-, VEGETALES  [160a(ii) 2005 2 000 mg/kg
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Categoria de alimentos 12.6.2

Salsas no emulsionadas (p. €j. "ketchup", salsas a base de queso,
salsas a base de nata (crema) y salsa "gravy")

Tramite/Afo

Aditivo SIN de Dosis maxima |Notas
adopcion
CURCUMINA 100(i) BPF | D-306
ERITROSINA 127 50 ma/kg D-306
ETILENDIAMINOTETRACETATOS 385, 386 2001 75 mg/kg 21, C-306
EXTRACTO DE PIEL DE UVA 163(ii) 2009 300 mg/kg 181 y XS306
ETIL-LAUROIL ARGINATO 243 2011 200 mg/kg XS306
NEOTAMO 961 2007 70 mg/kg XS306
NISINA 234 2021 5 mg/kg 233, XS306R, XS306, B5
Eggggig%gg'cm'ms DE 475 2018 5000 mglkg  [XS306R L-306
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 8000 mg/kg D-306
E(S:T[I)EORSEEER),E;)SSOPILENGLICOL DE 477 b0 000 ma/kq D-306
POLISORBATOS 432 - 436 2007 5 000 mg/kg J-306
DIACETATO DE SODIO 262(ii) 2018 2 500 mg/kg XS306R-XS306
LACTILATOS DE ESTEAORILO 481(i), 482(i) 2018 2 500 mg/kg XS306R-XS306
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL gggz‘: gggg’ 2011 350 mg/kg 26 y XS306
ESTERES DE SACAROSA 473, 473a, 474 1 000 mg/kg K-306
TARTRATOS 334, 335 (i), 337[2018 5 000 mg/kg 45, XS306R—
TARTRAZINA 102 100 ma/kg D-306

Notas
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XS160

XS294

XS302

XS306

BS

A-160

B-160

C-160

D-160

A-294

B-294

A-306

B-306

C-306

D-306

F-306

G-306

H-306

J-306

K-306

L-306

M-306

Excluidos los productos regulados por la Norma para la salsa picante de mango (CXS
160-1987).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional para la pasta de soja
fermentada con aji (chile) picante (CXS 294R-2009).

Excluidos los productos regulados por la Norma para la salsa de pescado (CXS 302-
2011).

Excluidos los productos regulados por la Norma regional para la salsa de aji (chiles)
(CXS 306R-2011).

Solo para uso con bajo contenido de aceite o productos refrigerados.

Para uso exclusivo en productos correspondientes a la Norma para la salsa picante
de mango (CXS 160-1987): Metabisulfito de sodio (SIN 223) y metabisulfito de potasio
(SIN 224), por separado o en combinacion.

Excepto para el uso en productos correspondientes a la Norma para la salsa picante
de mango (CXS 160-1987): El benzoato de sodio (SIN 211) y el benzoato de potasio
(SIN 212) solo a 250 mg/kg, solos o en combinacién.

Excepto para el uso en productos correspondientes a la Norma para la salsa picante
de mango (CXS 160-1987): Solo acido sorbico (SIN 200).

Excepto para su uso a 250 mg/kg en productos correspondientes a la Norma para la
salsa picante de mango (CXS 160-1987)

Para uso solo en productos correspondientes a Norma para el gochujang (CXS 294-
2009).

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para el gochujang (CXS
294-2009). Fosfato diacido de sodio (SIN 339(i)), hidrogenofosfato disédico (SIN
339(ii)), fosfato diacido de potasio (SIN 340(i)), hidrogenofosfato dipotasico (340(ii))),
polifosfato de sodio (SIN 452(i)) y polifosfato de potasio (SIN 453(ii))) solo a 5 000
mg/kg, solos o en combinacion.

Excepto para el uso en productos correspondientes a la Norma para la salsa de aji
(chiles) (CXS 306-2011): Polifosfato de sodio (SIN 452(i)) solo a 1 000 mg/kg.
Excepto para su uso a 100 mg/kg en productos correspondientes a la Norma para la
salsa de aji (chiles) (CXS 306-2011).

Excepto para el uso en productos correspondientes a la Norma para la salsa de aji
(chiles) (CXS 306-2011): Solo etilendiaminotetraacetato disédico (SIN 386).

Solo para uso en productos correspondientes a la Norma para la salsa de aji (chiles)
(CXS 306-2011).

Excepto para su uso a 50 mg/kg en productos correspondientes a la Norma para la
salsa de aji (chiles) (CXS 306-2011).

Excepto para el uso en productos correspondientes a la Norma para la salsa de aji
(chiles) (CXS 306-2011): Clorofilas, complejos cupricos (SIN 141(i)) solo a 30 mg/kg
como cobre.

Excepto para su uso a 1 500 mg/kg en productos correspondientes a la Norma para la
salsa de aji (chiles) (CXS 306-2011).

Excepto para el uso en productos correspondientes a la Norma para la salsa de aji
(chiles) (CXS 306-2011): Polioxietileno (20) monolaurato de sorbitan (SIN 432),
polioxietileno (20) monoleato de sorbitan (SIN 433), polioxietileno (20) monopalmitato
de sorbitan (SIN 434) y polioxietileno (20) monostearato de sorbitan (SIN 435) solo,
individual o en combinacién.

Excepto para el uso en productos correspondientes a la Norma para la salsa de aji
(chiles) (CXS 306-2011): Esteres de acidos grasos y sacarosa solo a 5 000 mg/kg.
Excepto para su uso a 10 000 mg/kg en productos correspondientes a la Norma para
la salsa de aji (chiles) (CXS 306-2011).

Excepto para su uso a 150 mg/kg en productos correspondientes a la Norma para la
salsa de aji (chiles) (CXS 306-2011).

C.2.3- PROYECTOs DE ENMIENDAS AL CUADRO Ill DE LA NGAA: (orden alfabético)

SIN N.°

Aditivo Clase funcional Ao d(_e, en las siguientes
adopcion

Autorizacién especifica

normas para productos?

1 Esta columna solo presenta las normas para productos que permiten aditivos especificos del Cuadro lll. Si una norma
para productos basicos permite aditivos del Cuadro 11l en general o en funcion de la clase funcional, esa informacion figura
en "Referencias a las normas para productos para los aditivos del Cuadro Il de la NGAA".
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260

Acido acético,
glacial

Reguladores de la
acidez,
conservantes

1999

CS 70-1981, CS 94-1981,
CS 119-1981, CS 160-
1987 (solo para uso en

productos
pasteurizados con calor

para mantener un pH
inferior o iqual a 4,6, vy
en productos con
esterilizaciéon térmica),
CS 302-2011, CS 249-
2006

330

Acido citrico

Reguladores de la
acidez,
antioxidantes,
agentes de
retencion del
color,
secuestrantes

1999

CS 87-1981, CS 105-
1981, CS 141-1983, CS
13-1981, CS 57-1981, CS
37-1991, CS 70-1981, CS
90-1981, CS 94-1981, CS
119-1981, CS 160-1987
(solo para uso en

productos
pasteurizados con calor

para mantener un pH
inferior o iqgual a 4,6, vy
en productos con
esterilizacién térmica),
CS 302-2011, CS 249-
2006

160d())

Licopeno,
sintético

Colorantes

2012

CS 306-2011 (a 390
mg/kg), CS 319-2015
(solo peras en conserva
en paquete especial de
fiesta)

Seccién 2 del Anexo del Cuadro il

04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el "chutney"), excluidos los productos de la
categoria de alimentos 04.1.2.5
En alimentos correspondientes a esta norma solo es aceptable el uso de ciertos
aditivos alimentarios del Cuadro Ill (como se indica en el Cuadro lIl).

Normas Salsa picante de mango (CXS 160-1987)

del Codex

12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. ej. "ketchup", salsas a base de queso, salsas a base de
nata (crema) y salsa "gravy")
En los alimentos correspondientes a esta norma es aceptable el uso de los reguladores
de la acidez, antioxidantes, colorantes, acentuadores del sabor, conservantes,
edulcorantes y espesantes enumerados en el Cuadro lll.

Normas Salsa de aji (chiles) (CXS 306-2011)

del Codex

C.3 Proyectos de enmiendas a los cuadros |, Il vy Ill de la NGAA relacionados con el CCNFSDU

PROYECTOS DE ENMIENDAS A LOS CUADROS |, Il Y Il RELACIONADAS CON LA ALINEACION DE

LAS NORMAS DEL CCNFSDU

(Para adopcién)

C.3.1- PROYECTOS DE ENMIENDAS AL CUADRO | DE LA NGAA: (orden alfabético)

ACESULFAME POTASICO:
SIN: 950 Clase funcional: Acentuadores del sabor, edulcorantes

Categoria
de alimentos
No.

Dosis Notas| Tramite/Afio
max. de
adopcidn

Categoria de alimentos
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13.3

Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales

(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1)

mg/kg | A

500 188,_

2007

ESTERES ACETICOS Y DE ACIDOS GRASOS DEL GLICEROL:
SIN: 472a Clase funcional: Emulsionantes, secuestrantes, estabilizadores

Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio

de max. de adopcion

alimentos

No.

13.2 Alimentos complementarios para 5 000 239,268, XS73 2014
lactantesy nifios pequefios mg/kg

ADIPATO DE DIALMIDON ACETILADO:
SIN: 1422 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes

continuacioén

Categoria Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
de alimentos maxima de adopcién
alimentos

No.

13.1.2 Preparados de 5 000 mg/kg | #2150, 285y 292, 381, U 2014

FOSFATO DE DIALMIDON ACETILADO:
SIN: 1414 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcién
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 5 000 #2-150, 284 y 2014

mg/kg 292,381, U,
13.1.2 Preparados de continuacion 5 000 #2-150, 285y 2014

mg/kg 292,381, U
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos |5 000 #2-150, 284 y 2014

destinados a los lactantes mg/kg 292,381, U,

ALMIDON OXIDADO ACETILADO:
SIN: 1451 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes

Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcién
No.
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y 50 000 239,269, XS73 | 2014
ninos pequefios mg/kg

ROJO ALLURA AC:
SIN: 129 Clase funcional: Colorantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No,
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 50 A 2009

(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg

CARBONATO DE AMONIO:
SIN: 503(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, leudantes

Categoria
de
alimentos

Categoria de alimentos

Dosis
max.

Notas

Tramite/Afio
de adopcion
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No.
13.2 Alimentos complementarios para BPF 239,248, XS73 2013

lactantes y nifios pequefios
HIDROGENCARBONATO DE AMONIO:
SIN: 503(ii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, leudantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. max. de adopcién
13.2 Alimentos BPF 239,248, XS73 2013

complementarios para
lactantes y nifios
pequefios

ACIDO ASCORBICO, L-:
SIN: 300 Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, agentes de tratamiento de las
harinas, secuestrantes

Categoria de Categoria de alimentos |Dosis Notas Tramite/Afo
alimentos No. max. de adopcién
13.1.2 Preparados de 50 mg/kg | #2242y 315,381, U 2015
continuacion
ESTERES DE ASCORBILO:
SIN: 304 Clase funcional: Antioxidantes
SIN: 305 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. max. de adopcién
13.1.1 Preparados para lactantes 10 mg/kg | #2-187,381, U 2019
13.1.2 Preparados de continuacion 50 mg/kg | #2187, 315, 381, U 2019
13.1.3 Preparados para usos 10 #2-187,381, U 2019
medicinales especificos mg/kg
destinados a los lactantes
13.3 Alimentos dietéticos para 10 mag/kg | 187, B
usos medicinales
especiales (excluidos los
productos de la categoria
de alimentos 13.1)
ASPARTAME:

SIN: 951 Clase funcional: Acentuadores del sabor, edulcorantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio

alimentos No. max. de adopcidn

13.3 Alimentos dietéticos para usos |1 000 191, A 2007
medicinales especiales mg/kg

(excluidos los productos de la

categoria de alimentos 13.1)

ACESULFAMO Y ASPARTAMO, SAL DE:
SIN: 962 Clase funcional Acentuadores del sabor, edulcorantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio
alimentos No. max. de adopcidn
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales 500 113, A | 2012
especiales (excluidos los productos de la categoria |mg/kg
de alimentos 13.1)
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BENZOATOS:
SIN 210-213 Clase funcional: Conservante
Categoria de | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. max. de adopcién
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales 1 500 13, A 2003
especiales (excluidos los productos de la categoria mg/kg
de alimentos 13.1)
AZUL BRILLANTE FCF:
SIN: 133 Clase funcional: Colorantes
Categoria de | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. max. de adopcién
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales 50 A 2005
especiales (excluidos los productos de la categoria mg/kg
de alimentos 13.1)

ACETATO DE CALCIO:
SIN: 263 Clase funcional: Reguladores de acidez, conservantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio

alimentos No. max. de adopcién

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios |BPF 239XS73 | 2013
pequefios

ASCORBATO DE CALCIO:

SIN: 302 Clase funcional: Antioxidantes

Categoria de Categoria de alimentos |Dosis max. Notas Tramite/Afio

alimentos No. de adopcién

13.1.2 Preparados de 50 mg/kg #0,+#2:-315, 317,381, U 2015
continuacion

13.2 Alimentos complementarios200 mg/kg 239317, XS73 2015

para lactantes y nifios
pequefios

HIDROXIDO DE

CALCIO:

SIN: 526 Clase funcional: Reguladores de la acidez, agentes endurecedores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. Notas Tramite/Afio

alimentos No. de adopcidn

13.1.1 Preparados para lactantes 2 000 mg/kg 55, #2381, U 2013

13.1.2 Preparados de continuacion BPF #2381, U 2013

13.1.3 Preparados para usos medicinales [2 000 mg/kg 55, #2381, U 2013
especificos destinados a los
lactantes

13.2 Alimentos complementarios para  |BPF 239XS73 2013
lactantes y nifios pequefios

LACTATO DE CALCIO:
SIN: 327 Clase funcional: Reguladores de la acidez, sales emulsionantes, agentes endurecedores,
agentes de tratamiento de las harinas, espesantes

Categoria de Categoria de alimentos |Dosis max. Notas Tramite/Afio
alimentos No. de adopciodn
13.2 Alimentos complementariosBPF 83, 239XS73 2013

para lactantes y nifios

pequefios
CARAMELO Il - CARAMELO AL AMONIACO :
SIN: 150c Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. Notas Tramite/Afio

alimentos No.

de adopcién
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13.3 Alimentos dietéticos para usos 20 000 mg/kg A 2010
medicinales especiales (excluidos los
productos de la categoria de alimentos
13.1)
CARAMELO IV - CARAMELO AL SULFITO AMONICO:
SIN: 150d Clase funcional: Colorantes
Categoriade | Categoria de alimentos Dosis max. | Notas Tramite/Afio
alimentos No. de
adopcidn
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales 20 000 A 2009
especiales (excluidos los productos de la categoria |mg/kg
de alimentos 13.1)
CARMINES:
SIN: 120 Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. | Notas Tramite/Afio
alimentos No. de
adopcion
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales 50 mg/kg 178, A 2005
especiales (excluidos los productos de la categoria
de alimentos 13.1)
CAROTENAL, BETA-APO-8’-:
SIN: 160e Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. | Notas Tramite/Afio
alimentos No. de
adopcién
CAROTENOS, BETA-, VEGETALES:
SIN:160a(ii) Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. | Notas Tramite/Afio
alimentos No. de
adopcion
CAROTENOIDES:
SIN:160a(i), a(iii), a(iv)e; £ Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. | Notas Tramite/Afio

alimentos No.

de
adopcion

DIOXIDO DE CA

RBONO:

SIN: 290 Clase funcional: Gasificantes, espumantes, @

ases de envasado, conservantes, propulsores

Categoria de alimentos No. Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio de
alimentos maxima adopcién
13.1.2 Preparados de BPF 59
continuacion

GOMA DE ALGARROBO:
SIN: 410 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes

Categoria de
alimentos No.

Categoria de alimentos

Dosis
maxima

Notas

Tramite/Afio
de
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adopcion

13.1.1 Preparados para lactantes 1 000 mg/kg | #2381, U 2014

13.1.2 Preparados de continuacion 1 000 mg/kg | #2381, U 2014

13.1.3 Preparados para usos medicinales 1 000 mg/kg | #2381, U 2014

especificos destinados a los lactantes

CARRAGENINA:

SIN: 407 Clase funcional:

gelificantes, agentes de glaseado, humectantes, estabilizadores, espesantes

Incrementadores del volumen, sustancias inertes, emulsionantes,

Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. Notas Tramite/Afio
alimentos No. de adopcién
13.1.1 Preparados para lactantes {300 mg/kg 379381, A72, U 2016
13.1.2 Preparados de continuacién (300 mg/kg #2151, 328, 329, 381, | 2015
u

13.1.3 Preparados para usos 1000 300 mg/kg | 379,381, A72, U 2016

medicinales especificos

destinados a los lactantes

ACIDO CITRICO:

SIN: 330 Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, agentes de retencién del color,

secuestrantes
Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. Notas Tramite/Afio
alimentos No. de adopcién
13.1.1 Preparados para lactantes  |BPF #2381, U 2015
13.1.2 Preparados de continuacién BPF +2-381, U 2013
13.1.3 Preparados para usos BPF ¥2-381, U 2015
medicinales especificos
destinados a los lactantes

ESTERES CITRICOS Y DE ACIDOS GRASOS DEL GLICEROL:
SIN: 472c Clase funcional: Antioxidantes, emulsionantes, agentes de tratamiento de las harinas,
secuestrantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. | Notas Tramite/Afio
alimentos No. de adopcidn
eentll_n_uael ORy prep al adels para usesl
lactantes
13.1.1 Preparados para lactantes 9 000 mag/kg | 380,381, U
13.1.3 Preparados para usos medicinales 9 000 ma/kg | 380,381, U
especificos destinados a los lactantes
13.2 Alimentos complementarios para lactantes|5 000 mg/kg | 239268, XS73| 2014
y nifios pequefios
CICLAMATOS:
SIN: 952(i), (ii), (iv) Clase funcional: Edulcorante
Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. | Notas Tramite/Afio
alimentos No. de adopcidn
13.3 Alimentos dietéticos para usos 400 mg/kg 17, A 2007

medicinales especiales (excluidos los
productos de la categoria de alimentos
13.1)
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ESTERES DIACETILTARTARICOS Y DE LOS ACIDOS GRASOS DEL GLICEROL:
SIN: 472e Clase funcional: Emulsionantes, secuestrantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos Dosis max. | Notas Tramite/Afio
alimentos No. de adopcién
13.3 Alimentos dietéticos para usos 5000 mg/kg | A 2005
medicinales especiales (excluidos los
productos de la categoria de alimentos
13.1)
FOSFATO DE DIALMIDON:
SIN 1412 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcién
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 5 000 #2150, 284 Y 2014
mg/kg 292,381, U,
13.1.2 Preparados de continuacion 5 000 #2150, 285y 2014
mg/kg 292,381, U
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos |5 000 #2-150, 284 y 2014
destinados a los lactantes mg/kg 292,381 U,

GLUCONO DELTA-LACTONA:
SIN: 575 Clase funcional: Reguladores de la acidez, leudantes, secuestrantes

Categoriade | Categoria de alimentos Dosis| Notas | Tramite/Afio
alimentos No. max. de
adopcion
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefios BPF | XS73 | 2013
EXTRACTO DE PIEL DE UVA:
SIN: 163(ii) Clase funcional: Colorantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcién
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 250 181, | 2009
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg A
GOMA GUAR:
SIN: 412 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 1 000 14, 72,-381, U| 2014
mg/kg
13.1.2 Preparados de continuacion 1 000 #2381, U 2014
mg/kg
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 1 000 14, 72-381, U| 2014
destinados a los lactantes mg/kg

de glaseado

GOMA ARABIGA (GOMA DE ACACIA):
SIN: 414 Clase funcional: Incrementadores del volumen, sustancias inertes, emulsionantes, agentes
estabilizadores, espesantes

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afo
de max. de adopcion
alimentos

No.

13.1.1 Preparados para lactantes 10 ma/kg | 381, F72, U
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13.1.2 Preparados de continuacion 10 mag/kg | 381, F72, U
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos |10 mg/kg | 381, F72, U
destinados a los lactantes
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios (10 000 239273, 2014
pequefios mg/kg A74, XS73
ACIDO CLORHIDRICO:
SIN: 507 Clase funcional: Reguladores de la acidez
Categoria de | Categoria de alimentos Dosis| Notas Tramite/Afio
alimentos No. max. de
adopcion
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios BPF | 239XS73 | 2013
pequefios
ALMIDON HIDROXIPROPIL:
SIN: 1440 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcién
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 5 000 #2-150, 284, 2014
mg/kg 292, 381,
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 5 000 #2150, 284, 2014
destinados a los lactantes ma/kg 292,381, U
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y 60 000 237276, XS74 | 2014
nifios pequefnos ma/kg
INDIGOTINA (CARMIN DE INDIGO):
SIN: 132 Clase funcional: Colorantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 50 A 2009
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
ACIDO LACTICO, L-, D- Y DL-:
SIN: 270 Clase funcional: Reguladores de la acidez
Categoria de | Categoria de alimentos Dosis| Notas Tramite/Afio
alimentos max. de
No. adopcidn
13.1.1 Preparados para lactantes BPF | 72,-83,.381, U | 2015
13.1.2 Preparados de continuacion BPF | #2,-83,381, U | 2013
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos BPF | 72,-83,381, U | 2015
destinados a los lactantes
ESTERES LACTICOS Y DE ACIDOS GRASOS DEL GLICEROL:
SIN: 472b Clase funcional: Emulsionantes, secuestrantes, estabilizadores
Categoria de| Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos max. de
No. adopcidn
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios |5 000 239268, _ 2014
pequefios mg/kg XS73
LECITINA:
SIN: 322(i) Clase funcional: Antioxidantes, emulsionantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcidn
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No.
13.1.1 Preparados para lactantes 5 000 #2381, B72, U| 2014
mg/kg
13.1.2 Preparados de continuacion 5 000 #2381, U 2014
mg/kg
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 5 000 #2381, B72, U| 2014
destinados a los lactantes mg/kg
ACIDO MALICO, DL-:
SIN: 296 Clase funcional: Reguladores de la acidez, secuestrantes
Categoria de| Categoria de alimentos Dosis| Notas Tramite/Afio
alimentos max. de
No. adopcion
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios BPF | 23983, XS73| 2013
pequefios
MANITOL:

estabilizadores, edulcorantes, espesantes

SIN: 421 Clase funcional: Antiaglutinantes, incrementadores del volumen, humectantes,

Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 10 381, F72,
ma/kg U
13.1.2 Preparados de continuacion 10 381, F72,
ma/kg U
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 10 381, F72
destinados a los lactantes ma/kg U
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios 10 XS73, A74
pequefios mg/kg
MONO Y DIGLICERIDOS DE ACIDOS GRASOS:
SIN: 471 Clase funcional: Antiespumantes, emulsionantes, agentes de glaseado, estabilizadores

Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 4 000 #2381, B72, U| 2014

mg/kg
13.1.2 Preparados de continuacion 4 000 #2381, U 2014

mg/kg
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 4 000 #2381, B72, U| 2014

destinados a los lactantes mg/kg
FOSFATO DE MONOALMIDON:
SIN: 1410 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis max.| Notas Tramite/Afio
de de
alimentos adopcion
No.
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios |50 000 239,269, 2014
pequefios mg/kg XS73

NEOTAMO:
SIN: 961 Clase funcional: Acentuador del sabor, edulcorante
Categoria | Categoria de alimentos Dosis | Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
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13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos (33 A 2007
los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
NITROGENO;
SIN: 941 Clase funcional: Agente espumante, gas de envasado, propulsor
Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. max. de adopcién
13.1.2 Preparados de continuacién BPF 59
ALMIDON OXIDADO:
SIN: 1404 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis max.| Notas Tramite/Afio
de de
alimentos adopcion
No.
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios (50 000 239,269, 2014
pequefios mg/kg XS73
PECTINAS:
SIN: 440 Clase funcional: Emulsionantes, gelificantes, agentes de glaseado, estabilizadores,
espesantes
Categoria Categoria de alimentos Dosis max. | Notas Tramite/Afio
de de
alimentos adopcion
No.
13.1.2 Preparados de continuacion 10 000 #2381, U 2014
mag/kg
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 2 000 mg/kg | 14, #2381, U| 2021
destinados a los lactantes

FOSFATO DE DIALMIDON FOSFATADO:

SIN: 1413 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes

451(i), (ii); 452(i)-(v); 542

leudantes, secuestrantes, estabilizadores, espesantes

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio

de max. de

alimentos adopcion

No.

13.1.1 Preparados para lactantes 5 000 #2150, 284, 292, 381,| 2014
mg/kg U,

13.1.2 Preparados de continuacion 5 000 #2150, 285, 292, 381,| 2014
mg/kg

13.1.3 Preparados para usos medicinales 5 000 #2150, 284, 292, 381,| 2014

especificos destinados a los lactantes mg/kg U,
FOSFATOS:

SIN 338: 339(i)-(iii); 340(i)-(iii); 341()-(iii); 342(0)-(ii); 343(i)-(iii); 450()-(iii), (v)-(vii), (ix);

Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, emulsionantes, sales emulsionantes,
agentes endurecedores, agentes de tratamiento de las harinas, humectantes, conservantes,

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 450 33,230, 381,
ma/kg C72, D72, U
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 450 33, 230, 381,
destinados alos lactantes ma/kg C72, D72, U
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios 4 400 33, 230, XS73 | 2012
pequefios mg/kg
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales 2 200 33,A 2009
especiales (excluidos los productos de la categoria  |mg/kg
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de alimentos 13.1)

POLIDIMETILSILOXANO:
SIN: 900a Clase funcional: Antiaglutinantes, antiespumantes, emulsionantes

Categoria | Categoria de alimentos Dosis | Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos 50 A 2004
los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
ESTERES POLIGLICERIDOS DE ACIDOS GRASOS:
SIN: 475 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 1 000 A 2018
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
POLISORBATOS:
SIN: 432-436 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 1 000 A 2005
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
PONCEAU 4R (ROJO DE COCHINILLA A):
SIN: 124 Clase funcional: Colorantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis | Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos |50 A 2008
los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
ACETATO DE POTASIO:
SIN: 261(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, conservantes
Categoria de | Categoria de alimentos Dosis| Notas Tramite/Afio
alimentos No. max. de
adopcidn
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios BPF | 239XS73 | 2013
pequefios
CARBONATO DE POTASIO:
SIN: 501(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, estabilizadores
Categoria de| Categoria de alimentos Dosis max.| Notas Tramite/Afio
alimentos de
No. adopcién
13.1.1 Preparados para lactantes 2 000 55, #2381, U| 2013
mg/kg
13.1.2 Preparados de continuacion BPF #2381, U 2013
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 2 000 55, #2381, U| 2013
destinados a los lactantes mg/kg

CITRATO DIACIDO POTASICO:
SIN: 332(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, sales emulsionantes, secuestrantes,
estabilizadores
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Categoria de| Categoria de alimentos Dosis| Notas Tramite/Afio

alimentos max. de

No. adopcion

13.1.1 Preparados para lactantes BPF | 55,72381, U | 2014

13.1.2 Preparados de continuacion BPF | 72381, U 2013

13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos BPF | 55, 72381, U | 2014
destinados a los lactantes

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios BPF | 239XS73 2013
pequefios

HIDROGENCARBONATO (BICARBONATO) DE POTASIO:
SIN 501(ii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, leudantes, estabilizadores

Categoria de| Categoria de alimentos Dosis max.| Notas Tramite/Afio

alimentos de

No. adopcién

13.1.1 Preparados para lactantes 2 000 55, #2381, U| 2013

mg/kg

13.1.2 Preparados de continuacion BPF #2381, U 2013

13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 2 000 55, #2381, U| 2013
destinados a los lactantes mg/kg

HIDROXIDO DE POTASIO:

SIN: 525 Clase funcional: Reguladores de la acidez

Categoria Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio

de max. de

alimentos adopcion

No.

13.1.1 Preparados para lactantes 2 000 55, #2381, | 2013

mg/kg U

13.1.2 Preparados de continuacion BPF #2381, U 2013

13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 2 000 55, #2381, | 2013
destinados a los lactantes mg/kg U

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios | BPF 239XS73 2013
pequefios

LACTATO POTASICO:

SIN: 326 Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, emulsionantes, humectantes

Categoria de| Categoria de alimentos Dosis| Notas Tramite/Afio

alimentos max. de

No. adopcidn

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios BPF | 83, 239XS73| 2013
pequefios

ALGINATO DE PROPILENGLICOL.:

SIN: 405 Clase funcional: Incrementadores del volumen, sustancias inertes, emulsionantes,

espumantes, gelificantes, estabilizadores, espesantes

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio

de max. de

alimentos adopcion

No.

13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 1200 A 2018
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
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ESTERES DE PROPILENGLICOL DE ACIDOS GRASOS:
SIN 477 Clase funcional: Emulsionante

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 5 000 A 2001
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
SACARINAS:
SIN 954(i)-(iv)  Clase funcional: Edulcorantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis | Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos 200 A 2007
los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg

DIOXIDO DE SILICIO, AMORFO:

SIN 551 Clase funcional: Agente antiaglutinante, agente antiespumante, sustancia inerte

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 10 ma/kg | 381, F72, U
13.1.2 Preparados de continuacién 10 mg/kg | 381, F72, U
13.1.3 Preparados para usos medicinales 10 ma/kg | 381, F72, U

especificos destinados a los lactantes
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y 2 000 65318, A74, 2015

nifos pequefos mg/kg XS73

ACETATO DE SODIO:
SIN: 262(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, conservantes, secuestrantes

Categoria | Categoria de alimentos Dosis| Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios |BPF | 239-319; 320, 2015
pequeros XS73
ASCORBATO DE SODIO:
SIN: 301 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 75 83,381, H72, U,
ma/kg
13.1.2 Preparados de continuacién 50 #0672, 315, 316, 317, 381, | 2015
mg/kg | A156, U
13.1.3 Preparados para usos medicinales 75 83,381, H72, U,
especificos destinados a los lactantes |mg/kg
13.2 Alimentos complementarios para lactantes 500 317, 319, 320, C74 2015

y nifilos pequefios

mg/kg

CARBONATO DE SODIO:
SIN: 500(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, sales emulsionantes,

leudantes, estabilizadores, espesantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de adopcidn
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alimentos

No.

13.1.1 Preparados para lactantes 2 000 55, #2381, U 2013

mg/kg

13.1.2 Preparados de continuacion BPF #2-316,381, U | 2015

13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 2 000 55, 72381, U 2013
destinados a los lactantes mg/kg

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios BPF 240243, 295, 2015
pequefios 319, 320

CITRATO DIACIDO SODICO:

SIN 331(i)) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,

secuestrantes, estabilizadores

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.1.1 Preparados para lactantes BPF 55, #2381, U 2014
13.1.2 Preparados de continuacion BPF +2:-316, 381, U 2015
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos |BPF 55, #2381, U 2014
destinados a los lactantes
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y 5 000 238, 240— 319, | 2015
ninos pequefios mg/kg 320

HIDROGENCARBONATO DE SODIO:

SIN: 500(ii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, antiaglutinantes, leudantes, estabilizadores,

espesantes

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio

de max. de

alimentos adopcion

No.

13.1.1 Preparados para lactantes 2 000 55, #2381, U | 2013

mg/kg
13.1.2 Preparados de continuacion BPF #2316, 381, | 2015
U

13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 2 000 55, #2381, U | 2013
destinados a los lactantes mg/kg

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios |BPF 240; 319, 320 | 2015
pequefios

HIDROXIDO DE SODIO:

SIN: 524 Clase funcional: Reguladores de la acidez

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tréamite/Afio

de max. de

alimentos adopcion

No.

13.1.1 Preparados para lactantes 2 000 55, #2381, U 2013

mg/kg

13.1.2 Preparados de continuacion BPF #2316, 381, U 2015

13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos |2 000 55, #2381, U 2013
destinados a los lactantes mg/kg

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y BPF 239,319, 320, 2015
nifos pequefios XS73

LACTATO DE SODIO:

SIN: 325 Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, incrementadores del volumen,

emulsionantes, sales emulsionantes, humectantes, espesantes
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Categoria de| Categoria de alimentos Dosis| Notas Tramite/Afio
alimentos max. de
No. adopcién
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y BPF | 83, 239,-319,-320,_ 2015
nifios pequefios XS73
SORBATOS:
SIN: 200, 202, 203  Clase funcional: Conservantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 1500 42, A | 2009
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
ESTERES DE SORBITAN DE ACIDOS GRASOS:
SIN 491-495 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores
Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.2 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 1 000 A 2018
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg

ACETATO DE ALMIDON:
SIN: 1420 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis max.| Notas Tramite/Afio
de de
alimentos adopcion
No.
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios (50 000 239269, 2014

pequefios mg/kg XS73
ALMIDON OCTENIL SUCCIONATO SODICO:
SIN: 1450 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores, espesantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis max.| Notas Tramite/Afio
de de
alimentos adopcion
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 20 000 376,381, G72, U,

ma/kg

13.1.2 Preparados de continuacién 100 mg/kg | 316, 381, F72, U
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 20000 376,381, G72, U, | 2016

destinados a los lactantes mg/kg
13.2 Alimentos complementarios para lactantesy 50 000 239,269, XS73 2014

nifos pequefios mg/kg B74

ESTEAROIL LACTILATOS:

SIN: 481(i), 482())

Clase funcional: Emulsionantes, agentes de tratamiento de las harinas,

espumantes, estabilizadores

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio

de max. de

alimentos adopcion

No.

13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 2 000 A 2018
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg

GLICOSIDOS DE ESTEVIOL:

SIN: 960a, b, c,d Clase funcional: Edulcorante

Categoria | Categoria de alimentos Dosis | Notas| Tramite/Afio

de

max.

de
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alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos 350 26, A | 2011

los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
SUCRALOSA (TRICLOROGALACTOSACAROSA):
SIN: 955 Clase funcional: Edulcorante
Categoria | Categoria de alimentos Dosis | Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos 400 A 2007

los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg

ESTERES DE LA SACAROSA:
SIN: 473, 473a, 474
estabilizadores

Clase funcional: Emulsionantes, espumantes, agentes de glaseado,

sabor, sales emulsionantes, secuestrantes, estabilizadores

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 5 000 A 2021
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
AMARILLO OCASO FCF:
SIN: 110 Clase funcional: Colorantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis | Notas| Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos |50 A 2008
los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg
TARTRATOS:

SIN: 334, 335(ii), 337 Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, acentuadores del

Categoria de| Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos max. de
No. adopcién
13.2 Alimentos complementarios para lactantesy |5 000 45, 364, XS73, 2018
nifos pequefios mg/kg 428
TOCOFEROLES:
SIN 307a-c  Clase funcional: Antioxidantes
Categoria | Categoria de alimentos Dosis | Notas Tramite/Afio
de max. de
alimentos adopcion
No.
13.1.1 Preparados para lactantes 10 #2381, 2018
mg/kg | 416, U
13.1.2 Preparados de continuacion 30 #2;381, U | 2018
mg/kg
13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos destinados a |10 #2381, 2018
los lactantes mg/kg | 416, U
13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales 30 C 2018
(excluidos los productos de la categoria de alimentos 13.1) mg/kg

CITRATO TRICALCICO:

endurecedores, secuestrantes, estabilizadores

SIN: 333(iii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, sales emulsionantes, agentes

Categoria de | Categoria de alimentos
alimentos No.

Dosis
max.

Notas

Tramite/Afio
de
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adopcion

13.2

pequefios

Alimentos complementarios para lactantes y nifios

BPF

239-XS73

2015

CITRATO TRIPOTASICO:
SIN: 332(ii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,

secuestrantes, estabilizadores

Categoria de| Categoria de alimentos Dosis| Notas Tramite/Afio

alimentos max. de

No. adopcion

13.1.1 Preparados para lactantes BPF | 55,72381, U | 2014

13.1.2 Preparados de continuacion BPF 381, U 2013

13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos BPF | 55, 72381, U | 2014
destinados a los lactantes

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios BPF | 239XS73 2013
pequefios

CITRATO TRISODICO:

SIN: 331(iii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
secuestrantes, estabilizadores

SIN: 415 Clase funcional: Emulsionantes, espumantes, estabilizadores, espesantes

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio

de max. de

alimentos adopcion

No.

13.1.1 Preparados para lactantes BPF 55, 72381, U 2014

13.1.2 Preparados de continuacion BPF #2:-316, 381, U | 2015

13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos  |BPF 55, #2381, U 2014
destinados a los lactantes

13.3 Alimentos complementarios para lactantes y 5 000 238, 240; 319, 2015
nifios pequefos mg/kg 320

GOMA XANTANA:

Categoria | Categoria de alimentos Dosis max.| Notas Tramite/Afio

de de

alimentos adopcion

No.

13.1.3 Preparados para usos medicinales especificos 1 000 #2381, E72, U| 2021
destinados a los lactantes mg/kg

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios {10 000 239; 273, 2014
pequefios mg/kg XS73

C.3.2 - PROYECTOS DE ENMIENDAS EN EL CUADRO I

Alimentos de la categoria 13.1 Preparados para lactantes, Preparados de continuacion y Preparados
para usos medicinales especificos destinados a los lactantes:

Aditivo SIN Dosis max. | Notas Tramite/Afio
de adopcion
Categoria de alimentos 13.1.1 Preparados para lactantes
Aditivo SIN Dosis max. Notas Tramite/Afio
de
adopcidn
Fosfato de dialmidon 1414 5 000 mg/kg #2150, 2014
acetilado 284, 292,
381 .U,
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Esteres de ascorbilo 304, 305 10 mg/kg +2-187, 2019
381, U
Hidroxido de calcio 526 2 000 mg/kg 55,742, 381, | 2013
U
Goma de algarrobo 410 1 000 mg/kg 381, U 2014
Carragenina 407 300 mg/kg 379381, | 2016
A72, U
Acido citrico 330 BPF 72381, U 2015
Esteres citricos y de | 472c 9 000 ma/kg 380,381, U
acidos grasos del
glicerol
Fosfato de dialmidén 1412 5 000 mg/kg #2150, 2014
284, 292,
381 U,
Goma guar 412 1 000 mg/kg 14, 72,381, | 2014
y
Goma arabiga 414 10 ma/kg 381, F72, U
(goma de acacia)
Almidén 1440 5 000 mg/kg #2150, 2014
hidroxipropilado 284, 292,
381,
Acido lactico, L-, D-y | 270 BPF 72-83, 381, | 2015
DL- U
Lecitina 322(i) 5 000 mg/kg #2381, 2014
B72, U
Manitol 421 10 ma/kg 381, F72. U
Mono vy diglicéridos 471 4 000 mg/kg #2-381, 2014
de &cidos grasos B72, U
Fosfato de dialmidén 1413 5 000 mg/kg #2150, 2014
fosfatado 284, 292,
381, U,
Fosfatos 338; 339(i)-(iii); 340()-(iii); 450 mg/kg 33, 230,
341 (1)-(iii); 342(i)-(ii); 343(i)- 381, C72,
(iii); 450()-(iii), (v)-(vii), (ix); D72,
451(i), (ii); 452(i)-(v); 542
Carbonato de potasio | 501(i) 2 000 mg/kg 5572, 381, | 2013
y
Citrato diacido 332(i) BPF 55,72, 381, | 2014
potasico U
Hidrogencarbonato 501(ii) 2 000 mg/kg 5572, 381, | 2013
(Bicarbonato) de u
potasio
Hidréxido de potasio 525 2 000 mg/kg 55,72, 381, | 2013
U
Dioxido de silicio, 551 10 mag/kg 381, F72, U
amorfo
Ascorbato de sodio 301 75 ma/kg 83,381,
H72, U
Carbonato de sodio 500(i) 2 000 mg/kg 5542, 381, | 2013
y
Citrato diacido so6dico | 331(i) BPF 55,72, 381, | 2014
y
Hidrogencarbonato de | 500(ii) 2 000 mg/kg 5572, 381, | 2013
sodio U
Hidroxido de sodio 524 2 000 mg/kg 55,42, 381, | 2013
U
Almiddén octenil 1450 20 000 mg/kg 376, 381,
succionato sédico G72, U,
Tocoferoles 307a, b, c 10 mg/kg #2; 381, 2018
416, U
Citrato tripotasico 332(ii) BPF 55,72, 381, | 2014
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U
Citrato trisédico 331(iii) BPF 55,72, 381, | 2014
yU

Categoria de alimentos 13.1.2 Preparados de continuacion

Aditivo SIN Dosis Notas Tramite/AfRo
max. de
adopcién
Adipato de dialmidon acetilado 1422 5 000 #2150, 285, 292, 381, U | 2014

mg/kg

Fosfato de dialmidén acetilado 1414 5 000 #2150, 285, 292, 381, U | 2014
mg/kg

Acido ascorbico, L- 300 50 mg/kg | #2242, 315, 381, U 2015

Esteres de ascorbilo 304,305 (50 mg/kg | #2-187,315,381, U 2019

Ascorbato de calcio 302 50 mg/kg | #6++#2-315,317, 381, 2015

Hidréxido de calcio 526 BPF 42,381, U 2013

Diéxido de carbono 290 BPF 59

Goma de algarrobo 410 1 000 #2381, U 2014
mag/kg

Carragenina 407 300 mg/kg | #2151, 328, 329, 381 , 2015

Acido citrico 330 BPF 72381, U 2013

Fosfato de dialmidon 1412 5 000 #2150, 285, 292, 381, U | 2014
mg/kg

Goma guar 412 1 000 2,381, U 2014
mag/kg

Goma arabiga (qoma de acacia) 414 |10 ma/kg | 381, F72, U

Acido lactico, L-, D-y DL- 270 BPF #2-83,381, U 2013

Lecitina 322(i) 5 000 #2381, U 2014
mag/kg

Manitol 421 |10 ma/kg | 381, F72, U

Mono vy diglicéridos de acidos 471 4 000 #2-381, U 2014

grasos mg/kg

Nitrégeno 941 BPF 59

Pectinas 440 10 000 #2381, U 2014
mg/kg

Fosfato de dialmidon fosfatado 1413 5 000 #2-150, 285, 292,381, U | 2014
mg/kg

Carbonato de potasio 501(i) BPF 42,381, U 2013

Citrato di4cido potéasico 332(i) BPF 42,381, U 2013

Hidrogencarbonato (Bicarbonato) de | 501(ii) BPF 42,381, U 2013

potasio

Hidréxido de potasio 525 BPF 42,381, U 2013

Dioxido de silicio, amorfo 551 10 mg/kg | 381, F72 U

Ascorbato de sodio 301 50 mg/kg | #6++#2-315, 316, 317, 381,| 2015

A156, U

Carbonato de sodio 500(i) BPF +2,316,381, U 2015

Citrato di4cido sédico 331(i) BPF +2-316,381, U 2015

Hidrogen-carbonato de sodio 500(ii) BPF +2-316,381, U 2015

Hidréxido de sodio 524 BPF #2-316, 381, U 2015

Almidon octenil succionato 1450 100 mg/kg | 316, 381, F72, U

sodico

Tocoferoles 307a,b, [30mg/kg | #2381, U 2018

C
Citrato de tripotasio 332(ii) BPF #2,381, U 2013
Citrato trisédico 331(iii) BPF +2-316, 381, U 2015

Categoria de alimentos 13.1.3

Preparados para usos medicinales especificos destinados a los

lactantes:

Aditivo SIN Dosis max. Notas Tramite/Afno
de
adopcidn

Fosfato de 1414 5 000 mg/kg #2-150, 284, | 2014
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dialmidén acetilado 292,381 U,
Esteres de 304, 305 10 mg/kg #2-187,381, U| 2019
ascorbilo
Hidréxido de calcio | 526 2000 mg/kg 55:+42,381 U | 2013
Goma de algarrobo | 410 1 000 mg/kg 42381, U 2014
Carragenina 407 1000300 mg/kg | 3¥9-381, A72, | 2016
U
Acido citrico 330 BPF #2381, U 2015
Esteres citricosy | 472¢c 9 000 ma/kg 380, 381, U
de &cidos grasos
del glicerol
Fosfato de 1412 5 000 mg/kg #2150, 284, | 2014
dialmidén 292,381 U,
Goma guar 412 1 000 mg/kg 14,72,381, U | 2014
Goma arabiga 414 10 ma/kg 381, F72. U
(goma de acacia)
Almidén 1440 5 000 mg/kg #2150, 284, | 2014
hidroxipropilado 292,381 ,
Acido lactico, L-, D- | 270 BPF 72-83,381, U | 2015
y DL-
Lecitina 322(i) 5 000 mg/kg #2-381, B72, | 2014
U
Manitol 421 10 ma/kg 381, F72, U
Mono y diglicéridos | 471 4 000 mg/kg #2381, B72, | 2014
de &cidos grasos U
Pectinas 440 2 000 mg/kg 14, 72381, U | 2021
Fosfato de 1413 5 000 mg/kg #2150, 284, | 2014
dialmidén fosfatado 292,381 U,
Fosfatos 338; 339(i)-(iii); 340(i)-(iii); 450 ma/kg 33,230, C72,
341 (i)-(iii); 342(1)-(ii); 343(i)- D72, U
(iii); 450()-(iii), (v)-(vii), (ix);
451(i), (ii); 452(1)-(v); 542
Carbonato de 501(i) 2 000 mg/kg 5572, 381, U | 2013
potasio
Citrato diacido 332(i) BPF 55:+42,381, U | 2014
potasico
Hidrogencarbonato | 501(ii) 2 000 mg/kg 55:+#2,381, U | 2013
(Bicarbonato) de
potasio
Hidréxido de 525 2 000 mg/kg 55;+72,381, U | 2013
potasio
Diéxido de silicio, | 551 10 mag/kg 381, F72, U
amorfo
Ascorbato sédico 301 75 mag/kg 83,381, H72,
U
Carbonato de sodio | 500(i) 2 000 mg/kg 55:+42,381, U | 2013
Citrato diacido 331(i) BPF 5542, 381, U | 2014
sédico
Hidrogencarbonato | 500(ii) 2 000 mg/kg 55:+72, 381, U | 2013
de sodio
Hidréxido de sodio 524 2 000 mg/kg 5572, 381, U | 2013
Succinato de 1450 20 000 mg/kg 376, 381, G72,| 2016
octenilo sodico de U,
almidén
Tocoferoles 307a, b, c 10 mg/kg #2; 381, 416, U| 2018
Citrato tripotésico 332(ii) BPF 55:-+42,381, U | 2014
Citrato trisédico 334(iii) BPF 55:+42,381, U | 2014
Goma xantana 415 1 000 mg/kg #2381, E72, U | 2021
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Categoria de alimentos No. 13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefos

Aditivo SIN Dosis max. Notas Tramite/ARo
de
adopcién

Esteres acéticos y de | 472a 5 000 mg/kg 239268, | 2014

acidos grasos del XS73

glicerol

Almidén oxidado 1451 50 000 mg/kg 239,269, | 2014

acetilado XS73

Carbonato de amonio | 503(i) BPF 239,248, | 2013

XS73

Hidrogencarbonato de | 503(ii) BPF 239,248, | 2013

amonio XS73

Acetato de calcio 263 BPF 239XS73 | 2013

Ascorbato calcico 302 200 mg/kg 239,317, | 2015

XS73
Hidréxido de calcio 526 BPF 239XS73 | 2013
Lactato de calcio 327 BPF 83, 239_ 2013
XS73

Esteres citricos y de 472c 5 000 mg/kg 239,-268, | 2014

acidos grasos del XS73

glicerol

Glucono delta-lactona | 575 BPF 239XS73 | 2013

Goma ardbiga (goma | 414 10 000 mg/kg 239,273, | 2014

de acacia) A74, XS73

Acido clorhidrico 507 BPF 239XS73 | 2013

Almidon 1440 60 000 mg/kg 237276, | 2014

hidroxipropilado XS74

Esteres lacticos y de 472b 5 000 mg/kg 239.-268, | 2014

acidos grasos del XS73

glicerol

Acido malico, DL- 296 BPF 23983, 2013

XS73

Manitol 421 |10 ma/kg XS73, A74

Fosfato de 1410 50 000 mg/kg 239,-269, | 2014

monoalmidén XS73

Almidén oxidado 1404 50 000 mg/kg 239269, | 2014

XS73
Fosfatos 338; 339(i)-(iii); 340(i)-(iii); 341(i)- 4 400 mg/kg 33,230,_ | 2012
(iii); 342(i)-(i1); 343(i)-(iii); 450(i)- XS73
(iii), (v)-(vii), (ix); 451(i), (ii); 452(i)-
(v); 542

Acetato de potasio 261(i) BPF 239XS73 | 2013

Citrato diacido potésico| 332(i) BPF 239XS73 | 2013

Hidréxido de potasio 525 BPF 239XS73 | 2013

Lactato de potasio 326 BPF 83, 239_ 2013

XS73

Didxido de silicio, 551 2 000 mg/kg 65,318, | 2015

amorfo A74, XS73

Acetato de sodio 262(i) BPF 239319 | 2015

320, XS73

Ascorbato sddico 301 500 mg/kg 317,319, | 2015

320, C74
Carbonato de sodio 500(i) BPF 240,243, | 2015
295, 319,
320
Citrato diacido sédico | 331(i) 5 000 mg/kg 238, 240 | 2015
319, 320

Hidrogen-carbonato de | 500(ii) BPF 240319, | 2015

sodio 320

Hidréxido de sodio 524 BPF 239,319, | 2015

320, XS73
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Categoria de alimentos No. 13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefos

Aditivo SIN Dosis max. Notas Tramite/ARo
de
adopcién
Lactato de sodio 325 BPF 83, 239~ | 2015
319, 320,
XS73

Acetato de almidon 1420 50 000 mg/kg 239,269, | 2014
XS73

Almidén octenil 1450 50000 mg/kg 239269, | 2014

succionato soédico XS73,B74

Tartratos 334, 335 (ii), 337 5 000 mg/kg 45, 364— | 2018

XS73, 428

Citrato tricalcico 333(iii) BPF 239XS73 | 2015

Citrato tripotasico 332(ii) BPF 239XS73 | 2013

Citrato trisodico 334(iii) 5 000 mg/kg 238, 240 | 2015

319, 320
Goma xantana 415 10 000 mg/kg 239,273, | 2014
XS73

Categoria de alimentos No. 13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos
los productos de la categoria de alimentos 13.1)

Aditivo SIN Dosis Notas | Tramite/Afio
max. de adopcién
Acesulfame potasico 950 500 mg/kg | 188,_A | 2007
Rojo allura AC 129 50mg/kg | A 2009
Esteres de ascorbilo 304, 305 10 mg/kg | 187, B
Aspartamo 951 1 000 191, A | 2007
mg/kg
Sal de acesulfamo aspartame 962 500 mg/kg | 113, A | 2012
Benzoatos 210-213 1500 13, A | 2003
mg/kg
Azul brillante FCF 133 50mg/kg | A 2005
Caramelo 11l - caramelo al amoniaco 150c 20 000 A 2010
mg/kg
Caramelo IV - sulfito amoniaco caramelo 150d 20 000 A 2009
mg/kg
Carmines 120 50 mg/kg | 178, A | 2005
Ciclamatos 952(i), (ii), (iv) 400 mg/kg | 17, A | 2007
Esteres diacetiltartaricos y de los acidos grasos | 472e 5 000 A 2005
del glicerol mg/kg
Extracto de piel de uva 163(ii) 250 mg/kg | 181, A | 2009
Indigotina (carmin de indigo) 132 50 mg/kg | A 2009
Neotame 961 33mgkg | A 2007
Fosfatos 338; 339(i)-(iii); 2 200 33_,A | 2009
340(i)- mg/kg
(iii); 341(1)-(iii);
342(i)-
(ii); 343(i)-(iii);
450(i)-
(iii), (v)-(vii), (ix);
451(i),(ii); 452(i)-
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(v);
542
Polidimetilsiloxano 900a 50mg/kg | A 2004
Esteres de poliglicerol de acidos grasos 475 1 000 A 2018
mg/kg
Polisorbatos 432 - 436 1 000 A 2005
mg/kg
Ponceau 4R (Rojo de cochinilla A) 124 50 mg/kg | A 2008
Alginato de propilenglicol 405 1 200 A 2018
) mg/kg
Esteres de propilenglicol de acidos grasos 477 5 000 A 2001
mg/kg
Sacarinas 954(i)-(iv) 200 mg/kg | A 2007
Sorbatos 200, 202, 203 1 00 mg/kg | 42.A | 2009
Esteres de sorbitan de acidos grasos 491 - 495 1 000 A 2018
mg/kg
Lactilatos de estearoilo 481(i), 482(i) 2 000 A 2018
mg/kg
Glicésidos de esteviol 960a, b, ¢, d 350 mg/kg | 26, A | 2011
Sucralosa (Triclorogalactosacarosa) 955 400 mg/kg | A 2007
Esteres de sacarosa 473, 473a, 474 5000 A 2021
mg/kg
Amarillo ocaso FCF 110 50mg/kg | A 2008
Tocoferoles 307a, b, c 50mg/kg | C 2018

NOTAS A LA NGAA

XS72:

XS73:

XS74:

XS156:

AT72:

B72:

C72:

D72:

E72:

F72:
G72:

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para preparados para lactantes y
preparados para usos medicinales especiales destinados a los lactantes (CXS 72-1981).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para alimentos envasados para
lactantes (CXS 73-1981)

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para alimentos elaborados a base de
cereales para lactantes y nifios pequefio (CXS 74-1981)

Excluidos los productos correspondientes ala Norma para preparados complementarios (CXS
156-1987).

Para uso en preparados liquidos para lactantes excepto para uso en proteinas hidrolizadas o
preparados liquidos para lactantes a base de aminoéacidos a 1 000 mg/kg.

Si la lecitina (SIN 322(i)) se utiliza en combinacién con monoacidos y diglicéridos de acidos
grasos (SIN 471), lasuma de las proporciones de estas sustancias en el alimento no debe ser
superior a 1. La suma de las proporciones se calcula de la siguiente manera: Suma de
proporciones = (Concentracién del SIN 322(i) / dosis maxima de uso del SIN 322(i)) +

(Concentraciéon del SIN 471 / dosis méxima de uso del SIN 471)El Desis-maximoe-paracadauha
o | - | ] ot I .

Parauso en productos que cumplan con la Norma para preparados paralactantes y preparados
para usos medicinales especiales destinados a los lactantes (CXS 72-1981): Solo el fosfato
diacido de sodio de sodio (SIN 339(i)), hidrégeno fosfato disédico (SIN 339(ii)), fosfato trisédico
(SIN 339(iii)), fosfato diacido de potasio (SIN 340(i))), hidrogenofosfato dipotasico (SIN 340(ii))
y fosfato tripotasico (SIN 340(iii)) individualmente o en combinacién.

Dentro de los limites del sodio, potasio y fosforo especificados en la Norma para preparados
para lactantes y preparados para usos medicinales especiales destinados a los lactantes (CXS
72-1981)

Solo para uso en preparados para lactantes a base de proteinas hidrolizadas en polvo o
aminoécidos.

Para uso como portador de nutrientes en una materia prima u otro ingrediente.

Para uso como portador de nutrientes en una materia prima u otro ingrediente a 100 mg/kg en
el alimento tal como se consume.
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H72: Para uso como portador de nutrientes en una materia prima u otro ingrediente, en el
recubrimiento de preparados de nutrientes que contengan acidos grasos poliinsaturados.

55: Dentro de los limites del sodio, calcio y potasio especificados en la Norma para preparados para
lactantes y preparados para usos medicinales especiales destinados a los lactantes (CXSCOBEX
STAN 72-1981): solos o en combinacion con otras sales de sodio, calcio o potasio.

269:  Solos o combinados: SIN 1404, 1410, 1412, 1413, 1414, 1420, 1422, 1450 vy 1451 econ-otros-almidones
modificados-utilizados-como-espesantes-en productos correspondientes a la Norma para alimentos
elaborados a base de cereales para lactantes y nifios pequefios (CXS 74-1981).

270: Para su uso a 60 000 mg/kg, solos o combinados; SIN 1412, 1413, 1414, 1422 y 1440 con-otros
espesantes-de-almidén-en productos correspondientes a la Norma para alimentos envasados para
lactantes y nifios (CXS 73-1981).

A74: Para uso como portador de nutrientes en una materia prima u otro ingrediente utilizado para
producir los alimentos que cumplan con la Norma para alimentos elaborados a base de
cereales para lactantes y nifios pequefios (CXS 74-1981) a 10 mg/kg.

B74: Parauso como portador de nutrientes en una materia prima u otro ingrediente utilizado para
producir los alimentos que cumplan con la Norma para alimentos elaborados a base de
cereales para lactantes y nifios pequefios (CXS 74-1981) a 100 mg/kg.

C74. Para uso como portador de nutrientes en el recubrimiento de preparados de nutrientes que
contengan 4&cidos grasos poliinsaturados utilizados para producir los alimentos
correspondientes ala Norma para para alimentos elaborados a base de cereales para lactantes
y nifios pequenios (CXS 74-1981) a 75 mg/kg.

A156: Para uso como portador de nutrientes en el recubrimiento de preparados de nutrientes que
contengan &cidos grasos poliinsaturados utilizados para producir los alimentos
correspondientes a la Norma para preparados complementarios (CXS 156-1987) a 75 mg/kg en
los alimentos tal como se consumen.

A: Excluidos los productos correspondientes a las Directrices para alimentos terapéuticos listos
para el consumo (CXG 95-2022).

B: Para uso en productos correspondientes a las Directrices para alimentos terapéuticos listos
para el consumo (CXG 95-2022).

C: Para el uso de tocoferol concentrado, mezcla (SIN 307b) solo en productos que cumplan con
las Directrices para alimentos terapéuticos listos para el consumo (CXG 95-2022) a 10 mg/kg.

u: La dosis maxima de uso se expresa en mg de aditivo/l del alimento.

285:  Solos o combinados: SIN 1412, 1413, 1414 y 1422 en productos correspondientes a la Norma para
preparados complementarios lactantes mayores y productos para nifios pequefios (CXS 156-

1987).

316: Para uso en preparados de continuacién para lactantes mayores: dentro del limite de sodio
especificado en la Norma para preparados complementarios para lactantes mayores y productos
para nifios peqguefios (CXS 156-1987); solos 0 en combinacion con otros aditivos que contengan
sodio.

C.3.3 - Proyectos de enmiendas al Cuadro Ill de la NGAA

SIN N.° | Aditivo Clase funcional Afo Concesién especifica en las
de siguientes normas para
adopcién | productos

300 Acido ascorbico, L- Reguladores de la 1999 CS 88-1981, CS 89-1981,

acidez, antioxidantes, CS 96-1981, CS 97-1981,
agentes de tratamiento CS 98-1981, CS 13-1981,
de las harinas, CS 57-1981, CS 302-2011
secuestrantes CS 249-2006, CG 95-2022

CS 319-2015 (regulador de la
acidez en general y como
antioxidante en la pifia enlatada
y los mangos enlatados), CS
249-2008, CS 251-2006, CS

273-1968
290 Diéxido de carbono Gasificante, 1999 CS 221-2001 (solo para
espumante, gas de productos batidos), CS 275-
embalaje, 1973), CG 95-2022

conservante, propulsor
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SIN N.° | Aditivo Clase funcional Afio Concesién especifica en las
de siguientes normas para
adopcién | productos

330 Acido citrico Reguladores de la 1999 CS 87-1981, CS 105-1981, CS

acidez, antioxidantes, 141-1983, CS 13-1981, CS 57-
agentes de retencion 1981, CS 37-1991, CS 70-1981,
del color, CS 90-1981, CS 94-1981, CS
secuestrantes 119-1981, CS 302-2011, CS
249-2006, CS 221-2001, CS
273-1968, CS 275-1973, CG _
95-2022
472c Esteres citricos y de Antioxidantes, 1999 CS 275-1973
acidos grasos del emulsionantes, CG 95-2022 (para uso a 9000
glicerol agentes de tratamiento mg/kg como emulsionante)
de las harinas,
secuestrantes,
estabilizadores
414 Goma arébiga (goma | Incrementadores del 1999 CS 87-1981, CS 105-1981, CS
de acacia) volumen, sustancias 249-2006
inertes, CG 95-2022 (para uso a 10
emulsionantes, mg/kg como portador)
agentes de glaseado,
estabilizadores,
espesantes
322(i) Lecitina Antioxidantes, 1999 CS 87-1981, CS 105-1981, CS
emulsionantes 141-1983, CS 249-2006
CG 95-2022 (para uso a5 000
ma/kg como emulsionante)

421 Manitol Antiaglutinantes, 1999 CS 87-1981, CS 105-1981

incrementadores del CG 95-2022 (para uso a 10
volumen, mg/kg como sustancia
humectantes, inerte), (para uso en
estabilizadores, frotamiento en seco con
edulcorantes, vitamina B12, solo al 0,1%)
espesantes

471 Mono vy diglicéridos de | Antiespumantes, 1999 CS 87-1981, CS 105-1981, CS

acidos grasos emulsionantes, 141-1983, CS 249-2006, CS
agentes de glaseado, 251-2006, CS 275-1973,
estabilizadores CG 95-2022 (para uso a 4 000
mg/kq como emulsionante)
941 Nitrégeno Espumantes, gases de | 1999 CS 221-2001 (solo para
envasado, propulsores productos batidos), CS 275-
1973), CG 95-2022
551 Diéxido de silicio, Antiaglutinantes, 1999 CS 105-1981, CS 251-2006,
amorfo antiespumantes, CG 95-2022 (para uso a 10
sustancias inertes mg/kg como sustancia inerte)

Proyecto de enmiendas ala Seccién 2 del Anexo del Cuadro Il

13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos los productos
de la categoria de alimentos 13.1)
Se acepta el uso de solo algunos aditivos del Cuadro 11l (como se indica en el
Cuadro 111) en los alimentos correspondientes a estas normas.

Codex Directrices para alimentos terapéuticos listos para el consumo (CXG 95-2022)

Directrices

134 Preparados dietéticos para adelgazamiento y control del peso
Es aceptable el uso de los aditivos alimentarios que aparecen en el Cuadro Il en
alimentos que cumplan con la norma.

Codex Preparados dietéticos para regimenes de control del peso (CXS 181-1991)

Norma Preparados dietéticos para regimenes muy hipocaléricos de adelgazamiento (CXS 203-
1995)

C.4 Enmiendas ala NGAA parala armonizacién de CXS 325R-2017 y CXS 40R-1981
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PROYECTO DE ENMIENDAS A LA NGAA PARA LA ARMONIZACION DE

CXS 325R-2017 — Norma regional para la manteca de karité sin refinar, y

CXS 40R-1981 — Norma para los hongos frescos "cantarelos"

(Para adopcion)

C.4.1- MODIFICACIONES PROPUESTAS AL CUADRO |

Acido acético, glacial:

SIN 260 Clase funcional: Reguladores de la acidez, conservantes

Categoriade | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion
04.2.1.1 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y BPF 262, 263, | 2013
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe XS40R
vera), algas marinas y nueces y semillas
frescas no tratadas
Extractos de annato, base de bixina:
SIN 160b(i) Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcion
02.1.2 Grasas y aceites 10 mg/kg 8, 508, 509, XS33, 2021
vegetales XS210, XS325R

Acido ascérbico, L-:

harinas, secuestrantes

SIN 300 Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, agentes de tratamiento de las

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion
04.2.1.1 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y 500 262, 2013
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe mg/kg XS40R
vera), algas marinas y nueces y semillas frescas
no tratadas
Esteres de ascorbilo:
SIN 304, 305 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcion
02.1.2 Grasas y aceites 500 mg/kg | 10, 511, XS33, XS325R 2021
vegetales
Butilhidroxianisol:
SIN 320 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de alimentos | Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
No. alimentos maxima de
adopcién
02.1.2 Grasas y aceites 200 mg/kg 15, 130, 511, 515, 2021
vegetales XS33,
Butilhidroxitolueno:
SIN 321: Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcion
02.1.2 Grasas y aceites 200 mg/kg 15, 130, 511, 515, XS33, | 2021
vegetales XS325R
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Carotenos, beta-, vegetales
SIN 160a(ii) Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcidn
02.1.2 Grasas y aceites 1 000 mg/kg | 509, 517, XS33, XS210,_ | 2021
vegetales XS325R
Carotenoides:
SIN: 160a(i), a(iii), e, f Clase funcional: Colorantes
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcidn
02.1.2 Grasas y aceites 25 mg/kg 508, 509, XS33, XS210,_ | 2021
vegetales XS325R

Acido citrico

SIN 330 Clase funcional: Reguladores de la acidez, antioxidantes, agentes de retencién del color,

secuestrantes
Categoriade | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion
02.1.2 Grasas y aceites vegetales BPF 15, 511, 2021
XS33,_
XS325R
04.2.11 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raicesy | BPF 262,264, | 2013
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe XS40R
vera), algas marinas y nueces y semillas
frescas no tratadas

Esteres citricos y acidos grasos de glicerol:
SIN 472c¢ Clase funcional: Antioxidantes, emulsionantes, agentes de tratamiento de las harinas,
secuestrantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio

alimentos No. alimentos méaxima de
adopcion

02.1.2 Grasas y aceites 100 mg/kg | 511, 520, XS33,_XS325R 2021

vegetales

Curcumina:

SIN 100(i) Clase funcional: Colorantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio

alimentos No. alimentos maxima de
adopcion

02.1.2 Grasas y aceites 5mg/kg | 508, 509, XS33, XS210, 2021

vegetales XS325R

Diacetiltartarico y ésteres de acidos grasos de glicerol:
SIN 472e Clase funcional: Emulsionantes, secuestrantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio

alimentos No. alimentos maxima de
adopcion

02.1.2 Grasas y aceites 10 000 XS19, XS33, XS210, 2021

vegetales mg/kg XS325R

Resina de guayaco:

SIN 314 Clase funcional: Antioxidantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio

alimentos No. alimentos maxima de
adopcién

02.1.2 Grasas y aceites 1000 XS19, XS33, XS210, 2021
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| vegetales

| mg/kg

[ XS325R

Citratos isopropilic

0os:

SIN 384 Clase funcional: Antioxidantes, conservantes, secuestrantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afo
alimentos No. alimentos maxima de
adopcion
02.1.2 Grasas y aceites 200 mg/kg | 511, 520, XS33, XS325R 2021
vegetales
Acido lactico, L-, D-y DL-:

SIN 270 Clase funcional: Reguladores de la acidez

Categoriade | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcidn
04.2.11 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y BPF 262, 264, | 2013
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe XS40R
vera), algas marinas y nueces y semillas
frescas no tratadas
Lecitina
SIN 322(i) Clase funcional: Antioxidantes, emulsionantes
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcién
02.1.2 Grasas y aceites BPF 511, 519, XS33, XS325R 2021
vegetales

Polidimetilsiloxano

SIN 900a Clase funcional: Antiaglutinantes, antiespumantes, emulsionantes

Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcién
02.1.2 Grasas y aceites 10 mg/kg | 511, 524, XS33, XS325R 2021
vegetales

Polisorbatos:

SIN 432-436 Clase funcional: Emulsionantes, estabilizadores

Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcién
02.1.2 Grasas y aceites 5000 102, XS19, XS33, XS210, 2021
vegetales mg/kg XS325R
Galato de propilo:
SIN 310 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcion
02.1.2 Grasas y aceites 200 mg/kg 15, 130, 511, 515, X33,_ | 2021
vegetales XS325R
Esteres de propilenglicol de acidos grasos:
SIN 477 Clase funcional: Emulsionante
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcidn
02.1.2 Grasas y aceites 10 000 XS19, XS33, XS210,_ 2021
vegetales mg/kg XS325R
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Citrato diacido sédico:
SIN 331(i) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,
secuestrantes, estabilizadores

Categoriade | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcidn
02.1.2 Grasas y aceites vegetales BPF 511, XS33, | 2021
XS325R
04.2.1.1 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y BPF 262, 2015
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe XS40R
vera), algas marinas y nueces y semillas
frescas no tratadas
Citrato de estearilo:
SIN 484 Clase funcional: Emulsionante, secuestrante
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcién
02.1.2 Grasas y aceites BPF XS19, XS33, XS210, XS325R | 2021
vegetales
Terbutilhidroquinona:
SIN 319 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcién
02.1.2 Grasas y aceites 200 15, 130, 511, 515, XS33_ 2021
vegetales mg/kg XS325R
Tiodipropionato:
SIN 388, 389 Clase funcional: Antioxidantes
Categoria de Categoria de Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. alimentos maxima de
adopcién
02.1.2 Grasas y aceites 200 mg/kg | 46, 511, XS33, XS325R 2021
vegetales

Tocoferoles:

SIN 307a, b, ¢ Clase funcional: Antioxidantes

Categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcion
02.1.2 Grasas y aceites 300 mg/kg 357, 511, XS325R 2021
vegetales

Citrato tricélcico:
SIN 333(iii) Clase funcional: Regulador de acidez, agente reafirmante, sal emulsionante,
secuestrante, estabilizador

Categoria de alimentos | Categoria de Dosis Notas Tramite/Afo

No. alimentos maxima de adopcidn

02.1.2 Grasas y aceites BPF 511, XS33,_ 2021
vegetales XS325R

Citrato tripotasico:
SIN 332(ii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, sales emulsionantes, secuestrantes,

estabilizadores

Categoria de Categoria de alimentos | Dosis Notas Tramite/Afio
alimentos No. maxima de
adopcién
02.1.2 Grasas y aceites BPF 511, XS33, XS325R 2021
vegetales
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Citrato trisédico:

secuestrantes, estabilizadores

SIN 331(iii) Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales emulsionantes,

XS33, XS325R

Categoria | Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite/Afo
de maxima de
alimentos adopcion
No.
02.1.2 Grasas y aceites vegetales BPF 511, 2021
XS33,_
XS325R
04.2.1.1 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y BPF 262, 2015
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), XS40R
algas marinas y nueces y semillas frescas no
tratadas
C.4.2- PROYECTOS DE ENMIENDAS AL CUADRO I
Categoria de alimentos 02.1.2 Grasas y aceites vegetales
Aditivo SIN Dosis Afio de
. Notas C .
maxima adopcion
Extractos de annato, base de bixina 160b(i) 10 mg/kg 8, 508, 509, XS33, 2021
X$210, XS325R
Esteres de ascorbilo 304, 305 500 mg/kg | 10, 511, XS33,_ 2021
XS325R
Butilhidroxianisol 320 200 mg/kg | 15, 130, 511, 515, 2021
X833, XS325R
Butilhidroxitolueno 321 200 mg/kg | 15, 130, 511, 515, 2021
X833, XS325R
Carotenos, beta-, vegetales 160a(ii) 1 000 | 509, 517, XS33, 2021
mg/kg X$210, XS325R
Carotenoides 160a(i), 25 mg/kg 508, 509, XS33, 2021
a(iii), e, f XS210, XS325R
Acido citrico 330 BPF 15, 511, XS33_ 2021
XS325R
Esteres citricos y de acidos grasos del | 472c 100 mg/kg | 511, 520, XS33,_ 2021
glicerol XS325R
Curcumina 100(i) 5 mg/kg 508, 509, XS33, 2021
XS210, XS325R
Esteres diacetiltartaricos y de los | 472e 10 000 | XS19, XS33, XS210, | 2021
acidos grasos del glicerol mg/kg XS325R
Resina de guayaco 314 1 000 | XS19, XS33, XS210, | 2021
mg/kg XS325R
Citratos de isopropilo 384 200 mg/kg | 511, 520, XS33,_ 2021
XS325R
Lecitina 322(i) BPF 511, 519, XS33,_ 2021
XS325R
Mono vy diglicéridos de acidos 471 BPFE 511, 524, XS33,
grasos XS210. XS325R
Polidimetilsiloxano 900a 10 mg/kg 511, 524, XS33,_ 2021
XS325R
Polisorbatos 432 - 436 5 000 102, XS19, XS33, 2021
mg/kg XS210, XS325R
Galato de propilo 310 200 mg/kg | 15, 130, 511, 515, 2021
XS33, XS325R
Esteres de propilenglicol de é&cidos | 477 10000 XS19, XS33, XS210, | 2021
grasos mg/kg XS325R
Citrato diacido sédico 331(3i) BPF 511, XS33, XS325R | 2021
Citrato de estearilo 484 BPF XS19, XS33, XS210, | 2021
XS325R
Terbutilhidroquinona 319 200 mg/kg | 15, 130, 511, 515, 2021
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Categoria de alimentos 02.1.2 Grasas y aceites vegetales

Aditivo SIN Dosis Afio de

ar Notas -
maxima adopcién
Tiodipropionatos 388, 389 200 mg/kg | 46, 511, XS33,_ 2021
XS325R

Tocoferoles 307a, b, c 300 mg/kg | 357, 511, XS325R 2021

Citrato tricalcico 333(iii) BPF 511, XS33, XS325R | 2021

Citrato tripotasico 332(ii) BPF 511, XS33, XS325R | 2021

Citrato trisddico 334(iii) BPF 511, XS33, XS325R | 2021

y

leguminosas y aloe vera), al

as marinas y nueces y semillas frescas no tratadas

Categoriade alimentos 04.2.1,1 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legqumbres

Aditivo SIN Dosis maxima Notas Afo de adopcion
Acido acético, glacial 260 BPF 262, 263, XS40R 2013
Acido ascorbico, L- 300 500 mg/kg 262, XS40R 2013
Acido citrico 330 BPF 262, 264, XS40R 2013
Acido lactico, L-, D-y DL- 270 BPF 262, 264, XS40R 2013
Citrato di4cido sddico 331(i) BPF 262, XS40R 2015
Citrato trisédico 331(iii) BPF 262, XS40R 2015

NOTAS A LA NGAA

XS325R

refinar (CXS 325R-2017).

XS40R

Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional para la manteca de karité sin

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para los hongos frescos

"cantarelos" (CXS 40R-2017).

PARTE D: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 5a DEL PROGRAMA

Revision de las disposiciones sobre aditivos alimentarios, anteproyectos y proyectos de

disposiciones sobre aditivos alimentarios

(para adopcion en los tramites 8 y 5/8)?

Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afio max. Notas
alimentos (ma/kg)
01.1.4 Bebidas lacteas liguidas aromatizadas
01.14 ROJO ALLURA AC 129 8 2023r 100 52y Colorl
EXTRACTO DE .
01.1.4 PIMENTON 160c(ii) 5/8 2023 30 39y Color2
PONCEAU 4R (ROJO
01.1.4 DE COCHINILLA A) 124 8 2023r 150 52
01.3.2 Blanqueadores de bebidas
EXTRACTOS DE
01.3.2 ANNATO, BASE DE 160b(i) 5/8 2023 50 8, XS250 Y
XS252
BIXINA
EXTRACTO DE - 39, XS250 Y
01.3.2 PIMENTON 160c(ii) 5/8 2023 5 XS252
01.3.2 TARTRAZINA 102 8 2023 300 XS250 Y XS252
01.4.4 Productos anélogos a la nata (crema)
EXTRACTOS DE
01.4.4 ANNATO, BASE DE 160b(i) 5/8 2023 100 8
BIXINA
EXTRACTO DE .
01.4.4 PIMENTON 160c(ii) 5/8 2023 5 39
01.5.2 Productos analogos alalechey la nata (crema) en polvo

2 Las disposiciones gque estan reemplazando o revisando disposiciones actualmente adoptadas de la NGAA se resaltan

en gris.
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afo max. Notas
alimentos (mg/kg)
EXTRACTOS DE
01.5.2 ANNATO, BASE DE 160b(i) 5/8 2023 100 8y XS251
BIXINA
01.5.2 Ssediie 160c(ii) 5/8 2023 |5 39, XS251
01.6.1 g dequeso sin madurar
3, 201, XS221,
01.6.1 '(A‘CZ A(\)RRMR glgllm':) 122 8 2023 150 XS262, XS273,
XS275
3, 201, XS221,
01.6.1 (NNEE%RR%BPRI\:I)‘LANTE 151 8 2023 150 XS262, XS273,
XS275
3, 201, XS221,
01.6.1 MARRON HT 155 8 2023 150 XS262, XS273,
XS275
CARAMELO Il - 201, XS221,
01.6.1 CARAMELO AL 150b 5/8 2023 15 000 XS262, XS273,
SULFITO XS275
CLOROFILAS Y
CLOROFILINAS, e 484, XS273,
Ofeet COMPLEJOS 144, (i) 8 eizen | = XS275 y Color11
CUPRICOS
- 201, 493, XS262,
01.6.1 CURCUMINA 100(i) 8 2023r 150 XS273. XS275
01.6.1 IET(IVTSI\?TCCII(\ID DE 160c (ii) 5/8 2023 15 39, 201, XS273
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza
498, XS208,
XS263, XS264,
XS265, XS266,
. XS267, XS268,
01.6.2.1 CURCUMINA 100(i) 5/8 2023 500 XS269. XS270.
XS271, XS272,
XS274, XS276,
XS277, XS278
01621 | ERrEACTODE 160c (i 518 2023 |30 S eoZ08,
01.6.2.2 Corteza de queso madurado
EXTRACTOS DE
01.6.2.2 ANNATTO, A BASE 160b(i) 5/8 2023 100 8
DE BIXINA
EXTRACTOS DE
01.6.2.2 ANNATO, BASE DE 160b(ii) 5/8 2023 20 185, Color4
NORBIXINA
CARAMELO Il -
01.6.2.2 CARAMELO AL 150b 5/8 2023 50 000
SULFITO
01.6.2.2 CURCUMINA 100(i) 5/8 2023 100
01.6.2.2 ET(JERI\?'I(':(-)FS DE 160c (ii) 5/8 2023 30 39
01.6.2.2 TARTRAZINA 102 8 2023 100
01.6.2.3 Queso en polvo (para reconstitucidn; por ejemplo, para salsas a base de queso)
EXTRACTOS DE
01.6.2.3 ANNATTO, A BASE 160b(i) 5/8 2023 50 8
DE BIXINA
EXTRACTOS DE
01.6.2.3 ANNATO, BASE DE 160b(ii) 5/8 2023 50 185
NORBIXINA
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afio max. Notas

alimentos (mg/kg)
CARAMELO II -

01.6.2.3 CARAMELO AL 150b 5/8 2023 50 000
SULFITO

01.6.2.3 CURCUMINA 100(i) 5/8 2023 100

01623 | GRrRACTODE 160c (ii) 5/8 2023 | 140 39

01.6.4 | ROJO ALLURA AC | 129 | 8 | 2023r | 100

01.6.4.1 Queso fundido natural

01.6.4.1 ROJO ALLURA AC 129 5/8 2023 100
EXTRACTOS DE

01.6.4.1 ANNATO, BASE DE 160b(i) 5/8 2023 60 8, Colors
BIXINA
EXTRACTOS DE

01.6.4.1 ANNATO, A BASE DE | 160b(ii) 5/8 2023 70 185
NORBIXINA

01.6.4.1 CURCUMINA 100(i) 5/8 2023 100

01.6.4.1 IEIXI\;IFSI\?TCJI(\I) DE 160c (ii) 5/8 2023 70 39

01.6.4.1 TARTRAZINA 102 5/8 2023 200

01.6.4.2 Queso fundido aromatizado, incluido el que contiene fruta, hortalizas, carne, etc.

01.6.4.2 ROJO ALLURA AC 129 5/8 2023 100
EXTRACTOS DE

01.6.4.2 ANNATO, BASE DE 160b(i) 5/8 2023 15 8, Colorl2
BIXINA
EXTRACTOS DE

01.6.4.2 ANNATO, BASE DE 160b(ii) 5/8 2023 70 185
NORBIXINA
AZORRUBINA

01.6.4.2 (CARMOISINA) 122 5/8 2023 10
CARAMELO Il -

01.6.4.2 CARAMELO AL 150b 5/8 2023 50 000 72
SULFITO

01.6.4.2 CURCUMINA 100(i) 5/8 2023 100

01.6.4.2 EIXI\;IFEI\?TCSISI) DE 160c (ii) 5/8 2023 100 39

01.6.4.2 TARTRAZINA 102 5/8 2023 200

01.6.5 Productos analogos al queso
EXTRACTOS DE

01.6.5 ANNATO, BASE DE 160b(i) 5/8 2023 100 8
BIXINA
AZORRUBINA

01.6.5 (CARMOISINA) 122 8 2023 100 3
NEGRO BRILLANTE

01.6.5 (NEGRO PN) 151 8 2023 100 3
CARAMELO Il -

01.6.5 CARAMELO AL 150b 5/8 2023 50 000
SULFITO

01.6.5 CURCUMINA 100(i) 5/8 2023 100
INDIGOTINA

01.6.5 (CARMIN DE INDIGO) 132 8 2023r 200 3

01.6.5 A TRACI o DE 160c (ii) 5/8 2023 | 70 39

01.6.5 TARTRAZINA 102 5/8 2023 300 3

01.7 Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)

01.7 | ROJO ALLURA AC [ 129 [ 8 | 2023r | 300
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afo max. Notas
alimentos (mg/kg)
EXTRACTOS DE
01.7 ANNATTO, A BASE 160b(i) 5/8 2023 100 8y Color6
DE BIXINA
EXTRACTOS DE
01.7 ANNATO, BASE DE 160b(ii) 5/8 2023 20 185
NORBIXINA
AZORRUBINA
01.7 (CARMOISINA) 122 8 2023 150
NEGRO BRILLANTE
01.7 (NEGRO PN) 151 2023 150
01.7 MARRON HT 155 8 2023 150
CARAMELO II -
01.7 CARAMELO AL 150b 5/8 2023 2000 400y color7
SULFITO
01.7 CURCUMINA 100(i) 8 2023 150 402
01.7 IET(IVTS\?TCCII(\ID DE 160c (ii) 5/8 2023 60 39
PONCEAU 4R (ROJO
01.7 COCHINILLA A() 124 8 2023r 150
AMARILLO
01.7 QUINOLINA 104 8 2023 150
017 ANARILLOOCASO™ 1 449 8 2023r | 300
01.7 TARTRAZINA 102 8 2023 300
02.1.1 Aceite de mantequilla, grasa lactea anhidra, ghee
EXTRACTOS DE
02.1.1 ANNATO, BASE DE 160b(i) 8 2023r 100 8y Colorl3
BIXINA
02.1.2 Grasas y aceites vegetales
3 508, 509, XS33,
02.1.2 CURCUMINA 100(i) 8 2023r 5 XS210, XS325R
02.1.3 Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de origen animal
AMARILLO OCASO XS19, XS211,
02.1.3 FCE 110 8 2023r 300 XS329
02.2. 2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas para untar
EXTRACTOS DE
02.2.2 ANNATTO, A BASE 160b(i) 8 2023r 100 8y Color8
DE BIXINA
CARAMELO II -
02.2.2 CARAMELO AL 150b 8 2023r 500 XS253
SULFITO
02.2.2 CARMINES 120 8 2023r 500 178 y XS253
02.2.2 CURCUMINA 100(i) 8 2023r 10 Color9y Colorl0
02.3 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite, incluidos los productos a base de
emulsiones grasas mezcladas y/o aromatizadas
EXTRACTOS DE
02.3 ANNATO, BASE DE 160b(i) 5/8 2023 25 8
BIXINA
EXTRACTOS DE
02.3 ANNATO, BASE DE 160b(ii) 5/8 2023 10 185
NORBIXINA
CARAMELO II -
02.3 CARAMELO AL 150b 5/8 2023 20 000
SULFITO
02.3 CARMINES 120 8 2023r 150 178
02.3 CURCUMINA 100(i) 8 2023 100
02.3 INDIGOTINA 132 518 2023r | 100

(CARMIN DE INDIGO)
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afo max. Notas
alimentos (mg/kg)
02.3 Ssediie 160c (ii) 5/8 2023 | 65 39
02.4 Postres a base de grasas, excluidos los postres lacteos de la categoria de alimentos 01.7
02.4 ROJO ALLURA AC 129 8 2023r 150
EXTRACTOS DE
02.4 ANNATT, BASE DE 160b(i) 5/8 2023 15 8
BIXINA
EXTRACTOS DE
02.4 ANNATO, BASE DE 160b(ii) 5/8 2023 10 185
NORBIXINA
AZORRUBINA
02.4 (CARMOISINA) 122 8 2023 150
NEGRO BRILLANTE
02.4 (NEGRO PN) 151 8 2023 150
02.4 MARRON HT 155 8 2023 150
CARAMELO Il -
02.4 CARAMELO AL 150b 5/8 2023 20 000
SULFITO
02.4 CURCUMINA 100(i) 8 2023 150
02.4 o Ean 160c (ii 5/8 2023 | 50 39
AMARILLO DE
02.4 QUINOLEINA 104 8 2023 9
02.4 TARTRAZINA 102 8 2023 150
03.0 Hielos comestibles, incluidos los sorbetes
03.0 AMARANTO 123 8 2023 25
EXTRACTOS DE
03.0 ANNATO, BASE DE 160b(i) 5/8 2023 20 8
BIXINA
EXTRACTOS DE
03.0 ANNATO, BASE DE 160b(ii) 5/8 2023 20 185
NORBIXINA
AZORRUBINA
03.0 (CARMOISINA) 122 8 2023 50
NEGRO BRILLANTE
03.0 (NEGRO PN) 151 8 2023 100
CARAMELO Il -
03.0 CARAMELO AL 150b 5/8 2023 8 000
SULFITO
03.0 CURCUMINA 100(i) 8 2023 150
03.0 EIXMTEI\'T'?CINO DE 160c (ii) 5/8 2023 55 39
03.0 TARTRAZINA 102 8 2023 40
Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios
Nota 3 Para uso en tratamiento superficial solamente.
Nota 8 Como bixina.
Nota 39 Sobre la base total de carotenoides.
Nota 52 Excepto la leche chocolatada.
Nota 72 Sobre la base del producto listo para el consumo.
Nota 178 Como &acido carminico.
Nota 185 Como norbixina.
Nota 201 Solo para uso en productos aromatizados.
Nota 402 Para uso en productos que se ajustan a la Norma para Leche Fermentada (CXS 243-
2003) a 100 mg/kg.
Nota 484 Excepto para uso en los productos que corresponden a la Norma colectiva para el

queso no madurado incluido el queso fresco (CXS 221-2001) a 15 mg/kg.
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Nota 493

Nota 498

Nota 508

Nota 509

Nota XS19

Nota XS33

Nota XS208

Nota XS210

Nota XS211

Nota XS221

Nota XS250

Nota XS251

Nota XS252

Nota XS253
Nota XS262
Nota XS263
Nota XS264
Nota XS265
Nota XS266
Nota XS267
Nota XS268
Nota XS269

Nota XS270
Nota XS271

Nota XS272

Nota XS273

Nota XS274

Nota XS275

Nota XS276

Nota XS277
Nota XS278

Nota XS325R

Nota XS329

Para uso en los productos que corresponden a la Norma colectiva para el queso no
madurado incluido el queso fresco (CXS 221-2001), solo para tratamiento de la
corteza comestible del queso.

Solo para uso en la corteza comestible del queso en productos que corresponden a
la Norma general para el queso (CXS 283-1978).

Para uso en productos que corresponden a la Norma para grasas y aceites
comestibles no regulados por normas individuales (CXS 19-1981) solo con el fin de
restablecer el color natural perdido en la elaboracién o normalizar el color.

Excluidos los aceites virgenes y prensados en frio en los productos que
corresponden a la Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por normas
individuales (CXS 19-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para grasas y aceites
comestibles no regulados por normas individuales (CXS 19-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para los aceites de oliva y
aceites de orujo de oliva (CXS 33-1981).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para los quesos en salmuera
(CXS 208-1999).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para aceites vegetales
especificados (CXS 210-1999).

Excluidos los productos regulados por la Norma para grasas animales especificadas
(CXS 211-1999).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma de grupo para el queso no
madurado, incluido el queso fresco (CXS 221-2001).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para mezclas de leche
evaporada desnatada y grasa vegetal (CODEX STAN 250-2006).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para mezclas de leche
evaporada desnatada y grasa vegetal en polvo (CODEX STAN 251-2006).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para mezclas de leche
condensada edulcorada desnatada (descremada) y grasa vegetal (CODEX STAN
252-2006).

Excluidos los productos naturales que correspondan a la Norma para materias grasas
lacteas para untar (CODEX STAN 253-2003).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para la mozzarella (CODEX
STAN 262-2007).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Cheddar (CXS 263-
1966).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Danbo (CXS 264-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Edam (CXS 265-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Gouda (CXS 266-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Havarti (CXS 267-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Samsg (CXS 268-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Emmental (CXS 269-
1967).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Tilsiter (CXS 270-1968).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Saint-Paulin (CXS 271-
1968).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Provolone (CXS 272-
1968).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso cottage (CXS 273-
1968).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Coulommiers (CXS 274-
1969).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso crema (CXS 275-
1973).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Camembert (CXS 276-
1973).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Brie (CXS 277-1973).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso extra duro para
rallar (CXS 278-1978).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional para la manteca de
karité sin refinar (CXS 325R-2017).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para aceites de pescado (CXS
329-2017).
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Nota Colorl
Nota Color2
Nota Color3

Nota color4
Nota Color5
Nota Color6

Nota color7
Nota Color8

Nota Color9
Nota Color10
Nota Colorll

Nota Color12
Nota Color13

Excepto para su uso a 300 mg/kg en productos correspondientes a CODEX STAN
243-2003.

Excepto para su uso en concentrados a 50 mg/kg.

Excepto para el uso en productos correspondientes a la Norma para la mozzarella
(CXS 262-2006) a 5 mg/kg, solo en la masa del queso, para obtener el color
caracteristico del producto.

Excepto para uso en cortezas de color naranja.

Excepto para su uso a 100 mg/kg en quesos procesados en rebanadas.

Excepto para su uso en productos no simples que correspondan a la Norma para la
leche fermentada (CODEX STAN 243- 2003) a 20 mg/kg.

Excepto para su uso en productos de helados de color marrén claro a 3 600 mg/kg.
Excepto para su uso en productos correspondientes a la Norma para materias grasas
lacteas para untar (CODEX STAN 253-2006) a 20 mg/kg.

Excepto para su uso en productos correspondientes a la Norma para materias grasas
lacteas para untar (CODEX STAN 253-2006) a 5 mg/kg.

Excepto para su uso en productos con sabor a mostaza a 30 mg/kg.

Excepto para el uso en productos correspondientes a la Norma para la mozzarella
(CXS 262-2006) a 5 mg/kg solo en la masa del queso, para obtener el color
caracteristico del producto.

Excepto para su uso a 100 mg/kg en quesos procesados en rebanadas.

Excepto para uso en productos que correspondan a la Norma para grasas y aceites
comestibles no regulados por normas individuales (CXS 19-1981) para fines de la
pérdida del color natural durante la elaboracién, o para homogeneizar el color, solo a
10 mg/kg.

PARTE E: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 5b DEL PROGRAMA

(Para adopcién en los tramites 8 y 5/8)3

E.1- Disposiciones del Apéndice 1 de CX/FA 23/53/8

Categoria de - DO,S'.S . ~
alimentos Aditivo SIN méaxima | Notas Tramite | Aiho
(mg/kg)
01.1.4 Bebidas lacteas liguidas aromatizadas
01.1.4 CAROTENAL, BETA- 160e 10 52 5/8 2023
APO-8'-
01.1.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 20 52, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
01.1.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 20 52, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
01.3.2 Blanqueadores de bebidas
01.3.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 10 APP1C, APP1D, 8 2023r
a(iv) XS250 y XS252
01.3.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 10 APP1C, APP1D, 8 2023r
VEGETALES XS250 Y XS252
01.4.4 Anélogos en crema
01.4.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 20 APP1C Y APP1D | 8 2023r
a(iv)
01.4.4 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 20 APP1C Y APP1D | 8 2023r
VEGETALES
01.5.2 Productos analogos alalechey la nata (crema) en polvo
01.5.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 6 APP1C, APP1D, 8 2023r
a(iv) XS251
01.5.2 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 6 APP1C, APP1D, 8 2023r
VEGETALES XS251
01.6.1 Queso no madurado
01.6.1 CAROTENAL, BETA- 160e 1 APO489, 5/8 2023
APO-8'- CAROT490,
XS273

3 Las disposiciones que estan reemplazando o revisando las disposiciones actualmente adoptadas de la NGAA se

resaltan en gris.
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Categoria de - DO,S'.S Lo ~
: Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Afio
alimentos
(mg/kg)
01.6.1 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 3 APP1C, APP1D, 8 2023r
a(iv) CAROQOTA489,
CAROTA490,
XS273
01.6.1 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 3 APP1C, APP1D, 8 2023r
VEGETALES CAROTA489,
CAROTA490,
XS273
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza
01.6.2.1 CAROTENAL, BETA- 160e 12 CAROT458, 5/8 2023
APO-8'- APO500, XS208,
XS278
01.6.2.1 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 25 XS208, XS278, 8 2023r
a(iv) APP1C, APP1D,
CAROT458
01.6.2.1 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 25 XS208, XS278, 8 2023r
VEGETALES APP1C, APP1D,
CAROT458
01.6.2.2 Corteza de queso madurado
01.6.2.2 CAROTENAL, BETA- 160e 50 5/8 2023
APO-8'-
01.6.2.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 100 APP1C Y APPID | 8 2023r
a(iv)
01.6.2.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 100 APP1C Y APPID | 8 2023r
VEGETALES
01.6.2.3 Queso en polvo (parareconstitucion; p, €j. para salsas a base de queso)
01.6.2.3 CAROTENAL, BETA- 160e 15 5/8 2023
APO-8'-
01.6.2.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 20 381, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
01.6.2.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 20 381, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
01.6.4 Queso elaborado, fundido
01.6.4 CAROTENAL, BETA- 160e 18 5/8 2023
APO-8'-
01.6.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 25 Color5, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
01.6.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 25 Color5, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
01.6.5 Productos anélogos al queso
01.6.5 CAROTENOS, BETA- | 160a(i), a(iii), 25 APP1C, APP1D, |8 2023r
a(iv) APP1E
01.6.5 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 25 APP1C, APP1D, 8 2023r
VEGETALES APP1E
01.7 Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)
01.7 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 20 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
01.7 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 20 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
02.1.2 Grasas y aceites vegetales
02.1.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 25 508, 509, XS33, 8 2023r
a(iv) XS210, XS325R,
APP1C, APP1D
02.1.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 25 508, 509, XS33, 8 2023r
VEGETALES XS210, XS325R,
APP1C, APP1D
02.1.3 Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de origen animal
02.1.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 10 518, XS329, 8 2023r

a(iv)

APP1C, APP1D
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Categoria de - DO,S'.S Lo ~
: Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Afio
alimentos
(mg/kg)
02.1.3 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 10 518, XS329, 8 2023r
VEGETALES APP1C, APP1D
02.2.1 Mantequilla (manteca)
02.2.1 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 12 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
02.2.1 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 12 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas para untar
02.2.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 35 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
02.2.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 35 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
02.3 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite, incluidos los productos a base de
emulsiones grasas mezcladas y/o aromatizados
02.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 10 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
02.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 10 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
02.4 Postres a base de grasas, excluidos los postres lacteos de la categoria de alimentos 01.7
02.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 15 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
02.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 15 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
03.0 Hielos comestibles, incluidos los sorbetes
03.0 CAROTENAL, BETA- 160e 20 5/8 2023
APO-8'-
03.0 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 70 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
03.0 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 70 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera
04.1.2.3 CAROTENOS, BETA- | 160a(i), a(iii), 50 APP1C, APP1ID |8 2023r
a(iv)
04.1.2.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 50 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.1.2.4 Frutas en conserva enlatadas o en frascos (pasterizadas)
04.1.2.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 50 104, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
04.1.2.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 50 104, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
04.1.25 Confituras, jaleas, mermeladas
04.1.2.5 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 15 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
04.1.2.5 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 15 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el “chutney”), excluidos los productos de la
categoria de alimentos 04.1.2.5
04.1.2.6 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 10 XS160, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
04.1.2.6 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 10 XS160, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
04.1.2.7 Frutas confitadas
04.1.2.7 CAROTENAL, BETA- 160e 2 5/8 2023
APO-8'-
04.1.2.7 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 30 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
04.1.2.7 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 30 APP1C, APP1D 8 2023r

VEGETALES
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Categoria de . DO,S'.S P ~
: Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Afio
alimentos
(mg/kg)
04.1.2.8 Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los revestimientos de frutay la
leche de coco
04.1.2.8 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 18 APP1C, APP1D, 8 2023r
a(iv) XS240
04.1.2.8 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 18 APP1C, APP1D, 8 2023r
VEGETALES XS240
04.1.2.9 Postres a base de fruta, incluidos los postres a base de agua con aromas de fruta
04.1.2.9 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 50 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
04.1.2.9 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 50 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.1.2.10 Productos de fruta fermentada
04.1.2.10 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 10 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
04.1.2.10 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 10 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.1.2.11 Rellenos de fruta para pasteleria
04.1.2.11 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 10 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
04.1.2.11 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 10 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.2.1.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe
vera), algas marinas y nueces y semillas frescas tratadas en la superficie
04.2.1.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 50 4,16, APP1C 8 2023r
a(iv)
04.2.2.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe
vera), algas marinas y nueces y semillas desecadas
04.2.2.2 CAROTENOS, BETA- | 160a(i), a(iii), 50 APP1C, APP1ID |8 2023r
a(iv)
04.2.2.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 50 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.2.2.3 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe
vera) y algas marinas en vinagre, aceite, salmuera o salsa de soja
04.2.2.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 5 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
04.2.2.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 5 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.2.2.4 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe
vera) y algas marinas en conserva, en latas o frascos (pasterizadas) o en bolsas de esterilizacion
04.2.2.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 50 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
04.2.2.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 50 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.2.2.5 Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas (incluidos hongos y setas,

raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (p. gj. la
mantequilla de mani (cacahuete))

04.2.2.5 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 50 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
04.2.2.5 CAROTENOS, BETA-, | 160a(ii) 50 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
04.2.2.6 Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,

legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (como los postres y las salsas
a base de hortalizas y hortalizas confitadas) distintos de los indicados en la categoria de alimentos
04.2.2.5

04.2.2.6 CAROTENOS, BETA- | 160a(i), a(iii), 50 92, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D

04.2.2.6 CAROTENOS, BETA-, | 160a(ii) 50 92, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
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Categoria de Dosis
ateg Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Afio
alimentos
(mg/kg)
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres

y leguminosas y aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los productos fermentados de soja

de las categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y 12.9.2.3

04.2.2.7 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 5 APP1C, APP1D, 8 2023r
a(iv) XS38, XS151,
XS223,
04.2.2.7 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 5 APP1C, APP1D, 8 2023r
VEGETALES XS38, XS151,
XS223,
05.1.3 Productos para untar a base de cacao, incluidos los rellenos a base de cacao
05.1.3 CAROTENAL, BETA- 160e 10 XS86 5/8 2023
APO-8'-
05.1.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 3 XS86, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
05.1.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 3 XS86, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
05.1.4 Productos de cacao y chocolate
05.1.4 CAROTENAL, BETA- 160e 10 183, APP1G 5/8 2023
APO-8'-
05.1.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 100 183, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
05.1.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 100 183, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
05.1.5 Productos de imitacién y sucedaneos del chocolate
05.1.5 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 100 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
05.1.5 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 100 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
05.2 Dulces distintos de los indicados en las categorias de alimentos 05.1, 05.3 y 05.4, incluidos los
caramelos duros y blandos, los turrones, etc.
05.2 CAROTENAL, BETA- 160e 50 XS309R 5/8 2023
APO-8'-
05.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 100 XS309R, APP1C, | 8 2023r
a(iv) APP1D
05.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 100 XS309R, APP1C, | 8 2023r
VEGETALES APP1D
05.3 Gomade mascar
05.3 CAROTENAL, BETA- 160e 25 5/8 2023
APO-8'-
05.3 CAROTENOS, BETA- | 160a(i), a(iii), 100 APP1C, APP1ID |8 2023r
a(iv)
05.3 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 100 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
05.4  Decoraciones (p. €j. para productos de pasteleria fina), revestimientos (Que no sean de fruta) y
salsas dulces
05.4 CAROTENAL, BETA- 160e 11 5/8 2023
APO-8'-
05.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 100 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
05.4 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 100 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
06.3 Cereales para el desayuno, incluidos los copos de avena
06.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 200 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
06.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 200 APP1C, APP1D 8 2023r

VEGETALES

06.4.3 Pastas y fideos precocidos y productos analogos
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Categoria de - DO,S'.S Lo ~
: Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Afio
alimentos
(mg/kg)
06.4.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 40 153, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
06.4.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 40 153, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
06.5 Postres a base de cereales y almidén (p. ej. pudines de arroz, pudines de mandioca)
06.5 CAROTENAL, BETA- 160e 11 5/8 2023
APO-8'-
06.5 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 50 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
06.5 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 50 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
06.6 Mezclas batidas pararebozar (p. ej. para empanar o rebozar pescado o carne de aves de corral)
06.6 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 50 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
06.6 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 50 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
07.1.2 "Crackers", excluidos los "crackers" dulces
07.1.2 CAROTENAL, BETA- 160e 15 5/8 2023
APO-8'-
07.1.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 200 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
07.1.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 200 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
07.1.3 Otros productos de panaderia ordinaria (p. €j. "bagels", "pita", "muffins" ingleses, etc.)
07.1.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 60 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
07.1.4 Productos similares al pan, incluidos los rellenos a base de pan y el pan rallado
07.1.4 CAROTENAL, BETA- 160e 15 116 5/8 2023
APO-8'-
07.1.4 CAROTENOS, BETA- | 160a(i), a(iii), 30 116, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
07.1.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 30 116, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
07.1.5 Panesy bollos dulces al vapor
07.1.5 CAROTENAL, BETA- 160e 15 5/8 2023
APO-8'-
07.1.5 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 1 APP1C, APP1D, 8 2023r
a(iv) APP1F
07.2  Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezc
07.2 CAROTENAL, BETA- 160e 20 5/8 2023
APO-8'-
07.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 42 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
07.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 42 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
08.2  Productos cérnicos, de aves de corral y caza elaborados, en piezas enteras o en cortes
08.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 20 16, XS96, XS97, 8 2023r
VEGETALES APP1C
08.3.1 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados sin tratar
térmicamente
08.3.1 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 20 16, APP1C, 5/8 2023
a(iv) APP1D
08.3.1 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 20 16, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
08.3.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados y tratados
térmicamente
08.3.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 20 16, XS88, XS89, 8 2023r

a(iv)

XS98, APP1C,
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Categoria de - DO,S'.S Lo ~
. Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Ao
alimentos
(mg/kg)
08.3.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 20 16, XS88, XS89, 8 2023r
VEGETALES XS98, APP1C,
08.3.3 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados y congelados
08.3.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 15 16, APP1C 8 2023r
VEGETALES
08.4 Tripas comestibles (p. ej. para embutidos)
08.4 CAROTENAL, BETA- 160e 100 APP1A 5/8 2023
APO-8'-
08.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 50 APP1A, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
08.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 50 APP1A, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
09.2 Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2 CAROTENAL, BETA- 160e 100 APP1B, 5/8 2023
APO-8'"- CAROT304,
XS36, XS92,
XS95, XS165,
XS167, XS189,
XS190, XS191,
XS222, XS236,
XS244, XS292,
XS311, XS312 &
XS315
09.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 100 APP1C, APP1D, 8 2023r
a(iv) XS36, XS92,
XS95, XS165,
XS167, XS189,
XS190, XS191,
XS222, XS236,
XS244, XS292,
XS311, XS312 &
XS315
09.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 100 APP1B, 5/8 2023
VEGETALES CAROT304,
APP1C, APP1D,
XS36, XS92,
XS95, XS165,

XS167, XS189,
XS190, XS191,
XS222, XS236,
XS244, XS292,
XS311, XS312 &
XS315

09.3 Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos mo

luscos, crustaceos

y equinodermos

09.3 CAROTENAL, BETA- 160e 20 95y XS291 5/8 2023
APO-8'-
09.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 20 95, XS291, 8 2023r
a(iv) APP1C, APP1D
09.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 20 95, XS291, 5/8 2023
VEGETALES APP1C, APP1D
09.4 Pescado y productos pesqueros (incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos) en
conserva, con inclusion de los enlatados y fermentados
crustaceos y equinodermos
09.4 CAROTENAL, BETA- 160e 20 95, XS3, XS37, 5/8 2023
APO-8'- XS70, XS90,
XS94 y XS119
09.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 20 95, XS3, XS37, 8 2023r
a(iv) XS70, XS90,
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Categoria de - DO,S'.S Lo ~
: Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Afio
alimentos
(mg/kg)
XS94 & XS119,
APP1C, APP1D
09.4 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 20 95, XS3, XS37, 8 2023r
VEGETALES XS70, XS90,
XS94 & XS119,
APP1C, APP1D
10.2 Productos a base de huevo
10.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 200 APP1C 8 2023r
VEGETALES
10.4  Postres a base de huevo (p. €. flan)
104 CAROTENAL, BETA- 160e 11 5/8 2023
APO-8'-
10.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), afiii), 15 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
10.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 15 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
12.2.2 Aderezos y condimentos
12.2.2 CAROTENAL, BETA- 160e 50 5/8 2023
APO-8'-
12.2.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 100 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
12.2.2 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 100 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
124 Mostazas
12.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 5 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
12.4 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 5 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
12.5 Sopasy caldos
125 CAROTENAL, BETA- 160e 15 CAROT341 5/8 2023
APO-8'-
12.5 CAROTENOS, BETA- | 160a(i), a(iii), 10 CAROT341, 8 2023r
a(iv) APP1C, APP1D
12.5 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 10 CAROT341, 8 2023r
VEGETALES APP1C, APP1D
12.6  Salsas y productos anélogos
12.6 CAROTENAL, BETA- 160e 80 XS302 5/8 2023
APO-8'-
12.6 CAROTENOS, BETA- 160a(i), afiii), 80 XS302, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
12.6 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 80 XS302, APP1C, 5/8 2023
VEGETALES APP1D
12.7 Ensaladas (p. €j. la ensalada de macarrones, la ensalada de patatas (papas)) y emulsiones para

untar emparedados, excluidas las emulsiones para untar a base de cacao y nueces de las categorias de
alimentos 04.2.2.5y 05.1.3

12.7 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 20 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
12.7 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 20 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES

13.3  Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos los productos de la categoria
de alimentos 13.1)
13.3 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 50 XS118, APP1C, 8 2023r
a(iv) APP1D
13,3 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 50 XS118, APP1C, 8 2023r
VEGETALES APP1D
13.4  Preparados dietéticos para adelgazamiento y control del peso
13.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 8 APP1C, APP1D 8 2023r

a(iv)
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Categoria de - DO,S'.S Lo ~
: Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Afio
alimentos
(mg/kg)
13.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 8 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
13.5 Alimentos dietéticos (p. ej. los complementos alimenticios para usos dietéticos), excluidos los
indicados en las categorias de alimentos 13.1a13.4y 13.6
13.5 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 100 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
13.5 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 100 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
13.6 Complementos alimenticios
13.6 CAROTENAL, BETA- 160e 210 539 5/8 2023
APO-8'-
13.6 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 220 APP1C, APP1D, 8 2023r
a(iv) 539
13.6 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 220 APP1C, APP1D, 8 2023r
VEGETALES 539
14.1.4 Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas, bebidas
electroliticas y bebidas con particulas afiadidas
14.1.4 CAROTENAL, BETA- 160e 10 127 5/8 2023
APO-8'-
14.1.4 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 25 APP1C, APP1D, 8 2023r
a(iv) 127
14.1.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 25 APP1C, APP1D, 8 2023r
VEGETALES 127
14.2.2 Sidray sidra de pera
14.2.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 3 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
14.2.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 3 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
14.2.4 Vinos (distintos de los de uva)
14.2.4 CAROTENOS, BETA- | 160a(i), a(iii), 3 APP1C, APP1ID |8 2023r
a(iv)
14.2.4 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 3 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
14.2.6 Licores destilados que contengan méas de un 15 por ciento de alcohol
14.2.6 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 3 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
14.2.6 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 3 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
14.2.7 Bebidas alcohdlicas aromatizadas (p. €]. cerveza, vino y bebidas espirituosas tipo refresco,
refrescos con bajo contenido de alcohol)
14.2.7 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 15 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
14.2.7 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 15 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
15.1  Aperitivos a base de patatas (papas), cereales, harina o almidon (derivados de raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas)
15.1 CAROTENAL, BETA- 160e 30 5/8 2023
APO-8'-
15.1 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 30 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
15.1 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 30 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
15.2  Nueces elaboradas, incluidas las nueces revestidas y mezclas de nueces (p. €j. con frutas secas)
15.2 CAROTENOS, BETA- 160a(i), a(iii), 30 APP1C, APP1D 8 2023r
a(iv)
15.2 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 30 APP1C, APP1D 8 2023r
VEGETALES
15.3  Aperitivos a base de pescado
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Categoria de Dasis
aleg Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Afio
alimentos
(mg/kg)
15.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 4 APP1C 8 2023r
VEGETALES

Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 4
Nota 16

Nota 52
Nota 92
Nota 95
Nota 104
Nota 116
Nota 127
Nota 153
Nota 183
Nota 216

Nota 381
Nota 508

Nota 509

Nota 518

Nota 539

Nota XS3

Nota XS33
Nota XS36
Nota XS37
Nota XS38
Nota XS70
Nota XS88
Nota XS89
Nota XS90
Nota XS92
Nota XS94
Nota XS95
Nota XS96

Nota XS97

Nota XS98

Para uso en decoracion, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.
Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o pescados
solamente.

Excepto la leche chocolatada.

Excepto las salsas a base de tomate.

Para uso en alimentos no normalizados: solo para uso en productos de surimi y huevas de
pescado.

Excluidas las peras en conserva (excepto para uso en envases especiales de vacaciones)
y pifia en conserva reguladas por la Norma para algunas frutas en conserva (CODEX STAN
319-2015).

Solo para uso en masas.

Sobre la base que se sirve al consumidor.

Solo para uso en los fideos instantaneos

Para uso en decoracion de superficies Unicamente

Solo para uso en productos a base de maiz.

Seguln se consumen.

Para uso en productos que corresponden a la Norma para grasas y aceites comestibles no
regulados por normas individuales (CXS 19-1981) solo con el fin de restablecer el color
natural perdido en la elaboracién o normalizar el color.

Excluidos los aceites virgenes y prensados en frio en los productos que corresponden a la
Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por normas individuales (CXS 19-
1981).

Excepto para uso en productos que corresponden a la Norma para grasas y aceites
comestibles no regulados por normas individuales (CXS 19-1981) y la Norma para grasas
animales especificadas (CXS 211-1999): a 25 mg/kg, solo con el fin de restablecer el color
natural perdido en la elaboracién o normalizar el color.

Solo para uso en formas solidas, tal y como se vende al consumidor

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el salmén en conserva
Excluidos los productos regulados por la Norma para los aceites de oliva y aceites de orujo
de oliva (CODEX STAN 33-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para pescados no eviscerados y
eviscerados congelados rdpidamente (CODEX STAN 36-1981).

Excluidos los productos regulados por la Norma para los camarones en conserva (CODEX
STAN 37-1991).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma general para los hongos comestibles
y sus productos (CODEX STAN 38-1981).

Excluidos los productos regulados por la Norma para el atln y el bonito en conserva (70-
1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "corned beef"
(CODEX STAN 88-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la "carne luncheon" (CODEX
STAN 89-1981).

Excluidos los productos regulados por la Norma para la carne de cangrejo en conserva
(CODEX STAN 90-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los camarones congelados
rdpidamente (CODEX STAN 92-1981).

Excluidos los productos regulados por la Norma para las sardinas y productos analogos en
conserva (CODEX STAN 94-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para para langostas congeladas
rapidamente (CODEX STAN 95-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el jamon curado cocido
(CODEX STAN 96-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la espaldilla de cerdo curada
cocida (CODEX STAN 97-1981).

Excluidos los productos que corresponden ay la Norma para la carne picada curada cocida
(CODEX STAN 98-1981).
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Nota XS117

Nota XS119

Nota XS151
Nota XS160

Nota XS165

Nota XS167

Nota XS189

Nota XS191

Nota XS208

Nota XS210

Nota XS222

Nota XS223
Nota XS236

Nota XS240

Nota XS244

Nota XS250

Nota XS251

Nota XS273

Nota XS278

Nota XS291

Nota XS5292

Nota XS294R

Nota XS302

Nota XS309R

Nota XS311

Nota XS312

Nota XS315

Nota XS325R

Nota XS329

Nota APO489

Nota APO500

Excluidos los productos regulados por la Norma del Codex para los "bouillons" y consomés
(CODEX STAN 117-1981).

Excluidos los productos regulados por la Norma para pescados en conserva (CODEX
STAN 119-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el gari (151-1985).

Excluidos los productos regulados por la Norma para la salsa picante de mango (CODEX
STAN 160-1987).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para bloques de filetes de pescado,
carne de pescado picada y mezclas de filetes y de carne de pescado picada congelados
rapidamente (CODEX STAN 165-1989).

Excluidos los productos regulados por la Norma para pescado salado y pescado seco
salado de la familia gadidae (CODEX STAN 167-1989). (CODEX STAN 167-1989).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las aletas de tiburon secas
(CODEX STAN 189-1993).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los calamares congelados
rapidamente (CODEX STAN 191-1995).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para los quesos en salmuera
(CODEX STAN 208-1999).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para aceites vegetales especificados
(CXS 210-1999).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para galletas de pescado marino y
de agua dulce y de mariscos, crustaceos y moluscos (CODEX STAN 222-2001).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el kimchi (CXS 223-2001).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las anchoas hervidas secas
saladas (CODEX STAN 236-2003).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para los productos acuosos de coco
(CODEX STAN 240 2003).

Excluidos los productos regulados por la Norma para el arenque del Atlantico salado y el
espadin salado (CODEX STAN 244-2004).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para mezclas de leche evaporada
desnatada y grasa vegetal (CODEX STAN 250-2006).

Excluyendo los productos que cumplan con la Norma para una mezcla de leche desnatada
y grasa vegetal en polvo (CODEX STAN 251-2006).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso cottage (CODEX STAN
273-1968).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso extra duro para rallar
(CXS 278-1978).

Excluidos los productos regulados por la Norma para el caviar de esturion (CODEX STAN
CODEX STAN 291-2010).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los moluscos bivalvos vivos y
los moluscos bivalvos crudos (CODEX STAN 292-2008).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional para el Gochujang (CXS
294R-2009).

Excluidos los productos regulados por la Norma para la salsa de pescado (CODEX STAN
302-2011).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma regional para la halva con tahina
(CODEX STAN 309R-2011).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para el pescado ahumado, pescado
con sabor a humo y pescado secado con humo (CODEX STAN 311-2013).

Excluyendo los productos que cumplan con la Norma relativa al abalén vivo y al abalén
crudo, fresco refrigerado o congelado destinado al consumo directo o a su procesamiento
ulterior (CODEX STAN 312-2013).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los productos de pectinidos
frescos y pectinidos crudos congelados rapidamente (CODEX STAN 315-2014).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional para la manteca de karité
sin refinar (CXS 325R-2017).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para aceites de pescado (CXS 329-
2017).

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma colectiva para el queso no
madurado incluido el queso fresco (CXS 221-2001) a 35 mg/kg.

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma colectiva para el queso (CXS
221-2001) a 35 mg/kg.
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Nota APP1A La dosis de colorante corresponde al producto terminado tal como se consume (p. €j., la
salchicha).

Nota APP1B Para alimentos no normalizados: solo para uso en el surimi, productos de huevas de
pescado y moluscos y crustaceos deshidratados.

Nota APP1C Expresado como betacaroteno.

Nota APP1D Solos 0 combinados: betacarotenos (carotenos beta-, sintéticos (SIN 160a(i)), carotenos

beta, de | Blakeslea trispora (SIN 160a(iii)), extracto rico en betacarotenos de Dunaliella
salina (SIN 160a(iv)) y carotenos beta-, vegetales (SIN 160a(ii))).

Nota APP1E Excepto para su uso a 100 mg/kg en analogos del queso en rodajas.
Nota APP1F Excepto para su uso en productos a base de maiz a 60 mg/kg.
Nota APP1G Excepto para su uso en pastillas de chocolate a 50 mg/kg.

Nota CAROT304 Para uso Unicamente en recubrimientos empanados o rebozados en productos
correspondientes a la Norma para palitos de pescado congelados rapidos (dedos de
pescado), porciones de pescado y filetes de pescado - empanados o rebozados (CODEX
STAN 166-1989), solos o combinados: Betacarotenos (carotenos beta-, sintéticos (SIN
160a(i)), carotenosbeta-, de Blakeslea trispora (SIN 160a(iii)), extracto rico en
betacarotenos de Dunaliella salina (SIN160a(iv)), carotenos, beta-apo-8 (SIN 160E) y
carotenos beta-, vegetales (SIN 160a(ii)).

Nota CAROT341 Para uso en productos correspondientes a la Norma del Codex para los "bouillons” y
consomés (CODEX STAN 117-1981), solos o combinados: carotenos beta- (SIN 160a(i),
160a(iii) y 160a(iv)), carotenos, beta-, vegetales (SIN 160a(ii)) y carotenal, beta-apo-8’-
(SIN 160e) a 50 mg/kg.

Nota CAROT458  Excepto para uso en la masa del queso solo para productos correspondientes a las normas
para el cheddar (CXS 263-1966), danbo (CXS 264-1966), edam (CXS 265-1966), gouda
(CXS 266-1966), havarti (CXS 267-1966), samsg (CXS 268-1966), emmental (CXS 269-
1967), tilsiter (CXS 270-1968), Saint-Paulin (CXS 271-1968), provolone (CXS 272-1968),
coulommiers (CXS 274-1969), camembert (CXS 276-1973) y brie (CXS 277-1973) a 35
mg/kg.

Nota CAROT489 Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma colectiva para el queso no
madurado incluido el queso fresco (CXS 221-2001) at 25 mg/kg.

Nota CAROT490 Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para el queso crema (queso
de nata, "cream cheese") (CXS 275-1973) a 35 mg/kg.

Nota Color5 Excepto para uso a 100 mg/kg en quesos elaborados en rebanadas.

E.2 - Disposiciones del Apéndice 2 de CX/FA 23/53/8

Categoria Dosis
de Aditivo SIN maxima | Notas Tramite | Afio
alimentos (mg/kg)
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el “chutney”), excluidos los productos de la
categoria de alimentos 04.1.
04.1.2.6 | TARTRATOS | 334, 335 (ii), 337 | 3000 |45 | 8 | 2023
14.1.2.2 Zumos (jugos) de hortalizas
14.1.2.2 | PECTINAS | 440 | BPF | 35 | 5/8 | 2023
14.1.2.4 Concentrados para zumos (jugos) de hortalizs
14.1.2.4 | PECTINAS | 440 | BPF | 35 | 5/8 | 2023
14.1.3.4 Concentrados para néctares de hortalizas
14.1.3.4 | FOSFATOS 338; 339(i)-(iii); 340(i)- 1000 33,40y 127 8 2023
(iii); 341(i)-(iii); 342(i)-(ii);
343(i)-(iii); 450(i)-(iii),(v)-
(vii), (ix); 451(i),(ii);
452(i)-(v); 542
14.1.3.4 | TARTRATOS 334, 335 (ii), 337 1600 45,127y 128 8 2023
Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios
Nota 33 Como fésforo.
Nota 35 Solo para uso en los zumos (jugos) turbios.
Nota 40 Trifosfato de pentasodio (SIN 451(i)) solamente, para mejorar la eficacia de benzoatos y sorbatos.
Nota 45 Como &cido tartérico.
Nota 127 Sobre la base que se sirve al consumidor.

Nota 128 Acido tartarico (SIN 334) solamente.



REP23/FA Apéndice VI 187

E.3- Disposiciones del Apéndice 4, Tema A de CX/FA 23/53/8

Categoria Aditivo SIN Dosis Notas Tramite | Afio
de maxima

alimentos (mg/kg)

01.3.2 Blanqueadores de bebidas

01.3.2 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 2000 113, 201, 477, 5/8 2023
SAL DE XS250, XS252

01.4.4 Andlogos en crema

01.4.4 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 1000 68, 119, 477 5/8 2023
SAL DE

01.5.2 Productos anéalogos alalechey la nata (crema) en polvo

01.5.2 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 1000 113, 477, XS251, 5/8 2023
SAL DE 408

01.6.1 Queso no madurado

01.6.1 ASPARTAMO 951 1 000 201, 478, XS221, 8 2023r

XS262, XS273y
XS275

04.1.2.1 Frutas congeladas

04.1.2.1 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 500 113, 477, 358 5/8 2023
SAL DE

04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera

04.1.2.3 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 200 113, 144, 477 5/8 2023
SAL DE

04.1.2.7 Fruta confitada

04.1.2.7 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 500 113, 144, 477 5/8 2023
SAL DE

04.1.2.11 Rellenos de fruta para pasteleria

04.1.2.11 | ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 113, 477 5/8 2023
SAL DE

04.2.2.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas desecadas

04.2.2.2 | ASPARTAMO | 951 | 1000 [144y348 | 8 | 2023r

04.2.2.4 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera)
y algas marinas en conserva, en latas o frascos (pasterizadas) o en bolsas de esterilizacién

04.2.2.4 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 113, 477 5/8 2023
SAL DE

04.2.2.5 Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (p. gj. la
mantequilla de mani (cacahuete))

04.2.25 ACESULFAME POTASICO 950 1000 188, 478 8 2023
04.2.2.5 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 1000 119, 477 5/8 2023
SAL DE

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los productos fermentados de soja de
las categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y 12.9.2.3

04.2.2.7 ACESULFAME POTASICO 950 1 000 144, 188 8 2023r
04.2.2.7 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 2270 113, 144 5/8 2023
SAL DE

04.2.2.8 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera)
y algas marinas cocidas o fritas

04.2.2.8 | ASPARTAMO | 951 | 1000 | 144,478y 345 | 8 | 2023r

05.1.1 Mezclas de cacao (en polvo) y cacao en pastal/torta de cacao

05.1.1 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 97, 113, XS141 5/8 2023
SAL DE

05.1.2 Mezclas de cacao (jarabes)

05.1.2 ASPARTAMO 951 1 000 97,191y 478 8 2023r

05.1.2 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 97, 113, 477 5/8 2023
SAL DE

05.2.1 Caramelos duros
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05.2.1 ASPARTAMO 951 3 000 148, 191 y 478 8 2023r

05.2.1 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 500 113, 156, 477 5/8 2023
SAL DE

05.2.2 Caramelos blandos

05.2.2 ASPARTAMO 951 3000 148, 191, 478 y 8 2023r

XS309R

05.2.2 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 1000 113, 157, XS309R 5/8 2023
SAL DE

05.2.3 Turrén y mazapan

05.2.3 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 1000 114, 477 5/8 2023
SAL DE

06.5 Postres a base de cereales y almidoén (p. ej. pudines de arroz, pudines de mandioca)

06.5 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 113y 477 5/8 2023
SAL DE

06.8.1 Bebidas a base de soja

06.8.1 | ACESULFAME POTASICO | 950 | 500 | 478 | 5/8 | 2023

09.2 Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos

09.2 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 200 113, 144, XS36, 5/8 2023
SAL DE XS92, XS95, XS165,

XS166, XS167,
XS189, XS190,
XS191, XS222,
XS236, XS244,
XS292, XS311,
XS312 & XS315

11.4 Otros azUcares y jarabes (por €j. xilosa, jarabe de arce y revestimientos de azucar)

114 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 1000 113, 159, 477 5/8 2023
SAL DE

11.6 Edulcorantes de mesa, incluidos los que contienen edulcorantes de gran intensidad

11.6 ACESULFAME POTASICO 950 BPF 8 2023r

11.6 ASPARTAMO 951 BPF 8 2023r

12.3 Vinagres

12.3 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 2 000 113, 277, 477 5/8 2023
SAL DE

12.4 Mostazas

12.4 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 119 5/8 2023
SAL DE

12.5 Sopas y caldos

12.5 | ASPARTAMO | 951 11200 |478,191yXS117 |8 | 2023r

12.6 Salsas y productos anédlogos

12.6 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 119, 477 5/8 2023
SAL DE

12.7 Ensaladas (p. €]. la ensalada de macarrones, la ensalada de patatas (papas)) y emulsiones para
untar emparedados, excluidas las emulsiones para untar a base de cacao y nueces de las categorias de
alimentos 04.2.2.5y 05.1.3

12.7 ACESULFAME POTASICO 950 350 166, 188 y 478 8 2023r

12.7 ASPARTAMO 951 350 166, 191y 478 8 2023r

12.7 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 119, 166, 477 5/8 2023
SAL DE

12.9.1 Pasta de soja fermentada (“miso”

12.9.1 | ACESULFAME POTASICO | 950 | 350 | 478 | 5/18 | 2023

14.1.3.1 Néctares de frutas

14.1.3.1 ACESULFAMO ASPARTAME, 962 350 113y 477 5/8 2023
SAL DE

14.1.3.2 Néctares de hortalizas

14.1.3.2 SAL DE ACESULFAMO Y 962 350 113, 477 5/8 2023
ASPARTAMO

14.1.3.3 Concentrados para néctares de frutas

14.1.3.3 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 113, 127, 477 5/8 2023
SAL DE

14.1.3.4 Concentrados para néctares de hortalizas
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14.1.3.4 ASPARTAMO 951 600 127, 191, 478 8 2023r
14.1.3.4 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 350 113, 127, 477 5/8 2023
SAL DE

14.1.5 Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras bebidas calientes a base de cereales y
granos, excluido el cacao

14.1.5 | ASPARTAMO | 951 | 600 | 160, 191y 478 | 8 | 2023r
15.0 Aperitivos listos para el consumo
15.0 ACESULFAMO Y ASPARTAMO, | 962 500 119y 144 5/8 2023
SAL DE
Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 68 Solo para uso en productos aromatizados o endulzados.

Nota 97 Sobre la base de los productos finales a base de cacao y productos del chocolate

Nota 113 Como equivalentes de acesulfame potasico (la dosis maxima registrada puede convertirse a

una base de sal de aspartamo y acesulfame dividiéndola por 0,44). El uso combinado de la
sal de aspartamo y acesulfame con acesulfame potasico o aspartamo individual no debe ser
superior a las dosis maximas individuales para acesulfame potasico o aspartamo (la dosis
maxima de uso registrada puede convertirse al equivalente de aspartamo dividiéndola por

0,68).

Nota 114 Excepto para uso en micropastillas y pastillas de menta para refrescar el aliento en dosis de
100 mg/kg.

Nota 119 Como equivalentes de aspartamo (la dosis maxima registrada puede convertirse a una base

de sal de aspartamo y acesulfame dividiéndola por 0,64). El uso combinado de la sal de
aspartamo y acesulfame con aspartamo o acesulfame potasico individual no debe ser superior
a las dosis maximas individuales para aspartamo o acesulfame potasico (la dosis maxima de
uso registrada puede convertirse a equivalentes de acesulfame potasico dividiéndola por

0,68).

Nota 127 Sobre la base que se sirve al consumidor.

Nota 144 Solo para uso en productos agridulces.

Nota 148 Excepto para uso en microdulces y mentas para refrescar el aliento a 10 000 mg/kg.

Nota 159 Solo para uso en jarabe para panqueques y jarabe de arce.

Nota 160 Solo para uso en productos listos para tomar y pre mezclas de productos listos para tomar.

Nota 188 Si se utiliza en combinacién con la sal de aspartamo y acesulfamo (SIN 962), la dosis maxima
de uso combinada, expresada como acesulfame de potasio, no sera superior a esta dosis

Nota 191 Si se utiliza en combinacién con la sal de aspartamo y acesulfamo (SIN 962), la dosis maxima
de uso combinada, expresada como aspartamo, no sera superior a esta dosis.

Nota 201 Solo para uso en productos aromatizados.

Nota 277 Solo para uso en vinagres aromatizados y en vinagres de arroz.

Nota 345 Solo para uso en productos al curry.

Nota 348 Solo para uso general en algas secas.

Nota 408 Para uso solamente en productos anélogos a la leche en polvo saborizada o endulzada.

Nota 477 Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcion de edulcorante en todos

los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan los aditivos con
funcion de edulcorante a los alimentos con reduccion
significativa del contenido de energia o sin azucares afiadidos.

Nota 478 Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcién de edulcorante en todos
los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan los aditivos con
funcién de edulcorante a los alimentos con reduccion
significativa del contenido de energia o sin azlcares afiadidos. Esta limitacion puede no ser
aplicable al uso conveniente como potenciador del sabor. Esta limitacion puede no ser
aplicable al uso conveniente como potenciador del sabor.

Nota XS36 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para pescados no eviscerados y
eviscerados congelados rapidamente (CODEX STAN 36-1981).

Nota XS92 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los camarones congelados
rapidamente (CODEX STAN 92-1981).

Nota XS95 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para para langostas congeladas
rapidamente (CODEX STAN 95-1981).

Nota XS117 Excluidos los productos regulados por la Norma del Codex para los "bouillons" y consomés
(CODEX STAN 117-1981).

Nota XS141 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el cacao en pasta (licor de
cacao/chocolate) y la torta de cacao (CODEX STAN 141-1983).
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Nota XS165 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para bloques de filetes de pescado,
carne de pescado picada y mezclas de filetes y de carne de pescado picada congelados
rapidamente (CODEX STAN 165-1989).

Nota XS166 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para barritas, porciones vy filetes de
pescado empanados o rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN 166-1989).
(CODEX STAN 166-1989).

Nota XS167 Excluidos los productos regulados por la Norma para pescado salado y pescado seco salado
de la familia Gadidae (CODEX STAN 167-1989). (CODEX STAN 167-1989).

Nota XS189 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las aletas de tiburén secas
(CODEX STAN 189-1993).

Nota XS190 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para filetes de pescado congelados
rapidamente (CODEX STAN 190-1995).

Nota XS191 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los calamares congelados
rapidamente (CODEX STAN 191-1995).

Nota XS222 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para galletas de pescado marino y de
agua dulce y de mariscos, crustaceos y moluscos (CODEX STAN 222-2001). (CODEX STAN
222-2001).

Nota XS236 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las anchoas hervidas secas
saladas (CODEX STAN 236-2003).

Nota XS244 Excluidos los productos regulados por la Norma para el arenque del Atlantico salado y el
espadin salado (CODEX STAN 244-2004).

Nota XS250 Excluidos los productos que correspondan a la Norma para mezclas de leche evaporada
desnatada y grasa vegetal (CODEX STAN 250-2006).

Nota XS251 Excluidos los productos que correspondan a la Norma para mezclas de leche evaporada
desnatada y grasa vegetal en polvo (CODEX STAN 251-2006).

Nota XS252 Excluidos los productos que correspondan a la Norma para mezclas de leche evaporada
desnatada y grasa vegetal en polvo (CODEX STAN 252-2006).

Nota XS292 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los moluscos bivalvos vivos y los
moluscos bivalvos crudos (CODEX STAN 292-2008).

Nota Excluidos los productos que correspondan a la Norma regional para la halva con tahina

XS309R (CODEX STAN 309R 211).

Nota XS311 Excluidos los productos que correspondan a la Norma para el pescado ahumado, pescado
con sabor a humo y pescado secado con humo (CODEX STAN 311-2013).

Nota XS312 Excluidos los productos que corresponden a la Norma relativa al abalén vivo y al abalén crudo,
fresco, refrigerado o congelado destinado al consumo directo 0 a su procesamiento ulterior
(CODEX STAN 312-2013).

Nota XS315 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los productos de pectinidos

frescos y pectinidos crudos congelados rapidamente (CODEX STAN 315-2014).

E.4- Disposiciones del Apéndice 4,temas B, Cy E de CX/FA 23/53/8

Categoria Aditivo SIN Dosis Notas Tramite | Afio
de maxima

alimentos (mag/kg)

01.1.4 Bebidas lacteas liqguidas aromatizadas

01.1.4 | ADVANTAME | 969 | 6 | 381, 478 | 5/8 | 2023

01.3.2 Blanqueadores de bebidas

01.3.2 ADVANTAME 969 60 201, 478, XS250, 5/8 2023
XS252

01.4.4 Anélogos en crema

01.4.4 | ADVANTAME | 969 | 10 | 48, 168 | 5/8 | 2023

01.5.2 Productos analogos alaleche y la nata (crema) en polvo

01.5.2 ADVANTAME 969 20 408, 478, XS251 5/8 2023

01.5.2 SUCRALOSA 955 400 408, 478, XS251 5/8 2023

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

01.6.1 Queso no madurado

01.6.1 ADVANTAME 969 10 201, 478, XS251, 5/8 2023
XS262, XS273,
XS275

02.4 Postres a base de grasas, excluidos los postres lacteos de la categoria de alimentos 01.7

02.4 | ADVANTAME | 969 | 10 | 478 | 5/8 | 2023

04.1.2.1 Frutas congeladas
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Categoria Aditivo SIN Dosis Notas Tramite | Afio
de maxima
alimentos (mg/kg)
04.1.2.1 ADVANTAME 969 20 358, 478 5/8 2023
04.1.2.1 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 40 26, 358, 477 5/8 2023
960b,
960c,
960d
04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera
04.1.2.3 | ADVANTAME | 969 | 3 | 144 | 5/8 | 2023
04.1.2.4 Frutas en conserva enlatadas o en frascos (pasterizadas)
04.1.2.4 | ADVANTAME | 969 | 10 | 478 | 5/8 | 2023
04.1.2.7 Frutas confitadas
04.1.2.7 | ADVANTAME | 969 | 20 | 478 | 5/8 | 2023
04.1.2.11 Rellenos de fruta para pasteleria
04.1.2.11 | ADVANTAME | 969 | 10 | 478 | 5/8 | 2023

04.2.2.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y &loe vera),
algas marinas y nueces y semillas desecadas

04.2.2.2 | ADVANTAME | 969 | 10 | 144, 348 | 5/8 | 2023

04.2.2.3 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera)
y algas marinas en vinagre, aceite, salmuera o salsa de soja

04.2.2.3 | ADVANTAME | 969 | 3 | 144 | 5/8 | 2023

04.2.2.4 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera)
y algas marinas en conserva, en latas o frascos (pasterizadas) o en bolsas de esterilizacion

04.2.2.4 | ADVANTAME | 969 | 10 | 478 | 5/8 | 2023

04.2.2.5 Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (p. €j. la
mantequilla de mani (cacahuete))

04.2.2.5 | ADVANTAME | 969 | 10 | 478, XS57 | 5/8 | 2023

04.2.2.6 Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (como los postres y las salsas a base de
hortalizas y hortalizas confitadas) distintos de los indicados en la categoria de alimentos 04.2.2.5

04.2.2.6 ADVANTAME 969 10 478, XS38, XS57, | 5/8 2023
XS259R, XS308R,

04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los productos fermentados de soja de
las categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y 12.9.2.3

04.2.2.7 ADVANTAME 969 25 144 5/8 2023

04.2.2.7 TAUMATINA 957 BPF 144 5/8 2023

04.2.2.8 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera)
y algas marinas cocidas o fritas

04.2.2.8 | ADVANTAME | 969 | 10 | 144, 345, 478 | 5/8 | 2023
05.1.2 Mezclas de cacao (jarabes)
05.1.2 | ADVANTAME | 969 | 10 | 97,478 | 5/8 | 2023
05.1.5 Productos de imitacidon y sucedaneos del chocolate
05.1.5 ADVANTAME 969 30 478 5/8 2023
05.1.5 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 350 26y 477 8 2023r
960b,
960c,
960d
06.5 Postres a base de cereales y almidon (p. €. pudines de arroz, pudines de mandioca)
06.5 | ADVANTAME | 969 | 10 | 478 | 5/8 | 2023
07.2 Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezclas
07.2 ADVANTAME 969 17 165, 478 5/8 2023
07.2 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 350 26, 477 5/8 2023
960b,
960c,
960d
08.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, en piezas enteras o en cortes
08.2 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 80 26y 200 5/8 2023
960b,
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Categoria Aditivo SIN Dosis Notas Tramite | Afio
de maxima
alimentos (mg/kg)
960c,
960d
09.2 Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2 | ADVANTAME | 969 IE | 144 | 5/8 | 2023
09.2.3 Productos pesqueros picados, amalgamados y congelados, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
09.2.3 SORBITOL 420(i) BPF 16, 241 8 2023
09.2.3 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 16, 241 8 2023
09.2.4 Pescado y productos pesqueros cocidos y/o fritos, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
09.2.4 SORBITOL 420(i) BPF 144, 241, 322, 5/8 2023
APP4A, APP4B
09.2.4.1 Pescado y productos pesqueros cocidos
09.2.4.1 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 322, 478 8 2023
HIDROGENADA)
09.2.4.1 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 70 26, 322, 477 5/8 2023
960D,
960c,
960d
09.2.4.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos cocidos
09.2.4.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF APP4B 8 2023
09.2.4.2 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 165 26 5/8 2023
960D,
960c,
960d
09.2.4.3 Pescado y productos pesqueros fritos, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.4.3 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 250 26, 241 5/8 2023
960D,
960c,
960d
09.2.5 Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados, fermentados y/o salados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.5 MALTITOL 965(i) BPF APP4C 5/8 2023
09.2.5 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF APP4C 5/8 2023
09.2.5 SORBITOL 420(i) BPF 8 2023
09.2.5 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 8 2023
09.2.5 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 165 26, 208, APP4C 5/8 2023
960D,
960c,
960d

09.3 Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos

09.3

| ADVANTAME

| 969

| 3

| 144, XS291

| 5/8 |

2023

09.4 Pescado y productos pesqueros (incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos) en conserva,
con inclusién de los enlatados y fermentados

09.4 | ADVANTAME | 969 | 3 | 144 | 5/8 | 2023
10.2.2 Productos congelados a base de huevo

10.2.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF APPA4D 5/8 2023
10.2.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF APPA4D 8 2023
11.4 Otros azUcares y jarabes (por €j. xilosa, jarabe de arce y revestimientos de azucar)

11.4 ADVANTAME 969 30 258, 478 5/8 2023
11.4 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 258, 478 8 2023

HIDROGENADA)

11,4 LACTITOL 966 BPF 258, 477 5/8 2023
11,4 MALTITOL 965(i) BPF 258, 477 5/8 2023
11.4 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 258, 477 5/8 2023
11,4 SORBITOL 420(i) BPF 258, 477 8 2023
11.4 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 258, 477 8 2023
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Categoria Aditivo SIN Dosis Notas Tramite | Afio
de maxima

alimentos (mg/kg)

11.4 TAUMATINA 957 BPF 258, 478 8 2023

11.4 XILITOL 967 BPF 258, 477 8 2023

11.6 Edulcorantes de mesa, incluidos los gue contienen edulcorantes de gran intensidad

11.6 | ADVANTAME | 969 | BPF | | 5/8 | 2023

12.1.2 Sustitutos de sal

12.1.2 | TAUMATINA | 957 | BPF | APP4E | 8 | 2023

12.2.2 Aderezos y condimentos

12.2.2 ASPARTAMO 951 2 000 191, 478 8 2023r

12.2.2 SUCRALOSA 955 700 478 8 2023r

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

12.3 Vinagres

12.3 | ADVANTAME | 969 | 30 | 277, 478 | 5/8 | 2023
12.4 Mostazas

12.4 | ADVANTAME | 969 | 35 | 478 | 5/8 | 2023
12.6 Salsas y productos analogos

12.6 | ADVANTAME | 969 | 3.5 | 478 | 5/8 | 2023

12.7 Ensaladas (p. €j. la ensalada de macarrones, la ensalada de patatas (papas)) y emulsiones para
untar emparedados, excluidas las emulsiones para untar a base de cacao y nueces

de las categorias de alimentos 04.2.2.5y 05.1.3

12.7 ADVANTAME | 969 | 35 | 166, 478 | 5/8 | 2023

13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos los productos de la categoria

de alimentos 13.1)

13.3 | ADVANTAME | 969 | 10 | 478 | 5/8 | 2023
13.4 Preparados dietéticos para adelgazamiento y control del peso
13.4 | ADVANTAME | 969 | 8 | 478 | 5/8 | 2023

13.5 Alimentos dietéticos (p. €j. los complementos alimenticios para usos dietéticos), excluidos los

indicados en las categorias de alimentos
13.1a134y 13.6

135 | ADVANTAME | 969 | 10 | 478 | 5/8 | 2023
13.6 Complementos alimenticios
13.6 | ADVANTAME | 969 | 55 | 478 | 5/8 | 2023
14.1.3.1 Néctar de fruta
14.1.3.1 ADVANTAME 969 6 478 5/8 2023
14.1.3.1 NEOTAMO 961 65 478 5/8 2023
14.1.3.2 Néctares de hortalizas
14.1.3.2 | ADVANTAME | 969 | 6 | 478 | 5/8 | 2023
14.1.3.3 Concentrados para néctares de frutas
14.1.3.3 ADVANTAME 969 6 127, 478 5/8 2023
14.1.3.3 NEOTAMO 961 65 127,478 5/8 2023
14.1.3.4 Concentrados para néctares de hortalizas
14.1.3.4 ADVANTAME 969 6 127, 478 5/8 2023
14.1.3.4 SACARINAS 954(i)- 80 127y 477 8 2023
(iv)
14.2.1 Cerveza y bebidas a base de malta
14.2.1 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 70 26 5/8 2023
960b,
960c,
960d
14.2.2 Sidra y sidra de pera
14.2.2 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 50 26, 477 5/8 2023
960b,
960c,

960d
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Categoria Aditivo SIN Dosis Notas Tramite | Afio
de maxima

alimentos (mg/kg)

14.2.4 Vinos (distintos de los de uva)

14.2.4 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 160 26 5/8 2023
960b,
960c,
960d

14.2.5 Aguamiel

14.2.5 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 160 26 5/8 2023
960b,
960c,
960d

14.2.6 Licores destilados que contengan mas de un 15 por ciento de alcohol

14.2.6 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 160 26, 477 5/8 2023
960b,
960c,
960d

14.2.7 Bebidas alcohdlicas aromatizadas (p. €j. cerveza, vino y bebidas espirituosas tipo refresco,
refrescos con bajo contenido de alcohol)

14.2.7 | ADVANTAME | 969 | 6 | 478 | 5/8 | 2023
15.0 Aperitivos listos para el consumo
15.0 | ADVANTAME | 969 |5 | 478 | 5/8 | 2023
Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios
Nota 16 Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o
pescados solamente.
Nota 26 Como equivalentes de esteviol.
Nota 48 Para uso en las aceitunas solamente.
Nota 97 Sobre la base de los productos finales a base de cacao y productos del chocolate
Nota 127 Sobre la base que se sirve al consumidor.
Nota 144 Solo para uso en productos agridulces.
Nota 165 Para uso en productos para uso nutricional especial solamente.
Nota 166 Solo para untar sandwiches a base de leche.
Nota 168 Solos o0 en combinacién: tocoferol d-alfa- (SIN 307a), tocoferol concentrado, mezcla
(SIN 307b) y tocoferol dl-alfa- (SIN 307c).
Nota 191 Si se utiliza en combinacion con la sal de aspartamo y acesulfamo (SIN 962), la dosis
méaxima de uso combinada, expresada como aspartamo, no sera superior a esta dosis
Nota 200 Excepto para uso en el "jamén asalmonado" o filete de cerdo (curado y sin haber
recibido tratamiento térmico) en dosis de 120 mg/kg como equivalentes de esteviol.
Nota 241 Para uso en productos de surimi Gnicamente.
Nota 258 Excluido jarabe de arce
Nota 276 Separados o combinados con otros almidones espesantes en productos que

corresponden a la Norma para alimentos envasados para lactantes y nifios (CODEX
STAN 73-1981).

Nota 277 Solo para uso en vinagres aromatizados y en vinagres de arroz.

Nota 322 Solo Nota para uso en productos de pescado cocido en salsa de soja.

Nota 345 Solo para uso en productos al curry.

Nota 348 Solo para uso general en algas secas

Nota 358 Solo para uso en productos en almibar o en zumo (jugo).

Nota 381 Segun se consumen.

Nota 408 Para uso solamente en productos analogos a la leche en polvo saborizada o
endulzada.

Nota 477 Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcion de edulcorante

en todos los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan los
aditivos con funcion de edulcorante a los alimentos con reduccion significativa del
contenido de energia o sin azlcares afiadidos

Nota 478 Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcion de edulcorante
en todos los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan los
aditivos con funcion de edulcorante a los alimentos con reduccién significativa del
contenido de energia o sin azUlcares afiadidos. Esta limitacién puede no ser aplicable




REP23/FA Apéndice VI

195

Nota App4A
Nota App4B
Nota App4C
Nota App4D
Nota App4E

al uso conveniente como potenciador del sabor. Esta limitacién puede no ser aplicable
al uso conveniente como potenciador del sabor.

Excepto para uso en pulpo con wasabi solamente.

Solo para uso en moluscos cocidos.

Solo para uso en moluscos ahumados o salados.

Para otros fines distintos de endulzar

Solo para uso como acentuador del sabor.

E.5 Disposiciones del Apéndice 4, tema D de CX/FA 23/53/8

Categoria Aditivo SIN Dosis Notas Tramite Afio
de maxima
alimentos (mg/kg)
05.1 Productos de cacao y chocolate, incluidos los productos de imitacién y los sucedaneos del chocolate
05.1.1 ADVANTAME 969 30 97, 478, XS141 5/8 2023
05.1.1 SACARINAS 954(i)- 100 97,477y XS141 |8 2023r
(iv)
05.1.1 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 350 26, 97,477, 5/8 2023
960b, XS141
960c,
960d
12.2 Hierbas aromaticas, especias, aderezos y condimentos (p. €j. el aderezo para fideos instantadneos)
12.2.2 12.2.2 Aderezos y condimentos 2 000 188, 478 5/8 2023
12.2.2 ADVANTAME 969 20 478 5/8 2023
12.2.2 ASPARTAMO 951 2 000 191, 478 8 2023r
12.2.2 SAL DE ACESULFAMO ASPARTAME 962 2000 119, 477 5/8 2023
12.2.2 ERITRITOL 968 BPF 478 5/8 2023
12.2.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 477 8 2023
HIDROGENADA)
12.2.2 LACTITOL 966 BPF 477 5/8 2023
12.2.2 MALTITOL 965(i) BPF 477 5/8 2023
12.2.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 477 5/8 2023
12.2.2 NEOTAMO 961 32 478 5/8 2023
12.2.2 SORBITOL 420() BPF 477 5/8 2023
12.2.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 477 5/8 2023
12.2.2 SUCRALOSA 955 700 478 8 2023r
(TRICLOROGALACTOSACAROSA)
12.2.2 XILITOL 967 BPF 477 8 2023
Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 26 Como equivalentes de esteviol.

Nota 51 Solo para uso en las hierbas.

Nota 97 Sobre la base de los productos finales a base de cacao y productos del chocolate.

Nota 119 Como equivalentes de aspartamo (la dosis méaxima registrada puede convertirse a una base
de sal de aspartamo y acesulfamo dividiéndola por 0,64). El uso combinado de la sal de
aspartamo y acesulfamo con aspartamo o acesulfame potasico individual no debe ser superior
a las dosis maximas individuales para aspartamo o acesulfame potasico (la dosis maxima de
uso registrada puede convertirse a equivalentes de acesulfame potasico dividiéndola por
0,68).

Nota 188 Si se utiliza en combinacion con la sal de aspartamo y acesulfamo (SIN 962), la dosis maxima
de uso combinada, expresada como acesulfame de potasio, no sera superior a esta dosis.

Nota 191 Si se utiliza en combinacion con la sal de aspartamo y acesulfamo (SIN 962), la dosis maxima
de uso combinada, expresada como aspartamo, no sera superior a esta dosis.

Nota 477 Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcién de edulcorante en todos
los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan los aditivos con funcion
de edulcorante a los alimentos con reduccion significativa del contenido de energia o sin
azlcares afadidos.

Nota 478 Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcién de edulcorante en todos

los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan los aditivos con funcién
de edulcorante a los alimentos con reduccién significativa del contenido de energia o sin
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azlcares afiadidos.

potenciador del sabor.
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el cacao en pasta (licor de
cacao/chocolate) y la torta de cacao (CODEX STAN 141-1983).

Esta limitaciébn puede no ser aplicable al uso conveniente como

Nota XS141

E.6 Disposiciones del Apéndice 5 de CX/FA 23/53/8

Categoria Aditivo SIN Dosis Notas Tramite Afio
de maxima

alimentos (mg/kg)

01.1.2 Otras leches liquidas (naturales/simples)

01.1.2 | ALGINATO DE PROPILENGLICOL | 405 [ 1300 | 407y 438 | 5/8 | 2023

01.6.2 Queso madurado

01.6.2.1 ETIL-LAUROIL ARGINATO 243 200 XS274, XS276, 8 2023r

XS277
07.2 Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezclas
07.2 SUCRALOSA 955 700 478 8 2023r
(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 191 Si se utiliza en combinacién con la sal de aspartamo y acesulfamo (SIN 962), la dosis
méxima de uso combinada, expresada como aspartamo, no sera superior a esta dosis.

Nota 407 Excluidas todas las leches liquidas que no estén enriquecidas con minerales o vitaminas.

Nota 438 Para uso como emulsionante o estabilizador solamente.

Nota 478 Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcion de edulcorante en
todos los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan los aditivos
con funcion de edulcorante a los alimentos con reduccion significativa del contenido de
energia o sin azlcares afiadidos. Esta limitacion puede no ser aplicable al uso
conveniente como potenciador del sabor.

Nota XS274 Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Coulommiers (CXS 274-
1969).

Nota XS276 Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Camembert (CXS 276-1973).

Nota XS277 Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Brie (CXS 277-1973).

E.7 Revisar el encabezado del grupo CAROTENOIDES a CAROTENOS BETA- (Apéndice 1 de CX/FA
23/53/8)

CAROTENOS, BETA

SIN 160a(i) carotenos, beta-, sintéticos

SIN 160a(iii) Carotenos, beta-, Blakeslea trispora
SIN 160a(iv) Extracto rico en carotenos, beta, de Dunaliella salinina

Clase funcional: Colorantes
Clase funcional: Colorantes
Clase funcional: Colorantes

E.8 Disposiciones paralos polisacaridos de semillas de tamarindo (SIN 437) del Cuadro Il de la NGAA
(Apéndice 2 de CX/FA 23/53/8)

AfO de Autorizacion especifica en
SIN N.° Aditivo Clase funcional ) las siguientes
adopcién 4
normas para productos
437 Polisacaridos Sales 2019 CS 309R-2011, CS 94- 1981, CS 119-
de semillas de lsionantes 1981, CS 243- 2003, CS 249-2006,
tamarindo e”}.‘]ﬂ.s ° ta ’ CS 256- 2007, CS 273-1968 (solo en
ggtggiﬁga%sc;res masa de queso), CS 275- 1973 (solo
espesantes ' en masa de queso), CS 288-1976, CS
296-2009, CXS 115-1981

4 Esta columna solo presenta las normas para productos que permiten aditivos especificos del Cuadro Ill. Si una norma
permite aditivos del Cuadro Ill en general o sobre la base de la clase funcional, esa informacion figura en las "Referencias
a las normas para productos para los aditivos del Cuadro 11l de la NGAA".
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E.9 Disposiciones para la goma xantana (SIN 415) y los polisacaridos de semillas de tamarindo
(SIN 437) (Apéndice 2 de CX/FA 23/53/8)

Categoria Aditivo SIN | clase funcional del Dosis Notas | Tramite | Afo
de SIN maxima
alimentos (mg/kqg)

14.1.2 Zumos (jugos) de frutas y hortalizas

14.1.2 Goma xantana 415 | Emulsionantes, BPF XS247 | 5/8 2023
espumantes,
estabilizadores,
espesantes
14.1.3 Néctares de frutas y hortalizas
14.1.3 Goma xantana 415 | Emulsionantes, BPF XS247 | 5/8 2023
espumantes,
estabilizadores,
espesantes
14.1.3 Polisacaridos de | 437 | Sales emulsionantes, BPF XS247 | 5/8 2023
semillas de gelificantes,
tamarindo estabilizadores,
espesantes

Nota XS247 Excluidos los productos correspondientes a la Norma general para zumos (jugos) y néctares de
frutas (CODEX STAN 247-2005).

E.10 Disposiciones paralas SACARINAS (Apéndice 3 de CX/FA 23/53/8)

Afiadir una nueva nota a las disposiciones que figuran en los cuadros | y Il de la NGAA para el encabezado
de grupo SACARINAS

Nueva nota Para la sacarina y sus sales de Ca, Kl, Na, expresadas como Sacarina Na.

E.11 - Revisar el descriptor de la categoria de alimentos 12.2.1y 12.2.2 (Apéndice 4 de CX/FA 23/53/8)

Revisar el descriptor de las categorias de alimentos 12.2.1y 12.2.2 de la siguiente manera:

Descriptor parala CA 12.2.1: Las hierbas aromaticas y las especias generalmente tienen un origen botanico,
y pueden estar deshidratadas, molidas o enteras. Ejemplos de hierbas aromaticas son la albahaca, el orégano
y el tomillo. Ejemplos de especias son las semillas de comino y las de alcaravea. Las especias también se
pueden encontrar como mezclas en forma de polvo o pasta.

Descriptor para la CA 12.2.2: Los condimentos y aderezos son mezclas de hierbas aromaticas y especias
junto con otros ingredientes alimentarios (como sal, vinagre, jugo de limén, melaza, miel o azlcar y
edulcorantes). Algunos ejemplos son los ablandadores de carne, la sal de cebolla, la sal de ajo, mezclas de
condimentos orientales (dashi), condimentos para poner al arroz (furikake, que contiene hojuelas de algas
deshidratadas, semillas de ajonjoli y aderezos) y condimentos para los fideos. El término "condimentos" que
se utiliza en el sistema de categorias de alimentos no incluye salsas de condimentos (por ejemplo, ketchup,
mayonesa, mostaza) o saborizantes.
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PARTE F: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 5d DEL PROGRAMA

Enfoque administrativo para incluir las notas 477 o 478 para los edulcorantes en categorias de
alimentos especificas para las disposiciones adoptadas

Categoria de alimen

os No. 01.1.4 Bebidas lacteas liqguidas aromatizadas

Aditivo SIN Dosis max. Notas Afio de Clase funcional
(mg/kg) adopcién | del SIN
GLICOSIDOS DE | 960a, 960b, 960c, | 200 26y XS243, | 2017 Edulcorantes
ESTEVIOL 960d a77
Categoria de alimentos No. 01.5.2 Productos andlogos alaleche v la nata (crema) en polvo
Aditivo SIN Dosis max. Notas Afo de Clase
(mg/kg) adopcidén | funcional del
SIN
GLICOSIDOS DE | 960a, 960b, 330 26, 202408, 477 & | 2021 Edulcorantes
ESTEVIOL 960c, 960d XS251

Categoria de alimentos No. 01.7 Postres lacteos (como pudines, yoqur aromatizado o con fruta)

Aditivo SIN Dosis max. Notas Afo de Clase funcional
(mg/kg) adopcion del SIN
GLICOSIDOS DE 960a, 330 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960Db,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 02.4 Postres a base de grasas, excluidos los postres lacteos de la

categoria de alimentos 01.7

Aditivo SIN Dosis max. | Notas Afo de Clase funcional
(mg/kg) adopcion del SIN
GLICOSIDOS DE 960a, 330 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 03.0 Hielos ¢

omestibles, incluidos los sorbetes

Aditivo SIN Dosis max. Notas Afo de Clase funcional
(mg/kg) adopcidn del SIN
GLICOSIDOS DE 960a, 270 26, 477 2011 Edulcorante
ESTEVIOL 960Db,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera

Aditivo SIN Dosis max. | Notas Afo de Clase funcional
(mg/kg) adopcién del SIN
GLICOSIDOS DE 960a, 100 26, 144 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960D,
960c,
960d
Categoria de alimentos No. 04.1.2,4 Frutas en conserva enlatadas o en frascos (pasterizadas)
Aditivo SIN Dosis max. | Notas Afio de Clase funcional
(mg/kg) adopcidn del SIN
GLICOSIDOS DE 960a, 330 26,477 & | 2018 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b, XS319
960c,
960d

Categoria de Categoria No. 04.1.2.5 Mermeladas, jaleas, mermeladas
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Aditivo SIN Dosis max. Notas Afo de Clase funcional
(mg/kg) adopcién del SIN
GLICOSIDOS DE 960a, 360 26, 477 2011 Edulcorante
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el “chutney”),
excluidos los productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 330 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d
Categoria de alimentos No. 04.1.2.7 Frutas confitadas
Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 40 26, 477 2011 Edulcorante
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 04.1.2.8 Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los

revestimientos de frutay la leche de coco

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
, (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 330 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 04.1.2.9 Postres a base de frutas, incluidos los postres a base de agua

con aromas de fruta

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcidn del SIN
, (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 350 26, 477 2011 Edulcorante
ESTEVIOL 960D,
960c,
960d
Cateqgoria de alimentos No. 04.1.2.10 Productos de fruta fermentada
Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 115 26, 477 2011 Edulcorante
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d
Categoria de alimentos No. 04.1.2.11 Rellenos de fruta para pasteleria
Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcién del SIN
(mg/kg)




REP23/FA Apéndice VI 200
GLICOSIDOS DE 960a, 330 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,

960c,
960d

Cateqgoria de alimentos No. 04.1.2.12 Frutas cocidas o fritas
Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional

maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 40 26, 477 2011 Edulcorante
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 04.2.2.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas desecadas

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 40 26, 348, 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b, 144
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 04.2.2.3 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas en vinagre, aceite, salmuera o salsa de soja

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase
maxima adopcién | funcional del
(mg/kg) SIN
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 330 26, 144 | 2011 Edulcorantes
960D,
960c,
960d
SUCRALOSA 955 400 144 2007 Acentuadores
(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) del sabor,
edulcorantes

Categoria de alimentos No. 04.2.2.4 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas en conserva, en latas o frascos (pasterizadas)

0 en bolsas de esterilizacion

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
, (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 70 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 04.2.2.5 Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas
(incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas
nueces y semillas (p. ej. la mantequilla de mani (cacahuete))

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcién del SIN
(mg/kg)

Acesulfame potasico 950 1000 188, 478 | 2008 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

GLICOSIDOS DE 960a, 330 26, 477 2011 Edulcorantes

ESTEVIOL 960b,

960c,
960d
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Categoria de alimentos No. 04.2.2.6 Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (como
los postres y las salsas a base de hortalizas y hortalizas confitadas) distintos de los indicados en la
categoria de alimentos 04.2.2.5

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 165 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices
y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y
12.9.2.3

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)

ACESULFAME POTASICO 950 1000 188, 144 2008 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

GLICOSIDOS DE 960a, 200 26, 144 2011 Edulcorantes

ESTEVIOL 960Db,

960c,
960d

Categoria de alimentos No. 04.2.2.8 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas cocidas o fritas

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
] (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 40, 26, 477, 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960D, 144, 345
960c,
960d
Categoria de alimentos No. 05.1.1 Mezclas de cacao (en polvo) y cacao en pasta/torta de cacao
Aditivo SIN | Dosis Notas Afio de Clase
maxima adopciéon | funcional del
(ma/kg) SIN

ACESULFAME POTASICO 950 | 350 97, 97, 2016 Acentuadores
188y del sabor,
XS141 edulcorantes

ASPARTAMO 951 | 3000 97,191, | 2016 Acentuadores
478y del sabor,
XS141 edulcorantes

SUCRALOSA 955 | 580 97y 2016 Acentuadores

(TRICLOROGALACTOSACAROSA) 478 del sabor,
XS141 edulcorantes

Categoria de alimentos No. 05.2 Dulces distintos de los indicados en las categorias de alimentos
05.1, 05.3y 05.4, incluidos los caramelos duros y blandos, los turrones, etc.

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 700 26, 199, 477 | 2017 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b, y XS309R
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 05.3 Goma de mascar
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Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 3500 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 06.3 Cereales para el desayuno, incluid

os los copos de avena

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 350 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

udines de mandioca

Categoria de alimentos No. 06.5 Postres

a base de cereales y almidén (p. €j. pudines de arroz,

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 165 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 06.7 Productos a base de arroz precocidos o elaborados, incluidas las

tortas de arroz (solo del tipo oriental)

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase
maxima adopcion funcional del
(ma/kg) SIN
SUCRALOSA 955 | 200 72,478 | 2007 Acentuadores
(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) del sabor,
edulcorantes

* El uso de aditivos para la funcion de edulcorante en esta categoria de alimentos no se examind en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 06.8.1 Bebidas a base de soja*

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase
maxima adopcién | funcional del
(mg/kg) SIN
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 200 26, 477 | 2011 Edulcorantes
960D,
960c,
960d
SUCRALOSA 955 400 478 2012 Acentuadores
(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) del sabor,
edulcorantes

* El uso de aditivos para la funcidn de edulcorante en esta categoria de alimentos no se examiné en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 07.2 Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y

mezclas
Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcién del SIN
(mg/kg)
Acesulfame potasico 950 1000 165y 2007 Acentuador del
188, 478 sabor,
edulcorante
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ASPARTAMO 951 1700 165y 2007 Acentuador del
191, 478 sabor,
edulcorante
SAL DE ACESULFAMO 962 1000 77y 113, | 2009 Edulcorantes
ASPARTAME 477
CICLAMATOS 952(i), 1600 17y 165, | 2007 Edulcorantes
952(ii), 477
952(iv)
SACARINAS 954(i), 170 165, 477 | 2007 Edulcorantes
954(ii),
954(iii),
954(iv)

Categoria de alimentos No. 08.3.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados

tratados térmicamente

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)

GLICOSIDOS DE 960a, 100 26, 202, 2014 Edulcorantes
ESTEVIOL 960D, 477,

960c, XS88,

960d XS89Y

XS98

Categoria de alimentos No. 09.2 Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Afio de
adopcion

Clase funcional
del SIN

ACESULFAME POTASICO

950

200

144, 188,
478, XS36,
XS92,
XS95,
XS165,
XS166,
XS167,
XS189,
XS190,
XS191,
XS222,
XS236,
XS244,
XS292,
XS311,
XS312 &
XS315

2018

Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

ASPARTAMO

951

300

144,191,
478XS36,
XS92,
XS95,
XS165,
XS166,
XS167,
X$189,
XS190,
XS191,
XS222,
XS236,
XS244,
XS292,
XS311,

2018

Acentuadores del
sabor,
edulcorantes
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XS312 &
XS315

*El uso de aditivos para la funcién de edulcorante en esta categoria de alimentos no se examiné en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 09.3 Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos

moluscos, crustaceos y equinodermos

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)
SAL DE ACESULFAMO 962 200 113,144y | 2018 Edulcorantes
ASPARTAME XS291

Categoria de alimentos No. 09.3.2 Pescado y productos pesqueros escabechados y/o en salmuera,

incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 165 26, 144 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

base de huevas

Categoria de alimentos No. 09.3.3 Sucedaneos de salmon, caviar y

otros productos pesqueros a

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 100 26,144y 2018 Edulcorantes
ESTEVIOL 960Db, XS291
960c,
960d

Categoria de alimentos No. 09.4 Pescado y productos pesqueros (incluidos los moluscos,

crustaceos y equinodermos) en conserva, con inclusién de los enlatados y fermentados

Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Afio de
adopcion

Clase funcional
del SIN

SAL DE ACESULFAMO
ASPARTAME

962

200

113, 144
XS3,
XS37,
XS70,
XS90,
XS94 &
XS119

2018

Edulcorantes

GLICOSIDOS DE
ESTEVIOL

960a,
960D,
960c,
960d

100

26, 144
XS3,
XS37,
XS70,
XS90,
XS94 &

XS119

2018

Edulcorante

Categoria de alimentos No.

10.4 Postres a base de huevo (p. gj., natillas)

954(iv)

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcién del SIN
(mg/kg)
SACARINAS 954(i), 100 144, 477 | 2007 Edulcorantes
954(ii),
954(iii),
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GLICOSIDOS DE 960a, 960b, | 330 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960c, 960d
Categoria de alimentos No. 11.4 Otros azlicares y jarabes (por €j. xilosa, jarabe de arce y
revestimientos de azucar)
Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcién del SIN
(mg/kg)

ACESULFAME 950 1000 159, 188 | 2007 Acentuadores del

POTASICO y 478 sabor,
edulcorantes

ASPARTAMO 951 3000 159,191 | 2007 Acentuadores del

y 478 sabor,
edulcorantes

CICLAMATOS 952(i), 500 17,159y | 2007 Edulcorante

952(ii), 477
952(iv)

NEOTAMO 961 70 159, 478 | 2007 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

SACARINAS 954(i), 300 159, 477 | 2008 Edulcorantes

954(ii),
954(iii),
954(iv)
Categoria de alimentos No. 12.2.2 Aderezos y condimentos
Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional del
maxima adopcion SIN
(mg/kg)

ISOMALTOL 953 BPF 478,534 | 2021 Antiaglutinantes,

(ISOMALTULOSA incrementadores del

HIDROGENADA) volumen, acentuadores

del sabor, agentes de
glaseado,
estabilizadores,
edulcorantes,
espesantes

GLICOSIDOS DE 960a, 30 477, 26 2011 Edulcorantes

ESTEVIOL 960b,

960c,
960d
Categoria de alimentos No. 12.3 Vinagres
Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)
SACARINAS 954(i), 300 477,277 | 2008 Edulcorantes
954(ii),
954(iii),
954(iv)
Categoria de alimentos No. 12.4 Mostazas*
Aditivo SIN Dosis Notas | Afio de Clase
maxima adopcién | funcional del
(mg/kg) SIN
ACESULFAME POTASICO 950 350 188, 2007 Acentuadores
478 del sabor,
edulcorantes
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ASPARTAMO 951 350 191, 2007 Acentuadores
478 del sabor,
edulcorantes
NEOTAMO 961 12 478 2007 Acentuador
del sabor,
edulcorante
SACARINAS 954(i), 320 477 2007 Edulcorantes
954(ii),
954(iii),
954(iv)
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 130 26,477 | 2011 Edulcorantes
960Db,
960c,
960d
SUCRALOSA 955 140 478 2007 Acentuadores
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) del sabor,
edulcorantes

*El uso de aditivos para la funcién de edulcorante en esta categoria de alimentos no se examiné en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 12.5 Sopas y caldos

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 50 26,477y 2015 Edulcorantes
ESTEVIOL 960Db, XS117
960c,
960d
Categoria de alimentos No. 12.6 Salsas y productos anélogos*
Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase
méaxima adopcién | funcional
(mg/kg) del SIN
Acesulfame potasico 950 1000 188, 2007 Acentuador
478 del sabor,
edulcorante
ASPARTAMO 951 350 191, 2007 Acentuador
478 del sabor,
edulcorante
SACARINAS 954(i), 160 477, 2018 Edulcorantes
954(ii), XS302
954(iii),
954(iv)
SUCRALOSA 955 450 127, 2007 Acentuador
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) 478 del sabor,
edulcorante

*El uso de aditivos para la funcién de edulcorante en esta categoria de alimentos no se examiné en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 12.6.1 Salsas emulsionadas y salsas para mojar (p.ej. mayonesa,

aderezos para ensaladas, salsa para mojar de cebollas
Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcién del SIN
(mg/kg)

NEOTAMO 961 65 478 2007 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

GLICOSIDOS DE 960a, 350 26, 477 2011 Edulcorante

ESTEVIOL 960D,

960c,
960d
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Categoria de alimentos No. 12.6.2 Salsas no emulsionadas (por ejemplo, salsa de ketchup, salsa de

gueso, salsa de crema, salsa marron)*

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)

NEOTAMO 961 70 478 2007 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

GLICOSIDOS DE 960a, 350 26, 477 2011 Edulcorantes

ESTEVIOL 960b,

960c,
960d

*El uso de aditivos para la funcién de edulcorante en esta categoria de alimentos no se examiné en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies”

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)

NEOTAMO 961 12 478 2007 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

GLICOSIDOS DE 960a, 350 26,127y | 2011 Edulcorante

ESTEVIOL 960b, 477

960c,
960d

*El uso de aditivos para la funcién de edulcorante en esta categoria de alimentos no se examiné en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 12.6.4 Salsas claras (por e

jemplo, salsa de pescado)*

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)
NEOTAMO 961 12 478, 2018 Acentuadores del
XS302 sabor,
edulcorantes
GLICOSIDOS DE 960a, 350 26,477y 2018 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b, XS302
960c,
960d

*El uso de aditivos para la funcién de edulcorante en esta categoria de alimentos no se examiné en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 12.7 Ensaladas (p. €j. la ensalada de macarrones, la ensalada de patatas

(papas)) y emulsiones para untar emparedados, excluidas las emulsiones para untar a base de cacao
nueces de las categorias de alimentos 04.2.2.5y 05.1.3

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 115 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

Alimento Categoria No. 12.9.1 Pasta de soja fermentada (por ejemplo, miso)*

954(iv)

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)
SACARINAS 954(i), 200 477 2012 Edulcorantes
954(ii),
954(iii),
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*El uso de aditivos con la funcién de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examino en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Cateqgoria de alimentos No.

12.9.2.1 Salsa de soja fermentada*

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)
SACARINAS 954(i), 500 477 2012 Edulcorantes
954(ii),
954(iii),
954(iv)
GLICOSIDOS DE 960a, 960b, | 30 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960c, 960d

*El uso de aditivos con la funcidn de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examino en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Alimento Categoria No. 12.9.2.2 Salsa de soja no fermentada*

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
, (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 165 26, 477 2011 Edulcorante
ESTEVIOL 960Db,
960c,
960d

*El uso de aditivos con la funcién de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examiné en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 12.9.2.3 Otras salsas de soja*

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
] (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 165 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

*El uso de aditivos con la funcién de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examiné en las
reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos

los productos de la categoria de alimentos 13.1)*

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase
méaxima adopcién | funcional del
(mg/kg) SIN
ACESULFAME POTASICO 950 500 188, 2007 Acentuadores
478 del sabor,
edulcorantes

ASPARTAMO 951 1000 191, 2007 Acentuadores

478 del sabor,
edulcorantes

SAL DE ACESULFAMO ASPARTAME 962 500 113, 2012 Edulcorante

477
CICLAMATOS 952(i), 400 17, 477 | 2007 Edulcorantes
952(ii),
952(iv)

NEOTAMO 961 33 478 2007 Acentuadores
del sabor,
edulcorantes

SACARINAS 954(i), 200 477 2007 Edulcorantes

954(ii),
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954(iii),
954(iv)

GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 350 26,477 | 2011 Edulcorante
960b,
960c,
960d

SUCRALOSA 955 400 478 2007 Acentuadores

(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) del sabor,

edulcorantes

*El uso de aditivos con la funcién de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examiné en las

reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 13.4 Preparados dietéticos para adelgazamiento y control del peso

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase
maxima adopcién | funcional del
(mg/kg) SIN
ACESULFAME POTASICO 950 450 188, 2007 Acentuadores
478 del sabor,
edulcorantes

ASPARTAMO 951 800 191, 2007 Acentuadores

478 del sabor,
edulcorantes

SAL DE ACESULFAMO Y ASPARTAMO 962 450 113, 2009 Edulcorantes

477
CICLAMATOS 952(i), 400 17, 477 | 2007 Edulcorantes
952(ii),
952(iv)

NEOTAMO 961 33 478 2007 Acentuadores
del sabor,
edulcorantes

SACARINAS 954(i), 300 477 2007 Edulcorantes

954(ii),
954(iii),
954(iv)
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 270 26,477 | 2011 Edulcorantes
960D,
960c,
960d
SUCRALOSA 955 320 478 2007 Acentuadores
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) del sabor,

edulcorantes

*El uso de aditivos con la funcién de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examiné en las

reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 13.5 Alimentos dietéticos (p. €j. los complementos alimenticios para usos
dietéticos), excluidos los indicados en las categorias de alimentos 13.1a 13.4y 13.6

952(iv)

Aditivo SIN Dosis Notas | Afio de Clase
maxima adopcién | funcional del
(mg/kg) SIN
ACESULFAME POTASICO 950 450 188, 2007 Acentuadores
478 del sabor,
edulcorantes
ASPARTAMO 951 1 000 191, 2007 Acentuadores
478 del sabor,
edulcorantes
SAL DE ACESULFAMO Y ASPARTAMO 962 450 113, 2009 Edulcorante
477
CICLAMATOS 952(i), 400 17, 477 | 2007 Edulcorantes
952(ii),
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NEOTAMO 961 65 478 2007 Acentuadores
del sabor,
edulcorantes
SACARINAS 954(i), 200 477 2007 Edulcorantes
954(ii),
954(iii),
954(iv)
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 660 26, 2011 Edulcorantes
960b, 198,
960c, 294y
960d 477
SUCRALOSA 955 400 478 2007 Acentuadores
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) del sabor,
edulcorantes

*El uso de aditivos con la funcién de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examiné en las

reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 13.6 Complementos alimenticios*

Aditivo SIN Dosis Notas | Afio de Clase
maxima adopcién | funcional del
(mg/kg) SIN
ACESULFAME POTASICO 950 2 000 188, 2007 Acentuador
478 del sabor,
edulcorante

ASPARTAMO 951 5500 191, 2007 Acentuadores

478 del sabor,
edulcorantes

SAL DE ACESULFAMO Y ASPARTAMO 962 2 000 113, 2012 Edulcorantes

477
CICLAMATOS 952(i), 1250 17, 477 | 2007 Edulcorantes
952(ii),
952(iv)

NEOTAMO 961 90 478 2007 Acentuadores
del sabor,
edulcorantes

SACARINAS 954(i), 1200 477 2007 Edulcorantes

954(ii),
954(iii),
954(iv)
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 2500 26, 203 | 2011 Edulcorantes
960b, y 477
960c,
960d

SUCRALOSA 955 2400 478 2007 Acentuador

(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) del sabor,
edulcorante

*El uso de aditivos con la funcién de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examiné en las

reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 14.1.3 Néctares de frutas y hortalizas*

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcién del SIN
_ (mg/kg)
GLICOSIDOS DE 960a, 200 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c,
960d

*El uso de aditivos con la funcidn de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examino en las

reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.
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Categoria de alimentos No. 14.1.3.1 Néctares de frutas

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase
maxima adopcion | funcional del
(mg/kg) SIN
Acesulfame potésico 950 350 188, 2005 Acentuadores
478 del sabor,
edulcorantes
ASPARTAMO 951 600 191, 2005 Acentuadores
478 del sabor,
edulcorantes
CICLAMATOS 952(i), 400 17, 122 | 2005 Edulcorantes
952(ii), y 477
952(iv)
SACARINAS 954(i), 80 477 2005 Edulcorantes
954(ii),
954(iii),
954(iv)
SUCRALOSA 955 300 478 2005 Acentuadores
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) del sabor,
edulcorantes

*El uso de aditivos con la funcién de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examiné en las

reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 14.1.3.3 Concentrados para néctares de frutas*

Aditivo SIN Dosis Notas Afio de Clase
maxima adopcién | funcional del
(mg/kg) SIN
ACESULFAME POTASICO 950 350 127, 2005 Acentuadores
188y del sabor,
478 edulcorantes
ASPARTAMO 951 600 127, 2005 Acentuadores
191y del sabor,
478 edulcorantes
CICLAMATOS 952(i), 400 17, 2005 Edulcorantes
952(ii), 122,
952(iv) 127y
477
SACARINAS 954(i), 80 127, 2005 Edulcorantes
954(ii), 477
954(iii),
954(iv)
SUCRALOSA 955 300 127, 2005 Acentuadores
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) 478 del sabor,
edulcorantes

*El uso de aditivos con la funcién de edulcorantes en esta categoria de alimentos no se examiné en las

reuniones 51.2y 52.2 del CCFA.

Categoria de alimentos No. 14.1.4 Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas para
deportistas, bebidas electroliticas y bebidas con particulas afiadidas

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)
CICLAMATOS 952(i), 350 17,127y | 2010 Edulcorantes
952(ii), 477
952(iv)
GLICOSIDOS DE 960a, 200 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960b,
960c, 960d
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Categoria de alimentos No. 14.1.5 Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras

bebidas calientes a base de cereales y granos, excluido el cacao

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)

NEOTAMO 961 50 160, 478 2007 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

SACARINAS 954(i), 200 160, 477 | 2007 Edulcorantes

954(ii),

954(iii),

954(iv)
GLICOSIDOS DE 960a, 960b, | 200 26,160y | 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960c, 960d 477

Categoria de alimentos No.

espirituosas tipo refresco, refrescos con bajo contenido de alcohol)

14.2.7 Bebidas alcohdlicas aromatizadas (p. €j. cerveza, vino y bebidas

Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)

ACESULFAME 950 350 188, 478 2007 Acentuadores del

POTASICO sabor,
edulcorantes

ASPARTAMO 951 600 191, 478 2007 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

SAL DE ACESULFAMO Y | 962 350 113, 477 2010 Edulcorante

ASPARTAMO

CICLAMATOS 952(i), 250 17, 477 2007 Edulcorantes

952(ii),
952(iv)

NEOTAMO 961 33 478 2007 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

SACARINAS 954(i), 80 477 2007 Edulcorantes

954(ii),
954(iii),
954(iv)
GLICOSIDOS DE 960a, 960b, | 200 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960c, 960d
Categoria de alimentos No. 15.0 Aperitivos listos para el consumo
Aditivo SIN Dosis Notas Afo de Clase funcional
maxima adopcion del SIN
(mg/kg)

ACESULFAME 950 350 188, 478 2007 Acentuadores del

POTASICO sabor,
edulcorantes

ASPARTAMO 951 500 191, 478 2008 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

NEOTAMO 961 32 478 2007 Acentuadores del
sabor,
edulcorantes

SACARINAS 954(i), 100 477 2007 Edulcorantes

954(ii),

954(iii),

954(iv)
GLICOSIDOS DE 960a, 960b, | 170 26, 477 2011 Edulcorantes
ESTEVIOL 960c, 960d
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PARTE G: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 9 DEL PROGRAMA
Citrato trisddico . .
Clase funcional: Reguladores de la acidez, emulsionantes, sales
SIN 331(iii) emulsionantes, secuestrantes, estabilizadores
Cgtegorla de Cgtegorla de ml (mg/kg) Notas Tramite
alimentos No. alimentos
01.1.1 Leche liquida | ppp 438, 227, YY 8
(normal)
Notas:

438: Para uso como emulsionante o estabilizador solamente.

227: Solo para uso en leches esterilizadas y tratadas con UHT
AA: Excepto para el uso en leche esterilizada y UHT de especies bovinas a 1000 mg/kg expresado en acido
citrico, para compensar el bajo contenido de citrato intrinseco de leche cruda, como resultado de condiciones

ambientales especificas solamente.

PARTE H: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 10 DEL PROGRAMA

Categoria de alimentos 14.2.3 Vinos de uva

Aditivo SIN Tramite | Afio Dosis Notas
maxima
ACIDO MALICO, DL- 296 5/8 2023 BPF Nueva nota,
yyy

ACIDO ASCORBICO, L- 300 5/8 2023 BPF Nueva nota
ACIDO ERITORBICO (ACIDO 315 5/8 2023 BPF Nueva nota
ISOASCORBICO)

ACIDO CITRICO 330 5/8 2023 BPF Nueva nota
TARTRATOS 334; 335 5/8 2023 BPF Nueva nota

(ii); 337

ACIDO FUMARICO 297 8 2023 BPF Nueva nota
GOMA ARABIGA (GOMA DE ACACIA) 414 5/8 2023 BPF Nueva nota
ACIDO LACTICO, L-, D- Y DL- 270 5/8 2023 BPF Nueva nota
CARBOXIMETILCELULOSA SODICA 466 5/8 2023 BPF Nueva nota
(GOMA DE CELULOSA)
Categoria 14.2.3.3 Vino de uva enriquecido, vino de uva licoroso y vino de uva dulce

SULFATO DE CALCIO 516 8 2023 BPF Nueva nota

Notas:

Nota yyy Incluido el acido malico L-

Nueva Nota

La dosis maxima del aditivo en los vinos de uva establecido como buenas préacticas de

fabricacion no debera producir i) la modificacion de las caracteristicas naturales y esenciales
del vino ni ii) un cambio sustancial en la composicion del vino. Algunos miembros del Codex
ademas especifican que el uso sea conforme con el Codigo internacional de préacticas

enolégicas de la Organizacion Internacional de la Vifiay el Vino (OIV).
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Apéndice VI

NORMA GENERAL PARA ADITIVOS ALIMENTARIOS
DISPOSICIONES PARA REVOCACION

(Para adopcion)

Parte A: del tema 3a del programa

DISPOSICIONES EN LOS CUADROS 1 'Y Il DE LA NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS
ALIMENTARIOS

RIBOFLAVINAS

SIN 101(i) Riboflavina, sintética Clase funcional: Colorante
SIN 101(ii) 5'-Fosfato sddico de riboflavina Clase funcional: Colorante
SIN 101(iii) Riboflavina de Bacillus subtilis Clase funcional: Colorante
SIN 101(iv) Riboflavina de Ashbya gossypii Clase funcional: Colorante
N.° de cat. de | Categoria de alimentos Dosis maxima Notas Ao de adopcion
alimentos
01.1.4 Bebidas lacteas liquidas 300 mg/kg | 52 2008
aromatizadas
01.3.2 Blanqueadores de bebidas 300 mg/kg | XS250y XS252 2021
01.5.2 Productos analogos a la leche | 300 mg/kg | XS251 2021
y la nata (crema) en polvo
01.6.1 Queso no madurado 300 mg/kg | 491, XS273y 2021
XS8275
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la 300 mg/kg | 462,504, XS208, | 2021
corteza XS265, XS266,
XS267, XS268,
XS269, XS270,
XS271, XS272,
XS274, XS276,
XS277, XS278
01.6.2.2 Corteza de queso madurado 300 mg/kg 2005
01.6.4 Queso elaborado, fundido 300 mg/kg 2005
01.6.5 Productos analogos al queso 300 mg/kg 2005
01.7 Postres lacteos (como 300 mg/kg 2005
pudines, yogur aromatizado o
con fruta)
02.2.2 Grasas para untar, grasas 300 mg/kg 2005
lacteas para untar y mezclas
de grasas para untar
02.3 Emulsiones grasas, 300 mg/kg 2008
principalmente del tipo agua en
aceite, incluidos los productos
a base de emulsiones grasas
mezclados y/o aromatizados
02.4 Postres a base de grasas, 300 mg/kg 2005
excluidos los postres lacteos
de la categoria de alimentos
01.7
03.0 Hielos comestibles, incluidos 500 mg/kg 2005
los sorbetes
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N.° de cat. de
alimentos

Categoria de alimentos

Dosis maxima

Notas

Afo de adopcion

04.1.2.4

Frutas en conserva, enlatadas
0 en frascos (pasterizadas)

300

mg/kg

267

2018

04.1.2.5

Confituras, jaleas, mermeladas

200

mg/kg

2005

04.1.2.6

Productos para untar a base
de fruta (p.€j., el “chutney”),
excluidos los productos de la
categoria de alimentos
04.1.2.5

500

mg/kg

2005

04.1.2.7

Frutas confitadas

300

mg/kg

2005

04.1.2.8

Preparados a base de fruta,
incluida la pulpa, los purés, los
revestimientos de frutay la
leche de coco

300

mg/kg

182

2008

04.1.2.9

Postres a base de fruta,
incluidos los postres a base de
agua con aromas de fruta

300

mg/kg

2005

04.1.2.10

Productos de fruta fermentada

500

mg/kg

2008

04.1.2.11

Rellenos de fruta para
pasteleria

300

mg/kg

2005

04.2.2.3

Hortalizas (incluidos hongos y
setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y
aloe vera) y algas marinas en
vinagre, aceite, salmuera o
salsa de soja

500

mg/kg

2005

04.2.2.6

Pulpas y preparados de
hortalizas (incluidos hongos y
setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y
aloe vera), algas marinas y
nueces y semillas (como los
postres y las salsas a base de
hortalizas y hortalizas
confitadas) distintos de los
indicados en la categoria de
alimentos 04.2.2.5

300

mg/kg

92

2008

05.1.5

Productos de imitacién y
sucedaneos del chocolate

1000

mg/kg

2005

05.2

Dulces, incluidos los
caramelos duros y blandos, los
turrones, etc., distintos de los
indicados en las categorias de
alimentos 05.1, 05.3y 05.4

1000

mg/kg

XS309R

2017

05.3

Goma de mascar

1000

mg/kg

2005

05.4

Decoraciones (p.ej., para
productos de pasteleria fina),
revestimientos (que no sean
de fruta) y salsas dulces

1000

mg/kg

2005

06.3

Cereales para el desayuno,
incluidos los copos de avena

300

mg/kg

2005

06.4.3

Pastas y fideos precocidos y
productos analogos

300

mg/kg

153, 473

2019
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N.° de cat. de
alimentos

Categoria de alimentos

Dosis maxima

Notas

Afo de adopcion

06.5

Postres a base de cereales y
almidén (p. ej. pudines de
arroz, pudines de mandioca)

300

mg/kg

2005

06.6

Mezclas batidas para rebozar
(p. €j. para empanar o rebozar
pescado o carne de aves de
corral)

300

mg/kg

2005

06.8.1

Bebidas a base de soja

50

mg/kg

2010

07.2

Productos de panaderia fina
(dulces, salados,
aromatizados) y mezclas

300

mg/kg

2005

08.2

Productos carnicos, de aves
de corral y caza elaborados,
en piezas enteras o0 en cortes

1000

mg/kg

16, XS96 y XS97

2014

08.3

Productos carnicos, de aves
de corral y caza picados y
elaborados

1000

mg/kg

16, XS88, XS89
y XS98

2014

08.4

Tripas comestibles (p. ej. para
embutidos)

1000

mg/kg

16

2008

09.3.1

Pescado y productos
pesqueros marinados y/o en
gelatina, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

300

mg/kg

16

2005

09.3.2

Pescado y productos
pesqueros escabechados y/o
en salmuera, incluidos
moluscos, crusticeos y
equinodermos

300

mg/kg

16

2005

09.3.3

Sucedaneos de salmén, caviar
y otros productos pesqueros a
base de huevas

300

mg/kg

XS291

2018

09.3.4

Pescado y productos
pesqueros semiconservados,
incluidos moluscos, crustaceos
y equinodermos (p. €j. la pasta
de pescado), excluidos los
productos indicados de las
categorias de alimentos 09.3.1
a09.3.3

300

mg/kg

2005

09.4

Pescado y productos
pesqueros (incluidos los
moluscos, crustaceos y
equinodermos) en conserva,
con inclusién de los enlatados
y fermentados

500

mg/kg

95, XS3, XS37,
XS70, XS90,
XS94y XS119

2018

10.4

Postres a base de huevo (p. €j.
flan)

300

mg/kg

2005

12.2.2

Aderezos y condimentos

350

mg/kg

2005

12.4

Mostazas

300

mg/kg

2005

125

Sopas y caldos

200

mg/kg

344

2015

12.6

Salsas y productos analogos

350

mg/kg

XS302

2018

12.7

Ensaladas (p. €j. la ensalada
de macarrones, la ensalada de
patatas (papas)) y emulsiones

300

mg/kg

2005
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N.° de cat. de
alimentos

Categoria de alimentos

Dosis maxima

Notas

Afo de adopcion

para untar emparedados,
excluidas las emulsiones para
untar a base de cacaoy
nueces de las categorias de
alimentos 04.2.2.5y 05.1.3

12.9.1

Pasta de soja fermentada
(p.€j., miso)

30

mg/kg

2010

13.3

Alimentos dietéticos para usos
medicinales especiales
(excluidos los productos de la
categoria de alimentos 13.1)

300

mg/kg

2005

13.4

Preparados dietéticos para
adelgazamiento y control del
peso

300

mg/kg

2005

135

Alimentos dietéticos (p.ej., los
complementos alimenticios
para usos dietéticos) excluidos
los indicados en las categorias
de alimentos 13.1a 13.4y
13.6

300

mg/kg

2005

13.6

Complementos alimenticios

300

mg/kg

2005

14.1.4

Bebidas a base de agua
aromatizadas, incluidas las
bebidas para deportistas,
bebidas energéticas o bebidas
electroliticas y bebidas con
particulas afiadidas

50

mg/kg

2005

14.2.2

Sidra y sidra de pera

300

mg/kg

2005

14.2.4

Vinos (distintos de los de uva)

300

mg/kg

2005

14.2.7

Bebidas alcohdlicas
aromatizadas (p.ej., cerveza,
vino y bebidas con licor tipo
bebida gaseosa, bebidas
refrescantes con bajo
contenido de alcohol)

100

mg/kg

2005

151

Aperitivos a base de patatas
(papas), cereales, harina o
almidon (derivados de raices y
tubérculos, legumbres y
leguminosas)

1000

mg/kg

2005

15.2

Nueces elaboradas, incluidas
las nueces revestidas y
mezclas de nueces (p. €j. con
frutas secas)

1000

mg/kg

2005

PARTE B. del tema 4b del programa

ESTERES CITRICOS Y DE ACIDOS GRASOS DE GLICEROL (SIN 472c)

SIN 472c Clase funcional del SIN: Antioxidantes, emulsionantes, agentes de tratamiento de la harina,
secuestrantes, estabilizadores

N.° de Categoria de alimentos

categoria

de
alimentos

Dosis
max.

Notas | Tramite/Afo

de
adopcion
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13.1 Preparados para lactantes, preparados de continuaciéon y 9 000 380, 2016
preparados para usos medicinales especiales destinados a los mg/kg 381
lactantes
PARTE C. del tema 5a del programa
Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afo max. Notas
alimentos (mg/kg)
01.6.1 Queso no madurado
01.6.1 PONCEAU 4R (ROJO 124 8 2021 100 3,161, XS221,

DE COCHINILLA A)

XS8273, XS275

01.6.2 Queso no madurado

01.6.2 CURCUMINA 100(i) 8 2021 BPF 498, XS208 'y
XS278
02.1.3 Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de origen animal
02.1.3 IINDIGOTINA (CARMIN | 132 8 2021 300 161, XS19,
DE INDIGO) XS211, XS329

Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 3
Nota 161

Nota 498

Nota XS19:

Nota XS208

Nota XS211

Nota XS221

Nota XS273
Nota XS275

Nota XS278

Nota XS329

Para uso en tratamiento superficial solamente.

Dependiendo de la legislacion nacional del pais importador a que se destina, especialmente
en consecuencia con la Seccién 3.2 del Predmbulo.

Solo para uso en la corteza comestible del queso en productos que corresponden a la Norma
general para el queso (CXS 283-1978).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para grasas y aceites comestibles no
regulados por normas individuales (CXS 19-1981).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para los quesos en salmuera (CODEX
STAN 208-1999).

Excluidos los productos regulados por la Norma para grasas animales especificadas (CODEX
STAN 211-1999).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma colectiva para el queso no madurado
incluido el queso fresco (CXS 221-2001).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso cottage (CXS 273-1968).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso crema (queso de nata
“cream cheese”) (CXS 275-1973).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso extraduro para rallar (CXS
278-1978).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para aceites de pescado (CXS 329-
2017).
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PARTE D. del tema 5b del programa
D.1- Disposiciones de CX/FA 23/53/1, apéndice 1

Categoria Dosis
de Aditivo SIN max. Notas Tramite | Afio
alimentos (mg/kg
06.4.2 Pastas y fideos precocidos y productos analogos
06.4.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 1000 211 8 2011
VEGETALES
08.1.2 Carne fresca picada, incluida la de aves de corral y caza
08.1.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 20 4y 16 8 2011
VEGETALES
08.1.2 CAROTENOIDES 160a(i),a(iii),e,f 100 4y 16 8 2011
08.3.1.1 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados, curados (incluidos los
salados) y sin tratamiento térmico
08.3.1.1 | CAROTENOIDES 160a(i),a(iii),e,f 100 16 8 2010
08.3.1.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados, curados (incluidos los

salados), desecados y sin tratamiento térmico

08.3.1.2 | CAROTENOIDES | 160a(i),a(ii),e,f |20 | 16 | 8 | 2010

08.3.1.3 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados, fermentados y sin
tratamiento térmico

08.3.1.3 | CAROTENOIDES | 160a(i),a(ii),e,f |20 | 16 | 8 | 2010
09.1.1 Pescado fresco
09.1.1 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 100 4,16y 50 8 2010
VEGETALES
09.1.1 CAROTENOIDES 160a(i),a(iii),e,f | 300 4 8 2011
09.1.2 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos, crustaceos
y equinodermos
09.1.2 CAROTENOIDES 160a(i),a(iii),e,f 100 4, 16, XS292, 8 2017
XS312 y XS315
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebozados congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos
09.2.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 100 304 8 2017
VEGETALES
09.2.3 Productos pesqueros picados, mezclados y congelados, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
09.2.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 1000 16 8 2005
VEGETALES
09.24.1 Pescado y productos pesqueros cocidos
09.2.4.1 | CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 1000 95 8 2009
VEGETALES
09.2.4.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos cocidos
09.2.4.2 | CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 1000 8 2005
VEGETALES
09.2.4.3 Pescado y productos pesqueros fritos, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.4.3 | CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 1000 16 8 2005
VEGETALES
09.2.5 Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados, fermentados y/o salados, incluidos
moluscos, crusticeos y equinodermos
09.2.5 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 1000 XS167, XS189, 8 2018
VEGETALES XS222, XS236,
XS244 y XS311
09.3.1 Pescado y productos pesqueros marinados y/o en gelatina, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
09.3.1 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 1000 16 8 2005
VEGETALES
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Categoria Dosis

de Aditivo SIN max. Notas Tramite | Afio
alimentos (mg/kg

09.3.2 Pescado y productos pesqueros escabechados y/o en salmuera, incluidos molus

y equinodermos

cos, crustaceos

09.3.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 1000 16 8 2005
VEGETALES
09.3.3 Sucedaneos de salmén caviar y otros productos pesqueros a base de huevas
09.3.3 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 1000 XS291 8 2018
VEGETALES
09.3.4 Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos (p. €j. la pasta de pescado), excluidos los productos indicados de las categorias de
alimentos 09.3.1 a2 09.3.3
09.3.4 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 1000 16 8 2005
VEGETALES
10.1  Huevos frescos
10.1 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 1000 4 8 2005
VEGETALES
10.1 CAROTENOIDES 160a(i),a(ii),e,f 1 000 4 8 2011
11.4 Otros azUcares y jarabes (por ej. xilosa, jarabe de arce y revestimientos de azlicar)
11.4 CAROTENOS, BETA-, 160ay(ii) 50 8 2005
VEGETALES
11.4 CAROTENOIDES 160a(i),a(ii),e,f 50 217 8 2011
12.6.1 Salsas emulsionadas y salsas para mojar (p.ej. mayonesa, aderezos para ensaladas, salsa para
mojar de cebollas)
12.6.1 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 2000 8 2005

VEGETALES

12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. ¢

y salsa “gravy”)

‘ketchup”, salsas a base de queso, salsas a base

de nata (crema)

12.6.2 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 2 000 8 2005
VEGETALES
12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies”
12.6.3 | CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 2 000 8 2005
VEGETALES
14.2.1 Cervezay bebidas a base de malta
14.2.1 CAROTENOS, BETA-, 160a(ii) 600 8 2005

VEGETALES

Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios
Para uso en decoracion, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.

Nota 4
Nota 16

Nota 50
Nota 95

Nota 211
Nota 217

Nota 304

Nota XS167

Para uso en el glaseado, rebozado o decoraciéon de frutas, hortalizas, carnes o pescados
solamente.

Solo para uso en las huevas de pescado.

Para uso en alimentos no normalizados: s6lo para uso en productos de surimi y huevas de
pescado.

Solo para uso en los fideos.
Excepto para uso en cubiertas a 300 mg/kg.

Solo para uso en empanados o rebozados en productos que correspondan a la Norma para
barritas, porciones y filetes de pescado empanados o rebozados congelados rapidamente
(CODEX STAN 166-1989), solo o en combinacion: carotenos (carotenos, beta-, sintéticos (SIN
160a(i)), carotenos beta-, Blakeslea trispora (SIN 160a(iii)), carotenal, beta-apo-8' (SIN 160e) y
éster etilico del acido beta-apo-8'-carotenoico (SIN 160f) y carotenos beta-, vegetales (SIN
160ay(ii)).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para pescado salado y pescado seco
salado de la familia Gadidae (CODEX STAN 167-1989).
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Nota XS189

Nota XS222

Nota XS236

Nota XS244

Nota XS291

Nota XS292

Nota XS311

Nota XS312

Nota XS315

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las aletas de tiburon secas (CODEX
STAN 189-1993).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para galletas de pescado marino y de agua
dulce y de mariscos, crustaceos y moluscos (CODEX STAN 222-2001).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las anchoas hervidas secas saladas
(CODEX STAN 236-2003).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el arenque del Atlantico salado y el
espadin salado (CODEX STAN 244-2004).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el caviar de esturion (CODEX STAN
291-2010).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los moluscos bivalvos y los moluscos
bivalvos crudos (CODEX STAN 292-2008).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para el pescado ahumado, pescado con
sabor a humo y pescado secado con humo (CODEX STAN 311-2013).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma relativa al abalén vivo y al abal6én crudo,
fresco, refrigerado o congelado destinado al consumo directo 0 a su procesamiento ulterior
(CODEX STAN 312-2013).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los productos de pectinidos frescos y
pectinidos crudos congelados rapidamente (CODEX STAN 315-2014).

D.2- Disposiciones de CX/FA 23/53/8, Apéndice 4, Parte D

Categoria Dosis

de Aditivo SIN max. Notas Tramite | Afio

alimentos (mg/kg

12.2 Hierbas aromaticas, especias, aderezos y condimentos (por ejemplo, el aderezo para fideos

instantaneos)

12.2 ACESULFAME DE POTASIO 950 2 000 161, 188, XS326, 8 2021
XS327, XS328

12.2 NEOTAMO 961 32 161, XS326, 8 2021
XS327, XS328

12.2.1 Hierbas aromaticas y especias

12.2.1 SUCRALOSA 955 400 161, XS326, 8 2021

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

XS8327, XS328

Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 161

Nota 188

Nota XS326

Nota XS327

Nota XS328

Dependiendo de la legislacién nacional del pais importador a que se destina, especialmente
en consecuencia con la seccién 3.2 del Preambulo.

Si se utiliza en combinacion con la sal de aspartamo y acesulfamo (SIN 962), la dosis maxima
de uso combinada, expresada como acesulfame de potasio, no sera superior a esta dosis.

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para pimientas negra, blanca y verde
(pimientas NBV) (CODEX STAN 326-2017).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el comino (CODEX STAN 327-
2017).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el tomillo seco (CODEX STAN
328-2017).

PARTE E. del tema 5d del programa

Disposiciones que deben eliminarse de los cuadros |y Il de la NGAA

N.° de categoria de alimentos 12.2.1 Hierbas arométicas y especias
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Aditivo SIN Dosis max. | Notas Ano de Clase funcional del
(mg/kg) adopcion SIN
ISOMALTOL (ISOMALTULOSA | 953 BPF 534 2021 Antiaglutinantes,

HIDROGENADA)

incrementadores del
volumen, aromatizantes,
agentes de glaseado,
estabilizadores,
edulcorantes,
espesantes

PARTE F. del tema 5f del programa

Disposiciones que deben eliminarse de los cuadros |y Il de la NGAA

ORTO-FENILFENOL
ORTO-FENILFENOL (SIN 231)

ORTO-FENILFENOL SODICO (SIN 232)

Clase funcional: Conservantes

Clase funcional: Conservantes

N.° categoria de Categoria de alimentos Dosis Notas | Tramite/Afio

alimentos maxima de
adopcién

04.1.1.2 Frutas frescas tratadas en la superficie 12 mg/kg 49 1999
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Apéndice VIII
NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
SUSPENSION DEL TRABAJO
(Para adopcion)
Parte A: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 5a DEL PROGRAMA
Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afo max. Notas
alimentos (mg/kg)
01.1.2 Otras leches liquidas (naturales/simples)
01.1.2 ESTERES DE LUTEINA 161biii) 2 BPF
DE TAGETES ERECTA
01.1.2 EXTRACTO DE 160c(ii) 2 30 39
PIMENTON
01.2 Productos lacteos fermentados y cuajados (naturales/simples)
01.2 LICOPENO DE 160d(ii) 4 100
BLAKESLEA
TRISPORA
01.2 LICOPENO, 160d(iii) 4 100
SINTETICO
01.2 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 4 100
01.2 ZEAXANTHIN, 161h(i) 4 100
SINTETICO
01.2.2 Cuajada (natural/simple)
01.2.2 | DIOXIDO DE TITANIO | 171 |7 ] | BPF |
01.3.2 Blanqueadores de bebidas
01.3.2 | LICOPENO, TOMATE | 160d(i) | 3 | | 5000 |
01.4.1 Nata (crema) pasteurizada (natural/simple)
01.4.1 ROJO DE 162 7 BPF
REMOLACHA
01.4.1 CARAMELDO I- 150a 7 BPF
CARAMELO PURO
01.4.1 CLOROFILAS 140 7 BPF
01.4.1 DIOXIDO DE TITANIO 171 7 BPF

01.4.2 Natas (cremas) esterilizadas y

UHT, natas (cre

contenido de grasa reducido (naturales/simples)

mas) para batir o bat

idas y natas (cremas) de

01.4.2 ROJO DE 162 7 BPF
REMOLACHA
01.4.2 CARAMELO I- 150a 7 BPF
CARAMELO PURO
01.4.2 CLOROFILAS 140 7 BPF
01.4.2 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 3 5000
01.4.2 DIOXIDO DE TITANIO 171 7 BPF
01.4.4 Productos analogos ala nata (crema)
01.4.4 EXTRACTOS DE 160b(ii) 4 300 185
ANNATO, BASE DE
NORBIXINA
01.4.4 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 3 5000
01.5.2 Productos analogos alalechey la nata (crema) en polvo
01.5.2 EXTRACTOS DE 160b(ii) 4 55 185

ANNATO, BASE DE
NORBIXINA

01.6.1 Queso no madurado
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afio max. Notas
alimentos (mg/kg)
01.6.1 EXTRACTOS DE 160b(ii) 4 25 185
ANNATO, BASE DE
NORBIXINA
01.6.1 CURCUMINA 100(i) 4 500 3
01.6.1 LUTEINA DE TAGETES 161b(i) 4 BPF
ERECTA
01.6.1 AMARILLO DE 104 7 BPF 3
QUINOLEINA
01.6.1 TARTRAZINA 102 4 300 3
01.6.1 ZEAXANTHIN, 161h(i) 4 100
SINTETICO
01.6.2 Queso madurado
01.6.2 CARAMELO Il - 150b 4 50 000
CARAMELO AL
SULFITO
01.6.2 CURCUMINA 100(i) 4 500
01.6.2 LUTEINA DE TAGETES 161b(i) 4 BPF
ERECTA
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza
01.6.2.1 EXTRACTOS DE 160b(ii) 4 25 185
ANNATO, BASE DE
NORBIXINA
01.6.2.2 Corteza de queso madurado
01.6.2.2 AMARANTO 123 7 100
01.6.2.2 AZORRUBINA 122 7 BPF
(CARMOISINA)
01.6.2.2 NEGRO BRILLANTE 151 7 BPF
(NEGRO PN)
01.6.2.2 MARRON HT 155 7 BPF
01.6.2.2 AMARILLO DE 104 7 BPF
QUINOLEINA
01.6.3 Queso de suero
01.6.3 EXTRACTOS DE 160b(i) 4 50 8
ANNATO, BASE DE
BIXINA
01.6.3 EXTRACTOS DE 160b(ii) 4 10 185
ANNATO, BASE DE
NORBIXINA
01.6.4 Queso elaborado
01.6.4 EXTRACTOS DE 160b(ii) 4 25 185
ANNATO, BASE DE
NORBIXINA
01.6.4 AZORRUBINA 122 7 200
(CARMOISINA)
01.6.4 NEGRO BRILLANTE 151 7 200
(NEGRO PN)
01.6.4 MARRON HT 155 7 200
01.6.4 CARAMELO Il - 150b 4 50 000
CARAMELO AL
SULFITO
01.6.4 CURCUMINA 100(i) 7 200
01.6.4 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 3 1500
01.6.4 EXTRACTO DE 160c(ii) 2 140 39

PIMENTON
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afo max. Notas
alimentos (mg/kg)
01.6.4 AMARILLO DE 104 7 200
QUINOLEINA
01.6.4 TARTRAZINA 102 7 200
01.6.4 ZEAXANTHIN, 161h(i) 4 100
SINTETICO
01.6.4.1 Queso fundido natural
01.6.4.1 LUTEINA DE TAGETES 161b(i) 4 BPF
ERECTA
01.6.4.2 Queso fundido aromatizado, incluido el que contiene fruta, hortalizas, carne, etc.
01.6.4.2 LUTEINA DE TAGETES 161b(i) 4 100
ERECTA
01.6.5 Productos analogos al queso
01.6.5 MARRON HT 155 7 BPF 3
01.6.5 LUTEINA DE TAGETES 161b(i) 4 BPF
ERECTA
01.6.5 AMARILLO DE 104 7 BPF 3
QUINOLEINA
01.6.5 ZEAXANTHIN, 161h(i) 4 100
SINTETICO
01.6.6 Queso de proteinas del suero
01.6.6 EXTRACTOS DE 160b(i) 4 50 8
ANNATO, BASE DE
BIXINA
01.6.6 EXTRACTOS DE 160b(ii) 4 10 185
ANNATO, BASE DE
NORBIXINA
01.7 Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)
01.7 AMARANTO 123 7 300
01.7 LUTEINA DE TAGETES 161b(i) 4 150
ERECTA
01.7 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 3 5 000
01.7 ZEAXANTHIN, 161h(i) 4 150
SINTETICO
01.8.1 Suero liquido y productos a base de suero liquido, excluidos los quesos de suero
01.8.1 EXTRACTOS DE 160b(i) 4 20 8
ANNATO, BASE DE
BIXINA
01.8.1 EXTRACTOS DE 160b(ii) 4 20 185
ANNATO, BASE DE
NORBIXINA
01.8.1 CARAMELO Il - 150b 4 50 000
CARAMELO AL
SULFITO
01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, excluidos los quesos de suero
01.8.2 EXTRACTOS DE 160b(i) 4 20 8
ANNATO, BASE DE
BIXINA
01.8.2 EXTRACTOS DE 160b(ii) 4 20 185
ANNATO, BASE DE
NORBIXINA
02.1 Grasas y aceites practicamente exentos de agua
02.1 LICOPENO DE 160d(ii) 4 25
BLAKESLEA

TRISPORA
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afo max. Notas
alimentos (mg/kg)
02.1 LICOPENO, 160d(iii) 4 25
SINTETICO
02.1 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 4 25
02.1.1 Aceite de mantequilla (manteca), grasa de leche anhidra, “ghee”
02.1.1 EXTRACTOS DE 160b(i) 4 100 8
ANNATO, BASE DE
BIXINA
02.1.2 Grasas y aceites vegetales
02.1.2 ROJO DE 162 7 BPF
REMOLACHA
02.1.2 CARAMELO Il - 150b 4 20 000
CARAMELO AL
SULFITO
02.1.2 CURCUMINA 100(i) 7 5
02.1.2 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 3 50 000
02.1.3 Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de origen animal
02.1.3 ROJO DE 162 7 BPF
REMOLACHA
02.1.3 CARAMELO Il - 150b 4 20 000
CARAMELO AL
SULFITO
02.1.3 CLOROFILAS 140 7 BPF
02.1.3 CURCUMINA 100(i) 7 5
02.1.3 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 3 5 000
02.1.3 TARTRAZINA 102 4 300
02.2.1 Mantequilla (manteca)
02.2.1 LICOPENO DE 160d(ii) 4 25
BLAKESLEA
TRISPORA
02.2.1 LICOPENO, 160d(iii) 4 25
SINTETICO
02.2.1 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 4 25
02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas para untar
02.2.2 EXTRACTOS DE 160b(i) 4 100 8
ANNATO, BASE DE
BIXINA
02.2.2 CARAMELO Il - 150b 4 20 000
CARAMELO AL
SULFITO
02.2.2 CURCUMINA 100(i) 4 10
02.2.2 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 3 10 000
02.2.2 ZEAXANTHIN, 161h(i) 4 100
SINTETICO
02.3 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite, incluidos los productos a base de
emulsiones grasas mezcladas y/o aromatizadas
02.3 LICOPENO, TOMATE 160d(ii) 3 5000
02.3 ZEAXANTHIN, 161h(i) 4 50
SINTETICO
02.4  Postres a base de grasas, excluidos los postres Iacteos de la categoria de alimentos 01.7
02.4 AMARANTO 123 7 300
02.4 MARRON HT 155 8 150
02.4 LUTEINA DE TAGETES 161b(i) 4 150
ERECTA
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN Tramite Afio max. Notas
alimentos (mg/kg)
02.4 ZEAXANTHIN, 161h(i) 4 150
SINTETICO
03.0  Hielos comestibles, incluidos los sorbetes
03.0 MARRON HT 155 7 150
03.0 LUTEINA DE TAGETES 161b(i) 4 150
ERECTA
03.0 AMARILLO DE 104 7 150
QUINOLEINA
03.0 ZEAXANTHIN, 161h(i) 4 150
SINTETICO
Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios
Nota 3 Para uso en tratamiento superficial solamente.
Nota 8 Como bixina.
Nota 39 Sobre la base total de carotenoides.
Nota 185 Como norbixina.
PARTE B: DISPOSICIONES RELACIONADAS CON EL TEMA 5b DEL PROGRAMA
B.1- Disposiciones de CX/FA 23/53/8, Apéndice 1
Categoria de . DO,S'S .
: Aditivo SIN max. Notas Tramite
alimentos
(mg/kg)
01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
01.1.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 150 52y XS243 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
01.3.2 Blanqueadores de bebidas
01.3.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 XS250y 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS§252
01.4.4 Productos analogos ala nata (crema)
01.4.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 20 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
01.5.2 Productos analogos alalechey la nata (crema) en polvo
01.5.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 XS251 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
01.6.1 Queso no madurado
01.6.1 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 XS221, XS262, | 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS273, XS275,
XS283
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza
01.6.2.1 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 XS208, XS263, | 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS264, XS265,
XS266, XS267,
XS268, XS269,
XS270, XS271,
XS272, XS274,
XS276, XS277,
XS8278, XS283
01.6.2.2 Corteza de queso madurado
01.6.2.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 500 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
01.6.2.3 Queso en polvo (para reconstitucion; p. ej., para salsas a base de queso)
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Categoria de - DO,SIS P
: Aditivo SIN max. Notas Tramite
alimentos
(mg/kg)
01.6.2.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
01.6.4 Queso elaborado
01.6.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
01.6.5 Productos analogos al queso
01.6.5 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
01.7  Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)
01.7 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 XS243 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
02.1.2 Grasas y aceites vegetales
02.1.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 25 232, XS33, 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS210,
XS325R
02.1.3 Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de origen animal
02.1.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 25 XS211, XS329 | 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
02.2.1 Mantequilla (manteca)
02.2.1 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 25 146, 291, 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS279
02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas para untar
02.2.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 35 XS253, XS256 | 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
02.3 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite, incluidos los productos a base de
emulsiones grasas mezcladas y/o aromatizadas
02.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
02.4  Postres a base de grasas, excluidos los postres lacteos de la categoria de alimentos 01.7
02.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 150 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
03.0  Hielos comestibles, incluidos los sorbetes
03.0 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera
04.1.2.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 1 000 XS260 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
04.1.2.5 Confituras, jaleas, mermeladas
04.1.2.5 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 XS296 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p.gj., el “chutney”), excluidos los productos de la

categoria de alimentos 04.1.2.5

04.1.2.6 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 500 XS160 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
04.1.2.7 Frutas confitadas
04.1.2.7 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
04.1.2.9 Postres a base de fruta, incluidos los postres a base de agua con aromas de fruta
04.1.2.9 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 150 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
04.1.2.10 Productos de fruta fermentada
04.1.2.10 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 500 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
04.1.2.11 Rellenos de fruta para pasteleria
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Categoria de - DO,S'S P
: Aditivo SIN max. Notas Tramite
alimentos
(mg/kg)
04.1.2.11 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y 12.9.2.3
04.2.2.7 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 50 XS38, XS151, 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS223, XS260,
XS294R
05.1.4 Productos de cacao y chocolate
05.1.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 183, XS87 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
05.1.5 Productos de imitaciéon y sucedaneos del chocolate
05.1.5 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
05.2 Dulces, incluidos los caramelos duros y blandos, los turrones, etc., distintos de los indicados

en las categorias de alimentos 05.1, 05.3y 05.4

05.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
05.3 Gomade mascar
05.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
05.4  Decoraciones (p.ej., para productos de pasteleria fina), revestimientos (que no sean de fruta) y
salsas dulces
05.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
06.3 Cereales para el desayuno, incluidos los copos de avena
06.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
06.4.3 Pastas y fideos precocidos y productos anélogos
06.4.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 1200 153 y XS249 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
06.5 Postres a base de cereales y almidoén (p. €j., pudines de arroz, pudines de mandioca)
06.5 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 150 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
06.6  Mezclas batidas pararebozar (p. ej., para empanar o rebozar pescado o carne de aves de corral)
06.6 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 500 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
07.1.2 Galletas saladas, excepto galletas dulces
07.1.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 1000 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
07.1.3 Otros productos de panaderia ordinaria (p. ej., “bagels”, “pita”, “muffins” ingleses, etc.
07.1.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
07.1.4 Productos similares al pan, incluidos los rellenos a base de pan y el pan rallado
07.1.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 116 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
07.1.5 Panesy bollos al vapor
07.1.5 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 216 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
07.2  Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezclas
07.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2

SALINA RICO EN B-CAROTENO

08.1.2 Carne fresca picada, incluida la de aves de corral y caza
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Categoria de Dosis
aleg Aditivo SIN max. Notas Tramite
alimentos
(mg/kg)
08.1.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 4y 16 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
08.3.1.1 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados, curados (incluidos
los salados) y sin tratamiento térmico
08.3.1.1 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 16 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
08.3.1.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados, curados (incluidos

los salados), desecados y sin tratamiento térmico

08.3.1.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 20 16 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
08.3.1.3 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados, fermentados y sin
tratamiento térmico
08.3.1.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 20 16 2

SALINA RICO EN B-CAROTENO

08.3.2 Productos carnicos, de aves de corral y ¢

aza picados, elaborados y tratados térmicamente

08.3.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 20 16, XS88, 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS89, XS98
08.4  Tripas comestibles (p. ej., para embutidos)
08.4 CAROTENOIDES 160a(i),a(iii),e,f | 10 000 2
08.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
09.1.1 Pescado fresco
09.1.1 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 300 4 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos frescos
09.1.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 4,16, XS292, |2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS8312, XS315
09.2 Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos moluscos, crustidceos y equinodermos

09.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 95, 304, XS36, |2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS92, XS95,
XS165, XS167,
XS189, XS190,
XS191, XS222,
XS236, XS244,
XS292, XS311,
XS312y
XS8315
09.3 Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos moluscos, crustaceosy
equinodermos
09.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 96 y XS291 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
09.4 Pescado y productos pesqueros (incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos) en
conserva, con inclusién de los enlatados y fermentados
09.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 95, XS3, XS37, | 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS70, XS90,
XS94 y XS119
10.1  Huevos frescos
10.1 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 1 000 4 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
10.4  Postres a base de huevo (p. €j. flan)
10.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 150 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
11.4  Otros azUcares y jarabes (por €j., xilosa, jarabe de arce y revestimientos de azucar)
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Categoria de - DO,S'S P
. Aditivo SIN max. Notas Tramite
alimentos
(mg/kg)
11.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 50 217 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
12.2.2 Aderezos y condimentos
12.2.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 500 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
12.4  Mostaza
12.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 300 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
12.5 Sopasy caldos
12.5 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 300 341y XS117 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
12.6  Salsas y productos analogos
12.6 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 500 XS302 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO

12.7

Ensaladas (p. €j. la ensalada de macarrones, la ensalada de patatas (papas)) y emulsiones para

untar emparedados, excluidas las emulsiones para untar a base de cacao y nueces de las categorias
de alimentos 04.2.2.5y 05.1.3

12.7 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 50 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
13.3  Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos los productos de la categoria
de alimentos 13.1)
13.3 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 50 XS118 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
13.4  Preparados para adelgazamiento y control del peso
13.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 50 XS181y 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO XS203
13.5 Alimentos dietéticos (p.ej., los complementos alimenticios para usos dietéticos) excluidos los
indicados en las categorias de alimentos 13.1a13.4y 13.6
13.5 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 300 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
13.6  Complementos alimenticios
13.6 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 300 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
14.1.4 Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas, bebidas
energéticas o bebidas electroliticas y bebidas con particulas afiadidas
14.1.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
14.2.2 Sidray sidra de pera
14.2.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
14.2.4 Vinos (distintos de los de uva)
14.2.4 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
14.2.6 Licores destilados que contengan més de un 15% de alcohol
14.2.6 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
14.2.7 Bebidas alcohélicas aromatizadas (p.€j., cerveza, vino y bebidas con licor tipo bebida gaseosa,
bebidas refrescantes con bajo contenido de alcohol)
14.2.7 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 200 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
15.1  Aperitivos a base de patatas (papas), cereales, harina o almidén (derivados de raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas)
15.1 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2
SALINA RICO EN B-CAROTENO
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Categoria de Dosis

aleg Aditivo SIN max. Notas Tramite
alimentos

(mg/kg)
15.2  Nueces elaboradas incluidas las nueces revestidas y mezclas de nueces (p. €j., con frutas
secas)
15.2 EXTRACTO DE DUNALIELLA 160(a)(iv) 100 2

SALINA RICO EN B-CAROTENO

Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 4
Nota 16

Nota 52
Nota 95

Nota 96

Nota 116
Nota 146
Nota 153
Nota 183

Nota 216
Nota 217

Nota 232

Nota 291

Nota 304

Nota 341

Nota XS3

Nota XS33

Nota XS36

Nota XS37

Nota XS38
Nota XS70
Nota XS87

Nota XS88

Nota XS89

Nota XS90

Para uso en decoracién, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.

Para uso en el glaseado, rebozado o decoracién de frutas, hortalizas, carnes o pescados
solamente.

Excepto la leche chocolatada.

Para uso en alimentos no normalizados: s6lo para uso en productos de surimi y huevas de
pescado.

Sobre la base del peso seco del edulcorante de alta intensidad.

Solo para el uso en masas.

Beta-caroteno (sintético) (SIN 160a(i)) solamente.

Solo para uso en los fideos instantaneos.

Solo para uso en decoracion de superficies.

Sélo para uso en productos a base de maiz.

Excepto para uso en cubiertas a 300 mg/kg.

Para uso en grasas de hortalizas conforme a la Norma general para grasas y aceites
comestibles no regulados por normas individuales (CODEX STAN 19-1981), solamente.
Excepto para uso de beta-apo-8’-carotenal (SIN 160e) y el éster metilico o etilico del &cido
beta-apo-8’-carotenoico (SIN 160f) a 35 mg/kg.

Solo para uso en empanados o rebozados en productos que correspondan a la Norma para
barritas, porciones y filetes de pescado empanados o rebozados congelados rapidamente
(CODEX STAN 166-1989), solos o en combinacion: carotenos (carotenos, beta-, sintéticos
(SIN 160a(i)), carotenos beta-, Blakeslea trispora (SIN 160a(iii)), carotenal, beta-apo-8' (SIN
160e) y éster etilico del acido beta-apo-8'-carotenoico (SIN 160f) y carotenos beta-, vegetales
(SIN 160a(ii)).

Para uso en productos que se ajusten a la Norma del Codex para los “bouillons” y consomés
(CODEX STAN 117-1981) por separado o en combinacién: carotenos, beta-, vegetales (SIN
160a(ii)), -carotenal, beta-apo-8 '- (SIN 160e) y éster etilico del acido beta-apo-8'-carotenoico
(SIN 160f) a 50 mg/kg.

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el salmén en conserva (CODEX
STAN 3-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para los aceites de oliva y los aceites de
orujo de oliva (CODEX STAN 33-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para pescados no eviscerados y
eviscerados congelados rapidamente (CODEX STAN 36-1981).

Excluidos los productos regulados por la Norma para los camarones en conserva (CODEX
STAN 37-1991).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para los hongos comestibles y sus
productos (CODEX STAN 38-1981).

Excluidos los productos regulados por la Norma para el atlin y el bonito en conserva (70-1981).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el chocolate y los productos del
chocolate (CODEX STAN 87-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para la carne tipo “Corned Beef” (CODEX
STAN 88-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para la carne “Luncheon” (CODEX STAN
89-1981).

Excluidos los productos regulados por la Norma para la carne de cangrejo en conserva
(CODEX STAN 90-1981).
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Nota XS92

Nota XS94

Nota XS95

Nota XS98

Nota XS117

Nota XS118

Nota XS119
Nota XS151
Nota XS160

Nota XS165

Nota XS167

Nota XS181

Nota XS189

Nota XS190

Nota XS191

Nota XS203

Nota XS210

Nota XS211

Nota XS221

Nota XS222
Nota XS223
Nota XS236

Nota XS243

Nota XS244

Nota XS249

Nota XS250

Nota XS251

Nota XS252

Nota XS253

Nota XS256

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para los camarones congelados
rapidamente (CODEX STAN 92-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para las sardinas y productos analogos
en conserva (CODEX STAN 94-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para langostas congeladas rapidamente
(CODEX STAN 95-1981).

Excluidos los productos regulados por la Norma para la carne picada curada cocida (CODEX
STAN 98-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para los “bouillons” y consomés (CODEX
STAN 117-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma relativa a los alimentos para regimenes
especiales destinados a personas intolerantes al gluten (CXS 118-1979).

Excluidos los productos regulados por la Norma para pescados en conserva (CODEX STAN
119-1981).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el gari (CXS 151-1985).

Excluidos los productos regulados por la Norma para la salsa picante de mango (CODEX STAN
160-1987).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para bloques de filetes de pescado,
carne de pescado picada y mezclas de filetes y de carne de pescado picada congelados
rapidamente (CODEX STAN 165-1989).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para pescado salado y pescado seco
salado de la familia Gadidae (CODEX STAN 167-1989).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para preparados dietéticos para
regimenes de control del peso (CXS 181-1991).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las aletas de tiburén secas (CODEX
STAN 189-1993).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para filetes de pescado congelados
rapidamente (CODEX STAN 190-1995).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para los calamares congelados
rapidamente (CODEX STAN 191-1995).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para preparados dietéticos para
regimenes muy hipocaldricos de adelgazamiento (CXS 203-1995).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para aceites vegetales especificados
(CXS 210-1999).

Excluidos los productos regulados por la Norma para grasas animales especificadas (CODEX
STAN 211-1999).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma colectiva para el queso no madurado
incluido el queso fresco (CXS 221-2001).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para galletas de pescado marino y de
agua dulce y de mariscos, crustaceos y moluscos (CODEX STAN 222-2001).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el kimchi (CXS 223-2001).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las anchoas hervidas secas saladas
(CODEX STAN 236-2003).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para las leches fermentadas (CODEX
STAN 243-2003).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el arenque del Atlantico salado y el
espadin salado (CODEX STAN 244-2004).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para los fideos instantdneos (CXS 249-
2006).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para mezclas de leche evaporada
desnatada (descremada) y grasa vegetal (CODEX STAN 250-2006).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para mezclas de leche desnatada
(descremada) y grasa vegetal en polvo (CODEX STAN 251-2006).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para mezclas de leche condensada
edulcorada desnatada (descremada) y grasa vegetal (CODEX STAN 252-2006).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para materias grasas lacteas para untar
(CODEX STAN 253-2003).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para grasas para untar y mezclas de
grasas para untar (CXS 256-2007).

233
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Nota XS260

Nota XS262

Nota XS263
Nota XS264
Nota XS265
Nota XS266
Nota XS267
Nota XS268
Nota XS269
Nota XS270
Nota XS271
Nota XS272
Nota XS273
Nota XS274

Nota XS275

Nota XS276
Nota XS277

Nota XS278

Nota XS279
Nota XS283
Nota XS291

Nota XS292

Nota
XS294R

Nota XS296

Nota XS302

Nota XS311

Nota XS312

Nota XS315

Nota
XS325R

Nota XS329

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para las frutas y hortalizas encurtidas
(CODEX STAN 260-2007).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para la mozzarella (CODEX STAN 262-
2007).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Cheddar (CXS 263-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Danbo (CXS 264-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Edam (CXS 265-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Gouda (CXS 266-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Havarti (CXS 267-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Samsg (CXS 268-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Emmental (CXS 269-1967).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Tilsiter (CXS 270-1968).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Saint-Paulin (CXS 271-1968).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Provolone (CXS 272-1968).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso cottage (CXS 273-1968).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Coulommiers (CXS 274-1969).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso crema (queso de nata
“cream cheese”) (CXS 275-1973).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Camembert (CXS 276-1973).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Brie (CXS 277-1973).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso extraduro para rallar (CXS

278-1978).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para la mantequilla (manteca) (CXS 279-
1971).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma general para el queso (CXS 283-1978).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el caviar de esturion (CODEX STAN
291-2010).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para los moluscos bivalvos vivos y los
moluscos bivalvos crudos (CODEX STAN 292-2008).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional para el gochujang (CXS 294R-
2009).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para las confituras, jaleas y mermeladas
(CODEX STAN 296-2009).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para la salsa de pescado (CODEX STAN
302-2011).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para el pescado ahumado, pescado con
sabor a humo y pescado secado con humo (CODEX STAN 311-2013).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma relativa al abalon vivo y al abalon crudo,
fresco, refrigerado o congelado destinado al consumo directo 0 a su procesamiento ulterior
(CODEX STAN 312-2013).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los productos de pectinidos frescos
y pectinidos crudos congelados rapidamente (CODEX STAN 315-2014).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional para la manteca de karité sin
refinar (CXS 325R-2017).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para aceites de pescado (CXS 329-
2017).

B.2- Disposiciones de CX/FA 23/53/8, Apéndice 2

Categoria Dosis
de Aditivo SIN max. Notas Tramite
alimentos (mag/kg)
04.1.2.2 Frutas secas

04.1.2.2 | TARTRATOS | 334, 335(ii) y 337 | BPF | 45 | 7
14.1.2 Néctares de frutas y hortalizas

14.1.2 | PECTINAS | 440 | 3000 l IE
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN max. Notas Tramite
alimentos (mg/kg)
14.1.2 CARBOXIMETILCELULOSA 466 2 000 2
SODICA (GOMA DE
CELULOSA)
14.1.2.1 Zumos (jugos) de fruta
14.1.2.1 LACTATO DE CALCIO 327 1200 336 2
14.1.2.1 GOMA GELLAN 418 200 336 2
14.1.2.1 CITRATO TRISODICO 334(iii) 500 336 2
14.1.2.2 Zumo (jugo) de hortalizas
14.1.2.2 FOSFATOS 338; 339(i)-(iii); 1000 33 7
340(i)-(iii); 341(i)-
(iii); 342(i)-(i);
343(i)-(iii); 450(i)-
(iii), (v)-(vii), (ix);
451(i),(ii); 452(i)-
(v); 542
14.1.2.2 | TARTRATOS 334, 335(ii)) y 337 | 4 000 45 7
14.1.2.4 Concentrados para zumo (jugo) de hortalizas
14.1.2.4 FOSFATOS 338; 339(i)-(iii); 1000 33y 127 7
340(i)-(iii); 341(i)-
(iii); 342(i)-(ii);
343(i)-(iii); 450(i)-
(iii), (v)-(vii), (ix);
451(i),(ii); 452(i)-
(v); 542
14.1.2.4 | TARTRATOS 334, 335(ii)) y 337 | BPF
14.1.3 Néctares de frutas y hortalizas
14.1.3 | PECTINAS 440 BPF
14.1.3.2 Néctar de hortalizas
14.1.3.2 FOSFATOS 338; 339(i)-(iii); BPF
340(i)-(iii); 341(i)-
(iii); 342(i)-(ii);
343(i)-(iii); 450(i)-
(iii), (v)-(vii), (ix);
451(i),(ii); 452(i)-
(v); 542
14.1.3.2 | TARTRATOS 334, 335(ii)) y 337 | BPF
Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios
Nota 33 Como fésforo.
Nota 45 Como &cido tartarico
Nota 127 Sobre la base que se sirve al consumidor.
Nota 336 Solo para uso en zumos de ciruela china.
B.3- Disposiciones de CX/FA 23/53/8, Apéndice 4, Parte D
Categoria Dosis
de Aditivo SIN max. Notas Tramite
alimentos (mg/kg)
01.6.5 Productos anélogos al queso
01.6.5 SAL DE ASPARTAMO Y 962 790 113 3

ACESULFAMO
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Categoria Dosis

de Aditivo SIN max. Notas Tramite

alimentos (mg/kg)

02.3 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite, incluidos los productos a base de

emulsiones grasas mezcladas y/o aromatizadas

02.3 SAL DE ASPARTAMO Y 962 1550 119 3
ACESULFAMO
04.1.2.2 Frutas secas
04.1.2.2 SAL DE ASPARTAMO Y 962 1130 113 3
ACESULFAMO
14.2.1 Cerveza y bebidas a base de malta
14.2.1 SAL DE ASPARTAMO Y 962 790 113y 138 3
ACESULFAMO
Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 113 Como equivalentes de acesulfame potasico (la dosis maxima registrada puede convertirse
a una base de sal de aspartamo y acesulfamo dividiéndola por 0,44). El uso combinado de
la sal de aspartamo y acesulfame con acesulfame potasico o aspartamo individual no debe
ser superior a las dosis méaximas individuales para acesulfame potasico o aspartamo (la
dosis maxima de uso registrada puede convertirse al equivalente de aspartamo dividiéndola
por 0,68).

Nota 119 Como equivalentes de aspartamo (la dosis maxima registrada puede convertirse a una base
de sal de aspartamo y acesulfame dividiéndola por 0,64). El uso combinado de la sal de
aspartamo y acesulfamo con aspartamo o acesulfame potasico individual no debe ser
superior a las dosis maximas individuales para aspartamo o acesulfame potasico (la dosis
maxima de uso registrada puede convertirse a equivalentes de acesulfame potasico
dividiéndola por 0,68).

Nota 138 Para uso en productos de contenido energético reducido Gnicamente.

B.4- Disposiciones de CX/FA 23/53/8, Apéndice 4, Parte B, C, E

Categoria Aditivo SIN Dosis max. Notas Tramite
de (mg/kg)
alimentos
01.2  Productos lacteos fermentados y cuajados (naturales/simples)
01.2 ERITRITOL 968 40 000 4
01.2 LACTITOL 966 30 000 4
01.2 MALTITOL 965(i) 50 000 4
01.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) 50 000 4
01.2 TAUMATINA 957 BPF 4
01.2 XILITOL 967 30 000 7
01.2.1.2 Leches fermentadas (naturales/simples) tratadas térmicamente después de la
fermentacion
01.2.1.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 7
HIDROGENADA)
01.2.1.2 SORBITOL 420(i) BPF 7
01.2.1.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 7
01.2.1.2 XILITOL 967 BPF 7
01.2.2 Cuajada (natural/simple)
01.2.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 7
HIDROGENADA)
01.2.2 SORBITOL 420(i) BPF 7
01.2.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 7
01.2.2 XILITOL 967 BPF 7
01.4.1 Nata (crema) pasteurizada (natural/simple)
01.4.1 ERITRITOL 968 600 000 4
01.4.1 LACTITOL 966 30 000 4




REP23/FA Apéndice VI 237
Categoria Aditivo SIN Dosis max. Notas Tramite
de (mag/kg)
alimentos
01.4.1 MALTITOL 965(i) 300 000 4
014.1 JARABE DE MALTITOL 965(ii) 300 000 4
01.4.1 SORBITOL 420(i) 200 000 4
01.4.1 JARABE DE SORBITOL 420(ii) 200 000 4
01.4.1 XILITOL 967 30 000 4
01.4.2 Natas (cremas) esterilizadas y UHT, natas (cremas) para batir o batidas y natas (cremas) de
contenido de grasa reducido (naturales/simples)
01.4.2 ERITRITOL 968 600 000 4
01.4.2 LACTITOL 966 30 000 4
01.4.2 MALTITOL 965(i) 300 000 4
01.4.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) 300 000 4
01.4.2 SORBITOL 420(i) 200 000 4
01.4.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) 200 000 4
01.4.2 XILITOL 967 30 000 4
01.6.5 Productos analogos al queso
01.6.5 | ADVANTAME | 969 | 10 I | 2

02.3

emulsiones grasas mezcladas y/o aromatizadas

Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite, incluidos los productos a base de

02.3 | ADVANTAME | 969 | 10 | | 2
04.1.1.2 Frutas frescas tratadas en la superficie
04.1.1.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 16 7
HIDROGENADA)
04.1.1.2 MALTITOL 965(i) BPF 4
04.1.1.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 4
04.1.1.2 MANITOL 421 BPF 4
04.1.1.2 SORBITOL 420(i) BPF 16 7
04.1.1.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 16 7
04.1.1.2 XILITOL 967 BPF 16 7
04.1.2.2 ADVANTAME 969 20 2
04.2.1.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y
aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas tratadas en la superficie
04.2.1.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 16 7
HIDROGENADA)
04.2.1.2 MALTITOL 965(i) BPF 4
04.2.1.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 4
04.2.1.2 MANITOL 421 BPF 4
04.2.1.2 SORBITOL 420(i) BPF 16 7
04.2.1.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 16 7
04.2.1.2 XILITOL 967 BPF 16 7
04.2.2.1 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y
aloe vera), algas marinas y nueces y semillas congeladas
04.2.2.1 ADVANTAME 969 10 2
04.2.2.1 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 40 26 3
960D,
960c, 960d
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
04.2.2.7 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 50 000 4
HIDROGENADA)
04.2.2.7 LACTITOL 966 10 000 4
04.2.2.7 | MALTITOL 965(i) 100 000 4
04.2.2.7 JARABE DE MALTITOL 965(ii) 100 000 4
04.2.2.7 SORBITOL 420(i) 70 000 4
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Categoria Aditivo SIN Dosis max. Notas Tramite
de (mag/kg)
alimentos
04.2.2.7 | JARABE DE SORBITOL 420(ii) 70 000 4
04.2.2.7 XILITOL 967 10 000 4
06.4.1 Pastas y fideos precocidos y productos analogos
06.4.1 SORBITOL 420(i) 35 000 4
06.4.1 JARABE DE SORBITOL 420(ii) 35 000 4
06.4.2 Pastas y fideos precocidos y productos analogos
06.4.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 7
HIDROGENADA)
06.4.2 LACTITOL 966 BPF 7
06.4.2 MALTITOL 965(i) BPF 7
06.4.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 7
06.4.2 SORBITOL 420(i) BPF 7
06.4.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 7
06.4.2 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 200 26 3
960b,
960c, 960d
06.4.2 XILITOL 967 BPF 7
08.1  Carne fresca, incluida la de aves de corral y caza
08.1 LACTITOL 966 BPF 4
08.1 MALTITOL 965(i) BPF 4
08.1 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 4
08.1.1 Carne fresca, incluida la de aves de corral y caza, en piezas enteras o0 en cortes
08.1.1 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 16 7
HIDROGENADA)
08.1.1 SORBITOL 420(i) BPF 16 7
08.1.1 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 16 7
08.1.1 XILITOL 967 BPF 16 7
08.1.2 Carne fresca picada, incluida la de aves de corral y caza
08.1.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 7
HIDROGENADA)
08.1.2 SORBITOL 420(i) 5000 7
08.1.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) 5000 7
08.1.2 XILITOL 967 BPF 7
09.1 Pescado y productos pesqueros frescos, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos
09.1 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 16 7
HIDROGENADA)
09.1 LACTITOL 966 BPF 4
09.1 MALTITOL 965(i) BPF 4
09.1 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 4
09.1 SORBITOL 420(i) BPF 16 7
09.1 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 16 7
09.1 XILITOL 967 BPF 16 7
09.2 Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2 ERITRITOL 968 200 000 4
09.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 100 000 4
HIDROGENADA)
09.2 LACTITOL 966 20 000 4
09.2 SORBITOL 420(i) 500 4
09.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) 500 4
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos
09.2.1 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 7

HIDROGENADA)
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Categoria Aditivo SIN Dosis max. Notas Tramite
de (mag/kg)
alimentos

09.2.1 LACTITOL 966 BPF 7

09.2.1 MALTITOL 965(i) BPF 7

09.2.1 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 7

09.2.1 SORBITOL 420(i) BPF 7

09.2.1 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 7

09.2.1 XILITOL 967 BPF 7
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustdceos y equinodermos

09.2.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 16 7

HIDROGENADA)

09.2.2 MALTITOL 965(i) BPF 4

09.2.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 4

09.2.2 SORBITOL 420(i) BPF 16 7

09.2.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 16 7

09.2.2 XILITOL 967 BPF 16 7
09.2.3 Productos pesqueros picados, mezclados y congelados, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

09.2.3 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 16 7

HIDROGENADA)

09.2.3 MALTITOL 965(i) BPF 4

09.2.3 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 4

09.2.3 XILITOL 967 BPF 16 7
09.2. 4 Pescado y productos pesqueros cocidos y/o fritos, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

09.24 MALTITOL 965(i) BPF 4

09.24 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 4
09.24.1 Pescado y productos pesqueros cocidos

09.24.1 SORBITOL 420(i) 35 000 7
09.24.1 JARABE DE SORBITOL 420(ii) 35 000 7
09.24.1 XILITOL 967 BPF 7
09.2.4.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos cocidos
09.2.4.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 7
HIDROGENADA)
09.2.4.2 SORBITOL 420(i) BPF 7
09.2.4.2 XILITOL 967 BPF 7
09.2.4.3 Pescado y productos pesqueros fritos, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.4.3 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 16 7
HIDROGENADA)
09.2.4.3 SORBITOL 420(i) BPF 16 7
09.2.4.3 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 16 7
09.2.4.3 XILITOL 967 BPF 16 7
09.2.5 Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados, fermentados y/o salados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.5 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 7
HIDROGENADA)

09.2.5 XILITOL 967 BPF 7
09.3.2 Pescado y productos pesqueros escabechados y/o en salmuera, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

09.3.2 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 120 4

960D,
960c, 960d

09.3.3 Sucedaneos de salmén, caviar y otros productos pesqueros a base de huevas
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Categoria Aditivo SIN Dosis max. Notas Tramite
de (mag/kg)
alimentos
09.3.3 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 120 4
960D,
960c, 960d
10.2.2 Productos congelados a base de huevo
10.2.2 MALTITOL 965(i) BPF 4
10.2.2 SORBITOL 420(i) BPF 7
11.3  Soluciones azucaradas y jarabes, también azlUcares (parcialmente) invertidos, incluida la
melaza, excluidos los productos de la categoria de alimentos 1.1.1.3
11.3 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 4
HIDROGENADA)
12.1.2 Sucedaneos de la sal
12.1.2 ERITRITOL 968 200 000 4
12.1.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 BPF 7
HIDROGENADA)
12.1.2 LACTITOL 966 BPF 4
12.1.2 MALTITOL 965(i) 50 000 4
12.1.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) 50 000 4
12.1.2 SORBITOL 420(i) BPF 7
12.1.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 7
12.1.2 XILITOL 967 BPF 7
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefios
13.2 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 100 000 4
HIDROGENADA)
13.2 LACTITOL 966 BPF 7
13.2 MALTITOL 965(i) BPF 7
13.2 JARABE DE MALTITOL 965(ii) BPF 7
13.2 SORBITOL 420(i) BPF 7
13.2 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 7
13.2 TAUMATINA 957 BPF 4
13.2 XILITOL 967 BPF 7
14.1.5 Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras bebidas calientes a base de
cereales y granos, excluido el cacao
14.1.5 ISOMALTOL (ISOMALTULOSA 953 300 000
HIDROGENADA)
14.1.5 LACTITOL 966 30 000 4
14.1.5 SORBITOL 420(i) BPF 4
14.1.5 JARABE DE SORBITOL 420(ii) BPF 4
14.1.5 XILITOL 967 30 000 4
14.2.3 Vinos de uva
14.2.3 GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960a, 160 26 3
960D,
960c, 960d

Notas a la Norma general para aditivos alimentarios

Nota 16

Nota 26

Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o

pescados solamente.
Como equivalentes de esteviol.

B.5- Disposiciones de CX/FA 23/53/8, Apéndice 4, Parte D
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Categoria Dosis
de Aditivo SIN max. Notas Tramite | Afo
alimentos (mg/kg
7.1.5 Panes y bollos al vapor
7.15 | ADVANTAME | 969 | 10 | | 2 |
B.6- Disposiciones de CX/FA 23/53/8, apéndice 5
Categoria Aditivo SIN Dosis Notas Tramite
de max.
alimentos (mg/kg)
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza
01.6.2.1 ETIL-LAUROIL ARGINATO 243 200 XS274, XS276y | 2
XS8277
07.2  Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezclas
07.2 SUCRALOSA 955 700 165, 478 y 510 2

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

Notas a la Norma general para aditivos alimentarios

Nota 165
Nota 478

Nota 510

Nota XS274
Nota XS276
Nota XS277

Sdélo para uso en productos con fines nutritivos especiales.
Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcién de edulcorante en todos los
alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan su uso a los alimentos con
reduccion significativa del contenido de energia o sin azlicares afiadidos. Esta limitacion puede no
aplicarse a la utilizacién adecuada como acentuador del sabor.

Papel de oblea solamente.

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Coulommiers (CXS 274-1969).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Camembert (CXS 276-1973).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Brie (CXS 277-1973).
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Apéndice IX
NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
NUEVAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS
Nuevas disposiciones para su inclusion en la NGAA en el tramite 2
(para informacion)

PARTE A: Propuestas de revision de las disposiciones sobre aditivos alimentarios adoptadas?

N.° de cat. Categoria de Dosis max. Notas Tramite Afio
de alimentos | alimentos
ETIL-LAUROIL ARGINATO
SIN 243 Etil-lauroil arginato Clase funcional: Conservante
01.6.1 Queso no madurado 200 XS221,-XS273; Adoptada | 2021
XS275
01.6.2.1 Queso madurado, 200 XS208, XS263, Adoptada | 2021
incluida la corteza XS264, XS265,
XS266, XS267,
XS268, XS269,
XS270, XS271,
XS272, XS274,
XS276, XS277,
XS278, %5283
02.2.2 Grasas para untar, 200 214, 215 Adoptada | 2011
grasas lacteas para
untar y mezclas de
grasas para untar
SORBATOS
SIN 200 Acido sorbico Clase funcional: Conservante
SIN 202 Sorbato de potasio Clase funcional: Conservante
SIN 203 Ascorbato de calcio Clase funcional: Conservante
01.6.1 Queso no madurado 1000 3000 | 42223, 492, 494 Adoptada | 2021
01.6.2 Queso madurado 3000 42 457, 499, 501, XS208, | Adoptada | 2021

XS274, XS276,

XS277, Nueva nota:
“Para uso en los
productos
correspondientes a la
Norma para el Cheddar
(CXS 263-1966), Danbo
(CXS 264- 1966), Edam
(CXS 265-1966), Gouda
(CXS 266-1966), Harvati
(CXS 267-1966), Samsg
(CXS 268-1966),
Emmental (CXS 269-
1967), Tilsiter (CXS 270-
1968), Saint-Paulin
(CXS 271-1968) y
Provolone (CXS
272-1968): solo para
tratamiento de
superficie”

! Las propuestas de adiciones a las disposiciones aprobadas existentes figuran en negrita. Las propuestas de eliminacién de las notas
existentes de las disposiciones aprobadas figuran tachadas.
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POLIDIMETILSILOXANOS

hortalizas (incluidos
hongos y setas, raices
y tubérculos,
legumbres y
leguminosas y aloe
vera) y algas marinas
fermentadas,
excluidos los

SIN 900a Polidimetilsiloxano Clase funcional: Antiaglutinante, antiespumante,
emulsionante
04.1.2.5 Confituras, jaleas, 30 Nueva nota: “Excepto Adoptada | 1999
mermeladas para su uso en los
productos
correspondientes a las
Normas para
mermeladas, jaleas y
mermeladas (CXS 296-
2009) a una dosis
maxima de 10 mg/kg”
ESTERES POLIGLICERIDOS DE ACIDO RICINOLEICO INTERESTERIFICADO
SIN 476 Esteres poliglicéridos de acido Clase funcional: Emulsionante
ricinoleico interesterificado
12.6.1 Salsas emulsionadas 5000 Nueva nota: “Excepto Adoptada | 2018
y salsas para mojar para uso en salsas
(p.ej., mayonesa, emulsionadas y salsas
aderezos para para mojar con > 20% de
ensaladas, salsa para contenido de grasaa 8
mojar de cebollas) 000 mg/kg”
AZORRUBINA (CARMOISINA)
SIN 122 AZORRUBINA (CARMOISINA) Clase funcional: Colorante
13.6 Complementos 300 539y 533 Adoptada | 2021
alimenticios Nueva nota: “Excepto
para uso a1l 100 mg/kg
en formas efervescentes
como se venden al
consumidor solamente.
RIBOFLAVINAS
SIN 101(i) Riboflavina, sintética Clase funcional: Colorante
SIN 101(ii) 5'-(Fosfato sédico) de riboflavina Clase funcional: Colorante
SIN 101(iii) Riboflavina de Bacillus subtilis Clase funcional: Colorante
SIN 101(ii) Riboflavina de Ashbya gossypii Clase funcional: Colorante
04.1.1.2 Frutas frescas BPF 4y 16 Adoptada | 2018
tratadas en la
superficie
04.2.1.2 Hortalizas frescas BPF 4y 16 Adoptada | 2008
tratadas en la
superficie, (incluidos
hongos y setas, raices
y tubérculos,
legumbres y
legumbres, y aloe
vera), algas marinas y
nueces y semillas
04.2.2.7 Productos a base de BPF Adoptada | 2008
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productos
fermentados de soja
de las categorias de
alimentos 06.8.6,
06.8.7, 12.9.1,
12.9.2.1y 12.9.2.3

09.2.1

Pescado, filetes de
pescado y productos
pesqueros
congelados, incluidos
los moluscos,
crustaceos y
equinodermos

BPF

95, XS36, XS92, XS95,
XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312 y XS315

Adoptada

2017

09.2.2

Pescado, filetes de
pescado y productos
pesqueros rebozados
congelados, incluidos
moluscos, crustaceos
y equinodermos

BPF

16 y XS166

Adoptada

2017

09.2.3

Productos pesqueros
picados,
amalgamados y
congelados, incluidos
moluscos, crustaceos
y equinodermos

BPF

16

Adoptada

2005

09.2.4.1

Pescado y productos
pesqueros cocidos

BPF

95

Adoptada

2008

09.2.4.2

Moluscos, crustaceos
y equinodermos
cocidos

BPF

Adoptada

2008

09.2.4.3

Pescado y productos
pesqueros fritos,
incluidos moluscos,
crustaceos y
equinodermos

BPF

16

Adoptada

2005

09.2.5

Pescado y productos
pesqueros ahumados,
desecados,
fermentados y/o
salados, incluidos
moluscos, crustaceos
y equinodermos

BPF

22, XS167, XS189,
XS222, XS236, XS244 y
XS311

Adoptada

2018

10.1

Huevos frescos

BPF

Adoptada

2005

11.3

Soluciones
azucaradas y jarabes,
también azucares
(parcialmente)
invertidos, incluida la
melaza, excluidos los
productos de la
categoria de alimentos
11.1.3

BPF

Adoptada

2005

11.4

Otros azucares y
jarabes (por €j. xilosa,
jarabe de arce y
revestimientos de
azucar)

BPF

Adoptada

2005
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PARTE B: Nuevas disposiciones para su inclusion en el tramite 2

N.c de cat. | Categoria de alimentos Dosis Notas Trami | Afio
de max. te
alimentos
AZUL DE JAGUA (GENIPINA GLICINA)
SIN 183 Azul de jagua (genipina glicina) Clase funcional: Colorante
01.1.4 Bebidas lacteas liquidas 160 52, Nueva nota: 2
aromatizadas “Sobre una base de
polimero azul”
01.6.4.2 Queso fundido aromatizado, 44 Nueva nota: “Sobre 2
incluido el que contiene fruta, una base de
hortalizas, carne, etc. polimero azul”
01.7 Postres lacteos (p. €j., flan, 120 Nueva nota: “Usoen | 2
0 yogur aromatizado con fruta) dulces y golosinas
lacteos congelados a
un méaximo de 400
mg/kg para
consegquir el color
deseado”
Nueva nota: “Sobre
una base de
polimero azul”
02.3 Emulsiones grasas, 160 Nueva nota: “Sobre 2
principalmente del tipo agua en una base de
aceite, incluidos los productos polimero azul”
a base de emulsiones grasas
mezclados y/o aromatizados
02.4 Postres a base de grasas, 200 Nueva nota: “Usoen | 2
excluidos los postres lacteos dulces y golosinas
de la categoria de alimentos no lacteos
01.7 congelados a un
maximo de 400
mg/kg para
conseguir el color
deseado ”
Nueva nota: “Sobre
una base de
polimero azul”
03.0 Hielos comestibles, incluidos 120 Nueva nota: “Sobre 2
los sorbetes una base de
polimero azul”
04.1.2.5 Confituras, jaleas, mermeladas | 120 Nueva nota: “Sobre 2
una base de
polimero azul”
04.1.2.8 Preparados a base de fruta, 120 Nota 182: “Excepto 2
incluida la pulpa, los purés, los leche de coco”
revestimientos de frutay la Nueva nota: “Sobre
leche de coco una base de
polimero azul”
04.1.2.9 Postres a base de fruta, 120 Nueva nota: “Sobre 2
incluidos los postres a base de una base de
agua con aromas de fruta polimero azul”
04.1.2.11 Rellenos de fruta para 120 Nueva nota: “Sobre 2
pasteleria una base de
polimero azul”
05.1.4 Productos de cacao y 800 Nota 183: “Para uso 2
chocolate en la decoracién
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de superficie
solamente”
Nueva nota: “Sobre
una base de
polimero azul”

05.2 Dulces, incluidos los caramelos | 800 Nota XS309R:
duros y blandos, los turrones, “Excluidos los
etc., distintos de los indicados productos
en las categorias de alimentos correspondientes a
05.1,05.3y 05.4 la Norma regional del

Codex parala hava
con tahina

(CODEX STAN 309R-
2011)”

Nueva nota: “Sobre
una base de
polimero azul”

05.3 Goma de mascar 800 Nueva nota: “Sobre
una base de
polimero azul”

05.4 Decoraciones (p.gj., para 120 Nueva nota: “Sobre
productos de pasteleria fina), una base de
revestimientos (que no sean de polimero azul”
fruta) y salsas dulces

06.3 Cereales para el desayuno, 2 000 Nueva nota: “Para su
incluidos los copos de avena uso en productos

multicolores a base
de cereales listos
para el consumo
Unicamente; los 2
000 mg/kg son para
piezas individuales
de cereales”

Nueva nota: “Sobre
una base de
polimero azul”

06.5 Postres a base de cereales y 84 Nueva nota: “Sobre
almidon (p. €j. pudines de una base de
arroz, pudines de mandioca) polimero azul”

11.4 Otros azUcares y jarabes (p.ej., | 120 Nueva nota: “Sobre
xilosa, jarabe de arce y una base de
revestimientos de azucar) polimero azul”

12.2.2 Aderezos y condimentos 600 Nueva nota: “Sobre
una base de
polimero azul”

134 Preparados dietéticos para 64 Nueva nota: “Sobre

adelgazamiento y control del una base de
peso polimero azul”

135 Alimentos dietéticos (p.gj., los 64 Nueva nota: “Sobre
complementos alimenticios una base de
para usos dietéticos) excluidos polimero azul”
los indicados en las categorias
de alimentos 13.1a13.4y 13.6

14.1.4 Bebidas a base de agua 80 Nueva nota: “Sobre
aromatizadas, incluidas las una base de
bebidas para deportistas, polimero azul”
bebidas electroliticas y bebidas
con particulas afiadidas
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151 Aperitivos a base de patatas 1200 Nueva nota: “Solo 2
(papas), cereales, harina o para uso en chips de
almidén (derivados de raices y tortilla azul/parpura”
tubérculos, legumbres y Nueva nota: “Sobre
leguminosas) una base de

polimero azul”

15.2 Nueces elaboradas, incluidas 800 Nueva nota: “Para 2
las nueces revestidas y uso en el
mezclas de nueces (p. €j., con recubrimiento de
frutas secas) yogur de nueces

cubiertas de yogur
solamente”

Nueva nota: “Sobre
una base de
polimero azul”

COPOLIMERO DE METACRILATO, BASICO (CMB)

SIN 1205 Copolimero de metacrilato, basico (CMB) Clase funcional: Sustancia inerte, agente
de recubrimiento
06.1 Granos enteros, triturados o en | BPF 2
copos, incluido el arroz
11.1.1 Azlcar Blanco BPF 2
11.1.2 Azucar en polvo, dextrosa en BPF 2
polvo
11.2 Azlcar moreno, excluidos los BPF 2
productos de la categoria de
alimentos 11.1.3

POLIASPARTATO DE POTASIO

SIN 456 Poliaspartato de potasio Clase funcional: Estabilizador
14.2.3 | Vinos de uva | 300 | | 2 |
DIMETIL DICARBONATO
SIN 242 Dimetil dicarbonato Clase funcional: Conservante
14.1.2 Zumos (jugos) de frutas y 250 2
hortalizas
14.1.3 Néctares de frutas y hortalizas 250 2
NOTAS:
Nota 42 Como &cido sorbico.
Nota 52 Excepto la leche chocolatada.
Nota 165 Sélo para uso en productos con fines nutritivos especiales.
Nota 182 Excluida leche de coco.
Nota 183 Solo para uso en decoracion de superficies.
Nota 214 Excepto los productos que corresponden a la Norma para materias grasas lacteas para untar
(CODEX STAN 253-2006)
Nota 215 Excepto los productos que corresponden a la Norma para grasas para untar y mezclas de
grasas para untar (CODEX STAN 256-2007).
Nota 223 Excepto para uso en productos que contienen frutas, hortalizas o carnes afiadidas a 3 000
mg/kg.
Nota 457 Excepto para uso en los productos correspondientes a las normas para el Cheddar (CXS 263-

1966), Danbo (CXS 264-1966), Edam (CXS 265-1966), Gouda (CXS 2661966), Havarti (CXS
267-1966), Samsg (CXS 268-1966), Emmental (CXS 2691967), Tilsiter (CXS 270-1968), Saint-
Paulin (CXS 271-1968) y Provolone (CXS 2721968): a una dosis maxima de 1 000 mg/kg para
el tratamiento de la superficie solamente.

Nota 492 Para uso en masa de queso solo en productos que corresponden a la Norma para el queso
cottage (CXS 273-1968) y la Norma para el queso crema (CXS 275-1973): acido sorbico (SIN
200), sorbato de potasio (SIN 202), sorbato de calcio (SIN 203).

Nota 494 Para uso en la masa del queso y tratamiento de la superficie de productos de queso rebanado,
cortado, desmenuzado y rallado de la Norma colectiva para el queso no madurado incluido el
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Nota 499

Nota 501

Nota 533
Nota 539
Nota XS208

Nota XS221

Nota XS263
Nota XS264
Nota XS265
Nota XS266
Nota XS267
Nota XS268
Nota XS269
Nota XS270
Nota XS271
Nota XS272
Nota XS273
Nota XS274
Nota XS275

Nota XS276
Nota XS277
Nota XS278

Nota XS283

Nota XS309R

Nueva nota
Nueva nota

Nueva nota
Nueva nota
Nueva nota

Nueva nota
Nueva nota

Nueva nota

Nueva nota

Nueva nota

queso fresco (CXS 221-2001): acido soérbico (SIN 200), sorbato de potasio (SIN 202), sorbato
de calcio (SIN 203).

Excepto para uso en productos que corresponden a la Norma para el queso extraduro para
rallar (CXS 278-1978): acido sorbico (SIN 200), sorbato de potasio (SIN 202) y sorbato de calcio
(SIN 203), a 1 000 mg/kg como acido sérbico en el producto final.

Para uso en la masa de queso a 3 000 mg/kg, y para el tratamiento de la superficie o la corteza
de queso rebanado, cortado, desmenuzado o rallado solo a 1 000 mg/kg, para productos de la
Norma general para el queso (CXS 283-1978): acido sérbico (SIN 200), sorbato de potasio (SIN
202) y sorbato de calcio (SIN 203), como acido sorbico.

Excepto para uso solo a 100 mg/kg en forma liquida, tal como se vende al consumidor.

Solo para uso en formas sdélidas, tal y como se vende al consumidor.

Excluidos los productos que correspondan a la Norma para los quesos en salmuera (CODEX
STAN 208-1999).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso no madurado incluido el
qgueso fresco (CXS 221-2001).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Cheddar (CXS 263-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Danbo (CXS 264-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Edam (CXS 265-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Gouda (CXS 266-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Havarti (CXS 267-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Samsg (CXS 268-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Emmental (CXS 269-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Tilsiter (CXS 270-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Saint-Paulin (CXS 271-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Provolone (CXS 272-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso cottage (CXS 273-1968).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Coulommiers (CXS 274-1966).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso crema (queso de nata
“cream cheese”) (CXS 275-1973).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Brie (CXS 276-1966).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el Brie (CXS 277-1973).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma para el queso extraduro para rallar (CXS
278-1978).

Excluidos los productos correspondientes a la Norma general para el queso (CXS 283-1978).
Excluidos los productos correspondientes a la Norma regional del Codex para la halva con
tahina (CODEX STAN 309R-211).

Sobre una base de polimero azul.

Uso en dulces y golosinas lacteos congelados a un maximo de 400 mg/kg para conseguir el
color deseado.

Uso en dulces y golosinas no lacteos congelados a un maximo de 400 mg/kg para conseguir el
color deseado.

Unicamente para uso en cereales multicolores listos para el consumo; los 2 000 mg/kg
corresponden a piezas individuales de cereales.

Solo para uso en chips de tortilla azul/purpura.

Para uso en el recubrimiento de nueces cubiertas de yogur solamente.

Para uso en los productos correspondientes a las normas para el Cheddar (CXS 263-1966),
Danbo (CXS 264-1966), Edam (CXS 265-1966), Gouda (CXS 266-1966), Havarti (CXS 267-
1966), Samsg (CXS 268-1966), Emmental (CXS 269-1967), Tilsiter (CXS 270-1968), Saint-
Paulin (CXS 271-1968) y Provolone (CXS 272-1968) para el tratamiento de la superficie
solamente.

Excepto para uso en los productos correspondientes a las Normas para confituras, jaleas y
mermeladas (CXS 296-2009) a una dosis méaxima de 10 mg/kg.

Excepto para uso en salsas emulsionadas y salsas para mojar con > 20% de contenido de grasa
a 8 000 mg/kg.

Excepto para uso solo a 1 100 mg/kg en formas efervescentes, tal como se vende al consumidor
solamente.
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Apéndice X

ANTEPROYECTO DE REVISION DE NOMBRES GENERICOS Y SISTEMA INTERNACIONAL DE
NUMERACION DE ADITIVOS ALIMENTARIOS (CXG 36-1986)

Las adiciones

(Para adopcion en el tramite 5/8)

figuran en

negrita/subrayadas. Las

negrita/subrayadas/tachadas.

entradas eliminadas se

indican en

N.° del SIN

Nombre del aditivo alimentario

Clase funcional

Funcién tecnolégica

419 Goma ghatti Sustancia inerte sustancia inerte
Emulsionante emulsionante
Estabilizador estabilizador
Espesante espesante
427 Goma de acacia Emulsionante emulsionante
Agente gelificante Agente gelificante
Humectante agente de retencién de
humedad
Estabilizador estabilizador de
espuma
estabilizador
Espesante agente texturizante
espesante
b | . | tinl 1l 1l
donantes-de-genes-expresada-en
iatipolytica (SIN-960b)
1207 Copolimero de metacrilato, aniénico | Agente de glaseado Agente de

recubrimiento

agente de glaseado
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Apéndice Xl
LISTA DE PRIORIDADES DE SUSTANCIAS PROPUESTAS PARA SU EVALUACION POR EL JECFA
(Las sustancias sujetas a peticién de datos del JECFA y para las que no se requieren mas datos, se han eliminado de la Lista de prioridades)
PARTE A: LISTA DE SUSTANCIAS UTILIZADAS COMO ADITIVOS ALIMENTARIOS PROPUESTAS PARA SU EVALUACION POR EL JECFA
No. Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud Prioridad*
1 ADIPATOS Tipo de solicitud: Evaluacion de la Base de la solicitud: El grupo de trabajo por medios 1
exposicion electrénicos (GTE) sobre la NGAA distribuy6 las disposiciones
Propuesto por: JECFA sobre los ADIPATOS que estaban en el proceso de los tramites
Con apoyo de: CCFA53 de la NGAA para recoger observaciones y el grupo de trabajo
Afo de la peticion: 2023 (CCFA53) presencial (GT) las debatio en la CCFA48. Durante ese debate
Disponibilidad de datos: Diciembre de se observé que la evaluacion del riesgo del JECFA respecto a
2023 los adipatos se llevd a cabo en 1966 y que el JECFA no evalué
Proveedor de datos: N/A la exposicién en ese momento (véase FA/48 CRD2).
En consecuencia, la CCFA48 solicité a la Secretaria del Codex
que emitiera una carta circular (CL 2016/9-FA) para pedir
informacion sobre las dosis de uso en categorias especificas de
alimentos que se entregara a la Secretaria del JECFA con el fin
de evaluar la exposicion (REP 16/FA pérr. 59). Las respuestas a
la CL 2016/9-FA se recogieron en CX/FA 17/49/8, FA/49 CRD12
y FA/49 CRD19.
Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
2 Palmitato de Tipo de solicitud: Reevaluacién de la Base de la solicitud: La CCNFSDUA43 estuvo de acuerdo en 1

ascorbilo (SIN 304)

inocuidad, en particular para tratar el
consumo de nifios menores de 12 semanas
de edad

Propuesto por: CCNFSDU

Afio de la peticion: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en
la CCFA54

Proveedor de datos:

ISDI

secretariat@isdi.org

gue el uso de palmitato de ascorbilo (SIN 304) como
antioxidante a 1 mg/100 ml en todos los tipos de preparados
regulados por la norma CXS 72-1981 se justificaba
tecnolégicamente.

Sin embargo, este aditivo no cuenta con una evaluacién
adecuada del riesgo por parte del Comité Mixto FAO/OMS DE
Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA) para lactantes
menores de 12 semanas. Antes de la aprobacién, es necesario
realizar una evaluacién adecuada de la inocuidad para esta
subpoblacion.

Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
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No. Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud Prioridad*
3 Acesulfamo (SIN Tipo de solicitud: Reevaluacién de la Base de la solicitud: Sobre la base de la Recomendacién 27 de 1

950), sacarina (SIN
954(i)-(iv)),
amaranto (SIN 123),
extractos de annato,
base de norbixina
(SIN 160b(ii))

exposicién

Propuesto por: CCFA52

Afo de la peticion: 2021 (CCFA52)
Disponibilidad de datos: No se aplica
Proveedor de datos: No se aplica

CRD2 de CCFA52, el JECFA ha recibido las siguientes
preguntas:

El GT solicita que el Grupo de trabajo sobre la Lista de prioridades del JECFA de
la CCFA52 considere la inclusion de la siguiente solicitud en la Lista de
prioridades de sustancias propuesta para su evaluacién por el JECFA:

Parte 1: El CCFA solicita al JECFA que comente y discuta las siguientes
preguntas con respecto al Método Presupuestario Refinado y el enfoque de
evaluacion de la admisién por niveles presentado por el ICBA:

a. ¢ Es cientificamente firme el enfoque propuesto por ICBA? ¢ Qué tan
conservadora es la evaluacion de la exposicién alimentaria presentada cuando
se aplica a los edulcorantes acesulfame potasico (SIN 950), sacarinas (SIN
954(i)-(iv)), y los colorantes amaranto (SIN 123) y extractos de annato, base de
norbixina (SIN 160b(ii)?

b. ¢ Qué tan apropiado es aplicar multiples parametros de refinamiento (como la
cuota de mercado, el porcentaje de productos que contiene la sustancia, etc.) en
un calculo del Método de Presupuesto?

c. ¢ Existen limitaciones, incertidumbres y aplicabilidad del enfoque propuesto
por el ICBA que el CCFA deba conocer?

d. ¢ El enfoque presentado por el ICBA es adecuado para determinar la
exposicion alimentaria a los colorantes y edulcorantes en bebidas no lacteas con
el fin de compararlo con la IDA del JECFA para determinar si una dosis maxima
de uso propuesta es inocua?

e. ¢ Es apropiado que el CCFA dtilice las estimaciones de exposicién alimentaria
proporcionadas para las bebidas no lacteas a partir del Método Presupuestario
refinado y las evaluaciones graduales de la ingesta presentadas por el ICBA
para determinar las dosis méaximas de uso de los edulcorantes en las categorias
de alimentos 14.1.4y 14.1.5 de la NGAA y los colorantes de la categoria de
alimentos de la NGAA 14.1.4 para determinar que la exposicién estaria por
debajo de la IDA establecida por el JECFA?

Parte 2: El CCFA solicita que el JECFA haga una estimacion de la exposicion
alimentaria del acesulfame potasico (SIN 950) en

las categorias de alimentos 14.1.4 y 14.1.5, y las sacarinas (SIN 954(i)-(iv)), el
amaranto (SIN 123), y el annato, base de norbixina (SIN 160b(ii)) en la categoria
de alimentos 14.1.4 para verificar si las dosis maximas de uso bajo
consideracion no dan lugar a una superacion de la IDA en el contexto de la
exposicion general de todos los usos del aditivo en la alimentacién. Mientras que
en general se utilizardn dosis méas bajas de aditivos alimentarios, las dosis
maximas propuestas son de 600 mg/kg para el acesulfame potéasico (SIN 950)
en las categorias de alimentos 14.1.4 y 14.1.5 y 300 mg/kg ("sobre una base de
sacarina de sodio") para las sacarinas (SIN 954(i)-(iv)), 100 mg/kg para el
amaranto (SIN 123) y 50 mg/kg ("base de norbixina") para el annato, base de
norbixina (SIN 160b(ii)) en la categoria de alimentos 14.1.4. Se ha presentado
una propuesta para reducir la dosis de uso de las sacarinas (SIN 954(i)-(iv)) a
230 mg/kg en la categoria de alimentos 14.1.4. Cualquier observacién del
JECFA sobre la inocuidad de estas dosis maximas de uso seria Util.
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No. Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud Prioridad*
Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
4 Bentonita (SIN 558) | Tipo de solicitud: Establecimiento de Base de la solicitud: En vista del Codigo de practicas para la 3
especificaciones (plomo) prevencion y reduccién de la contaminacion por plomo en los
Propuesto por: CCFA52 alimentos (CXC 56-2004), la CCCF14 recomendd que el JECFA:
Afio de la peticion: 2021 (CCFAS2) i. revise las especificaciones del plomo respecto a la tierra
Disponibilidad de datos: por confirmar en de diatomeas pel carbon activad(f P
CCFA54 y y
Proveedor de datos: Se confirmara en evalle los datos disponibles para apoyar la formulacion de una
CCFA54 especificacion del plomo respecto a la bentonita.
5 Carotenal, beta-apo- | Tipo de solicitud: Evaluacion de la Base de la solicitud: Considerando la Recomendacion 6 del 1
8- (SIN 160e) y exposicién CRD 2 ala CCFA53. Se propuso a la Secretaria del JECFA
carotenos, beta- Propuesto por: JECFA considerar una reevaluacion de la exposicion, en particular
(SIN 160a(i), Afio de la peticion: 2023 (CCFA53) debido a las discrepancias de la informacién sobre las dosis de
160ay(ii), 160a(iii), Disponibilidad de datos: Diciembre de uso en las categorias de alimentos de la NGAA y las dosis de
160a(iv)) 2025 uso proporcionados al JECFA en evaluaciones anteriores.
Proveedor de datos: debate en curso con
el JECFA El CCFA esta buscando informacion clara sobre la exposicion al
Carotenal, beta-apo-8'- y también a los carotenos, beta- por
separado, para poder aplicar estrategias apropiadas de gestion
de riesgos.
La Secretaria del JECFA indic6 que estaba dispuesta a
considerar las necesidades del CCFA en el curso de la
reevaluacion de la exposiciéon de estas sustancias.
Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
6 Extracto de Tipo de solicitud: Datos pendientes: Base de la solicitud: El JECFA preparé especificaciones 2

zanahoria negra
(SIN 163(vi))

caracterizacion e informacién toxicolégica
Propuesto por: JECFA

Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52)
Disponibilidad de datos: 2027 de
diciembre (o méas pronto)

Proveedor de datos:

NATCOL

secretariat@natcol.org

provisionales para el extracto de zanahoria negra en forma de
polvo, en su 872 reunién. Sin embargo, el JECFA no pudo
concluir sobre su inocuidad ni establecer especificaciones. Se
requieren caracteristicas adicionales y datos toxicolégicos, a
saber:

i. datos relativos a la caracterizacion completa de los
componentes de proteinas, carbohidratos, lipidos, fibra,
minerales y polifenoles no antocianinos en cinco lotes de
cada uno de los liquidos y en extracto de zanahoria negra
en polvo; y
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sulfosuccinato de
sodio (SIN 480)

exposicion
Propuesto por: CCFA51

exposicién a este aditivo alimentario, algunos miembros
sefialaron que la exposicién de un nifio pequefio podria exceder

No. Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud Prioridad*
i al menos un estudio toxicolégico de 90 dias sobre un
extracto bien caracterizado representativo del material
presente en el comercio.
ii. Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
7 Extracto de flor de Tipo de solicitud: Evaluacion de la Base de la solicitud: Evaluacion de la inocuidad y 2
guisante de inocuidad y establecimiento de establecimiento de especificaciones para su uso como
mariposa especificaciones colorante.
Propuesto por: IACM
Con apoyo de: Canada Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
Afo de la solicitud: 2021 (CCFA52)
Disponibilidad de datos: Diciembre de
2021
Proveedor de datos:
IACM
Sarah Codrea
scodrea@iacmcolor.org
Sensient Colors LLC
Sue Ann McAvoy
Sueann.macavoy@sensient.com
8 Goma de semillas Tipo de solicitud: Datos pendientes: datos | Base de la solicitud: Aungue no se proporcioné ninguna 1
de algarrobo (SIN toxicolégicos de estudios en animales confirmacién para la goma de semillas de algarrobo (SIN 410),
410) neonatos, adecuados para evaluar la el JECFA indic6 que habia un debate en curso con la industria y
seguridad de su uso en preparados para gue el plazo para la presentacion de datos podia ampliarse y,
lactantes por lo tanto, la goma de semillas de algarrobo se conservaba en
Propuesto por: JECFA la lista de prioridades del JECFA, a condicién de que se
Afio de la solicitud: 2016 (CCFA48) confirmara el suministro de datos para CCFA50.
Disponibilidad de datos: Diciembre de
2023 Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
Proveedor de datos:
ISDI
secretariat@isdi.org
9 Dioctil Tipo de solicitud: Evaluacion de la Base de la solicitud: El GT sobre la NGAA discutio6 la 1
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No. Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud Prioridad*
Afio de la peticion: 2019 (CCFA51) la IDA. Un observador sefialé que habian realizado un calculo
Disponibilidad de datos: Diciembre de del presupuesto y que el calculo podia presentarse si se
2023 solicitaba. El GT acord6 solicitar al JECFA que revisara el
Proveedor de datos: calculo, que sera presentado por el observador, asi como otra
ICBA informacion de exposicién que tal vez esté disponible.

10 Sustancias Tipo de solicitud: Evaluacion de la Base de la solicitud: Evaluacion o reevaluacion de la No se
aromatizantes (16 inocuidad y establecimiento de inocuidad, y establecimiento de especificaciones o revision de aplica
recién propuestasy | especificaciones especificaciones, segln corresponda
88 presentadas Propuesto por: International Organization
previamente para of the Flavour Industry (IOFI) Consulte los cuadros de los aromatizantes del Anexo 2
evaluacion de la Con apoyo de: Estados Unidos de América
inocuidad, y 18 para | Afio de la peticién: 2019 a 2023 (CCFA51 | Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
revision de a CCFA53)
especificaciones; Disponibilidad de datos: Diciembre de
véase el Anexo 2) 2021

Proveedor de datos:
IOFI
Sean V. Taylor, Ph.D.
(staylor@vertosolutions.net)
Aromatizantes: Tipo de solicitud: Datos pendientes para Base de la solicitud: (Véase el informe de la JECFAS6 o el
(+)carvona (no. finalizar la evaluacion de la exposicién y Cuadro Il de CX/FA 19/51/3)
380.1) y (-)-carvona | revisar las especificaciones del JECFA
(no. 380.2) Propuesto por: JECFA Se requieren datos adicionales para terminar la evaluacién de la
Afio de la peticion: 2019 (CCFA51) exposicion:
Disponibilidad de datos: Diciembre de L No se
2019 e (+)-carvona: datos sobre la exposicion oral de todas las aplica
Proveedor de datos: Japén e IOFI fuentes; L
codex@mext.qo.ip e (-)-carvona: datos s_obre I_a exposicién oral de todas las
fuentes y datos toxicoldgicos.
Sean V. Taylor, Ph.D.
(staylor@vertosolutions.net) Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
Aromatizantes: 2- Tipo de solicitud: revisar las Base de la solicitud: (Consulte CX/FA 19/51/4 add.2)
metil pentanoato de | especificaciones del JECFA Solicita la reconsideracion de las especificaciones de 16
etilo (No. 214), cis- Propuesto por: CCFA 51 aromatizantes que se examinaron en la 862 reuniéon del JECFA No se
3-Hexeno-1-ol (No. Afio de la peticion: 2019 (CCFA51) (enumeradas en el Anexo 1 o en el Anexo 2 de CX/FA 19/51/4) aplica

315), mentol (No.
427), I-lactato de
mentilo (No. 433),

Disponibilidad de datos: Abril de 2019
Proveedor de datos: Japon e IOFI
codex@mext.go.jp

debido a las distancias introducidas entre la especificacion del
JECFA (algunos elementos de la misma) y los productos
comercialmente disponibles de cada compuesto.
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No.

Sustancias

Informacién general

Observaciones sobre la solicitud

Prioridad*

mirceno (No. 1327),
maltol (No. 1480), 2-
pentilfurano (No.
1491), 2-(3-
furil)acroleina (No.
1497), 3-(5-metil-2-
furil)-butanal (No.
1500), 2-

Furilmetilcetona (No.

1503), 3-acetil-2,5-
dimetilfurano (No.
1506), (2-Furil)-2-
propanona (No.
1508), 4-(2-Furil)-3-
buten-2-ona (No.
1511) y
Furfurilmetiléter (No.
1520))

Sean V. Taylor, Ph.D.
(staylor@vertosolutions.net)

11

Azul de gardenia
(SIN 165)

Tipo de solicitud: Evaluacion de la
inocuidad y establecimiento de
especificaciones

Propuesto por: Jap6n

Afio de la peticion: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Diciembre de
2023

Proveedor de datos:

Gardenia Blue Interest Group (GBIG)
San-El Gen F.F.l., Inc (Organizador
representante)

Minoru Iniwa

Correo electrénico: minoru-
iniwa@saneigenffi.co.jp
Teléfono: +81-6-6333-0521

Masayuki Nishino

Correo electrénico:
mnisino@saneigenffi.co.jp
Teléfono: +81-6-6333-0521

Base de la solicitud: El azul de gardenia es un colorante para
afiadir o restablecer el color de los alimentos. Al hacerlo,
impartira colores azules, verdes, morados o marrones a los
alimentos, mejorando asi las propiedades organolépticas de
esos alimentos, que de otro modo no estan coloreados o cuyo
color se ha visto afectado por el procesamiento y requiere
restablecerse. Las dosis maximas de uso propuestas se basan
en la cantidad de colorante tecnolégicamente necesaria para
lograr el efecto deseado en los diferentes alimentos y se
exponen en detalle en la respuesta a la CL 2021/81-FA.

Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
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No. Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud Prioridad*
Riken Vitamin Co., Ltd. (Organizador)
Nobuo Dotsu
Glico Nutrition Co., Ltd. (Organizador)
Teruhisa Okabe
12 Goma gelan, bajo Tipo de solicitud: Establecimiento de Base de la solicitud: La CCNFSDU43 convino en que el uso 2
en acilo clarificado especificaciones propuesto de goma gelan clarificada de bajo contenido de acilo
Propuesto por: CCNFSDU como espesante y estabilizador en preparados para fines
Afo de la peticion: 2023 (CCFA53) médicos especiales destinados a lactantes de 5 mg/100 ml
Disponibilidad de datos: Diciembre de limitado a proteinas hidrolizadas o a preparados liquidos a base
2023 de aminoacidos, esta tecnolégicamente justificado.
Proveedor de datos:
EUSFI La CCNFSDU43 También acordé solicitar que el CCFA
considere la inclusion del aditivo alimentario en la categoria de
alimentos 13.1.3 de la NGAA "Preparados para usos
medicinales especificos destinados a los lactantes” una vez que
las especificaciones del aditivo alimentario se hayan designado
"terminadas", sefialando el trabajo en curso del CCFA sobre la
armonizacion de las disposiciones de aditivos alimentarios en la
norma CXS 72-1981 con la NGAA, asi como el estado de
especificacion "provisional" para este aditivo alimentario.
Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
13 Glicolipidos Tipo de solicitud: Evaluacion de la Base de la solicitud: Los glicolipidos mejoran la calidad de las 2

inocuidad y establecimiento de
especificaciones

Propuesto por: IFAC

Con apoyo de: EE UU

Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Diciembre de
2023

Proveedor de datos:

Lanxess Deutschland GmbH, Kennedyplatz

1, D- 50569 Colonia, Alemania

Dr. Andrea Bosse, Gerente Superior de
Asuntos Regulatorios
(andrea.bosse@lanxess.com)

bebidas y ayudan a garantizar la inocuidad del producto a través
de la conservacion antimicrobiana. Los glicolipidos pueden
prevenir el deterioro de las bebidas causado por
microorganismos de descomposicion, prolongando asi la vida
util y reduciendo el desperdicio de alimentos.

Posibles problemas para el comercio: Los paises que se
remiten al JECFA/Codex para consultar las disposiciones
nacionales sobre aditivos alimentarios, incluidos los paises de
Africa, la region de Asia y el Pacifico, el Consejo de
Cooperacion del Golfo y América Latina y del Sur, en la
actualidad no permiten productos que contengan glicolipidos.
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14 Natamicina Tipo de solicitud: Reevaluacién de la Base de la solicitud: La conveniencia de retener la natamicina 1
(Pimaricina) (SIN inocuidad y revisién de las especificaciones | en la NGAA debe evaluarse otra vez debido a los nuevos datos
235) Propuesto por: Federacion de Rusia sobre la funcion de la natamicina en: i) promover la resistencia a
Afo de la solicitud: 2017 (CCFA49) los antimicrobianos, asi como acelerar la virulencia y el potencial
Disponibilidad de datos: Diciembre de patdgeno de los patdgenos humanos transmitidos por los
2018 alimentos; y ii) desequilibrar la inmunidad y otras funciones
Proveedor de datos: corporales debido a los efectos sobre la microflora
Punto de Contacto del Codex de la gastrointestinal.
Federacion Rusa Se indica que las evaluaciones anteriores eran especificas de la
(codex@gsen.ru) toxicologia quimica y no tenian en cuenta adecuadamente los
efectos antimicrobianos.
Las observaciones contrarias a esta solicitud sefialan que los
efectos antimicrobianos contra una variedad de bacterias
grampositivas y sus esporas son importantes para mantener la
vida util del producto y garantizar la inocuidad de los alimentos.
Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
Nisina (SIN 234) Tipo de solicitud: Reevaluacion de la Base de la solicitud: La conveniencia de retener la nisina en la
inocuidad y revision de las especificaciones | NGAA debe evaluarse otra vez debido a los nuevos datos sobre
Propuesto por: Federacion de Rusia la funcion de la misma en: i) promover la resistencia a los
Afo de la solicitud: 2017 (CCFA49) antimicrobianos, asi como acelerar la virulencia y el potencial
Disponibilidad de datos: Diciembre de patdégeno de los patdégenos humanos transmitidos por los
2018 alimentos; y ii) desequilibrar la inmunidad y otras funciones
Proveedor de datos: corporales debido a los efectos sobre la microflora
Punto de Contacto del Codex de la gastrointestinal.
Federacion Rusa Se indica que las evaluaciones anteriores eran especificas de la 1
(codex@gsen.ru) toxicologia quimica y no tenian en cuenta adecuadamente los
efectos antimicrobianos.
Las observaciones contrarias a esta solicitud sefialan que los
efectos antimicrobianos contra una variedad de bacterias
grampositivas y sus esporas son importantes para mantener la
vida util del producto y garantizar la inocuidad de los alimentos.
Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
15 Fosfatos Tipo de solicitud: Reevaluacion de la Base de la solicitud: La CCNFSDUA43 convino en que el uso de 1

e Fosfato diacido de
sodio (SIN
339(i))

inocuidad, en particular para tratar el
consumo de nifios menores de 12 semanas
de edad

Propuesto por: CCNFSDU

Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53)

fosfatos (SIN 339(i), 339(ii) y 339(iii) e SIN 340(i), 340(ii) y
340(iii)) como reguladores de la acidez a 45 mg/100 ml como
fésforo, solos o combinados, y dentro de los limites para el
sodio, el potasio y el fosforo en la seccion 3.1.3 (e) de CXS 72-
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monolaurato de
sorbitan (SIN 432),
polioxietileno (20)
monoleato de

inocuidad
Propuesto por: JECFA
Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52)

evaluado en su 172 reunién cinco ésteres de sorbitan de
polioxietileno (polisorbatos), y haber establecido las
especificaciones. El JECFA recomienda que se emita una nueva
convocatoria de datos para su evaluacién completa.

No. Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud Prioridad*
¢ Hidrogenofosfato | Disponibilidad de datos: Diciembre de 1981 en todos los tipos de preparados, se justificé
disadico (SIN 2025 tecnoldgicamente.
339(ii)) Proveedor de datos:
e Fosfato trisédico ISDI Sin embargo, este aditivo no cuenta con una evaluacion
(SIN 339(iii)) Secretariat@isdi.org adecuada del riesgo por parte del Comité Mixto FAO/OMS DE
¢ Dihidrégeno Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA) para los lactantes
fosfato de menores de 12 semanas de edad. Antes de la aprobacion, es
potasio (SIN necesario realizar una evaluaciéon adecuada de la inocuidad
340(i)) para esta subpoblacion.
¢ Hidrogenofosfato _ _
dipotasico (SIN Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
340 (iii))
Fosfato tripotasico
(SIN 340(iii))
16 Esteres Tipo de solicitud: Informacién completa Base de la solicitud: 3
poliglicéridos de para la evaluacién de la seguridad El Grupo de trabajo presencial sobre la NGAA de la CCFA51
acidos grasos (SIN Propuesto por: CCFA51 sefialé que puede haber nueva informacion disponible que
475) Afo de la solicitud: 2019 (CCFA51) podria elevar la IDA de este aditivo alimentario, solicitar una
Disponibilidad de datos: Diciembre de eventual reevaluacién y un posible aumento de la IDA.
2021
Proveedor de datos:
EUSFI
17 e Esteres Tipo de solicitud de reevaluacion de Base de la solicitud: En 2017, la Autoridad Europea de 1
poliglicéridos de | seguridad Seguridad Alimentaria (EFSA) reevalu6 el polirricinoleato de
ricinoléico Propuesto por: FoodDrinkEurope poliglicerol (E 476) como aditivo alimentario y consideré que el
interesterificado | Con apoyo de: Colombia; Unién Europea conjunto de datos disponible da motivo para revisar la IDA de
(SIN 476) Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52) 7,5 mg/kg pc por dia asignado por el Comité Cientifico para los
Disponibilidad de datos: Diciembre de Alimentos (SCF) en 1978, a una nueva IDA de 25 mg/kg pc por
2021 dia.
Proveedor de datos: No hay: Base para la
reevaluacion sujeta a los datos disponibles | Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
evaluados en la reevaluacion de la EFSA
de 2017
18 Polioxietileno (20) Tipo de solicitud: Reevaluacion de la Base de la solicitud: El JECFA sefial6 en su 892 reunién haber 1



mailto:Secretariat@isdi.org

REP23/FA Apéndice XI 259
No. Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud Prioridad*
sorbitan (SIN 433), Disponibilidad de datos: Diciembre de
polioxietileno (20) 2023 Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
monopalmitato de Proveedor de datos:
sorbitan (SIN 434), EUSFI
polioxietileno (20)
monostearato de
sorbitan (SIN 435),
polioxietileno (20)
triestearato de
sorhitan (SIN 436)
19 Extracto de romero Tipo de solicitud Datos pendientes: Base de la solicitud: Se requieren estudios adicionales sobre la 1
(SIN 392) Estudios necesarios para (1) la toxicidad del | toxicidad para el desarrollo y sobre los efectos observados en
extracto de romero en el desarrollo; y (2) los niveles de hormona tiroidea de los cachorros de roedores
determinar si los efectos observados en los | para completar la evaluacion. EI JECFA pide una fecha limite
niveles de hormona tiroidea de los para la presentacién de datos antes de diciembre de 2021 para
cachorros de roedores se pueden repetir. los datos adicionales, o su IDA serd retirada.
Propuesto por: JECFA
Afo de la solicitud: 2021 (CCFA52) Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
Disponibilidad de datos: Diciembre de
2023
Proveedor de datos:
EUSFI
20 Dioxido de silicio, Tipo de solicitud: Reevaluacién de la Base de la solicitud: El di6éxido de silicio (SIN 551) esta 1

amorfo (SIN 551)

inocuidad del didxido de silicio, amorfo (SIN
551), incluida la evaluacién toxicoldgica, la
evaluacion de la exposicién y las
especificaciones

Propuesto por: IFAC

Con apoyo de: EE UU

Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Diciembre de
2023

Proveedor de datos:

IFAC
Asociacion de productores de silice amorfo

sintético (ASASP), un grupo del sector Cefic
Caroline Andersson, CAN@cefic.be afios

permitido en una variedad de categorias de alimentos como
antiaglutinante, antiespumante y sustancia inerte. El SIN 551
proporciona propiedades antiaglutinantes para evitar la
formacién de grumos en los alimentos en polvo. El SIN 551
también sirve como portador para ayudar en la manipulacién y
aplicaciones para su uso en aditivos alimentarios, enzimas
alimentarias, aromatizantes y nutrientes.

Posibles problemas para el comercio: Las preguntas sobre el
tamafio de particula del dioxido de silicio han repercutido en la
evaluacion de los datos de toxicidad disponibles. Preguntas
similares para el dioxido de titanio llevaron a la retirada de su
aprobacion como aditivos alimentarios en varias jurisdicciones.
Las interrupciones en el comercio consiguientes se citan como
significativa base para la actual priorizacion del JECFA para
reevaluar la inocuidad del diéxido de titanio (véanse las
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respuestas a la CL 2021/61-FA en la 522 reunién del Comité del
Asociacion de la Industria de Silice y Silicato | Codex sobre Aditivos Alimentarios).
Amorfico Sintético (SASSI)
Joel F. Carpenter
joel.f.carpenter@gmail.com
21 Monostearato de Tipo de solicitud: Reevaluacién de la Base de la solicitud: 1
sorbitan (SIN 491); inocuidad y revision de las especificaciones | Anteriormente, se solicitd revisar las especificaciones de los SIN
triestearato de Propuesto por: JECFA 491, 492 y 495 para sustituir el método de identificacion del
sorbitan (SIN 492); Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52) rango de coagulacion, tal como se indica en las monografias del
monolaurado de Disponibilidad de datos: Diciembre de JECFA para los SIN 491, 492 y 495, con la prueba de
sorbitan (SIN 493), 2023 identificacién "valor acido, valor de yodo, cromatografia de
monooleato de Proveedor de datos: gases".
sorbitan (SIN 494); EUSFI Sin embargo, el JECFA recomienda que se emita una
monopalmitato de convocatoria de datos para llevar a cabo una reevaluacién de la
sorhitan (SIN 495) inocuidad del grupo delos ésteres de acidos grasos de sorbitano
(SIN 491 a 495). Las especificaciones de este grupo se pueden
revisar cuando se obtenga el resultado de la reevaluacion de la
inocuidad.
Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
22 Glicosidos de Tipo de solicitud: Evaluacion de la Base de la solicitud: Los glicosidos de esteviol modificados 3
esteviol inocuidad por enzimas (normalmente denominados bioconversién) se
Propuesto por: ISC evaluaron en la 872 reunion del JECFA (2019). Las
Con apoyo de: EE UU especificaciones generadas incluyeron varios métodos de
Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53) produccion en el Appendix 3. La especificacion esbozo el
Disponibilidad de datos: Diciembre de organismo de produccién de enzimas aceptables y el origen
2023 genético. Un método similar de produccién se ha desarrollado
Proveedor de datos: para obtener los glicésidos de esteviol modificados por enzimas
Brendan Naulty, director comercial de utilizando 1. Otras opciones para que los genes modifiquen el E
ManusBio Inc.1762 Lovers Lane Augusta, coli para obtener las enzimas que transforman un producto de
GA. 30901 extracto de estevia en Rebaudisida M y 2. Una enzima adicional.
Se solicita la evaluacién del método de produccion adicional. El
El fabricante esta representado por: nuevo proceso de produccion de enzimas modificadas da como
Maria Teresa Scardigli, Directora Ejecutiva | resultado una especificacion idéntica y, en consecuencia, no se
del Consejo Internacional de la Estevia solicitan cambios en las especificaciones de los glicésidos de
Global Office-Avenue de Tervuren 188A- este_viol ni en las categorias de aIimen_to§ o dosis de uso.
o Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
1150 Bruselas Bélgica
23 Sucroglicéridos (SIN | Tipo de solicitud: evaluacién de la Base de la solicitud: Durante el debate sobre el uso de este 1

474)

exposicion
Propuesto por: CCFA 51

aditivo alimentario en CA 05.1.4, un pais miembro se preocupa
de que el uso propuesto dé lugar a exposiciones que superen la
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Afio de la solicitud: 2019 (CCFA51) IDA, el que el Grupo de trabajo presencial sobre la NGAA de la
Disponibilidad de datos: Por confirmar en | CCFA51 pida una evaluacion de la exposicion.
la CCFA54
Proveedor de datos: Por confirmar en la
CCFA54
24 Esteres de acidos Tipo de solicitud: Datos pendientes: Base de la solicitud: Durante el debate sobre el uso de este 1
grasos y sacarosa evaluacioén de la exposicién aditivo alimentario en CA 05.1.4, un pais miembro se preocupa
(SIN 473) Propuesto por: JECFA de que el uso propuesto dé lugar a exposiciones que superen la
Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52) IDA, el que el Grupo de trabajo presencial sobre la NGAA de la
Disponibilidad de datos: Diciembre de CCFAb51 pida una evaluacién de la exposicion.
2023
Proveedor de datos: Japo6n En la 892 reunion del JECFA, este considerd que se debian
codex@mext.qo.jp proporcionar exposiciones alimentarias mas refinadas.
Especificamente, el JECFA recomienda que los patrocinadores
proporcionen informacion sobre:
i. dosis de uso comunes o medias y altas para los alimentos
en los que se utilizan los aditivos alimentarios; y
ii. alimentos (o categorias de alimentos) en los que se
permite el uso de SEF o SOE, pero en los que nunca se
utilizan.
La informacién debe ser lo mas especifica posible y los
alimentos deben clasificarse de acuerdo con el sistema de
clasificacién FoodEx2 u otro sistema apropiado. El JECFA
recomienda que los datos se presenten en formato de cuadros
mediante la asignacion de los alimentos registrados en FoodEx2
a las categorias de alimentos de la NGAA. Este ejercicio puede
mejorar la regularidad en la presentacion para todas las
reuniones. Dado el alcance de la peticién de informacién, el
JECFA propone gue los datos estén disponibles dos afios
después de la fecha de confirmacion.
Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado
25 Oligoésteres de la Tipo de solicitud: Datos pendientes: Base de la solicitud: Durante el debate sobre el uso de este 1

sacarosa, | y tipo Il
(SIN 473a)

evaluacion de la exposicion

Propuesto por: JECFA

Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52)
Disponibilidad de datos: Diciembre de
2023

Proveedor de datos: Japon
codex@mext.go.jp

aditivo alimentario en CA 05.1.4, un pais miembro se preocupa
de que el uso propuesto dé lugar a exposiciones que superen la
IDA, el que el Grupo de trabajo presencial sobre la NGAA de la
CCFA51 pida una evaluacion de la exposicion.

En la 892 reunién del JECFA, este considerd que se debian
proporcionar exposiciones alimentarias mas refinadas.
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Especificamente, el JECFA recomienda que los patrocinadores
proporcionen informacion sobre:

i. dosis de uso comunes o0 medias y altas para los alimentos
en los que se utilizan los aditivos alimentarios; y

ii. alimentos (o categorias de alimentos) en los que se
permite el uso de SEF o SOE, pero en los que nunca se
utilizan.

La informacion debe ser lo mas especifica posible y los
alimentos deben clasificarse de acuerdo con el sistema de
clasificacién FoodEx2 u otro sistema apropiado. El JECFA
recomienda que los datos se presenten en formato de cuadros
mediante la asignacion de los alimentos registrados en FoodEx2
a las categorias de alimentos de la NGAA. Este ejercicio puede
mejorar la regularidad en la presentacién para todas las
reuniones. Dado el alcance de la solicitud de informacion, el
JECFA propone que los datos estén disponibles 2 afios después
de la fecha de confirmacion.

Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado

26

Tocoferol
concentrado, mezcla
(SIN307b)

Tipo de solicitud: Reevaluacion de la
inocuidad, en particular para tratar el
consumo de nifios menores de 12 semanas
de edad

Propuesto por: CCNFSDU

Afo de la solicitud: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en
la CCFA54

Proveedor de datos: Por confirmar en la
CCFA54

Base de la solicitud: La CCNFSDUA43 estuvo de acuerdo en
gue el uso de tocoferol concentrado, mezcla (SIN 307b) como
antioxidante a 1 mg/100 ml en todos los tipos de preparados
infantiles correspondientes a la horma CXS 72-1981 se
justificaba tecnolégicamente.

Sin embargo, este aditivo no cuenta con una evaluacién
adecuada del riesgo por parte del Comité Mixto FAO/OMS DE
Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA) para lactantes
menores de 12 semanas de edad. Antes de la aprobacion, es
necesario realizar una evaluacion adecuada de la inocuidad
para esta subpoblacion.

Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado

27

TAUMATINA I

Tipo de solicitud: Evaluacion de la
inocuidad

Propuesto por: CCC

Con apoyo de: Colombia; Estados Unidos
de América

Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52)
Disponibilidad de datos: Diciembre de
2021

Base de la solicitud: Las proteinas de TAUMATINA Il son un
edulcorante natural no calérico y acentuador del sabor producido
de forma recombinante en plantas verdes por NOMAD
Bioscience. La gran mayoria de las taumatinas disponibles
comercialmente se extraen de los arboles Thaumatococcus
daniellii, que no se cultivan. Las mezclas naturales de taumatina
se obtienen mediante la extraccién de los arilos del fruto del
arbol, que se cosechan en estado silvestre. La oferta
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Proveedor de datos:
NOMAD Bioscience GmbH
Jurijus (Yuri) Gleba, Ph.D
gleba@nomadbioscience.com

Centre for regulatory Services Inc.

Kristi O. Smedley, Ph.D.
smedley@cfr-services.com

DT/Consulting Group
Daniel Tusé, Ph.D.
daniel@dt-cg.com

Calorie Control Council
Robert Rankin
rrankin@caloriecontrol.org

impredecible y las preocupaciones por el medio ambiente con
respecto a las practicas de produccién actuales han limitado un
uso mayor de taumatinas, especialmente como edulcorantes. El
proceso de fabricacion de NOMAD no agota los recursos
naturales y se puede escalar para satisfacer la creciente
demanda de taumatina. LA TAUMATINA Il es la proteina de la
familia de la taumatina de NOMAD Bioscience producida de
forma recombinante en plantas verdes como la espinaca, la
lechuga, la remolacha roja y la nicotiana benthamiana; todas
ellas pueden cultivarse de forma sostenible y a gran escala. El
proceso de produccién de NOMAD produce TAUMATINA Il con
la misma secuencia de aminoacidos que la taumatina Il (también
conocida como taumatina 2 o taumatina B en la bibliografia) en
productos comerciales. El proceso de NOMAD obtiene un
producto muy puro que cumple con las especificaciones
existentes e incluye algunas impurezas residuales que se ha
demostrado que son inocuas en las cantidades presentes.
NOMAD solicita un dictamen del JEFCA sobre la posibilidad de
modificar la definicion y ampliar las especificaciones de las
composiciones actuales de taumatina para incluir también la
especificacion de TAUMATINA I

Aunque la taumatina Il (taumatina 2) es un componente de las
mezclas de taumatina aprobado para su comercializacion en la
UE vy figura en la especificacion de E957, el proceso utilizado por
NOMAD para fabricar TAUMATINA Il de forma recombinante es
diferente al proceso empleado para producir E957, aunque las
proteinas taumatina 2/TAUMATINA Il responsables de la
funcionalidad son idénticas. Los diferentes procesos producen
taumatina 2/11 con diferentes perfiles de impurezas. El producto
de NOMAD (TAUMATINA Il y sus impurezas asociadas) ha
recibido la clasificacion GRAS por la FDA de EE UU y se
considera inocuo para su uso en todas las clases de alimentos
definidas para E957 y con las mismas tasas de aplicacion (GRN
738). La taumatina producida de forma recombinante no ha sido
evaluada por la EFSA. Como tal, es intencién de NOMAD
Bioscience buscar la revision por el JECFA de las
especificaciones y determinacion de inocuidad de NOMAD, para
gue otras jurisdicciones normativas puedan confiar en esta
evaluacion
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Posibles problemas para el comercio: no se han encontrado

* Clasificacién de prioridad de acuerdo con REP18/FA, pérrafo 156.

PARTE B: LISTA DE SUSTANCIAS UTILIZADAS COMO COADYUVANTES DE ELABORACION PROPUESTAS PARA SU EVALUACION POR EL JECFA

Geobacillus stearothermophilus
expresada en Bacillus
licheniformis

terminar la evaluacién — Evaluacion de JECFA95
Propuesto por: JECFA

Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la
CCFA54

Proveedor de datos:

No. Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud
1 Carbén activado (carbén Tipo de solicitud: Revision de especificaciones Base dgrla soIicituqi En vista del C(.jdigq,de practicas para la
' activado) (plomo) prevencion y reduccién de la contaminacion por plomo en los
Propuesto por: CCFA52 alimentos (CXC 56-2004), el CCCF14 recomendd que el
Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52) JECFA:
Disponibilidad de datos: por confirmar en . . e
CCEAB4 I revise Ia_ls especmcacmnes,del p!omo respecto a la
Proveedor de datos: Se confirmara en CCFA54 F]erra d,e diatomeas y el C"’FrbO” activado y .
ii. evalle los datos disponibles para apoyar la formulacion
de una especificacién del plomo respecto a la bentonita.
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
5 Adenosina-5'-monofosfato Tipo de _so_licitud: Evalua_mc_ién _de la inocuidad y Base de Ia,s_oli_citud: La AMP deaminase de Aspergi}lus
' deaminasa de Aspergillus oryzae establecimiento de especificaciones oryzae esta indicada para el uso durante la elaboracion de

Propuesto por: Japén alimentos y bebidas con el fin de aumentar el contenido de 5'-
Afio de la solicitud: 2018 (CCFA50) monofosfato (5’-IMP) en los alimentos, bebidas o ingredientes
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018 de alimentos para impartir o mejorar el sabor.
Proveedor de datos:
Shin Nihon Chemical Co., Ltd Posibles problemas para el comercio: no se han
Dr. Ashley Roberts encontrado
(ashley.roberts@intertek.com)

3 Alfa-amilasa (JECFA95-1) de Tipo de solicitud: Datos pendientes para Base de la solicitud: La 952 reunién del JECFA establecio

una IDA temporal "no especificada" para la alfaamilasa
(JECFA95-1) de G. stearothermophilus expresada en B.
licheniformis, cuando se utiliza en las aplicaciones
especificadas, en las dosis de uso especificadas y de acuerdo
con las BPF actuales. Esta IDA "no especificada" se declard
provisional debido al caracter tentativo de las
especificaciones.

La 952 reunién del JECFA solicité la siguiente informacion, a
finales de 2023, para terminar la evaluacion de la inocuidad:
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e método de analisis validado para determinar la actividad
de la alfaamilasa, incluido el informe de validacion;

e definicion de la unidad para la actividad de la alfaamilasa
basada en el método de ensayo; y

e datos analiticos del método validado de por lo menos
cinco lotes diferentes de productos disponibles
comercialmente.

Téngase presente la solicitud del JECFA de informacion
técnica para finales de 2023 a fin de concluir la evaluacion de
la inocuidad.

Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado

Alfaamilasa (JECFA95-2) de
Geobacillus
stearothermophilus
expresada en Bacillus
licheniformis

Tipo de solicitud: Datos pendientes de
completar la evaluacion — Evaluacion antes de la
JECFA95

Propuesto por: JECFA

Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la
CCFA54

Proveedor de datos:

Base de la solicitud: La 952 reunion del JECFA estableci6
una IDA temporal "no especificada" para la alfaamilasa
(JECFA95-2) de G. stearothermophilus expresada en B.
licheniformis, cuando se utiliza en las aplicaciones
especificadas, en las dosis de uso especificadas y de acuerdo
con las BPF actuales. Esta IDA "no especificada" se declar6
provisional debido al caracter tentativo de las
especificaciones.

La 952 reunion del JECFA solicito la siguiente informacion, a
finales de 2023, para terminar la evaluacion de la inocuidad:

e método de analisis validado para determinar la actividad
de la alfaamilasa, incluido el informe de validacion;

e definicién de la unidad para la actividad de la alfaamilasa
basada en el método de ensayo; y

e datos analiticos del método validado de por lo menos
cinco lotes diferentes de productos disponibles
comercialmente.

Téngase presente la solicitud del JECFA de informacion
técnica para finales de 2023 a fin de concluir la evaluacion de
la inocuidad.

Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
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. Tipo de solicitud: Datos pendientes de Base de la solicitud: La 952 reunion del JECFA establecio
5 égi%ﬂﬁf; (;Esci:lllfggeipgr)eiz da completar la evaluacion — Evaluacion antes de la | una IDA temporal "no especificada” para la alfaamilasa
en Aspergillus niger JECFA95 (JECFA95-3) de R. pusillus expresada en A. niger, cuando se
Propuesto por: JECFA utiliza en las aplicaciones especificadas, con las dosis de uso
Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53) especificadas y de conformidad con las BPF actuales. Esta
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la IDA "no especificada" se declaré provisional debido al
CCFA54 caracter tentativo de las especificaciones.
Proveedor de datos: La 952 reunion del JECFA solicito la siguiente informacion, a
finales de 2023, para terminar la evaluacion de la inocuidad:
e método de analisis validado para determinar la actividad
de la alfaamilasa, incluido el informe de validacién;
e definicién de la unidad para la actividad de la alfaamilasa
basada en el método de ensayo; y
e datos analiticos del método validado de por lo menos
cinco lotes diferentes de productos disponibles
comercialmente.
Téngase presente la solicitud del JECFA de informacion
técnica para finales de 2023 a fin de concluir la evaluacion de
la inocuidad.
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
6. Amiloglucosidasa (JECFA95-4) Tipo de solicitud: Datos pendientes de Base de la solicitud: La 952 reunion del JECFA estableci6

de Rasamsonia
emersonii expresado
en Aspergillus niger

completar la evaluacion — Evaluacion antes de la
JECFA95

Propuesto por: JECFA

Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la
CCFA54

Proveedor de datos:

una IDA temporal "no especificada" para la alfaamilasa
(JECFA95-3) de R. pusillus expresada en A. niger, cuando se
utiliza en las aplicaciones especificadas, con las dosis de uso
especificadas y de conformidad con las BPF actuales. Esta
IDA "no especificada" se declaré provisional debido al
caracter tentativo de las especificaciones.

La 952 reunién del JECFA solicit6 la siguiente informacion, a
finales de 2023, para terminar la evaluacion de la inocuidad:

e datos de digeribilidad para concluir la evaluacién de la
alergenicidad,;

e método de analisis validado para determinar la actividad
de la amiloglucosidasa, incluido el informe de validacion;

¢ definicion de la unidad para la actividad de la
amiloglucsosidasa basada en el método de ensayo; y.
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e datos analiticos del método validado de por lo menos
cinco lotes diferentes de productos disponibles
comercialmente.

Téngase presente la solicitud del JECFA de informacion
técnica para finales de 2023 a fin de concluir la evaluacion de
la inocuidad.

Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado

Asparaginasa (JECFA-95-5) de
Pyrococcus furiosus

expresada en Bacillus

subtilis

Tipo de solicitud: Datos pendientes de

completar la evaluacion — Evaluacion antes de la

JECFA95

Propuesto por: JECFA

Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la
CCFA54

Proveedor de datos:

Base de la solicitud: La 952 reunion del JECFA establecié
una IDA temporal "no especificada" para la alfaamilasa
(JECFA95-3) de R. pusillus expresada en A. niger, cuando se
utiliza en las aplicaciones especificadas, con las dosis de uso
especificadas y de conformidad con las BPF actuales. Esta
IDA "no especificada" se declaré provisional debido al
caracter tentativo de las especificaciones.

La 952 reunion del JECFA solicito la siguiente informacion, a
finales de 2023, para terminar la evaluacion de la inocuidad:

e método validado de analisis para determinar la actividad
de la alfaamilasa, incluido el informe de validacion;

e definicién de la unidad para la actividad de la alfaamilasa
basada en el método de ensayo; y.

e datos analiticos del método validado de por lo menos
cinco lotes diferentes de productos disponibles
comercialmente.

Téngase presente la solicitud del JECFA de informacién
técnica para finales de 2023 a fin de concluir la evaluacion de
la inocuidad.

Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado

Proteasa de Bacillus
amyloliquefaciens

Tipo de solicitud: Evaluacién de la inocuidad
cuando se utiliza como coadyuvante de
elaboracidn y establecimiento de
especificaciones

Propuesto por: Japon

Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2023
Proveedor de datos:

Base de la solicitud: La proteasa neutra puede ser
beneficiosa en la elaboracion de todas las materias primas de
alimentos que contienen proteinas de forma natural. Al
descomponer la proteina contenida en la materia prima, es
eficaz en la produccion de pan, preparados para lactantes,
cervezas, bebidas de malta y licores con un contenido de
alcohol del 15% o méas. También se utiliza para aromatizar
sopas y caldos, salsas y productos similares y aperitivos listos
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Atsushi Kawahara (Departamento de Garantia de | para el consumo con digeribilidad de las proteinas, como el
Calidad Director general) extracto de levadura.
Correo electronico: akawahara@hbi-
enzymes.com Posibles problemas para el comercio: no se han
Tel.: +81-790-64-1201; Fax: +81-790-64-1202 encontrado
. Tipo de solicitud: Datos pendientes de Base de la solicitud: La 952 reunion del JECFA establecio
9. ggﬁ]ﬁ;ﬂ;:giﬁéJECFA%'e) de completar la evaluacion — Evaluacion antes de la | una IDA provisional "no especificada" para Ig betgamil_asa
expresado en Bacillus JECFA95 (JECFA95—6)_ Qe B. flexus e_xprc_asada en B. .I|.chen|form|s,
licheniformis Propuesto por: JECFA cuando se utiliza en las aplicaciones especificadas, en los
Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53) niveles de uso especificados y de acuerdo con las BPF
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la actuales. Esta IDA "no especificada" se declar6 provisional
CCFA54 debido al caracter tentativo de las especificaciones.
Proveedor de datos: La 952 reunién del JECFA solicité la siguiente informacion, a
finales de 2023, para terminar la evaluacion de la inocuidad:

e método de analisis validado para determinar la actividad
de la betaamilasa, incluido el informe de validacion;

e definicidn de la unidad para la actividad de la betaamilasa
basada en el método de ensayo; y.

e datos analiticos del método validado de por lo menos
cinco lotes diferentes de productos disponibles
comercialmente.

Téngase presente la solicitud del JECFA de informacion

técnica para finales de 2023 a fin de concluir la evaluacion de

la inocuidad.

Posibles problemas para el comercio: no se han

encontrado

. . Tipo de solicitud: Evaluacion de la inocuidad y Base de la solicitud: La quitosina cataliza la hidrdlisis, en un
10. Quimosina de Camelus

dromedarios expresada en
Aspergillus niger

establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Unién Europea

Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021
Proveedor de datos:

Chr-HANSEN A/S

Christina Westphal Christensen
dkchwe@chr-hansen.com

sitio muy particular de la cadena de aminoacidos, de la K-
caseina, la principal proteina de la leche. Este es el primer
paso decisivo en toda la elaboracion del queso, a través del
cual la leche liquida se coagula (precipita) y convierte en una
forma semisélida por la accién catalitica de coagulantes,
como la quitosina. Por lo tanto, el proceso de produccion mas
importante en el que se utiliza la quitosina es la produccién de
queso. Ademas, la quitosina se puede utilizar en la
produccion de productos lacteos fermentados, en los que se
puede utilizar para aumentar la viscosidad de la preparacion.
El quarg (quark) es un ejemplo de producto lacteo fermentado
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en el que se utilizan coagulantes, como las quimosinas, para
aumentar la viscosidad final del producto.
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
11 Tierra de diatomeas Tipo de solicitud: Revision de especificaciones Base de la solicitud: En vista del Cédigo de practicas para la
' (plomo) prevencion y reduccién de la contaminacion por plomo en los
Propuesto por: CCFA52 alimentos (CXC 56-2004), el CCCF14 recomendo6 que el
Afo de la solicitud: 2021 (CCFA52) JECFA:
Disponibilidad de datos: por confirmar en . . .
CCEAB4 I revise Ia_ls especmcacmnes, del p_Iomo respecto a la
Proveedor de datos: Se confirmara en CCFA54 fc_lerra d? . y N ca_rbon activado y L
ii. evalte los datos disponibles para apoyar la formulacién
de una especificacion del plomo respecto a la bentonita.
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
12 Endo-1,4-R-xilanasa de Bacillus Tipo de solicitud: Evaluacién de la inocuidad y Base de la solicitud: La enzima cataliza la conversion de
' subtilis producido por B. subtilis tablecimient d. ificaci arabinoxylan en oligosacéridos de arabinoxylan,
LMG S-28356 establecimien 0_ € especilicaciones proporcionando beneficios tecnoldgicos en la coccion.
Propuesto por: Union Europea Posibles problemas para el comercio: no se han
Afio de la solicitud: 2016 (CCFA48) encontrado '
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:
Puratos NV
Sr. Olivier Maigret
(omaigret@puratos.com)
. Tipo de solicitud: Evaluacion de la inocuidad y Base de la solicitud: La enzima cataliza la conversion de
13. Endo-1,4-R-xilanasa de

Pseudoalteromonas haloplanktis
producida por B. subtilis, cepa
LMG S-24584

establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Unién Europea

Afio de la solicitud: 2017 (CCFA49)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Puratos NV

Sr. Olivier Maigret

(omaigret@puratos.com)

arabinoxylan en oligosacaridos de arabinoxylan,
proporcionando beneficios tecnoldgicos en la coccion.
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
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Tipo de solicitud: Evaluacién de la inocuidad y Base de la solicitud: La enzima cataliza la conversion de
14. Endo-1,4-8-xylanase de tablecimiento de especificaciones arabinoxylan en oligosacéridos de arabinoxylan
Thermotoga maritima producido ES a i 2 P Y 9 fici 160 Y Sy
por B. subilis, cepa LMG S- r~opuesto po'r..Unl.on Europea prop_ormonando beneficios tecno dgicos .en a coccion.
57588 Afio de la solicitud: 2017 (CCFA49) Posibles problemas para el comercio: no se han
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018 encontrado
Proveedor de datos:
Puratos NV
Sr. Olivier Maigret
(omaigret@puratos.com)
15 Glutaminasa de Aspergillus niger Tipo de _so_licitud: Evalua_\c_ién _de la inocuidad y Base de_la solicitud: La enzima c_a_ltaliza la conyersi@n de la
' establecimiento de especificaciones L-glutamina a L-glutamato, y se utiliza en la fabricacion de
Propuesto por: Japén extractos de levadura ricos en acido glutamico e hidrolizados
Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52) de proteinas ricos en acido glutamico. Estos, a su vez, se
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021 agregan a otros alimentos, incluidas las bebidas, para impartir
Proveedor de datos: un sabor salado o umami.
Nobuo Okado, Shin Nihon Chemical Co., Ltd Posibles problemas para el comercio: no se han
clo: encontrado
Intertek
Shahrzad Tafazoli, MASc (Eng.), MSc, PhD
+1 905 542-2900 ext. 0268
16 Inulinasa de Aspergillus ficuum Tipo de _so_licitud: Evaluaqién _de la inocuidad y Ba;e dela solicitu_d: La enz_ima ca,tgliza la higrélisis de la
' producido por Aspergillus oryzae establecimiento de (_a,spemﬁcacmnes inulina para pro_ducw fryctoohgosacarldos,_teorlcgmt_ante de
cepa MUCL 44346 " | Propuesto por: Union Europea todos los materiales alimenticios que contienen inulina de
Afio de la solicitud: 2017 (CCFA49) forma natural.
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018 Posibles problemas para el comercio: no se han
Proveedor de datos: encontrado
Puratos NV
Sr. Olivier Maigret
(omaigret@puratos.com)
17, Lactasa de Bifidobacterium Tipo de solicitud: Evaluacion de la inocuidad y Base de la solicitud: La preparacion de la enzima lactasa se

bifidum expresada en Bacillus
licheniformis

establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Unién Europea

Afio de la solicitud: 2017 (CCFA49)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Novozymes A/S

Sr. Peter Hvass

(phva@novozymes.com)

utiliza como coadyuvante de elaboracion durante la
produccion de alimentos para la hidrélisis de lactosa durante
el procesamiento de la leche y otros productos lacteos que
contienen lactosa, por ejemplo, para obtener productos
lacteos reducidos en lactosa para personas intolerantes a
esta, asi como productos lacteos con mejor consistencia y
mayor dulzura debido a la hidrélisis de la lactosa para formar
glucosa y galactosa.

Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
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(PLA2) De péancreas de porcino
expresado
en Aspergillus niger

completar la evaluacion — Evaluacion antes de la
JECFA95

Propuesto por: JECFA

Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la
CCFA54

Proveedor de datos: Por confirmar en la
CCFA54

No. Sustancias Informacion general Observaciones sobre la solicitud
18 Fosfodiesterasa de Penicillium Tipo de 'so'licitud: Evalugqién 'de la inocuidad y Base de la solicitud: La er]zimg se utiliza en la elaboracién
' o establecimiento de especificaciones de productos de levadura hidrolizando el ARN, lo que
citrinum ) . . A . " :
Propuesto por: Japén incrementa la cantidad de ribonucleétido y mejora el sabor
Afio de la solicitud: 2017 (CCFA49) umami.
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018 Posibles problemas para el comercio: no se han
Proveedor de datos: encontrado
Amano Enzyme Inc
Sr. Tomonari Ogawa
(tomonari_ogawa@amano-enzyme.com)
19. Fosfolipasa A2 Tipo de solicitud: Datos pendientes de Base de la solicitud: Debido a la presentacion tardia de

datos toxicolégicos de gran relevancia, a la falta de
informacion y a las limitaciones de tiempo, la 952 reunién del
JECFA no pudo terminar esta evaluacion. La 952 reunién del
JECFA recomendd la evaluacion de esta enzima

la preparacion se termina en una reunion futura.

La 952 reunion del JECFA solicit6 a la Secretaria del JECFA
que instara al patrocinador y a los Miembros del Codex a
asegurarse de que la siguiente informacién adicional esté
disponible para su evaluacién antes de solicitar la inclusién de
este preparado enzimatico

en la Lista de Prioridades JECFA CCFA:

e Datos adicionales para aclarar el potencial genotoéxico del
concentrado de la enzima PLAZ;

e Datos de digeribilidad de las preparaciones enzimaticas
que contienen glucoamilasa y PLAZ2;

e Resultados de cinco lotes diferentes de todos los tipos de
preparados enzimaticos de PLA2 utilizando el ensayo
para determinar la actividad de PLA2 proporcionada en el
expediente;

¢ informacion de validacion del método alternativo de
andlisis utilizado para determinar la actividad de PLA2
(esto debe incluir la descripcion del método en inglés);

e definicidn de la unidad para la actividad de PLA2 basada
en el método alternativo de ensayo; y.

e datos analiticos utilizando el método alternativo validado
para al menos cinco lotes diferentes de todos los
productos disponibles comercialmente.
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Téngase en cuenta que la solicitud del JECFA de que la
Secretaria del JECFA inste al patrocinador y a los
Miembros del Codex a asegurar que los datos adicionales
solicitados por el JECFA estén disponibles para su
evaluacion antes de solicitar la inclusion de este
preparado enzimatico en la Lista de prioridades del CCFA
para el JECFA .
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
Proteasa Aqualysin 1 de . L L . . Base de la solicitud: El preparado enzimatico se utiliza como
20. Thermus aquaticus producida por Tlrt)ob:je _SO_|IC![tu((jZI. Evalua_\fc_lon _de la inocuidad y coadyuvante de elaboracion durante la produccién de
B. subtilis, cepa LMGS 25520 Iis a em;men 0_ S g;p(;ﬂ icaciones productos de panaderia. La enzima alimentaria cataliza e
A:ﬁoopggslaosg(l)igitugI9201lJ7r?[C):%aFA49) hidroliza} los enlgaces pep'gidicos. La adicién de en_z,imas
Disponibilidad de datOS' Diciembre de 2018 proporciona varios ber,1ef|C|os durante la produccién de
Proveedor de datos: ’ productos de panaderia: o
Puratos NV ’ - de;arrollo dg la masa mas rapido al mezclar;
I . - mejor tratamiento mecéanico de la masa;
Sr. Olivier Maigret - - i
(omaigret@puratos.com) - redyccmn de la rigidez de la masa;
- mejora de la estructura y extensibilidad de la masa durante
el paso de moldeado o modelado;
- forma uniforme del producto de panaderia;
- viscosidad regular de la mezcla, y
- mejora del bocado de ciertos productos como los panes
para hamburguesa
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
21 Ribonucleasa de Penicillium Tipo de solicitud: Dgtos pendien.t(,es de Base de la solicitud: Durar?t,e su reciente evaJuqcién de la
’ citrinum RP-4 completar la evaluacion — Evaluacion antes de Rlbonucleasa P, la 923 reunion del JECFA sefald que Ia
JECFA92 ribonucleasa P también puede ser producida por P. citrinum
Propuesto por: JECFA RP-4, pero no habia suficiente informacién disponible sobre el
Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53) concentrado enzimético producido a partir de esta cepa. Para
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la evaluar la inocuidad de la ribonucleasa P de P. citrinum RP-4,
CCFA54 se requieren estudios toxicolodgicos con concentrado
Proveedor de datos: Por confirmar en la enzimatico bien caracterizado.
CCFA54 Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
22 Transglucosidasa/alfaglucosidasa Tipo de _so_licitud: Evaluaqi()n _de la inocuidad y Base_de la s_olici,tgd: La enzima alimer_1taria ca_taliza Ia_s’
' de Trichoderma reesei que establecimiento de §§peC|f|caC|ones reacciones hIC!I’O|Itlca,S.y de transferencia en la |n,cubaC|0n con
expresa un gen de Propuesto po.r:.Unlon Europea alfa—D—glucoollgosacarldo_s. En la melaza, I_os azlcares no
Ao de la solicitud: 2016 (CCFA48) fermentables, como la rafinosa y la estaquiosa, se convierten
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alfaglucosidasa de Aspergillus Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018 en sacarosa, galactosa, glucosa y fructosa, que luego pueden
niger Proveedor de datos: fermentarse en alcohol. La preparacion enzimatica esta
Danisco US Inc destinada a su uso en la produccion de
Dr. Vincent J. Sewalt isomaltooligosacaridos y en la fabricacion de alcohol potable,
(vincent.sewalt@dupont.com) lisina, acido lactico y MSG.
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
23 Xilanasa de Tipo de solicitud: Dg}tos pendient_e,s de B_as_e de I.a soIicit.u,d: La 95".1 reunién del JECFA solicité I_a
' Bacillus licheniformis completar la evaluacion — Evaluacion antes de la | siguiente |_n,formaC|c_)n, para finales de 2023, a fin de terminar
Expresado en Bacillus JECFA95 la evaluacion de la inocuidad:
licheniformis Propuesto po_r:_JECFA e método validado de analisis para determinar la actividad
Afio de la solicitud: 2023 (CCFA53) . 0 de IS P lnar 1a
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la de !alxill,anasa, |ncI.U|do el informe .d.e validacion; .
CCFA54 e definicion de la ynldad para la actividad de la alfaamilasa
Proveedor de datos: Por confirmar en la basada en el método de ensayo; y
CCFA54 e datos analiticos del método validado de por lo menos
cinco lotes diferentes de productos disponibles
comercialmente.
Téngase presente la solicitud del JECFA de informacién
técnica para finales de 2023 a fin de concluir la evaluacion de
la inocuidad.
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
o4 Xilanasa de Talaromyces Tipo de .sqlicitud: Evalua}qién .de la inocuidad y Base de.I,a solicitud: La enzima_se qtiliza en los procesos de
' emersonii expresada en establecimiento de ¢§pe0|f|caC|ones elaboracion de la cerveza para hidrolizar los arapmoxnanos _
Aspergillus niger Propuesto por: Unidn Europea de I_as pqredes celulares de I(_)s cerea_les, con el fin d(_a reducir
Afio de la solicitud: 2014 (CCFA46) la viscosidad del mosto y mejorar la filtracion. La enzima
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018 también se utiliza en los procesos de horneado para mejorar
Proveedor de datos: las caracteristicas y el manejo de la masa.
DSM Food Specialties Posibles problemas para el comercio: no se han
Dr. Jack Reuvers encontrado
(jack.reuvers@dsm.com)

PARTE C: Aromatizantes para incluir en la Lista de prioridades del JECFA que se examinarén en la 532 reunion del Comité del Codex sobre Aditivos
Alimentarios

C.1- Dieciséis (16) aromatizantes recientemente propuestos paraincluir en la Lista de prioridades del JECFA

| CCFA Historial |

FEMA |

CAS |

NOMBRE PRINCIPAL

| CLASE ESTRUCTURAL |
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Nueva 53° 4948 1129-69-7 2-hexilpiridina Il
Nueva 53° 4958 2308574-23-2 4-formil-2-metoxifenil I-mentil-glutarato I
Nueva 53° 4959 30550 301310, 73,6+ | 9.podecen-12-olide I
Nueva 53° 4960 13474-59-4 Trans-alfa-Bergamoteno I
Nueva 53° 4961 2369713-22-2 4-metiltrideca-2E, 4-dienal I
Nueva 53° 4965 1622458-32-5 N-(l-((4-am|no-'2,2-d|0X|do-l.H-b.enz.o[c][;,2,6]t|ad|a2|na- m

5-yl)oxy)-2-metilpropan-2-yl)isonicotinamida
Nueva 53° 4966 6137-11-7 4-metilheptén-3-ona Il
Nueva 53° 4967 483-76-1 delta-cadineno I
Nueva 53° 4970 2413115-68-9 2-metil-1-(2-(5-(p-tolil)-1H-imidazol-2-il)piperidina-1-il)butan-1-ona Il
Nueva 53° 4971 18794-84-8 Beta-farneseno I
Nueva 53° 4972 23060-14-2 Dietil mercaptosuccinato I
Nueva 53° 4973 2411762-60-0 Acetato de 3-mercapto-3-metil-1-pentilo I
Nueva 53° 4974 23986-74-5 Germacreno D 285% I
Nueva 53° 4977 65210-18-6 10-hidroxi-4,8-dimetildec-4-renal I
o 142062-38- N e
Nueva 53 4979 > 2-(Furan-2-yl)-4,6-dimetil-1,3,5-ditiazinano 1l
Nueva 53° 4980 2415657-73-5 Mezcla de (82,117)-heptadeca-8,11-dienal y (Z)-heptadec-8-renal I

C.2-"Ochentay nueve (89) aromatizantes previamente presentados al Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios para su inclusién en la Lista de

prioridades del JECFA

H?s(t:ol:r?al FEMA CAS NOMBRE PRINCIPAL CLASE ESTRUCTURAL

Presentado en la CCFA51 3557 (JECFA 973) 2111-75-3 p-Mentha-1,8-dien-7-al (Perillaldehye)

Presentado en la CCFA43 4074 6321-45-5 Valerato de alilo Il
Presentado en la CCFA43 4072 20474-93-5 Crotonato de alilo Il
Presentado en la CCFA45 4685 7370-92-5 (x)-6-Octahyltetrahydro-2H-pyran-2-one I
Presentado en la CCFA45 4673 7370-44-7 delta- Hexadecalactona I
Presentado en la CCFA45 4682 23333-91-7 Octahidro-4,8a-dimetil-4a(2H)-naftol I
Presentado en la CCFA45 4742 917750-72-2 1-(2-hidroxi-4-metilciclohexilo)etanona Il
Presentado en la CCFA45 4687 544409-58-7 (x)-3-hidroxi-3-metil-2,4-nonanediona Il
Presentado en la CCEABL 4836 137363-86-1 Eg:uuon al 10% de 3,4-dimetil-2,3-dihidrotiofeno-2- Il
Presentado en la CCFA51 4842 911212-28-7 2,4-5-7-Tritiooctano Il
Presentado en la CCFA51 4817 38634-59-2 S-[(metilto)metil]tioacetato I
Presentado en la CCFA51 4870 17564-27-1 2-etil-4-metil-1,3-ditiolano Il
Presentado en la CCFA51 4828 729602-98-6 1,1-Propanditioacetato Il
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CCFA
Historial FEMA CAS NOMBRE PRINCIPAL CLASE ESTRUCTURAL
Presentado en la CCFA51 4824 1658479-63-0 Acetato de etilo 2-(5-isopropil-2-metil- I
tetrahidrotiofeno-2-il)
Presentado en la CCFA51 4843 1838169-65-5 3-(Alilditio) butan-2-one 1
Presentado en la CCFA51 4822 61407-00-9 2,6-Dipropil-5,6-dihidro-2H-tiopiran-3-carboxaldehido Il
Presentado en la CCFA51 4823 33368-82-0 1-propenil 2-propenil disulfuro Il
Presentado en la CCFA51 4782 £079-06-7; 163390 1 5(3)-hexanetiol !
Presentado en la CCFA51 4779 1416051-88-1 (+)-2-mercapto-5-metilheptan-4-ona I
Presentado en la CCFA51 4792 548740-99-4 (£)-3-mercapto-1-pentanol I
Presentado en la CCFA51 4791 22236-44-8 3-(acetilto)hexanal 1
Presentado en la CCFA51 4769 851768-51-9 5-mercapto-5-metil-3-hexanona I
Presentado en la CCFA51 4730 1241905-19-0 O-Etil S-1-metoxihexano-3-yl carbonotioate 1
Presentado en la CCFA51 4734 1256932-15-6 3-(metilto)-decanal I
Presentado en la CCFA51 4733 1006684-20-3 (£)-2-Mercaptoheptan-4-ol 1
Presentado en la CCFA51 4761 75631-91-3 Tioisovalerato de prenilo I
Presentado en la CCFA51 4760 53626-94-1 Tioisobutirato prenilo I
Presentado en la CCFA45 4700 614-60-8 Acido o-trans-coumarico 1
Presentado en la CCFA43 4622 61683-99-6 Acetal piperonal de propileneglicol 1
Presentado en la CCFA43 4627 6414-32-0 Anisaldehido propileglicol acetal 1
Presentado en la CCFA43 4618 23495-12-7 Propinato de 2-fenoxietilo 1
Presentado en la CCFA43 4625 6314-97-2 Fenilacetaldehido dietil acetal I
Presentado en la CCFA43 4629 5468-05-3 Acetal de fenilacetaldehido propileglicol 1
Presentado en la CCFA43 4620 122-99-6 2-fenoxietanol 1
Presentado en la CCFA43 4619 92729-55-0 Propil 4-tert-butilfenilacetato I
Presentado en la CCFA43 4314 61810-55-7 Decanoato de fenetilo I
Presentado en la CCFA43 2860 94-47-3 Benzoato de fenetilo I
Presentado en la CCFA43 4438 591-11-7 Beta-angelicalactona I
Presentado en la CCFA43 4195 87-41-2 Ftalida 1
Presentado en la CCFA45 4768 67936-13-4 2,6,10-trimetil-9-undecenal I
Presentado en la CCFA45 4612 645-62-5 2-Etil-2-hexenal Il
Presentado en la CCFA45 4616 13019-16-4 2-hexilidenehexanal Il
Presentado en la CCFA43 4486 5694-82-6 Acetal de glicerilo citral I
Presentado en la CCFA52 4902 22122-36-7 3-metil-2(5H)-furanona 1
Presentado en la CCFA52 4915 2142634-65-7 (52)-3,4-Dimetil-5-propildeno-2(5H)-furanona 1
Presentado en la CCFA52 4784 57548-36-4 (£)-4-hidroxi-6-metil-2-heptanona I
Presentado en la CCFA52 4939 2180135-09-3 S-Metil 5-(1-etoxietioxi)decanetioato I
Presentado en la CCFA52 4894 116229-37-9 2-mercapto-3-metil-1-butanol I
Presentado en la CCFA52 4883 556-27-4 S-Alil-L-Sulfoxido de cisteina Il
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CCFA
Historial FEMA CAS NOMBRE PRINCIPAL CLASE ESTRUCTURAL
Presentado en la CCFA52 4935 98139-71-0 3-metilbutano-1,3-ditiol 1]
Presentado en la CCFA52 4916 124831-34-1 2-metil-3-buteno-2-tiol I
Presentado en la CCFA52 4938 2180135-08-2 S-metil 5-(1-etoxietioxi)tetradecanetioato I
Presentado en la CCFA52 4901 2097608-89-2 O-Etil S-(3-metilbut-2-en-1-yhtiocarbonato I
Presentado en la CCFA52 4900 64580-54-7 Disulfuro de hexil propil I
Presentado en la CCFA52 4914 24963-39-1 bis-(3-metil-2-butenil)disulfuro 1]
Presentado en la CCFA52 4889 3877-15-4 Sulfuro de metilo propilico I
Presentado en la CCFA52 4930 159017-89-7 4-isopropoxicinamaldehido I
Mezcla de 5-hidroxi-4-(4”-hidroxi-3”"-metoxifenil)-7-
1945993-01-0; metilcroman-2-ona
Presentado en la CCFAS2 4888 828265-08-3 y 7-hidroxi-4-(4”-hidroxi-3"-metoxifenil)-5- i
metilcroman-2-ona
Presentado en la CCFA52 4879 21145-77-7 1-(3.5,5.6,8,8-Hexametnyl-5,6,7.8- I
tetrahydronaphthalen-2-yl)etanona
Presentado en la CCFA52 4892 4707-61-3 Acido cis-2-hexilciclopropaneacético Il
Presentado en la CCFA52 4890 27841-22-1 3-p-Menteno-7-al I
Presentado en la CCFA52 4928 554-14-3 2-metiltiofeno Il
Presentado en la CCFA52 4839 iggjgggig Mezcla de 3- y 4-butil-2-tiofenecarboxialdehido I
Presentado en la CCFA52 4813 1612888-42-2 Etanol 2-(5-Isopropil-2-metiltetrahidrotiofeno-2-yl) Il
Presentado en la CCFA52 4884 1569-60-4 6-metil-5-hepten-2-ol I
Presentado en la CCFA52 4827 6090-09-1 1-(4-metil-3-ciclohexeno-1-il)-etanona I
Presentado en la CCFA52 4869 886449-15-6 4-(I-mentoxi)-2-butanona Il
Presentado en la CCFA52 4844 118026-67-8 (2E,4E)-2,4-Decadien-1-ol acetato I
Presentado en la CCFA52 4747 91212-78-1 (¥)-2,5-undecadien-1-ol Il
Presentado en la CCFA52 4913 18478-46-1 3,7-dimetil-2-metileneoct-6-en-1-ol Il
Presentado en la CCFA52 4785 25234-33-7 2-Octyl-2-dodecenal Il
Presentado en la CCFA52 4786 13893-39-5 2-hexil-2-decenal Il
Presentado en la CCFA52 4929 60857-05-8 4-metilideno-2-(2-metilprop-1-enil)oxano Il
Presentado en la CCFA52 4920 220462-51-9 1-Etil-2-(1-pirrolilmetil)pirrol Il
Presentado en la CCFA52 4832 108715-62-4 2-(3-Benzloxipropil)piridina Il
Presentado en la CCFA52 4829 616-45-5 2-Pirrolidona I
Presentado en la CCFA52 4818 1370711-06-0 trans-1-etil-2-metilpropil 2-2-butenoato I
Presentado en la CCFA52 4867 18374-76-0 (3S,5R,8S)-3,8-Dimetil-5-prop-1-en-2-yl-3,4,5,6,7,8- I
hexahidro-2H-azulen-1-ona
Presentado en la CCFA52 4840 38427-80-4 Tetrahidronootkatona Il
Presentado en la CCFA52 4807 1078-95-1 Acetato de pinocarvil Il
Presentado en la CCFA52 4906 36687-82-8 Tartrato de L-Carnitina Il
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CCFA
A FEMA CAS NOMBRE PRINCIPAL CLASE ESTRUCTURAL

Presentado en la CCFA52 4868 61315-75-1 4-(4-metil-3-penten-1-y)-2(5H)-furanona 1]

Presentado en la CCFA52 4896 2186611-08-3 N-(2-hidroxi-2-feniletilo)-2-isopropil-5,5- I
dimetilciclohexano-1-carboxamida

Presentado en la CCFA52 4882 1857330-83-9 N-(4-(cianometil)fenil)-2-isopropil-5,5- I
dimetilciclohexanecarboxamida

1622458-34-7; N-(1-((4-amino-2,2-dioxido-1H- . .
Presentado en la CCFA52 4899 benzolc][1,2,6]tiadiazina-5-il)oxi)-2-metilpropan-2-il)- 1l
2079034-28-7 o[c][1,2,6]tiadiazin:

2,6-dimetilisonicotinamida

Presentado en la CCFA52 4880 2015168-50-8 2-(4-Etilfenoxi)-N-(1H-pirazol-3-y1)-N-(tiofén-2- I
ylmetil)acetamida

Presentado en la CCFA52 4881 1857331-84-0 N-(3-Hidroxi-4-metoxifenil )-2-isopropil-5,5- I
dimetilciclohexanecarboxamida

Presentado en la CCFA52 4877 76733-95-4 (E)-3-(3,4-dimetoxifenil)-N-[2-(3- metoxifenil)-etilo]- 1l
acrilamida

Presentado en la CCFA52 4835 877207-36-8 2,4-dihidroxi-N-[(4-hidroxi-3- I
metoxifenil)metillbenzamida

C.3- Propuestas de adiciones ala Lista de prioridades del JECFA de 19 aromatizantes propuestos para modificacién de las especificaciones

Historia No. No. - Evaluggién _de :
| FEM | JECF | No.CAS | Nombre principal especificacione | Estado Actualizar
A A S mas reciente

La gravedad especifica, la descripcién de la

Antiguo | 3415 | 461 505-10-2 | (3-metilto)propanol 2001 (Reuni6on | Terminad solubilidad y posjblemente la pureza no

57) a reflejan el material que actualmente circula en
el comercio.
1534-08- 2000 (Reunion | Terminad | La Gravedad Especifica no refleja el material

Antiguo | 3876 | 482 S-metil tioacetato

3 55) a gue actualmente circula en el comercio.

23747- . . . 2000 (Reunion | Terminad
45-7 S-metil 3-metilbutanetioato 55) a

La Gravedad Especifica no refleja el material

Antiguo | 3864 | 487 gque actualmente circula en el comercio

Antiguo | 3266 | 498 1003-04- 4,5-dihidro-3(2H) tiofenona 2000 (Reunion | Terminad | La Gravedad Espe_C|f|ca no refleja el r_naterlal
9 55) a gue actualmente circula en el comercio
i . . La gravedad especifica y el indice de
Antiguo | 3512 | 499 ég?jg 2-metiltetrahidrotiofeno-3-ona 525(;00 (S ;I"ermlnad refraccion no reflejan el material que
actualmente circula en el comercio.
i . . La gravedad especifica y el indice de
Antiguo | 3376 | 500 28_5550 4-(metilto)-4-metil-2-pentanona 525(;00 (R ;’ermlnad refraccion no reflejan el material que

actualmente circula en el comercio.
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Historia No. No. Evaluacion de
| FEM | JECF | No.CAS | Nombre principal especificacione | Estado Actualizar
A A S mas reciente
e . La gravedad especifica y el indice de
Antiguo | 3897 | 510 75-33-2 2-propanetiol 527(;01 (REton ;’ermlnad refraccion no reflejan el material que
actualmente circula en el comercio.
e . La gravedad especifica y el indice de
Antiguo | 3478 | 511 109-79-5 | 1-butanetiol 5135;99 (REton ;’ermlnad refraccion no reflejan el material que
actualmente circula en el comercio.
> . La gravedad especifica y el indice de
Antiguo | 3240 | 528 137-06-4 | o-Toluenetiol 525(;00 [eLnion ;ermmad refraccion no reflejan el material que
actualmente circula en el comercio.
Antiguo | 3878 | 533 1618-26- bis(metilto)metano 2000 (Reunidn Terminad | La Gravedad Espe_cmca no refleja el r_naterlal
4 55) a gue actualmente circula en el comercio
Antiguo | 3475 | 543 Tritioacetona 2001 (Reunién | Terminad | La gravedad especifica y el indice de
828-26-2 57) a refraccion no reflejan el material que
actualmente circula en el comercio.
La especificacion de la pureza requiere
Antiguo | 3851 | 554 136954- Acetato de 3-Mercaptohexilo 1999 (Reunién | Terminad clarldac_J; La gravegiad especn‘llca y el indice de
20-6 53) a refraccion no reflejan el material que
actualmente circula en el comercio.
) ~ . La gravedad especifica y el indice de
Antiguo | 3852 | 555 ;i679 >4 3-butirato de mercaptohexilo 5139)99 (Rt ;’ermmad refraccion no reflejan el material que
actualmente circula en el comercio.

. 67633- 2000 (Reunion | Terminad | El indice de Refraccion no refleja el material
Antiguo | 3300 | 560 97-0 3-mercapto-2-pentanona 55) a que actualmente circula en el comercio.
Antiguo | 2911 | 896 120-57-0 | Piperonal 2001 (Reunidén Terminad | El punto de fu_5|on no refleja el materlal que

57) a actualmente circula en el comercio.
La Especificacion de la Pureza, el Valor de
Antiguo | 3557 | 973 2111-75- p-Mentha-1,8-dien-7-al 2018 (Reunidén Terminad AC|do_y la Gravedad Espec_lflca no reflejan el
3 86) a material que actualmente circula en el
comercio.
Antiguo | 2349 | 1093 622-45-7 | Acetato de ciclohexilo 2002 (Reunion | Terminad | La Gravedad Espe_C|f|ca no refleja el r_naterlal
59) a gue actualmente circula en el comercio.
Antiguo | 2467 | 1529 97-53-0 Eugenol 2005 (Reunién Terminad | El rango de de_n5|dad no refleja e] material que
65) a actualmente circula en el comercio.
Antiguo | 4321 | 1763 116505- P.|r.rol!d|no-[l,2e]-4H-2,4-d|methyI1,3,5- 2007 Terminad E_I punto de fusién no refleja el material que
60-3 ditiazina a circula en el comercio.

PARTE D: ADITIVOS ALIMENTARIOS QUE DEBEN ELIMINARSE DE LA LISTA DE PRIORIDADES DEL JECFA
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D.1- Aditivos alimentarios que se eliminaran de la Lista de prioridades del JECFA debido a la falta de patrocinadores y datos

No

Sustancias

Informacién general

Observaciones sobre la solicitud

Prioridad*

1

Azodicarbonamida (SIN
927a)

Tipo de solicitud: Evaluacién de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones

Propuesto por: CCFA 51

Afio de la solicitud: 2019 (CCFA51)
Disponibilidad de datos: A confirmar en
CCFA53

Proveedor de datos: A confirmar en CCFA53

Base de la solicitud: El Grupo de trabajo
presencial sobre la armonizacién tomd nota de la
preocupacion por la inocuidad de este aditivo
alimentario y solicit6 la reevaluacion del mismo.

En respuesta a la CL-2021/81-FA, la FIA sefial6 lo
siguiente:

e LaFIA apoya la propuesta de reevaluar la
estimacion de la inocuidad de la
azodicarbonamida (ADA) y la propuesta de
prioridad (Prioridad 1) para la reevaluacion de
la ADA.

e La ADA es un ingrediente utilizado en la harina
y el pan. Debido a las preocupaciones por la
inocuidad, las autoridades en algunos
mercados como la Unién Europea (UE), Japén,
Singapur, Hong Kong, Indonesia, Australia 'y
Nueva Zelanda, han optado por aplicar el
principio de precaucién y, por lo tanto, prohibir
la ADA en los alimentos.

e La Comisién Europea también ha decidido
prohibir el uso de ADA en materiales en
contacto con alimentos desde 2005.

e Dado que la ADA est4 permitida para su uso
en otros mercados, la FIA opina que es
oportuno revisar la inocuidad de la ADA para
determinar su inocuidad.

e Ademas, un enfoque armonizado para la
autorizaciéon de la ADA proporcionara
condiciones equitativas para las industrias,
teniendo en cuenta que la harina y el pan son
productos basicos que se comercializan a nivel
mundial.

2

Clorhidrato de L-cisteina
(SIN 920)

Tipo de solicitud: Evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: CCFA51

Base de la solicitud: (Consulte CX/FA 19/51/6)
Sefiala que dos aditivos alimentarios, enumerados
como agentes de tratamiento de las harinas en
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No Sustancias Informacién general Observaciones sobre la solicitud Prioridad*
Afio de la solicitud: 2019 (CCFA51) CXS 152-1985 no se han afiadido a las
Disponibilidad de datos: A confirmar en disposiciones de la NGAA como parte del trabajo
CCFA53 de armonizacion. Estos son el clorhidrato de L-
Proveedor de datos: Se confirmara en cisteina (SIN 920) y el ascorbato de potasio (SIN
CCFA53 303). Esta de acuerdo en que ambos no pueden
afadirse a la NGAA, ya que no tienen
especificacones del JECFA.
Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado
3 Acido falvico (derivado de | Tipo de solicitud: Datos pendientes: (1) datos Base de la solicitud: La 892 reunion del JECFA 2

carbohidratos)

toxicolégicos requeridos; y (2) datos sobre
procesos de fabricacién y caracterizacion
guimica de los productos en el comercio
Propuesto por: JECFA

Afio de la solicitud: 2021 (CCFA52)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en
CCFA53

Proveedor de datos: Por confirmar en CCFA53

concluy6 que la informacion toxicoldgica
proporcionada era inadecuada para completar la
evaluacion de la seguridad, y que la informacion
guimica y técnica era insuficiente para preparar las
especificaciones. El JECFA solicita que se
proporcionen datos adicionales.

Los datos toxicolégicos requeridos incluyen:

i. absorcion, distribucion, metabolismo y
excrecion;

ii. toxicidad oral de dosis repetidas en 90 dias
en roedores;

iii. toxicidad reproductiva de dos generaciones
o toxicidad reproductiva extendida de una
generacion;

iv.toxicidad del desarrollo prenatal;

v. podrian ser necesarios estudios adicionales,
incluida una prueba de micronucleos in vitro en
células de mamiferos, en funcion de la
dilucidacion del articulo o articulos de comercio
y de la informacion completa sobre su
composicion;

vi.informacién sobre el potencial del material
para inducir resistencia antimicrobiana; vy,

vii. Deben proporcionarse dosis de uso para
estimar la exposicion en la alimentacion.

Los datos de caracterizacion requeridos incluyen:

i. datos sobre los procesos de fabricacién; v,
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No

Sustancias

Informacién general

Observaciones sobre la solicitud

Prioridad*

ii. caracterizacion quimica de los articulos que
circulan en el comercio.

Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado

Taninos (taninos
enolégicos)

Tipo de solicitud: Datos pendientes de
completar la evaluacion — Evaluacion para la
JECFA84

Propuesto por: CCFA50

Afio de la solicitud: 2018 (CCFA50)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en
CCFA53

Proveedor de datos: Por confirmar en CCFA53

Base de la solicitud: Para terminar su evaluacion,
el JECFA requiere informacion.

Se solicita la siguiente informacion:

e composicion de los taninos derivados de toda
la gama de materias primas, asi como los
procesos utilizados en su fabricacion;

e métodos analiticos validados y datos de control
de calidad relevantes;

¢ datos analiticos de cinco lotes de cada
producto comercial, incluida la informacion
relacionada con impurezas como gomas,
sustancias resinosas, disolventes residuales,
contenido de diéxido de azufre e impurezas
metdlicas (arsénico, plomo, hierro, cadmio y
mercurio);

e solubilidad de los productos presentes en el
comercio, segun la terminologia del JECFA; y.

e dosis de uso, presencia natural y productos
alimenticios en los que se utilizan taninos.

Posibles problemas para el comercio: no se han
encontrado

D.2- Aditivos al

imentarios que deben elim

inarse de la lista de prioridades del JECFA por f

alta de datos: Estos aditivos no se incorporaran en la NGAA

No.

Sustancias

Informacién general

Observaciones sobre la solicitud

Prioridad*

1

Amilasa flngica de
Aspergillus niger

Tipo de solicitud: Evaluacién de la inocuidad
Propuesto por: CCFA 51

Afio de la solicitud: 2019 (CCFA51)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en
CCFA53

Proveedor de datos: Por confirmar en CCFA53

Base de la solicitud: Durante el debate de la
armonizacion de la disposicion sobre aditivos
alimentarios en la norma CXS 152-1985 con las
disposiciones pertinentes de la NGAA, la CCFA51
acordé incluir en la lista esta sustancia como
agente de tratamiento de las harinas.

Posibles problemas para el comercio: no se han

encontrado

2
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No.

Sustancias

Informacién general

Observaciones sobre la solicitud

Prioridad*

2

Enzima proteolitica de
Bacillus subtilis

Tipo de solicitud: Evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones

Propuesto por: CCFA 51

Afio de la solicitud: 2019 (CCFA51)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en
CCFA53

Proveedor de datos: Por confirmar en CCFA53

Base de la solicitud: Durante el debate de la
armonizacion de la disposicion sobre aditivos
alimentarios en la norma CXS 152-1985 con las
disposiciones pertinentes de la NGAA, la CCFA51
acordé incluir en la lista esta sustancia como
agente de tratamiento de las harinas.

2
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Apéndice Xl

FORMULARIO PARA LA PRESENTACION DE PROPUESTAS DE CAMBIOS EN LA LISTA DEL
SIN

Al rellenar este formulario, solo es necesario dar breve informacion. El formulario puede volver a
escribirse si se necesita mas espacio bajo cualquier titulo, siempre que se mantenga el formato
general.

El cambio es solicitado por (hombre):

Justificacién del cambio solicitado en el SIN en la Seccién 3: asignar el numero de SIN a
nuevos aditivos alimentarios o incluir una clase funcional adicional y/o funcion tecnoldgica
(Seleccione solo la opcién apropiada y proporcione la informacién en el espacio a continuacién. No
pueden presentarse propuestas de eliminacién de entradas del SIN a esta carta circular si hay
disposiciones vigentes (adoptadas o en el procedimiento de tramites) sobre el aditivo en la Norma
general para aditivos alimentarios (CXS 192-1995))

o Prueba de que el compuesto ha sido utilizado o puede utilizarse de manera efectiva para la
funcion tecnoldgica propuesta

o Una norma de productos del Codex tiene disposiciones para el uso del compuesto

o La monografia de especificaciones del JECFA indica la funcion tecnolégica bajo el titulo “Usos
funcionales”

o Una autoridad alimentaria nacional ha permitido tal uso

o Laindustria alimentaria utiliza actualmente una sustancia para la funcién tecnolégica propuesta
o Otra justificacién, ¢cual?

Detalles:

Justificacién del cambio solicitado en el SIN en la Seccién 3: modificacién de un nombre
existente del SIN o funcién del numero del SIN (seleccione solo la opcién apropiada y proporcione
informacion en el espacio a continuacion)

La lista del SIN contiene un error

El nombre en el SIN es tan diferente del utilizado por el JECFA que puede haber confusion

El nombre en la lista del SIN no es adecuado para fines de etiquetado

El nombre en la lista del SIN es inconsistente con los hombres de otros aditivos relacionados

Otra justificacion, ¢cual?

Detalles

o o o o o

Justificacion del cambio solicitado en el SIN en la Seccién 3: eliminacion de la funcion del
aditivo (seleccione solo la opcién apropiada y proporcione informacion en el espacio a continuacion)

o Problemas de riesgos para la salud, por ejemplo, el JECFA ha retirado una ingesta diaria
aceptable (IDA) sobre la base de nuevos datos toxicolégicos

o Prueba de que el aditivo no se fabrica o no se utiliza comercialmente

o Prueba de que no se puede considerar que el aditivo esté bajo la definicion de aditivo alimentario

o Otra justificacién, ¢cual?

Detalles
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