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 2024 عامتعديلات 
أرُخلت ، 2024رين الثاني د ن فمبر/تشتتلستتاب ة  ابرب   تها اهيئة الدستتر ر الاذا في د ر ر التي اتخذتها بناءً على القرارات 

اة اصتتتت ة إلى ة مرج يستتتتر داص النل   الة  ت ستتتتي  اتا يرت لمخ اة لتتتتلتتتتة لل ي   لر   ة  4-7ت ديلات على القستتتت  
 – 8القستتتتتتتتت   ت علىت ديلاأرُخلت    ؛(CXS 346-2021) لمخ اة لتتتتتتتتتلتتتتتتتتتة لل ي   لر   ةال امة لر ستتتتتتتتتي  اتا يرت 

 أستتاليتم اصتت ة  لىإمرج ية  ستتر داص أستتاليت الرحليل  م ايخ ابراء الر مية   الة  -ال ينات  ال حل  الرحليل  أخذ
 (.CXS 234-1999) بها اة صى نات يال  أخذ الرحليل
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 النطاق -1
لخام الطازجة اةدخنة اة دّة من اة ار ا المجّ  ة ابسماك  اةنكّهةابسماك اةدخنة هذه اة اص ة على ابسماك اةدخنة    تسري

  تستتتتتتتتتريما كأ  اةبررة أ  المجمدة.  هفي ترنا ص ابسماك الكاملة  شتتتتتتتتترا ا ابسماك  ابسماك اةقط ة  اةنر ات اةما لة  ا.  
  محدرة اتإلى منر  رهاا للاستتتتتترهلاك اة اشتتتتتتر أ  ة يد من الر هي  أ    تتتتتتافابسماك اة لتتتتتتلتتتتتتة إمّ هذه اة اصتتتتتت ة على 

 فحست. من المحر يرت اللاتة للأكل ال السمك ج ءً شكّ  ي يث م ر مة  منر ات أ 
ابسماك    لع (،أكستتتتتيد الكرب ص )اةلتتتتت اة، رخاص  لا ل ص لع  أ   لا     بأ اري على ابسماك اة الجة  تستتتتتري هفي لا 

شتتمل هذه اة اصتت ة  لا ت. اةنرج ال ي ل جفي بلمراض تجارية  م قّمة للح اظ على   اتمحكمة ا لملاق   ا يرتة د أاة  
 اةنر ات اة للة أ  اة ر مة )مثل سلطات السمك(.

 الوصف -2
اةدخنة بشتتتتتتتتكل  ةالمجّ   ابسماك  اةنكّهةابسماك اةدخنة اةنر ات  ال مليات الخاصتتتتتتتتة  بسماك اةدخنة    ت اريفيرنا ص 

 من لل د هذا القس . 
 الأسماك المدخنة 2-1
 تعريف المنتج 2-1-1

ر دام يجت   تتتتت  الدخاص  ستتتتت  ير  تحضتتتتتخ ابسماك اةدخنة من ابسماك التي خضتتتتت ت ل ملية تدخ  ستتتتتاخنة أ   ررة. 
،  يجت أص يرحلّى اةنرج النها في بخلتتا ل  ستتيّة خاصتتة  لردخ . 2-1-2عمليات الردخ  المحدرة د القستت   إ دى

 اسر دام الر ابل  مك نات اخريارية أخرى. يج ز  
 التجهيز عمليات تعريف 2-1-2

 عملية م الجة ابسماك عن  ريق ت ريضتتتتتها للدخاص الناتج عن ا واق م ار خشتتتتت ية أ  ن اتية.  ترستتتتت    ه التدخين
 لردخ .ا  رة الرمليا  الر  يف  الرس    الردخ  د بمرا ل مركاملة من هذه ال ملية د ال ارة 

  بر ع يُ ار  تتتتتتتتتتّ ععملية م الجة ابسماك من خلاص ت ريضتتتتتتتتتتها للدخاص الذي   ه بالدخان المعاد ضخخخخخخخخّ  التدخين
 مشتتتتتتتتتتتابهة للردخ  ال ارر أ  الستتتتتتتتتتتاخن من  يث اةدةد ظل ظر ف   رة الردخ  ت ريت مكث ات الدخاص د 

  .ررجة اترارة  
 منر ات ير  اتلتتتتت ص عليها عن  ريق الا واق الردريجفي لل شتتتتتت  تتتتتمن ظر ف محد رة  هفي مكثفات الدخان

 اتراري(  تكثيف ال  ار  تج  ة اةنر ات الستتتتتتتتتتتتتتا لة النا ة  الرحلّلالره ية  ب كستتتتتتتتتتتتتت   )ما يستتتتتتتتتتتتتتمى ب ملية 
 عن ذلك.

  لر ثخ   ر لجم  ب  اةتتتدة  ررجتتتة اترارة الكتتتافيابسمتتتاك عمليتتتة ير  بم ج هتتتا تتتتدخ    ه التخخدخين الخخخخخخخخخخخخخاخ
مْر  تتتات   البر تينات بشتتتكل كامل د ت م ابسماك.  عارة ما يك في الردخ  الستتتاخن للقضتتتاء على الط يليات 

ُ
اة

 .ا نساصالجر  مية لمخ اةنر ة للأب اغ  ابب اغ اةضرة بلحة 
 بحيتثرالجم  ب  اةتدة  ررجتة اترارة الكتافيمن خلاص ابسمتاك عمليتة ير  بم ج هتا تتدخ   ه  التدخين البارد   

 .ما إلى  د   اةا في النشاطتؤري إلى تقليل   لكنهاتؤري إلى تخرخ البر تينات إلى  د ك خ د ت م ابسماك  لا
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 ت  ي  نكهرها اك د ت م ابسم اةا فينشتتتتتتتتتتتتتتاط اللرقليل  الط امعملية ترمثل د م الجة ابسماك بملا   ه التمليح 
 ا  تقن(. الرملي ات ظ د اةياه اةاتةناس ة )مثل الرمليا الجاف   اةرمليا ال اتتقنيمن ب اسطة أي 

 د ظر ف  طل بةلرمرثل لل لتتتتتتا ل اةناستتتتتت ة اةد ابسماك  محر ى الر  بةعملية ير  بم ج ها خ ض   ه التجفيف
 للمرا  ة.تخض   صحية

 بما  ، إما برقنيات ه ا ية أ  د ظر ف ترس  بقلة اب كس  ،عملية     ابسماك اةدخنة د  ا يرت هفي التعبئة
 عن  ريق ت ريغ ا  اء أ  ت ديل مك ناتع.د ذلك 

  عملية ير  بم ج ها   ظ ابسماك اةدخنة مبررة أ  مجمدة لضتتتتتتتتتتتتتتماص ج رة اةنرج  ستتتتتتتتتتتتتتلامرع بما ير ق   ه الت زي 
 .6  3م  القسم  

 المنكّهةالأسماك المدخنة  2-2
 تعريف المنتج 2-2-1

 ة تدخ  الدخاص من ر ص أص تخضتتتتتتتتتت  ل ملي اتبنكهم الجرها  تمن ابسماك التي تّ  اةنكّهةابسماك اةدخنة ير  تحضتتتتتتتتتتخ 
يمكن استتتتتتتتتتر دام الر ابل  مك نات   . ةمدخنبنكهة .  يجت أص يرحلّى اةنرج النها في 1-2كما ه  م  تتتتتتتتتتا د القستتتتتتتتتت  

 اخريارية أخرى.
 التجهيزعمليات  تعريف 2-2-2

 تُ دّ ب استتتتتتتتتتتتطة اة   ب  م ار  التي من النكهات الاصتتتتتتتتتتتتطناعية م يج أ  الدخاص هفي إما مكث ات  الدخان اتنكه
 تشكيلة منهما )اةسرحضرات الدخانية(. أية م ر فة أ كيميا ية محدرة  بمقارير 

   يمكن  الدخاص. ةعملية تر  بم ج ها م الجة ابسماك أ  اةستتتتترحضتتتتترات الستتتتتمكية بنكه  ه نكهة الدخانإضخخخخفا 
 (.مثلًا  النق أ   اتقنأ   الرشّ أ   الدخاص )من خلاص الامس ةاسر دام تكن ل جيات مخرل ة للحل ص على نكه

  ّة محد ر ظر فلل شتتتتتت  تتتتتمن  منر ات ير  اتلتتتتت ص عليها عن  ريق الا واق الردريجفي هفي الدخانفات مكث
 النا ة   تج  ة اةنر ات الستتتتتتتتتتتتتتا لة ال  ارف يتكث  اتراري(  الرحلّل)ما يستتتتتتتتتتتتتتمى ب ملية  ب كستتتتتتتتتتتتتت    الره ية

 .عن ذلك
 د  تتا يرت إمتتا برقنيتتات ه ا يتتة أ  د ظر ف ترستتتتتتتتتتتتتت  بقلتتة  اةنكهتتةابسمتتاك اةتتدخنتتة مليتتة   تتتتتتتتتتتتتت  هفي ع التعبئخة

 عن  ريق ت ريغ ا  اء أ  ت ديل مك ناتع.بما د ذلك  ،اب كس  
  مرع لضتتتتتتتتتتتتتتماص ج رة اةنرج  ستتتتتتتتتتتتتتلا أ  مجمدةً  مبررةً  اةنكّهةابسماك اةدخنة ملية ير  بم ج ها   ظ ع  ه الت زي 

 .6  3بما ير ق م  القسم  
 ف ير  بم ج ها خ ض محر ى الر  بة د ابسماك لرمرثل لل لتتتتتتا ل اةناستتتتتت ة اةطل بة د ظر   عملية  ه التجفيف

 صحية تخض  للمرا  ة.
 النكهة  لر  ي اك د ت م ابسم اةا فينشتتتتتتتتتتتتتتاط اللرقليل  الط امعملية ترمثل د م الجة ابسماك بملا   ه التمليح 

  ات ظ د اةياه اةاتة  الرمليا  تقن(. )مثل الرمليا الجافتقنية تليا مناس ة  ةب اسطة أي
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 المدخنة المجفّفةالأسماك  2-3
 تعريف المنتج 2-3-1

يمكن أص تشتتتتتتتتمل عملية    ااةدخنة من ابسماك التي خضتتتتتتتت ت ل مليتي الردخ   الر  يف م ً  المجّ  ةتحضتتتتتتتتخ ابسماك  ير 
يجت   تتتتتتتتتتتتتت  الدخاص من خلاص عملية تدخ   تج يف تقليدية خاصتتتتتتتتتتتتتتة  ل لد اة   أ  عملية تدخ   تج يف   تليا. 

 ر دام الر ابل  مك ناتاس يج ز صناعية،  يجت أص يرحلّى اةنرج النها في بخلا ل  سيّة خاصة  لردخ   الر  يف. 
 اخريارية أخرى.

 التجهيزعمليات  تعريف 2-3-2
 إلى ررجة يمكن  الردخ   الر  يف استتتتتتتتتتتتطة م يج من ب ابسماكعملية تر  بم ج ها م الجة   ه التجفيف بالتدخين

 10 نس ة محر ى الر  بةأ  أ ل ) 0.75إلى  النشاط اةا فيلل فيع لير ص تبريد   من ج النها في  نقلع فيها تخ ين اةنر
مْر  ات الجر  مية د اةا ة أ  أ ل(،  هفي النس ة الضر رية لا ر اء

ُ
 .أ  إتلاف ال طريرت اة

 ملية ير  بم ج ها خ ض محر ى الر  بة د ابسماك لرمرثل لل لتتتتتتا ل اةناستتتتتت ة اةطل بة د ظر فع  ه التجفيف 
 صحية تخض  للمرا  ة.

 النكهة لر  ي اك   د ت م ابسم اةا فينشتتتتتتتتتتتتتتاط اللرقليل  الط امعملية ترمثل د م الجة ابسماك بملا   ه التمليح 
 ن(. الرمليا  تق ات ظ د اةياه اةاتةتقنية تليا مناس ة )مثل الرمليا الجاف    ةب اسطة أي

 هاتر ي  إعارة د  ا يرت لر نت الرل ث  من  اةدخنة المجّ  ةعملية     ابسماك  هفي التعبئة. 
  يلة لضتتتتماص ج رة ك ستتتت  الارفةررجة  رارة على عارةً اةدخنة  المجّ  ةملية ير  بم ج ها   ظ ابسماك ع  ه الت زي

 .6  3اةنرج  سلامرع بما ير ق م  القسم  
 المنتج عرضطريقة  2-4

  صف  ة،  أص يُ هذه اة اص مرطل اتال رض  ي  تسر د  ريقة أص  شكاص شريطةشكل من اببأي ب رض اةنرج سما يُ 
  .لر نّت إر ك اةسرهلك  أ  تضليله بطا ة الر سي  بشكل كاف  د  اةنرج

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 الخام المادة 3-1

  ازجة تك ص  د التي  الستتليمة الكاملة ابسماك من اةدخنة المجّ  ة  ابسماك اةنكهة اةدخنة ابسماك   اةدخنة ابسماكر ضتت  تحُ 
 .ملا   بشكل تحضخها ب د  از  للاسرهلاك ال شريكمنرج   ج رة مناس ة لل ي  اتذ  مجمدة، أ  مبررة أ 

 المكونات 3-2
  اة م ص بها. الدسر ر الاذا في أص تر افق م   ي  م اص ات  لمذا ية  رةبج اةسر دمة اةك نات  ي  رمر ت أص تيج
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 الدخان لتوليد خت دمةالم النباتية المواد م  وغيرها الخشبية المواد 3-3
  ستتتتتتتتتتتتامة م ار على تحر ي ألّا  الدخاص  مكث ات الدخاص ر ليدل اةستتتتتتتتتتتتر دمة الن اتية اة ار من  لمخها الخشتتتتتتتتتتتت ية للم ار ين افي
     تتتتتافة بة.اةرشتتتتتر   اة ار  الطلاء الكيميا ية  ة ار ع لجت  د تك ص أص ب د أ  الرل ث، خلاص من أ    ي في بشتتتتتكل إما
 متتد نتتة على لاعالا  )يرجى الرل ث لر نتتت بطريقتتة الن تتاتيتتة اة ار من  لمخهتتا الخشتتتتتتتتتتتتتت يتتة اة ار م  الر تتامتتل يجتتت ذلتتك، إلى

  الر  يف الردخ  عمليات عن الناشتتتتتتتتتتتتتتئة اتلقات مر درة ال طرية   يدر كرب نات ابلمذية تل ث من للحد اةمارستتتتتتتتتتتتتتات
 .1([CXC 68-2009] اة اشر

 التحلّل 3-4
 ت م من لمرام 100 لكل ا يستتتتتتتتتتتتتترام  من لياراماتم 10 من أكثر على لللرحلّ  اة ر تتتتتتتتتتتتتتة ابن اع من اةنرج يحر ي ألّا  تيج

  خالية اصتتتتتتتتتتتتتت ةاة   هذه د اةنر ات  ي  تك ص أص ت يج ،م اينرها تر  التي نةال يّ    دة مر ستتتتتتتتتتتتتت  أستتتتتتتتتتتتتتا  على ابسماك
 .الرحلّل تيّ  التي  اةر اصلة الكريهة  النكهات الر ا ا من

 النهائي المنتج 3-5
 لأ كامل ،10 لقستتتتتتت لالتي ير  فحلتتتتتتتها  فقًا  شتتتتتتتحناتالرثل اةنر ات مستتتتتتتر فية ةرطل ات هذه اة اصتتتتتتت ة عندما ت ت ربر

 .8 القس د سر دام ابساليت اة ّ حة تُ حل اةنر ات     .9 اةنل ص عليها د القس 
 المضافة إلى الأغذية المواد -4
 المدخنة الأسماك 4-1

 2  1لل د ل   ا اة ار اتافظة   قً   ابل اصتم  تتتة ا اتمنظم ستتتر دامستتتما  يُ ، ذ  امواافةةة ةتثل  هفي الأغذية التي تم
ابسماك  منر ات ) 5.2.09 تتتتتتتمن فئة ابلمذية  2(CXS 192-1995)إلى ابلمذية  اة اصتتتتتتت ة ال امة للم ار اةضتتتتتتتافة من

 اة مّرة  /أ  اةملّحة بما يشتتمل الرخ يرت  القشتتريرت  شتت كيات الجلد(  فئات ابلمذية اةرقاربة  المجّ  ةابسماك اةدخّنة   
 أن اع الاازات اةسر دمة للر  ئة ال اررة د الجد ص  مضارات ابكسدة  منظمات اتم  ة   افة إلى أن اع محدرة من 

 .اة اص ة ال امة للم ار اةضافة إلى ابلمذيةمن  3
 المنكّهة المدخنة الأسماك 4-2

 2  1لل د ل   امنظمات اتم  تتتة  ابل اص  اة ار اتافظة   قً ستتتر دام ستتتما  يُ ، امواافةةة ة ذ تثل  هفي الأغذية التي تم
 المجّ  ة)ابسماك  منر ات ابسماك اةدخّنة    09.2.5 تتتتتمن فئة ابلمذية  اة اصتتتتت ة ال امة للم ار اةضتتتتتافة إلى ابلمذيةمن 

 اة مّرة  /أ  اةملّحة بما يشمل الرخ يرت  القشريرت  ش كيات الجلد(  فئات ابلمذية اةرقاربة    افة إلى أن اع محدرة 
اة اصتتتت ة ال امة من  3من منظمات اتم  تتتتة  مضتتتتارات ابكستتتتدة  أن اع الاازات اةستتتتر دمة للر  ئة ال اررة د الجد ص 

 .للم ار اةضافة إلى ابلمذية
 المدخنة المجفّفة اكالأسم 4-3

 اةدخنة. المجّ  ةم ار مضافة د ابسماك أي لا يسما  سر دام 



7 CXS 311-2013 

 الملوثات -5
 عامة أحكام 5-1

  السم م مل ثاتلل ال امة ةاة اص  د عليها اةنل ص القل ى حد رلل ترثل أص اة اص ة هذه تشملها التي للمنر ات ين افي
 .3(CXS 193-1995)  ابعلاف ابلمذية د

 الحلقات تعددةالم العطرية الهيدروكربونات 5-2
  يمكن اتلقات.  درةراة ال طرية ا يدر كرب نات تشتتتتتتتتتتتتكّل من  دّ  أ لتتتتتتتتتتتتى إلى ضتخ ّ   بطريقة ابسماك تدخ  ير  أص ين افي
 عمليات عن الناشتتئة اتلقات ر درةاة ال طرية   يدر كرب نات ابلمذية تل ث من للحد اةمارستتات مد نة  ت اع ذلك تحقيق

 ر.اة اش  الر  يف الردخ 
 والمناولةالنظافة  -6
 عامة أحكام 6-1

 لنظافة ال امة ارئاة  من اللتتتتلة ذات اب ستتتتام م  يرماشتتتتى بما  منا لرها اة اصتتتت ة هذه تشتتتتملها التي اةنر ات تحضتتتتخ يجت
 مد نة  اةمارستتتتتتتتتتتتاتمد نات مثل  ،ا في ذات اللتتتتتتتتتتتتلةالدستتتتتتتتتتتتر ر الاذ نلتتتتتتتتتتتت ص من  لمخها 4(CXC 1-9196) ابلمذية

 .5(CXC 52-2003) السمكية  اةنر ات ابسماك بشأص اةمارسات مد نة مثل ،لنظافةاة نية  مارسات اة
 الميكروبيولوجية المعايير 6-2

 اةيكر بي ل جية اة ايخ  ل  تتتتتتتتتتتتتت الر جيهية  الخط ط للم ارئ ا فقً  محدرة ميكر بي ل جية م ايخ بي اةنر ات ترثل أص ين افي
 .6(CXC 21-1997) ابلمذية مجاص د  تط يقها

 الطفيليات 6-3
 ال اررة اةدخنة منر اتلل خاص اهرمام إيلاء  يجت  يّة   يليات على اة اص ة هذه تشملها التي اةنر ات تحر ي ألّا  تيج
 (.1 اةلحق انظر)   يليات  ج ر خطر هناك كاص إذا هب د أ  الردخ    ل تجميدها يجت التي اةنكّهة دخنةاة اةنر ات أ 
  /أ  2-2-8 للقستتتتتتتتتتتتتت  ا فقتتً  ال قتتاء على اةثق تتة  التتديتتداص الشتتتتتتتتتتتتتتريطيتتة  التتديتتداص الخيطيتتة التتديتتداص  تتدرة تُ حل أص يجتتت  

 .3-2-8 القس 
 الخلايا الأحادية الليختيريا 6-4

  (L. MONOCYTOGENES) الخلاير اب ارية ليستترخيرل اةيكر بي ل جية للم ايخ ترثل أص للأكل الجاه ة للمنر ات على تيج
  ابلمتتذيتتة لنظتتافتتة ال تتامتتة اة تتارئ تط يق بشتتتتتتتتتتتتتتتأص الر جيهيتتة لخط ط  2 اةلحق د لتتةاة لتتتتتتتتتتتتتتّ  للأكتتل، الجتتاه ة ابلمتتذيتتة د

 .7(CXG 61-2007) ابلمذية د الخلاير اب ارية الليسرخير مكافحة على
 بوتولينوم الكلوستريديوم 6-5

 ابسماك   اةدخنة ابسماك منر ات د (CLOSTRIDIUM BOTULINUM) ب ت لين م كل ستتتتتتتويدي مال سم م ب ج ر يستتتتتتتما لا
  مجم عة تط يق لاصخ من ب ت لين م كل ستتتتتتتتتتريدي مال سم م برشتتتتتتتتتتكيل الرحك   يمكن اةدخنة. المجّ  ة  ابسماك اةنكهة اةدخنة
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 استتر دام  ريق عن اصاةث ستت يل على ،اةا في نشتتاطال   الر  ين  رارة  ررجة الر  ئة ن ع مثل ال ل ، إلى اةستترندة الخيارات من
  هذه. الرحك  خيارات يرنا ص الذي ،2 اةلحق د الجد ص د مثلةاب على الا لاع  يمكن اةا في. ال س  د اةلا

 إما رهاإزال فيتقرضت  د أنها أ  اب شتاء إزالة ر ص من  سترهلاكها اةنر ات، هذه سترسترهلك  يث ال لداص تستما أص  يمكن
  ب ت لين م. الكل سويدي م مخا ر من اةسرطاع  در للحد  ذلك ،هب د أ  الر هي    ل

 الهيختامين 6-6
 .م اينرها تر  عينة أي د ابسماك ت م من لمرام 100 لكل ا يستتتتتتتتتتترام  من اارامً يمل 20 من أكثر على اةنرج يحر ي ألّا  تيج

 اتلاص  سمك جةابنش    سمك السررين  سمك السكمبريدي سمك )مثل فق  للهيسرام  اة ر ة ابن اع على ذلك  ينط ق
 .(الش   يات  سمك ابزرق  السمك

 خر الأ وادالم 6-7
 هيئة ضتتت هات التي  اصتتت اتللم ا فقً  اللتتتحة على اخطرً  لتشتتتكّ    د بكميات أخرى مارة أي اةنر ات هذه ترضتتتمن ألّا  تيج

  اص.ا نس صحة على اخطرً  لتشكّ    د لمري ة م ار أي من اخاليً  النها في اةنرج يك ص أص ت يج الاذا في، الدسر ر
 التوسيم -7

اب كام المحدرة  ، تستتتري8(CXS 1-1985) ابر ستتتي  ابلمذية اة  أة مستتت قً  الخاصتتتةاة اصتتت ة ال امة     تتتافة إلى أ كام
  الرالية.

 الغذائي المنتج اسم 7-1
 إذا  منكّع مدخن X    ،1-2 القستتتتتت  د ال اررة ال مليات  ريق عن م الجرع تتّ  إذا مدخن  X  الاذا في اةنرج استتتتتت  يك ص

 ال اررة ال مليات  ريق عن م الجرع تت إذا ف مج ّ  مدخن X    ،2-2 القستتتتتتتتتتت  د ال اررة ال مليات  ريق عن م الجرع تتّ 
 ال لد دالسا دة ف اعر اب فقًا للقان ص    اةسر دم السمك لن ع اة رار أ  الشا   الاس   X   يك ص  يث ،3-2 القس  د

 .اةسرهلك ل ضلّ  طريقة لا ت بنرج، الذي ي اع فيع اة
 الإضافي التوسيم 7-2

 بطا ة على ع تتتتتتتتتتتتتت ّ  اة ار  لدخاص الردخ  استتتتتتتتتتتتتتر دام ذكر يجت كاص إذا ما تحدر أص اةنرج فيها يُ اع التي لل لداص كنيم
 الر سي .

 والمناولة لت زي با الخاصة التعليمات 7-3
 للمنرج. اةناس ة  اةنا لة لر  ين  الخاصة ر ليماتال الر سي  بطا ة على تظهر أص تيج

 بالتجزئة للبيع الم صصة غير اوياتالح توسيم 7-4
 خ اة لتتلتتة لل ي للم اصتت ة ال امة لر ستتي  اتا يرت لمت ستتي  اتا يرت لمخ اة لتتلتتة لل ي   لر   ة  فقًا ر  أص ين افي ي

 .9(CXS 346-2021)  لر   ة
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 والتحليل والفحصأخذ العينات  -8
 العينات أخذ 8-1
 والمادي يالحخ الفحص 8-1-1

 الر جيهية ال امة بشأص أخذ ال ينات الخط طمن  2-4من القس   10، الجد ص ص ات اةنرج ست خذ ال ينات بخطة 
(2004-50 CXG)10 ، بمسر ى( ج رة مق  صAQL )د اةا ة 5.6 نس رع. 

 تحديد الوزن الصافي 8-1-2
  3-4من القستتتتت   14(، الجد ص S ستتتتتت اةراخات  ستتتتتر دام ايراف م ياري لمخ محدر )الطريقة خذ ال ينات بخط  
 الر جيهية ال امة بشأص أخذ ال ينات.الخط ط من 

 الفحص 8-2
 والفيزيائي الحخي الفحص 8-2-1

 ا فقً     حلمدرب  على هذا الن ع من الأشتتتتت اص   لمن      ال ي ير فياتستتتتتفي ال حل ارض ل اةأخ ذة ال ينات تقيي  ر ي
 الر جيهية  الخط ط 11(CXS 234-1999) بها اة صتتتتتتتتى نات يال  أخذ الرحليل أستتتتتتتتاليت دللإجراءات اةنلتتتتتتتت ص عليها 

 .12(CXG 31-1999) اة ربرات د  المحاريرت للأسماك اتسفي للرقيي 
 الطفيليات نمو قدرة تحديد 8-2-2

 الخاص 1 اةلحق د اة ّ   ابسل ب نم ،ال على  درتها  فحل الط يليات لاسر را  اةسر دمة ابساليت تشمل أص يمكن
 أستتاليت أ  ،13(CXS 244-2004) اةملا ستتبرطا  سمك   اةملحة اب لستتية لرجة  الخاصتتة اة اصتت ة د الخيطية  لديداص
  الللا ية. ذات اة رلة اتالسلط لدى مق  لة تك ص   منها الرحقق تّ  للط يليات أخرى

 المرئية الطفيليات تحديد 8-2-3
 خلاص من ،ا  مدمّر لمخ أستتتتتتتتتل ب ستتتتتتتتتر دام   ذلك فيها   يليات  ج ر عدم من للرأكد بأكملها ال ينة   دة فحل ير 

  اةا ة د 45 بنستتتتتت ة  ترستتتتتت  اتملميو  5 هاركا سم أكريل  ر ة على ابمر( ل م )إذا اةذابة ال ينة ل  دة اةناستتتتتت ة ابج اء   تتتتتت 
  ال ر ة. ف ق اسنريموً  30 ب د على ل كس 1 500 ي طفي  ئيل   ء بملدر إ اءتها  تر  الش افية، من

 التحليل 8-3
 ذه اة اصتتت ة، تستتتر دم أستتتاليت الرحليل  أخذ ال ينات ال اررة د أستتتاليت الرحليل  أخذ ال ينات ق من الامرثاص للرحقّ 

 ( ذات الللة  ب كام ال اررة د هذه اة اص ة.CXS 234-1999اة صى بها )
 عابةالمتعريف الوحدات  -9

 رناه.أدرة المحلا ل من الخعندما تظهر عليها أيّ  ابة ت ربر   دة عينة مُ 
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 الغريبة المواد 9-1
 ليهاع الر رّف  يمكن ،ا نستتتاص صتتتحة على اطرً خ لتشتتتكّ  لا  ،الستتتمك من مستتتر للتتتة لمخ ةال ين   دة د مارة أي  ج ر

 ةمارستتات مرثاصلاايشتتخ إلى عدم مماّ  ،لرك خا ذلك د ابم ل ب،أستت يبأ ردّ يح بمستتر ى م ج رة تك ص أ  تك خ ر ص بستته لة
 .الجيدة الرلني 

 الطفيليات 9-2
 3-2-8 القستتتتت  د اة  تتتتتحة  لطريقة عنها الكشتتتتتف تّ  ال ينة،   دة من كيل لمرام لكل اةر ية الط يليات من أكثر أ  ا ن   ج ر
  واتميمل 10 ك ستتتتتتتتتتتتتت لة د المح  ظة لمخ اتالط يلي فرارى   ص يك ص أص أ  واتملم 3 الك ستتتتتتتتتتتتتت لة  طر ير ا ز أص على
  .اب ل على

 والقوام والنكهة الرائحة 9-3
 أ  تم  تتتتتة  إ ستتتتتا  أ  ت نخ أ  تحلّل  د ث على دصّ ي بما   ام أ  ي ة مم مستتتتترمرة كريهة  نكهات ر ا ا فيها نةعيّ    دة
  اةنرج. خلا ل من ليست أخرى  سيّة انط اعات أي

 الشحنةقبول  -10
 اة اص ة:مسر فية للمرطل ات ال اررة د هذه  الشحنةت ربر 
  ال در ا  الي إذا لم ير ا ز 

ُ
لخطة أخذ عدر الق  ص ) ( ، 9ا للرلتتتتتتتتتتتتتتنيف ال ارر د القستتتتتتتتتتتتتت   ابة  فقً لل  دات اة

 بشتتتتتتتتتأص أخذ ال ينات الخط ط الر جيهية ال امة د (اةا ة د 6.5 نستتتتتتتتت رع)ج رة مق  ص ستتتتتتتتتر ى بمعينات مناستتتتتتتتت ة 
(2004-50 CXG)10؛  

   يقل ريطة ألّا شتتتت  ،  لن عنعال زص اةعن الخا تتتت ة لل حل ة ال ينال زص اللتتتتاد لجمي    دات ر ستتتت  مقل إذا لم ي 
 ؛بس اب لمخ مبررة عنع لن د اةا ة من ال زص اة 95اتا يرت عن فرارى  زص أي من 

  النظافة ذية  اةل ثات   بلمإلى الوكي ة ابستتتتاستتتتية  ع امل الج رة  اة ار اةضتتتتافة  اةرطل ات اةر لقة ت استتتتري اء  إذا
مية كتر ا ز   ألّا ت يج ، يستترام د ما ير لق    . 7  6  5  4  3 اةنا لة  الر ستتي  ال اررة د اب ستتام  اللتتحية

لخطتتتة أختتتذ ال ينتتتات اة رتتتارة  ا فقتتتً  ت م ابسمتتتاكلمرام من  100لكتتتل  ارامتتتً ايمل 20عينتتتة  ا يستتتتتتتتتتتتتترتتتام  د كتتتل
 (. 11[CXS 234-1999] أساليت الرحليل  أخذ ال ينات اة صى بها نظرا)



11 CXS 311-2013 

 1الملحق 
 

 الطفيليات بالقضا  علىالكفيلة الإجرا ات 
 

 الط يليات. للقضاء على ذات الللا يةاة رلة  اتيجت اسر دام أسل ب مق  ص لدى السلط
ابسماك ال ارر      لردخالط يليات )مثل ابسماك اةدخنة  للقضتتتتتتتتتتتتتتاء على الر ميد مطل  ً  فيها يك ص د اتالات التي 

للقضتتتتتتتتتاء  زمةاةناستتتتتتتتت ة    اص اةدة اللا ررجة اترارة على هأ  ب د تجهي ها تجميد ابسماك إما   لين افي  ،(اةنكّهةاةدخنة 
 الط يليات اتيّة.  على

 : ها يأ   ب ض الط يليات للقضاء على د ما يلفي أمثلة على عمليات الر ميد التي  د تك ص كافية 
  بن اع   ستتتتتتتتتتتتتتاعة 24اللتتتتتتتتتتتتتت ر د اةرك  اتراري للمنرج ةدة ر ص  20ررجة  رارة ند عالر ميد( Anisakis   

  Pseudoterranova decipiens) ؛14  فق 
    ؛15،16،17،18ساعة ) ي  الط يليات( 15الل ر د اةرك  اتراري للمنرج ةدة  ر ص 35 ررجة  رارةند عالر ميد 
    18، 17 ،16، 15أيرم( 7ستتتتتتتتتتتتتتاعة ) 168اللتتتتتتتتتتتتتت ر د اةرك  اتراري للمنرج ةدة  ر ص 20ررجة  رارة ند عالر ميد 

 ) ي  الط يليات(.
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 2الملحق 
 

 وم بوتولينومكلوستريديال ومسمتشكّل م  صفات المنتج التي تقلل م  احتمال مجموعة أمثلة ع  
 

 ار لاسر انة  ا ر  علمفي  رارة اة  خياراتها اة نية على أسا اتخاذ فيها اةنر ات، سرسرهلك  التي ،ال لداصيرُ    من 
   تتتتتتتتتتتتتتتتتاع د راختتتتل ال لتتتتد ابا إلى يتتتتارات  استتتتتتتتتتتتتتر  تتتتار خيتتتتارات أخرى، استتتتتتتتتتتتتترنتتتتارً ب ض الخ تحتتتتديتتتتدال متتتتل هتتتتذا، مثتتتتل 

ال س  ةلا د الرقل ات د كميات ا  أ  ات عملية النقل  شر  ها؛   )مثل   ي ة  إن اذ   اب  الربريد  مدة الللا ية؛ 
(.  ينط ق هذا ك لمخ ذلنستتتتتتت ة مطل بة، للر صتتتتتتتل إلى الالجه ر بذص الكثخ من التي يمكن أص تحدث على الرلم  من  اةا في

إذا   من خلاص مكث ات الدخاص.  نكهة الدخاص يث ير  ت فخ  اةنكهةابسماك اةدخنة ابسماك اةدخنة   على  الجد ص
لر فخ حماية  د ال ستتتتتتت  اةا في لا اةمن  د اةا ة 5ت فخ  عند ذ بم   نكهات اصتتتتتتتطناعية، يجت نكهة الدخاصت إ تتتتتتت اء 

بي ررجة  رارة  د ال ستتتتتتتت  اةا فيلا اةمن  د اةا ة 10ررجات مئ ية، أ   10  3ب   توا حررجات  رارة  عند كاملة
أ   0.75ي أاةطل ب النشتتتتتتتتتتتتاط اةا في بص  اةدخنة المجّ  ةابسماك ى لا ينط ق هذا الجد ص عل  ررجات مئ ية.  10ت  ق 
إص الربريد ف  لرالي التي تحملها ابلمذية، اةمر تتتتتتتات نم   ي  يح ص ر ص أ  أ ل(  د اةا ة 10بنستتتتتتت ة  محر ى الر  بةأ ل )

 لمخ مطل ب. 
 يدي مالكل ستتتتتتتتتتتتتتو من ا رماص نم  اتد  ،اترارة ةررج/ال  تل در من مقاييس ، يمكن د ال ستتتتتتتتتتتتتت  اةا فيلملا لك ديل   

 ، ر نها ماأ   ررجات 3 رارة ند عالنم   ت ليد الستتتتتتتتتتتتتتم م الكل ستتتتتتتتتتتتتتويدي م ب ت لين م لا يستتتتتتتتتتتتتترطي    ب ت لين م د اةنرج. 
اترارة، ترحك  د تشتتتتتتتتتتتتكيل الستتتتتتتتتتتتم م  ةررج/ال  ت من مقاييستركي ات أخرى   ثمة. 94.0 ر صأ  عند نشتتتتتتتتتتتتاط ما في 

أص يخرار  لل لديج ز ، اة رارة الق اعد فياللتتتتتتتتتلا ية     ص اةستتتتتتتتترهلك  ا ه.   يثما يك ص إن اذ مدة 19هان ستتتتتتتتت لطريقة 
 ها ل ي هاتخ ين  اةنر ات لر  ين )أي أ ناء نقل   الخاصتتتتتة رارةاتدرجات لالشتتتتتر ط القا مة من مجم عة ي رمد على  انظامً 
 دة الللا ية. بم الخاصة قي رالاةسرهلك(    من   لها لر   ة  تخ ين 
أجه ة د تك ص    رها. مدة صتتتلا ياةنر ات ستتتلامة على  ةً م اشتتتر يؤ ر  لمخ مناستتت ة رارة درجات إصّ ت رّض اةنر ات ل  

 . لمخ مناس ةررجات  رارة ت رّ ت اةنر ات إلى ال  ت  ررجات اترارة م يدة لرحديد ما إذا مرا  ة 
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درجخخة حرارة المنتج 

 المخخخخخخائخخي الخخخوسخخخخخخخخخخخخخ مخخخلخخخح  التعبئة أثنا  الت زي 
 تعليقات )كلوريد الصوديوم(

ررجتتتتتتتتتتتات  3ر ص 
 مئ ية 

ررجات مئ ية.  3 رارة ر ص  الكل ستتتتتتتتتتتتتتتويدي م ب ت لين مل لا يرشتتتتتتتتتتتتتتتكّ  .لا ينط ق م ار للر  ئةأي 
 ررجات مئ ية. 3ين افي رصد ررجة اترارة للرأكد من أنها لا تر ا ز   

ررجات  5إلى  3 ≤
 مئ ية

 الر  ئة ا  ا ية
 

إلى هنتتاك  تتاجتتة  تليستتتتتتتتتتتتتتتت
 تتتتتتد أرل من النشتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتاط 

 اةا في.
 منلمخ أنتتتتتع  يثمتتتتتا يك ص 

المحرمتتتتتتتتل أص ير رض اةنرج 
 ستتتتتتتتتتتتتتت ءلعلى ي  شتتتتتتتتتتتتتتتديد 

ال  تتتتتتتتت/  د استتتتتتتتتتتتتتتر تتتتتتتتدام
لد  يمكن للاترارة، ررجات 

أص  اةنرج  يث ستتيُستترهلك
رل لنستتتتتتتتتتتتتتت تتة ابد يحتتدر اتتت

اةلا د ال ستتتتتتتتتتتتتتت  اةتتتتتتتتا في 
إلى  3عن لا تقتتتتتل بحيتتتتتث 

 ة()كرلتتة/كرلتت د اةتتا تتة 3.5
 .  اإ افيً  ا اج ً   عب ص

ة صتتتتتى ا، تك ص اترارة القلتتتتتت ى اهذه اةنر ات ه ا يً ت  ئة ر  تعندما 
، اعم مً اةمر ات ررجات مئ ية من أجل السيطرة على  5بها للر  ين 

   تشتتتكيل ،  لضتتتر رة نمتن  الر  ئة ا  ا ية.  لا الج رة أيضتتتً ضتتتماص ا ل
ا، ت فر ه ا يً  اة  أةللكل ستتتتتتتتتتتويدي م ب ت لين م.  د اةنر ات الستتتتتتتتتتتم م 

ية للرلف   ل أص يرشتتتتتتتتتتتتتتتكّ  د ا  اء الكا نات اتيّة  لعلامات  ستتتتتتتتتتتتتتت
يئات اللاه ا ية لل  ب ت لين م.     افة إلى ذلك، يمكنالكل سويدي م 

س ء ل ل إذا ت رض اةنرجاللارى أص ترك ص،  يمكن للسم م أص ترشكّ 
ر   يتث ي لل لتد، ين افي لتذلتك  استتتتتتتتتتتتتتتر تدام شتتتتتتتتتتتتتتتتديتد لل  تت/اترارة. 

  لنم  كحاج  ال ستتتتتتتت  اةا فياةلا د يحدر نستتتتتتتت ة استتتتتتتترهلاك اةنرج أص 
مخا ف هناك  تسويدي م ب ت لين م، إذا كانسلالات لمخ بر تينية للكل  

ى الرحك  أ  اةستتتتتتترهلك  عل  لر   ة ال ا     أ بشتتتتتتتأص  درة النا ل 
  اترارة.  ررجات ال  ت د 

 18مجمد )> أ  = 
 ررجة مئ ية(

ل الكل ستتتتتتتتتتتتتتتويدي م ب ت لين م عندما يك ص اةنرج لا يمكن أص يرشتتتتتتتتتتتتتتتكّ  .لا ينط ق أي م ار للر  ئة
أص  ، يمكنال ستتتتتتتتتتتتتتت  اةا فيد   د لمياب اةلا بشتتتتتتتتتتتتتتتكل كاف  . امجمدً 

ا ة بط تشتتتتتتتتتتتتخمن اةه  أص  ذلكب د الرذ يت،  ل  مل الستتتتتتتتتتتتمرشتتتتتتتتتتتتكّ ت
 بع ا من   ل اةستتتتتتتترهلك  أص يذ تتتتتتتتر رة إبقاء اةنرج مجمدً إلى الر ستتتتتتتتي  

 ا ب د الرذ يت.تحت الربريد  أص يسر دمع ف رً 
 5إلى  3 ≤)

 ررجات مئ ية(
 أ كستتت   من  ض

 ئتة الر ذلتتك )بمتتا د 
 +بتتتتترتتتتت تتتتتريتتتتتغ ا تتتتت اء 

ل رت تتتتتتتتديتتتتتتتتبترت ت تئتتتتتتتتة الت
 (مك نات ا  اء

 هلك يث سيُسريج ز لل لد 
ا د نستتت ة اةل اخرياراةنرج 

 ال ستتتتتتتتتتتتتتت  اةا في كحد أرل
 د اةتتتتتتتتا تتتتتتتتة 3.5  3 بتتتتتتتت 

 .)كرلة/كرلة(

 عند اةستتتتتتتتتتتتر ى ابرل ب ال ستتتتتتتتتتتت  اةا في اةلا د ؤري إ تتتتتتتتتتتتافة رستتتتتتتتتتتت
نت نس ة اةلا د ال س  اةا في( إلى جا) )كرلة/كرلة( د اةا ة 3.5  3

سيح ص ر ص  أ )بشكل ك خ   مالسمتشكّل عملية  الربريد، إلى تأخخ
يحدر  ةنرج أص ا  يث سيُسرهلك لل لد.   ذا الس ت، ين افي ( ل  ا

 لمخ كحاج  لنم  ستتتتتتتتتتتتتتلالات  ال ستتتتتتتتتتتتتت  اةا فيكمية أكبر من اةلا د 
بر رّض ر لق هناك مخا ف ت تت لين م، إذا كانلكل ستويدي م ب  ل بر تينية

 اةنرج لدرجات  رارة لمخ مناس ة.
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 ملا ظات

 ناشتتتتئةال اتلقات مر درة ال طرية   يدر كرب نات ابلمذية تل ث من للحد اةمارستتتتات مد نة . 2009منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتحة ال اةية.   1
 هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما. .CXC 68-2009 الاذا في الدسر ر مد نة .اة اشر  الر  يف الردخ  عمليات عن

 . 192CXS-1995 الاذا في الدستتتتتر ر م اصتتتتت ة .إلى ابلمذية للم ار اةضتتتتتافةاة اصتتتتت ة ال امة . 9199منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتتحة ال اةية.   2
 هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما.

  الدستتتتتتتتتتتتتتتر ر م اصتتتتتتتتتتتتتتت ة . ابعلاف ابلمذية د  الستتتتتتتتتتتتتتتم م للمل ثات ال امة ةاة اصتتتتتتتتتتتتتتت  . 1995منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتتتتتتتتتتتتحة ال اةية.   3
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هيئة الدستتتتتتتتتتتتتر ر  . 1CXC-1969 الاذا في الدستتتتتتتتتتتتتر ر مد نة .ابلمذية لنظافة ال امة اة ارئ. 1969منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتتتتتتتتتتحة ال اةية.   4
 الاذا في، ر ما.

  التتدستتتتتتتتتتتتتتتر ر متتد نتتة .الستتتتتتتتتتتتتتتمكيتتة  اةنر تتات ابسمتتاك بشتتتتتتتتتتتتتتتتتأص اةمتتارستتتتتتتتتتتتتتتتتات متتد نتتة. 2003منظمتتة ابلمتتذيتتة  ال راعتتة  منظمتتة اللتتتتتتتتتتتتتتتحتتة ال تتاةيتتة.   5

 هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما. .CXC 52-2003 الاذا في

 الخط ط .ابلمذية مجاص د  تط يقها اةيكر بي ل جية اة ايخ ل  تتتتت  الر جيهية  الخط طاة ارئ . 1997منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتتحة ال اةية.   6
 هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما. .CXC 21-1997 الاذا في لدسر رل الر جيهية

 خيرالليستتتتتتتتتتتتتتر مكافحة على ابلمذية لنظافة ال امة اة ارئ تط يق بشتتتتتتتتتتتتتتأص الر جيهية الخط ط . 2007منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتتتتتتتتتتتحة ال اةية.   7
 هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما. .CXG 61-2007 الاذا في لدسر رل الر جيهية الخط ط .ةابلمذي د الخلاير اب ارية

 الاذا في الدستتتتتتتتتتر ر م اصتتتتتتتتتت ة. ابر ستتتتتتتتتتي  ابلمذية اة  أة مستتتتتتتتتت قً  الخاصتتتتتتتتتتةاة اصتتتتتتتتتت ة ال امة . 1985منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتتتتتتتحة ال اةية.   8
CXS 1-1985. .هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما 

اذا في . م اصتتت ة الدستتتر ر الة اصتتت ة ال امة لر ستتتي  اتا يرت لمخ اة لتتتلتتتة لل ي   لر   ةا. 2021منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتحة ال اةية.   9
CXS 346-2021.هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما . 

 الاذا في دستتتتتتتتتتتتتتتر رلل الر جيهية الخط ط. بشتتتتتتتتتتتتتتتأص أخذ ال ينات الخط ط الر جيهية ال امة . 2004منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتتتتتتتتتتتتحة ال اةية.   10

CXG 50-2004. هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما. 
 .CXS 234-1999 الاذا في الدستتتتر ر م اصتتتت ة .بها اة صتتتتى ال ينات  أخذ الرحليل أستتتتاليت. 1999منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتحة ال اةية.   11

 هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما.
 لر جيهيةا الخط ط .اة ربرات د  المحاريرت للأسماك اتستتتتتتتتتتتتتتتفي للرقيي  الر جيهية الخط ط. 1999منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتتتتتتتتتتتتتتحة ال اةية.   12
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 لاذا فيا الدستتر ر م اصتت ة .اةملا ا ستتبرط  سمك اةملحة اب لستتية  لرجة الخاصتتة اة اصتت ة. 2004منظمة ابلمذية  ال راعة  منظمة اللتتحة ال اةية.   13

CXS 244-2004. هيئة الدسر ر الاذا في، ر ما. 
ابلمذية ر ما. منظمة  .تقيي   إرارة ستتتتتتتتتلامة ابلمذية ال حرية  ج رتها. 2004اللتتتتتتتتتاررة عن اةنظمة  444ر    ال  يقة الرقنية بشتتتتتتتتتأص ملتتتتتتتتتايد ابسماك  14
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