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ACTIVIDADES CONJUNTAS FAO/OMS RELACIONADAS CON LA EVALUACION DE RIESGOS ASOCIADOS A
LOS PELIGROS MICROBIOLOGICOS EN LOS ALIMENTOS

SOLICITUD DE DATOS Y CONVOCATORIA DE EXPERTOS SOBRE LA SALMONELLA
SPP. NO TIFOIDEA Y LAS CEPAS PATOGENAS DE LA ESCHERICHIA COLI
ASOCIADAS CON LA CARNE DE BOVINO Y CERDO

Plazo: 15 de abril de 2015 (datos), 15 de mayo de 2015 (expertos)

Introduccion

La salmonelosis es una de las enfermedades de transmision alimentaria que se notifica con mas
frecuencia. Se han realizado andlisis de riesgo de Salmonella spp. en distintos productos alimentarios,
como los huevos, los pollos de engorde, las preparaciones en polvo para lactantes y los moluscos
bivalvos, a nivel internacional y nacional. Sin embargo, los datos epidemiolégicos disponibles indican que
la carne de bovino y de cerdo también es una importante fuente de transmision alimentaria de
Salmonella a la que estd expuesto el ser humano. Ademas, ha habido brotes de otros patégenos en
productos cdrnicos, como la Escherichia coli verotoxindgena en la carne de bovino. Ello ha puesto de
manifiesto que es necesario combatir esos peligros microbioldgicos en los productos carnicos. Dado el
caracter y la fuente de esos peligros, es preciso adoptar una estrategia de control que abarque toda la
cadena alimentaria. Ya hay paises cuyas autoridades nacionales estdn considerando la puesta en marcha
de sistemas para combatir esos peligros en la carne de bovino y de cerdo, y el Codex ha empezado a
elaborar un conjunto de directrices internacionales en ese ambito.

En noviembre de 2013, el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos acordd en su 452 reunion
preparar un proyecto de directrices para el control de la Salmonella spp. no tifoidea en la carne de
bovino y de cerdo. Con el fin de facilitar esta labor, el Comité solicité en su 462 reunion, celebrada en
noviembre de 2014, el asesoramiento cientifico de la FAO y la OMS en la materia. En particular, el
Comité convino en solicitar lo siguiente:

a. llevar a cabo una revision bibliografica sistematica con el fin de poder tener conocimiento de
todas las medidas pertinentes en materia de control de Salmonella en la carne de bovino y de
cerdo. Esa revision deberia:

— incluir sin caracter restrictivo, una revision de la bibliografia disponible publicamente de
las directrices de las autoridades competentes (por ejemplo, directrices de

! Puede consultarse el informe en: http://www.codexalimentarius.org/download/report/908/REP15 FHs.pdf
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cumplimiento, procedimientos de faenado sanitario) y de las practicas del sector que
estén publicamente disponibles;
— incluir las medidas de atenuacién/intervencion desde la fase de produccion primaria
hasta el consumo;
— definir las medidas de atenuacion/intervencidn que sean eficaces para reducir la
Salmonella y destacar aquellas que hayan resultado eficaces en marcos comerciales;
— especificar el punto o los puntos en que esté documentada la eficacia de las medidas de
atenuacidén/intervencion; y
— especificar si las medidas de atenuacidn/intervencion estan basadas en los peligros o en
el riesgo.
b. Convocar una reunidn consultiva de expertos para revisar la base técnica de las medidas de
atenuacién/intervencion propuestas por el grupo de trabajo presencial del Comité antes de la
celebracidn de la 462 reunién en noviembre de 2015.

En su 46.2 reunidn el Comité también acordd que en su 472 reunién se presentaria un documento de
debate y un documento de proyecto sobre la E. coli verotoxinégena en la carne de bovino. Por
consiguiente, la presente peticion de datos y convocatoria de expertos también incluye el tema de las
cepas patdgenas de E. coli, si bien el asesoramiento cientifico sobre este tema Unicamente se
emprenderad tras haber terminado los trabajos sobre la Salmonella.

La FAO y la OMS desean lograr que toda la informacidn y los datos pertinentes estén a su disposicidn,
para lo que emiten una solicitud internacional, a fin de concienciar acerca de esta necesidad e invitar a
las partes interesadas a que faciliten a ambas organizaciones la informacién y datos pertinentes, en
particular los que no puedan obtenerse en fuentes de dominio publico.

SOLICITUD DE DATOS

Lista de necesidades en materia de informacion
Se solicitan datos e informacién sobre los aspectos siguientes:

1. Informacidn sobre las estrategias e intervenciones adoptadas para el control y la gestion de la
Salmonella spp. no tifoidea y las cepas patdgenas de E. coli, incluida la E. coli verotoxindgena, en la
carne de bovino y de cerdo desde la fase de produccién primaria, (incluidas las materias primas que
se utilizan en las explotaciones, como los piensos), las fases de procesado, empaquetado vy
almacenamiento, hasta la fase de venta al por menor para el consumo. En particular, se solicita
informacidn sobre:

a. el espectro de medidas de prevencidn y control que se aplican para combatir los peligros
microbianos asociados a la carne de bovino y de cerdo, y la base para aplicar esas medidas.
Ello puede incluir referencias a la legislacién y la reglamentacion nacionales y a los
reglamentos o las directrices pertinentes del sector;

b. la eficacia y efectividad de las medidas genéricas de control (por ejemplo, buenas practicas
de higiene, HACCP, bioseguridad, etc.) y las intervenciones especificas (por ejemplo,
vacunacion, lavado de canales, etc.) aplicadas para combatir los microorganismos objeto de
interés, y el punto de la cadena en que se aplican;



cualquier evaluacién de riesgos que se haya emprendido con relacidn al riesgo asociado a la
Salmonella no tifoidea o a las cepas patégenas de E. coli, incluida cualquier evaluacién de
posibles intervenciones;

otra informacion conexa de interés.

2. Persona de contacto. Sirvase indicar el nombre, el cargo y los datos de contacto completos de la
persona encargada de proporcionar datos complementarios e informacién mas detallada, si fuera
necesario.

Ademas, también sera de utilidad la informacidn sobre los aspectos siguientes:

3. Prevalenciay niveles de contaminacidn microbiana de la carne de bovino y de cerdo:

informacidn sobre los tipos de Salmonella spp. no tifoidea y las cepas patégenas de E. coli,
incluida la E. coli verotoxindégena*, y sobre la prevalencia o los niveles de estos
microorganismos cuando se producen cambios especificos en la cadena alimentaria;

*En el caso de la Salmonella, sirvase facilitar informacion sobre el subtipo, por ejemplo,
serotipos, fagotipos, tipos de electroforesis en gel de campo pulsado (PFGE), tipos obtenidos
del anadlisis de varios locus de repeticiones en tandem polimérficas (MLVA) y resistencia
antimicrobiana, si se dispone de esta. En el caso de la E. coli verotoxindgena, sirvase facilitar
informacidn sobre serotipos y genes de virulencia incluidos subtipos (por ejemplo eae y vtx 1
02, a0 b), cuando se disponga de esta.

fuentes de contaminacidn y vias de entrada de los patdgenos objeto de interés.

4. Informacién sobre los sistemas de control y de inspeccidn existentes:
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carne objeto de las medidas de control e inspeccién (bovino o porcino);

patdgenos objeto de control e inspeccion (Salmonella spp. no tifoidea, cepas patdgenas de E.
coli, incluida la E. coli verotoxinégena);

puntos de control e inspeccidn en la cadena alimentaria;

frecuencia con que se aplican las medidas de control e inspeccién;

plan de muestreo y metodologia utilizada;

resultados de las medidas de control e inspeccién (cuando se detectan los patdgenos, cudles
son los niveles de deteccidn);

grado de contaminacién en el que se adoptan medidas reglamentarias y tipo de medidas
adoptadas (rechazo o seguimiento);

tasa de rechazo del producto (productos nacionales y de importacién/exportacion).

otra informacion conexa de interés.

5. Datos epidemioldgicos sobre brotes anteriores de Salmonella spp. no tifoidea y de cepas patdogenas
de Escherichia coli incluida la E. coli verotoxindgena, asociados a la carne de bovino y de cerdo:

a.

o

si se trataba de un brote o de casos confirmados o sospechosos, y como se determind (por
ejemplo, confirmacion de laboratorio, investigacidén epidemiolégica, etc.);

numero de casos, hospitalizaciones y defunciones;

estado de salud especifico y factores de riesgo de las personas afectadas, si las hubiera;
patdgenos causales transmitidos por alimentos* y fuentes de contaminacién;



* En el caso de la Salmonella, sirvase facilitar informacién sobre el subtipo, por ejemplo,
serotipos, fagotipos, tipos de electroforesis en gel de campo pulsado (PFGE), tipos obtenidos
del anadlisis de varios locus de repeticiones en tandem polimdrficas (MLVA) y resistencia
antimicrobiana, si se dispone de esta. En el caso de las cepas patdgenas de E. coli, incluida la
E. coli verotoxindgena, sirvase facilitar informacidon sobre serotipos y genes de virulencia
incluidos subtipos (por ejemplo eae y vix 1 0 2, a 0 b), cuando se disponga de esta.

e. nivel de patégenos en los productos carnicos concernidos, si se dispone de esa informacién;
f. otrainformacién conexa de interés.

Solicitud de informacion pertinente

La FAO y la OMS solicitan a los gobiernos, las industrias carnicas, las instituciones académicas, los grupos
de consumidores, los laboratorios, los proveedores de servicios sanitarios y otras organizaciones o
personas interesadas que presenten cualquier dato de que dispongan sobre los temas especificos
sefialados anteriormente. Esos datos pueden estar publicados o ser inéditos. Si se trata de estudios
publicados, deberan mencionarse las referencias pertinentes.

Informacion confidencial o inédita

La FAO y la OMS reconocen que una parte de la informacidn y de los datos pertinentes que se solicitan
pueden ser inéditos o de cardcter confidencial. La informacidn y los datos no publicados seguiradn siendo
propiedad de su autor con miras a su publicacién posterior por su propietario como material original.
Los estudios inéditos confidenciales que se presenten seran salvaguardados en la medida en que sea
posible hacerlo sin comprometer la labor de la FAO y la OMS. Las cuestiones especificas relativas a la
confidencialidad se examinaran directamente por los propietarios de la informacién y los datos, la FAO y
la OMS. Puede ponerse en contacto con la FAO y la OMS en las direcciones que se facilitan mds adelante,
en relacion con estas y otras cuestiones.

Plazo de presentacion

Sirvase presentar toda la informacién pertinente (por escrito o en formato electrénico — preferiblemente
por medios electrénicos, bien por correo electrénico, si no es demasiado extensa, o en CD-ROM), en
cualquiera de los idiomas oficiales de las Naciones Unidas ( arabe, chino, espafiol, francés, inglés o ruso)
y a ser posible, con un titulo y una breve descripcidn del contenido en inglés, y una lista de los datos y la
informacion solicitada, si fuera posible, a alguna de las dos direcciones que figuran a continuacion, a mas
tardar el 15 de abril de 2015.

La informacion en respuesta a la solicitud de datos deberd enviarse a:

Unidad de Inocuidad y Calidad Alimentaria y Departamento de Inocuidad de los Alimentos y
Persona de contacto: Dra. Sarah Cahill Zoonosis

Organizacion de las Naciones Unidas para la Persona de contacto: Dra. Mina Kojima
Alimentacién y la Agricultura Organizacion Mundial de la Salud

Viale delle Terme di Caracalla 20, avenue Appia

00153 Roma 1211 Ginebra 27

Italia Suiza

Teléfono: + 39 06 5705 3614 Teléfono: +41 22 791 2920

Email: jemra@fao.org Email: jemra@who.int
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CONVOCATORIA DE EXPERTOS

La FAO y la OMS estan actualmente buscando expertos que deseen participar en trabajos futuros de
ambas organizaciones en el ambito de los peligros microbioldgicos asociados con la carne de bovino y de
cerdo. Los solicitantes deberdan cumplir los requisitos generales siguientes:

e tener un titulo universitario superior en microbiologia, tecnologia de los alimentos, ciencias de la
alimentacién, epidemiologia, salud publica u otros campos afines;

e tener experiencia en la evaluacién de la inocuidad de los alimentos y los riesgos alimentarios
asociados con los peligros microbiolégicos en alimentos;

e tener al menos cinco ainos de experiencia en los campos pertinentes, por ejemplo, control de la
produccién y el procesamiento de carne de bovino y de cerdo, evaluacién y aplicacién de
intervenciones pertinentes en ese sector, etc;

e haber publicado en revistas cientificas con arbitraje editorial, en particular, trabajos sobre los
temas pertinentes, en los ultimos 10 afios;

e tener buenos conocimientos de inglés, tanto escrito como hablado;

e tener una posicién destacada o tener invitaciones para participar en organismos cientificos
nacionales e internacionales, comités y otros érganos consultivos relacionados con el ambito de
este trabajo.

Seleccidn de expertos

La FAO y la OMS conceden una gran importancia a la calidad técnica y la independencia de los expertos
participantes, asi como a la transparencia del proceso de seleccién. Ambas organizaciones han elaborado
procedimientos bien definidos para seleccionar a expertos que fomenten la excelencia y la
independencia de las opiniones expresadas.

Un comité de seleccidn integrado por tres o mas personas, que incluira al menos dos expertos externos
independientes nombrados por la FAO o la OMS, que gocen de reconocimiento internacional, evaluard el
curriculum vitae de cada candidato con arreglo a los criterios enumerados anteriormente. Teniendo en
cuenta la valoracién del comité de seleccion se incluird a los aspirantes calificados en una lista de
expertos que la FAO y la OMS utilizaran para invitar a los expertos que participaradn en el trabajo que se
lleve a cabo en esta esfera en el futuro.

Durante la seleccidn de expertos, la FAO y la OMS tendran en cuenta, ademas de la excelencia cientifica
y técnica, la diversidad y complementariedad de su formaciéon y sus conocimientos cientificos,
procurando mantener una representacion equilibrada de las distintas regiones geograficas, que incluya
paises desarrollados y paises en desarrollo, asi como de hombres y mujeres. Podrd requerirse la
colaboracidn de los expertos seleccionados para la preparacién de documentos de antecedentes.

Aungue no hayan sido invitados a esta reunidn, los expertos cualificados quedaran incluidos en la lista de
JEMRA durante un periodo de cuatro afios y se les tendra en cuenta en toda labor futura que se lleve a
cabo. La lista se publicara en los sitios web de la FAO y la OMS, junto con el periodo de elegibilidad de
cada experto. Tras ese periodo, los expertos permanecerdn en la lista solamente tras haber presentado
un curriculum actualizado y haber recibido una evaluacién positiva.



Nombramiento de expertos

Se invitara a los expertos a participar Unicamente como cientificos y a titulo personal. Ningln experto
representara al gobierno del pais del que sea ciudadano ni a la institucidon a la que esté vinculado. Los
expertos designados para participar en este tipo de reuniones no recibirdn remuneracion alguna, si bien
en los casos en que deban asistir a reuniones presenciales, los gastos de viaje, las dietas y cualquier otro
gasto conexo seran sufragados exclusivamente por la FAO y la OMS.

Solicitudes

Los solicitantes interesados deberan presentar su curriculum vitae que debera incluir una descripcidn de
su formacidon académica y experiencia profesional, asi como una lista de las publicaciones arbitradas
referentes a los temas indicados anteriormente (no deben incluirse separatas a menos que se solicite
especificamente con posterioridad). Los solicitantes deberan tener un buen conocimiento practico del
inglés, dado que el intercambio de correspondencia y las reuniones seran Unicamente en ese idioma.

Antes de participar en las reuniones o en cualquier actividad conexa, los expertos seleccionados deberan
declarar cualquier posible interés relacionado con los temas y las sustancias que serdn evaluados,
cumplimentando un formulario estandar elaborado bien por la FAO o por la OMS. Se pedird a los
expertos que indiquen por escrito cualquier interés (financiero o intelectual) que tengan ellos o su
conyuge que pueda interferir con su independencia cientifica como expertos; ello incluird una o varias de
las siguientes circunstancias: haber trabajado o estar trabajando actualmente para una empresa o
sociedad privada o publica del sector; estar recibiendo una subvencién para investigacidon o de cualquier
otro tipo de esas empresas o sociedades; tener participaciones en empresas comerciales que desarrollen
alguna actividad en dareas relacionadas con la inocuidad de los alimentos. La secretaria conjunta evaluara
y conservard las declaraciones compiladas antes de hacer cualquier invitacién formal. Se incluird un
resumen de las declaraciones en el informe del trabajo. Ademds, con objeto de garantizar un
tratamiento adecuado de los expedientes y la informacidon de dominio privado, también se firmara un
compromiso de confidencialidad.

Plazo de presentacion

Las solicitudes deberdn enviarse a la FAO y a la OMS el 15 de mayo de 2015 a mas tardar. Las
solicitudes que se reciban con posterioridad a esa fecha seran evaluadas, si se precisan otros servicios de
expertos, y la evaluacion y seleccidn seguiran el procedimiento descrito.

Las solicitudes de expertos presentadas en respuesta a esta convocatoria, deberdn remitirse a:

Unidad de Inocuidad y Calidad Alimentaria y Departamento de Inocuidad de los Alimentos y
Persona de contacto: Dra. Sarah Cahill Zoonosis

Organizacion de las Naciones Unidas para la Persona de contacto: Dra. Mina Kojima
Alimentacidn y la Agricultura Organizacion Mundial de la Salud

Viale delle Terme di Caracalla 20, avenue Appia

00153 Roma, Italia 1211 Ginebra 27, Suiza

Teléfono: + 39 06 5705 3614 Teléfono: +41 22 791 2920

Email: jemra@fao.org Email: jemra@who.int
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