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Kiilfoldi rendszerek <4m) Magyar sajatossagok

Kulfoldon f6 célkitlizés az élelmiszer-biztonsag javitasa, elsésorban
az éttermi vendéglatasban

Magyarorszag sajatos helyzete:
- élelmiszerbiztonsag mellett f6 hangsulyt kap a mindség
2a - elsé lépésben nem a vendéglatas, hanem a
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(n6vekvés panaszbejelentések szdma a gyermekétkeztetésben)




Kidolgoztuk a f6z6 és talalokonyhak mindsitd

rendszerét
Elvarasaink voltak:
« Atlathaté és nyilvanos
* Eletszer(, szakszerd, jogszerd, (emberséges)
* Egységes, objektiv, 61

* Elfogadott és ismert,

S W )
-
* Fejlesztésre, fejlédésre 6sztonzo, J}‘ !! H?

Kérdés lista - f6z8konyha

Altalanos / Informacios rész + 14 szakmai modul :

L. Alt. mikodesi feltetelek, 8. Arustvétel, tarolds, eldkészités

2. Epllet, gépészeti és miszaki felt. 9. Etelkészités

3. K6zmves ellatottsag 10. Diétas étel készitése

4. Tech. gépek, berendezések, eszkdzok 11. E'fe|5%é.”":fé5 S

5. Takaritas, tisztitds, fert6tlenités 12 Talalla5|-”etk,eze5| korlimenyek
P — 6. Személyi feltételek 13. MinGseg

7. Kartevék elleni véd. és hull. 14. Nyomon kovetés

15. HACCP rendszer

147 kérdés tevékenység fiiggéen EB + MINOSEG
Taplalkozas-egészségiigyi megfelelés?




A 13. modul 22 kérdést tartalmaz:

* Az étlapot szakképesitéssel rendelkez6 személy allitja 6ssze (96% )
* Az étlapon az ételek Osszetételét is feltlintetik
13 * Az étlapot internetes honlapon is kdzzéteszik

* FELIR szammal rendelkez6 élelmiszervallalkozétél vagy kistermel6tdl
vasarol (87%)

* A megrendelt nyersanyagok mindségi kovetelményei rogzitettek,
ismertek (83%)

* Rendszeresen hasznalnak szezonalis helyi termékeket,
alapanyagokat (57%)
* Az alapanyagok raktarozasanak és kezelésének
korilményei el8segitik a j6 minGségl készétel elkészitését
* Az ellen6rzés napjan tovabba a megel6z6 és kovetkez6
13. napon az ételek készitéséhez hasznalt dominans

alapanyagok friss, nem feldolgozott vagy tartositott
élelmiszerek (63%)

* Afriss zoldség-gylimolcs kozvetlenil, ellenérzott okoldgiai
termelésbdl szarmazik (9%)




* Kizarhato:

* kényelmi termékek haszndlata (izfokozét tartalmazo
ételizesitd, porok, leveskocka, stb. anyaghanyad
13. nyilvantartasok, a napi nyersanyag
kiszabatok,raktarkészlet) (42%)

* szinezéket tartalmazo ételek készitése, felszolgalasa
(90%)

* édesitOszert tartalmazo ételek készitése, felszolgalasa
(kivétel diétds ételkészitésnél) (71%)

- A tarolt alapanyagok érzékszervi tulajdonsagai -
szuroprobaszerd vizsgalat alapjan - megfelel6ek

- Az adott ételhez sziikséges zoldségek, gyimolcsok
el6készitése (hamozas, mosads, darabolds) 24 6ran beliil

torténik
13 - Zsirban, olajban sitésnél a siitési hémérséklet 180 ° C
' alatti

-A talalas el6tt kozvetleniil végeznek befejez6
ételkészitési miiveletet




» Az étel elkésziilte és az utolsdként kiadott ételadag talalasa kozott
eltelt id6 3 dran beliil van

* Rendszeresen, dokumentdltan végeznek készétel minGségellendrzést

* A minGségi talalasrél/adagolasrol a dolgozdk oktatasban részesiiltek,
13 talalasi utmutatéval rendelkeznek,az abban foglaltakat betartjak

* A meleg ételek kiszallitdsa maximum 1 déra alatt megtorténik
* Vizsgaljak és dokumentaljak a fogyasztdi elégedettséget

* A hulladék mennyiségének alakuldsa alapjan felllvizsgaljak az
ételvalasztékot és mindséget

néblth

Minosites
* A 147 kérdésre adhatd pontszamok alapjan
* A minGsitést a NEBIH adja ki
* Nincs hatdsagi szankcio — fejlesztésre 6szténzés — pl. jobb mindsitésre
palyazik - alapja: jogszabdlyok + GHP

* Mindsitéssel egyidejlileg szakvéleményt kildink ( javité javaslat):

- Szervezéssel javithato

- Beruhdzassal, fejlesztéssel javithato hibak

L[ s eiéglen |

2. | 60-69 %-ig elégséges | @
3. | 70-79 %-ig kdzepes

4. | 80-89 %-ig j6 |

5. | 90-100%-ig jeles |

nébth




Szakvélemény
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NEBIH portal

NEBIH honlap:
portal.nebih.gov.hu
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A mindsitések alakulasa

Mindsitett f626- | Ellitottak szama Minésitettek (érdemjegyek) megoszlasa
konyhak sza ebéd,
nyhak szama (ebéd) 1 2 3 a 5
idGszak: db db db db db
2015.-t61 2017.07.20.-ig % % % % %
240 577 1.277 946 213
3.253 1.307.901 (7,4) (17,7) | (39,3) | (29,1) (6,5)
Nincs FELIR: 57% ' ’
Nincs kilon engedély: 32 % . | =
GHP-t nem ismeri: 42% \‘;;\A,;"’g_;,

A mindsitések alakuldsa

Minésitett talalé | Ellatottak szama Minésitettek (érdemjegyek) megoszlasa
konyhak sza béd,
onyhdk szama (ebéd) 1 2 3 a 5
id6szak: db db db db db
2015-t6l 2017.07.20. % % % % %
52 131 355 343 98
979 118.151 (5,3) (13,4) | (36,3) (35) (10)
Nincs FELIR: 62% |
Nincs kiilon engedély: 62% T~ =
GHP-t nem ismeri: 63% ! 5;\1;% |
L




Fogyasztok aranya szerinti megoszlas

ml 52%
2 5,2 %
) : 2. 148%
Osszes fogyaszto:
4. 31,4%
3
B5 115%
nébih
: ® E,LTV 0 ita | il . |
Fredmeé nye k modositassal megsziiletett a jogalap

Ko6szond levelek tomegét kapjuk

F6z6 és talalokonyha fejlesztések indultak el
Elfogadtdk, megismerték - elismerik

Politikai és szakmai figyelem kdzéppontjaba kerultink,

Népszerl lett — étkeztetS cégek erre épitik belsé ellen6rzésiiket és
dolgozdk jutalmazasat

NGM palyazat kiirdsok — tényezd lett a ,NEBIH - mindsités”
FELIR és GHP ismertsége

A, fél” orszagot megtanitottuk az EB. szabalyokra

Unilever terméket fejlesztett — ,, Anna szakmai labnyoma”
2015-ben 30, 2016-ban 19 kozétkeztetési ételmérgezés volt.
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