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DATOS GEOGRAFICOS Y ECONOMICOS GENERALES

Superficie 103 000 km=

Zona acuética 758 000 km=2
Plataforma 111 000 km=

Longitud de la costa continental 4 970 km

Poblacion (2007): 308 000

PIB a precios de comprador (2008): 16 634 millones de USD
PIB per cépita (2008): 52 096 USD

PIB agricola (2008): 114 435 834 USD

PIB pesquero (2008): 422 532 312 USD

DATOS DE PESCA 2007 (datos preliminares)

Produccion [Importaciones [Exportaciones

Total del|Suministro
suministro per capita

toneladas (peso en vivo) kg/afio

Pescado
para

humano
directo

consumo |734 812 75 985

782 880 27 917 90,6

Pescado
para
piensos
y para
otros
fines

669 254

621 000




Empleo estimado (2008):

(i) Sector primario (incluida la acuicultura) 4 300

(ii) Sector secundario 3 100

Valor bruto del producto pesquero (2008): n.d.
Comercio (2008):

109 714 310 USD
1994 727 550 USD

Valor de las importaciones pesqueras

Valor de las exportaciones pesqueras:

3. ESTRUCTURA DEL SECTOR PESQUERO
3.1 Panorama general del sector pesquero

La captura marina de Islandia represent6 el 1,7% de la captura mundial en 2007, con lo que
Islandia ocup6 el decimoquinto lugar mundial del afio en materia de pesca. La captura anual se
ha reducido en los ultimos afios debido a la disminucion de la pesca de capelan. En lo interno,
la industria es importante, da empleo a un 6,5% de la fuerza de trabajo. Los caladeros
islandeses son productivos y brindan grandes cantidades de arenques, bacaladilla, caballa,
capelan, bacalao, eglefino y gallineta. Los barcos islandeses también pescan fuera de la zona
econdmica, de conformidad con los acuerdos internacionales, y generan asi un valor adicional
sustancial. La pesca en aguas remotas se lleva a cabo en el Atlantico norte, el mar de Barents,
en zonas internacionales, y en la zona econémica exclusiva de las Islas Faroe y Noruega. No
hay una flota especial para la pesca en aguas lejanas. La flota interna también trabaja fuera de
la zona econémica exclusiva, sobre todo para obtener la parte que corresponde a Islandia del
arenque escandinavo del Atlantico. En 2008 se pescaron 130 000 toneladas de esta especie en
aguas islandesas, unas 66 000 toneladas en aguas noruegas y 19 000 toneladas en zonas
internacionales. En el mar de Barents se pescaron 8 000 toneladas de bacalao polar. Las
especies mas importantes capturadas en aguas islandeses, por su valor, son: bacalao,
eglefino, gallineta y arenque. El salmén del Atlantico es una especie importante para la pesca
recreativa. En Islandia la acuicultura tiene considerablemente menos importancia, y el principal
producto de esta actividad es la trucha alpina.

Los peces demersales son el eje de la industria pesquera del pais y el bacalao es la especie
que proporciona mas valor, si bien su captura ha disminuido en los ultimos afios. Los peces
demersales se destinan por completo al consumo humano y se pescan con barcos pequefos,
bien equipados, barcos medianos y arrastreros. Elaboran el pescado empresas pequefias,
familiares o empresas publicas que utilizan fabricas grandes y modernas. La mayor parte del
pescado demersal se exporta.

Las especies pelagicas se obtienen con barcos grandes y redes de arrastre de aguas medias
y/0 redes de cerco. Por el volumen, la mayor parte de las especies pelagicas se destinan a la
elaboracién de harinas de pescado, pero una proporciéon cada vez mayor se prepara para
consumo humano, lo que incrementa el valor por kilogramo desembarcado.

3.2 El subsector marino
3.2.1 La captura

Captura por anos

Total de capturas,

todas las especies,

toneladas 2004 2005 2006 2007 2008
Bacalao 227 258 212 456 199 375 174 436 151 452
Eglefino 84 563 96 580 96 591 109 313 102 326
Carbonero 62 966 67 736 75 460 64 245 70 106
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Gallineta 47 688 61 535 57 949 55 454 69 589
Gallineta dorada 36 826 16 005 24 646 19 919 6 786
Bagre 13 186 15 192 16 408 16 192 14 550
Rodaballo de 15 479 13 021 11 796 9 582 11 697
Groenlandia

Platija 5 693 5794 6 370 5 816 6 718
Otros peces planos 9 981 8 482 7273 6 241 5795
Otras especies 19 761 21 812 26 058 26 314 35 005
demersales

Todas las especies 523 401 518 613 521 926 487 512 474 024
demersales

Arenque islandés 121 577 102 967 131 629 144 026 170 814
Arenque del Atlantico

escandinavo 102 788 161 693 159 751 175 868 200 009
Capelan 525 086 605 060 184 431 307 447 148 581
Bacaladilla 422 074 265 890 314 755 234 952 163 748
Otras especies

pelagicas 0 363 4 222 36 518 112 390
Todas las especies 1171525| 1135973 794 788 898 811 795 542
pelagicas

Langosta 1437 2 030 1876 2 007 2 069
Camaroén 20 001 8 657 3044 2 026 2193
Otros mariscos 11 240 3 348 1161 5 308 8 124
Total de la captura 1727 786| 1668927 1322914 | 1395716 1 283 078

La captura de la flota pesquera islandesa aumenté constantemente desde el decenio de 1950 y
alcanzoé un millén de toneladas por primera vez en 1965, cuya gran mayor parte fue de
arenque. La pesca de bacalao toc6é un maximo histérico en 1981, con 461 000 toneladas. Las
capturas mas abundantes, de 2,2 millones de toneladas, se obtuvieron en 1997, de lo cual
mas de la mitad fue de capelan.

Desde el inicio del siglo, la captura anual mas grande se obtuvo en 2002 (2,1 millones
de toneladas); el capeladn represent6 la mitad del total de los desembarques. En conjunto, el
total de la captura ha disminuido gradualmente, debido sobre todo a que las capturas de
capelan se han reducido. Esta especie, tan abundante en los afios 80 y 90, ha modificado sus
pautas migratorias debido a los cambios climaticos y se ha vuelto mas escasa en aguas
islandesas. Sin embargo, las capturas de arenque del Atlantico han aumentado, y la bacaladilla
hoy se encuentra con mas frecuencia en aguas islandesas que en los decenios anteriores. Las
capturas de caballa han aumentado y en 2008 llegaron a 112 000 toneladas. El total de las
capturas marinas, de todas las especies, realizadas por los barcos pesqueros islandeses en
2008 fue de 1 283 000 toneladas.

Las capturas de bacalao han disminuido debido a las poblaciones reproductoras
relativamente pequefias y a la disminucidon de su peso promedio, asi como porque ha
disminuido la presencia de capelan, que es su presa principal. En 2000 hubo un total de
238 324 toneladas de desembarques nominales de bacalao del Atlantico, que disminuyeron en
2006 a 199 000 toneladas, en comparacion con las 174 000 toneladas de 2007 y las 151 000
toneladas de 2008. Sobre la base de las recomendaciones cientificas islandesas, la captura
total permitida (CTP) de bacalao para el afio 2007/2008 se fijo en 130 000 toneladas, en
comparacion con la recomendaciéon del Consejo Internacional para la Exploracion del Mar
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(CIEM), de 152 000 toneladas. Este contingente de elevé a 160 000 toneladas mas adelante
en ese mismo afio pesquero. El total fue la captura mas baja de bacalao que se haya permitido
desde el decenio de 1940. Sin embargo, el valor de la captura se ha mantenido estable debido
a los elevados precios del pescado, especialmente el bacalao.

Las capturas de eglefino han aumentado en los Gltimos afios y han superado un poco
las 100 000 toneladas. Otras especies demersales que cabe destacar son el carbonero,
también conocido como colin, la gallineta dorada y los peces planos, cuyas capturas se
mantuvieron o disminuyeron ligeramente. Los rapes hoy abundan mas en aguas islandesas y
su captura aumenta en forma constante, llega a unas 3 000 toneladas al afo.

Las capturas pelagicas han disminuido debido a las fluctuaciones de la poblacion de
capelanes. En 2000, la captura de capelan fue de 892 000 toneladas; en 2007 habia sido de
307 000 toneladas y en 2008 fue de 149 000 toneladas. En la temporada de invierno de
2008/2009 no se permitid pescar. La poblacion reproductora es escasa, pero la produccion
esta aumentando, segun el Instituto de Investigaciones Marinas (MRI) islandés. La pesca de
arenque ha sido buena en los afios recientes, tanto de la poblacion reproductora nacional de
verano como de la poblacion del Atlantico escandinavo. En 2003, el total de la captura de
arenque fue de 250 000 toneladas; en 2008 la captura aumenté a 371 000 toneladas. Las
capturas de bacaladilla muestran una tendencia descendente debido a las restricciones
impuestas al total de capturas permitido, de conformidad con los acuerdos internacionales y
las recomendaciones del CIEM. En 2003, Islandia pescé 501 000 toneladas de bacaladilla, pero
en 2008 el total fue s6lo de 164 000 toneladas. Como se menciond anteriormente, la caballa
se ha convertido en un valor adicional a las capturas pelagicas.

Los desembarques de los barcos extranjeros han disminuido. Casi todos los
desembarques de extranjeros constan de especies pelagicas para consumo humano,
elaboracién de harinas y aceites. Las Islas Faroe representan la parte mayor de estas capturas,
es decir, alrededor de la mitad, les siguen Groenlandia y Noruega con alrededor del 15% cada
una. En 2007, los desembarques de naves extranjeras mas las importaciones ascendieron a
105 202 toneladas, capturas compuestas principalmente de capelan y bacaladilla. Las cifras
preliminares para 2008 son de 130 346 toneladas, con un valor de 92 millones de USD. Casi
todo ese pescado se elabord y exportd posteriormente. El valor de las importaciones se
mantuvo practicamente constante en 2007 y 2008, en torno a los 64 millones de USD.

Islandia siempre ha dependido mucho de sus recursos marinos, tanto para el empleo
como para la obtencién de divisas, necesarias para el pago de las importaciones. Pero en los
ultimos afios ha disminuido esta importancia gracias al crecimiento de otros sectores que
generan divisas, como el turismo, la produccién de aluminio, los servicios bancarios y de otros
tipos. No obstante el aumento del valor de los productos pesqueros, la importancia relativa de
las exportaciones de pescado ha disminuido. En 2007 las exportaciones pesqueras sumaron un
total de 613 000 toneladas (peso del producto), con un valor de 2 000 millones de USD, lo que
represento el 42,4% de las exportaciones de productos islandeses. En 2008, el valor fue de
2 000 millones de USD, el 37,2% del total de las exportaciones de productos del pais. Pero es
probable que aumente esta proporcién otra vez ya que la recesion econémica no esta
golpeando la pesca con la fuerza que resienten otras actividades econdmicas en Islandia.

El empleo en el sector pesquero también ha disminuido debido a la automatizacién
creciente de la industria y a la racionalizacion tanto a bordo de los barcos como en la
elaboracién del pescado. En 2002 habia 11 700 personas empleadas en la industria pesquera,
un poco mas en la industria que en la pesca misma. En 2008, el total fue de 7 400, repartidos
en forma uniforme entre la industria y la pesca. La participacion de la pesca en el PIB de
Islandia ha disminuido del 7,7% en 2001 al 4,8% en 2008. En 2009 esta subiendo esta
participacion pero, una vez que concluya la crisis econdmica, es probable que disminuya de
nuevo.

3.2.2 Desembarcaderos

La mayor parte de las capturas de la flota pesquera islandesa, tanto por su calidad como por
su valor, se desembarcan fuera de Reykjavik. Las especies pelagicas constituyen la mayor
parte de la captura y se descargan principalmente en la region oriental del pais, principalmente
en la comunidad de Neskaupstadur. En las islas Vestmannaeyjar también hay un gran puerto
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pesquero. Por su valor, en 2008 se descargd la mayor parte de la captura en los muelles de
Sudurnes, 195,8 millones de USD, seguidos de la zona de la capital, Rejkjavik y Hafnarfjorour
principalmente, con desembarques por 190 millones de USD. El total del valor de la captura de
2008 fue de 1 100 millones de USD. En el extranjero se desembarcé pescado por 140 millones
de USD.

Volumen y valor de los desembarques nacionales en los
puertos del pais en 2008

Especies Toneladas | % |Millonesde USD | %
Demersales 449 817| 35,1 785,5 70
Pelagicas 795 542 62 241,6| 21,6
Peces planos 24 211 1,9 75,9| 6,8
Mariscos 12 368 0,9 12,6 1,4
Otros 1122 0,1 0,3| 0,2
Total 1 283 078 1115,6

3.2.3 Flota y artes de pesca

La flota pesquera consta de tres categorias principales: arrastreros, barcos grandes (de mas
de 15 toneladas brutas) y barcos pequefios (de menos de 15 toneladas brutas). A fines de
2008 habia 1 529 naves de 159 627 toneladas brutas registradas en la Administracion
Maritima Islandesa, lo que representa una disminucién de 113 barcos y unas 9 700 toneladas
brutas respecto al afio anterior. Habia 769 barcos con un tonelaje conjunto de 86 400; 65
barcos y 5 300 toneladas menos en 2008. A fines de 2008 habia 60 arrastreros con un tonelaje
bruto conjunto de 69 900, lo que representa una disminucién de cuatro arrastreros y una
pérdida de tonelaje bruto de 4 200 respecto al afio anterior. En 2008 estaban registrados 700
barcos pequefios, con un tonelaje bruto de 3 300; 44 unidades y 210 toneladas brutas menos
que en 2007. Casi todos los barcos islandeses estan registrados fuera de la capital.

En el afo pesquero 2007/2008 la mayor parte de la captura (701 000 de 1 253 300
toneladas) fue obtenida por arrastreros de pescado fresco y arrastreros congelador. Los barcos
grandes pescaron 480 000 toneladas y los barcos pequefios 72 000 toneladas. Respecto a las
especies demersales, los arrastreros obtuvieron 135 600 toneladas, los barcos grandes
246 300 toneladas y los barcos pequefios 72 000 toneladas.

En Islandia se utilizan principalmente cinco tipos de artes de pesca: redes de arrastre
de fondo, redes de cerco, palangres, redes de enmalle y cercos daneses. Por su valor, casi la
totalidad de la pesca se lleva a cabo con las redes de arrastre de fondo. Otros tipos de
aparejos de pesca utilizados para las especies demersales son el palangre, las redes de
enmalle, los cercos daneses y las lineas con potera. Las especies pelagicas se extraen con
redes de arrastre peldgicas o redes de cerco. Casi todo el bacalao (45,6%) se pescé con redes
de arrastre de fondo, el 33,4 con palangre, el 12,3 con redes de enmalle y el 4,8 con cercos
daneses.

3.2.4 Los mercados del pescado

En Islandia existen subastas de pescado desde 1987. Estos mercados se ocupan casi
exclusivamente de las especies demersales y, en promedio, su venta anual es en torno a las
100 000 toneladas. Este total varia ligeramente de acuerdo a la captura total permitida. Se ha
verificado un incremento anual constante de los precios del pescado. El incremento registrado
en 2008 fue el mas grande que se haya producido en un solo afio, el precio promedio aumentoé
el 12,7% y llegd a 1,40 USD por kilo. El total de la venta llegé a 130 millones de USD, un
8,7% por encima del afio anterior. Sin embargo, la cantidad disminuy6 a 94 300 toneladas en
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2007 y 106 500 toneladas en 2006. La razén principal de esta disminuciéon fue que las CTP de
casi todas las especies se redujeron.

Los mercados operan a través de una empresa de servicios informaticos que conecta las
15 lonjas en una red de subastas. En las pujas diarias, de 200 a 300 compradores adquieren a
distancia pescado fresco en tiempo real. El gobierno islandés no participa en el suministro de
servicios para las lonjas que efectian las subastas, éstas son privadas y sus actividades se
rigen por la ley del Mercado de subasta pesquera.

Ventas delos mercados de pescadoislandeses Ventas delos mercados de pescado
millones de USD al aiio islandeses
toneladas al afo
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3.2.5 Recursos principales

El océano que circunda Islandia lleva aguas tibias del Atlantico en el sur y aguas mas frias en
el norte. Por lo tanto, hay una elevada variabilidad de las condiciones maritimas, de acuerdo a
la fuerza de las corrientes. La corriente Irminger mantiene relativamente tibias las aguas del
sur y el occidente de Islandia y estables durante el afio y entre afios. Los principales
frezaderos de casi todas las poblaciones de peces de Islandia se encuentran en estas aguas.
Casi todas desovan a principios de la primavera, cuando las larvas pueden aprovechar la gran
proliferacion de fitoplancton y zooplancton durante su transito hacia los criaderos. Las aguas
del norte del pais son mas frias y las temperaturas fluctGan mas, entre las estaciones y de un
ano a otro, de acuerdo a la fuerza de la corriente Irminger respecto a las corrientes mas frias.
Las aguas del norte de Islandia también son importantes criaderos para los ejemplares
inmaduros de especies como el capelan, el arenque, el eglefino y el bacalao. Mas al norte se
hacen mas frias las aguas, pero las temperaturas fluctian menos. Alli viven pocas especies de
importancia comercial, con la notable excepcion del camarén del norte, el capelan y el fletan
negro.

La productividad de las aguas islandesas es considerablemente elevada, debido tanto al
intercambio que obedece a las temperaturas de aguas superficiales iluminadas por el sol con
aguas profundas ricas en nutrientes y la mezcla de corrientes frias y calidas del océano.
Aunque alrededor de Islandia viven numerosas especies, en el ecosistema predominan unas
cuantas especies pero abundantes. Hay unas 25 de importancia comercial, pero apenas un
pufiado domina en las capturas. Las principales especies son el bacalao, eglefino, carbonero,
gallineta, diversos peces planos, caplan, arenque, bacaladilla y caballa. De estas especies, una,
el bacalao, casi siempre ha suministrado mas de la mitad de las ganancias por la exportacion
de productos marinos islandeses. En los decenios recientes, el total de las capturas ha oscilado
de uno a dos millones de toneladas al afio.

3.2.6 La gestion aplicada a las principales pesquerias

Compete al Ministerio de Pesca y Agricultura la gestion de las pesquerias islandeses y la
ejecucion de las leyes y los reglamentos pertinentes. Este ministerio reglamenta la pesca
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comercial durante el afio pesquero, y asigna entre los que tienen cuotas de barco la CTP para
cada poblacion sujeta a CTP. La asignacion de cuotas de barco se basa en las tasas anuales de
captura registradas antes de que se establezcan las cuotas de barco individuales para las
especies correspondientes.

En 1990 el parlamento islandés aprob6é una amplia y homogénea Ley de gestion
pesquera, que establece el sistema de cuota individual transferible (CIT) para las pesquerias, y
los barcos se sometieron a cuotas de captura de barco. Las cuotas de captura de barco
representan proporciones de la captura total permitida (CTP) del pais. Son permanentes,
divisibles y se pueden transferir con considerable libertad. El sistema de CIT se divide en dos
partes, una, el "sistema de cuotas comun" para los barcos de méas de 15 toneladas brutas, y
un "sistema de cuotas para barcos chicos", para aquellos de menos de 15 toneladas brutas.

Los barcos pueden transferir una parte de su cuota entre afios pesqueros, pero la
pierden si capturan menos del 50% del total de su cuota, medida en "equivalentes de
bacalao”, en dos afios seguidos. También existe el requisito de que en el afio, la transferencia
neta de cuota de cualquier barco no supere el 50% de su cuota. Para prevenir la unificacion
indebida de derechos de pesca entre pocas empresas pesqueras se han establecido algunos
limites superiores a la tenencia de partes de cuotas de las principales poblaciones que son
objeto de la pesca, en manos de una empresa pesquera o de un grupo de empresas
estrechamente asociadas por propiedad. El limite superior es el 12% de la parte de la cuota
para el bacalao, el 20% para el eglefino, el carbonero y el fletan negro, 35% para la gallineta,
20% para el arenque y el capelan y el 20% para el camarén pescado fuera de la ZEE
islandesa. Otra cldusula estipula que toda empresa pesquera, o grupo de empresas, no tendra
permitido tener mas del 12% del valor de las partes de cuota conjuntas para las poblaciones
donde la pesca esta sujeta a limitaciones de CTP.

Hay un sistema separado de cuotas para los barcos chicos de menos de 15 toneladas
brutas. En estos barcos sélo se puede pescar con lineas de mano o palangres y reciben cuotas
para todas las principales especies demersales, que los propietarios pueden transferir
libremente a propietarios de barcos de menos de 15 toneladas brutas. Con todo, para evitar la
concentracién de derechos de pesca, estas cuotas no se pueden transferir al sistema comun de
cuotas. Actualmente unos 700 barcos forman parte del sistema de barcos pequerios.

El afo pesquero

La pesca de especies demersales en los meses del verano no es favorable porque la calidad del
pescado se deteriora mas rapidamente que en otras épocas del afio y la fuerza de trabajo de
las fabricas de productos pesqueros es escasa ya que muchos trabajadores regulares toman
vacaciones. Con el afan de trasladar la pesca a otras partes del afio, el "afio pesquero" oficial
ya no es igual al afio calendario, sino que va del 1° de septiembre al 31 de agosto.

Hay pocas excepciones a esta regla. El aflo pesquero para el arenque islandés esta
previsto para comenzar el 1° de septiembre y concluye el 1° de mayo, y en el camardén de la
ZEE el afio corre del 1° de octubre al 1° de mayo. En la pesca de capelan, la CTP se aplica del
20 de junio al 30 de abril.

Ademas, la pesca de la poblacién de arenque del Atlantico escandinavo, de la gallineta
nordica en el mar de Irminger y el camarén del norte de Flemish Cap, también esta sujeta a
reglamentos especiales establecidos por acuerdos internacionales.

Derechos pesqueros

En su periodo de sesiones de la primavera de 2002 el Parlamento de Islandia aprob6 una
enmienda a la Ley de gestidon pesquera, la cual establece un gravamen por la asignacién de
derechos de pesca, cuyo pago corresponde a las empresas pesqueras. Desde el 1° de
septiembre de 2004 se cobra a todos los barcos de la flota pesquera Islandesa un gravamen,
independientemente de que pesquen dentro o fuera de la ZEE islandesa. Este gravamen se
determina anualmente y se basa en los ingresos de las capturas desembarcadas durante el
periodo de 12 meses que va del 1° de mayo al 30 de abril, menos los principales costos de
operacion y los salarios de los pescadores. Incumbe a la Direccidn de Pesca la determinacion
del gravamen pesquero, su aplicaciéon y cobro



Medidas de apoyo

El sistema de gestion pesquera de Islandia tiene muchas medidas de apoyo para las
pesquerias especificas, como el cierre permanente a la pesca de vastas zonas de criadero.
Ademas, las zonas de freza de bacalao se cierran durante algunas semanas a finales del
invierno, durante el periodo de desove, y el Instituto de Investigaciones Marinas tiene derecho
de ordenar el cierre inmediato, temporal, de las zonas donde hay un exceso de alevines. Otra
medida importante es la prohibicién de pescar a grandes arrastreros a menos de 12 millas de
las costas, en casi todas las zonas. La pesca y las artes de pesca también estan sujetas a
numerosas medidas de seleccidn, una de las cuales es un tamafio minimo de la malla de 135
mm en las redes de arrastre de fondo o equivalentes. Es obligatorio utilizar enrejados para
evitar la captura incidental de alevines en la pesca de camardn, y en algunas zonas también es
obligatorio utilizar dispositivos para excluir los alevines en otras pesquerias de arrastre de
especies demersales de aleta.

La importancia de la "regla de captura" para el bacalao es un momento muy importante
del enfoque de prevenciéon de la gestion de la poblacién del bacalao. Esta regla, basada en
recomendaciones cientificas, se adopté por decisioén del gobierno y entré en vigor en 1995.
Establece que la CTP anual para el bacalao se establecera al 25% de la biomasa explotable.
Esto supone que la CTP se establece automaticamente después de la evaluacion anual de la
poblacion de bacalao. Con todo, acatando las recomendaciones del Instituto de Investigaciones
Marinas de Islandia decidi6, en julio de 2007, que la CTP para el bacalao para el afio pesquero
2007/2008 seria del 20% de la biomasa explotable.

Existe el requisito de que el bacalao y el carbonero de menos de 50 cm y la gallineta
de menos de 33 cm, se mantengan separados en la captura y se desembarquen fuera del
contingente. Pero el pescado de este tamafio no deberd superar el 10% de la captura de
bacalao, carbonero, eglefino y gallineta; las cifras equivalentes para el eglefino son 41 cm y
25%. En compensaciéon, dado que el pescado pequefio tiene un valor relativamente bajo, estos
pescados pequefios no cuentan plenamente en el calculo de la cuota de cada barco.

También hay requisitos estrictos de mantener bitacoras a bordo de todos los barcos
pesqueros y se tiene que presentar a los inspectores de pesca. Las bitacoras también son
importantes para fines de evaluacion cientifica.

Gestion a través de los acuerdos internacionales

La pesca islandesa de la poblacion de arenques del Atlantico escandinavo en el noreste del
Atlantico estd sujeta a un acuerdo internacional firmado entre Islandia, las Islas Faroe,
Noruega, la Federaciéon de Rusia y la Unién Europea. La Comision de Pesquerias del Atlantico
Nordeste (CPANE) decide la CTP anual. La parte islandesa de la CTP se asigha a barcos
individuales. Lo mismo se aplica a la pesca de la bacaladilla.

La pesca de la poblacion de gallineta nérdica de la zona internacional del mar de
Irminger también esta controlada por la CPANE. Pescan esta poblacion Islandia, Rusia, las Islas
Faroe, Groenlandia y algunos paises de la UE. La parte islandesa de la CTP se asigha a barcos
individuales.

La poblacién de capelan también es transfronteriza pero su mayor parte esta en la ZEE
islandesa. La pesca principalmente Islandia, pero una parte de la CTP la explotan otros paises,
de conformidad con un acuerdo firmado por Islandia, Noruega y Groenlandia.

Un acuerdo entre Islandia, Noruega y Rusia resolvié una diferencia sobre la pesca
islandesa en la zona internacional del mar de Barents. Este acuerdo reglamenta la pesca de
esta especie en la ZEE de conformidad con las condiciones de la poblacion.

La gestidon de las pesquerias de camarones del norte en la zona internacional del
Atlantico noroccidental, por lo general denominada Flemish Cap, corresponde a la Organizacion
de Pesquerias del Atlantico Noroeste (NAFO) y esta sujeta a la limitacion pesquera. Islandia se
opone a este sistema de gestién y asigna en cambio cuotas individuales a los barcos, que le
parece un sistema mas eficaz. Se colocan observadores islandeses a bordo de un niumero
determinado de barcos pesqueros islandeses para evaluar las actividades pesqueras y verificar
el tamafio de los camarones, su madurez y la captura.
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La produccidn nacional de la acuicultura disminuy6 a 4 800 toneladas en 2007 desde el nivel
de producciéon anual de mas de 8 300 toneladas de los afios anteriores. En 2008 superd apenas
las 5 100 toneladas. La produccion anual de salmén disminuy6é agudamente de 5 200
toneladas en 2006 a 1 200 toneladas en 2007 y 330 toneladas apenas en 2008. La producciéon
de trucha artica, por otra parte, aumenté de 1 200 toneladas en 2006 a 2 000 toneladas en
2007, y ademas a 3 200 toneladas en 2008. La produccién de bacalao del Atlantico se
mantiene alrededor de 1 500 toneladas desde 2006. En 2008 habia unas 50 granjas piscicolas
registradas en Islandia, de las cuales unas 30 producian alevines, la mayor parte para liberar
salmoénidos. Sélo cinco producian alevines de otras especies marinas. Habia 12 granjas de
jaulas marinas, casi todas producian bacalao del Atlantico (Gadus morhua). Otras 30 granjas
adicionales en el interior producen principalmente salmoénidos. Hay ocho granjas productoras
de mejillones y cuatro centros de investigacion activos.

3.3 Sector recreativo

El salmon del Atlantico es la especie mas importante del sector recreativo y representa un
75% de la captura deportiva. Con todo, el nimero de pescadores que extraen trucha artica y
trucha comun esta creciendo, tal vez porque la licencia para pescar estas especies es mas
econdmica que la licencia para pescar salmén del Atlantico. Se documenta una disminucion de
las capturas de salmdn en algunos rios debido a la disminucién de las poblaciones a causa del
incremento de la urbanizaciéon y posiblemente por los efectos negativos de la interaccion con
fugas de la piscicultura de salmoén.

La pesca recreativa con cafia también es importante en el sector turistico, atrae a
muchos pescadores extranjeros. En los Ultimos afios ha crecido la pesca con cafia de salmén
que se pesca y libera.

Se estima que los ingresos minimos directos e indirectos anuales de la pesca con cafia
de salmén ascienden a 30 millones de USD. Cada salmén pescado con cafia tiene un valor de
500 USD para la economia islandesa, cifra que incluye los costos relacionados con el rio, como
las licencias de pesca, alimentos, alojamiento y pagos por la guia en los rios. Otros costos
pueden incrementar el valor de cada salmén a 1 000 USD, como la carnada, los aparejos de
pesca y las cafas, los pagos de traslado aéreo y otros costos asociados a los viajes de pesca.
La variacion estacional de las capturas también puede repercutir en el valor del salmén. En
2008 se pescaron alrededor de 90 900 salmones, de los cuales 9 400 en redes. En
comparacion con 2007, la captura de salmén con cafia aumentd en 27 700 unidades en 2008,
lo que representa un aumento del 52%. La pesca recreativa con cafia en el mar esta creciendo
en Islandia, en parte debido al turismo. Es necesario establecer cuotas individuales
transferibles (CIT) para esta actividad pesquera.

3.4 Subsector de la acuicultura
3.4.1 Especies y produccioén

La produccion nacional de la acuicultura disminuyé a 4 800 toneladas en 2007 desde el nivel
de producciéon anual de méas de 8 300 toneladas de los afios anteriores. En 2008 superd apenas
las 5 100 toneladas. La produccion anual de salmén disminuy6é agudamente de 5 200
toneladas en 2006 a 1 200 toneladas en 2007 y 330 toneladas apenas en 2008. La produccién
de trucha artica, por otra parte, aumenté de 1 200 toneladas en 2006 a 2 000 toneladas en
2007, y ademas a 3 200 toneladas en 2008. La producciéon de bacalao del Atlantico se
mantiene alrededor de 1 500 toneladas desde 2006. En 2008 habia unas 50 granjas piscicolas
registradas en Islandia, de las cuales unas 30 producian alevines, la mayor parte para liberar
salmoénidos. Sélo cinco producian alevines de otras especies marinas. Habia 12 granjas de
jaulas marinas, casi todas producian bacalao del Atlantico (Gadus morhua). Otras 30 granjas
adicionales en el interior producen principalmente salmoénidos. Hay ocho granjas productoras
de mejillones y cuatro centros de investigacion activos.

3.4.2 Cria de bacalao

En Islandia se utilizan dos métodos principalmente para la produccién de bacalao. Una se basa
en la captura de bacalao silvestre para engorda, la otra se basa en la cria de bacalao desde la
eclosion de los huevecillos hasta que los peces alcanzan la medida comercial. Hay dos tamafios
principales para el pez para cria: alevines (3-5 g) y bacalao de 1 a 2 kg. El bacalao silvestre
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(12 kg) alcanza un tamafio comercial (3-4 kg) en de 6 a 12 meses. Los alevines (3-5 g) se
capturan en otofio y después de 7 a 9 meses y un aumento de unos 100 150 g se trasladan a
jaulas marinas.

La produccion de viveros se realiza en el Laboratorio de Maricultura del Instituto de
Investigaciones Marinas, situado en la costa sudoccidental de Islandia. En el periodo
2004-2007, esta produccion dio de 100 000 a 200 000 alevines de bacalao al afio, que se
entregaban a las granjas piscicolas de Islandia y a las Islas Shetland. La compafiia IceCod Ltd
recientemente comenz6 a producir alevines de bacalao y espera ver aumentar su produccion el
ano proximo. Desde 2003, todos los otofios se recoge cerca de un millén de alevines en una
zona costera del noroeste de Islandia y se crian en viveros durante el invierno; la primavera
siguiente se colocan de 300 000 a 700 000 alevines en jaulas marinas. Sin embargo, la cria
selectiva y una mejor tecnologia de cria permite esperar que la calidad de los alevines de cria
sea superior a la de los alevines silvestres en unos cuantos afios.

Actualmente hay 11 empresas que producen bacalao, de cria desde el inicio o peces
silvestres en engorda. El volumen de sacrificio de peces de cria y de engorda aumenté de 10
toneladas en 2000 a 1 450 en 2007. Hradfrystihusido-Gunnvor y Brim, los dos principales
productores de bacalao de cria de Islandia, son empresas de productos del mar integradas
verticalmente, que controlan la producciéon de alevines, la engorda, la recogida, el embalaje y
la comercializacién de los productos.

Hoy parece que la engorda de bacalao silvestres es mas eficaz econémicamente que
utilizar alevines de cria. En los proximos afios, por lo tanto, la produccién de bacalao seguira
basadndose principalmente en la engorda de bacalao silvestre. El crecimiento de la producciéon
de bacalao de cria en Islandia sera lento y el volumen previsto es inferior a 4 000 toneladas en
2010, especialmente si el programa de mejoramiento logra producir alevines de bacalao que
crezcan mas velozmente que los silvestres capturados.

La mayor parte del bacalao de cria se rebana para obtener lomos frescos. El resto de la
rebanada se congela principalmente. La exportacion anual de bacalao de cria fresco ha sido de
50 a 200 toneladas en los ultimos cuatro afios. La exportacion de filetes de bacalao de cria no
esta registrada en las estadisticas de las exportaciones islandesas, por lo tanto, no hay
informacién de su volumen ni de su valor. El principal mercado de exportaciéon para el bacalao
de cria fresco de Islandia es el Reino Unido.

Produccién de la acuicultura, toneladas redondas de pescado
ARo 2009* | 2008 | 2007 | 2006 |2005 [2004 (2003 |2002 |2001 |2000
Salmén 500 283(1158(6895|6094|6 020| 3700 1471| 2645| 3370

Trucha noérdica | 32003 006 |2 145|1 426| 977|1336| 1670| 1540| 1320| 1364

Trucha arcoiris 100 0 10 10 50| 142 180 248 105 95
Halibut 50 19 31| 141| 129| 123 95 120 93 30
Rombo 80 41 70 47 115 62 32 9 3 0
Bacalao 1200(1502|1467|1412|1 050 595 445 205 70 11

*Estimacion

3.4.3 Exportaciones acuicolas

En 2006 las exportaciones del total de los productos acuicolas ascendié a mas de 5 000
toneladas (peso del producto) en volumen y alrededor de 28,6 millones de USD de valor. El
volumen de las exportaciones de todas las especies disminuyd a unas 2 000 toneladas (peso
del producto) en 2007. En ese mismo afio, se exportaron unas 1 200 toneladas de productos
de trucha noérdica, 600 toneladas de salmon del Atlantico y 270 toneladas de otras especies.
En 2008 el valor de las exportaciones de la produccién acuicola aumenté a 37,5 millones de
USD, de lo cual las exportaciones de trucha ndrdica tuvieron un valor de 22,7 millones de USD.


http://www.frosti.is/production/fish_farming/
http://www.brimhf.is/english/the_company/
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Los mercados mas grandes para los productos acuicolas islandeses por volumen son:
los Estados Unidos (25%), el Reino Unido (15%) y Dinamarca (15%). Una empresa islandesa
logré producir alevines de halibut, la mayor parte de los cuales se exportan a Noruega. Otra
empresa islandesa se ha especializado en la seleccion del salmén y en la exportacion de
huevecillos de salmon.

4. USO POSTCOSECHA
4.1 Utilizacion del pescado

La mayor parte del pescado comercialmente capturado se exporta, y la mayor parte se elabora
antes de exportarlo, pero una parte se exporta como pescado entero en hielo en contenedores,
principalmente a paises miembros de la UE, como la Gran Bretafia y Alemania. Los medios de
elaboracién son principalmente el salado, congelado, secado, la harina de pescado y el aceite
de pescado. El grueso se elabora en tierra, pero la elaboracién de especies pelagicas en el mar
esta aumentando.

4.1.1 Pescado salado

Los saladeros de pescado estan situados alrededor de la mayor parte de las costas islandesas,
de diversos tamafios, desde las pequefias empresas familiares hasta las grandes empresas
publicas que tienen grandes fabricas especializadas. Actualmente hay 104 fabricas que
disponen de licencia para salar pescado. Las abastecen barcos pesqueros que van desde
arrastreros de pescado fresco hasta pequefios barcos pesqueros que trabajan con palangre y
anzuelo, si bien lo que mas se usa para salar el pescado es el bacalao grande atrapado por los
cerqueros.

Los principales mercados para los productos salados estan al sur de Europa y en
América del Sur. Portugal y Esparfia son los primeros mercados para el pescado abierto salado,
seguidos de Italia, Grecia y Francia. Espafia e Italia son los principales mercados para los
filetes de pescado salados. A América del Sur se exportan bacalao y carbonero salado, asi
como a las islas del Caribe, donde es comun el consumo de pescado salado. El arenque salado
se exporta al noroeste europeo.

En afos recientes los productos de pescado salado han constituido del 15% al 20% del
valor de las exportaciones de productos del mar de Islandia. La mayor parte es pescado
demersal salado, pero también se exportan hueva salada de diversas especies y arenque
salado. La salazén del pescado para los mercados locales y de exportacion tiene una larga
trayectoria en lIslandia, y el pescado salado sigue siendo un elemento predilecto en humerosos
platillos festivos de todo el mundo, en mercados establecidos desde hace muchos afios desde
Escandinavia hasta América del Sur. El bacalao es con mucho la especie mas importante sujeta
a salazén. Cerca de la mitad de la captura de bacalao en Islandia tradicionalmente se sala y
hay una variedad predilecta en los paises del sur de Europa. Es probable que el pescado salado
mantenga su demanda en sus presentaciones tradicionales, pero también esta ganando
aceptacion en productos novedosos de preparacion facil.

4.1.2 Pescado seco

El pescado seco es la forma principal de pescado deshidratado. La mayor parte del pescado
seco es bacalao sin salar, secado al sol y el viento en rejillas de madera. Las empresas
islandesas comenzaron a secar pescado en recintos cerrados con aparatos especiales a fines
del decenio de 1980, pero la produccién en interiores de pescado entero seco es complicada y
se ha investigado mucho para mejorar la produccion. Los productos de pescado seco
constituyen un 2% del valor de las exportaciones islandesas de productos del mar. Los
mercados estan principalmente en Nigeria.

4.1.3 Pescado congelado

Los productos del mar congelados rapidamente constituyen, desde hace varios afios, alrededor
del 50% del valor de las exportaciones islandesas de productos del mar. La congelaciéon rapida
sigue siendo el mejor método para conservar la calidad del pescado crudo y como se mejora
constantemente la tecnologia de elaboracion, es probable que la industria islandesa de
congelacion del pescado mantenga su posicion de fuerza.
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Hay plantas congeladoras casi en todas las cosas de Islandia, pero una parte de la
captura se congela a bordo de los barcos pesqueros. Ambos sectores tienen sus ventajas para
el mercado. Las fabricas terrestres son versatiles y pueden producir una gran variedad de
productos modernos listos para el consumo, mientras que los arrastreros congeladores pueden
ostentar lo maximo en frescura del producto.

Sin embargo, los arrastreros congeladores de hoy son grandes, modernos y estan bien
equipados para una elaboracion muy automatizada, y su éxito esta a la vista de todos por la
gran parte de la captura de los arrastreros que se elabora a bordo. La congelacion moderna a
bordo de los barcos pesqueros comenzd a principios del decenio de 1980. En 1986, menos de
5 000 toneladas de pescado demersal se elaboraba de esta manera, pero para 2007 ya se
elaboran y congelaban 142 000 toneladas de pescado demersal. Esto era un 30% del total de
la captura demersal. Asimismo, en 2007 el 46% de la captura de peces planos (10 000
toneladas) se congelaba en el mar, asi como 129 000 toneladas de pescado pelagico (14%o),
principalmente arenque. La flota islandesa actualmente tiene 61 barcos congelador con
permiso de elaboraciéon. Estan especializados en pesca demersal, o son barcos grandes
polivalentes, equipados tanto para la pesca pelagica como para la demersal.

La mayor parte de las fabricas terrestres también son modernas y estan bien equipadas
técnicamente. En afios recientes se han unido muchas empresas de congeladoras terrestres,
con lo que han cerrado muchas de las instalaciones viejas. Actualmente hay unas 120
congeladoras con permiso de elaboracién. Estas plantas son abastecidas por barcos que van
desde arrastreros grandes de pescado fresco hasta barcos pequefios con palangres de mano.

En todo el mundo hay mercado para los productos islandeses de pescado congelado: en
América del Norte, Europa y el Lejano Oriente, especialmente en Japén. Los productos
completos congelados, sin cabeza y sin visceras son especialmente populares en Japén y en
Taiwan, mientras que en Europa y América del Norte hay mercado para los filetes. El Reino
Unido absorbe la parte mas grande de camarén islandés, mientras que las cigalas se venden
principalmente en el sur de Europa.

4.1.4 Pescado Fresco

Los productos del mar frescos, como filetes frescos y pescado entero en hielo, ocupa una parte
cada vez mayor de las exportaciones de productos islandeses del mar.

El transporte moderno y la logistica permiten exportar pescado fresco entero de
Islandia por barco y filetes frescos por avidon a todos los principales mercados de pescado
fresco. Los principales importadores son el sector minorista y los operadores de servicios
alimentarios de Europa y América del Norte, que reciben un suministro constante de pescado
fresco de buena calidad. En afios recientes la exportacion de filetes frescos por avion ha
aumentado considerablemente en volumen y de valor, y hoy es mas importante que la
exportacion de pescado fresco entero. Las principales especies que se exportan frescas son el
bacalao, eglefino, gallineta, bagre, carbonero y platija.

Se exporta pescado fresco en hielo por mar, y los mercados estan casi exclusivamente
en Europa, sobre todo por la brevedad del trayecto maritimo. Se exportan filetes frescos de
bacalao en hielo al Reino Unido y Francia, eglefino fresco a los Estados Unidos (por avion) y al
Reino Unido, y gallineta a Alemania y Francia.

4.1.5 Produccion de aceite y harinas

En 2008 la harina de pescado y el aceite de pescado representaron el 13% del valor de las
exportaciones de productos pesqueros de Islandia. La harina de pescado se utiliza
principalmente como fuente de proteinas en los piensos, y el aceite de pescado se destina
sobre todo al suministro de energia en los piensos para peces. El mercado internacional de la
harina y el aceite de pescado esta creciendo, sobre todo por la expansion de la acuicultura en
todo el mundo, pero hay nuevos mercados, como la industria de alimentos para mascotas, que
también absorben cantidades cada vez méas grandes. Los mercados de la harina de pescado
islandesa estan sobre todo en el Reino Unido, Dinamarca, Noruega e Irlanda, pero también se
exporta harina de pescado a América del Norte. Los principales mercados del aceite de
pescado son Noruega y otros paises europeos.
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El capelan, el arenque y la bacaladilla son las especies mas importantes que se destinan
a la produccion de harina y aceite, y suministran un 95% de la materia prima para estos
productos. Sin embargo, cada vez se proporcionan mas residuos de la elaboracién del pescado
para materia prima para la produccion de harinas y aceites, lo que es positivo porque reduce el
riesgo de que esos residuos se desechen, con un elevado costo para el medio ambiente. Hay
mas de 10 fabricas de harinas y aceites de pescado en Islandia, muchas de ellas modernas y
muy mecanizadas. Todas las fabricas estan situadas en las costas. Los barcos utilizan redes de
cerco o arrastreros pelagicos, la dimension de cuyas mallas esta reglamentada. Los barcos
cada vez estan mas equipados con camaras frigorificas para mantener el pescado todo lo
fresco que sea posible durante su traslado a las fabricas donde se elabora.

5. FUNCIONAMIENTO DEL SECTOR PESQUERO

5.1 Ganancia neta de la pesca y la elaboracion de pescado 2001-2007

Porcentaje de los

ingresos 2001 2002 2003 |2004 | 2005 |2006 |2007

Toda la pesca y la

elaboracion (Total) 18,1 10,1 10,0 59 8,4 16,9 10,3

Pesca y elaboracion de

especies demersales 19,6 11,5| 10,3 7,5 9,7 18,5| 12,8

-Pesca demersal 13,2 12,6 10,8 6,5 10,0 16,5| 12,6
Barcos 12,3 11,3| 10,9 7,0 6,1 15,6| 13,6
Arrastreros 2,7 11,7 11,0 3,0 8,7 19,1 17,3
Barcos congeladores 17,4 14,4| 10,7 7,2 14,6 16,5 8,7

-Elaboracion de especies

demersales 16,5 3,2 3,6 4,6 3,5 9,7 3,3
Congelacién 17,9 6,6 51| 11,0 4,8 7,1 3,1
Salazén 14,9 -0,9 1,8, -3,9 0,7 14,3 3,6

Pesca y elaboracién de

camarones 8,2 1,6| 10,8 0,8 - - -

Pesca y elaboracion de

capelan 17,4 9,5 7,7 0,8 1,1 8,9 9,4

La dependencia de estadisticas de Islandia analiz6 las declaraciones de los ingresos de las
empresas pesqueras y la elaboracién del pescado correspondientes a 2007, asi como sus
balances. Se utilizé la informaciéon de estas declaraciones y los datos de las exportaciones y las
capturas para medir la rentabilidad general de la industria. Los resultados (véase el cuadro de
arriba) revelan, entre otras cosas, que la ganancia neta conjunta de toda la pesca y la
industria pesquera en Islandia disminuy6 del 16,9% de los ingresos en 2006 al 10,3% en
2007. El balance general de la pesca y la elaboracion del pescado presenta un total de activos
de 3 300 millones de USD, con un total de pasivos de 2 500 millones de USD y un capital
social de 800 000 USD.

La industria pesquera islandesa es rentable desde principios del decenio de 1990. El promedio
de la industria ha sido de entre el 5% y el 6% del total de los ingresos. Sélo en 1997 y 1999
perdi6 dinero esta industria, el 1,4% en 1997 y el 1,3% en 1999. Sin embargo, la rentabilidad
de la industria ha aumentado en los ultimos afios y todos los afios, desde 2001, la rentabilidad
de la industria pesquera en su conjunto ha sido superior al 5% de los ingresos (véase el
cuadro de arriba), lo que contrasta con el periodo de 1993 y 2000, cuando la rentabilidad de la
industria nunca superoé el 5%. Los dos mejores afios que se hayan registrado son 2001,
cuando la ganancia de la industria fue el 18,1% de los ingresos, y 2006, cuando la ganancia
fue de 16,9%. El aumento de la rentabilidad de la industria se debe sobre todo al aumento de
la productividad y al aumento de los precios internacionales.
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Las fluctuaciones del tipo de cambio de la moneda islandesa (la corona, ISK) explican
en parte la variacion de la rentabilidad. Desde 2000 el valor (medido en USD) de la corona
islandesa ha sido el mas bajo en 2001, que fue el mejor afo para la industria pesquera de
Islandia. Por otra parte, en 2005, cuando la corona islandesa estuvo mas fuerte, fue el
segundo peor afio para esta industria desde 2001.

Los precios del pescado demersal, los camarones, la harina de pescado y el aceite de
pescado aumentaron de 1993 a 2007, pero en 2008 comenzdé un descenso. De la categoria
mas importante, el pescado demersal, los precios han aumentado casi constantemente desde
1993, y en 2006 eran un 40% mas elevados que en 1993. Los arrastreros congeladores por lo
general han sido la dimensién mas rentable de la industria pesquera. En promedio, la ganancia
de los arrastreros congeladores fue de 8,9% de los ingresos entre 1993 y 2006. El mejor afio
para los arrastreros congeladores fue 2001, cuando su ganancia fue del 16,5%, y su peor afio
fue 1997, en que perdieron el 3,4% de sus ingresos. La elaboracion del camaron y la pesca de
camaron, por otra parte, han sido por lo general los sectores menos rentables de la industria
pesquera islandesa, con ganancias promedio de sélo el 3,3% de los ingresos. Las principales
razones de la baja rentabilidad de este segmento de la industria pesquera es la aguda
disminucién de la captura de camarén y la reduccién de los precios. En consecuencia, esta
industria practicamente ha desaparecido.

La ganancia promedio del sector pelagico ha sido del 5,8% de los ingresos en el periodo
observado. Lo especial de este segmento de la industria pesquera islandesa es que su
ganancia es mucho mas variable que la de otras ramas. Por ejemplo, la desviacién estandar de
la ganancia del sector pelagico es casi el doble de la observada para los arrastreros
congeladores. La razdn de esto es que las capturas, especialmente de capelan, la especie mas
importante, son muy variables. Ademas, los precios de la harina y el aceite de pescado
fluctian mucho mas que los precios de casi todos los demas productos pesqueros. El mejor
ano para la industria de la pesca pelagica fue 1996, con una ganancia de 21,4 de los ingresos;
el peor afo fue 1999, cuando la industria perdié el equivalente del 20,1% de los ingresos.

5.2 Funcion econdmica de la pesca en la economia nacional

La agricultura y la pesca han sido histéricamente los pilares de la economia islandesa; la
ovicultura y la pesca del bacalao son las actividades fundamentales de estos sectores. La
importancia de la pesca aumenté considerablemente en el siglo XX, y permitié al pais
desarrollarse desde un pais agricola pobre para convertirse en una prospera sociedad
moderna. Con todo, la contribucién de la pesca a la economia era y es vulnerable. Fluctua
conforme los precios del pescado suben y caen, y también esta sujeta a los cambios de las
condiciones de las poblaciones de peces explotadas por la industria pesquera islandesa.

Més o menos a principios del siglo XXI la importancia de la industria pesquera
disminuy6 considerablemente, no por una caida directa de las propias pesquerias, sino mas
bien a consecuencia del crecimiento acelerado de los sectores de los servicios y la produccion,
como los servicios financieros, la creacidon de programas informaticos y la produccién de
aluminio. La diversificacion de la economia islandesa aumentd, como en otros paises
industrializados, con un ulterior desarrollo de los sectores de servicios. No obstante, la
exportacion de productos pesqueros sigue repercutiendo considerablemente en las ganancias
del pais en divisas. Las siguientes cifras reflejan su importancia: en 2007, los ingresos de las
exportaciones de pescado y productos pesqueros fue igual al 42% de las exportaciones de
mercancias, aproximadamente el 28% del total de las exportaciones y el 7% del PIB.

5.3 El empleo

En 2007 el total de la captura en aguas islandesas fue de casi 1,3 millones de toneladas de
pescado el que, una vez elaborado, ofrecié exportaciones por un valor de 128 000 millones de
coronas islandesas, o 2 000 millones de USD. En ese mismo afio la poblacion del pais era de
313 000 personas, y su fuerza de trabajo de 181 500. La industria pesquera emplea a un 4,1%
del total de la fuerza de trabajo. Aunque tal vez no sea evidente a partir de estas cifras, la
industria pesquera es fundamental para toda la economia y en particular para mantener el
crecimiento econdmico y el bienestar fuera de Reykjavik. La pesca y las empresas de
elaboracion del pescado ofrecen la fuente mas importante de sustento en las comunidades
costeras, donde las oportunidades de empleo son limitadas.
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La rentabilidad y la eficiencia en el sector pesquero han aumentado sustancialmente,
sobre todo por los adelantos tecnoldgicos, tanto en la elaboracion como en la recogida. El uso
de una elaboracion por completo automatizada, con la tecnologia informatica mas moderna,
esta generalizado en la industria. También han aumentado la eficiencia los adelantos y las
novedades en materia de transporte y logistica, como el uso de contenedores de temperatura
controlada, mejores cajas de almacenamiento y almacenes refrigerados listos para su uso. La
disponibilidad de capacidad de carga aérea también ha aumentado mucho, lo que permite un
enorme aumento de las exportaciones de productos refrigerados de pescado.

Muchas empresas auxiliares se han desarrollado a partir de la industria pesquera, y
ofrecen servicios y productos de apoyo. Algunas de estas empresas de apoyo han exportado
con éxito sus innovaciones y especializacion a todo el mundo, por ejemplo, en tecnologia
pesquera, fabricaciéon de maquinaria para la elaboracién del pescado y comercializacion de
productos del mar.

5.4 La demanda

La mayor parte de la produccién islandesa de pescado se exporta. Segun un estudio reciente
del Instituto de Salud Publica de Islandia, los islandeses consumen de 44 a 47 kilogramos de
pescado por persona al afio (en peso del producto). La tasa de consumo ha disminuido a pesar
de la disponibilidad del producto, de su calidad y de la conciencia mayor de los beneficios para
la salud del consumo de pescado. Mas de la mitad del consumo de pescado es de especies
demersales, y después de salmén, trucha y mariscos.

5.5 El comercio

Exportaciones de pescado y productos pesqueros por categoria de productos,
toneladas (peso del producto) por afo

Aio 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008

Congelado 193 080 211 988 | 250 430 260 292 | 313 815 | 330 028|317 096 285 631 289 012

Salado 63 381 61 408 | 57575 52922| 54917| 49732| 48 848 47 662 38 565
Fresco 110 648 117 432 | 95533 105285 | 96 220| 89993| 87 275 77 959 109 477
Seco 11 150 11 767| 13862 13239| 15399| 15935| 14748 13 312 12 752

Harina/aceite
de pescado 331 813 359 709 | 367 757 355 048 | 321 147 | 245 694 | 166 600 184 281 202 058

Otros 18 338 19327| 21681 22 173| 26040| 24133| 26631 10 690 10 000

Total 728 410 781 631 | 806 838 808 959 | 827 538 | 755 515|661 198 619 535 651 864

En 2008, las exportaciones de pescado y productos pesqueros ascendieron a 651 864
toneladas (peso de los productos) y el total del valor fue de 2 000 millones de USD. Los
productos congelados generaron alrededor de la mitad del valor de las exportaciones; los
ingresos mas altos por exportacion fueron de bacalao salado sin curar. El Area Econémica
Europea es el mercado mas importante para los productos marinos islandeses y en 2008 el
valor de las exportaciones a la UE ascendié a 135 000 millones de coronas islandesas, o el
79% del total del valor de las exportaciones islandesas de pescado. De estas exportaciones,
los productos de pescado demersal fueron 252 000 toneladas (peso de los productos), de lo
cual los productos de bacalao fueron una tercera parte. Las exportaciones de harina y aceite
de pescado ascendieron a 202 058 toneladas, con un valor de 257 millones de USD o el 13%
del total del valor de las exportaciones de pescado.
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Exportaciones por region/proporcién del valor
en 2008

América del  Oceania/
Africa Norte Ameérica del Sur

Otros paises
europeos

5.6 Pesca de ballenas

Islandia tradicionalmente utiliza la ballena, considerada un recurso marino sujeto a un uso
sostenible. De conformidad, el gobierno islandés decidié reanudar la pesca comercial de
ballenas en 2008. Se calculé una cuota total para el afio de acuerdo con la recomendacion del
Instituto Marino Islandés. En 2008, la cuota para las ballenas minke fue de 40 ejemplares. Se
pescaron 37. En 2009 se recomendo6 establecer una cuota de 150 ballenas de aleta y 200
ballenas minke. En el periodo 2003-2007 se establecié un plan de investigacion sobre las
ballenas minke comunes que supuso la captura de un total de 200 animales, con el fin de
conocer mejor la funcion de esta especie en el ecosistema. Los cientificos estudian desde
entonces el material recogido de estos animales para conocer mejor las ballenas minke, asi
como su papel en el sistema alimentario marino y cdémo cazan a otras especies en su habitat.
En 2006 se cazaron siete ballenas de aleta, y en 2007 y 2008 ninguna.

Los comités cientificos de la Comision Ballenera Internacional (CBI) y la Comision de
Mamiferos Marinos del Atlantico Septentrional (NAMMCO) han confirmado la abundancia tanto
de las ballenas minke comunes como las de aleta.

5.7 Seguridad alimentaria

La Direccion de Pesca proporciona supervision a bordo de los barcos pesqueros y en los
puertos de desembarque, que supone inspecciéon de la composiciéon de las capturas, el equipo
de pesca y los métodos de manipulacion. La Direccidén expide licencias a fabricas de
elaboracién y supervisa su produccion. Las fabricas tienen que cumplir determinados requisitos
de higiene, equipo y control de calidad. Hay organismos aprobados de inspeccidon que son
responsables de la inspeccidn de la higiene, las instalaciones y de dar seguimiento en la fabrica
a la produccion, tanto en las fabricas en tierra firme como a bordo de los barcos. Se requiere la
acreditacion oficial de los organismos de inspeccion.

6. DESARROLLO DEL SECTOR PESQUERO
6.1 Limitaciones y oportunidades

El crecimiento de la pesca y de la industria de elaboracion del pescado en Islandia tiene la
limitaciéon principal del rendimiento sostenible de los recursos naturales. La gestion tiene como
finalidad aumentar las poblaciones de las especies de peces que ya se explotan y alentar la
pesca de especies subutilizadas. Ahi estan las oportunidades para el futuro. Es mas, hay
oportunidades de incrementar la produccién para consumo humano de especies como el
capelan, la bacaladilla, el arenque y la caballa. También es posible una elaboraciéon mayor de
los productos con valor afadido.



17

6.2 Politicas y estrategias de desarrollo del gobierno y el sector privado

El buen estado del océano y la utilizacion sostenible de sus recursos vivos ofrece la base
principal para el bienestar econdmico de Islandia y el gobierno considera que las cuestiones
relacionadas con el océano son medulares para sus actividades para el futuro previsible. De
esta manera, la politica islandesa en materia oceanica tiene como objetivo promover el buen
estado futuro, la biodiversidad y la sostenibilidad del océano que circunda Islandia. En la
practica, esto significa que en Islandia la gestion pesquera tiene como finalidad lograr la
explotacion sostenible del ecosistema marino en general.

La politica marina islandesa se basa en tres pilares. Primero, en la Convencion de las Naciones
Unidas sobre el Derecho del Mar, que ofrece un marco juridico para las cuestiones relacionadas
con los océanos y una base para la gestion, conservacion y utilizacion de la zona oceéanica en y
mas alla de la jurisdiccién islandesa. Segundo, en el principio del desarrollo sostenible, cuya
base se estableci6é en la Conferencia de las Naciones Unidas sobre el Medio Ambiente y el
Desarrollo, celebrada en Rio de Janeiro en 1992. Y, tercero, en el principio de que la
responsabilidad de la conservacion y aprovechamiento de los ecosistemas marinos esta mejor
situado en manos de los paises directamente interesados por las decisiones tomadas y que
tienen mas intereses en juego.

Todas las empresas privadas mas grandes que participan en la pesca, la elaboraciéon y
exportacién de pescado y productos pesqueros, fundan sus propias politicas en la
sostenibilidad e integridad de sus productos. La trazabilidad e informacién sobre la gestiéon
pesquera es una parte muy importante de sus politicas. La pesca responsable y la elaboracién
del pescado también suponen la utilizacién completa de la captura, inclusive la captura
incidental y los productos secundarios.

6.3 Investigacion

El Instituto de Investigaciones Marinas (MRI) es el centro de investigacion cientifica de los
recursos marinos. Tiene un personal de unas 150 personas, que son cientificos y ayudantes de
investigacién, y cuenta con dos barcos de investigacion.

El Instituto de Investigaciones Marinas:

e investiga el medio ambiente marino que rodea Islandia y sus recursos Vivos.
e asesora al gobierno sobre los niveles de captura y las medidas de conservacién, e
e informa al gobierno, el sector pesquero y el publico sobre el océano y sus recursos
Vivos.
La investigacién hace énfasis en:

seguimiento del clima y el medio ambiente marino
produccion de plancton

reproduccién y reclutamiento

evaluacion de las poblaciones de peces

interacciones entre las especies

funcién de los mamiferos marinos en el ecosistema
artes de pesca e impacto de la pesca en el ecosistema
maricultura

especies con potencial de explotacion

gestion de la pesca basada en el ecosistema

Investigacion y asesoramiento sobre las poblaciones explotadas

El Instituto de Investigaciones Marinas (MRI) evallUa el tamarfio y las condiciones de las
poblaciones explotadas para dar las bases necesarias para establecer las recomendaciones
para la captura total permitida (CTP). Las poblaciones pelagicas se evalian con métodos
acusticos en estudios realizados en el verano y el invierno, mientras que las especies
demersales se evallan en estudios que se llevan a cabo en primavera y otofio. El
asesoramiento que proporciona el MRI se basa en los resultados de estos estudios y en
amplios datos obtenidos de las bitacoras de los barcos y la documentacién de los
desembarques.
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Investigacion del medio ambiente

La parte méas grande del trabajo ambiental se concentra en el seguimiento normalizado de los
cambios a largo plazo de las temperaturas, la salinidad, los nutrientes, el fitoplancton y el
zooplancton, las larvas de los peces y los alevines. También se investigan la ecologia
bentdnica, y se hace cartografia del fondo del mar y el habitat marino. La tecnologia del MRI
también se usa en evaluaciones de los efectos ambientales relacionados con el trabajo,
realizados en relacién con posibles actividades de maricultura y para distintos tipos de
construcciones costeras.

Matis es un instituto oficial de investigaciones sobre los alimentos que se dedica a la
innovacion en materia alimentaria y de biotecnologia y presta diversos servicios a la industria
de los alimentos en Islandia y el extranjero. Una parte muy importante de sus actividades es la
investigacion para la industria de elaboracién del pescado. La 6ptica de Matis es realizar
investigacion aplicada con el objetivo de incrementar el valor de la elaboracién de los
alimentos y la produccién de alimentos, y asegurar a la vez la inocuidad y la calidad de los
productos alimentarios y los piensos.

Matis emplea a muchos de los cientificos islandeses mas competentes del &mbito de la
tecnologia de los alimentos, la investigaciéon de los alimentos y la biotecnologia; cientificos
especialistas en alimentos, quimicos, bidlogos, ingenieros y cientificos expertos en pesca.
Ademas, numerosos estudiantes de maestria y doctorado llevan a cabo sus investigaciones en
Matis y preparan sus trabajos de tesis.

Las actividades de Matis se concentran en:

inocuidad de los alimentos y medio ambiente
cadena de valor y elaboraciéon

consumidores y productos

biotecnologia y biomoléculas

genética y analisis de la acuicultura y asesoramiento

asi como:

creacion de productos
acuicultura

tecnologia de elaboracion
trazabilidad

gestion del suministro
biotecnologia

genética

Matis se fund6 por una ley promulgada en 2006 y consta de la fusion de tres institutos publicos
de investigaciones sobre los alimentos.

Matis también abarca dos empresas: Prokaria, compafiia privada de biotecnologia, e
Iceprotein, empresa de produccién de proteinas.

6.4 Educacion

El Programa de capacitacion pesquera de la Universidad de las Naciones Unidas funciona bajo
la supervision del Instituto de Investigaciones Marinas. EI MRI también colabora con
numerosas instituciones extranjeras y organizaciones internacionales y a través de los afios ha
participado en muchos proyectos internacionales de las ciencias marinas. Las universidades
islandesas ofrecen diversas formaciones para directores de empresas pesqueras, el Politécnico
Islandés, una institucion privada, se encarga de la formacion de capitanes y maquinistas para
barcos pesqueros. Algunas escuelas ofrecen cursos de fabricacion de redes.

6.5 Ayuda externa

El Ministerio de Pesca y Agricultura considera importante la ayuda exterior en materia de pesca
y desarrollo sostenible. El apoyo a los principios del desarrollo sostenible se debe reunir en los
foros de cooperacién para el desarrollo a través de la participacion activa en el debate sobre
los medios y los objetivos de la cooperacion para el desarrollo. Es necesario garantizar la
ayuda financiera para programas de pesca y proteccion ambiental, bajo el patrocinio de
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instituciones multilaterales de desarrollo. Islandia tiene una experiencia técnica amplia y
variada en materia de pesca, gestion de recursos y biodiversidad marina, que se puede utilizar
en beneficio de los paises en desarrollo. La Agencia Internacional Islandesa para el Desarrollo,
ICEIDA, trabaja ampliamente en proyectos relacionados con la pesca en muchos paises.
Numerosos estudiantes de paises en desarrollo estudian todos los afios en el Programa de
capacitacion pesquera de la Universidad de las Naciones Unidas, el UNUFTP, con sede en
Islandia y bajo la direccién del Instituto de Investigaciones Marinas, en cooperacion formal con
los Laboratorios islandeses de pesca, la Universidad de Islandia y la Universidad de Akureyri,
que ha fortalecido las relaciones entre los paises en desarrollo e Islandia.

7. INSTITUCIONES DEL SECTOR PESQUERO

El Parlament islandés, Althingi, establece, por ley, las reglas fundamentales que regiran la
gestion pesquera a cargo de la administracion islandesa. El Ministerio de Pesca y Agricultura es
responsable de la gestidén general de la pesca, asi como de la elaboracion de reglamentos y de
la planificacion del sector a largo plazo. Hay ocho organizaciones especializadas que dependen
del Ministerio de Pesca y Agricultura:

e la Direccion de Pesca

¢ el Instituto de Investigaciones Marinas

e el Instituto de Economia Agricola

e la Autoridad Islandesa de Alimentos y Veterinaria (MAST)
¢ la Investigacion Islandesa de los Alimentos (Matis)

e la Oficina Central de Investigaciéon Aplicada

e el Instituto de Pesca de Agua Dulce

e la Direccion de Precios del Pescado Fresco

Los institutos principalmente interesados en la pesca islandesa y el entorno marino son los
primeros cuatro de la lista, ademas, la Guardia Costera (dependencia del Ministerio de Justicia
y Asuntos Eclesiasticos), la Administracion Marina Islandesa (dependencia del Ministerio de
Comunicaciones), la Organizacion del Medio Ambiente de Islandia (del Ministerio del Medio
Ambiente) y Estadisticas de Islandia (de la Oficina del Primer Ministro) tiene una gran
importancia para la pesca islandesa y el uso sostenible y la conservacion del ecosistema
marino islandés.

8. MARCO JURIDICO GENERAL

La Ley de gestion pesquera es el marco general para la pesca en aguas islandesas. Contiene el
sistema de CIT y numerosas otras restricciones. El primer articulo establece que las
poblaciones marinas explotables de los bancos de peces islandeses son propiedad comun de la
nacion islandesa. Los permisos de pesca comercial sélo se pueden otorgar a barcos que tengan
certificados de aptitud para navegar y estén registrados en el Registro de Navios de la
Administracion Marina Islandesa o en el registro especial de la Administracion para barcos de
menos de seis metros de longitud. Sus propietarios y operadores deben cumplir los requisitos
necesarios para pescar en la zona exclusiva de Islandia, de conformidad con la Ley de
inversiones por partes extranjeras en operaciones industriales y la Ley de pesca y elaboracion
por barcos extranjeros en la zona econdmica exclusiva islandesa. La propiedad de extranjeros
de empresas pesqueras y de elaboracion de productos pesqueros no debera superar el 25%.
Esta prohibido desechar pescado.
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Estadisticas de Islandia, inicio

Ministerio de Pesca y Agricultura, informacion general en el sitio web fisheries.is, folletos en el
mismo sitio, Close to the Sea, Icelandic Fisheries in Figures 2008, Iceland responsible fisheries.

Instituto de Investigaciones Marinas: hafro.is.

Direccion de Pesca: fiskistofa.is, Aflahefti Fiskistofu 2008 y Starfsskyrsla Fiskistofu, folletos en
islandés.

Investigacion Islandesa de los Alimentos (MATIS): matis.is

Instituto de Pesca de Agua Dulce.

Administracién Marina: sigling.is

Asociacion de Propietarios de Barcos Pesqueros de Islandia, diversos folletos y estadisticas en:
liu.is

Asociacion de Acuicultura Islandesa, estadisticas e informacion: Ifh.is

Asociacion de Productores de Pescado: sf.is

Sindicato de mercados de pescado de Islandia: rsf.is

Otro sitio web sobre pesca en Islandai: sjavarutvegur.is

Una gran parte de estas informacién esta en inglés en estos portales.



